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PROYECETD

DE
Reorganizacién de los servicios
DEL

Matadero y Mercado de Ganados

MOCION DE LA ALCALNfA PRESIDENCIA

Al Excmo. Ayantamiento:

Entre Jos problemas municipales que al ocupar el que
suscribe la Alcaldia Presidencia estaban pendientes de re-
solucién, ninguno de tan especial importancia para los in-
tereses del vecindario, como el relativo a la inauguracién
del Matadero y Mercado de Ganados, tanto porque en el
viejo edificio se realizaban las operaciones sin las garan-
tias sanitarias precisas, cuanto porque las transacciones de
ganados y carnes se efectuaban sin la intervenciéon muni-
«cipal necesaria para determinar la debida regulacién dé
precios.

Por estas circunstancias se procedié con la urgencia
debida a poner en funcionamiento el moderno Matadero a
base del régimen ya aprobado por Ayuntamientos anterio-
res, y en momentos en que si bien la construccion de la ci-
tada dependencia estaba casi terminada, muchos de 'sus
servicios complementarios no podian ponerse en marcha
por no haber sido probadas algunas de sus instalaciones y
porque otras reclamaban reformas y aun sustituciones de
maquinaria que los colocasen en condiciones de realizar
labor tan imprescindible en un moderno matadero como la
-de industrializacién de subproductos.

Como era de reconocida urgencia transformar el régi-
men de abasto de carnes en esta capital, reforma que se
habia visto constantemente obstaculizada por la serie de
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intereses que su implantacién habia de lesionar, esta Al-
caldia no vacilé en acometer la empresa de inaugurar el
Matadero y Mercado de Ganados acabando con los defec-
tos e irregularidades del antiguo sistema.

De todos son conocidas las dificultades que se han teni-
do que vencer para encauzar el complicado sistema de:
abasto de carnes hacia una modalidad industrial que ase-
gurase el consumo de tan indispensable articulo en las me-
jores condiciones de calidad y precio. '

Como la mayoria de estas dificultades emanaban de la
carencia de los anexos industriales precisos, la Alcaldia,
dedicando preferente atencién a este problema y poniendo-
toda su voluntad y entusiasmo al servicio del mismo, ha
conseguido que se proceda a la fabricacion de la totalidad
de la tripa, negocio que produce una saneada fuente de in-
gresos, como asimismo que estén en disposicién de funcio-
nar las instalaciones sanitarias para el tratamiento de car-
nes decomisadas, y que la fundicion de sebos se sustituya a
la mayor brevedad, a fin de que en el plazo mas breve po-
sible podamos industrializar este producto en las depen-
dencias del Matadero.

También ha conseguido resolver el expediente relativo.
a la adquisiciéon de automéviles para transportar con ve-
hiculos del excelentisimo Ayuntamiento las reses vacunas,
cuyo servicio regularizara la distribucién de carnes a las.
tablajerias y, por tltimo, dentro de breves dias se proce-
dera a la prueba de las instalaciones de secado de cueros,
las cuales completaran el régimen de industrializacién de:
subproductos que tantos beneficios ha de reportar.

No es propésito del que suscribe evidenciar las causas
que motivaron el no haberse realizado a su debido tiempo-
el examen de las instalaciones del Matadero, puesto que lo
que interesa al vecindario es la seguridad de que su mayo-
ria estén en pleno funcionamiento y que las restantes se
pondran en marcha dentro de muy pocos dias.

Tampoco estimo pertinente realizar un detenido anali-
sis de los inconvenientes del regimen de municipalizacién
parcial establecido en el Matadero en virtud de acuerdos.
adoptados por el excelentisimo Ayuntamiento en sesién de
22 de febrero y 14 de octubre de 1922.

Pero conviene hacer constar que durante el tiempo que
lleva funcionando el Matadero se ha advertido que el cita~
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do régimen no cumple la finalidad fundamental de asegu-
rar el normal funcionamiento del vecindario.

Y como la funcién de abastecimiento es esencial para
poder proporcionar a los consumidores carne sana y bara-

" ta, estimo indispensable transformar el régimen vigente,
pues de lo contrario el suministro de carnes en esta capi-
tal seguird efectudndose con los mismos vicios e irregula-
ridades con que se realizaba en el viejo Matadero.

Convencido de la necesidad de la indicada reforma, me
impuse la obligacion de estudiar con todo detenimiento el
problema de las carnes, y fruto de dicho estudio es el con-
vencimiento de que 1inicamente implantado el régimen de
municipalizacién total puede el Ayuntamiento correspon-
der al esfuerzo econémico realizado por el vecindario en
la construccién del Matadero y Mercado de Ganados.

No se oculta al que suscribe las dificultades que podria
proporcionar la implantacion del régimen de municipaliza-
i6n total careciendo de la precisa preparacion para abor-
dar empresa de tal magnitud, y a tal efecto y con el fin de
.garantizar debidamente los intereses municipales, sustra-
yéndolos de los riesgos econémicos que produciria un am-
plio negocio comercial desarrollado sin la debida organiza-
«cién, esta Alcaldia Presidencia considera indispensable que
la implantacién del régimen de municipalizacién total vaya
precedida de una reorganizacion del régimen vigente y de
la reforma de todos sus servicios.

Durante este periodo de transicién en el que funciona-
ran todos los anexos industriales del Matadero, adquirire-
mos la practica comercial precisa que nos permita desen-
volver cumplidamente todas las operaciones inherentes al
régimen de municipalizacién total, con lo cual su estable-
cimiento estara avalado con la garantia de una perfecta
capacitacion.

Por las consideraciones anteriores, a la vez que expon-
go a la consideracion del Concejo el proyecto de munici-
palizacion total, formulo un plan de transformacion del
régimen vigente que comprende la reorganizacién de to-
dos sus servicios.

Este ultimo proyecto puede ponerse en ejecucién en
plazo brevisimo y servird como antes he indicado para que
la Corporacion municipal adquiera la practica precisa para
abordar el régimen de municipalizacién total con las nece-
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sarias garantias econémicas para los intereses cuya defen-
sa nos estd encomendada.

En su virtud, esta Alcaldia somete a la consideracién
de V. E. los adjuntos proyectos de reforma y cambio de
régimen cuyas organizaciones deberdn subordinarse a las .
siguientes bases:

PROYECTO DE REORGANIZACION DE LOS
ACTUALES SERVICIOS @

1.* El Ayuntamiento encomendara la Administracién
del Matadero y Mercado de Ganados a un Consejo de Ad-
ministracion.

2.* Este Consejo se nombrara en la forma que deter-
mina el articulo 174 del Estatuto Municipal.

3.2 Las facultades de este Consejo de Administracién
seran idénticas a las establecidas en el proyecto de muni-
cipalizacién total, pero limitadas a los servicios que com-
prende el régimen vigente con las ampliaciones que se:
determinan en estas bases.

4.* Desde la implantacién de este régimen las Socie-
dades de expendedores al detall de carnes de reses vacu-
nas mayores y lanares, que sin interrupcién sacrifiquen
reses en este Matadero y cuya constitucién legal haya sido
formalizada con anterioridad a 1 de octubre de 1924, per-
cibirdn el 50 por 100 dé los beneficios liquidos que por to-
dos conceptos se obtengan en el Matadero.

5.* Dichas Sociedades inspeccionardan por medio de
sus representantes y de acuerdo con el Gerente todas las
faenas y labores de esta dependencia, al objeto de que se
realicen en las condiciones de médxima perfeccién y rendi-
" miento,

6.* La distribucién de beneficios se hardn al finalizar
cada ano, prorrateando su cuantia entre los kilogramos de
carne que haya sacrificado cada una de las entidades a
que se refiere la base anterior.

7.% Las Sociedades de tablajeros antes indicadas, para

(1) Aprobado por la Comisién municipal Permanente y por el Ayunta-
miento Pleno en sesiones de 21 y 26 de octubre de 1925 respectivamente, y
sancionado por Reales 6rdenes de Gobernacién, fechas 30 de diciembre de
1925 y 8 de enero de 1926.
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poder disfrutar de los beneficios expuestos, se obligarin a
abastecer de carne a Madrid con ganadosy carnes naciona-
les o extranjeras, y si p or cualquier circunstancia interrum-
piesen el normal abastecimiento del vecindario el‘Ayun-
tamiento podra dejar de otorgarles los citados beneficios-

8. Las citadas Sociedades de tablajeros y las Agrupa-
ciones o Asociaciones de ganaderos, percibirdn asimismo la
bonificacién en metalico que se senale, siempre que reba-
sen la cifra de matanza que oportunamente se acuerde.
Estas bonificaciones se satisfardn con cargo al 50 por 100
de los beneficios que existan disponibles.

9.2 Las mencionadas Sociedades de tablajeros podran
utilizar todos los servicios del Matadero con preferencia a
las demas entidades o particulares.

10. Si el Consejo lo considerase conveniente, en casos
de anormalidad, podrda adquirir el Matadero las reses o
carne que se estimen pertinentes y el procedimiento de
compra y venta de estas reses y carnes, serd idéntico al
sefialado para el régimen de municipalizacién total, y su
ordenacion econémico-administrativa, se subordinara a las
instrucciones sefaladas para esta clase de operaciones al
tratar del citado sistema de municipalizacién total.

11. Todos los subproductos de las reses deberian ser
preparadas en el Matadero no expendiéndose ningun pro-
ducto sin elaborar.

12. Se exceptuaran de lo preceptuado en el articulo
anterior las astas y pezuias y demas articulos cuya trans-
formacion exija el establecimiento de grandes industrias.

13. Los cueros y pieles podrin venderse en fresco o
ser secados en el Matadero en la cuantia que se estime per-
tinente y enajendndose los demis por gestion directa o
por concurso.

14. Cuando la venta en fresco de estos productos no
corresponda a su valor efectivo, podrd realizarse en el Ma-
tadero el secado de la totalidad de los cueros y pieles.

15. Estas operaciones y su resultado econémico serdn’
de cuenta del servicio municipalizado y de las entidades
de tablajeros a que se refiere la Base 4.*

16. Para abordar estas empresas el Consejo de Admi-
nistracién determinard la cuantia con que cada agrupacién
ha de emprender el negocio, y los elementos de éstas inter-
verdrin todas las operaciones de preparacién y enajenacién
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17. 1.a venta de cueros y pieles secas se realizara por
gestion directa.

18. La venta de carnes forasteras se realizard tnica
y exclusivamente por la correspondiente Oficina de fac-
taje, realizindose estas operaciones en la forma preceptua-
da al tratar del régimen de municipalizacion total,

19. Se atendera principalmente a que el personal dé el
maximo rendimiento de trabajo, a cuyo efecto los funciona-
rios y obreros seran dedicados a todos los trabajos del Ma-
tadero aunque no corresponda a la seccién a que estan
afectos.

20. Con independencia del personal directivo, técnico
administrativo y de intervencion, el Consejo a propuesta
de las repetidas Sociedades de tablajerosacordara la reduc-
ci6én del personal compatible con los trabajos o labores de
la dependencia, y el 25 por 100 de las economias efectuadas
~ por este concepto se considera como mayor haber en el
balance de beneficios liquidos que corresponda a las expre-
sadas Sociedades.

21. Asimismo las Sociedades de referencia propondrin
al Consejo los nuevos nombramientos del personal obrero
especializado que consideren preciso para el mejor funcio-
namiento de los servicios.

22. La reglamentacion de los servicios y funciones del
personal afecto a los mismos se llevara a cabo por el Con-
sejo de Administracién, el cual tendra en cuenta al proce-
der a su confeccién, los derechos y acuerdos adoptados por
el Ayuntamiento.

23. A efectos de lo que determina la Base 4.* se consi-
derara como beneficio el exceso de recaudacién que supere
a los igresos calculados en los presupuestos del Mata-
dero.

PRESUPUESTO DE GASTOS

Durante el vigente ejercicio econémico el Matadero
podra desarrollar sus operaciones comerciales sin necesi-
dad de ampliar el capital circulante consignado en su pre-
supuesto de gastos.

En cambio, para neutralizar los subproductos, sc pre-
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cisa habilitar el crédito necesario para cubrir los atenciones
del personal técnicamente capacitado en las operaciones
de elaboracién toda vez que esta misién no puede confiar-
se sino a obreros debidamente especializados.

Por esta circuntancia se permite interesar del Consejo
se sirva conceder la autorizacion precisa para que con car-
2o a las consignaciones del presupuesto de gastos del Ma-
tadero se satisfagan las cantidades indispensables para cu-
brir durante el segundo semestre del vigente ejercicio—fe-
cha en que estimo podrd implantarse la reorganizacion
expuesta—, las siguientes atenciones:

SECCION DE TRIPERIA DE VACUNO Y LANAR

PESETAS PESETAS
Un encargado, con 15 pesetas.......... 2.730
{uatro obreros, a 10id............. ... 7.280
Una encargada,con 7id......... Sl el 1.274
Guatra; obreras; BhUd. oo nieon @ amns 3.640
— 14924
SECCION DE SEBO
Un encargado, con 15 pesetas.......... 2.730
Un ayudante,con 10id................ 1.825
Cuatro peornies; a 81d.c.osueeantonaie .. 5.824
—— 10.379
SECCION DE CUEROS
Un jefe, con 20 pesetas................ 3.640
Nueve oficiales,a94id................. 14.742
— 18.382

OTROS SERVICIOS

Para necesidades de personal de cualquiera de los
SEEVICIOS v wgs St pen R s b e e e 10.000

]

Aunque la cuantia de estos gastos se eleva a la suma
de 53.685 pesetas, el funcionamiento de los servicios cuyas
atenciones se han de cubrir con dichas cantidades, repor-
tard ingresos muy superiores a dicha cifra, por cuya cir
cunstancia estimo altamente conveniente la autorizacion
de los expresados gastos.
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BASES FUNDAMENTALES DEL REGIMEN
DE MUNICIPALIZACION TOTAL ®

1.2 El Ayuntamiento abordara la funcion de abasteci-
miento de ganado, puesto que es la parte esencial del pro-
blema de las carnes, y sin cuya resolucion, malpueden ate-
nuarse las cuestiones que de ¢l se derivan, que son las que

mas directamente afectan a los intereses del vecindario.

2.2 Se realizar4 por cuenta del Matadero la venta de-
canes a los tablajeros.

3.2 La venta de carnes se hara concediendo a los ta-
blajeros un crédito de cuarenta y ocho horas por igual can-
tidad a la que se hayan inscrito como acreditados en la
oficina liquidadora del Matadero, sin que por ninguna cir-
cunstancia puedan rebasarse dichos créditos.

42 La concesién de estos créditos y la cuantia de los.
mismos, serdan determinados por el Consejo previa las ga-
rantias que estime pertinente.

5.* Todos los subproductos’ de mondongueria (sebos,
sangre, tripas, astas, pelos, pezufas, huesos, etc.), debe-
ran ser industrializados en el Matadero, siguiéndose idén-
tico procedimiento con las reses decomisadas; los produc-
tos resultantes de dicha industrializacion se expenderan
directamente o por concurso.

6.* Los cueros de vacuno deberin secarse en el Ma-
tadero, realizado su venta, bien por concurso o por gestion
directa, facultad que estard conferida al Consejo de Admi-
nistracion.

7.% Las pieles de ganado lanar se secaran o fabrica-
rian en dicha dependencia, efectuandose su venta por idén
tico procedimiento que el senalado para el ganado vacuno.

8.* El transporte de carnes deberd efectuarse por
cuenta del Ayuntamiento, dejando en libertad el servicio
de despojos de vacuno, que realizardn los industriales en
automéviles, cuyo modelo sera fijado por la Municipalidad.

9% La venta de carnes sacrificadas en otros matade-
ros, se realizard unica y exclusivamente por la correspon-

(1) El excelentisimo Ayuntamiento Pleno, en sesién de 29 de octubre de
1925, acord6 pronunciarse en sentido afirmativo sobre la oportunidad y con-
veniencia del régimen de municipalizacién total.



diente oficina del Matadero, cuya dependencia se encarga-
r4 de abonar a los remitentes el importe de sus liquidacio-
nes a los precios de cotizacién del mercado.

10. Las adquisiciones de ganado se realizara por cual-
quiera de los procedimientos de contrataciéon que se con-
vengan con los propietarios de reses.

11. La venta de carnes al tablajero se efectuara con
arreglo al peso canal por medias reses como minimum para
el vacuno mayor, y por reses enteras para las demas cali-
dades de ganados.

12. Desde la vigencia de este régimen, el arbitrio de-
carnes se abonara al Ayuntamiento por el servicio munici-
palizado.

13. La valoracién de los subproductos se hara por el
Consejo, teniendo en cuenta su cotizacion, después de in-
dustrializado.

14. TLos beneficios que se obtengan por esta industria-
lizacién se destinardn, en primer término, para cubrir la
diferencia, si la hubiere, entre los ingresos por venta de-
carnes y los pagos por compra de ganados y gastos de
matadero.

15. Los demais beneficios se invertirdn en la forma si-
guiente: un 10 por 100 para el Consejo de Administracion,
otro 10 por 100 para personal del Matadero, un 50 por 100
para constituir un fondo especial, y el 30 por 100 restante
para fondo de reserva.

BENEFICIOS QUE HA DE REPORTAR
ESTE REGIMEN

Adquiridas por el Matadero todas las reses que acudan
al mercado a base de una ordenada ley de oferta y deman-
da, no es aventurado suponer que los tenedores de ganadp
preferiran este mercado sobre las demas capitales, puesto
que la venta de sus reses al Matadero de Madrid les signi-
ficara un beneficio equivalente a las cantidades con que en
la actualidad se quedan los comisionistas, y a las represen-
tadas por la interminable serie de descuentos que les dedu-
cen de sus liquidaciones.

No puede argumentarse en contra de este procedimien-
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‘to que por estar unificada la compra de reses en el Muni-
cipio se desvirtuar4 la base esencial de las transacciones
de ganado, pues como el Matadero adquirird diariamente
el nimero de cabezas que hayan sido solicitadas por los
tablajeros, este procedimiento determinard con equidad la
regulacién de precios, puesto que éstos dependerdn de la
mayor o menor demanda y de la abundancia o escasez de
-ganado.

Ahora bien: la adquisicion de ganado debe estar enco-
mendada a un organismo especial constituido por personas
capacitadas y solventes, que funcionara bajo la inspeccién
del Gerente y del Consejo de Administracion, el cual ten-
dra facultades para hacer estos nombramientos, y podra
destituirlos libremente cuando su gestién no sea satisfac-
toria.

El hecho de facultar al Consejo de Administracién para
nombrar este personal obliga a aquél a ser responsable
‘subsidiario de cuantos actos ejecuten, lo cual servira de
garantia y evitara los prejuicios y suspicacias a que dan
lugar las operaciones comerciales realizadas por organis-
mos oficiales.

Con el procedimiento establecido para la venta de car-
nes, los industriales podran adquirir este articulo a los pre-
-cios justos a que le resulten al Matadero sus adquisiciones,
previa deduccién de los valores que éste obtuviera en la
venta de subproductos, con lo cual obtendran una econo-
mia representada por estos valores, mas los beneficios que
perciben actualmente los abastecedores en su estructura
de Sociedades o por los repetidos valores, y las cantidades
que las Asociaciones de tablajeros desembolsan por perso-
nal y administracién de sus entidades. Por este procedi-
miento, y recabando de la Superioridad todas las funciones
" de regulacién de precios, el vecindario consumiria las car-
nes baratas o a mas alto precio cuando la cotizacién del
ganado disminuyese o sufriera elevacion, pues siendo la
Corporacién municipal la proveedora de los tablajeros,
tendria los antecedentes precisos para determinar con
equidad los precios de venta al detall, cosa que en la actua-
lidad no sucede.

El procedimiento establecido para la concesion de cré-
ditos a los industriales implica la reduccion de las tablaje-
rias que carezcan de medios econémicos, circunstancia que



permitira que las que subsistan puedan realizar sus opera-
ciones en mejores condiciones.

Para llevar a cabo la empresa de mdustrlaluacnén de
todos los subproductos deberdn proyectarse las instalacio-
nes precisas, cuyo conste se consignard en el presupuesto
que al efecto se formule.

No se oculta al que suscribe que la preparacién de cue-
ros y pieles a mis de exigir gran escrupulosidad en todas.
las operaciones obliga a destinar a este servicio importan-
tes cantidades precisas para poder realizar las ventas a
créditos.

Asimismo, este sistema tlene los riesgos econémicos de
toda empresa comercial subordinada a constantes oscilacio-
nes de precios, pero como este procedimientoes la clave fun-
damental para proporcionar la necesaria rebaja en el pre-
cio de las carnes, considero indispensable su implantacién.

Para la mas fiel ordenacién de las compraventas de
ganado y carnes, s¢ harian las debidas separaciones de
reses con arreglo a sus calidades comerciales, estado de
nutricion, etc., etc., con lo cual el ganado percibira mayor
precio cuando sus reses sean de superior calidad, y con
cuyo sistema el tablajero satisfard mayores cantidades.
cuanto mas selecto sea el género que desea adquirir para
su tabla.

Para atender al pago del impuesto de carnes, asi como.
para poder satisfacer los gastos totales del Matadero al
electuar las ventas al tablajero, se cargara una determi-
nada cantidad por cada kilogramo de las reses que ad-
quieran. :

Para computar los precios de venta de las carnes se:
tendrdn en cuenta los precios de adquisicién del ganado en
vivo y su rendimiento en canal; de estos valores se deduci-
ra el importe de los despojos y demas subproductos, valo-
rados periédicamente por el Consejo de Administraciéon y
a su resultado se cargaran las cantidades precisas para
abono del impuesto de consumo y de los gastos antes indi-
cados.

El liquido resultante serd el precio a que haya de ex-
penderse la carne al tablajero.

Esto implica que las arcas municipales no dejen de per-
cibir tan saneada fuente de ingreso como es el arbitrio de-
carnes y que se pueda atender a la vez a los gastos de per-
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sonal, material, amortizacién de capital invertido en la
construccion del edificio y del circulante afecto al servicio
municipalizado, etc., etc.

Participando el personal en los beneficios que se obten-
gan conseguiremos un mayor rendimiento de trabajo y el
natural interés en que todas las operaciones y elaboracién
-de subproductos se ejecuten con perfeccién y en condicio-
nes de maxima utilidad.

Las cantidades que al finalizar cada ejercicio integren
-el fondo especial, pasarin a formar parte como primera
partida del presupuesto de ingreso del servicio municipali-
zado correspondiente al préximo afio y servirdn para ami-
norar en su cuantia las cuotas que se establezcan para
atender al pago del arbitrio de carnes y derechos de ma-
tadero.

Con este procedimiento, al reducir las cuotas de gastos
rebajaremos proporcionalmente el precio de venta de la
carne en cantidad equivalente a la mitad de los beneficios
-que hoy obtienen los particulares dedicados a la explota-
cién de estas industrias, cantidades que, segun declara-
ciones oficiales de los interesados, se elevan a mas de
10.000.000 de pesetas anuales.

El fondo de reserva se destinard a ampliar el capital
-circulante afecto al servicio municipalizado, con lo cual
podremos desarrollar mis facilmente y en mejores condi-
-ciones econémicas todas las operaciones comerciales del
nuevo régimen.

DESARROLLO ECONOMICO

“CAPITAL NECESARIO PARA EL ESTABLECIMIENTO DEL NUEVO
REGIMEN

Concediendo a los tablajeros un crédito de cuarenta y
-ocho horas para el abono de sus adquisiciones, el Ayunta-
miento tendria que habilitar la cantidad necesaria para
tener en circulacién el capital preciso para doce dias de
-compra, que, calculado a los promedios normales de ma-
tanza, seria con las actuales cotizaciones el siguiente:



Pesetas
3.600 vacas, a 750 pesetas................... 2.700.000
1.200 lanares, a 40 idem..........covuenen.n... 480.000
1.200 terneras, 2200 idem .................. 240.000
6.000 cerdos, a300idem.......ccvvuvnnnn.n. 1.800.000
) 1 5.220.000

Cantidad que representaria el capital circulante afecto
a la oficina liquidadora, en sus aspectos de concesionaria
de créditos y de encargada del pago de suministros.

Para el secado de cueros y pieles, fundicién de sebos y
preparaciéon de sangre, tripas, astas, pelos, pezunas, hue-
'sos, etc., se necesitaria disponer de un capital m4ximo
equivalente al valor de estos subproductos, durante el
plazo maximo de su enajenacién, que no debe exceder de
-cuatro meses para cueros y pieles, y de sesenta dias para
los demas productos.

La cuantia de este capital, valorando los productos a
los promedios de cotizacién, serfa el siguiente:

Pesetas

160.000 pieles, a 6 pesetas..............veun. 960.000
36.000 cueros, a 55idem ......c oviiiinnn 1.980.000
'240.000 kilogramos de sebo, a 0,70 idem. ... .. 168.000

" Imprevistos para atender mayores plazos de
VORGSR es 1.000.000
18.000 sangrias de vacas, a 0,30 pesetas. ..... 5.400
6.000 idem de terneras, a 0,07 idem......... 420
206.000:astas; a 0,65 1dem ... civvsssnnivsiesss 23.400
36.000 kilogramos de hueso, a 0,07 idem. . .... 2.520
12.000 idem de pezufias, a 0,18 idem ......... 2.160
Tripas, pelos y otros subproductos........... 100.000
Tobak svvmaidusamanias 4.241.900

Que, unido al capital para compra de ganado,
IIPOEEAARE .o i s v wrasv e aimins st 5.220 000

NoOsS DARA UN CAPITAL........... 9.461 900



NUEVAS ADQUISICIONES

MAQUINARIA

Como para la maquinaria de fundicién de sebo existe-
consignacién en presupuesto, y en la instalacién sanitaria
que se estd montando puede tratarse la sangre y hueso,
inicamente precisaremos adquirir la maquinaria y utillage
necesarios para el tratamiento de pieles, tripas, pezuiias
y astas, que puede calcularse se elevaria a la suma de
500.000 pesetas.

EDIFICIOS

Para desarrollar cumplidamente todas las operaciones.
de industrializacién de subproductos es preciso destinar el
actual edificio de Mondongueria a la preparacién de deri-
vados, construyendo un nuevo edificio de una sola planta
para la elaboracion de despojos.

La construccion del indicado edificio se elevaria a la
suma de 1.513.100 pesetas.

AUTOCAMIONES

Con los automéviles comprados a la casa <Latil> no-
puede realizarse el transporte de todo el ganado vacuno,
por lo cual se necesitaria adquirir los coches precisos para
el transporte del resto de estas reses y el de las de cerdos,.
terneras y lanares.

Estimo conveniente que todos estos autocamiones se
construyan de forma que puedan utilizarse indistintamente
para transportar cualquiera de las calidades de ganado
antes indicada, con lo cual reduciremos el nimero de los
que hayan de adquirirse; pues en la época en que disminu-
ye el sacrificio de cerdos y se intensifica el de corderos,
pueden destinarse al transporte de éstos los que no se uti-
licen en el de cerdos y viceversa.

Sachen.
Para el transporte de cerdos se necesitaria........ 12
Idem id. de despojos de cerdos fdem.............. 3
Idem id. de corderos idem....................... 10

Idemid. de ternerasfdem .............covivvnunn. 10

TObRL s s s v srsaaimnslsne 35
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Calculando el coste de cada coche en 15.000 pesetas,
resultarian 525.000.
CIFRA TOTAL

El capital que necesitaria el Ayuntamiento para im-
plantar este régimen seria el siguiente:

Pesetas
Compra de ganado y preparacién de subpro-

ARCEEE S oo ooz sssnsnmanas anssaaresvis i Kz o 9.461.900
MaGUNATIAL s sanndammm s sy s 500.000
Adquisicion de automoviles................. 525.000
Nuevas construcciones..................... . 1.513.100

¥ [1) 17 ] R 12.000.000

DISTRIBUCION DE LOS GASTOS DE TODOS
LOS SERVICIOS

El presupuesto de gasto del Matadero, segin detalle
que se acompaifia, se eleva a la suma de 3.263.860 pesetas
anuales, de esta cifra tenemos que deducir los siguientes
ingresos, calculados en su minimo rendimiento:

Pesetas
Arriendode lafonda, ........................ 15.000
Venta de piensos. .....oovviiiniininnnnnnnnn 15.000
Transporte de reses al Laboratorio............ 4.000
Serviciode cAmMAras... .....ovit i iiinnnn. 50.000
LLocacion de terneras forasteras............... 50.000
Derechos de mercado vacuno, lanar y cerda.... 55.000
TdemAd: CAbAllOS. vnmeessen e s asvzemreema s 2.256
(o 151155 (o D2 13111 £ s O v SO 4.200
TG IR S ABTOB vsvvusswvssrsass onan s srese s e ez 1.550
TAOA ICATLO8 i isvns wuames s sm s srmieons oo i 1.100
Venta de 1esés forasteras. .. vovwnse sabas s 200.000
Transporte de idem id., desde las estaciones al
Matadero, ..covvonmmnonin s evasmon e s 85.000
Idem de idem id. del Matadero a tablas........ 150.000
TOIRL s 5o ot itesi el oo 633.106
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Por consiguiente, los gastos del presupuesto que debe-
mos tener en cuenta representan la suma de 2.630.754 pe-
setas, a cuya cantidad tenemos que agregar las cifras
correspondientes para abonar anualmente los intereses y
amortizacién de primer establecimiento, mas la anualidad
por el capital de 12.000 000 de pesetas que ceda el Ayunta-
miento para la explotacion del negocio.

Como la anualidad de primer establecimiento se eleva
ala suma de 992.827,50 pesetas y la del capital para ex-
plotacién asciende a 657 280, las cifras de gastos nos dan
un total de 4.280.861,50 pesetas anuales, que tendremos
que distribuir entre el total de kilogramos de carnes que
se venden a los tablajeros.

Esta distribucion debera efectuarse con arreglo a los
promedios de matanza anuales, y teniendo en cuenta el
peso medio de cada res.

Tomando como base la matanza de los tltimos afos,
tendremos:

Kilogramos B
80.000 vacas, a 210 kilogramos. ........... 16.800.000
40.000 terneras,a 47 idem................ 1.880 000
400.000 corderos, a9 idem................. 3.600.000
40.000 cerdos, a 100 idem................. 4.000.000
Pesetas

16.800.000 kilogramos de ganado vacuno, a
0,17 pesetas........ccovveenvreannann. 2 856.000
1.880.000 idem de terneras, a 0.17 idem. ... 319.600
3.600.000 idem de corderos, a 0,17 idem.. .. 612,000

4.000.000 idem de cerdos, a 0,14 idem... ... 560.000
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ACTUALMENTE SE COBRA

Por arbitrio de carnes, las siguientes tarifas:

v Kilogramo
Pesetas
Vacuno mayor......... e e e A 0,20
DIespojo A ACI ..o oo 5 hvrw oonls s stane Sumnssiuesswiasaneis © 2,50
Vacuno MEMOT .. . .. ovverrreenonoesocsosoansses 0,40
Desp0j0rde SASHN G oo e mermnsie sratsrs o sretin s i nseios 1
) B 7 S RO R L S LT 0,25
Plespojoide fdem v wessmmns sewsim e el 0,50
WCERAD L. eiwimeimiorsiosormiivsss sroaitsiesasogesain T T 0,30
1e8p0joide TA T o vvivs e ssamnnssneteiaasom psorsons 2,50

Por consiguiente, por cada kilogramo de ganado le car-
gariamos por carnes y despojos:

Kilogramo
Peéetas
N ACHNO TR OR s o.vesosssin i i siosamaism b rmivieimames 0,215
"V ACHN0 TENOT 5106 crerers srva o siais ot sinatatalasn 0,425
TEREE o510 isiess s e sy ol Siete oo B o e s mis s esaloss 0,31
Cerda e N 0,325

Estas cantidades, unidas a las correspondientes a gas-
‘tos de Matadero, nos ofrecerdn el siguiente resultado:

Gast: Arbitri
RESES de Mﬂaia(:lsero derc::::s TOIA Y
Pesetas Pesetas Pesetas
Vacuno mayor....... 0,17 0,215 0,385
Idem menor......... 0,17 0,425 0,595
Lanar.............. 0,17 0,31 0,48
Cerda........oc.... 0,14 0,325 0,465
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Con cuyas partidas totales el servicio municipalizado
tendria suficiente para satisfacer todos los gastos de Ma-
tadero e ingresar én las arcas municipales los arbitrios
correspondientes a la exaccién de carnes.

PROCEDIMIENTO ECONOMICO PARA VENDER
LA CARNE AL TABLAJERO

Para determinar el precio de venta de la carne al ta-
blajero, tendremos que deducir de las partidas totales
antes indicadas el importe de cueros, pieles y despojos,
valorados periédicamente a los precios que acuerde el Con-
sejo de Administracién.

Para mayor claridad expondré algunos ejemplos de-
mostrativos del procedimiento que ha de seguirse y de las
ventajas que puede proporcionar.

GANADO VACUNO

Una res con peso en vivo de 420 kilogramos y rendi-
miento 50 por 100, adquirida a 1,50 pesetas kilogramo vivo,
le costaria al Ayuntamiento 630 pesetas; para obtener esta
cantidad tendriamos que vender al tablajero los 210 kilo-
gramos de carne a tres pesetas kilogramo, pero como hay
que cargar los gastos de Matadero y consumo, este pre-
.cio seria el de 3,385 pesetas kilogramo.

Ahora bien: como el Ayuntamiento adquiere las reses
en vivo y efectiia su venta en canal, quedan a su favor los
cueros y despojos, cuyo importe debe deducirse del pre-
cio antes fijado.

Calculando la cotizacién media de cueros en 0,30 pese-
tas kilogramo canal y la de despojo en 0,21, seria preciso
deducir 0,51 pesetas en kilogramo, es decir que se cobra-
ria la canal al tablajero a 2,875 pesetas kilogramo, o sea
a 0,125 pesetas kilogramo menos que el precio de compra
del Ayuntamiento, cuya rebaja, unida a la no tributacién.
de la tarifa que en la actualidad satisfacen por transporte,
representativa de 0,025 pesetas, significa una bonificacién
de 0,15 pesetas en kilogramo, o sea cerca de 1,75 pesetas
en arroba.



SISTEMA DE VALORACION DE PIELES
Y DESPOJOS

La valoracion de pieles y despojos deber4 hacerse con
periodicidad, teniendo en cuenta la cotizacion de estos pro-
-ductos en el mercado, a fin de vender siempre la carne a
los precios justos.

Siguiendo este criterio evitaremos que Jos nuevos ser-
vicios de industrializacién de subproductos salden con défi-
cit por haber rebajado demasiado los precios de la carne,
como asimismo se obtenga excesivos beneficios con mani-
fiesto perjuicio para los tablajeros. %

Para realizar l2s operaciones de valoracién basta cono-
cer el rendimiento de los productos y la cotizacién de sus
derivados.

A los precios corrientes un despojo vacuno, correspon-
diente a una res de 210 kilogramos canal, nos ofrece el si-
guiente resultado:

Pesetas

Despojo (quilos, callos, morro), 26 kilogramos y
medio; 20,75 pesetas: i wupmeiih avsh@nea v 21,37
Cordilla, dos idem, a 0,60 idem................. 1,20
Lengud § $e80ss minsisnnvasmmnsmnsaniaviimis 5,50
Sebo, 16 kilogramos, a 0,75 idem............... 11,20
Huesos, dos kilogramos, a 0,7 idem. ........ .. 0,14
Pezunas. medio kilogramo, a 0,18 idem.......... 0,09
Astas, dos, a 0,66 idem. ...... ..o, 1,32
7 1V o St So e N U SESps SR 0,31
Productos de laboratorio ............. «oe..uu. 0,60
Mogote, 0,200 kilogramos, a 0,50 pesetas....... 0,10
Tripa para elaboracion . sy cciveswisaeseoe s 0,65
ROSCAl PALATAENN . ivare oo isasesacims s & armivissons st ore 0,35
BP0 PATATAGH ¢ oo va s wrmminwisgs sramrs s srasssierasase 0,40
CrIadllas o oonwomse s s ey e revmests 0,60
) I e 0,12
Nonatos y vergajos ......cooveveerieiiosecnnas 0,25
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Obteniendo la Mondongueria por este despojo 44,10 ;;e~
setas a cada kilogramo canal corresponde 0,21 pesetas, a
saber:

210 kgs. X 0,21 ptas. = 44,20 ptas.

con lo cual queda un beneficio a favor de la Mondongueria
de 0,10 pesetas por res.

Un despojo de cordero de 9 kilogramos nos daria:

Pesetas

BIEAPOTOLas it Vit diinnimme el Al s e e i 2
Galline]a.:5n ot sommesnsios Sdhmite:  ant SR 0,10
Sebo, 150 gramos, a 0,74 pesetas kilogramo..... 0,11
Cordilla, 250 gramos, a 0,60 idem id............ 0,15
Idem paraelaborar......................... vee 10,88
T 3,21

Resultara, por consiguiente, cada kilogramo canal, a
razén de 0,3566 pesetas; debiendo dejarse las 66 centési-
mas a favor de la Mondongueria.

De un despojo de ternera de 47 kilogramos canal, ob-
tendriamos:

Pesetas
Despojo, 9 kilogramos, a 0,95 pesetas........... 8,55
Callos, medio idem, 2 0,60 idem................ 0,30
Sebo, medio idem, a 0,74 idem................. 0,37
31§ 1Ty SR S AN . 0,075
Parejas. . ... LI N e SFesetonns 0,50
Mollejas.. ..oooeevurinnnn T - 0,70
DRIDA. s E orve weonmromasere ssosunsye o TR T e 1,25
Otros productos................... B e 0,10
Total ST ARG 11,845

Cuya cantidad significaria 0,25 pesetas kilogramo canal.

La valoracién de cueros y pieles se hari teniendo en
cuenta los precios de venta después de secos, como asimis-
mo los gastos que haya ocasionado este servicio.
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ORGANIZACION DE SERVICIOS

El funcionamiento de todos los servicios del Matadero
debera atemperarse a la organizacién preceptuada en el
siguiente proyecto.

REGLAMENTO DEL REGIMEN DE MUNICIPA-
LIZACION TOTAL DE LOS SERVICIOS DEL
MATADERO Y MERCADO DE GANADOS

Articulo 1.° En virtud del acuerdo adoptado por el
excelentisimo Ayuntamiento, se establece el régimen de
municipalizacién total en el Matadero y Mercado de Ga-
nados.

Art. 2.° Este régimen quedari establecido por un pe-
riodo de tiempo de diez afios, prorrogable tantas veces
como lo estime conveniente el Ayuntamiento, y abarcara,
por el momento, los siguientes servicios:

Compraventa de ganados y carnes nacionales y ex-
tranjeras.

Elaboracion y venta de cueros, pieles, despojos y de-
mas subproductos de las reses,

Venta en comision de carnes forasteras.

Transporte, carga y descarga de carnes.

Servicios de mercadeo.

Céamaras frigorificas, produccion de hielo y demds ser-
vicios determinados en la correspondiente Ordenanza del
presupuesto de ingresos.

Art. 3.° El establecimiento de este régimen, la orga-
nizacion de todos los servicios del Matadero, su inspecci6n
y cuanto afecte a la marcha econ6mica y administrativa de
esta dependencia, estara encomendado a un Consejo de
Administracion.

Art. 4.° El Consejo de Administraciéon podrda ampliar
los servicios enumerados en el articulo 2.° cuando lo estime
pertinente, previo conocimiento del excelentisimo Ayunta-
miento.
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Art. 5.° lL.a adquisicién de ganados se efectuara en el
mercado del Matadero o en- los centros productores de la
Peninsula. Estas compras se efectuaran, tinica y exclusi-
vamente, por el Gerente o por los Agentes de contrata-
cién, auxiliados por el personal de ellos dependiente.

Art. 6.° Asimismo podran adquirirse por los elemen-
tos antes indicados ganados o carnes extranjeras, siempre
que estas adquisiciones sean acordadas por el Consejo de
Administracion.

Art. 7.° La venta de carnes se realizara por los Agen-
tes de contratacién, auxiliados del personal practico afecto
a este servicio.

Art. 8.° Los precios de venta de las carnes se deter-
minaran teniendo en cuenta los precios de adquisiciéon del
ganado en vivo y su rendimiento en canal, deduciendo el
valor de los despojos y demdas subproductos, y cargando
las cuotas que se determinen para satisfacer los gastos del
Matadero y abono del impuesto de carnes.

Art. 9.° La venta de carnes se hara por medias reses,
como minimum, para el ganado vacuno mayor, y por reses
enteras para las demas clases de ganado, estableciéndose la
debida clasificacién por calidades, estado de nutricion, etc.

Art. 10. La venta de carnes se efectuara concediendo
a los tablajeros un crédito de cuarenta y ocho horas para
el abono de sus adquisiciones.

Art, 11. Las concesiones de estos créditos se haran
por el Consejo en cuantia no superior a la cantidad con que
cada industrial figure inscrito como acreditado en la co-
rrespondiente oficina del Matadero.

Art. 12. La venta de carnes forasteras se realizara,
unica y exclusivamente, por la correspondiente oficina de
contratacién, la cual hara las clasificaciones de calidades,
de acuerdo con el representante de los remitentes.

Art. 13. Los cueros, pieles, despojos y demas subpro-
ductos de las reses se elaborarin en el Matadero, realizan-
dose su venta por gestién directa o por concursos, con su-
jecién a las bases que se sefialen en el correspondiente
capitulo de este reglamento.

Art. 14. El servicio de transporte de carnes se reali-
zard unica y exclusivamente en automéviles propiedad del
excelentisimo Ayuntamiento. ;

Art. 15. El Matadero prestari los servicios que sein-
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-diquen en la correspondiente Ordenanza de su presupuesto
de ingresos, percibiendo las tarifas que en el mismo se
sefialan.

Art. 16. Los precios de venta de las carnes serdn li-
bres de todo gravamen e impuesto para los industriales
hasta recibirlas en sus establecimientos.

Art. 17. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo
anterior, seran de cuenta de los industriales el abono de
-derechos por utilizacién de camaras o disfrute de cualquier
servicio especial que convenga a sus intereses.

DEL REGIMEN ECONOMICO

Art. 18. La Administracién econémica de todos los
servicios del Matadero corresponde al Consejo de Admi-
nistracion.

Art. 19. La ordenacién de todas las operaciones que
motiven ingresos o pagos estard encomendada a la oficina
de Contabilidad que al efecto se establezca.

Art. 20. Esta oficina, que funcionara bajo la direccién
del Interventor, estarid desempefiada por funcionarios mu-
nicipales pertenecientes al grupo de Contabilidad, los cua-
les serdn nombrados por el Consejo de Administracién a
propuesta del Interventor del Ayuntamiento.

OFICINA DE CAJA

Art. 21. Para el movimiento de fondos de todos los
servicios del Matadero, tanto de ingresos como de pagos,
se establecera la correspondiente oficina de Caja.

Art. 22. Al frente de esta oficina de Caja habra un
Cajero-Pagador, cargo que podrad recaer en un funciona-
rio municipal o proveerse previo concurso libre.

Art. 23. El Cajero-Pagador debera depositar una fian-
za proporcional a los fondos que maneje. La cuantia de
esta flanza se determinara por el Consejo de Administra-
cién, previo informe del Gerente.

Art. 24. A las 6rdenes del Cajero-Pagador habra el
numero de funcionarios que se estime preciso para la mar-
cha normal del servicio.
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Art. 25. Todos los fondos del Matadero ingresaran en
la cuenta corriente que al efecto se abra en el Banco, cuya
primera partida la integraran las cantidades que entregue
el Ayuntamiento al servicio municipalizado para la explo-
tacion de todos los servicios.

Art. 26. Los fondos procedentes de fianzas se ingre-
saran en una cuenta corriente especial denominada <De-
positos».

Art. 27. Los ingresos de fondos en las cuentas co-
rrientes del Banco se hardn por el Cajero-Pagador o por
los propios interesados, quienes presentardn en la Inter-
vencién los correspondientes talones resguardos expedidos.
por el Banco.

Art. 28. En estos resguardos debera procederse por
el Interventor y Gerente a firmar con la fecha las notas.
de «Intervine» y «Enterado».

Art. 29. ILos talones resguardos quedaran en poder
del Cajero-Pagador, y para que produzcan efectos de des-
cargo deberan llevar las dos notas indicadas en el articu-
lo anterior.

Art. 30. Las salidas de caudales de las cuentas co-
rrientes se autorizaran con las firmas del Gerente, In-
terventor y Cajero precedidas de sus respectivas ante-
firmas.

Art. 31. Para efectuar salidas de fondos de las cuen-
tas corrientes se extendera el oportuno documento a nom-
bre del Cajero, documento que llevara las firmas del Ge-
rente e Interventor.

Art. 32. En dicho documento, en el que se expresara
concretamente las atenciones que han de cubrir los fondos
que se sacan, debera firmar el «Recibi» el Cajero-Pagador
contra la entrega de un cheque de igual cantidad debida-
mente autorizado.

Art. 33. A todos los ingresos de fondos que realice el
Cajero-Pagador en la cuenta corriente deber4 preceder la
formalizacién del oportuno documento, en el que se espe-
cificardn con todo detalle los diferentes conceptos que mo-
tiven los ingresos.

Art. 34. Elsaldo de las cuentas corrientes del Banco.
se comprobara mensualmente por el documento de confor-
midad facilitado por éste.

Art. 35. Las comprobaciones, examenes y arqueos se
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hardn por el Gerente e Interventor en las fechas que esti-
men pertinentes, levantdndose acta del resultado en un
libro especialmente destinado a este objeto, foliado y ru-
bricado por el Gerente.

Art. 36. Tanto la oficina de Contabilidad como la de
Caja, dardn cuenta diaria al Interventor de todas las ope-
raciones

Art. 37. El Consejo de Administracién, previa apro-
bacién del Ayuntamiento, podra contratar todos o parte
de estos servicios con cualquier entidad bancaria.

OFICINA DE CONTABILIDAD

Art, 38. La cuenta y razén de todas las operaciones.
del Matadero y Mercado de Ganados se llevara por el sis-
tema de partida doble.

A este efecto, y sin perjuicio de los libros auxiliares ne-
cesarios para el desarrollo de la Contabilidad, se llevaran
los libros principales siguientes:

Un libro de Inventarios y Balances.

Un libro Diario.

Un libro Mayor.

" Art. 39. Enel libro de [nventarios y Balances se con-
signard como primera partida el Inventario general valo-
rado del edificio con todas sus dependencias, maquinaria,
efectos, enseres, etc. Al final de cada ejercicio se anotara
el nuevo Inventario valorado, consecuencia de las modifi-
caciones que se hayan introducido durante el mismo, y
disminucién de valor por amortizacién, consignandose asi-
mismo el balance general de las operaciones realizadas,
de conformidad con el resultado de los libros de Conta-
bilidad .

En el libro Diario se anotara dia por dia y en resumen
o extracto todas las operaciones realizadas, indicando en
cada asiento las cuentas deudoras y acreedoras.

En el libro Mayor se abrirdn por Debe y Haber cuen-
tas generales a los diversos servicios del Matadero y colec-
tivas para las personas que, a consecuencia de las opera-
ciones realizadas, resulten deudoras o acreedoras, des-
arrollandose estas cuentas por medio de libros auxiliares,
en los que se consignaran al detalle las operaciones reali-
zadas. Se llevaran las cuentas personales por conceptos.
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Art. 40. En virtud de io establecido en el articulo an-
terior, serdn objeto de cuentas generales las siguientes
operaciones:

Compra y venta de ganado y carnes forasteras.

Prestacién de servicios.

Exacciones.

Mondongueria.

Cueros.

Cieles.

Dichas cuentas podrdn subdividirse en otras si el servi-
cio lo aconseja. '

Art. 41. En la cuenta de compraventa de ganados y
carnes se llevara todo el movimiento correspondiente a la
compraventa de ganados y carnes, adeuddndola de las
cantidades que se entreguen para las adquisiciones y abo-
nandola de los ingresos que realice por venta de carnes.

Art. 42. Como en los precios de venta de las carnes
estdn incluidas las cuotas para gastos de matadero y arbi-
trio de carnes, los abonos de la cuenta de ganados y carnes
se har4dn por el liquido que resulte después de deducido el
importe de dichas cuotas.

Art. 43. Asimismo se abonardn a esta cuenta el im-
porte de los despojos y demas subproductos, valorados a
los precios que determine el Consejo de Administracion.

Art. 44. La cuenta de <Prestacion de servicios» se
adeudara de las cantidades que se satisfagan para cubrir
las necesidades que figuren en el presupuesto de gastos del
Matadero, abonandola de los ingresos figurados en la Or-
denanza del presupuesto, como asimismo de la cuenta de
las cuotas cargadas en el precio de venta de la carne para
gastos del Matadero.

Art. 45. A la cuenta de «Exacciones» se la adeudara
por las cantidades que deben abonarse al Ayuntamiento
para satisfacer el arbitrio de carnes, abonindola de los in-
gresos que se realicen por este concepto en virtud de las
cuotas cargadas en el precio de venta de la carne para
cubrir estas atenciones.

Art. 46. Lacuenta de <Mondongueria» se la adeudara
por el importe de los despojos y demis subproductos, valo-
rados a los precios que determine el Consejo de Adminis-
tracién, y se abonara por los ingresos que realice por venta
de dichos subproductos.
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Art. 47. Las cuentas de «Cueros y Pieles» se adeuda-
ran por el valor que de estos productos determine el Con-
sejo de Administracién y se abonaran por las cantidades
que ingresen como producto de la venta de dichos articulos.

Art. 48. Se llevar4 una cuenta al «Edificio Matadero»
y otra para la <Maquinaria, Enseres y Material de servi-
cios», en la que como primera parte del Debe se consigna-
ra el valor porque figuran en el primer inventario, cargan-
dose durante el afio los gastos que se realicen por obras
nuevas y adquisiciones, abondndose las bajas que por cual -
quier concepto se produzcan y tanto por ciento que corres-
ponde amortizar por razén del uso, a fin de que al terminar
el ejercicio corresponda el saldo de dichas cuentas al valor
con que figuren en el Inventario formado.

Art. 49. Se abrird la cuenta de «Gastos generales»,
que s6lo comprendera aquellos que por su indole no puedan
imputarse a los diferentes servicios que integran la explo-
tacion, pudiendo dicha cuenta subdividirse:por conceptos.

Para los aumentos o disminuciones de capital por inuti-
lizacién de efectos, amortizaciones u otros conceptos, se
abrira la cuenta de «Ganancias y Pérdidass».

Art. 50. Al terminar el ejercicio se abrird una cuenta
titulada « Explotacion», a la que pasaran los saldos de las de-
mas cuentas representativas de ganancias o pérdidas, a fin
de determinar a una suma los beneficios liquidos obtenidos.

Art. 51. La totalidad de los beneficios que integren la
citada cuenta, se distribuirdn en la forma siguiente:

10 por 100 para el Consejo de Administracién.

10 por 100 para los funcionarios y obreros.

30 por 100 para constituir un fondo de reserva; y

50 por 100 para reintegrar el <Fondo especial».

Art. 52. Las cantidades que constituyan la parte des-
tinada al Consejo de Administracion se repartirdan propor-
cionalmente entre todos los Consejeros, y las de los fun-
cionarios y obreros se distribuirdn entre éstos a propuesta:
del Gerente.

Art. 53. La cuantia del fondo de reserva se destinard
a ampliar el capital circulante afecto al servicio, no pu-
diendo dedicarse mas que a este objeto salvo que en un
afo produjeran pérdida todos los servicios, en cuyo caso se
cubrird con los indicados fondos.

Art. 54. La totalidad del «<Fondo especial», se dedi-
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<ard a aminorar las cuotas de gasto de Matadero y arbi-
trios de carnes, a cuyo fin, al finalizar cada afio la cifra
total que integre este fondo, pasard a formar parte como
‘primera partida del presupuesto de ingresos del servicio
municipalizado correspondiente al ejercicio préximo.

Art. 55. Todas las cuentas justificativas de la inver-
'sién de créditos librados al Gerente, en concepto de can-
tidades a justificar, deberdn ser censuradas por el Inter-
ventor y aprobadas por el Consejo de Administracion.

Art. 56. Toda cuenta, facturasly demas documentos
justificantes de gastos con aplicacién a los créditos ordina-
rios presupuestos, deberan presentarse en la Cajadel Mata-
dero con la conformidad del Gerente y la censura y toma de
‘razén por la Intervencién y Administraciéon del Matadero.

Art. 37. Se entenderdn subsistentes y aplicables a la
Administracion econémica del Matadero las disposiciones
del decreto de la Alcaldia Presidencia de 7 de abril de 1920
sobre provision de fondos, justificacién de gastos y respon-
:sabilidades de los funcionarios.

Art. 58. El Gerente y los demds funcionarios del
Matadero, deberdn suministrar a la oficina Interventora
cuantos datos necesite para la contabilidad de todas las
operaciones.

A estos efectos, en todo documento que motive gasto o
ingreso se requerira la firma y el previo examen y toma
-de razon por la oficina de Intervencién y Contabilidad del
Matadero. i

Art. 59. A efecto de lo que establece la ley de Ad-
ministracién y Contabilidad del Estado y las Instrucciones
provisionales sobre recaudaciéon de 26 de abril de 1900, el
‘Gerente, el Interventor y los funcionarios que liquiden,
cobren o intervengan en las operaciones a que dé lugar el
movimiento de fondos, quedan definidos como responsables
directos administrativa, civil y criminalmente, por los ac-
tos que ejecuten u omisiones en que incurran con perjuicio
de los intereses municipales o de los particulares.

Art. 60.° Diariamente se expedira por el Gerente e In-
terventor del Matadero estado demostrativo de las reses
sacrificadas y de las carnes fordneas vendidas con especi-
ficacién del peso y cantidades que deban devengar por el
arbitrio de carnes. Dicho estado se remitira a la Interven-
<ién municipal.



REGIMEN DE COMPRAVENTA

GANADOS Y CARNES

Art. 61. Todas las adquisiciones de ganado o carnes
'se realizaran tnica y exclusivamente por el Gerente o por
€l organismo especial encargado de estas operaciones, in-
tegrado por los agentes de contratacion y personal a sus
‘6rdenes.

Art. 62. Las adquisiciones de ganados o carnes se
haran constar en contratos de compraventa, en los que se
expresaran el nombre y domicilio del ganadero, clase y
nimero de reses, procedencia, precio de venta, condicio-
nes en que se ha efectuado la operacién y peso de las reses
‘0 carnes.

Art. 63. Estos contratos iran firmados por los propie-
tarios de las reses y por los funcionarios encargados de la
compraventa y serdn avalados por el Gerente.,

Art. 64. A dichos contratos se uniran las certificacio-
nes de los Veterinarios, si las reses fuesen total o parcial-
mente decomisadas.

Art. 65. El peso de las reses o carnes se determinari
por los pesadores del Matadero, no reconociéndose como
valido mds que el peso oficial por éstos efectuado en las
basculas automaticas de esta dependencia.

Art. 66. Los contratos de compraventa se expedirin
por triplicado y por el funcionario que realice estas opera-
«ciones, entregindose una de las copias al duefio de las
reses o carnes, pasando la otra a la oficina liquidadora del
Matadero y queddndose el original en poder del indicado
funcionario.

Art. 67. La oficina liquidadora, en vista de la copia
del contrato de compraventa, efectuard las liquidaciones
correspondientes en documentos especialmente destinados

-para este objeto. los cuales seran remitidos a la Interven-
cion para su toma de razon, efectuada la cual, pasard a la
oficina de Caja para su abono.

Art. 68. La oficina liquidadora acompafara a estos
documentos la relacion de cargo a Intervencién, en cuya



relacién se expresardan las circunstancias de los expresa-
dos documentos.

Art. 69. La relacion de cargo sera firmada por el
Jefe de la oficina liquidadora y en ella expresard su con-
formidad o disconformidad el Jefe de Intervencion.

Art. 70. Una vez intervenidos los documentos de li-
quidacion seran remitidos con el correspondiente cargo a
la Intervencion de Caja, cuyo Jefe expresara en el mismo-
su conformidad o disconformidad.

Art. 71. La venta de carnes se realizara por el Ge-
rente o por el organismo especial antes indicado.

- Art. 72. La venta de carnes se hard constar en con-
tratos de compraventa en los que se indicara el nombre y
domicilio del tablajero, clase, nimero y peso de las cana-
les, precio de venta y condiciones en que se ha efectuado-
la operacion.

Art. 73. Estos contratos y los demas documentos que
se expidan para el cobro de despojos y demas subproduc-
tos, seguirdn la misma tramitacién y reunirdn idénticos
requisitos que los de compraventa de ganados.

Art. 74. La oficina de Caja procedera al pago de las.
reses y el cobro de carnes por medio de los documentos
que le remita la oficina liquidadora por conducto de la In-
tervencion general del Matadero y previa conformidad de
la Intervencion de Caja.

Art. 75. Los expresados documentos iran firmados por-
el Gerente, Interventor y Cajero, y en la matriz de los de
abono del importe de las reses adquiridas por el Ayunta-
miento debera firmar el vendedor el recibi del importe de
las liquidaciones que se hayan practicado.

Art. 76. Con las liquidaciones de las carnes foraste-
ras, tanto en lo que respecta a las operaciones con los re-
mitentes como en las que se refieren a los tablajeros, se
seguird idéntico procedimiento al sefialado para las reses
sacrificadas y expendidas por cuenta del Matadero.

Art. 77. Por la oficina de Contabilidad se llevara
cuenta diaria de cada una de las operaciones de compra-
venta que realice cada uno de los elementos que. integren
el organismo especial a quien se encomiende estas opera-
ciones, a fin de saber en todo momento el resultado econé-
mico de las mismas.

Art. 78. Las adquisiciones de ganados se haran por
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cualquiera de los sistemas de contratacién que se conven
gan con los propietarios de las reses.

Art. 79. La venta de carnes se hari en canal, por
medias reses como minimum para el ganado vacuno ma-
yor y por reses enteras para las demas calidades de ga-
nado.

Art. 80. Para determinar el precio de venta de la
carne al tablajero se tendrd en cuenta el precio de adquisi-
cién, procedimiento de compra y rendimiento. De estos
valores se deducira el importe de los despojos y a su resul-
tado se cargardn las cuotas de gastos de matadero y arbi-
trio de carnes. El liquido resultante sera el precio de ex-
pendicion.,

Art, 81, Las valoraciones de los despojos se acordaran
por el Consejo de Administracién, previo informe del Ge-
rente, y se modificardn con la periodicidad precisa, a fin de
que correspondan a la verdadera cotizacién de estos pro-
ductos. '

DESPOJOS Y SUBPRODUCTOS

Art. 82. Los despojos de todas las reses que se sacri-
fiquen en esta dependencia se venderin directamente a
todos los industriales, casqueros, establecidos en la locali-
dad, con la sola excepcién de los de cerda, que se expen-
deran a los mismos industriales que adquieran las canales
de esta clase de ganado.

Art. 83. La venta de despojos se hara distribuyendo
estos en lotes numerados, cuyos nimeros corresponderan
a las suertes que los casqueros tengan concedidas, verifi-
candose un sorteo diario, en el que se determinara el nu-
mero de despojos que corresponde a cada industrial.

Art. 84. La liquidacién de los suministros a los indus-
triales se hard semanalmente, debiendo consignar previa-
mente estos sefiores en la Caja del Matadero una cantidad
metalica a cuenta y en garantia de los suministros que co-
rrespondan a cada una de las suertes que tengan con-
cedidas.

Art. 85. Para la formalizacién de estas liquidaciones
se seguira el siguiente procedimiento:

Los papeleteros de Mondongueria anotardn diariamen-

3
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te las cantidades de género que correspondan a cada indus-
trial, con expresi6n de los precios de cada articulo e impor-
te total. Estas anotaciones se cerrardn y totalizardn al
finalizar cada semana, pasandolas a los correspondientes
estados de suministros, que remitiran a la oficina liqui-
dadora.

Art. 86. Por esta oficina se procederd a la comproba-
cién de los estados, expidiéndose los recibos de cobro, a los
que se acompanaran detalle de los suministros efectuados
diariamente a cada industrial.

Art. 87. El Jefe de Mondongueria expondra en esta
dependencia con dos dias de antelacion a los sefalados para
efectuar el cobro de estos suministros, relacién detallada
de las cantidades que deba satisfacer cada casquero, a fin
de que durante dichos dias formulen los indicados indus-
triales las reclamaciones que estimen pertinentes.

Art. 88. La venta de tripas, sebo, astas, huesos, san-
gre, pezunas, etc., se realizaran por gestién directa o por
concursos periodicos, con sujecion a las bases que al efecto
se formulen.

Art. 89. La venta de cueros y pieles se realizara asi-
mismo por cualquiera de los procedimientos indicados en
el articulo anterior.

Art. 90. Cuando la enajenacién de estos productos se
realice por subastas o concursos el adjudicatario entregara
en la correspondiente dependencia nota firmada, en la que
se exprese su nombre y domicilio, clase del articulo, can-
tidad, precio e importe. Estas notas se expediran por
triplicado, quedando un ejemplar en poder del Jefe de la
respectiva seccién, remitiendo otro ejemplar a la oficina
liquidadora y entrégdndose el tercero al interesado.

Art. 91. La oficina liquidadora, en vista de las notas
de referencia, procedera a efectuar las correspondientes
liquidaciones en documentos especialmente destinados a
este objeto, a los que se unirdn los justificantes de recep-
cion firmados por los interesados.

Art. 92. lL.a venta de estos articulos por gestion direc-
ta se realizara unica y exclusivamente por el Gerente y
por el Jefe de Servicios comerciales, los cuales daran
cuenta de todas las operaciones que realicen al Consejo de
Administracion.

Art. 93 Por los indicados funcionarios se expediri
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documento en el que se ordene al Jefe de la seccién corres-
pondiente la entrega de los articulos a la persona y en el
‘precio que en los mismos se indique.

Art. 94. Estos documentos se extenderan por tripli-
cado, quedando un ejemplar en poder del funcionario que
haya realizado la venta y remitiéndose los dos restantes
al Jefe de la seccion correspondiente al producto vendido.

Art. 95. El Jefe de cada seccion entregara el género
que se le ordena y remitird a la oficina liquidadora uno
de los dos ejemplares antes indicados, en el cual debera
estampar su firma el comprador; este ejemplar servira
para extender los recibos de cobro en las condiciones y
con las formalidades antes indicadas.

MERCADO DE GANADOS DE ABASTO

Art. 96. En el Mercado de Ganados de Abasto se ad-
mitird para su compra toda clase de reses vacunas, lana-
res, cabrias y de cerda, pudiendo realizar su entrada a
cualquier hora del dia o de la noche.

Art. 97. Todas las reses destinadas al sacrificio debe-
rin entrar por su pie al Mercado, con excepcién de aqué-
llas que por accidentes fortuitos se encuentren imposibili-
tadas de andar, circunstancia que serd debidamente com-
probada por la Seccion sanitaria correspondiente.

Art. 98. Queda prohibido molestar y maltratar las
reses en este Mercado, asi como el ingreso de perros y
demais animales no comprendidos en el articulo 96.

Art. 99. Todo ganado manso se distribuird a su lle-
gada en los corralillos de reconocimiento, donde se verifi-
card la correspondiente y detenida inspeccion sanitaria.

Art. 100. Las reses bravas seran reconocidas en los
departamentos especialmente destinados para esta clase de
canado.

Art. 101. Para el reconocimiento sanitario en vivo,
las reses se hallaran aisladas por especies y separadas por
lotes, segun el propietario.

Art. 102. EIl ganado que no ofrezca las debidas ga-
rantias de sanidad quedari sometido a la inspeccién sani-
taria que determinard el régimen a seguir con él; los gas-



tos que originen estas reses serdn de cuenta del propie-
tario. :

Las reses sometidas a observacién seran objeto de
nuevo reconocimiento por el Inspector Jefe de los servicios.
sanitarios. 2

Art. 103. Una vez hecho el reconocimiento del gana-
do manso, se conducira el sano a las naves de estabulacién,
donde permaneceri hasta que sea adquirido por el Ayun-
tamiento. Los ganaderos que no hayan cerrado trato con
el Matadero podran retirar sus reses de esta dependencia
cuanto lo estimen pertinente. El ganado vacuno manso
deberd permanecer en el establecimiento doce horas, como-
minimum, antes de su sacrificio.

Art. 104. El ganado vacuno bravo, el porcino y los
corderos podran ser sacrificados inmediatamente después
de su reconocimiento en vivo, estando exentas éstas clases
de reses de la estabulaci6n y permanencia que se determi-
na en el articulo anterior.

Art. 105. En cada uno de los locales de estabulacién,
como asimismo en los de exposicién y venta, se prohibira
el ingreso de mas de una especie de ganado, no permitién-
dose tampoco la entrada a mayor nimero de reses que el
fijado segiin la capacidad de cada local.

Art. 106. Cuando el ganado padezca enfermedades.
que no puedan ser curadas rapidamente, el dictamen facul-
tativo determinari si puede ser retirado del estableci-
miento por su propietario; en caso contrario, se procedera
a su inmediato sacrificio en el Matadero de enfermos y

. sospechosos. Las carnes de estas reses que puedan ser
destinadas al consumo serdn esterilizadas previamente y
expendidas en tablajerias especiales.

Art, 107. Las reses enfermas que fallezcan en el la-
zareto serin inutilizadas totalmente, aprovechando tunica-
mente sus caddveres en el quemadero para usos indus-
triales.

Art. 108. El Mercado de Ganados de Abasto y la ofi-
cina de Registro funcionardn diariamente, excepto los
domingos, durante tres horas por la tarde y una por la
maifana, cuyas horas se fijaran por la direccién. La aper-
tura y cierre de las operaciones se anunciardn al publico-
por medio de timbres.

Art. 109. Al ingresar el ganado vacuno manso en las.
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‘naves de exposicién se procedera por la Seccién veterina-
ria correspondiente a su clasificacién, con arreglo a las ca-
tegorias comerciales del ganado, al objeto de determinar
debidamente la calidad de las reses que se van a adquirir.

Art. 110. EIl ganado vacuno bravo se clasificara aten-
diendo a su sexo y edad.

Art, 111. Las transacciones de terneras podran hacer-
'se en el local de exposicién de vacuno cuando asi proceda
a juicio del Gerente, de acuerdo con la Seccién sanitaria;
pero de ordinario se realizaran en su nave de estabulacién
que, a la vez, sirve de exposicion.

Art. 112. Las operaciones de compraventa del ganado
lanar y de cerda se haran dividiendo éste en grupos por
clases, procedencia y propietarios.

BOLSA DE CONTRATACION

Art. 113. Todas las transacciones que realice el orga-
nismo encargado de las compraventas se formalizardn por
medio de contratos, los cuales serdn registrados en la
oficina de Registro-Factoria.

Art. 114, Esta oficina expedira las autorizaciones de
matanza, sin cuyo requisito no podra sacrificarse ningu-
na res.

Art. 115. Asimismo se expedira el oportuno resguar-
do para que los propietarios de las reses puedan acreditar
'su personalidad al hacer efectivos los suministros.

Art. 116. Todas las compras de ganado se indicaran
-en la pizarra establecida en la Bolsa, especificando el nu-
mero de reses adquiridas, clase, calidad, precio de contra-
tacién y nombres del ganadero y funcionarios que la hayan
-adquirido. Asimismo se indicardn todos los extremos rela-
tivos a la venta de carnes.

Art. 117. La Bolsa de Contratacién tendrd una ofici-
ma de informacién encargada de confeccionar el Boletin
de Cotizaciones del Matadero

Art. 118. Este Boletin, que se publicard cada dos
dias, ademds de contener todas las cotizaciones de gana-
-dos y carnes relativas a los mercados de Madrid y princi-
pales de Espana y extranjero, insertara las publicaciones
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precisas al objeto de que sirva de nexo entre nuestro Ma-
tadero y los mercados reguladores de ganados y carnes.

Art. 119. Los ganaderos que remitan a Madrid reses
sacrificadas en otros Mataderos, deberan consignarlas tni-
ca y exclusivamente a la oficina de Factaje, la cual enco-
mendara su venta al organismo de contratacion estableci-
do a estos efectos. )

Art. 120. Las reses o carnes forasteras que sean re-
mitidas ~ 'a oficina, circulardn por cuenta y riesgo de sus
propietarios hasta el momento que ingresen en el Matade-
ro, y aunque la oficina de la Bolsa tendra la obligacién de
hacer las correspondientes reclamaciones a las Compaiiias.
de ferrocarriles y a las personas que entreguen el ganado:
o las carnes, cuantas incidencias surjan por estas circuns-
tancias deberin ser resueltas directamente por los gana-
deros.

Art. 121, El importe liquido de las ventas serdn en-
tregados a sus propietarios por medio de giro o personal-
mente, debiendo en uno u otro caso expedirse documento
en el que se consignaran las circunstancias que hayan con-
currido en estas transacciones,

Art. 122. Este documento estara suscrito por el Jefe
de la oficina y tendri la conformidad del ganadero o su
representante, si la entrega del importe se ha hecho perso-
nalmente. En caso de que el abono se haga por medio de
giro o ingreso en cuenta corriente, se suplird la firma del
ganadero, incorporando a dicho documento el resguardo.
del giro o de la entrega en el Banco.

OFICINA LIQUIDADORA

SECCION DE CREDITOS

Art. 123. Al objeto de facilitar las relaciones entre el
Matadero y los ganaderos y tablajeros, se creard en la
oficina liquidadora una seccion de créditos que tendra los.
siguientes cometidos.

1.° La concesion de anticipos y préstamos a los gana-
deros y tablajeros para garantir a los primeros las com-
pras de ganados y carnes que se realicen por los funciona-
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rios del Matadero, como asimismo para que los segundos
puedan pagar en la Caja del Matadero dentro de las cua-
renta y ocho horas siguientes a su envio las carnes que
adquieran al Ayuntamiento.

2. Las cobranza directa de ios deudores de los saldos
que contra los mismos existan, en la forma y plazos sefa-
lados para cada una de dichas operaciones.

Art. 124, Para disfrutar de los beneficios bancarios
de la seccion de créditos de la oficina liquidadora, sera
requisito indispensable que los tablajeros se hallen inscrip-
tos en la misma como acreditados en cantidad suficiente al
maximum de sus operaciones cuya cuantia sera determina-
da por el Consejo de Administracion.

Art. 125. El Registro que se abra de acreditados ten-
dri caracter reservado, pudiendo conocer del mismo tini-
camente el Consejo de Administracién, el Gerente del Ma-
tadero o funcionario en quien delegue.

Art. 126. Para que los ganaderos puedan percibir an-
ticipos, sera condicion precisa que tengan totalmente for-
malizadas sus operaciones de venta con los funcionarios
del organismo de contratacion a cuyo efecto deberin pre-
sentar en esta secci6én los contratos de compraventa.

Art. 127. La cuantia de estos contratos no podra ex-
ceder de la mitad del importe aproximado de las reses que
hayan sido vendidas.

Art. 128. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo
anterior, la seccion de créditos podra otorgar cualquier
otra clase de anticipos a los ganaderos, siempre que estén
suficientemente garantidos los intereses municipales.

Art. 129. Todas las operaciones que efectie la seccion
‘de créditos de la oficina liquidadora se entenderan hechas a
su riesgo y, por tanto, aquélla tendra la personalidad nece-
saria para proceder contra los dendores cuando a ello hubie-
re lugar, con arreglo a las prescripciones que para el prés-
tamo mercantil establece el vigente Cédigo de Comercio.

Art. 130. El servicio de Tesoreria parcial con conce-
s16n de créditos, préstamos y descuentos de que trata el
presente capitulo, podra ser adjudicado a un Banco o So-
ciedad de crédito, mediante concurso, con arreglo a las
bases que aprobara la Comision municipal Permanente,
requiriendo la adjudicacién del concurso el acuerdo del ex-
celentisimo Ayuntamiento Pleno, previo informe del Inter-



e

ventor municipal, conforme al articulo 66 del Reglamento
de Hacienda municipal para aplicacién del Estatuto, faci-
jitando a tal efecto el local adecuado en el Matadero, para
establecer la oficina liquidadora con todas sus depen-
dencias.

SECCION DE LIQUIDACIONES

Art. 131, Corresponde a esta seccién la formalizaciéon
de todas las liquidaciones de compra de ganados y carnes
para su abono a los ganaderos y las de venta de carnes
para su cobro a los tablajeros.

Art. 132.  Asimismo debera realizar las liquidaciones
por venta de cueros, pieles, sebos, tripas, astas, despojos
y demds productos que se expendan en el Matadero, a fin
de poder realizar los oportunos cobros a los compradores.

Art. 133. "~ Esta seccién se subdividird en los siguien-
tes grupos:

Liquidaciones.

Comprobacién y expedicién de documentos de cobros
0 pagos.

Art, 134. El grupo de liquidaciones ser4 el encargado
de totalizar las operaciones de compraventa de ganados,
carnes y subproductos. Estas operaciones las realizara te-
niendo en cuenta los documentos que la remitan las depen-
dencias, a las que corresponde efectuar las indicadas ope-
raciones de compraventa. ‘

Art. 135. EIl de comprobacién tendra la misién de
comprobar todas las operaciones hechas por el de liquida-
ciones, subsanando cuantos defectos advierta y preparan-
do las liquidaciones definitivas.

Art. 136. Al de expedicién de documentos de cobros
o pagos incumbe extender los correspondientes recibos
destinados a estos fines, teniendo en cuenta las cifras que
le facilite Comprobacién. Asimismo debera confeccionar
los correspondientes cargos a la Intervencién de los reci-
bos de cobros y pagos.

ESTABULACION DE RESES

Art. 137. Todo el ganado que acuda al mercado para
su venta al Matadero podra estabularse en las navesde
este establecimiento.
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Art. 138. La estabulacion de las reses se verificara
independiente para cada clase de ganado; del cuidado de
éste se encargarin los presentadores de las reses o sus de-
pendientes hasta que sea vendido al Matadero, en cuyo
momento estas operaciones se realizardn con personal de
-esta dependencia.

Art. 139. Sera obligatoria la adquisicién en los depé-
'sitos del establecimiento de toda clase de piensos que se
- consuman en el mismo.

Art. 140. Los precios de éstos se fijardan en el Boletin
y en la pizarra del Matadero.

Art. 141. Las tarifas por pernoctacion y disfrute de
‘establos se consignarian anualmente en las Ordenanzas de
exacciones del Matadero.

Art. 142. Los gastos que ocasionen las reses hasta
«que sean adquiridas por el Matadero seran de cuenta de
sus propietarios, y los que se produzcan con posterioridad
serdn abonados por esta dependencia, debiendo ser tenidos
‘eén cuenta para cargarlos en la proporcioén que corresponda
al precio de compra de las reses.

Art. 143. Al finalizar el arriendo del suministro de
piensos, y explotarse directamente este servicio por el
Matadero, se llevaran los libros de mercaderia que se es-
timen precisos, al objeto de saber en todo momento el mo-
vimiento diario de dichos articulos.

Art. 144, En dichos libros se consignaran las entradas
‘de cada clase de piensos, y como salidas las entregas que
realice diariamente, especificando el nombre del ganadero
o funcionario del organismo de contratacién a quien se han
-cedido.

Art. 145. El encargado de piensos dard a la Adminis-
tracion del Matadero nota diaria de las cesiones realizadas,
al objeto de que se formalice la cuenta de estos suministros.

Art. 146. La entrega de piensos a los ganaderos o
funcionarios se hara mediante recibo, en el que constara
el nimero de kilogramos, clase, precio por unidad e im-
porte total.

Art. 147. Los encargados del Mercado deberin con-
signar en los libros que al efecto llevarin el nimero de
reses que ingresen en los establos, con especificacion del
nombre del propietario, debiendo dar el oportuno parte
«diario a la Administraciéon con el movimiento de reses,
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para que pueda realizarse el cobro de los arbitrios por per-
noctacién y disfrute de establos.

Art. 148. Llevaran también un registro de entradas y
salidas de ganados, en el que se consignaran las reses que
diariamente ingresen en los establos y las que salen del
mismo, con especificacién del nombre de su duefo.

OPERACIONES DE MATANZA

Art. 149. Las operaciones de matanza empezaran a
las ocho en invierno y a las siete en verano, y se enco-
mendaran al Cuerpo de matarifes. Si cualquier circunstan-
cia imprevista impidiera que la matanza se ejecutase a las.
horas anteriormente indicadas, la Gerencia adoptara las
medidas necesarias para evitaf el desabastecimiento del
vecindario,

Art. 150. El sacrificio de reses no se realizard nunca
con otros instrumentos que los destinados para tal objeto.

Art. 151. No se permitird en el Matadero la realizacion
de practica alguna que sea atentativa a la higiene piblica.

Art. 152. Cuando se sacrifique alguna res en estado.
de prenez el feto sera inutilizado, siempre que no se halle
en periodo avanzado de desarrollo, cuya circunstancia se
apreciara por el completo revestimiento piioso de la res,
debiendo en este caso venderse las carnes fetales como de
inferior calidad en tablajerias especiales y significando su
procedencia. L.os mencionados fetos serdan objeto de los
mismos motivos de decomiso que para las carnes se sefialen
en este reglamento.

Art. 153. El sacrificio de las reses vacunas se hara
con puntilla, procediéndose en seguida al degiiello, con
objeto de evitar el mal aspecto que presentan las carnes
cuando la sangre no tiene una rapida emision.

Art. 154. Una vez sangradas estas reses se procedera
a descornarlas, realizindose esta operacién por el naci-
miento del pelo, al objeto de no depreciar el valor de los
despojos e inmediamente se verificard la separacion de las
patas y manos.

Art. 155. El desuello se hard con esmero especial,
cuidando de que no queden adheridas a la piel porciones
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de carne, que evitarian el buen aspecto que deben tener
las canales.

Art. 156. La separacion de la cabeza se hara por la
parte inferior, siguiendo la recta de las mandibulas hasta
encontrar el occipital, que se desarticulara, con el fin de
que el corte resulte redondo.

Art. 157. Inmediatamente después de ser desolladas.
las reses vacunas se procedera a extraer el estomago con
el bazo, intestinos y pincreas, el peritoneo y mesenterio,
la vejiga de la orina y el pene, cuidando que estos 6rganos.
no lleven adheridas porciones de carne. Estas visceras
deberan ser reconocidas en la nave por la Inspeccién sani-
taria, sin cuyo requisito no podran ser enviadas al taller de
Mondongueria.

Art. 158. Las demas visceras y la cabeza quedaran
adheridas a la canal hasta que se haga el reconocimiento
de ésta, y una vez efectuado se extraerdn dichas visceras
y serdn enviadas a la Mondongueria, en igual forma que-
se indica en el articulo anterior.

Art. 159. Una vez despojadas las reses, y cuando el
dictamen del reconocimiento sanitario de las canales sea
favorable, se procedera al esquinado de éstas, debiendo
realizarse esta operacion sobre las barras de suspensior de
la nave de degiiello.

Art. 160. Terminadas estas operaciones se colocaran
las canales en los carrillos aéreos, en los que pasarin a la
zona central de la nave para su envio a las salas de oreo.

Art. 161. EIl degiiello de terneras se hard sobre me-
sas, y una vez sangradas se seccionaran la cabeza y las
patas, haciendo en éstas un orificio para que puedan ser
colgadas de los carrillos aéreos. I.a elevacion de las reses
hasta los carriles se hard por medio de las barras de sus-
pensién, y después de colgadas en aquéllos se separardn
las manos y cabeza, extrayendo los despojos.

Las demas operaciones se haran de igual forma que la
indicada para el ganado vacuno mayor.

Art. 162. El degiiello de lanares se hard sobre mesas,
y después de sangradas seran desolladas, empezando esta
operacion haciendo los delanteros, o sea descubriendo una
parte del pecho y pescuezo; inmediatamente seran apuiia-
das, separando la piel de la paletilla, y se colgaran las.
reses en los bastidores de la nave, sobre los cuales se aca-
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bardn de desollar, dejando la piel prendida por el cuello,

Al terminar esta operacién serdn extraidos los vientres,
procediéndose acto seguido a descabezar, o sea a despren-
der la piel del cuello y cabeza.

Art. 163. Después de descabezar las reses serdn des-
pechugadas, dividiendo el pecho por su mitad; y realizada
esta operacién serdn extraidas las asaduras y cortadas las
cabezas, o sea lo que se conoce con el nombre de aparejar.

Art. 164. El deguello de las reses de cerda se hara
sobre mesas, y una vez completamente sangradas se les
har4 resbalar hasta las cubas de escalde, con objeto de que
se pueda realizar ficilmente la depilacién de las mismas.

Art. 165. Después de escaldadas se colocaran las reses
en las mesas de pelar, donde se verificara la depilacién y
extraccién de pezuiias.

Art, 166. Una vez que se haya efectuado la limpieza -
total de las reses serdn abiertas, rasgandose el periné para
la extraccion del intestino recto, y los orificios de las patas
para que puedan ser colgadas las reses de los carrillos
aéreos.

Art, 167. Sobre estos carrillos se hari la extraccién
de vientres y asaduras, cuidando que estos despojos no
lleven adherencia de manteca, realizandose acto seguido
el lavado y repaso de limpieza de las canales.

Art. 168. Los despojos de las reses lanares y de cerda
seran enviados a los respectivos talleres de elaboracién,
siguiendo el mismo procedimiento que se indica para las
reses vacunas.

Art. 169. La direcciéon y organizacién de todas estas
-operaciones y la responsabilidad de su imperfeccién corres-
ponde al Director-Técnico del Matadero y al Cuerpo de
Veterinarios de él dependiente.

RECONOCIMIENTO DE LAS RESES EN CANAL

Art. 170. Todas las reses sacrificadas quedaran, du-
rante el tiempo que se determine, en las naves de oreo, a
fin de que adquieran propiedades mas nutritivas.

Art. 171. Los Veterinarios examinaran cuidadosa-
mente, una por una, todas las reses sacrificadas y las que
hubiesen sido introducidas procedentes de otros matade-
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ros, para cerciorarse de sus buenas condiciones para el
consumo; debiendo practicar en ellas cuantos reconoci-
mientos juzguen necesarios con este fin.

Art. 172. Sien este examen se asegura de que alguna
res no reunia condiciones necesarias para ser destinada al
consumo, procederd como se sefiala para cada caso en el
epigrafe de este reglamento que trata de los motivos de
decomiso. Sospechando que alguna no reina las condicio-
nes necesarias, realizara el examen que proceda en la sec-
ci6én correspondiente y emitira dictamen.

Art. 173. Si el duefio o encargado de alguna res mani-
festara disconformidad con la resolucién facultativa, podra
nombrar un Veterinario que, por su cuenta y previa auto-
rizacién de la Direccién técnica del Matadero, verifique un
nuevo reconocimiento. En caso de que no hubiese confor-
midad entre los dos peritos, la Direccién técnica del Mata-
dero dispondrda que el Jefe Veterinario de los servicios

.sanitarios dirima la discordia.

Art, 174. En la Direccion técnica del Matadero se
pondrd de manifiesto a los Veterinarios antedichos el ex-
pediente que se instruya con tal objeto, a fin de que puedan
examinarlo antes o después del reconocimiento.

Art 175. Los propietarios de las reses que sean inuti-
lizadas tendran derecho a un certificado en el que se haga
constar la causa del decomiso. El original de dicho docu-
mento sera archivado por la Direccion técnica del Mata-
dero, expidiéndose al interesado una copia del mismo, au-
torizada con el visto bueno del Jefe de la seccién que dic-
tamine.

Art. 176. A medida que se practiquen los reconoci-
mientos, se irdn marcando las reses declaradas sanas,
aplazando dicha operacién hasta después del examen rea-
lizado y segin su resultado para las reses de cerda y las
demas que resultaren sospechosas al ser reconocidas en
canal. _

Para evitar fraudes respecto a la procedencia y calidad
de las carnes, el estampillado se hara en los cuatro cuartos,
siendo diferente el sello que se utilice para cada especie y
distinto el sitio en donde se implante, segtin la calidad de
las reses, a fin de distinguir en todo momento los corderos
de los carneros y ovejas, si se tratan, por ejemplo, de ani-
males bovinos.
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Art. 177. Una vez practicado el reconocimiento en
canal podran ser desprendidas las visceras y despojos que
quedarén en la res, destinando al consumo los que resul-
taren sanos y decomisando los que careciesen de salubri-
dad. Las carnes permanecerdan en el Matadero hasta su
completo oreo, autorizando después su salida la Direccién
técnica del mismo.

Art. 178. Todas las reses de cerda que se sacritiquen
en el Matadero seran objeto de examen triquinoscopico en
€l laboratorio especial del mismo antes de ser autorizada
su salida para el consumo.

Art. 179. Las reses de otra cualquier especie que en
el reconocimiento en canal fueran objeto de duda acerca
de su salubridad, también serin objeto de estudio en las
secciones del Jaboratorio central del Matadero.

Art. 180. EIl reconocimiento y sellado sera obligatorio
para cuantos jamones se importen a Madrid, a cuyo efecto
seran llevados al departamento especial que existe en el
Matadero para su estudio por la Seccién del laboratorio
segiin analisis que precisen.

CAUSAS .DE DECOMISO

Art. 181. Seran objeto de decomiso total o parcial
los animales de abasto que después de sacrificados presen-
ten las enfermedades, intoxicaciones, lesiones, accidentes,
alteraciones, etc., que a continuacién se consignan:

A) Decomiso TOoTAL

[.—Carnes microbianas

Septicemia gangrenosa confirmada o dudosa (incluso
la piel).

Infecciéon purulenta confirmada o dudosa.

Diarrea infecciosa de los animales jévenes.

Poliartritis infecciosas de los animales jovenes.

Onfaloflebitis supurada. ,

Carbunco bacteridiano (incluso la piel).

Carbunco sintomatico (incluso la piel).

Rabia.

Muermo y lamparon de los equidos (incluso la piel).
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Fiebre tifoidea o influenza.

Tétanos.

Peste bovina (incluso la piel).

Pasteurolosis diversas de forma aguda o sobreaguda.
Durina.

Peste, difteria, célera y tuberculosis en las aves.

IT.—Carnes parasitarias

Triquinosis.

[1[.—Carnes téxicas

Muerte natural a consecuencia de una enfermedad cual-
quiera.

Muerte accidental no seguida de sangria y eviscera-
¢ién inmediata.

Animales envenenados (intoxicacién general).

Putrefaccién generalizada, inminente o confirmada.

Enfermedades y traumatismos graves (pneumonia, pleu-
resia, peritonitis, metritis, metroperitonitis, enteritis, par-
to laborioso, etc., fracturas y heridas complicadas) que
dan lugar:

a) A las alteraciones musculares febriles(carne febril).

b) A la presencia de sangre en el sistema venoso e
intersticial (carne muy sangrienta).

¢) A la coloracién oscura del tejido muscular (carne
tatigada).

d) Al enflaquecimiento o a la caquexia (carnes caquéc-
ticas).

IV. Carnes repugnantes

Carnes de olor anormal desagradable.

a) Olor debido a medicamentos (éter, asafétida, etc.)

b) Olor debido a alimentos (ajo silvestre, suero de
leche, pescado, etc.)

¢) Olor debido a secreciones (olor urinoso, sexual exa-
gerado. etc.)

d) Olor debido a separacion tardia de las visceras.

e) Olor debido a estados patolégicos.

Carnes ictéricas (ictericia acentuada).
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V.—Carnes poco nutritivas

Carnes fetales (fetos o abortones).
+ Carnes hidrahénicas (hidropesia general del tejido ce-
lular subcutaneo o intramuscular.

Carnes héticas (desaparicion de la grasa, consuncion).

B) DECOMISO TOTAL O PARCIAL, SEGUN LOS CASOS

I.—Carnes microbianas

1.° Tuberculosis en todas las especies mamiferas. Ek
decomiso serd total:

a) En caso de lesiones tuberculosas, cualesquiera que
sean, acompaifiadas de consuncién o caquexia.

b) Cuando se aprecien tubérculos en los mﬁsculos o
en los ganglios linfaticos intermusculares, o en los huesos o
en las articulaciones.

¢) En caso de generalizacién traducida por granula-
ciones miliares en todas o en algunas de las siguientes vis-
ceras: bazo, higado, pulmones y rifiones.

d) Cuando existan a la vez lesiones tuberculosas im-
portantes (cavernas y focos gaseosos extensos) en los 6r-
ganos de las cavidades tordcica 'y abdominal.

El decomiso sera parcial, inutilizando todas las visceras.
de las cavidades toricicas y abdominal, la cabeza, las
mamas o los testiculos y las relaciones anatémicas y gan-
glionares de los focos tuberculosos.

a) Cuando las lesiones se hallen c1rcunscrltas a un
solo 6rgano de la cavidad toracica o abdominal y no exista
indicio alguno de infeccién ganglionar ajena al érgano
afecto.

b) Cuando los tubérculos, aunque manifiestos en las
cavidades toracicas y abdominal (pulmones, higado, etc.),
estén evidentemente calificadas y no se aprecie ninguna
otra lesién asociada, ni en la serosa ni en los ganglios.

2. Lamparén de buey.

3.° Perineumonia contagiosa.

4.° Fiebre aftosa.

5.° Actinomicosis.

6.° Botriomicosis.

7.° Coriza gangrenoso.
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8. Linfangitis ulcerosa del cabello.

9 ¢ Linfangitis epizo6tica de los solipedos.

10. Papera de los solipedos.

11. Viruela.

12. Septicemia hemorrdgica de forma subaguda.

13.  Dermitis pustulosa.

14. Seudotuberculosis de la carne y de los terneros.

15. Mamitis gangrenosa de la oveja.

16. Fiebre de Malta.

17. Mal rojo.

18. Pneumoenteritis infecciosa del cerdo o peste por-
cina,

En todos estos casos el decomiso sera total:

a) Cuando su infeccion se haya generalizado.

b) Si existen lesiones febriles.

¢) Silas reses se hallan héticas o caquécticas.

Salvo estas circunstancias, el decomiso sera parcial, re-
cayendo las visceras y partes alectas y tejidos mas inme-
diatos.

IL. — Carnes parasitarias

Cisticercosis y pserospermosis musculares. Decomiso
total o parcial destruyendo las visceras y 6rganos afectos,
segun la intensidad de la afeccion.

Lesiones inflamatorias o consecutivas a la inflamacién
(miositis, artritis, linfagitis, exudados inflamatorios, neo-
formaciones inflamatorias, supuracién abcesos, hipertrofia,
gangrena local, etc.)

Tumores simples (fibromas, quistes, etc.)

Degeneraciones diversas (esclerosis), atrofias y demds
derrames serosos.

Alteraciones posteriores al sacrificio (desecacion, hue-
vos y larvas de insectos, enmohecimiento, putrefaccion su-
perficial, ensuciamiento por substancias repugnantes, et-
cétera, etc.)

EXCEPCIONES CONDICIONALES A LOS MOTIVOS DEL DECOMISO
Tuberculosis
Siempre que existan motivos racionales para dudar si

la carne de una res con lesiones fimicas debe ser objeto de
decomiso total o parcial, no se permitira su venta en esta-

4
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do fresco, pero si se tolerara después de hab.erla esterili-
zado en aparatos especiales.

En caso de aprovechamiento de carnes tuberculosas,
previa esterilizacion, ésta se hard bajo la vigilancia del
Jefe de los servicios sanitarios, mediante ebullicién duran-
te una hora por lo menos de agua a 11° ¢, o en vapor a
presion, una vez decomisadas las visceras y tejidos tuber-
culosos. Las carnes que hayan sido objeto de esta medida,
serdn puestas a la venta con la inscripcién de «carnes pro-
cedentes de animales con lesiones tuberculosas», en tabla-
jerias especiales.

Cisticevcosis muscular

En caso de cisticercosis intensa (mas de un cisticerco
por cada 3 kilogramos de carne deshuesada y desgrasada)
aprovechamiento en fresco de los tejidos grasos y de los
magros, bien previa estirilizaciéon a mas de 100° ¢, durante
una hora, ya mediante refrigeracién a 2 grados bajo 0,
veinticinco dias, cuyas operaciones han de realizarse bajo
la vigilancia de la Inspeccién sanitaria.

TRIQUINOSIS ¥V DEMAS MOTIVOS DE DECOMISO TOTAL
DE CERDOS

Aprovechamiento de grasa para usos industriales, pre-
via fusion a mas de 120° c.

CARNE DE ANIMALES CON ENFLAQUECIMIENTO ACENTUADO

Se permitira su venta como carnes de inferior calidad,
siempre que el enflaquecimiento no obedezca a una causa
patolégica evidente o dudosa.

Para los estados morbosos o anormales emitidos por
cualquiera causa de la clasificacion procedente segiin su
criterio. Todo decomiso hecho en estas condiciones serd
objeto de una certificacién especial, expedida por el men-
cionado funcionario y dirigida a la Direccién del Matade-
ro, en la que se haga constar los motivos y fundamentos
en que se basa su juicio facultativo. Cuando haya discon-
formidad por parte del propietario se procederd en la for-
ma expuesta en el articulo.
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OREO DE CARNES

Art. 182. Terminadas las operaciones de degiiello,
seran conducidas todas las reses, excepto las lanares, a las
naves de oreo por medio de los carriles de las vias aéreas.

Art 183. El ingreso del ganado vacuno en las naves
de oreo se hard por medias reses, y una vez oreadas se
procedera a separar los cuartos delanteros por la quinta
costilla, realizando esta’ aperacion sobre los aparatos de
-descunartizar que existen en las naves de oreo.

Art. 184. Las salas de oreo, antecimaras y camaras
frigorificas estaran sometidas en el aspecto higiénico a la
vigilancia del Director técnico, y en lo que se refiere a la
parte mecdnica, estardn dirigidas por el Ingeniero del Ma-
tadero y personal a sus 6rdenes.

Esta parte del establecimiento comprende:

1.° Tres salas de oreo para las carnes de vaca, terne-
ra y de cerdo.

2. Dos antecdmaras comunes para enfriamiento y
conservacién de los animales enteros o partidos por la
mitad.

3. Una camara con celdas particulares para el dep6-
sito de las carnes en cuartos o trozos, después de permane-
cer en las antecamaras.

4.° Una camara para la conservacién de carne conge-.
lada y otra de descongelacion.

Las salas de oreo, antecimaras y cdmaras menciona-
-das en los parrafos primero, segundo y tercero del articulo
anterior, estin destinadas exclusivamente a las carnes de
Matadero.

Art. 185. Las salas de oreo serdn utilizadas gratuita-
mente por los duenios de las carnes, procedentes de anima-
les sacrificados en el Matadero. Las carnes que sean des
tinadas a las camaras frigorificas deberian permanecer pre-
viamente durante seis horas por lo menos en la sala de
oreo, segiin determine la Inspeccién sanitaria.

Art. 186. La salas de oreo son accesibles todo el afio
durante las horas que permanece abierto el Matadero, y
no podran estar depositadas en ellas las carnes mas tiempo
que el necesario para adquirir la rigidez cadavérica y el
buen aspecto comercial a juicio del Director técnico. Pasa-
do este tiempo les sera aplicada la tarifa correspondiente,
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gar a los duefios de la carne a desalojar las salas de oreo
parcial o totalmente en caso de aglomeracién o por otra
causa.

Art. 187. El uso de las cdmaras y antecdmaras esta
reservado exclusivamente para prolongar la conservacion
y maduracion de las carnes. La introduccién de carnes en
la camara de celdas no podra hacerse si no después de una:
petmanencia de doce horas como minimum en la ante-
camara.

Art, 188. En caso de aglomeracién en las antecdma-
ras y camaras, la Gerencia podra ordenar la extraccion
"de las carnes que han permanecido mas tiempo y su trans-
porte a las celdas o a las tablajerias, respectivamente,

Art. 189. Al ingresar las carnes en los locales enfria-
dos se pondrd en cada res o en sus fracciones una tarjeta,
en la que constara el nombre de su propietario, fecha de
ingreso y peso, como asimismo la firma del Veterinario.
que garantice su cualidad para el consumo.

Salvo circunstancias especiales que determinara el Di-
rector técnico, la temperatura oscilara entre mas 1 y 3 gra-
dos en las camaras frigorificas y entre mas 5 y 8 grados en
las antecamaras.

Art. 190. EIl Matadero declina toda su responsabili- .
dad respecto a las oscilaciones de tempertura por causa
de fuerza mayor. Se considerardan como tales, las averias
en las canalizaciones eléctricas que originen la falta de
fuerza motriz, las averias en las maquinas y accesorios, en
las bombas y ¢n los conductos de agua al Matadero.

Art. 191. La instalacion frigorifica funcionara nor-
malmente durante el tiempo que se estime preciso.

El acceso a las antecimaras y ciamaras estara regla-
mentado del modo siguiente: de seis a siete de la manana,
de once y media a doce y de cinco a seis de la tarde.

Los domingos y dias festivos estarin abiertas por la.
manana de seis a siete y de once a once y media.

Excepcionalmente, y en caso de fuerza mayor, el Di-
rector técnico del Matadero podra autorizar la apertura
de las camaras [uera de las horas reglamentarias.

Art 192, El alquiler de las celdas, con los derechos
que devenguen (uso de las antecamaras, etc.), sera con-
sentido por la Administraciéon del Matadero cuando haya
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plazas disponibles y segiin peticién escrita de los interesa-
dos que se comprometan a aceptar las condiciones del re-
glamento. '

El reparto de las celdas se hard por e! Administrador
del Matadero, segiin mejor convenga a los intereses de
-esta dependencia y a las conveniencias de los arrenda-
tarios.

Estara prohibido a éstos subarrendar todo o parte del
una celda sin permiso de la Administracién e introducir
en la antecamara o en su celda carnes o substancias que
no le pertenezcan.

Art. 193. La entrada en los locales enfriados (anteca-
maras y cdmaras), no serd permitida mas que a los arren-
datarios o a sus empleados a las horas fijadas en el articu-
lo 122 y a los empleados de la Administracién y Seccion
sanitaria.

A cada entrada o salida, las puertas de acceso a las
salas frias serdn cuidadosa y completamente cerradas por
las personas que entren o salgan.

Art. 194. Las celdas de las camaras deberdn estar
siempre cerradas con llave.

El arrendatario asegurara por si mismo el cierre de su
celda por medio de un candado del tipo adoptado por la
Administracion.

Los arrendatarios deberian permitir el libre acceso a
sus celdas, cuantas veces lo estime preciso, el personal de
los Servicios sanitarios y administrativos.

Art. 195. El Veterinario Inspector podra hacer salir
inmediatamente de la instalacion frigorifica toda Ja carne
averiada, previniendo al propietario.

Art. 196. Estara prohibido introducir, sin previa au-
torizacion, ninguna modificacion en las disposiciones de las
celdas y ganchos, tocar los canales de aire, cerrar o abrir
los registros, tocar los hilos o aparatos del alumbrado eléc-
trico, etc.

Asimismo queda prohibido entrar en la sala de maqui-
nas y depdsito de hielo,

Art. 197. Los que contravengan estas disposiciones y
las anteriores serdn responsables de los perjuicios causa-
dos en los aparatos, en la instalacién o en las mercancias
depositadas.

Art. 198. El arrendatario de celda estard obligado a
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conservar el suelo y las paredes de su departamento en el
mejor estado de aseo, y si no lo verifica, la limpieza-sera
hecha por los dependientes municipales a su costa y sin
perjuicio de las multas consiguientes.

Art. 199. Para la limpieza se utilizaran trapos hime-
dos. Estd prohibido el sacudido en seco y lavadu con
chorro de agua dentro de las caimaras frias.

Art. 200. Queda prohibido utilizar los pasillos para
realizar trabajos o depositar efectos.

Esta igualmente prohibido depositar en las celdas ves-
tidos, alimentos, liquidos y otros objetos no autorizados.
por el Director-técnico del Matadero.

Queda terminantemente prohibido fumar, escupir, arro--
jar papeles y desperdicios en las distintas partes de la ins-
talacién frigorifica.

Art. 201. El arrendatario es responsable de los dete-
rioros que puedan producirse en su celda, la cual, al ter-
minar su alquiler, debera ser limpiada cuidadosamente.

Las reparaciones y otros trabajos necesarios para de-
jarla corriente, si hay necesidad, serian ejecutados por
cuenta del arrendatario saliente.

Art. 202. En las camaras frigorificas habra un encar-
gado administrativo que tendra la obligacién de llevar un
registro de entradas y salidas en el que constara su clase,
cantidad, nombre del duefio y fecha del ingreso y salida.

Dicho encargado no permitira la salida de carnes sin
que hayan sido abonados los derechos correspondientes,
para lo cual, la oficina extendera un recibo en el que cons-
taran las circunstancias senaladas en el libro registro, mas.
el importe de los derechos a satisfacer segun tarifa.

MONDONGUERIA GENERAL

Art. 203. Antes de ser elaborados los despojos se ve-
rificara el reconocimiento sanitario de los mismos y el en-
cargado general de la Mondongueria anotard en los libros
que al efecto llevara el nimero de reses sacrificadas y el
de despojos que se le remita.

Art. 204. El encargado de la Mondongueria llevara
asimismo un libro para el movimiento de astas, huesos,
pezuiias, tripas y demas subproductos, y en él consignara



su clase, cantidad, precio a que le hayan sido cargados sin
elaborar y la cantidad § precio a que hayan sido expendi-
dos, como asimismo el nombre del comprador.

lLlevara también un libro para el movimiento del sebo
y demds residuos procedentes de la elaboracién, en el que
se consignard el nimero de kilogramos que se obtenga y
el de los que se entregan a la fundicién o se expenden sin
elaborar. :

Art 205. Dicho encargado, ademds de los libros ge-
nerales de la Mondongueria, llevara uno particular para
cada taller de elaboracion, en los que consignara el total
de despojos que ingresan en cada taller y peso de cada uno
de éstos después de elaborados, anotando asimismo las
cantidades de sebo y demas residuos que hayan resultado
de la elaboracion. Estos libros serin llevados también por
los papeleteros de cada taller de elaboracién.

Art. 206. En cada taller de elaboracién, el oficial de
caldera hara las funciones de Jefe del mismo, siendo el
responsable de que las operaciones de preparacion de des-
pojos, tripas y demis subproductos se ejecuten con las de-
bidas garantias de higiene y perfeccién, a fin de que se
obtenga la mayor valoracién en los articulos elaborados.

Art. 207. Realizada la elaboracion de los despojos, se
agruparin en lotes todas las partes de cada uno de ellos,
procediéndose al peso de los mismos y a su distribucién y
venta a los casqueros.

Art. 208. El encargado de la Mondongueria llevara
un libro de salidas de despojos, en el que se anotara el ni-
mero de los mismos, su peso después de elaborados, precio
de venta, nombre y domicilio del comprador e importe
total; debera expedir nota en la que constaran las circuns-
tancias anteriormente expuestas, la cual se enviard ala
seccion de liquidaciones del Matadero para que efectie
éstas a fin de proceder al cobro de los suministros.

Art. 209. La venta de despojos se hara distribuyendo
estos en lotes numerados, cuyos niimeros corresponderian
a las suertes que los casqueros tengan concedidas, verifi-
candose un sorteo diario en el que se determinara el nime-
ro de despojos que corresponde a cada industrial.

Art 210. La liquidacién de los suministros a los in-
dustriales se hara semanalmente, debiendo consignar pre-
viamente estos serores en la Caja del Matadero una can-
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tidad metdliza a cuenta y en garantia de los suministros
que correspondan a cada una de las suertes que tengan
concedidas.

Art. 211. La venta de los demds subproductos se
realizard por gestion directa o por concurso con sujecion
a las reglas que se establece en el régimen de compra-
venta. i

MONDONGUERIA DE CERDOS

Art. 212. Los despojos de las reses de cerda seran
enviados a la Mondongueria de este departamento con los
mismos requisitos precisos, a fin de que pueda saberse en
todo momento la res de que procedan.

Art. 213. Una vez efectuada la elaboracién de estos
despojos serdn introducidos en los envases de reparto, pre-
cintindose éstos para garantizar debidamente los intereses
de sus propietarios y procediéndose inmediatamente a su
envio a las salchicherias.

Art. 214. Al frente de este departamento habra un
Jefe que sera el responsable de que todas las operaciones
se realicen debidamente, para lo cual exigird al personal
a sus 6rdenes la mayor escrupulosidad en el tratamiento y
manipulacién de los subproductos.

FUNDICION DE SEBOS

Art. 215. El sebo procedente de la elaboracion de los
despojos sera enviado por el Jefe de la Mondongueria en-
cargado al del taller de fundicion, acompanado del corres-
pondiente recibo de cargo, en el que se hara constar el
numero de kilogramos que se remiten,

Art. 216. El encargado de esta dependencia llevara
un libro en el que constard el nimero de kilogramos que
recibe diariamente, y en el que expresard, asimismo, los
que retira del secadero para su fundicion, los que se obten-
gan después de fundido y el peso del chicharro producido.

Art. 217, Llevara, asimismo, cuenta del movimiento
de estos productos elaborados, con expresién del nombre
de los compradores, precio por unidad a que se han expen-
dido e importe total de las ventas cfectuadas.



Art. 218. Debera dar cuenta a'la Seccion de liquida-
ciones del movimiento diario de productos y de las opera-
ciones realizadas, y al efectuar las salidas de géneros cui-
dard de que cumplan cuantas formalidades determinan en
la seccién de este reglamento relativo al regimen de com-
praventa.

SECADERO DE CUEROS Y PIELES

Art. 219. Todos los cueros y pieles seran enviados a
los talleres de secado de esta dependencia con el corres-
pondiente recibo de cargo, en.el que se hara constar el
numero de cueros y pieles que se remiten, el de la res de
que procedan, su clase, calidad, depreciacién que tengan
y peso de éstas en canal.

“Art. 220. Los encargados del secadero de cueros y
pieles llevardan un libro con el movimiento de estos pro-
ductos, en el que se hardan constar los detalles del recibo
de cargo.

Art. 221. Llevaran una cuenta especial para los cue-
ros y pieles que se sequen o fabriquen en los talleres, en
la que se indicard el nimero de los que ingresen diaria-
mente y las salidas efectuadas, como también si éstos son
expedidos o almacenados.

Art. 222, Asimismo, llevardn una cuenta para los
cueros y pieles que se expendan en fresco, en la que se
indicara el nimero de éstos y su peso y nombre del com-
prador.

Art. 223. Los encargados del secadero daran cuenta
diariamente a la oficina liquidadora de cada movimiento
de cueros y pieles y de las operaciones realizadas; cuando
se efecttie cualquier salida expedird un recibo por triplica-
do, en el que constard el nombre del comprador, numero
de cueros y pieles que se le entregan, secos o en fresco,
clase y calidad; el original de estos recibos, firmados por
el comprador, se remitira a la Administracién para que
efectie las liqridaciones y cobro de suministros, entregan-
do una de las copias al comprador y quedando la otra en
poder del encargado del secadero.

Art. 224. Sin perjuicio de lo determinado en los ar-
ticulos anteriores y las reglas establecidas para la conta-
bilizacion de los valores de los subproductos de las reses, el
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Gerente podra establecer para todos los servicios deriva-
dos de la Mondongueria, el sistema de contabilidad que la
prictica aconseje como mas eficiente.

SECCION DE ENFERMOS Y SOSPECHOSO0S

Art. 225. Todo el ganado enfermo o atacado de en-
fermedades infecciosas o sospechosas, se enviara inmedia-
tamente a esta seccion, donde serd objeto de un detenido
reconocimiento.

Art. 226. La estancia de reses en esta seccién se de-
terminara por la Inspeccién sanitaria, la cual indicard si
deben salir las reses fuera del Matadero, si procede su in-
mediato sacrificio, o si pueden estabularse hasta su total
curacion.

Art. 227. Los gastos que originen las reses en esta
seccién seran abonados por el ganadero o por el presenta-
dor de ellas, si no hubiesen sido adquiridos por el Mata-
dero.

Art. 228, El sacrificio de las reses totalmente cura-
das se verificard en las naves generales de degiiello y el
de las reses enfermas sc realizara en los departamentos de
matanza de esta seccion. La Inspeccion sanitaria determi-
nara si las carnes, previa esterilizacion, pueden ser consu-
midas, o si por el contrario, procede sa inutilizacion total.

Art. 229. Los residuos y despojos que se obtengan en
la inutilizacién de las carnes podrin ser utilizados para
usos industriales, abonandose al duefio de las reses la can-
tidad que se estipule como equivalente al importe de di-
chos residuos, previa deduccién de los gastos que haya
ocasionado su tratamiento.

Art. 230. El régimen de esta seccién estara precisa-
mente encomendado al Director técnico, quien dara cuen-
ta diaria de las incidencias que ocurran al Gerente.

TRANSPORTE DE CARNES

Art. 231. El transporte y la carga y descarga de to-
das las carnes y el de los despojos de las reses de cerda,
desde el Matadero a las tablajerias y desde las estaciones
al Matadero, se realizard por cuenta del Ayuntamiento,
en automdéviles que retinan las condiciones precisas para
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garantizar la higiene y seguridad de las carnes durante su
transporte. ‘

Art. 232, En cada automévil ira el nimero de mozos
que se estime preciso, de los cuales, uno de ellos hara las.
funciones de jefe de coche y sera responsable de que la
entrega de las carnes y despojos a los tablajeros se realice
con las debidas garantias de peso, para lo cual llevara un
recibo con el nombre del tablajero, el nimero de la res y
el peso de ésta o de sus cuartos en la bascula del Matade-
ro. Estos recibos seran expedidos por los papeleteros de
cada romana, y al hacer las entregas deberan ser firmados
por los tablajeros, los cuales indicarin cuantas anormali-
dades hubieran advertido. Dichos recibos, con la conformi-
dad o disconformidad del tablajero, serdn entregados por
los encargados de los coches en la oficina administrativa,
cuyo Jefe dara cuenta al Gerente de las faltas advertidas.

Art. 233. Los mozos de carga y descarga deberan
hacer estas operaciones de forma que ofrezcan las mayo-
res garantias higiénicas para las carnes, a cuyo efecto, la
ropa especial del trabajo que se disponga deberan reno-
varla diariamente.

DE LA ADMINISTRACION E INSPECCION DE LOS SERVICIOS.
DEL MATADERO

La administracién, gobierno, inspeccién y explotacién
del régimen y servicios del Matadero estard encomendada
a un Consejo de Administracién que funcionard con arre--
glo a los preceptos del siguiente reglamento.
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REGLAMENTO DEL CONSEJO DE ADMINIS-
TRACION DEL MATADERO Y MERCADO
DE GANADOS

Articulo 1.° De conformidad con lo preceptuado en
el articulo 174 del Estatuto Municipal, queda constituido.
el Consejo de Administracién encargado de establecer y
guardar en el Matadero y Mercado de Ganados el régimen
de municipalizacion acordado por el Ayuntamiento.

Art. 2.° El Consejo de Administracion, que serd pre-
sidido por el excelentisimo sefior Alcalde Presidente, en-
tendera en cuanto afecte al gobierno y explotacién de to-
dos los servicios del Matadero, a cuyo efecto sera el en-
cargado de organizar e inspeccionar sus dependencias.
para que rindan el miximum de beneficios.

Art. 3.° Como consecuencia de lo dispuesto en el
articulo anterior, todos los servicios del Matadero funcio-
naran bajo la Direccién de este Consejo, que tendrd la
obligacion de intervenir la Gerencia, Administracién e
inversion de los recursos del servicio municipalizado.

Art. 4.° EIl Consejo de Administracion se constituira
en la forma que determina el articulo 174 del Estatato
Municipal, ejerciendo las funciones de Vicepresidente el
Vocal Concejal de mas edad, y en ausencia de éste, des-
empefiardn la Vicepresidencia los demds Vocales Conce-
jales por el indicado orden de edad. El Gerente asistird al
Consejo con voz, pero sin voto.

Art. 5.° El Consejo de Administracién podra recla-
mar informes escritos y la asistencia al Consejo de los
funcionarios municipales cuyo asesoramiento considere
preciso, los cuales actuardn con voz, pero sin voto.

Art. 6.° Todos los miembros del Consejo tendran los
derechos, obligaciones y responsabilidades que determina
la seccién 5.* del capitulo I, titulo V del libro 1 del Esta-
tuto Municipal.
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Art. 7. El Consejo de Administraciéon propondra al
Ayuntamiento el nombramiento de Gerente en terna mo-
tivada.

Art. 8.° Los Vocales Concejales tunicamente forma-
ran parte del Consejo durante el tiempo que desempeiien
el referido cargo de Concejal. Los demds Vocales se nom-
braran por un plazo de seis afios y podran ser reeiegidos
siempre que no pierdan el caracter con que fueron nom-
brados, en cuyo momento cesaran en sus cargos de Voca-
les de este Consejo.

Art. 9. Al ccurrir cualquier vacante de Vocal del
Consejo el Presidente lo comunicard a las Corporaciones
o Colegios a quienes corresponda, a fin de que designen
rapidamente el nuevo Vocal.

Art. 10. EI Presidente del Consejo dara posesion de
sus cargos a los Vocales en la primera reunion a la que
asistan, previa la debida justificacion de su personalidad,
e inmediatamente dard cuenta al excelentisimo Ayunta-
miento.

Art. 11. Ejercera las funciones de Secretario del Con-
sejo el Vocal de menos edad, el cual sera auxiliado por el

- personal administrativo.

Art. 12. No podran formar parte de este Consejo los
que se hallen incursos en las excepciones que determina el
articulo 174 del Estatuto Municipal, y sus Vocales tendran
la retribucion preceptuada en el indicado articulo del Es-
tatuto.

Art. 13. Las atribuciones y deberes del Consejo serdn
las siguientes:

1.*  Administrar el capital que le entregue el Ayunta-
miento para explotar la municipalizacion de servicios.

2% Realizar por concurso o por gestion directa todas
las operaciones de compraventa de reses carnes y subpro-
ductos, facultad que, previo acuerdo, podra delegar en el
Gerente.

3. Intervenir y sancionar todas las compraventas y
-demis operaciones que efectie el Gerente.

4,* Cuidar los servicios del Matadero al objeto de que
proporcione carne sana y barata al vecindario y que los
productos ofrezcan las garantias de higiene y salubridad
mnecesarias. )

5% Atender, constante y normalmente, al abasteci-
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miento del vecindario, para lo cual podra adquirir gana-
dos, bien en este Mercado o en los centros productores de
la Nacién. Asimismo, cuando las necesidades del abasteci-
miento lo reclamen, por escasez o carestia del ganado na-
<cional, podra adquirir ganados o carnes extranjeras.

6.* Organizar todos los servicios del Matadero al ob-
jeto de que éstos se presten con el maximum de facilidades
y garantias econémicas para los intereses municipales y
los del vecindario.

7.2 Adquirir toda clase de alimentos para el ganado,
asi como la maquinaria y utensilios para los servicios del
Matadero. »

8.* Proponer al Ayuntamiento la inversion en cual-
-quier clase de valores, de la cuantia de los beneficios que
se hayan destinado a constituir el fondo de reserva.

9.* Realizar el nombramiento de todo el personal del
Matadero, con la sola excepcién de aquellos funcionarios
‘que designe el Ayuntamiento para la intervencién del ser-
vicio municipalizado y de aquellos otros cuyo ingreso deba
realizarse por oposicidn o concurso, debierdo dar cuenta
al Ayuntamiento de los nombramientos realizados y de las
bases para los concursos u oposiciones que hayan de efec-
tuarse. Aprobados por el Ayuntamiento los nombramien-
tos hechos por el Consejo, no podran modificarse sino por
los mismos tramites que rigieron para su aprobacién.

10. Sancionar las propuestas que formulen los Jefes
de los distintos servicios, previo informe del Gerente, y
en caso de disconformidad emitir dictamen razonado, en
el que se expongan los motivos de disconformidad.

11. Conocer la separacion de obreros y empleados que
proponga el Gerente, por razén de economias precisas en
el presupuesto, asi como en las cesantias, suspensiones,
multas y amonestaciones reglamentarias por faltas del
personal y en las propuestas de premios y recompensas a
todos los empleados, debiendo dar conocimiento previo al
Ayuntamiento. ‘

12. Elevar al Ayuntamiento balance mensual y liqui-
dacion anual de) resultado econémico administrativo del
servicio municipalizado.

13.  Confeccionar los reglamentos relativos a las fun-
ciones del personal.

14, Proponer al Ayuntamiento las modificaciones del
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reglamento de explotacién del servicio, precisas para su
mejor desarrollo econémico.

15. Formular los presupuestos de personal, material y
maquinaria que considere precisos, sometiéndolos a la can-
cién del Ayuntamiento, el cual no podra discutir mds que
las modificaciones introducidas con relacion al ultimo pre-
supuesto que haya aprobado.

16. Informar en el aspecto econémico y administra-
tivo todos los proyectos que, previo conocimiento del Ge-
rente, se formulen por los Jefes de servicio, debiendo so-
meterlos a la sancién del Ayuntamiento, cuando motiven
un gasto superior a 100.000 pesetas.

17. Formular los pliegos de condiciones para la ad-
quisicion y venta por subasta de todos los productos que
considere precisos adquirir o enajenar por este procedi-
miento, realizando las adjudicaciones definitivas.

18.  Aprobar o rechazar las cuentas mensuales de gas-
tos e ingresos que presente el Gerente, debidamente for-
malizadas por la Intervencién del Matadero, de las cuales,
una vez aprobadas, dari conocimiento a la Intervencién
Municipal y al Ayuntamiento.

19. Intervenir en todo el manejo de fondos del servi-
cio, a cuyo efecto, procedera a la apertura de cuentas co-
rrientes en los Establecimientos bancarios que considere-
pertinentes. '

20. Celebrar con entidades o particulares, los conve-
nios que considere convenientes para el mejor éxito de la
empresa, previa aprobacién del Ayuntamiento.

21. Formular los reglamentos de régimen interior
del Matadero, los cuales seran aprobados por el Ayun-
tamiento.

DEL PRESIDENTE

22. Corresponde al Presidente del Consejo convocar a
sesion extraordinaria con veinticuatro horas de anticipa-
cidén, abrir y levantar las sesiones, senalar los asuntos que
deben tratarse, dirigir las discusiones, conceder la palabra
por el turno que se hayva solicitado, cuidar de la puntual
observancia de este reglamento y tomar parte en la discu--
sién de todos los asuntos que se traten en la Junta.



23. Ejecutar todos los acuerdos del Consejo y llevar
la representacion de éste en todos los asuntos que fuere
necesario.

24. Dirigir los servicios administrativos del Consejo;
los cuales seran desempeiiados por el Secretario del mis-
mo y por el personal de este dependiente.

DE 1.0S CONSEJEROS

25. Todos los asuntos que hayan de ser tratados por
el Consejo deberdn estar a disposicién de los Consejeros
para su estudio en la Secretaria, a partir de ]a fecha en que
se convoque a reunién, en un plazo no menor de un dia.

26. La discusién de los asuntos que abarquen diferen-
tes extremos o tengan varios articulos, se dividiran, si al-
gan Consejero lo interesa, en dos partes; sobre la totali-
dad y sobre los extremos o articulos que contenga el asun-
to objeto de la discusién.

27. Terminada la discusion de la totalidad y tomada
en consideraci6n, se pasara a discutir los extremos o ar-
ticulos. Las enmiendas y adiciones podran ser propuestas
por un Consejero y se discutiran antes del articulo o ex-
tremos a que afecten.

28. Las propuestas que presenten los Consejeros
sobre asuntos que no se refieran a los fijados en el Orden
del dia, podrén ser apoyadas por el firmante y discutidas
en la préxima sesi6én, a no ser que se declare la urgencia
de las mismas, a propuesta de dos Consejeros, en cuyo
caso seran discutidas en la misma sesiéon en que fueron
presentadas.

29. En cualquier estado de la discusion podran los
Consejeros pedir la observancia de este reglamento, ci-
tando los articulos cuya aplicacion reclame y la lectura de
los mismos, si le conviene.

30. También podran pedir la lectura de leyes, regla-
mentos y cunantos documentos estimen conducentes a la
ilustracién del asunto de que se trate, como asimismo, que
los expedientes queden sobre la mesa por una sola vez y
para su estudio cuando no sean urgentes.

31. Para celebrar sesién en primera convocatoria y
adoptar acuerdo, se precisa la asistencia de la mitad mas

J
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uno de los Consejeros y en segunda convocatoria, cualquie-
ra que sea el numero de Vocales que asistan a la sesién.

32. Se entendera acordado lo que votaren la mitad
mas uno de los Consejeros asistentes a la reunién.

33. Las votaciones podran ser por aclamacién, nomina-
les o secretas, anuncidndose su resultado por el Secretario-

34. La votacién nominal tendra lugar cuando asi sea
interesado por un Consejero.

35. Si en alguna votacion resultase empate se repeti-
ra aquélla y si volviera a resultar nuevo empate, decidira
el voto del Presidente.

36. El Consejo celebrara una reunién ordinaria cada
semana en los dias que se acuerde y las extraordinarias
que considere pertinentes el Presidente o se interese por
tres Consejeros cuando menos.

37. La [alta de asistencia de los Consejeros a tres se-
siones ordinarias consecutivas sin causa justificada, se en-
tendera como renuncia al cargo.

38. Para dar cumplimiento a lo dispuesto en el ar-
ticulo anterior, el Presidente debera dar conocimiento al
Ayuntamiento e inmediatamente se procederd a cubrir la
vacante,

DEL SECRETARIO

39. Las obligaciones del Secretario serdn: redactar
las convocatorias de orden de la Presidencia indicando los
-asuntos que han de ser tratados; asistir a todas las sesio-
nes para dar cuenta de los expedientes en la forma y or-
den que el Presidente prevenga; redactar el acta de cada
sesion, leerla al principio de la inmediata y transcribirla
en el libro al efecto destinado; tramitar todos los expe-
dientes, realizando 3u ordenada distribucién y preparar
todos los dictamenes, ponencias y trabajos que el Consejo
le ordene.

DEL GERENTE

4.° Corresponde al Gerente:
a) La ejecucion de los acuerdos adoptados por ¢l Con-
sejo.
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b) Autorizar los gastos y ordenar cuantos mgresos y
pagos deban realizarse.

¢) Disponer las compraventas de reses, carnes, y sub-
productos y demas articulos, dando cuenta de su resultado
al Consejo.

d) Proponer la separacién de obreros y empleados,
disponer los castigos por faltas de personal, previa la for-
macion de los oportunos expedientes y elevar las propues-
tas de premio y recompensa a los funcionarios.

e) Inspeccionar todos los servicios del Matadero como
Jefe Superior de los mismos.

/) Disponer que por los Jefes de los distintos servicios
se adopten las medidas que considere pertinentes para el
mejor {funcionamiento del servicio, dando cuenta al Conse-
jo de cuantas resoluciones hubiere adoptado.

FUNCIONES DEL PERSONAL DEL MATADERO

Como el articulo 13 del Reglamento del Consejo de
Administracién establece como una de sus obligaciones la
de confeccionar el reglamento del personal del Matadero,
esta Alcaldia se considera obligada a reservar para el Con-
sejo la confeccién del citado reglamento, toda vez que por
la competencia de los elementos que han de integrarle se
realizard una obra perfecta que garantice debidamente los
intereses municipales.

GASTOS E INGRESOS

Para que el Ayuntamento se dé perfecta cuenta de los
beneficios eccnomicos que reportara el régimen de muni-
cipalizacién total, he estimado conveniente acompanar el
adjunto presupuesto, que servird de base para desarrollar
cumplidamente las operaciones del nuevo sistema.
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PRESUPUESTO DE GASTOS E IN.GRESOS DE
L.OS SERVICIOS DE MUNICIPALIZACION TOTAL
DEL MATADERO Y MERCADO DE GANADOS

GASTOS.—PERSONAL

SERVICIOS COMERCIALES Besetas . Dessles
Gerente: e v vaii s oavsie s 20.000
Jefe de los servicios.........ovn.. 15.000
6 Agentes de Contratacién, a pese-
£48 3000095 06550 srureooms 60.000
* Redactor-Jefe del BoLETIN DE IN-
BORMAGCION i orussosavvasaves, asovarcensis 6.000
Vigilante- Jefe del Mercado....... 4.000
Vigilante del Mercado............ 3.000
——— 108.000
SERVICIOS ADMINISTRATIVOS
Jefe administrativo............... 8.000
Subjefe administrativo........... 6.500

Para premiar los trabajos extraor-

dinarios que realicen los funcio-

narios de la Secretaria del Con-

sejo de Administracion......... 3.000
Idem id. el funcionario municipal

Jefe de Contabilidad e Inter-

NEDCION o i o masba i 3.000
Idem id. el funcionario municipal
Tenedor de Libros............. 2.000
10 Romaneros, a 3.500 pesetas
ANNA)ES s iR 35.000
Inspector-Celador............... 4.000
7 Celadores, a 3.000 pesetasanuales. 21.00C
CONBEE] B vt srovimeareio totisbesberntosipne 5.000
Subconserje: i e vt 4.000
2 Porteros-Serenos, a 3.000 pesetas
ANGAES o vvosrsiusiey, weveaiaion 6.000
2 Marcadores, a 3.000 pesetas
ANUAIES . vt v simmane ot oot o0 6.000
Mozo de limpieza marcador..... .. 3.000

——— 106.500



Pesetas Pesetas
SERVICIOS MECANICOS
Para premiar los trabajos extraor-
dinarios de! Ingzniero municipal
encargado d= estos servicios....  4.500
Magquinista encargado de la insta-
lacién frigorifica............... 6.000
Maestro mecAnico...........uu.. 3.000
Idem vidriero-fontanero.......... 3 000
Herteto e s s 3.000
— 19.500
SERVICIOS SANITARIOS
Director-Técnico.....coovvuvnn . 15,000
4 Jefes de Secci6n, a 8 000 pesetas
anuales. ..........ccvnn .o 32000
8 Veterinarios, a 6.000 idem id... 43000
e —  935.000
SERVICIO FERROVIARIO
Encargado de este servicio, con pe-
setas’ld AIarids. . .. vcavsievav e 5.475
. —  5.475
SERVICIOS VARIOS
6 V?ilantes-Celadores, a 8 pesetas
IATTAS poosore s igorermmssssruzgiareye nnss 17.520
6 Guardas jurados, a 8 idemid.... 17.520
Encargada del servicio de limpieza,
con:b idemefd. o snniniiesss 1.825
4 Obreras del idem id. a 4 idem id.  5.840
— 42,705

SERVICIOS COMERCIALES
3 Conocedores practicos, a 15 pese-

S dIALIAS: .itei e s nlatn scste s sraidlass 16.325
3 Auxiliares idem, a 12 idem id... 13.140
4 Liquidadores, a 9 idem id....... 13.104

4 Aucxiliares idem, a 8 idem id.... 11.690

Secado de cuevos

Jefe, con 20 pesetas diarias...... . 7.300
Subjefe, con 12 idem id.. ........ 4 380
18 Oficiales, a 9 pesetas diarias.... 59.130
12 Peones, a 7,50 idemid......... 32.830

Ropa y herramienta para el Sub-
jefe, Oficiales y Peones, a razén
de una peseta por dia e individuo. 11.315



Pesetas_ _
Secado de pieles
Jefe, con 20 pesetas diarias....... 7.300
Subjefe, con 12 idem id........... 4.380
6 Oficiales, a 9 idem id.......... 19.710
12 Peones, a 7,50 idem id.... .... 32.850
Ropa y herramienta para el Sub-
jefe, Oficiales y Peones, a razén
de una peseta por dia e individuo.  6.935
Fundicion de sebo
Encargado, con 12 pesetas diarias.  4.330
Ayudante, con 10 idem id........ 3.650
4 Peones, a 8idemid............. 11.680
Seccion de triperia
Encargado, con 15 pesetas diarias.  5.460
4 Obreros, a 10 idem id........... 14.560
Encargada, con 7 idem id........ 2.548
4 Obreras, a 5idemid... ........ 7.280
SERVICIOS SANITARIOS
Encargado- Jefe, con 15 pesetas
diarﬁts ........................ 5.075
2 Ayudantes primeros,a 10 idem id. ~ 7.300
2 idem segundos, a 9 idemid...... 6.570
6 Peones, a 8§ idemid........... o 17520
REPARTO DE RESES
4 Jefes de reparto, a 1l pesetas
AIATIAS) oi0o o oiiaisis oo eisio 0 16.060
120 Repartidores cargadores, a pe-
setas 10 diarias............ 438.000
22 Liquidadores papeleteros, a pe-
setas 8 diarias............. 64 240

Pesetas

289.967

36.465

518.300
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Pesetas Pesetas
MAQUINAS
Maquinista de primera, con 15 pe-
SEtAS ALATIAS vovsimmsion e viomismesis 5.475
2 Magquinistas de segunda, a 12 pe-
setas diarias c v huessvmsanae 8.760
Engrasador, con 8,50 idem id..... 3.102,50
2 Fogoneros, a 10 idem id........ 7 300
2 Peones, a 7idem id............ 5.110
29.747,50
TALLERES
Mecanico romanero, con 9,50 pese-
taS AMARIAS: s mnen i onssvsiiss 3.467,50
Chauffeur, con 9idemid......... 3285
Oficial cerrajero, con 9idem id....  3.285
Ayudante cerrajero, con 7 idem id.  2.555
Ayudante herrero, con 7 idem id.. 2 555
Idem vidriero, con 7 idemid...... 2.555
Oficial carpintero, con 9 idemid...  3.285
Ayudante de id., con 7 idemid....  2.555
— 23.542,50
ELECTRICO
Oficial electricista, con 9 pesetas 7
3 Y T P Ry < T ol 3.285
2 Ayudantes, a 8idem id........ 5.840
9.125
SACRIFICIO DE RESES
Naves de vacas
4 Jeles, a 11 pesetas diarias... ... 16.060
4 Subjefes, a 10,75 idem id....... 15.695
16 Oficiales, a 10 idem id......... 58 400
16 Ayudantes primeros,a 9idem id.  52.560
16 Idem segundos, a 8 idem id..... 46.720
24 Aprendices, a 7 idem id........ 61.320
4 Aspirantes, a 3 idemid........ 4.380
12 Mozos de limpieza descornado-
res, a 7,25 idemid .......... 31.755

Suma vy sigue....... 286.890
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Suma antevior. . ... .

Indemniacién por herramienta,
desgaste y entretenimiento, chan-
clos, blusas, etc., con arreglo
a la siguiente escala por cate-
gorias y dias: 4 Jefes, a una pe-
seta; 4 Subjefes, y 16 Oficiales,
a 1.é5; 16 Ayudantes primeros, a
1,05; 16 Ayudantes segundos,
a 0,90; 24 Aprendices, a 0,75;
4 Aspirantes, a 0,50, y 12 Mozos
de limpieza desconadores, a 0,75.

Nave de tevneras

Tefe, con 11 pesetas diarias.......
3 Oficiales, a 10 idemid..........
3 Ayudantes primeros, a 9 idem id.
3 Idem segundos, a 8 fdem id.....
Indemnizacién por herramienta a

los 10 Matarifes, a razén de una

peseta. QIATIR . i o simiars avs sssiacers

Nave de lanares

2 Jefes, a 11 pesetas diarias. .. ...
2 Subjefes, a 10,75 idem id.......
4 Degolladores, a 10 idem id.....
11 Oficiales, a 10 idem id..........
11 Ayudantes primeros,a 9 idem id.
11 Idem segundos, a 8 idem id.....
11 Aprendices, a 7 idem id........
4 Aspirantes, a 3 idem id........

Nuve de cevdos

_éefe. con 11 pesetas diarias........
ubjefe, con 10,75 fdemid........
2 Degolladores, a 10 idem id.....
4 Oficiales de mesa, a 10 idem id.
2 Idem de artesa, a 10 idem id.. .
12 Ayudantes de mesa, a 9 idem id.

Suma vy sigue.......

Pesetas

32.558

4.015
10.950
9.855
8.760

7.300
39.420

604.604,25
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Swmna anterior. .. ...

16 ldem de artesa, a 9 idem id.....
2 Desventradores, a 9 idem id....
16 Peones, a 7,75 idem id., durante
ciento cuarenta y dos dias. ..
Indemnizaciéon por herramienta,
desgaste y entretenimiento, chan-
clos, blusas, etc., con arreglo a la
siguiente escala por categorias y
dias. Lanares: 2 Jefes, 2 Subje-
fes, 4 Degolladores, 11 Oficiales,
11 Ayudantes primeros, 11.Ayu-
dantes segundos y 11 Aprendi-
ces, a una peseta; 4 Aspirantes, a
0,50 pesetas. Cerdos: 40 Matari-
frs y 16 Peones, a una peseta, du-
rante ciento cuarenta y dos dias. .

MONDONGUERIA

Pesetas

Pesetas

604.604,25

52.560
6.570

17.608

36.582

e 717.924,25

Jefe del Servicio, con 20 pesetas -

AIATIAS oo oxomsmenpoosspes s Ksupasrasse

2 Clasificadores de pieles, a 10 pe-
SOtAS AIATIAS ..o suivesoin s ivains

6 Peones de pieles, a 7 idem id....
Jefe de Mondongueria de vacas,
terneras y lanares, con 11 pesetas

(o FE T 1V N .
Jefe de Mondongueria de cerdos,
con 11 Idem At i o vmmmisnievs 2
27 Oficiales primeros, a 10 idem id.
27 idem segundos, a 10 idem id... .
27 Ayudantes, a 9,75 idem id .. ...
12 Cordilleras, a 3,50 idem id. ....
6 Aspirantes, 22,50 idem id......
4 Pesadores, a 6 i{demid...... ey
4 Liquidadores papeleteros, a 8 pe-
SEYASTAIATIAS o0 orvivve sivie Sinswiormvess
Clasificador de despojos, con 8 pe-
setas dIarl8S. ..o e siseinioe miszaesinis
Indemnizacién por herramienta a
los 3 Jefes y 81 Mondongueros,
desgaste y entretenimiento de las
mismas, chanclos, blusas, etc., a
razén de una peseta diaria......

7.300

7.300
15.330

4.015

4.015
98 550
98 530
96.086,25
15.330
5.475
8.760

11 680
2.920

405.971,25.



CAMARAS

Encargado de cidmaras, con 10 pe-
Setas diavias. oo mav swiesfamsin

6 Cargadores, de camaras a9 pe-
getas diarias: cusien’s semvis

LIMPIEZA Y VARIOS

4 Vigilantes, a 8 pesetas diarias..
30 PEONES . svate:sioze s:6ivtmoysscszssaoss sisis-igs

MATERIAL Y OTRAS ATENCIONES

Combustible para las calderas y ca-
lefaccién de las dependencias. .
Para la adquisicion de ropas de trd-
bajo, um(}ormes (o1 KIS O
Material del frlgoriﬁco compra de
amoniaco, sal comun, potasa,
aceite incongelable, piezas de re-
PUESLO; BLEC: v core e cieiz Aimein e
Para reactivos, material, enseres
de laboratorio y triquinoscopia,
Museo patolégico..............
Para conservacion y adquisicién de
moblaje y enseres de oficina.
Para reparaciones de naves de de-
giiello, cubas, horquillos, bande-
jas, garfios, ete. ... ...t
Para materiales diversos de lim-
PIOZA . o0 ot wivmoioieiinpisinssedins ob
Adgquisiciéon de romanas y repara-
ClONES. o1i s e snaeaion ool Vise
Conservacién y adquisicion de ma-
terial eléctrico y telefonico.....
Para el servicio de automévil de la
DireccION: . veuas soaiass s sk
Para adquisicién de llbros revis-
tas, suscripeién a un e]emplar
Para premiar, a propuesta del Ge-
rente, los trabajos extraordina-
rios que realicen los funcionarios

en horas extraordinarias .......

Sumay sigue.......

Pesetas Pesetas

11.680
89.425
——F—  101.105.

70.000
6.000

12.000

2.000

5.000
3.000
1.000
2.000
. 1.000
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Pesetas Pesetas

Suma anterior.. . ... 123.500

Para abonar al contratista de
transportes de reses y despojos,
o para atender al gasto de perso-
nal, accesorios y esencia de los
automéviles municipales, caso de
que el servicio se efectie por
cuenta del Ayuntamiento o para
ambos conceptos..........ccoa.. 500.000
Reparaciones y enseres del Merca-
do, Mondongueria, Seberia y Se-

L L I . 7.500
Para neceSIdades de personal y ma-
terial de nuevos servicios....... 100.000
731.000
Suma total: ... oo 3.263.687,50
INGRESOS

Como el importe de los que se obtendrdn esta suficien-
temente detallado al principio de este trabajo, s6lo nos
ocuparemos en esta seccién de la Ordenanza para la exac-
cién de derechos por prestacion de servicios en el Matade-
ro y Mercado de Ganados.

1.* Queda establecida la exaccion por el servicio mu-
nicipalizado del Matadero de los derechos sobre el uso de
servicios establecidos en dicha dependencia.

2.2 Los servicios a que se refiere la base anterior se-
ran los que se prestan por transporte de reses a los labo-
ratorios, servicios de camaras, ocupacion de local, disfrute
de establos, compraventa de carnes foraneas, transporte
de reses forasteras, estaciones a Matadero y desde esta
dependencia a las tablajerias, ocupacion de los locales des-
tinados a fonda y cantinas y de los habilitados para venta
de piensos.

3.* El cobro de derechos se efectuara por los siguien-
tes servicios:

Devrechos ile camaras.—Por la utilizacion de las cama-
ras para la conservacion de carnes. Estos derechos seran
abonados por los compradores de carnes.
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Devechos de locacién.—Por la ocupacion de local de
todas las reses que no se sacrifiquen en el Matadero. Estos
derechos los pagara el duefio de las reses.

Devrechos de compraventa de reses Jorusteras.—Por
la utilizacién del personal dedicado a la recogida, clasifi-
cacién, venta, liquidacién, recaudacién y pago de las reses
forasteras que se venden en el mercado de esta dependen-
cia. Estos derechos seran abonados por el duefio de las
reses.

Transporte de reses a los laboratorios.—Por el trans-
porte de reses desde el Matadero a los laboratorios o cen-
tros de investigacion o viceversa. Satisfaran estos dere-
chos los solicitantes.

Disfrute de establos.—Por la ocupacion de los esta-
blos y nave de exposicién de las reses de abasto que pre-
senten los ganaderos para su venta ai Ayuntamiento o de
las reses de trabajo que se presenten al mercado Estos
derechos seran abonados por los duerios de las reses

Derechos de estancia de carros.—Por la ocupacion del
local. Pagaran estos derechos los duefios de los carros.

Derechos de trvansporie de reses forastevas.—Por la
utilizacién del material de traccién y del personal de car-
ga y descarga. Estos derechos serdn abonados por los
duenos de las reses forasteras.

Devechos de cantina y venta de piensos.—Por la uti-
lizacién de los locales del Matadero destinados a fonda,
cantinas, restaurante y almacenes de piensos. Estos dere-
chos seran abonados por los adjudicatarios de las respecti-
vas subastas.

4.* Los derechos que deberan satisfacerse por la uti-
lizacién de cada uno de los servicios enumerados anterior-
mente son los que se mencionan en la siguiente

TARIFA
Devechos de cdmaras frigorificas Pesetas
Por cada cuartode vacaydia................. . 0,50
Por cada ternera y dia........... R S T
Por cada lanar y dia......... s iasezeseiosaly oo 0,25
Por cada cerdo!y din v o summm speiiaiaanemg 1

Por cada barra de hielo recogida en el estableci-
MMEIIEO ssisiviwvaaisa maion s s ime ataostim wemeiie SRnisa
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Derechos de locacién Pesetas
Por cada ternera y dia, no sacrificada en el Mata-
OO il a0, e e s e e 1
Por cada lechal y dia no sacrificado en el Mata-
L) . Sirsisiinns ik e aisss e le e iAo A ol e s 0,10
Por cada cuarto de vaca y dia, o sacrificada en el
MAYAGEI0::. osiis et o a0 ioih: Sterarensiate obie SioAs saeins 0,50

Por cada lanar v dia no sacrificada en el Matadero 0,15

Derechos de compraventa de veses forastevas
El 2 por 100 del importe de las reses consignadas a
la oficina de Factaje.
Transporie de veses a los laboratorios

Por transporte de cada res lanar o cabria desde el

Matadero a los laboratorios y viceversa........ 2

Devechos de entvada, disfrute de establos v nave
de exposicién hasta veinticuatvo hovas
Porcadavaca..... ....oiveiiieiniiinnnnnnnnnnn 0,35
Por2ada teriierau o i s oate s savsio s o 0,15
POt Bada Janar. . cow 6o siemsemsis s e mema st wens 10,03
Por cada cerdo v uin sl e e .. 0,15
Por cada cabeza de ganado caballar........... eeo 0,50
Por cada cabeza de ganadomular...... ......... 0,40
Por cada cabeza de ganado asnal................ 0,25
Estancia de carro, cadaunoy dia................ 1
Devechos e transporte de reses forasterus

Por cada vaca...... B P 5,50
Por cada ternera..... SR e e 2
Porcadalanar.........ociiiiiiiiiinennnnnn. . 0,30
Pot cadadechal iy sonmssatennaimme favivds .. 020
Porcadacerdo.......coveviiviinnnnnn PRSP 2,25

Derechos de cantina y venta de piensos

El importe de los remates delas correspondientes subastas.
5" Para el cobro de estos derechos la correspondien-

te oficina del Matadero confeccionara las oportunas rela-
ciones y efectuara diariamente las liquidaciones correspon-
dientesu los servicios prestados, expidiendo la Interven-
<ién los recibos para la percepcion de derechos de los que
tomarad nota en los correspondientes libros registros.
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6.* Todos estos derechos se efectuarin diariamente
en la oficina de ingresos.

7.* El incumplimiento de las precedentes bases se cas-
tigara con la imposicién de multas correspondientes al tri-
ple de la cuantia de los derechos ordinarios.

Expuestas las bases fundamentales de los .proyectos de
reorganizacién de los actuales servicios y régimen de mu-
nicipalizacién total, la Alcaldia Presidencia considera pre-
ciso indicar que los proyectos de referencia los ha confec-
cionado teniendo en cuenta estos dos factores:

Primero. I.a obligacion en que esta la municipalidad
de establecer en el Matadero una organizacion que pro-
porcione los beneficios precisos para compensar el esfuer-
zo econémico realizado por el vecindario en la construc-
cién del nuevo edificio; y

Segundo. El deber que tiene el Alcalde Presidente de
que el primer ensayo de municipalizacién sea eficaz garan-
tia econdémica que nos aliente para hacer extensiva esta
modalidad industrial del Concejo a otros factores del pro-
blema de las subsistencias, con objeto de poder atenuar en
lo posible los efectos del actual encarecimiento de los ar-
ticulos de consumo.

Por las consideraciones expuestas, la Alcaldia Presi-
dencia, al someter a la consideracién de la Corporacion
municipal los proyectos de referencia, se permite intere-
sar de los elementos que la integran la aportacion a este
modesto trabajo de cuantos elementos puedan contribuir
tanto a la mas perfecta organizacién de los servicios del
Matadero cuanto a su mejor desarrollo econémico, factores
que de ser coronados por el éxito constituirian para la Al-
caldia la mas preciada recompensa a que pudiera aspirar.

Casas Consistoriales, a 19 de septiembre de 1925.—EL
CoNDE DE VALLELLANO.— Rubricado.





