
U  ia u i l  f ib r ia , s iiu id i d e ir ís  d d  esiíd io  Yi- 
cen ic C alderón  y  cw ri d e  la  M -X . tien e uta 
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Una empresa 
m oderna que Invierte 

en nuevas 
tecnologías de 

fabricación  
que RESPETEN el 
medio ambiente.

La ca lidad  COMO  
SIMBOLO de tradición.

CONOCER ARGANZUELA, en su ánimo de dar a  conocer a  sus lectores todas y 
cada una de las empresas e  industrias que conviven en su distrito, trae a  sus páginas 
una leyenda viva com o es CERVEZAS MAHOU. Creada en ¡890, mantiene viva la 
tradición de su cervetff en sabor y  aroma, incorporando, en ¡os últimos años, los 
más modernos avances de producción que hoy la cataloian com o una empresa muy 
rentable que fabrica 26.000 Hectólitros diarios, factura más de S8.700 millones al año 
e  invierte en tecnología que permita una fabricación limpia y  no contaminante.

C O N S T R U C T O R A  P R O M O T O R A  INMOBILIARIA. S.A. 

ALBAÑIlf RIA, CONSTRUCCION, REFORMAS Y PimURA EN GENERAL

Consultas técnicas 
y Presupuestos sin compromiso

Avenida Ciudad de Barceiona, 204, 5.® B  • Teiéfono 501 49 48 • 28007 MADRiD
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alia de cebada, levadura de cerveza y agua 
ingredientes básicos para la  obtención de la cerveza.

n a  de produ cción  d e  hielo. H oy en  
día, la  cerv eza, cu en ta  e n  n uestro  
p aís, co n  m iles de adeptos qu e la to 
m an e n  e l apenfivo, e n  su ca s a  o  en 
cu alquier ch arla  am igable co m o  an i
m adora de la  reunión.

El nac im ien to  
de uno  empresa

A  finales del siglo X IX . e n  pleno 
desarrollo  industrial, surge en  n u es
tro  país la figura d e  d o n  Casim iro 
M ah ou. qu e. atraído p o r este  afortu
n a d o  sec to r , fu n d ó  H IJO S  D E C. 
M A H O U  en  e l a ñ o  1 8 9 0 . F u e e n  la 
m adrileña calle A m aniel, p eg ad o  al 
c o n v e n to  d e  las  C o m e n d a d o r a s , 
qu ien  vio n acer la prim era fábrica de 
esta  fam ilia, q u e  ya en to n ces incor
p o ró  los com presores frigoríficos de 
gran adelanto  tecnológico. El Madrid 
con vu lso  del rey A lfonso XIII, d e  los 
prim eros cánticos repuU icanos, d e  la 
guerra y d e  la  paz. y de los difíciles

T  A cerveza ha sido, desde el 
1  origen de los tiem p os, una 

bebida muy valorada p o r el hom bre, 
que se ha deleitado con  su sabo r y 
su a la b a b le  espum a. F u e la  prim e
ra de las bebidas alcoh ólicas descu 
bierta por los h u m a n o s , h a s ta  ta l 
punto que los pueblos babilónicos re
glamentaron sufabricadón y  venta en  
el ^digo de H am m urabi, la  ley  e s 
crita m L  antigua qu e se co n o ce . Los 
espck», 3 .0 0 0  añ o s  antes de Cristo, 
hicieron de la cerveza bebida nacio- 
n ¿  consumiéndola los faraones y s a 
cerdotes que se  la daban a  los esc la 
vas por su propiedades tonihcantes, 
para el rendirúento en  e l trabajo. Con 
los tiempos llegó hasta la  civilización 
romana que no supo apreciar su va
lor, por la adoración  d esm esu rad a 
que sentían éstos por el vino. El d o 
rado Bquido se extiende por los terri- 
tm os conquistados: B retañ a, España 
y Las Galias; G erm ania, d e  am plia 
tadición cervecera, tam bién se  verá

En k s i U  de cocrióa, después de I» m id a rt-  
ción de l i  m ilu .  se obtiene el mosio cervece
ro; lodo ello con k s  nuevis lécnkas de ip lic í-  
ción indusiriil.

invadida por R o m a y, e n  es te  m o- 
m ento. surgirá al actual nom bre de la 
bebid a, «C erevista» , térm in o  latino 
q u e  sum a al nom bre de C eres — dio
sa  d e  la ag ricu ltu ra- la  palabra Vis, 
q u e sigriifica «fuerza». En  la  Ed ad 
M edia, la cerveza s e  elab ora fu n d a
m entalm ente e n  C onventos, y su fór
m ula es  ce losam en te  guardada por 
m on jes y  religiosas qu e p o r prim era 
vez la añaden e l arom a del lúpulo. 
Por fin, e n  la  Ed ad M edia, e l s e a e to  
sa le  d e  los co n v en to s  y s e  extien d e 
p o r C entroeuropa, s e n d o  d esd e e n 
to n ces  la bebida rem a p o r excelen cia  
d e  esta  parte del m undo. En  nuestro 
pa&, el em p erad or C arlos I. gran afi
c ionado a  su consum o, se  hizo llevar, 
a  su retiro de Yuste, un m aestro  ce r
vecero  para qu e le fabricara e l precia
d o  líquido.

hb e n  el s i^ o  X IX , co n  la  Revolu
ción  Industrial, se  renovaron m ucho 
las técn icas de fabricación  y co n se r
v ación  con  e l desarrollo  d e  la  máqui-

jm isio n es de vapor en la fabricación, uti
lización del Gas Natural, depuración anaeróbi- 
00 y eliminación de ruidos convierten a  esta fá
brica en modelo para e l respeto y conserva
ción del medio ambiente.
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- ñ_ ' e  la antigua tábríca de la calle Amaniel a las nuevas instalaciones del 
paseo Imperial. Mahou ha conseguido un prestigio que convierte su antigua 
leyenda en una realidad actual.

añ o s cincuenta, vio consum ir cerv e
za a  señoritos y  m ozalbetes qu e com 
batían la  sed del verano con un buen 
trago de esta bebida. A partir d e  ahí, 
M ahou n un ca se  qu ed ó  atrás y em 
pezó a  desarrollar la  tecnología m ás 
m oderna del m ercado: prim eras «ca
jas  saladín» para m alteado de mayor 
calidad. L a  em presa perm an ece fiel 
al espíritu del fundador hasta 1 9 6 0 , 
co n  las nuevas perspectivas económ i
cas de nuestro país y la bonanza de 
la econom ía abandona su carácter fa 
miliar para convertirse en  un negocio 
expansivo qu e fabricaba ya m ás de 
2 0 0 .0 0 0  Hectólitros anuales.

Este  CTecimlento e n  e l con su m o 
coincidía con  la mayor capacidad ad 
quisitiva del español m edio y  la c o 
mercialización en  bares y tabernas de 
las apreciadas «cañas> y «dobles» de 
cerveza, q u e  ju n to  a  un suculento 
aperitivo constituyen el p lacer d e  m i
les d e  consum idores del producto.

PASTELERIA
BOUTIQUEDEPAN

Especialidad en:

■TARTAS
■ PASTAS
■ PASTELES
■ REG ALO S
■ PANES  

ESPECIALES
■TARTAS HELADAS 

Y  HELADOS  
DE LA CASA

ü  A N C O R A , 10 * T E L ;  528 67 65 '  28045 MADRID

Bar esto, M ahou tom ó la decisión de 
inaugurar un as nuevas instalaciones 
en  P aseo  Imperial, entre la  puerta de 
Toledo y  e l cam in o  de V irg en  del 
Puerto, justo detrás del estadio V icen
te C alderón , ubicación qu e h oy  en 
día sigue albergando a  esta im portan
te  fábrica. En  estos añ os se produce 
el cam bio  d e  diseño d e  su botella 
(m odelo  steiner), y se  introduce el 
alum inio para suplantar a  los viejos 
barriles d e  m adera, siendo la  prim e
ra em presa en  efectuar dicho cam bia  
Tam bién se  instalaron m od ernos sis
tem as exp en d ed ores d e  cerveza pro
vistos de refrigeración au tón om a y 
n uevos dispensadores, lo  qu e hizo 
aum entar la  producción de un 8  a  un 
2 5  % . gracias a  estas nuevas técnicas 
d e  producción. En 1 9 5 8  se  am plia
ron las instalaciones, se  inició la  fa- 
bricadón de M ahou «Cinco Estrellas» 
y se superó e l millón d e  hectólihos de 
fabricación  y co n su m o  al añ o . En 
1 9 7 8  se  instaló una nueva línea de 
em botellado co n  una capacidad de 
1(30 .000  botellas/hora qu e perm ite 
aum entar, espectacularm ente, la pro
ducción y es  u n a  de las m áquinas 
m ás m od ernas de la industria esp a
ñola. H oy e n  día, dispone de tres lí
n eas  d e  esta capacidad y sigue incor
porando nuevas tecn ok g 'as y últimos 
adelantos en  la  Industria cervecera.

Proceso de e laborac ión  
y envasado

Malta de cebada, lúpulo  levadura 
de cerveza y agua son los ingredien
tes básicos e n  la  elaboración d e  la 
cerveza. D e éstos depende su aroma, 
su sabor y su cu erp o  F ^ a  llegar a  la 
obtención  d el m osto  cerv ecero  ver
dad ero elem en to  b ásico  se n eceá ta  
rep o sar la  cebad a e n  silos y elegir 
después los m ejores granos. El pro
ce so  d e  m a te a d o  con siste e n  el la
vado rem ojo  de los granos, una g er
m inación  co n tro lad a  y un secad o - 
tostado final, qu e permitirá obtener 
una bu en a m alta que, e n  la  sala  de 
cocción , se  convertirá en el preciado 
m osto cervecero  m ediante la m ace- 
ración en  agua y  la  sacrificación del 
alm idón. U na vez filtrado estará  dis
puesto para su ebullición durante ho-

Un ú atm  sisttm i d t envasado ptrm iic li u io- 
iMíizícídn M il d d  ftiK eso con S2S.OOO buri
les. II m ilhoes de a j i s  y  270 m illones de h> 
leilis. (¡ne componen so  pa/pue d e envases.

ra V m edia añadiénd ole en to n ces las 
flores del lúpulo qu e aportan ese sa
bor y arom a característico.

Al m osto  arom atizado se  le sepa
ran los restos de lúpulc\ se  le refrigera 
hasta los 7® C , y se  le añade leva
dura de cerveza seleccionada, som e
tiéndole al proceso  de «fermentación 
principal». D urante ocho días la leva
dura va transform ando los azúcares 
ferm entables en  alcohol y anhídrido 
carbónico. Ccm el hem jjo, aquel mos
to  prim ario se  h a  convertido en  una 
cerveza joven ; se  retira la levadura y 
en  tan qu es de b o d ega  tiene lugar la 
seg u n d a ferm en tación . Al final de 
ella, la bebida está  ya lista para ser 
filtrada en  placas d e  celulosa y  dis
puesta para su envasado. M ahou ufi- 
liza envases de cristal y latas total
m ente esterilizados y m ediante pro
c e so s  autom atizados. Un exhaustivo 
control d e  calidad perm ite qu e esta 
m arca de cerveza con serve su sabor 
y arom a caracterfetico  qu e constitu
ye una auténtica leyenda.

Respetar e l m ed io  ambiente  
de l barrio

Al estar M ahou enclavad a en  el 
cen tro  d e  Madrid, han  sido muchos 
los qu e han  especu lad o co n  su pro
ce so  de fabricación y  su contam ina- 
d ó n  del m edio  am biente. Pero esta 
vez, y  co m o  ha ocurrido e n  otras 
o casion es, esta em presa ha tom ado 
una serie de m edidas y ha llevado a 
cab o  un as accio n es encam inad as a 
defender y conservar e l m edio am 
biente y el ecosistem a. L os gases que 
em ite la  fábrica, a  diferencia d e  co-
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CERVEZAS M AHO^
mo m uchos p iensan , n o  son  hum os 
contaminantes, sin o  vapores d e  las 
salas de co cción , qu e n o  so lo  n o  es 
perjudicial, sino beneficioso para lim
piar la atm ósfera, cuestión ésta des
conocida p o r v ecin o s y  ciudadanos 
del barrio d e  Arganzuela. También es 
destacable la utilización del G as N a
tural co m o  fuente de energía, e n  sus
titución del sucio  g asóleo, y la recu- 
peratíón del anhídrido carbónico que 
se produce e n  e l p roceso  de ferm en 
tación, por ser un g as de vital im por
tancia en  la elaboración .

En cuanto a  la  em isión de líquidos. 
Mahou ha construido una depurado
ra de aguas residuales qu e utiliza la 
más m oderna te cn o lo ^ a  de depura
ción, llamada «anaerobia», y q u e  ha 
supuesto una Inversión superior a  los 
3 0 0  millones de pesetas. S in  olvidar 
que todos los subproductos d e  la in
dustria cervecera son comercializados 
para su aprovecham ien to  en  otros

cam p o s, por e jem plo , la cebadilla se 
utiliza co m o  p ienso d e  gan ado  v acu
n o  y  la levadura co m o  com p lem en 
to  nutritivo e n  piscifactorias. En  e l ca 
pítulo d e  ru idos, esta  industria de 
gran tradición madrileña ha llevado a 
cab o  esfuerzos d e  insonorización en  
su fábrica, dejándola co m o  pantalla 
acú stica d e  la  M -3 0  m ás qu e co m o  
fo c o  em isor de ruidos. Por to d o  ello, 
e s  im portante reseñ ar estos asp ectos 
qu e confieren a  M ahou un valor aún 
m ayor al proteger y d efen der el ba
rrio d on d e hoy se  asienta.

Un líder
de l sector cervecero

Cervezas M ahou se  sitúa, e n  la  a c 
tualidad, entre los líderes del m erca 
d o  esp añ ol y grandes productores de 
cerv eza m undial, ya q u e  E sp añ a es 
e l n oveno  país en  fabricación univer
sal d e  cerveza y e l cuarto  en  Euro

pa, co n  m ás de 1 .4 0 0  trabajadores en 
las distintas áreas.

S u  afán de superación le h a  lleva
d o  a  un nuevo sistema de distribución 
co n  m ás d e  3 5 0  con cesionarios que 
aseguran  la presen cia  de esta  m arca 
e n  to d o  el territorio nacional. Hoy, 
esta  bebida i^ eferida p o r la juventud 
y por una bu en a legión de adeptos 
se  com ercializa en  botellín. botella, 
bote, o  d e  barril, sin olvidar e l último 
lanzam iento de la cerveza sin alcohol 
«Laiker» de M ahou, qu e ha revolu
cio n ad o  el m ercado cervecero  p o r su 
esc a sa  co n cen tración  alcohólica. To
d o  esto  h ace  qu e M ahou siga sien 
d o  u n a  em p resa en  con stante evolu
ción  y  exp ansión , co n  una tecn o lo 
gía punta y  un as cifras de ven ta  en 
alza.

T n to : Jo sé L u is G O N Z A L E Z -C á Ñ E T E

Una voz pregonera de Madrid
E l puado d it U  d t igosio — ta d  m n d a blt m uco de les fiesles de le h lo m e -  nivo lu |sr 

im komevaje, es la Pkae de k  K ü t por pede de le O rtm liaclóii de C edeos <¡De M adrid el 

Cielo» I  le  edebee defeesore de le cm cióii medtihlíe. M eri Pepe de Cdamberi Le eem m u reci
bió de las meaos de dicke ortaaaaclóa uae pleca coa le tpie se miealebe reconocer y  premier 

se eacm ieble lebor de d ^ a sa  de le canción medrileóa, su effeeizo porgue esré preseníe en le
das las fteslas populares y  por hacerla llefar hasla los p ú b ^  más jótenes 

Adernás de uní eicelena voz Man Pepa tiene unes litietables dolesperalecreacirin de irnos 
cuyes letras eroguen a nuestra cep ia l y e  sus hebilenles. Esta pitdisposiciún pare le composi
ción ha guededo bien peienle en su último disco A  OTLIA COSA M AJIIPOSA», sepado  
a  elm m ado.

En Moho todas los ananies de le  canción madrdehe podremos disirstar de un nuevo disco, 
(¡uen osvee ptoporciorm  alpune gue otra sorpresa « »  canciones dedicadas e  persoaejes muy 

poptúaies, con esos ritm os de pasecalle. pasodobk r ic  gue Jualo coa los d io iis completen los 
irtbájos de M eri

céle de pura c ^  -a e c ió  en Chamberí, barrio del gue lome su apellido rrtísiico -, siente 
¡ren admiracióa p o r lodos egueüos gue dedicea su tiempo y  »  noáivo o ie difiiúón de la callu- 
rt madriletle, como todas les oetemieáones de ca stiio í Ea múáca su úMo es O lfe Hemos 

Su voi siempre oro al servicio del pueblo mednieiio: w  hay aalvided ben^ica pa ralarpie
searegtierIdagueruicuealecoasuprtsenckNokyatoguenocolabolecoaelcM recocido
madrilelio gue se celebra en le P lé a  Mayor a benrfráo de Aldeas Infantiles,

Desde CONOCER ARGANZUELA guertmos sumarnos a este homeneje y  arrimar a M ari Pe

pa para gue s p i luchando por le canción Madnleia,

Ayuntamiento de Madrid




