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CONOCER ARGANZUELA, en su animo de dar a conocer a sus lectores todas y
cada unade las empresas e industrias que conviven en su distrito, trae a sus paginas
una leyenda viva como es CERVEZAS MAHOU. Creada en 890, mantiene viva la
tradicion de su cervetff en sabor y aroma, incorporando, en jos ultimos afios, los
maés modernos avances de produccién que hoy la cataloian como una empresa muy
rentable quefabrica 26.000 Hectdlitros diarios, factura mas de S8.700 millones al afio
e invierte en tecnologia que permita una fabricacién limpia y no contaminante.
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T A cerveza ha sido, desde el
| origen de los tiempos, una
bebida muy valorada por el hombre,
que se ha deleitado con su sabor y
su alabable espuma. Fue la prime-
ra de las bebidas alcohélicas descu-
bierta por los humanos, hasta tal
punto que los pueblos babilénicos re-
glamentaron sufabricadén y venta en
el ~digo de Hammurabi, la ley es-
critamL antigua que se conoce. Los
espck», 3.000 afios antes de Cristo,
hicieron de la cerveza bebida nacio-
n¢ consumiéndola los faraones y sa-
cerdotes que se la daban a los escla-
vas por su propiedades tonihcantes,
parael rendirdento en el trabajo. Con
los tiempos llegé hasta la civilizacién
romana que No supo apreciar su va-
lor, por la adoracién desmesurada
que sentian éstos por el vino. El do-
rado Bquido se extiende por los terri-
tmos conquistados: Bretafia, Espafia
y Las Galias; Germania, de amplia
tadicion cervecera, también se vera

alia de cebada, levadura de cerveza y agua

ingredientes bésicos para la obtencion de la cerveza.

En ksiU de cocri6a, despuésde I» midart-
cion de li milu. se obtiene el mosio cervece-
ro; lodo ello con ks nuevis lécnkas de iplici-
cion indusiriil.

invadida por Roma y, en este mo-
mento. surgird al actual nombre de la
bebida, «Cerevista», término latino
que suma al nombre de Ceres —dio-
sa de la agricultura- la palabra Vis,
que sigriifica «fuerza». En la Edad
Media, la cerveza se elabora funda-
mentalmente en Conventos, y su for-
mula es celosamente guardada por
monjes y religiosas que por primera
vez la afladen el aroma del ldpulo.
Por fin, en la Edad Media, el seaeto
sale de los conventos y se extiende
por Centroeuropa, sendo desde en-
tonces la bebida rema por excelencia
de esta parte del mundo. En nuestro
pa&, el emperador Carlos I. gran afi-
cionado a su consumo, se hizo llevar,
a su retiro de Yuste, un maestro cer-
vecero para que le fabricara el precia-
do liquido.

hb en el si“o xIx, con la Revolu-
cion Industrial, se renovaron mucho
las técnicas de fabricacién y conser-
vacion con el desarrollo de la maqui-

na de produccién de hielo. Hoy en
dia, la cerveza,
pais, con miles de adeptos que la to-
man en el apenfivo, en su casa o en
cualquier charla amigable como ani-
madora de la reunién.

El nacimiento
de uno empresa

A finales del siglo X1x. en pleno
desarrollo industrial, surge en nues-
tro pais la figura de don Casimiro
Mahou. que. atraido por este afortu-
nado sector, fundé HIJOS DE C.
MAHOU en el afio 1890. Fue en la
madrilefia calle Amaniel, pegado al
convento de las Comendadoras,
quien vio nacer la primera fabrica de
esta familia, que ya entonces incor-
pord los compresores frigorificos de
gran adelanto tecnolégico. ElI Madrid
convulso del rey Alfonso XlIIl, de los
primeros canticos repuUicanos, de la
guerra y de la paz. y de los dificiles

cuenta en nuestro

jmisiones de vapor en la fabricacion, uti-
lizacion del Gas Natural, depuracién anaerébi-
00 y eliminacion de ruidos convierten a esta fa-
brica en modelo para el respeto y conserva-
cion del medio ambiente.



- fle la antigua tabrica de la calle Amaniel a las nuevas instalaciones del
paseo Imperial. Mahou ha conseguido un prestigio que convierte su antigua

leyenda en una realidad actual.

afios cincuenta, vio consumir cerve-
za a sefioritos y mozalbetes que com-
batian la sed del verano con un buen
trago de esta bebida. A partir de ahi,
Mahou nunca se qued6 atrds y em-
pezd a desarrollar la tecnologia mas
moderna del mercado: primeras «ca-
jas saladin» para malteado de mayor
calidad. La empresa permanece fiel
al espiritu del fundador hasta 1960,
con las nuevas perspectivas econémi-
cas de nuestro pais y la bonanza de
la economia abandona su caracter fa-
miliar para convertirse en un negocio
expansivo que fabricaba ya mas de
200.000 Hectdlitros anuales.

Este CTecimlento en el consumo
coincidia con la mayor capacidad ad-
quisitiva del espafiol medio y la co-
mercializacién en bares y tabernas de
las apreciadas «cafias> y «dobles» de
cerveza, que junto a un suculento
aperitivo constituyen el placer de mi-
les de consumidores del producto.
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Bar esto, Mahou tom6 la decisién de
inaugurar unas nuevas instalaciones
en Paseo Imperial, entre la puerta de
Toledo y el camino de Virgen del
Puerto, justo detras del estadio Vicen-
te Calderdn, ubicacién que hoy en
dia sigue albergando a esta importan-
te fabrica. En estos afios se produce
el cambio de disefio de su botella
(modelo steiner), y se introduce el
aluminio para suplantar a los viejos
barriles de madera, siendo la prime-
ra empresa en efectuar dicho cambia
También se instalaron modernos sis-
temas expendedores de cerveza pro-
vistos de refrigeracién auténoma y
nuevos dispensadores, lo que hizo
aumentar la produccién de un 8 a un
25 %. gracias a estas nuevas técnicas
de produccién. En 1958 se amplia-
ron las instalaciones, se inici6 la fa-
bricadén de Mahou «Cinco Estrellas»
y se super6 el milléon de hectélihos de
fabricacién y consumo al afio. En
1978 se instal6 una nueva linea de
embotellado con una capacidad de
1(30.000 botellas/hora que permite
aumentar, espectacularmente, la pro-
duccién y es una de las méaquinas
méas modernas de la industria espa-
fiola. Hoy en dia, dispone de tres li-
neas de esta capacidad y sigue incor-
porando nuevas tecnokg'as y ultimos
adelantos en la Industria cervecera.

Proceso de elaboracion
y envasado

Malta de cebada, lupulo levadura
de cerveza y agua son los ingredien-
tes basicos en la elaboracién de la
cerveza. De éstos depende su aroma,
su sabor y su cuerpo F™a llegara la
obtenciéon del mosto cervecero ver-
dadero elemento béasico se neceata
reposar la cebada en silos y elegir
después los mejores granos. El pro-
ceso de mateado consiste en el la-
vado remojo de los granos, una ger-
minacién controlada y un secado-
tostado final, que permitird obtener
una buena malta que, en la sala de
coccion, se convertird en el preciado
mosto cervecero mediante la mace-
racion en agua y la sacrificacion del
almidon. Una vez filtrado estaréa dis-
puesto para su ebullicién durante ho-

Un Gatm sisttmi dt envasadoptrmiic li uio-
iMiizicidn M il dd ftiK eso con S25000buri-
les. Il milhoesdeajis y 270 millones de h>
leilis. (ine componen so pa/pue de envases.

ra V media afiadiéndole entonces las
flores del lGpulo que aportan ese sa-
bor y aroma caracteristico.

Al mosto aromatizado se le sepa-
ran los restos de lapulc\ se le refrigera
hasta los 7® C, y se le aflade leva-
dura de cerveza seleccionada, some-
tiéndole al proceso de «fermentacién
principal». Durante ocho dias la leva-
dura va transformando los azlcares
fermentables en alcohol y anhidrido
carbénico. Ccm el hemjjo, aquel mos-
to primario se ha convertido en una
cerveza joven; se retira la levadura y
en tanques de bodega tiene lugar la
segunda fermentacion. Al final de
ella, la bebida esta ya lista para ser
filtrada en placas de celulosa y dis-
puesta para su envasado. Mahou ufi-
liza envases de cristal y latas total-
mente esterilizados y mediante pro-
cesos automatizados. Un exhaustivo
control de calidad permite que esta
marca de cerveza conserve su sabor
y aroma caracterfetico que constitu-
ye una auténtica leyenda.

Respetar el medio ambiente
del barrio

Al estar Mahou enclavada en el
centro de Madrid, han sido muchos
los que han especulado con su pro-
ceso de fabricaciéon y su contamina-
doén del medio ambiente. Pero esta
vez, y como ha ocurrido en otras
ocasiones, esta empresa ha tomado
una serie de medidas y ha llevado a
cabo unas acciones encaminadas a
defender y conservar el medio am-
biente y el ecosistema. Los gases que
emite la fabrica, a diferencia de co-
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mo muchos piensan, no son humos
contaminantes, sino vapores de las
salas de coccion, que no solo no es
perjudicial, sino beneficioso para lim-
piar la atmésfera, cuestion ésta des-
conocida por vecinos y ciudadanos
del barrio de Arganzuela. También es
destacable la utilizacion del Gas Na-
tural como fuente de energia, en sus-
titucion del sucio gaséleo, y la recu-
peratién del anhidrido carbénico que
se produce en el proceso de fermen-
tacion, por ser un gas de vital impor-
tancia en la elaboracién.

En cuanto a la emisién de liquidos.
Mahou ha construido una depurado-
ra de aguas residuales que utiliza la
méas moderna tecnolo”a de depura-
cion, llamada «anaerobia», y que ha
supuesto una Inversién superior a los
300 millones de pesetas. Sin olvidar
que todos los subproductos de la in-
dustria cervecera son comercializados
para su aprovechamiento en otros

campos, por ejemplo, la cebadilla se
utiliza como pienso de ganado vacu-
no y la levadura como complemen-
to nutritivo en piscifactorias. En el ca-
pitulo de ruidos, esta industria de
gran tradicién madrilefia ha llevado a
cabo esfuerzos de insonorizacion en
su fabrica, dejandola como pantalla
aclstica de la M-30 mas que como
foco emisor de ruidos. Por todo ello,
es importante resefiar estos aspectos
que confieren a Mahou un valor altn
mayor al proteger y defender el ba-
rrio donde hoy se asienta.

Un lider
del sector cervecero

Cervezas Mahou se situa, en la ac-
tualidad, entre los lideres del merca-
do espafiol y grandes productores de
cerveza mundial, ya que Espafia es
el noveno pais en fabricaciéon univer-
sal de cerveza y el cuarto en Euro-
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Desde CONOCER ARGANZUELA guertmos sumarnos a este homenejey arrimar aMari Pe-
papara gue sp i luchando por le cancién Madnleia,

pa, con mas de 1.400 trabajadores en
las distintas areas.

Su afan de superaciéon le ha lleva-
do a un nuevo sistema de distribucion
con méas de 350 concesionarios que
aseguran la presencia de esta marca
en todo el territorio nacional. Hoy,
esta bebida i~eferida por la juventud
y por una buena legién de adeptos
se comercializa en botellin. botella,
bote, o de barril, sin olvidar el Gltimo
lanzamiento de la cerveza sin alcohol
«Laiker» de Mahou, que ha revolu-
cionado el mercado cervecero por su
escasa concentracion alcohélica. To-
do esto hace que Mahou siga sien-
do una empresa en constante evolu-
cién y expansiéon, con una tecnolo-
gia punta y unas cifras de venta en
alza.

Tnto: José Luis GONZALEZ-CANETE





