PROYECTO DE REGLAMENTO

DEL

RGGNER Y SERVIOS DEL MATADERD Y MERCADD DE GANADO

que somete a la aprobacion del Consejo de Administracion de esta dependencia el

Exemo. Sr. Conde de Vallellano,

Alcalde Presidente del excelenfisimo Ayuntamiento de Madrid



.

o

o

O

(]

. . >

. . . N

i )

’ (o]

)

¥ . [

: - 9

=

(o]

)

L . . g

: 3.

T <

M - e
& . »
5 .



PROYECTO DE REGLAMENTO

DEL

REGIMEN Y SERVICIOS DEL MATADERD Y MERCADO DE GAMADOS

DEL REGIMEN DE EXPLOTACION

Articulo primero. En virtud de los acuerdos adopta-
dos por la Comisién municipal Permanente y por el Ayun-
tamiento Pleno en sesiones de 21 y 26 de octubre de 1925,
sancionados por Real orden de Gobernacién de 30 de di-
ciembre de 1925, se reorganizan los servicios del régimen
de municipalizacion parcial establecido en el Matadero y

. Mercado de Ganados, en virtud de acuerdos del excelenti-
simo Ayuntamiento de 22 de febrero y 14 de octubre
de 1922.

Art. 2.° Esta nueva organizacién del régimen citado
se establece por el periodo de tiempo preciso para que el
Ayuntamiento se encuentre debidamente capacitado para
abordar el régimen de municipalizacién total con las ne-
cesarias garantias que aseguren el exito de esta empresa.

Art. 3.° Lareorganizacion del régimen de municipa
lizacién a que se refiere el articulo 1.° comprenderd los
siguientes servicios: venta de las carnes forasteras que se
consignen a la Oficina de factaje, sacrificio de reses, trans-
porte, carga y descarga de carnes, compra, elaboracién y
venta de toda clase de despojos, cueros, pieles y subpro-
ductos, mercado de ganados y carnes, servicio de cAmaras
frigorificas y venta de hielo, servicio de factaje, seguro de
sanados, esterilizacién y destruccién de camesoy subpro-

uctos y cuantos figuren en la correspondiente Ordenanza
del presupuesto de ingresos.

Art. 4.° En caso de anormalidad y para atender al
abastecimiento del vecindario se podran adquirir por el
Matadero ganados y carnes nacionales y extranjeras.

Art. 5.° la organizacién de todos los servicios del
Matadero, su inspeccion y cuanto afecte a la marcha eco-
némico y administrativa de esta dependencia estard enco-
mendada a un Consejo de Administracién,

Art. 6.° La inspeccion de todas las faenas y labores
de matanza y elaboracién de suproductos se encomendara
a uno de los Consejeros nombrados por las agremiaciones
de caricter profesional, el cual de acuerdo con el Gerente
determinard los procedimientos de trabajo mas conve-
niente, a fin de que todas las operaciones se realicen en
las mejores condiciones de rendimiento y perfeccion.

Art. 7.° El nombramiento de Consejero Inspector de
labores corresponde al Consejo de Administracién.

Art. 8.° Los servicios enumerados en el articulo 3.°
serdn prestados con preferencia a los industriales agrupa-
dos en las Sociedades de tablajeros «LLa Unién», «LLa Ra-
dicals y «La Sindicals.

Art. 9.° Estas Sociedades percibiran el 50 por 100 del
‘aumento de los beneficios que se produzcan, tanto en la in-
dustrializacion de subproductos como en la compraventa
de reses y carne. A estos efectos se considerard como au-
mento de beneficio el mayor ingreso que se obtenga sobre
los consignados, por dichos dos conceptos inicamente, en
el presupuesto del Matadero.

Art. 10. Las citadas Sociedades percibirdn asimismo
el 25 por 100 de las economias que se produzcan por reduc-
cién del personal propuesto por el Consejero Inspector de
acuerdo con el Gerente, siempre que dichas reducciones
sean acordadas por ¢l Consejo de Administracion.

El citado 25 por 100 de dichas economias se consigna-
ra como mayor haber en el balance de beneficios que co-
rresponda a las expresadas Sociedades.

La distribucion de estos beneficios y la de los que se
indican en el articulo anterior se efectuara al finalizar
cada ano, prorrateando su cuantia entre los kilogramos de
carne que haya sacrificado cada Sociedad.

Art. 11.  El personal directivo, técnico, administrati-
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blicari en el Boletin de Cotigaciones del Matadervo vy Mer-
cado de Ganados.

Art. 37. Por la Intervencion del Matadero se inter-
vendrin cuantos documentos impliquen gastos e ingresos,
<in cuya formalidad no se harin efectivos en Caja.

Art. 38 Corresponde asimismo a la Intervencion del
Matadero la confeccion diaria de la «Hoja de Cajas, en la
que firmara su conformidad el Cajero.

Art. 39 Por la Intervencion se llevaran los libros
auxiliares de Caja y el del Presupuesto de gastos en el que
se reflejara en todo momento la situacion de los créditos
presupuestos. Asimismo debera llevar los libros registros
de compras y ventas con expresion de las cantidades pen-
dientes y las realizadas.

DE LA OFICINA DE CONTABILIDAD

Art. 40. La cuenta y razén de todas las operaciones
del Matadero y Mercado de Ginados se llevara por el
sistema de partida doble.

A este efecto, y sin perjuicio de los libros auxiliares
necesarios para el desarrollo de la Contabilidad, se lleva-
ran los libros obligatorios siguientes:

Un libro de Actas

Un libro de Inventarios y Balances.

Un libro Diario.

Un libro Mayor.

Art. 41. En el libro de Inventarios y Balances se
consignard como primera partida el Inventario general
valorado del edificio con todas sus dependencias, maqui-
naria, efectos. enseres, etc. Al final de cada ejercicio se
anotara el nuevo Inventario valorado, consecuencia de las
modificaciones que se hayan introducido durante el mismo,
y disminucién de valor por amortizacion, consigniandose
asimismo el balance general de las operaciones realizadas,
de conformidad con ¢l resultado de los libros de contabi-
lidad

En el libro Diario se anotaran, dia por dia, y en re-
sumen o extracto, todas las operaciones realizadas, indi-
cando en cada asiento las cuentas deudoras y acreedoras.

En el libro Mayor se abriran, por Debe y Haber, cuen-
tas generales a los diversos servicios del Matadero, y
colectivas para las personas que, a consecuencia de las
operaciones realizadas, resulten deudoras o acreedoras,
desarrollindose estas cuentas por medio de libros auxilia
res, en los que se consignaran al detalle las operaciones
realizadas. Se llevarian las cuentas personales por con-
ceptos

Art. 42. En virtud de lo establecido en el articulo an-
terior, serin objeto de cuentas generales las siguientes
operaciones:

Compra y venta de ganados y carnes.

Recepcion y venta del ganado y carnes forasteras con-
signadas a la Oficina de factaje.

Matanza de reses.

Compra, elaboracion y venta de despojos y subpro-
ductos.

Compra y venta de cueros y pieles, en fresco y prepa-
rados. )

Fundicién y venta de sebos.

Camaras frigorificas.

Estabulacion de reses

Lazareto de reses y esterilizaciéon de carnes.

Transporte y reparto de carnes

Servicios ferroviarios

Dichas cuentas podran subdividirse en otras si el ser-
vicio lo aconseja.

Todas las cuentas se adeudaran de los desembolsos o
gastos que se produzcan, y se abonaran de los ingresos
que se obtengan por todos conceptos, a fin de que el saldo
ofrezca el beneficio o pérdida habida en cada servicio.

Art. 43. Se llevara una cuenta al « Edificio Matadero»s,
y otra para la «Maquinaria, Enseres y Material de servi-
cioss, en la que como primera parte del Debe se consig-
nard el valor porque figuran en el primer inventario, car-
gandose durante el ano los gastos que se realicen por
obras nuevas y adquisiciones, abonindose las bajas que
por cualquier concepto se produzean y tanto por ciento
que corresponde amortizar por razén del uso, a fin de que
al terminar el ejercicio corresponda el saldo de dichas
cuentas al valor con que figuren en el Inventario formado
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Art. 4. Se abrird 1a cuenta de «Gastos goncrialess,
ue 5_0]0 comprenderd aquellos que por su indole no pue
gnn imputarse a los diferentes servicios que integran la
explotacion, pudiendo dicha cuenta subdividirse por con-
ceptos.

Para los aumentos o disminuciones de capital por in
utilizacion de efectos, amortizaciones u otros conceplos, se
abrird la cuenta de «Ganancias y Pérdidas»

Art. 45. Al terminar el ejercicio se abriria una cuenta
. titulada «Explotacion», a la que pasardan los saldos de las
demds cuentas representativas de ganancias o pérdidas,
a fin de determinar a1 una suma los beneficios liquidos ob-
tenidos

El exceso de beneficios que, sobre los calculados en ¢l
presupuesto del Matadero, se obtengan por los conceptos
de Mondongueria de vacuno (compra, indust: alizacién y
venta de subproductos). y compraventa de ganados y car
nes se distribuird en la forma siguiente: 50 por 100 para las
Sociedades a que se reliere el articulo 8 de este reglamen-
-to; 10 por 100 para el Consejo de Administracién; 10 por
100 para premiar a furcionarios y obreros del Matadero,
y 30 por 100 para el abono de las primas a que se refiere el
articulo 16 de este reglamento y para constituir con el so
brante el fondo de reserva

Art. 46. Las cantidades que constituyan la parte des
tinada al Consejo de Administracion se repartiran propor
cionalmente entre los Consejeros, y las de funcionarios y
obreros se distribuirdn entre éstos a propuesta del Geren-
te y previo acuerdo del Consejo.

La cuantia del fondo de reserva se destinari a ampliar
el capital circulante afecto al servicio, no pudiendo dedi-
carse mas que a este objeto salvo que en un ano produje-
ran pérdida los servicios, en cuyo caso se cubrira con fos
indicados fondos.

Art. 47. Todas las cuentas justificativas de la inver-
sion de créditos librados al Gerente, en concepto de canti-
dades a justificar, deberdn ser censuradas por el Interven-
tor y aprobadas por el Consejo de Administracion.

Xrt. 48. Todas las cuentas, facturas y demas docu-
mentos justificantes de gastos con aplicacién a los créditos
ordinarios presupuestos, deber:in presentarse en las depen-
dencias municipales con la conformidad del Gerente y la
censura y stoma de razéns por la [ntervencién y Adminis
tracién del Matadero. Las demis cuentas con aplicacion
a fondos de los servicios municipalizados se presentardn en
la Caja del Matadero precedidas de los requisitos y forma-
lidades antes indicadas.

Art.49. Se entenderan subsistentes y aplicables a la
Administracién econémica del Matadero las disposiciones
del decreto de la Alcaldia Presidencia de 7 de abril
de 1920, sobre provisién de fondos, justificacién de gastos
y responsabilidades de los funcionarios.

Art. 50 El Gerente y los demas funcionarios del Ma-
tadero, deberan suministrar a la Oficina Interventora
cnantos datos necesite para la contabilidad de todas las
operaciones

A estos efectos, en todo documento que motive gasto
o0 ingreso se requerird la firma y el previo examen y <toma
de erazon por la Oficina de Intervencion y Contabilidad
del Matadero.

Art. 51. A efecto de lo que establece la ley de Ad-
ministracion y Contabilidad del Estado y las Instrucciones
provisionales sobre recaudacion de 26 de abril de 1900, el
Gerente, el Interventor y los funcionarios que liquiden,
cobren o intervengan en las operaciones a que dé lugar el
movimiento de fondos, quedan definidos como respon-
sables directos administrativa, civil y criminalmente,
por los actos que ejecuten u omisiones en que incurran
lcon perjuicio de los intereses municipales o de los particu-

ares.

Art 52. Diariamente se confeccionarin las hojas de
cargo al Recaudador con las cantidades devengadas por
derechos de Matadero y Mercado para su ingreso en las
Arcas municipales.

Art. 53.  Asimismo se expedira estado demostrativo de
las reses sacrificadas y de las carnes vendidas con espe-
cificacién del peso y cantidades que deben devengar por
el arbitrio de carnes. Dicho estado se remitira a la Inter
vencién Municipal y serda firmado por el Gerente e Inter-
ventor del Matadero.

Al frente de esta oficina estara el Tenedor de libros del
Matadero, cargo que seri desempenado por un funciona-
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rio municipal perteneciente al escalafon de Contabilidad,
nombrado por el Interventor municipal.

DE LA OFICINA DE CAJA

Art. 54. Para el movimiento de fondos de todos los
servicios comerciales del Matadero, tanto de ingresos
como de pagos, se establecerd la correspondiente oficina
de Caja.

Art. 55. Al frente de esta Oficina habra un Cajero-
Pagador, cargo que podra recaer en un funcionario muni-
cipal nombrado por el Interventor municipal o proveerse
por concurso libre,

Art. 56. EIl Cajero-Pagador debera depositar una
fianza proporcional a los fondos que maneje. La cuantia
de esta fianza se determinara por el Consejo de Adminis-
tracion, previo informe del Gerente

Art. 57. A las é6rdenes del Cajero-Pagador habra el
nimero de funcionarios que se estime preciso para la mar-
cha normal del servicio.

Art. 38. Todos los fondos del Matadero no precisos
para las operaciones del dia siguiente se ingresardn en la
cuenta corriente que al efecto se abra en el Banco.

Art. 59. Los fondos procedentes de fianzas se ingre-
saran en una cuenta corriente especial denominada «De-
positos».

Art. 60 Los ingresos de fondos en las cuentas co-
rrientes del Banco se haran por el Cajero-Pagador o por
los propios interesados, quienes presentaran en la Inter-
vencioén los correspondientes talones resguardos expedidos
por el Banco.

Art. 61. En estos resguardos debera procederse por
el Interventor y Gerente a firmar con la fecha las notas de
«intervine» y «enterado».

Art. 62. Los talones resguardos quedaran en poder
del Cajero Pagador, y para que produzcan efectos de des-
cargo deberan llevar las dos notas indicadas en el articulo
anterior.

Art. 63. Las salidas de caudales de las cuentas co-
rrientes se autorizardn con las firmas del Gerente, Inter-
ventor y Cajero, precedidas de sus respectivas antefirmas.

Art. 64. Para efectuar salidas de fondos de las cuen-
tas corrientes se extenderd el oportuno documento a nom-
bre del Cajero, documento que llevara las firmas del Ge-
rente ¢ Interventor.

Art. 65. En dicho documento, en el que se expresara
concretamente las atenciones que han de cubrir los fondos
gue se sacan, deberda firmar el erecibi» el Cajero-Paga-

or, contra la entrega de un cheque de igual cantidad de-
bidamente autorizado.

Art. 66. A todos los ingresos de fondos que realice el
Cajero-Pagador en la cuenta corriente debera preceder la
formalizacion del oportuno documento, en el que se espe-
cificardn con todo detalle los diferentes conceptos que mo-
tiven los ingresos.

Art. 67. EIl saldo de las cuentas corrientes del Banco
se comprobari mensualmente por el documento de confor-
midad facilitado por éste.

Art. 68. Las comprobaciones, exdamenes y arqueos se
harin por el Gerente e Interventor en las fechas que esti-
men pertinentes, levantindose acta del resultado en un
libro especialmente destinado a este objeto, foliado v ru-
bricado por el Gerente.

Art. 69. Tanto la oficina de Contabilidad como las de
Recaudacién y Caja dardn cuenta diaria al Interventor
de todas las operaciones.

Art. 70. El Consejo de Administracién, previa apro-
bacién del Ayuntamiento, podra contratar todos o parte
de estos servicios con cualquier entidad bancaria.

OFICINA DE RECAUDACION

Art. 71. Corresponde a esta Oficina la recaudacion
de derechos y tasas del Matadero.

Art. 72.  Los arbitrios a que se refiere el articulo an-
terior se cobraran mediante papeleta de aforo y adeudo,
firmada por el Recawdador, con la <toma de razén» de la
Intervencién. Estos documentos se entregardn al Recau-
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dador mediante plicgo de cargo, v en cllos se especifica

ran la materia base, tarifa aphicable, importe v nombre v
apellidos del obligado. ' '

Art. 73, La cobranza de arbitrios se realizarvi anica

y exclusivamente en esta Oficina, haciéndose las liquida-
ciones diarias, v pudiendo ser éstas deducidas del importe

de los despojos y subproductos que adquiera el Matadero

cuando asi convenga al servicio.

DE LOS JUSTIFICANTES DE CONTABILIDAD

Art. 74. Las transacciones de ganado y carnes foras
teras consignadas a la Oficina de factaje se haran constar
en contratos privados de compraventa, que suscribirin el
vendedor o surepresentante, si estuviere presente, el com-
prador y el funcionario encargado de la Oficina de factaje,
consignandose la clase y nimero de reses o carnes remiti-
das, precio de venta, procedencia de las reses, fecha de su
llegada a Madrid y condiciones en que se ha efectuado la
operacion.

A dichos contratos se unirdn las certificaciones de los
Veterinarios si las reses fuesen decomisadas y la de los
resadores; esta ultima con la declaracién del peso de
as carnes en nave y cuantos datos sean necesarios para
practicar la oportuna liquidacion de su valor y adeudo de
arbitrios.

Art. 75. Las transaciones de ganado, entre particu-
lares, seran intervenidas por la Oficina de la Bolsa, ha-
ciendo constar la ciase y numero de ganado adquirido,

regiqaprocedencia de las reses y fecha de su llegada a
adrid.

Art. 76. Diariamente se expondra al pablico el detalle
de todas las transacciones de ganado verificadas el dia
anterior, con expresion de los precios de su cotizacion y
nombres del comprador y vendedor.

Con estos antecedentes se formara la estadistica de
contratacion y la nota de precios que se fijard en el tablon
de anuncios del Matadero y se publicara en el Boletin de
Cotizuciones del Matadevo y Mevcado de Ganados,

Art. 77. Los Jefes de departamento remitirdn a la
Gerencia, Administracién e Intervencién, parte diario con
el nimero, clase y peso de las reses sacrificadas, expre-
sando el nombre de los vendedores y compradores.

Art. 78. Los Fieles municipales y los representantes
de ganaderos y tablajeros, extenderan diariamente actas
por duplicado que pasaran a la Gerencia e Intervencion,
expresando el numero de reses sacrificadas, peso de las
mismas, nombres de comprador y vendedor, etc., etc.

Con vista a estas actas y de los partes de los Jefes de
nave, se liquidaran seguidamente los arbitrios y demas
devengos y se extenderan los recibos, bajo pliego de cargo
al Recaudador, autorizado por el Gerente y con la «toma
de razén» por la Oficina interventora.

DE LA OFICINA ADMINISTRATIVA

Art. 79. Al frente de esta oficina estara el Jefe Admi-
nistrativo y a sus 6rdenes el nimero de [uncionarios que
se estimen precisos.

Art. 80. Corresponde a la Olicina administrativa:

1.° Efectuar las liquidaciones de las operaciones que
se realicen para la cobranza de los arbitrios y derechos

2. Confeccionar las listas de jornales y los pedidos
de material.

3. .Hacerse cargo del material que se reciba proce-
diendo a su distribucién entre los servicios que lo preci-
sen. funciones que realizari bajo su responsabilidad.

4. Llevar ¢l registro de cuantas operaciones efectue,
como asimismo el general de cuantos documentos ingresen
o salgan del Matadero, consignando todos sus triamites.

5.° Realizar los trabajos estadisticos de todas las
operaciones del Matradero.

6.° Llevar los libros registro de personal, Inventario
del edificio, maquinaria, mobiliario y enseres con expre-
sién de altas y bajas.



REGIMEN DE COMPRAVENTAS

GANADOS Y CARNES

Art. 81. Las adquisiciones de ganado o carnes que
determina el articulo 4.° de este reglamento, se realiza-
ran Gnica y exclusivamente por el Gerente o por la Oficina
de Servicios Comerciales

Art, 82. Las adquisiciones de ganados o carnes se
hardn constar en contratos de compraventa, en los que se
expresaran el nombre y domicilio del ganadero, clase y
namero de reses, procedencia, precio de venta, condicio
nes en que se ha efectuado la operacion y peso de las reses
o carnes.

Art. 83. Estos contratos iran firmados por los propie-
tarios de las reses y por los funcionarios encargados de la
compraventa y serin avalados por el Gerente.

Art. 84. - A dichos contratos se uniran las certificacio-
nes de los Vetermarios, si las reses fuesen total o parcial-
mente decomisadas. -

Art, 85. El peso de las reses o carnes se determinara
por los pesadores del Matadero, no reconociéndose como
valido mds que el peso oficial por éstos efectuados en las
bédsculas automaticas de esta dependencia.

Art. 86. Los contratos de compraventa se expedirian
por triplicado y por el funcionario que realice estas opera-
ciones, entregandose una de las copias el duefio de las re-
ses o carnes, pasando la otra a la Oficina liquidadora del
Matadero y quedandose el original en poder del indicado
funcionario.

Art. 87. La Oficina liquidadora, en vista de la copia
del contrato de compraventa, efectuara las liquidaciones
correspondientes en documentos especialmente destinados
para este objeto, los cuales seran remitidos a la Interven-
cién para su toma de razon, efectuada la cual, pasard a la
Oficina de Caja para su abono.

Art. 88. La Oficina liquidadora acompafiari a estos
documentos la relacion de cargo a Intervencion, en cuya
relacién se expresaran las circunstancias de los expresados
documentos.

Art. 89, La relacién de cargo serd firmada por el Jefe
de la Oficina liquidadora y en ella expresara su conformi-
dad o disconformidad el Jefe de Intervencion.

Art. 90. Una vez intervenidos lus documentos de li-
quidacién seran remitidos con el correspondiente cargo a
la Intervencién de Caja, cuyo Jefe expresara en el mismo
su conformidad o disconformidad.

Art. 91. La venta de carnes se realizard por el Ge-
rente o por la Oficina de Servicios Comerciales.

Art. 92 La venta de carnes se hara constar en con-
tratos de compraventa en los que se indicara el nombre y
domicilio del tablajero, clase, nimero y peso de las cana-
les; precio de venta y condiciones en que se ha efectuado
la operacién.

Art. 93. Estos contratos y los demas documentos que
se expidan para el cobro de despojos y demas subproduc-
tos, seguirdn la misma tramitacién y reunirin idénticos
requisitos que los de compraventa de ganados.

Art. 94, La Oficina de Caja procedera al pago de las
reses y al cobro de las carnes contra los documentos que
al efecto le remita la Seccion de liquidaciones por conduc-
to de la Intervencion general del Matadero y previa con-
formidad de la Intervencion de Caja.

Art. 95. Los expresados documentos iran firmados por
el Gerente, Interventor y Cajero, y en la matriz de los de
abono del importe de las reses adquiridas por el Ayunta-
miento deberad firmar el vendedor el recibi del importe de
las liquidaciones que se hayan practicado.

Art. 96 Con las liquidaciones de las carnes foraste-
ras, tanto en lo que respecta a las operaciones con los re-
mitentes como en las que se refieren a los tablajeros, se
seguird idéntico procedimiento al senalado para las reses
sacrificadas y expendidas por cuenta del Matadero.

Art. 97. Por la Ohcina de Contabilidad se llevara
cuenta diaria de cada una de las operaciones de compra-
venta que se realicen, a fin de saber en todo momento el
resultado economico de las mismas.

Art. 98. Las adquisiciones de ganados se hardin por
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cualquiera de los sistemas de contratacion que se conven
gan con los propietarios de las reses.

rt. 9. La venta de carnes se hara en canal, por
medias reses, como minimum, para ¢l ganado vacuno
mayor, y por reses enteras para las demis calidades de
ganado.

Art. 100. Para determinar el precio de venta de la
carne al tablajero se tendrd en cuenta el precio de adqui-
sicion del ganado, procedimiento de - compra y rendimien
to. De estos valores se deduciri el importe de los despo-
jos, y a su resultado se cargaran los derechos de Matadero
y arbitrio de carnes. El liquido resultante serd el precio
de expendicion.

DESPOJOS Y SUBPRODUCTOS

Art. 101. Las valoraciones de los despojos se acorda-
r4n por el Consejo de Administracion, previo informe del
Gerente, y se modificardan con la periodicidad precisa, a
fin de que correspondan a la verdadera cotizacion de estos
productos.

Art. 102. Los despojos de todas las reses que se sa-
crifiquen en esta dependencia se venderan directamente a
todos los industriales casqueros establecidos en la locali-
dad, con la sola excepcién de los de cerda, que se elabora-
ran por cuenta de los industriales que adquieran las cana-
les de esta clase de ganado.

Art. 103. La venta de despojos se hard distribuyendo
éstos en lotes numerados, cuyos nimeros corresponderan

. a las suertes que los casqueros tengan concedidas, verifi-
candose un sorteo diario, en el que se determinara el ni-
mero de despojos que corresponde a cada industrial.

Art. 104, "La liquidacion de los suministros a los in-
dustriales se hara semanalmente, debiendo consignar pre-
viamente estos seflores en la Caja del Matadero una can-
tidad metdlica a cuenta y en garantia de los suministros
que corresponda a cada una de las suertes que tengan con-
cedidas.

Art. 105. Parala formalizacién de dichas liquidaciones
se seguird el siguiente procedimiento:

Los papeleteros de mondongueria anotaran diariamen-
te las cantidades de género que correspondan a cada in-
dustrial, con expresién de los precios de cada articulo e
importe total. Estas anotaciones se cerrarin y totalizaran
al finalizar cada semana, pasandolas a los correspondien-
tes estados de suministros, que remitirdn a la Oficina li-
quidadora.

Art. 106. Por esta Oficina se procederd a la compro-
bacién de los estados, expidiéndose los recibos de cobro, a
los que se acompara el detalle de los suministros efectua-
dos diariamente a cada industrial.

Art. 107. El Jefe de mondongueria expondra en esta
dependencia, con dos dias de antelacion a los sefialados
para efectuar el cobro de estos suministros, relacion deta-
llada de las cantidades que deba satisfacer cada casquero,
a fin de que durante dichos dias formulen los indicados in-
dustriales las reclamaciones que estimen pertinentes.

Art. 108. "La venta de tripas, sebo, astas, huesos, san-
gre, pezufias, etc., se realizara por gestién directa o por
concursos periodicos, con sujecion a las bases que al efec-
to se determinan en este reglamento.

Art. 109. La venta de cueros y pieles se realizara
asimismo por cualquiera de los procedimientos indicados
en el articulo anterior.

Art. 110. Cuando la enajenacién de estos productos
se realize por subastas o concursos, el adjudicatario debera
firmar en la correspondiente dependencia nota detallada
en la que se exprese su nombre y domicilio, clase del ar-
ticulo, cantidad, precio e importe. Estas notas se expedi-
ran por triplicado, quedando un ejemplar en poder del Jefe
de la respectiva seccién, remitiendo otro ejemplar a la
Oficina liquidadora y entregandose el tercero al inte-
resado.

Art. 111. La Oficina liquidadora, en vista de las
notas de referencia, procedera a efectuar las correspon-
dientes liquidaciones en documentos especialmente desti-
nados a este objeto, a los que se unirdn los justificantes de
recepcion firmados por los interesados.

Art. 112 La venta de los articulos por gestién direc-
ta se realizard unica y exclusivamente por el Gerente y
por el Jefe de Servicios Comerciales, los cuales daran
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cuenta de todas las operaciones que realicen al Consejo
de Administracion

Art.: 113 'or los mdicados funcionarios se 1-\'\1'L|Il.i
documento en el que se ordene al Jefe de la seccion corres
pondiente la entrega de los articulos a la persona v en el
precio en que los mismos se indigque.

Art. 114, Estos documentos se extenderin por tripli
cado, quedando un ejemplar en poder del funcionario que
haya realizado la venta y remitiéndose los dos restantes
al Jefe de la seccion correspondiente al producto vendido.

Art. 115. El Jefe de cada seccién entregara el géne-
ro que se le ordena y remitira a la Oficina liquidadora uno
de los dos ejemplares antes indicados, en el cual debera
estampar su firma el comprador; este ejemplar servira
para extender los recibos de cobro en las condiciones y
con las formalidades antes indicadas.

REGIMEN DE SUBASTAS O CONCURSOS

Art. 116. Cuando el Consejo acuerde adquirir pro-
ductos por subasta o concurso, dichas adquisiciones se re-
gularan por el procedimiento de contratacion que deter-
mina el Estatuto Municipal y reglamento para su eje-
cucion.

Art. 117. Si el Consejo acuerda enajenar productos
por el procedimiento de subastas o concursos, podra efec-
tuarse su venta con sujecion a las bases que a continua-
cién se detallan, siempre que los citados productos se
hallen incursos en la excepcion acordada por el excelen-
tisimo Ayuntamiento en sesiones de 7 y 19 de enero
de 1925.

Art. 118. La enajenacion de los productos a que se
refiere el articulo anterior, se realizardn con las siguien-
tes [ormalidades: :

SUBASTAS POR PUJAS

Art 119, Para enajenar productos por el sistema de
pujas deberin formularse por el Gerente del Matadero los
pliegos de condiciones que serviran de base a cada enaje-
nacion, los cuales deberan ser aprobados por el Consejo
de Administracién.

Art. 120. En los citados pliegos de condiciones se de-
terminardn la clase de articulo que ha de venderse, canti-
dad a expender, tiempo de duracién del contrato, importe
aproximado de la enajenacion, fianza provisional que han
de constituir los licitadores, fianza definitiva de los adju-
dicatarios, dependencia en que han de consignar las
fianzas, precio tipo en caso de que conviniera establecerlo,
lugar, dfa y hora en que se han de efectuar las pujas,
elementos que han de constituir la mesa, tiempo de dura-
cion de las pujas y cuantas condiciones se estimen perti-
nertes para el mas perfecto orden de la enajenacién.

Art. 121.  Aprobados por el Consejo los pliegos de con-
diciones se procedera al anuncio de las subastas en el Bo-
letin del Ayantamiento de Madvid, Boletin (e Cotizacio-
nes del Matadero y Mercado de Ganados y periédicos
profesionales y diarios.

Art. 122. Enel Boletin del Ayuntanuentode Madvid,
y en el Boletin de Colizaciones del Matadero y Mercado
de Ganados deberan publicarse los pliegos de condiciones,
y en los demas periddicos un extracto de éstos o simple-
mente el anucio de la subasta.

Art. 123. Los anuncios deberan publicarse con diez
dias, por lo menos, de antelacién a la fecha en que haya
de celebrarse la subasta, éstas deberan ser autorizadas
por un Notario cuando asi se estime por el Consejo.

Art. 124, Durante ¢l plazo que medie desde el anuncio
de la subasta a la celebraciéon de ésta, deberdan estar ex-
puaestos al puablico los pliegos de condiciones en los tablo-
nes de anuncios del Matadero y en la Oficina de esta de-
pendencia encargada de la tramitacion de las subastas.

Art. 125. Los licitadores podran concurrir a estas
subastas por si o representados por otra persona con el
poder correspondiente para ello.

Art. 126. En la celebracion de estas subastas se ob-
servardn las siguientes reglas:

Primera. El acto dara principio en el dia, hora y sitio
designado en los anuncios, constituyéndose la mesa en la
forma que determinan los pliegos de condiciones.
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Segunda. Inmediatamente se procedera a la lectura
del nimero y nombres de los licitadores que han prestado
fianza para tomar parte ¢n la licitacion, como asimismo
del anuncio y pliego de condiciones, advirtiendo a los con
currentes que antes de empezar las licitaciones pueden
pedir cuantas explicaciones estimen necesarias sobre las
condiciones de las subastas.

Tercera. Terminada la lectura de estos documentos,
el Presidente declarara abierta las licitaciones por el
plazo que indiquen los pliegos de condiciones.

Cuarta. Cinco minutos antes de expirar el plazo de
licitacién se anunciard en alta voz que sélo falta ese tiempo
para terminar el plazo senalado, repitiéndose el anuncio
cuando so¢lo falte un minuto.

Quinta. Terminada la licitacién, el Presidente adjudi-
cara provisionalmente ¢l remate al postor que haya ofre-
cido mayor precio.

Sexta. Si en el momento de cerrar la licitacion se
formularen dos o mas ofertas iguales se verificard una
nueva licitacién entre sus autores durante un nuevo plazo
de cinco minutos, y si terminado dicho plazo subsistiese la
igualdad, se decidird por medio de sorteo la adjudicacién
provisional del remate.

Séptima. La adjudicacion definitiva corresponde al
Consejo de Administracién, el cual podra declarar desier-
tas las subastas cuando los precios rematados no corres-
pondan al valor de la mercancia.

Art. 127. En la Oficina de la Caja del Matadero se
llevara un libro especial en el que se consignard el nombre,
apellidos y domicilio de los licitadores, importe de la fianza
provisional depositada y subasta a la que han de concurrir,
dia y hora en que formalicen el ingreso y cuantas circuns-
tancias estime pertinentes consignar el funcionario que
efectie la recepcion

Art. 128. Todo lo que ocurra en el acto de la subasta
se consignara por el funcionario autorizante en la oportuna
acta que al efecto habra de levantarse y en la que necesa-
riamente se hara constar el nimero de pujas realizadas y
nombre de los que las efectuaren, protestas o reclamacio-
nes formuladas en el acto de la subasta y declaracién del
Presidente respecto a la adjudicacion provisional.

El acta de referencia, que se extendera antes de levan-
tarse la sesion, serd leida en alta voz por el funcionario
autorizante, el cual adicionara a continuacion cuantas pro-
testas o reclamaciones se hicieran sobre su contenido; de-
berd ser firmada por las personas que constituyen la Mesa,
asi como por !os licitadores y reclamantes que lo interesen
y sera autorizada por el fedatario.

CONCURSOS POR PLIEGOS CERRADOS

Art. 129. Cuando se acuerde enajenar productos por
el procedimiento de pliegos cerrados, deberan formularse
por el Gerente los pliegos de condiciones que serviran de
base a cada concurso, los cuales deberdn ser aprobados
por el Consejo de Administracién.

Art. 130. Los pliegos de condiciones deberan redac-
tarse con las formalidades que determina el articulo 120 de
este reglamento.

Art. 131. La tramitacion de estos concursos ser4 idén-
tica a la que para las subastas preceptian los articulos 121
al 125 de este reglamento.

Art. 132, Para la celebracion de estos concursos se
observardn las siguientes reglas:

Primera. El plazo para la presentacion de los pliegos
empezara a contarse desde el dia siguiente al en que se
publique el anuncio en el Boletin de Cotis..ciones del Ma-
tadero y Mercado de Ganados hasta las doce de la mafnana
del dia anterior al en que haya de celebrarse la licitacion.
Las horas para la presentacion de proposiciones y depen-
dencia en que hayan de entregarse seran las senaladas en
los pliegos de condiciones.

Segunda. A toda proposicion deberi acompanarse por
separado el recibo que acredite haber consignado el depo-
sito provisional prevenido para tomar parte en la subasta,
siendo rechazadas las proposiciones que carezcan de este
requisito.

Tercera. Los pliegos de proposiciones deberiin entre
garse en sobres cerrados y lacrados por el interesado y en
el anverso del sobre deberi hallarse escrito y firmado por
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el licitador lo siguiente: «Proposicion para optar a la su-
basta de... (y a continuacion el objeto de Lo misman.

Cuarta. En el reverso y eruzando las lineas del cierre
se hari constar por el interesado y funcionario encargado
de la recepcion de proposiciones, v bajo la firma de ambos,
que el pliego se entrega intacto. Dicho funcionario entre-
gard al interesado un recibo acreditativo de haber entre
gado la proposicién.

Quinta. Por la Oficina encargada de la recepcion de
proposiciones se llevard un libro registro especial para el
de los pliegos que con sujecién a las reglas anteriores pue-
dan presentarse haciendo constar en el asiento ¢l dia v la
hora de la entrega de cada uno, el nimero de sellos de la-
cre que contenga con expresion de su color y el nombre y
domicilio del presentador.

Sexta. Una vez hecho el asiento de referencia se se-
nalara el pliego con el nimero de orden que le correspon-
da respecto a los presentados para la subasta de que se
trate.

Séptima. Admitidos los pliegos no podrin retirarse
pero si podra presentar varios el mismo licitador dentro
del plazo y con arreglo a las condiciones expresadas, pero
sin acompanar nuevo resguardo de depdésito provisional

Octava. Los pliegos de proposiciones se conservarin
en la Caja del Matadero bajo la responsabilidad del o de
los funcionarios encargados legalmente de la custodia de
los fondos de esta dependencia a cuyo efecto el Jefe de la
dependencia a que se refiere el pirrafo segundo de la regla
primera del articulo 131 de este reglamento una vez que
haya entregado el recibo del pliego y resguardo, exhibira
el libro Registro y hara entrega .del pliego al funcionario
encargado de su custodia, el cual, después de hacer las de-
bidas comprobaciones, se hara cargo de los documentos
presentados consignando en el libro al pie del asiento res-
pectivo, el oportuno recibi en la forma siguiente: «Recibi
para su custodia el pliego y resguardo a que se refiere este
asiento».

Art. 133. La celebracién de estos concursos se atem-
perara a las siguientes condiciones:

a) Llegados el dia y hora senalados para el concurso,
se constituira la mesa dandose principio al acto por la lec-
tura del anuncio y pliegos de condiciones.

b) Terminada la lectura, el Presidente exhibira al
funcionario autorizante del acto los pliegos presentados en
unién de su resguardo de depoésito provisional, acompafia-
dos de certificacion expedida por el funcionario a que se
refiere el parrafo segundo de la regla primera del articu-
lo 131 de este reglamento y visada por aquel o aquellos a
quienes se hubiese confiado su custodia, expresiva de los
pliegos presentados y resguardos que los acompaiien, fe-
cha de su presentacion y nimero asignado a cada uno, asi
como el nombre de los licitadores y de cuantos datos y cir-
cunstancias consten en el asiento para la debida identifica-
cion de cada pliego '

A continuacién el Presidente invitara a los concurren-
tes al acto a que efectuen si asi lo desean el oportuno
recuento y reconocimiento de los pliegos, compulsindoslo
en su caso con lo que resulte de los respectivos asientos
del libro Registro, consignandose en el acta las protestas
u observaciones que se formulen y lo acordado respecto a
las mismas por el Presidente, o que efectuado el expresa-
do requerimiento no se formulé protesta ni observacién
alguna

¢) Hecho el requerimiento y contestas y resueltas en
su caso las dudas y protestas que se formulen, el Presi-
dente manifestarid que se va a proceder a la apertura de
los pliegos. advirtiendo que una vez abierto el primero no
se admitirda protesta ni observacién de ningin género ni
se dara explicacion alguna que interrumpa el acto.

d) Llegado el momento, el Presidente abrira el pri-
mer pliego presentado y dara lectura, en alta voz, de las
proposiciones en el mismo contenidas, y sucesivamente
abrira y leeri los demas por el orden de numeracion que
se les haya dado al presentarlos.

ey Verificada la lectura de todos los pliegos presen-
tados, el Presidente adjudicara, provisionalmente, el re-
mate al autor de la proposicién mas ventajosa entre las
admitidas.

/) Sientre las admitidas hubiese dos o mids proposi-
ciones iguales mas ventajosas que las restantes, en ¢l
mismo acto se verificard licitacion por pujas a la llana,
durante el término de quince minutos, entre sus autores,
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y si terminado dicho plazo subsistiese la igualdad, se deci-
dira por medio de sorteo la adjudicacion provisional del
remate.

g) Todo lo que ocurra se consignari por autorizante,
que deberi extender el acta, ateniéndose para redactarla

a lo que para caso anidlogo previene el articulo 128 de
este reglamento.

MERCADO DE GANADO DE ABASTO

Art. 134, En el Mercado de Ganados de Abasto se
admitird toda clase de reses vacunas, lanares, cabrias y
de cerda, pudiendo realizar su entrada a cualquier hora
del dia o de la noche. '

: Art. 135. Todas las reses destinadas al sacrificio de-
berdn entrar por su pie al Mercado, con excepcién de
a%uellas que por accidentes fortuitos se encuentren impo-
sibilitadas de andar, circunstancia que sera debidamente
com&robada por la Seccién sanitaria correspondiente.

rt. 136. Queda prohibido molestar y maltratar las
reses en este Mercado, asi como el ingreso de animales no
comKrendidos en el articulo 134.

rt. 137. Todo ganado manso se distribuird a su lle-
gada en los corralillos de reconocimiento, donde se verifi-
cara la correspondiente y detenida inspeccién sanitaria.

Art. 138 Las reses bravas seran reconocidas en los
departamentos especialmente destinados para esta clase de
ganado.

Art. 139. Para el reconocimiento sanitario en vivo,
las reses se hallardn aisladas por especies y separadas por
lotes, segin el propietario.

Art. 140. El ganado que no ofrezca las debidas garan-
tias de sanidad quedara sometido a la vigilancia de la Sec-
cion veterinaria, la cual determinara el régimen a seguir
con €l; los gastus que originen estas reses seran de cuenta
del propietario

rt. 141. Una vez hecho el reconocimiento del gana-
do manso, se conducira el sano a las naves de estabula-
cién. El ganado vacuno manso deberd permanecer en el
establecimiento doce horas, como minimum, antes de su
sacrificio.

Art. 142. El ganado vacuno bravo, el porcino y los
corderos, podran ser sacrificados inmediatamente después
de su reconocimiento en vivo, estando exentas estas clases
de reses de la estabulacién y permanencia que se determi-
na en el articulo anterior.

Art. 143. En cada uno de los locales de estabulacion,
como asimismo en los de exposicién y venta, se prohibira
el ingreso de mas de una especie de ganado, no permitién-
dose tampoco la entrada a mayor numero de reses que el
fijado segtin la capacidad de cada local.

Art. 144. Cuando el ganado padezca enfermedades
que no puedan ser curadas rapidamente, el dictamen fa-
cultativo determinard si puede ser retirado del estableci-
miento por su propietario: en caso contrario, se procedera
a su inmediato sacrificio en el Matadero de enfermos y sos-
pechosos. Las carnes de estas reses que puedan ser desti-
nadas al consumo seran esterilizadas previamente.

Art. 145. Las reses enfermas que fallezcan en el laza-
reto serdn inutilizadas totalmente, aprovechando tnica-
mente sus caddveres para usos industriales.

Art. 146. El Mercado de Ganados de Abasto y la Ofi-
cina de Registro funcionardn diariamente, excepto los do-
mingos, durante tres horas por la tarde y una por la ma-
flana, cuyas horas se fijaran por la Gerencia. La apertura
y cierre de las operaciones se anunciaran al publico por
medio de timbres.

Art. 147. Las transacciones de terneras podrian ha-
cerse en el local de exposicion de vacuno cuando asi proce-
da a juicio del Gerente, de acuerdo con la Seccién sanita-
ria; pero de ordinario se realizardn en su nave de estabu-
lacién que, a la vez, sirve de exposicion.

Art. 148. L.as operaciones de compraventa del ganado
lanar y de cerda se hardn dividiendo éste en grupos por
clases, procedencia y propietarios.

BOLSA DE CONTRATACION

Art. 149, Todas las transacciones que se realicen en
el Mercado se formalizaran por medio de declaraciones ju-
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radas, las cuales serin registradas en la Oficina de Regis-
tro-Factoria,

Art. 150, En estas declaraciones se hari constar el
nombre y apellidos y domicilio del comprador y vendedor,
nimero y clase de las reses y precio de venta. Dichas de-
claraciones serdn suscritas por las dos partes contratantes

Art. [51. La Oficina de Registro-Factoria, en vista
de las declaraciones juradas, expedira las autorizaciones
de matanza, sin cuyo requisito no podra sacrificarse nin-
guna res

Art 152. Asimismo expedird el oportuno resguardo
para que los propietarios de las reses puedan acreditar su
personalidad al hacer efectivas sus liquidaciones

Art. 153. Todas las compras de ganado se indicarin
diariamente en el tablén de anuncios del Matadero, espe-
cificando el namero de reses adquiridas, clase, calidad,
Srzcio de contratacion y nombres del comprador y ven-

edor.

Art. 154. La Bolsa de Contratacién tendra una Ofici-
na de informacién encargada de confeccionar el Boletin
de Cotizaciones del Matlaidero v Mercado de Ganudos.

Art. 155. Este Boletin, que se publicard cada dos
dias, ademas de contener todas las cotizaciones de gana-
dos y carnes relativas a los mercados de Madrid y princi-
pales de Espafia y extranjero, insertard las publicaciones
precisas al objeto de que sirva de nexo entre nuestro Ma-
tadero y los mercados reguladores de ganados y carnes

Art. 156. Los ganaderos que remitan a Madrid reses
sacrificadas en otros Mataderos, podran consignarlas a la
Oficina de factaje, la cual se encargard de expenderla a
los industriales.

Art. 157. Las reses o carnes forasteras que sean re-
mitidas a la Oficina, circulardn por cuenta y riesgo de sus
propietarios hasta el momento ﬁue ingresen en el Matade-
ro, y aunque la Oficina de la Bolsa tendra la obligacién de
hacer las correspondientes reclamaciones a las Companias
de ferrocarriles y a las personas que entreguen el ganado
0 las carnes, cuantas incidencias surjan por estas circuns-
:lancias deberdn ser resueltas directamente por los gana-

eros.

Art. 158. Elimporte liquido de las ventas seri entre-
gado a sus propietarios por medio de giro o personalmente,
debiendo en uno u otro caso expedirse documento en el
que se consignardn las circunstancias que hayan concu-
rrido en estas transacciones.

Art. 159. Este documento estard suscrito por el Jefe
de la oficina y tendra la conformidad del ganadero o su
representante, si la entrega del importe se ha hecho per-
sonalmente. En caso de que el abono se haga por medio
de giro o ingreso en cuenta corriente, se suplird la firma
del ganadero, incorporando a dicho documento el resguar-
do del giro o de la entrega en el Banco.

OFICINA LIQUIDADORA

SECCION DE CREDITOS

Art. 160. Al objeto de [acilitar las relaciones entre
el Matadero y los ganaderos y tablajeros, se creard en la
Oficina liquidadora una seccién de créditos que tendra los
siguientes cometidos:

1.* La concesién de anticipos y préstamos a los gana-
deros y tablajeros para garantir a los primeros las com-
pras de ganados y carnes que consignen al Matadero, como
asimismo para que los segundos puedan pagar en la Caja
de esta dependencia, dentro de las cuarenta y ocho horas
siguientes a su envio, las carnes que adquieran al Ayun-
tamiento.

2.° La cobranza directa de los deudores de los saldos
que contra los mismos existan en la forma y plazos sena-
lados para cada una de dichas operaciones.

Art. 161 Para disfrutar de los beneficios bancarios
de la Seccion de créditos de la Oficina liquidadora, sera
requisito indispensable que los tablajeros se hallen inscri-
tos en la misma como acreditados en cantidad suficiente
al maximum de sus operaciones, cuya cuantia serd deter-
minada por el Consejo de Administracion.

Art. 162, El Registro que se abra de acreditados ten-
dri cariicter reservado, pudiendo conocer del mismo uni-
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camente el Consejo de Admmistracion, el Gerente del
Matadero o funcionario en guien delegue

Art. 163 Para que los ganaderos puedan percibir
anticipos, serda condicion precisia que tenga totalmente for-
malizadas sus operaciones de envio de ganado

Art. 164. La cuantia de estos anticipos no podria ex-
ceder de la mitad del importe aproximado de las reses que
hayan sido consignadas a la Oficina de factaje.

Art. 165. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo
anterior, la Seccién de créditos podra otorgar cualquier
otra clase de anticipos a los ganaderos, siempre que estén
suficientemente garantidos los intereses municipales.

Art. 160. Todas las operaciones que efectie la Seccion
de créditos de la Oficina liquidadora, se entenderan hechas
a su riesgo y, por tanto, aquélla tendra la personalidad
necesaria para proceder contra los deudores cuando a ello
hubiere lugar, con arreglo a las prescripciones que para
el préstamo mercantil establece el vigente Cédigo de Co-
mercio.

Art. 167. El servicio de Tesoreria parcial con conce-
si6n de créditos, préstamos y descuentos de que trata el
presente capitulo, podra ser adjudicado a un Banco o So-
ciedad de crédito, mediante concurso, con arreglo a las
bases que aprobara la Comisién municipal Permanente,
requiriendo la adjudicacién del concurso el acuerdo del
excelentisimo Ayuntamiento Pleno, previo informe del In-
terventor municipal, conforme al articulo 66 del Regla-
mento de Hacienda municipal para aplicacién del Estatuto,
facilitando a tal efecto el local adecuado en el Matadero
para establecer la Oficina liquidadora con todas sus de-
pendencias.

SECCION DE LIQUIDACIONES

Art. 168. Corresponde a esta seccién la formalizacién
de todas las liquidaciones de compra de ganados y carnes
para su abono a los ganaderos y las de venta de carnes
para su cobro a los tablajeros.

Art 169. Asimismo deberd realizar las liquidaciones
por venta de cueros, pieles, sebos, tripas, astas, despojos
y demas productos que se expendan en el Matadero, a fin
de poder realizar los oportunos cobros a los compradores.

Art. 170, Esta Seccidn se subdividira en los siguientes
servicios:

4) Liquidaciones.

B) Comprobaciones,

C) Expedicién de documentos de cobros o pagos.

Art. 171, La Seccion de Liquidaciones serd la encar-
gada de totalizar las operaciones de compraventa de ga-
nados, carnes y subproductos. Estas operaciones las reali-
zar4 teniendo en cuenta los documentos que la remitan las
dependencias, a las que corresponde efectuar las indicadas
operaciones de compraventa.

Art. 172. La de comprobacién tendra la misién de
comprobar todas las operaciones hechas por la de liquida-
ciones, subsanando cuantos defectos advierta y preparan-
do las liquidaciones definitivas.

Art. 173. Al de expedicion de documentos de cobros
o pagos incumbe extender los correspondientes recibos
destinados a estos fines, teniendo en cuenta las cifras que
le facilite Comprobacion. Asimismo debera confeccionar
los correspondientes cargos a la Intervencion de los reci-
bos de cobros y pagos.

ESTABULACION DE RESES

Art. 174.  Todo el ganado que acuda al Mercado para
su venta al Matadero podri estabularse en las naves de
este establecimiento.

Art. 175. La estabulacion de las reses se verificara
independiente para cada clase de ganado; del cuidado de
éste se encargaran los presentadores de las reses o sus
dependientes.

Art 176 Seri obligatoria la adquisicion en los depo-
sitos del establecimiento de toda clase de piensos que se
consuman en ¢l mismo.

Art. 177, Los precios de éstos se lijarin en el Boletin
de Cotizaciones Jdel Matadero v Mercudo de Guanados y
en la pizarra del Matadero.

Ayuntamiento de Madrid
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radas, las cuales serin registradas en la Oficina de Regis-
tro-Factoria,

Art. 150 En estas declaraciones se hari constar el
nombre y apellidos y domicilio del comprador y vendedor,
numero y clase de las reses y precio de venta. Dichas de-
claraciones seran suscritas por las dos partes contratantes

Art. [51. La Oficina de Registro-Factoria, en vista
de las declaraciones juradas, expedira las autorizaciones
de matanza, sin cuyo requisito no podrd sacrificarse nin-
guna res

Art 152, Asimismo expedira el oportuno resguardo
para que los propietarios de las reses puedan acreditar su
personalidad al hacer efectivas sus liquidaciones

Art. 153. Todas las compras de ganado se indicardn
diariamente en ¢l tablon de anuncios del Matadero, espe-
cificando el numero de reses adquiridas, clase, calidad,
precio de contratacion y nombres del comprador y ven-
dedor.

Art. 154. ILa Bolsa de Contratacién tendra una Ofici-
na de informacién encargada de confeccionar el Boletin
de Cotizaciones del Mataideroy Mercado de Ganudos.

Art. 155. Este Boletin, que se publicara cada dos
dias, ademas de contener todas las cotizaciones de gana-
dos y carnes relativas a los mercados de Madrid y princi-
pales de Espana y extranjero, insertard las publicaciones
precisas al objeto de que sirva de nexo entre nuestro Ma-
tadero y los mercados reguladores de ganados y carnes

Art. 136. Los ganaderos que remitan a Madrid reses
sacrificadas en otros Mataderos, podran consignarlas a la
Oficina de factaje, la cual se encargard de expenderla a
los industriales.

Art. 157. Las reses o carnes forasteras que sean re-
mitidas a la Oficina, circulardn por cuenta y riesgo de sus
propietarios hasta el momento csue ingresen en el Matade-
ro, y aunque la Oficina de la Bolsa tendra la obligacién de
hacer las correspondientes reclamaciones a las Compaiiias
de ferrocarriles y a las personas que entreguen el ganado
o las carnes, cuantas incidencias surjan por estas circuns-
tancias deberan ser resueltas directamente por los gana-
deros.

Art. 158. Elimporte liquido de las ventas serd entre-
gado a sus propietarios por medio de giro o personalmente,
debiendo en uno u otro caso expedirse documento en el
que se consignardn las circunstancias que hayan concu-
rrido en estas transacciones.

Art. 139. Este documento estard suscrito por el Jefe
de la oficina y tendra la conformidad del ganadero o su
representante, si la entrega del importe se ha hecho per-
sonalmente. En caso de que el abono se haga por medio
de giro o ingreso en cuenta corriente, se suplird la firma
del ganadero, incorporando a dicho documento el resguar-
do del giro o de la entrega en el Banco.

OFICINA LIQUIDADORA

SECCION DE CREDITOS

Art. 160. Al objeto de facilitar las relaciones entre
el Matadero y los ganaderos y tablajeros, se creard en la
Oficina liquidadora una seccién de créditos que tendra los
siguientes cometidos:

1. La concesi6n de anticipos y préstamos a los gana-
deros y tablajeros para garantir a los primeros las com-
pras de ganados y carnes que consignen al Matadero, como
asimismo para que los segundos puedan pagar en la Caja
de esta dependencia, dentro de las cuarenta y ocho horas
siguientes a su envio, las carnes que adquieran al Ayun-
tamiento.

2.° La cobranza directa de los deudores de los saldos
que contra los mismos existan en la forma y plazos sena-
lados para cada una de dichas operaciones.

Art. 161. Para disfrutar de los beneficios bancarios
de la Seccion de créditos de la Oficina liquidadora, sera
requisito indispensable que los tablajeros se hallen inscri-
tos en la misma como acreditados en cantidad suficiente
al maximum de sus operaciones, cuya cuantia serid deter-
minada por el Consejo de Administracion.

Art. 162. El Registro que se abra de acreditados ten-
dra cardcter reservado, pudiendo conocer del mismo ani-
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camente ¢l Consejo de Administracion, el Gerente del
Matadero o funcionario en quien delegue

Art. 163, PPara que los ganaderos pucedan percibir
anticipos, seri condicion precisa que tenga totalmente for-
malizadas sus operaciones de envio de ganado

Art. 164.  La cuantia de estos anticipos no podri ex-
ceder de la mitad del importe aproximado de las reses que
hayan sido consignadas a la Oficina de factaje.

Art. 165. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo
anterior, la Seccion de créditos podra otorgar cualquier
otra clase de anticipos a los ganaderos, siempre que estén
suficientemente garantidos los intereses municipales,

Art. 166. Todas las operaciones que efectie la Seccién
de créditos de la Oficina liquidadora, se entenderan hechas
asu riesgo y, por tanto, aquélla tendra la personalidad
necesaria para proceder contra los deudores cuando a ello
hubiere lugar, con arreglo a las prescripciones que para
el préstamo mercantil establece el vigente Codigo de Co-
mercio.

Art. 167. El servicio de Tesoreria parcial con conce-
sién de créditos, préstamos y descuentos de que trata el
presente capitulo, podra ser adjudicado a un Banco o So-
ciedad de crédito, mediante concurso, con arreglo a las
bases que aprobarda la Comisién municipal Permanente,
requiriendo la adjudicacién del concurso el acuerdo del
excelentisimo Ayuntamiento Pleno, previo informe del In-
terventor municipal, conforme al articulo 66 del Regla-
mento de Hacienda municipal para aplicacién del Estatuto,
facilitando a tal efecto el local adecuado en el Matadero
para establecer la Oficina liquidadora con todas sus de-
pendencias.

SECCION DE LIQUIDACIONES

Art. 168. Corresponde a esta seccién la formalizacién
de todas las liquidaciones de compra de ganados y carnes
para su abono a los ganaderos y las de venta de carnes
para su cobro a los tablajeros.

Art 169. Asimismo debera realizar las liquidaciones
por venta de cueros, pieles, sebos, tripas, astas, despojos
y demds productos que se expendan en el Matadero, a fin
de poder realizar los oportunos cobros a los compradores.

Art. 170. Esta Seccion se subdividira en los siguientes
servicios:

A4) Liquidaciones.

B) Comprobaciones.

C) Expedicion de documentos de cobros o pagos.

Art. 171. La Seccién de Liquidaciones serd la encar-
gada de totalizar las operaciones de compraventa de ga-
nados, carnes y subproductos. Estas operaciones las reali-
zara teniendo en cuenta los documentos que la remitan las
dependencias, a las que corresponde efectuar las indicadas
operaciones de compraventa.

Art. 172, La de comprobacién tendrd la misién de
comprobar todas las operaciones hechas por la de liquida-
ciones, subsanando cuantos defectos advierta y preparan-
do las liquidaciones definitivas.

Art. 173. Al de expedicion de documentos de cobros
o pagos incumbe extender los correspondientes recibos
destinados a estos fines, teniendo en cuenta las cifras que
le facilite Comprobacion. Asimismo debera confeccionar
los correspondientes cargos a la Intervencion de los reci-
bos de cobros y pagos.

ESTABULACION DE RESES

Art. 174. Todo el ganado que acuda al Mercado para
su venta al Matadero podri estabularse en las naves de
este establecimiento.

Art. 175. La estabulacion de las reses se verificara
independiente para cada clase de ganado; del cuidado de
éste se encargardin los presentadores de las reses o sus
dependientes.

Art 176  Seri obligatoria la adquisicion en los depa-
sitos del establecimiento de toda clase de piensos que se
consuman en ¢l mismo

Art. 177.  Los precios de éstos se fijaran en el Boletin
de Cotizaciones del Matadero y Mercado de Gana.dos y
en la pizarra del Matadero.
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Art. 178, Las tarifas por pernoctacion y disfrute de
establos se consignarin anualmente en las Ordenanzas de
Exacciones del Matadero,

Art. 179, l.os gastos que ocasionen las reses hasta
que sean vendidas seran de cuenta de sus propietarios, y

los que se produzcan con posterioridad serdn abonados por
los compradores.

Art. 180. Al finalizar el arriendo del suministro de
piensos, y si se acuerda la explotacién directa de este ser-
vicio, se llevarin los libros de mercaderias que se estimen
precisos, al objeto de saber en toio momento el movimien-
to diario de dichos articulos.

Art. 181. En dichos libros se consignaran las entra-
das de cada clase de piensos, y como salidas las entregas
que se realicen diariamente, especificando el nombre del
ganadero a quien se han cedido.

Art. 182. EIl Encargado de piensos dard a la Oficina
Administrativa del Matadero nota diaria de las ventas
realizadas, al objeto de que se formalice la cuenta de estos
suministros.

Art. 183. La entrega de piensos a los ganaderos se
hara mediante recibo, en el que constara el numero de ki-
logramos, clase, precio por unidad e importe total.

Art. 184. Los encargados del Mercado deberan con-
signar en los libros que al efecto llevardn el nimero de
reses que ingresen en los establos, con especificacion del
nombre del propietario, debiendo dar el oportuno parte
diario a la Administracién, con el movimiento de reses,
para que pueda realizarse el cobro de los arbitrios por
pernoctacion y disfrute de establos.

Art. 185. Llevaran también un registro de entradas
y salidas de ganados, en el que se consignardn las reses
que diariamente ingresen en los establos y las que salen
del mismo, con especificacién del nombre de su duefio.

OPERACIONES DE MATANZA

Art, 186, Las operaciones de matanza empezardn a
las ocho en invierno y a las siete en verano y se encomen-
daran al personal de matarifes. Si cualquier circunstancia
imprevista impidiera que la matanza se ejecutase a las
horas anteriormente indicadas, la Gerencia adoptara las
medidas necesarias para evitar el desabastecimiento del
vecindario.

Art. 187. El sacrificio de reses no se realizard nunca
con otros instrumentos que los destinados para tal objeto.

Art. 188. No se permitira en el Matadero la realiza-
cién de practica alguno que sea atentativa a la higiene
publica.

Art. 189. Cuando se sacrifique alguna res en estado
de predez el feto sera inutilizado, siempre que no se halle
en periodo avanzado de desarrollo, cuya circunstancia se
apreciard por el completo revestimiento piloso de las res,
debiendo en este caso venderse las carnes fetales como de
inferior calidad en tablajerias especiales y significando su
procedencia. Los mencionadoes fetos serdn objeto de los
mismos motivos de decomiso que para las carnes se sefia-
lan en este reglamento.

Art. 190. El sacrificio de las reses vacunas se hard
con puntilla, procediéndose en seguida al degiiello, con
objeto de evitar el mal aspecto que presentan las carnes
cuando la sangre no tiene una rapida emisién.

Art. 191. Una vez sangradas estas reses se procedera
a descornarlas, realizdndose esta operacién por el naci-
miento del pelo, al objeto de no depreciar el valor de los
despojos e inmediatamente se verificara la separacién de
las patas y manos

Art. 192. El degiiello se haria con esmero especial,
cuidando de que no queden adheridas a la piel porciones
de carne, que evitarian el buen aspecto que deben tener
las canales.

Art. 193, La separacion de la cabeza se hard por la
parte inferior, siguiendo la recta de las mandibulas hasta
encontrar el occipital, que se desarticulard, con el fin de
que el corte resulte redondo.

Art. 194, Inmediatamente después de ser desolladas
las reses vacunas, se procedera a extraer el estémago con
el bazo, intestinos y pincreas, el peritoneo y mesenterio,
la vejiga de la orina y el pene, cuidando que éstos organos
no lleven adheridas porciones de carne. Estas visceras de-
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berdn ser reconocidas en la nave por la Inspeccion saniti-
ria, sin cuyo requisito no podrin ser enviadas al taller de
Mondongueria

Art. 195. Las demis visceras y la cabeza quedaran
adheridas a la canal hasta que se haga el reconocimiento
de ésta, y una vez efectuado se extraerin dichas visceras
y serdan enviadas a la Mondongueria, en igual forma que
se indica en el articulo anterior.

Art. 196. Una vez despojadas las reses y cuando el
dictamen del reconocimiento sanitario de las canales sea
favorable, se procedera al esquinado de éstas, debiendo
realizarse esta operacién sobre las barras de suspensién de
la nave de degiiello.

Art. 197. Terminadas estas operaciones se colocardn
las canales en los carrillos aéreos, en los que pasardn a la
zona central de la nave para su envio a las salas de oreo.

Art. 198, El degiiello de terneras se hara sobre me-
sas, y una vez sangradas se seccionardan la cabeza y las
patas, haciendo en éstas un orificio para que puedan ser
colgadas de los carrillos aéreos. La efevacién de las reses
hasta los carriles se hard por medio de las barras de sus-

nsién, y después de colgadas en aquéllos se separarin
raes manos y cabeza, extrayendo los despojos.

Las demads operaciones se haran de igual forma que la
indicada para el ganado vacuno mayor.

Art. 199. El degiiello de lanares se hara sobre mesas,
y después de sangradas seran desolladas, empezando esta
operaci6én haciendo los delanteros, o sea descubriendo una
parte del pecho y pescuezo; inmediatamente serdan apufa-
das, separando la piel de la paletilla, y se colgaran las re-
ses en los bastidores de la nave, sobre los cuales se acaba-
ran de desollar, dejando la piel prendida por el cuello.

Al terminar esta operacién seran extraidos los vien-
tres, procediéndose acto seguido a descabezar, o sea a
desprender la piel del cuello y cabeza.

Art. 200. Después de descabezar las reses seran des-
pechugadas, dividiendo el pecho por su mitad, y realizada
esta operacién serdn extraidas las asaduras y cortadas las
-cabezas, o sea lo que se conoce con el nombre de apa-
rejar.

]Art. 201. El desuello de las reses de cerda se hard
sobre mesas, y una vez completamente sangradas se les
hara resbalar hasta las cubas de escalde, con objeto de que
se pueda realizar ficilmente la depilacién de las mismas,

Art. 202. Después de escaldadas se colocardan las re-
ses en las mesas de pelar, donde se verificara la depilacion
y extraccién de pezuiias.

Art. 203. Una vez que se haya efectuado la limpieza
total de las reses serdn abiertas, rasgdndose el periné para
la extraccién del intestino recto y haciendo los orificios de
las patas para que puedan ser co{gadas las reses de los ca-
rrillos aéreos.

Art. 204. Sobre estos carrillos se hara la extraccién
de vientres y asaduras, cuidando que estos despojos no
lleven adherencia de manteca, realizindose acto seguido
el lavado y repaso de limpieza de las canales.

Art. 205. Los despojos de las reses lanares y de cer-
da seran enviados a los respectivos talleres de elaboracion,
siguiendo el mismo procedimiento que se indica para las
reses vacunas.

Art. 206. La direccién y organizacion de todas estas
operaciones, y la responsabilidag de su imperfeccién, co-
rresponde al Director Técnico del Matadero y al Cuerpo
de Veterinarios de esta dependencia.

MONDONGUERIA GENERAL

Art. 207. Antes de ser elaborados los despojos se ve-
rificara el reconocimiento sanitario de los mismos, y el
Encargado general de la Mondongueria anotard en los li-
bros que al efecto llevara el nimero de reses sacrificadas
y ¢l de despojos que se le remitan.

Art. 208. El Encargado de 'a Mondongueria llevara
asimismo un libro para el movimiento de astas, huesos,
pezufias, tripas y demas subproductos, en el que consig-
nar4 las entradas por clases y cantidades, como asimismo
las salidas, precio a que hayan sido expendidos y nombre
del comprador.

Llevard también un libro para el movimiento del sebo
y demiis residuos procedentes de la elaboracion, en el que
consignara el nimero de kilogramos que se obtengan y el
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de los que se entregan a la fundicion o se expenden sin
elaborar.
Art. 209, Dicho Encargado, ademis de los libros ge
nerales de la Mondongueria, llevarid uno particular para

cada taller de elaboracion, en los que se consignard el to
tal de despojos que ingresan en cada taller y peso de cada
uno de éstos después de elaborados, anotando asimismo

las cantidades de sebo y demis residuos que hayan resul-
tado de la elaboracion. Estos libros seran llevados tam
bién por los papeleteros de cada taller de elaboracién.

Art. 210. En cada taller de elaboracion el Oficial de
caldera hara las funciones de Jefe del mismo. siendo el
responsable de que las operaciones de preparacion de des-
pojos y demis subproductos se ejecuten con las debidas
garantias de higiene y perfeccién, a fin de que se obtenga
la mayor valoracién en los articulos elaborados.

Art. 211. Realizada la elaboracion de los despojos, se
agruparan en lotes todas las partes de cada uno de ellos,
procediéndose al peso de los mismos y a su distribucion y
venta a los casqueros.

Art. 212. El Encargado de la Mondongueria llevara
un libro de salidas de despojos, en el gue se anotard el na-
mero de los mismos, su peso después de elaborados, precio
de venta, nombre y domicilio del comprador e importe to-
tal; deberd expedir nota, en la que constardn las circuns-
tancias anteriormente expuestas, la cual se enviara a la
Seccion de Liquidaciones del Matadero para que efectie
éstas, a fin de proceder al cobro de los suministros.

Art. 113. La venta de despojos se hara distribuyendo
éstos en lotes numerades, cuyos nimeros corresponderan
a las suertes que los casqueros tengan concedidas, verifi
cindose un sorteo diario, en el que se determinara el nua-
mero de despojos que corresponde a cada industrial.

Art. 214, JL:«x liquidacién de los suministros a los in-
dustriales se har4 semanalmente, debiendo consignar pre-
viamente estos sefiores en la Caja del Matadero una can-
tidad metdlica a cuenta y en garantia de los suministros
que corresponda a cada una de las suertes que tengan
concedidas.

Art. 215. La venta de los demds subproductos se
realizara por gestién directa o por concurso con sujecion
a las reglas que se establece en el régimen de compra-
venta.

MONDONGUERIA DE CERDOS

Art. 216. Los despojos de las reses de cerda serdn
enviados a la Mondongueria de este departamento con l0s
requisitos precisos a fin de que pueda saberse en todo
momento la res de que procedan.

Art. 217. Una vez efectuada la elaboracién de estos
despojcs, serdan introducidos en los envases de reparto,
precintandose éstos para garantizar debidamente los inte-
reses de sus propietarios y procediéndose inmediatamente
a su envio a las salchicherias.

Art. 218. Al frente de este departamento habra un
Jefe que sera el responsable de que todas las operaciones
se realicen debidamente, para lo cual exigira al personal
a sus ordenes la mayor escrupulosidad en el tratamiento y
manipulacién de los subproductos.

TRIPER{A

Art. 219. Todas las tripas de las reses sacrificadas,
seran enviadas por el Jefe de Mondongueria al encargado
de la secci6n de triperia, mediante el oportuno recibo de
cargo, en el que se hara constar el namero, calidad y
cuantas circunstancias se estimen precisas para la mas
ordenada comprobacion de los productos obtenidos

Art. 220. El Encargado de esta Seccion dirigird, bajo
su responsabilidad, la preparacion de estos articulos y lle-
vard los libros precisos para el movimiento de productos
elaborados, clasificados con arreglo a las distintas clases
y calidades.

Art. 221. Dara cuenta diaria a la seccion de liquida-
ciones del movimiento de productos y cuidari de que las
salidas de género se efectaen con las formalidades estable-
cidas en este reglamento para el régimen de compraventa,
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FUNDICION DE SEBOS

Art. 222.  El sebo procedente de la elaboracion de los
despojos, scri enviado por el Jefe de la Mondongueria al
Encargado del taller de fundicion, acompanado del corres-
pondiente recibo de cargo, en el que se hara constar el
niimero de kilogramos que se remiten

Art. 223. El Encargado de esta dependencia llevara
un libro en el que constara el numero de kilogramos que
recibe diariamente y en el que expresara, asimismo, los
que retira del secadero para su fundicién, los que se ob-
tengan después de fundido y el peso del chicharro pro-
ducido.

Art. 224. Llevar4, asimismo, cuenta del movimiento
de estos productos elaborados, con expresién del nombre
de los compradores, precio por unidad a que se han expe-
dido e importe total de las ventas efectuadas.

Art, 225. Debera dar cuenta a la Seccién de Liquida

_ciones del movimiento diario de productos y de las opera-

ciones realizadas, y al efectuar las salidas de géneros
cuidara de que cumplan cuantas formalidades se determi-
nan en la seccién de este reglamento relativo al régimen
de compraventa.

SECADERO DE CUEROS Y PIELES

Art. 226, Cuando se acuerde la preparacion en el
Matadero de los cueros y las pieles, estos productos serdn
enviados a los talleres de secado de esta dependencia con
el correspondiente recibo de cargo. ern el que se hara
constar el nimero de cueros y pieles que se remiten, el de
la res de que procedan, su clase, calidad, depreciacion que
tengan yz(g;:so de éstas en canal.

Art. . Los encargados del secadero de cueros y
pieles llevardn un libro con el movimiento de estos pro-
ductos, en el que se hara constar los detalles del recibo
de cargo.

Art. 228. Llevardn una cuenta especial para los cue-
ros y pieles que se sequen o fabriquen en los talleres, en
la que se indicara el nimero de los que ingresen diaria-
mente y las salidas efectuadas, como también si éstos son
expedidos o almacenados. ’

Art. 229. Asimismo, llevardn una cuenta para los
cueros y pieles que se expendan en fresco, en la que se
indigarzi el nimero de éstos y su peso y nombre del com-

rador.

P Art. 230. Los encargados del secadero dardn cuenta
diariamente a la Oficina liquidadora del movimiento de
cueros y pieles y de las operaciones realizadas; cuando se
efectiie cualquier salida expedird un recibo por triplicado,
en el que constara el nombre del comprador, nimero de
cueros y pieles que se le entregan, secos o en fresco, clase
y calidad; el original de estos recibos, firmados por el
comprador, se remitird a la correspondiente seccién para
que efectie las liquidaciones y cobro de suministros, en-
tregando una dec‘as copias al comprador y quedando la
otra en poder del Encargado del secadero.

Art. 231. Sin perjuicio de lo determinado en los ar-
ticulos anteriores y de las reglas establecidas para la con-
tabilizacion de los valores de los subproductos de las reses,
el Gerente podra establecer para todos los servicios deri-
vados de la Mondongueria, el sistema de contabilidad que
la practica aconseje como mas eficiente.

SECCION SANITARIA

RECONOCIMIENTO DE LLAS RESES EN CANAL

Art. 232. Todas las reses sacrificadas quedardn, du-
rante el tiempo que se determine, en las naves de oreo, a
fin de que adquieran propiedades mas nutritivas.

Art. 233. Los Veterinarios examinarin cuidadosa-
mente, una por una, todas las reses sacrificadas y las que
hubiesen sido introducidas procedentes de otros matade-
ros, para cerciorarse de sus buenas condiciones para el
consumo; debiendo practicar en ellas cuantos reconoci-
mientos juzguen necesarios con este fin,
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Art. 234, Si en este examen se asegura de que alguna
res no reunia las condiciones necesarias para ser destinadi
al consumo, procederd como se senala para cada caso en
el epigrafe del Reglamento de Mataderos que trata de los
motivos de decomiso. Sospechando que alguna no reina
las condiciones necesarias, realizara el examen que pro-
ceda en la seccion correspondiente y emitird dictamen,

Art, 235, Si el dueno o encargado de alguna res ma-
nifestara disconformidad con la resolucién facultativa,
podria nombrar un Veterinario que por su cuenta y previa
autorizacion de la Direccion técnica del Matadero, veri-
fique un nuevo reconocimiento. En caso de que no hubiese
conformidad entre los dos peritos, la Direccién técnica del
Matadero resolvera la discordia.

Art. 236. En la Direccion técnica del Matadero se
pondra de manifiesto a4 los Veterinarios antedichos el ex-
pediente que se instruya con tal objeto, a fin de que puedan
examinarlo antes o después del reconocimiento.

Art. 237. Los propietarios de las reses que sean inu-
tilizadas tendran derecho a un certificado en el que se haga
constar la causa del decomiso. El original de dicho docu-
mento serd archivado por la Direccion técnica del Mata-
dero, expidiéndose al interesado una copia del mismo,
autorizada con el visto bueno del Jefe de la seccion que
dictamine.

Art. 238. A medida que se practiquen los reconoci-
mientos se iran marcandoﬁas reses declaradas sanas, apla-
zando dicha operacién hasta después del examen realizado,
y segun su resultado, para las reses de cerda, y las demas
que resultaren sospechosas, al ser reconocidas en canal.

Para evitar fraudes respecto a la procedencia y calidad
de las carnes, el estampillado se hara en los cuatro cuar-
tos, siendo diferente el sello que se utilice para cada espe-
cie y distinto el sitio en donde se estampe, segiin la cali-
dad de las reses, a fin de distinguir en todo momento los
corderos de los carneros y ovejas, si se trata, por ejemplo,
de animales ovinos.

Art. 239. Una vez practicado el reconocimiento en
canal podrin ser desprendidas las visceras y despojos que
quedaran en la res, destinando al consumo los que resulta-
ren sanos, y decomisando los que careciesen de salubridad.
Las carnes permanecerdn en el Matadero hasta su com-
pleto oreo, autorizando después su salida la Direccién téc-
nica del mismo. )

Art. 240. Todas las reses de cerda que se sacrifiquen
en el Matadero serdn objeto de examen triquinoscépico en
el Laboratorio especial del mismo antes de ser autorizada
su salida para el consumo.

Art. 241. Las reses de otra cualquier especie que en
el reconocimiento en canal fueren objeto de duda acerca
de su salubridad, también serdn objeto de estudio en la
Seccion del Laboratorio Central del Matadero.

Art. 242. El reconocimiento y sellado sera obligatorio
para cuantos jamones se importen a Madrid, a cuyo efecto
serdan llevados al departamento especial que existe en el
Matadero para su estudio por la Seccién del Laboratorio,
segiin analisis que precisen.

ESTABULACION DE ENFERMOS Y SOSPECHOSOS

Art. 243. Todo el ganado enfermo o atacado de en-
fermedades infecciosas o sospechosas se enviard inmedia-
tamente a esta seccién, donde serd objeto de un detenido
reconocimiento,

Art. 244, La estancia de reses en esta seccion se de-
terminara por la Inspeccién Sanitaria, la cual indicara si
deben salir las reses fuera del Matadero, si procede su in-
mediato sacrificio, o si pueden estabularse hasta su total
curacion.

Art. 245. Los gastos que originen las reses en esta
Seccion seran abonados por el ganadero o por el presen-
tador de ellas, si no hubiesen sido adquiridas por el Ma-
tadero.

Art. 246. El sacrificio de las reses totalmente curadas
se verificard en las naves generales de degiiello, y el de
las reses enfermas se realizard en los departamentos de
matanza de esta seccion. La Inspeccién Sanitaria deter-
minari si las carnes, previa esterilizacién, pueden ser con-
sumidas, o si, por el contrario, procede su inutilizacion
total.
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Art. 247, Bl régimen de esta seceion estari precisa
mente encomendado al Director téenico, quien dari cuenta
diaria de las incidencias que ocurran al Gerente.

SEGURO DE DECOMISOS

Art. 243. Con objeto de evitar a los ganaderos los
riesgos econémicos que supone ¢l decomiso total o parcial
de sus reses, se establecerd, con caracter obligatorio, el
seguro de decomiso, cuyo funcionamiento sera regulado
por el reglamento que al efecto se formule

ESTERILIZACION DE CARNES

Art. 249. Todas las carnes procedentes de las reses
comprendidas en las excepciones de decomisos determina-
das en el correspondiente articulo del Reglamento de Ma
taderos deberan ser tratadas en esta dependencia.

Art. 250. La esterilizacion se efectuara por cuenta
del Matadero desde el momento en que se implante el se-
guro de decomisos o cuando el dueno de las reses renuncie
a su propiedad.

Art. 251. Si el duenio de una res decomisada no com-
prendida en los beneficios del seguro de decomisos intere-
sase efectuar la esterilizacién por su cuenta, abonard por
este servicio la tarifa correspondiente que figure en la
Ordenanza del presupuesto.

Art. 252. Las carnes esterilizadas a que se refiere el
articulo anterior serin entregadas a sus propietarios en
las condiciones y con los requisitos que determine la Di-
reccién técnica del Matadero.

Art. 253, Laventa de carnes esterilizadas se realizara
en la forma y con la garantia que acuerde el Ayun-
tamiento.

Art. 254, Todas las operaciones de esterilizacién se
efectuaran bajo la inspeccion de la Direccion técnica del
Matadero.

DESTRUCCION DE RESES Y CARNES

Art. 255. Tanto las carnes y subproductos proceden-
tes de reses decomisadas como el ganado que muera en el
Matadero antes de su ingreso en las naves de matanza a
consecuencia de enfermedades infecciosas, deberdn ser
destruidas en el quemadero de la Seccién Sanitaria de
este establecimiento

Art. 256. La destruccion de carnes y subproductos se
efectuard por cuenta del Matadero, a partir de la fecha en
que se implante el seguro de decomisos.

Art. 257. Hasta la fecha en que se implante ‘el seguro
de decomisos, la destruccion de carnes y subproductos se
realizara obligatoriamente por cuenta de sus propietarios,

rcibiendo el Matadero por la prestacién de este servicio
a tarifa que figure en la Ordenanza de su presupuesto.

Art. 258. Todos los productos resultantes del trata-
miento de carnes efectuado en las condiciones que deter-
mina el articulo anterior seran entregados a los propieta-
rios de las reses,

Art. 259. La entrega y venta de estos productos se
realizard en las condiciones que determine la Direccion
técnica del Matadero, bajo cuya inspeccion se efectuarin
todas las operaciones de destruccion.

DECOMISO DE RESES

Art. 260. Seran objeto de decomiso total o parcial los
animales de abasto que después de sacrificados presenten
las enfermedades, intoxicaciones, lesiones, accidentes, al-
teraciones, etc., que determina el Reglamento general de
Mataderos de 5 de diciembre de 1918.

OREO Y CONSERVACION DE CARNES

Art. 261.  Terminadas las operaciones de degiiello, se-
ran conducidas todas las reses, excepto las lanares, a las
naves de oreo, por medio de los carriles de Jas vias aéreas.
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Art. 262, Kl ingreso del ganado vacuno en las naves
de oreo se hard por medias reses, v, una vez oreadas, se
procederi a separar los cuartos delanteros por la quinta
costilla, realizindose esta operacion sobre los aparatos de

descuartizar que existen en las naves de oreo.

Art, 263 Las salas de oreo, antecimaras y camaras
[rigorificas estardn sometidas, en el aspecto higiénico, a la
vigilancia del Director técnico, y, en lo que se refiere a
la parte mecanica, estaran dirigidas por el Ingeniero del
Matadero y personal a sus 6rdenes.

Esta parte del establecimiento comprende:

1.° Tres salas de oreo para las carnes de vaca, ter-
nera y cerdo.

2° Dos antecamaras comunes para enfriamiento y
conservaci6n de los animales enteros o partidos por la
mitad.

3.° Una camara con celdas particulares para el depé-
sito de las carnes en cuartos o trozos, después de perma-
necer en las antecamaras.

4° Una camara para la conservacién de carne conge-
lada y otra de descongelacién.

Las salas de oreo, antecimaras y cimaras mencionadas
en los parrafos primero, segundo y tercero del articulo
anterior, estdn destinadas exclusivamente a las carnes
del Matadero.

Art. 264. Las salas de oreo seran utilizadas gratuita-
mente por los duefios de las carnes procedentes de anima-
les sacrificados en el Matadero. Las carnes que sean des-
tinadas a las camaras frigorificas deberdn permanecer,
previamente, durante seis horas, por lo menos, en la sala
de oreo, segun determine la Inspeccion Sanitaria.

Art. 265. Las salas de oreo son accesibles todo el
ano durante las horas que permanece abierto el Matadero
y no podrian estar depositadas en ellas las carnes mas
tiempo que el necesario para adquirir la rigidez cadavérica

el buen aspecto comercial a juicio del Director técnico.
¥asado este tiempo les sera aplicada la tarifa correspon-
diente, sin perjuicio del derecho que asiste a la Gerencia
de obligar a los duefios de la carne a desalojar las salas
de oreo parcial o totalmente en caso de aglomeracién por
otra causa.

Art. 266. El uso de las camaras y antecdmaras estd
reservado exclusivamente para prolongar la conservacion

maduracion de las carnes. La introduccién de carnes en
?’a camara de celdas no podra hacerse si no después de una
permanencia de doce horas, como minimum, en la ante-
camara.

Art. 267. En caso de aglomeracién en las antecama-
ras y cimaras, la Gerencia podrid ordenar la extraccién
de las carnes que han permanecido mas tiempo y su trans-
porte a las celdas o a las tablajerias, respectivamente.

Art. 268. Al ingesar las carnes en los locales enfria-
dos, se pondr4 en cada res o en sus fracciones una tarjeta
en la que constard el nombre de su propietario, fecha de
ingreso y peso, como asimismo la firma del Veterinario
que garantice su cualidad para el consumo.

Salvo circunstancias especiales, que determinara el
Dirctor técnico, la temperatura oscilara entre mas 1° y 3°
en las cadmaras frigorificas y entre mas 5° y 8° en las an-
tecidmaras.

Art. 269. El Matadero declina toda su responsabili-
dad respecto a las oscilaciones de temperatura por causas
de fuerza mayor. Se consideraidn como tales las averias
en las canalizaciones eléctricas que originen la falta de
fuerza motriz, las averias en las maquinas y accesorios,
en las bombas y en los conductos de agua al Matadero.

Art 270. La instalacion frigorifica funcionaria nor-
malmente durante el tiempo que se estime preciso.

El acceso a las antecamaras y camaras estara regla-
mentado del modo siguiente: de seis a siete de la mafiana,
de once y media a doce y de cinco a seis de la tarde.

Los domingos y dias festivos estaran abiertas por la
manana de seis a siete y de once a once y media.

Excepcionalmente, y en caso de fuerza mayor, el Di-
rector técnico del Matadero podra autorizar la apertura
de las camaras fuera de las horas reglamentarias.

Art. 271. El alquiler de las celdas, con los derechos
que devenguen (uso de las antecdmaras, etc.), sera con-
sentido por la Administracién del Matadero cuando haya
plazas disponibles, y segun peticion escrita de los intere-
sados, que se comprometan a aceptar las condiciones del
reglamento.
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El reparto de las celdas se hara por el Administrado
del Matadero sepan convenga a los intereses de esta de
pendencia y i las conveniencias de los arrendatinios

Estard prohibido a éstos subarrendar todo o parte de
una celda sin permiso de la Administracion, ¢ introducir
en la antecamara o en su celda carnes o substancias que
no le pertenezcan,

Art. 272, La entrada en los locales enfriados anteci
maras y camaras' no serd permitida mas que a los arren
datarios o a sus empleados, a las horas fijadas en el articu-
lo 270, y a los empleados de la Administracion y Seccién
Sanitaria.

A cada entrada o salida, las puertas de acceso a las
salas frias seran cuidadosa y completamente cerradas por
las personas que entren o salgan.

Art. 273 Las celdas de las cimaras deberin estar
siempre cerradas con llave.

El arrendatario asegurard por si mismo el cierre de su
celda por medio de un candado del tipo adoptado por la
Admistracién.

Los arrendatarios deberan permitir el libre acceso a
sus celdas cuantas veces lo estime preciso el.personal de
los servicios sanitarios y administrativos.

Art. 274, El Veterinario Inspector podra hacer salir
inmediatamente de la instalacion frigorifica toda la carne
averiada, previniendo al propietario

Art. 275. Estara prohibido introducir, sin previa au-
torizacion, ninguna modificacion en las disposiciones de
las celdas y ganchos, tocar las canales de aire, cerrar o
abrir los registros, tocar los hilos o aparatos del alumbra-
do eléctrico, etc.

Asimismo, queda prohibido entrar en la sala de maqui-
nas y depésito de hielo,

Xrt. 576. Los que contravengan estas disposiciones
y las anteriores serdn responsables de los perjuicios cau-
sados en los aparatos, en la instalacion o en las mercancias
depositadas.

Art. 277. El arrendatario de celda estara obligado a
conservar el suelo y las paredes de su departamento en el
mejor estado de aseo, y si no lo verifica, la limpieza ser4
hecha por los dependientes municipales a su costa y sin
perjuicio de las multas consiguientes.

Art. 278. Para la limpieza se utilizaran trapos hume-
dos. Estd prohibido el sacudido en seco y lavado con
chorro de agua dentro de las camaras frias.

Art. 279. Queda prohibido utilizar los pasillos para
realizar trabajos o depositar efectos.

Esta igualmente prohibido depositar en las celdas ves-
tidos, alimentos, liquidos y otros objetos no autorizados
por el Director técnico del Matadero.

ueda terminantemente prohibido fumar, escupir y
arrojar papeles y desperdicios en las distintas partes de
la instalacién frigorifica.

Art. 280. El arrendatario es responsable de los dete-
rioros que puedan producirse en su celda, la cual, al ter-
minar su alquiler debera ser limpiada cuidadosamente.

Las reparaciones y otros objetos necesarios para
dejarla corriente, si hay necesidad, seran ejecutados por
cuenta del arrendatario saliente.

Art. 281. En las camaras frigorificas habra un Encar-
gado administrativo que tendra la obligacion de llevar un
registro de entradas y salidas en el que constara su clase,
cantidad, nombre del duefio y fecha del ingreso y salida.

Dicho Encargado no permitira la salida de carnes sin
que hayan sido abonados los derechos correspondientes,
para lo cual la oficina extenderi un recibo en el que cons-
taran las circunstancias senaladas en el libro registro, mas
el importe de los derechos a satisfacer segun tarifa.

TRANSPORTE DE CARNES

Art. 282. El transporte vy la carga y descarga de
todas las carnes y el de los despojos de las reses de cerda
que se consuman en esta capital, se realizard en automo-
viles municipales que reinan las condiciones precisas para
garantizar la higiene y seguridad de las carnes durante su
transporte.

Art. 283. En cada automovil iri el namero de mozos

ue se estime preciso, de los cuales, uno de ellos haria las
unciones de jefe de coche y seri responsable de que la
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entrega de las carnes y despojos a los tablajeros se realice
con las debidas parantias de peso, para lo cual llevara un
recibo con el nombre del tablajero, el nimero de la res y
el peso de ésta o de sus cuartos en la biscula del Mata-
dero. Estos recibos serin expedidos por los papeleteros de
cada romana, y al hacer las entregas deberan ser firmadas
por los tablajeros, los cuales indicarian cuantas anormali-
dades hubieran advertido Dichos recibos, con la confor-
midad o disconformida del tablajero, seran entregados por
los encargados de los coches en la Oficina administrztiva,
cuyo jefe dara cuenta al Gerente de las faltas advertidas.

Art. 284, Los mozos de carga y descarga deberan
hacer estas operaciones de forma que ofrezcan las mayo-
res garantias higiénicas para las carnes, a cuyo efecto,
la ropa especial de trabajo que se disponga, deberan reno-
varla diariamente,

PERSONAL ENCARGADO DE LOS DISTINTOS
SERVICIOS

Art. 285. Los servicios del Matadero y Mercado de
Ganados funcionaran bajo la direccién del Gerente y se
subdividiran en tres grupos: Comercial, Sanitario y Me-
canico.

Art. 286. El grupo Comercial comprendera cuanto se
relacione con la administracién, gobierno y contabilidad
de los siguientes servicios:

Compraventa de ganados, carnes y subproductos, Bolsa
de contratacion, Oficina de factaje, K’[ondonguer{u, Sebe-
ria, Triperia, Cueros, Pieles, etc.

El grupo Sanitario entender4 en todo lo que afecte al
régimen sanitario del edificio, reses, carnes y las opera-
ciones que precisen.

Y, por iltimo, el grupo Mecanico tendra a su cargo
la direccion, conservacién y funcionamiento de todos los
servicios establecidos con tal caracter.

DEL GERENTE

Art. 287. El gobierno y administracion de todos los
servicios del Matadero y Mercado de Ganados, estarid a
cargo de un Gerente.

rt. 288. La plaza de Gerente se proveera en la for-
ma que determina el Estatuto Municipal y estard dotada
con el sueldo que el Consejo acuerde y que se consignara
en presupuesto.

Art. 589. El Gerente sera el Jefe de todas las depen-
dencias estahlecidas, y por consiguiente, de todos los fun-
cionarios que presten sus servicios en las mismas.

Organizara y dirigird el funcionamiento de todos los
servicios del Matadero y Mercado de Ganados.

Exigira de sus subordinados el exacto cumplimiento de
las o6rdenes o disposiciones que, para el mejor funciona-
miento del servicio, emanen de la Superioridad, las que
comunicard, bien de palabra, o por escrito, y cuidara de
que se cumplan las disposiciones de este reglamento en
todo lo concerniente al mismo.

Vigilara por la conservacién del edificio, enseres y
maquinaria, dando conocimiento al Consejo de cuanto se
inutilice, para su baja en el inventario, haciendo responsa-
bles a los operarios de los desperfectos que, por su descui-
do, se hayan ocasionado.

Fiscalizara directamente todas las operaciones del Mer-
cado, matanza y servicios complementarios, vigilando por
el exacto cumplimiento de cuanto se ordena en este regla-
mento a los funcionarios adscritos a estos servicios, e ins-
peccionard los libros registros y de contabilidad que para
el funcionamiento del Matadero y Mercado sean necesarios.

Deber4 dar conocimiento al Consejo de cuantas nove-
dades ocurran en el Establecimiento.

No podra conceder licencia a los funcionarios sin la
previa autorizacién del Consejo.

Cuidara de que la contabilidad general y la particular
de cada dependencia se lleve al dia, para la mejor marcha
del Establecimiento.

Remitird diariamente a la Alcaldia relacién de las
transacciones realizadas en el Mercado, nimero de reses
degolladas, y de cuantas operaciones se realicen, con ex-
presion de los derechos devengados y demais detalles que
considere oportuno conocer la Superioridad, facilitando
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asimismo los antecedentes que sean necesarios para la In-
tervencion municipal,

Formalizara las correspondientes listas de jornales, con
expresion de categoria, nombres y dias que hayan faltado
al trabajo.

Podra suspender de empleo y sueldo a todos los jorna-
leros que abandonen el servicio o contravengan las 6rde-
nes que les comunique, debiendo dar cuenta acto seguido
a la Superioridad, proponiendo asimismo las sanciones que
deban aplicarse al resto del personal.

Tendra una llave de todas las dependencias, a fin de
practicar las investigaciones que considere necesarias.

Art. 290. Corresponden asimismo al Gerente:

a) La ejecuciéon de los acuerdos adoptados por el
Consejo.

b) La resolucion de todos los asuntos urgentes, de los
cuales dara cuenta al Consejo.

¢) Autorizar los gastos y ordenar cuantos ingresos y
pagos deban realizarse.

d) Disponer las compraventas de reses, carnes y
subproductos y demas articulos, dando cuenta de su resul-
tado al Consejo.

e) Proponer la separacion de obreros y empleados,
disponer los castigos por faltas de personal, previa la for-
macién de los oportunos expedientes y elevar las propues-
tas de premio y recompensa a los funcionarios.

/) Inspeccionar todos los servicios del Matadero como
Jefe superior de los mismos,

g) Disponer que por los Jefes de los distintos servicios
se adopten las medidas que considere pertinentes para el
mejor funcionamiento del servicio, dando cuenta al Conse-
jo de cuantas resoluciones habiere adoptado.

DEL SUBGERENTE

Art. 291. La plaza de Subgerente estara dotada con
el sueldo que el Consejo acuerde y que se consignara en
presupuesto. La provisién de esta plaza se hara por oposi-
cién o concurso entre funcionarios municipales y con suje-
cién al programa que confeccione el Consejo. En los tra-
bajos deberan tratarse las siguientes materias:

Ganaderta.—Razas principales de ganado vacuno, la-
nar, cabrio y porcino; sistemas de explotaciéon y calidades
comerciales segun su edad; estado de nutricion, etc.; esta-
bulacién del ganado; desinfeccién y cuidados higiénicos que
precisa; alimentacién, raciones m4s convenientes; legisla-
cion y policia pecuaria; transporte del ganado en vida; fe-
rrocarril y tarifas; canadas y carreteras.

Pricticas comerciales.—Regiones productoras de ga-
nado de abasto para Madrid; costumbres comerciales; mé-
todos de compraventa y tarifas; rendimiento de las dife
rentes reses en carne; constitucién y composicién de las
carnes y valor comercial de las mismas; compra, elabora-
cion y venta de subproductos; organizacion de los servi-
cios comerciales del Matadero.

Derech.—Obligaciones en general y, en particular,
extinciéon y prueba de las obligaciones; contratos en gene-
ral; eficacia, interpretacion, rescisiéon y nulidad de los con-
tratos; contratos en particular; obligaciones de comprador
y vendedor en derecho civil y mercantil; saneamiento por
vicios redhibitorios de los animales vivos; saneamiento por
vicios ocultos de los animales muertos; permuta o cambio;
seguro de ganados; responsabilidad de las Empresas de
transportes.

Contabilidad .—Contabilidad y Teneduria de libros en
general; contabilidad municipal; contabilidad del Matade-
ro y organizacion de la de cada uno de sus servicios; con-
tabilidad fabril e industrial; caracteres que la distinguen de
la comercial; divisién en grande y pequefia industria; ele-
mentos que integran esta clase de contabilidades; determi-
nacién de los valores representativos de las materias pri-
mas; influencia de los precios de la mano de obra; coste de
fabricacion de los productos; factores que gravan el pro-
ducto manufacturado; precios remuneradores para la venta
de productos.

Adnunistracién municipal.—Ley organica de los Mu-
nicipios; tramitacion de expedientes; organizacion de los
servicios administrativos del Matadero; explotacion muni
cipal del Matadero; régimen de trabajo para los diferentes
servicivs y dependencias; medidas de orden y policia inte-
rior; nombramiento y separacién del personal del Matade-
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ro; mstruccion de expedientes; legislacion v orecursos; le
gisliicion obreva; huelgas, accidentes y seguros

Art. 292, L.as uhlig.‘h'lnm'\ del Hllhuvl't'l\h' serdn

Exigirel cumplimiento de todas las ordenes que emanen
del Gerente.

Dirigir todos los servicios comerciales del estableci-
miento formalizando los balances demostrativos de su re-
sultado economico.

Fiscalizar todas las vperaciones comerciales, al objeto
de que éstas se efectien con las garantias precisas para
el Ayuntamiento y para los intereses de ganaderos y ta-
blajeros.

edactar el parte diario, en el que se expresen al deta-
lle todas las operaciones efectuadas, con especificacion
de las circunstancias que hayan concurrido en cada una de
ellas.

Sustituir al Gerente en casos de ausencia, enfermedad
0 vacante.

DEL JEFE ADMINISTRATIVO

Art. 293.  El Jefe Administrativo tendra las obligacio-
nes siguientes:

Ordenar y autorizar con su firma los documentos pre-
cisos para el cobro de arbitrios y derechos y los de abono
de cantidades que sean cargo a los créditosdel presupuesto.

Aplicar con_ exactitud las tarifas de prestacion de
servicios.

Confeccionar los pedidos de material y efectuar la re-
cepcion y distribuciéon del mismo.

Cuidar de que las listas de jornales estén confecciona-
das a su debido tiempo, y que en ellas se expresen con
toda exactitud los nombres y apellidos, cargos que desem-
peiian los obreros, a cuyo efecto sera ¢l responsablé direc-
to tanto de la demora en la confeccién de las expresadas
listas cuando en la veracidad de los extremos contenidos
en las mismas.

Hacer que los libros de registros se lleven al dia.

Vigilar los servicios de basculas, camaras, mercado,
etcétera, en cuanto se refieran a asuntos relativos a la
percepcién de derechos y arbitrios.

Transmitir toda orden (}ue emane de la Superioridad.

Dirigir los trabajos de la oficina, cuidar de la puntual
asistencia del personal a sus 6rdenes en las horas ordina-
rias z extraordinarias que sean precisas y distribuir el tra-
bajo entre el mismo.

Redactar y firmar las notas e informes en los expedien-
tes y autorizar con su conforme las suscritas por los ofi-
ciales.

Acordar por si toda diligencia de tramite.

Informar al Gerente por escrito o verbalmente de los
asuntos a ‘su cargo y corresponderse con €l en todos los
trabajos de la oficina.

Sera el Jefe superior inmediato del personal subalter-
no, conserje, portero, celadores, ordenanzas y romaneros,
y podrd exigir de las distintas dependencias cuantos datos
estime precisos a efectos estadisticos. Al vacar esta plaza
serd amortizada y las funciones antes indicadas seran rea-
lizadas por el personal afecto a esta seccién el cual -sera
dirigido por el Subgerente.

INTERVENCION Y TENEDURIA DE LIBROS

Art. 294, E] Jefe de Intervencion y Contabilidad y el
Tenedor de Libros, seran nombrados por el senor Interven-
tor municipal entre los funcionarios del Grupo de Contab:-
lidad y tendra los cometidos que senala este reglamento al
tratar del régimen econémico.

DEL CAJERO

Art. 295, El manejo de fondos de todos los servicios
comerciales del Matadero estara encomendado a un Cajero
ue serd el encargado de realizar estas operaciones, debien-
o custodiar los fondos hasta su ingreso en la cuenta co
rriente, siendo responsable de las faltias de cantidades, para
lo cual tendri depositada la fianza que se estime oportuna.
Art. 296.  Rendirid cuenta diaria al Interventor del Ma-
tadero de todas las operaciones realizadas, con especifica-
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cion de los conceptos de percepeion y abono, determinando
las cantidades ingresadas en cuenta corrviente y tendrai las
obligaciones y devechos que determinan los articulos 54 a 70

de este reglamento.
A este funcionario s¢ le asignari como quebranto de
moneda la cantidad anual que acuerde el Consejo.

DEL RECAUDADOR DE DERECHOS

Art. 297. La percepcion de derechos por prestacion
de servicios se realizara por el Recaudador, el cual reali-
zar4 sus funciones con sujecion a lo determinado en los
articulos 71 al 73 de este reglamento.

DEL PERSONAL DE OFICINA

Art. 298. Habra el personal necesario para el mejor
desenvolvimiento de todas las operaciones, dependiendo
directamente de los Jefes de las respectivas secciones a
que estén afectos.

DEL REDACTOR JEFE DEL «BOLETIN DE COTIZACIONES
DEL MATADERO Y MERCADO DE GANADOS»

Art. 299. Al frente de la Oficina de Prensa de Servi-
cios Comerciales, habrd un Redactor Jefe, que tendra el
sueldo que el Consejo acuerde consignar en presupuesto.
Esta plaza se proveera por concurso.

Art. 300. Sus obligaciones serdn: confeccionar el Bo-
letin de Colizaciones del Matadero y Mercado de Gana-
dos, con el resultado de las transacciones efectuadas en el
mismo y con los precios que rijan para el ganado en todas
las regiones productoras; publicar en cada nimero articu-
los encaminadcs a facilitar las relaciones entre tablajeros
y ganaderos y a determinar las orientaciones de los prin-
cipales mercados de ganados, carnes y derivados.

DE LOS PESADORES

Art. 301. Corresponde a los pesadores efectuar todas
las operaciones de pesado de las reses en vivo y el de las
canales de las sacrificadas en esta dependencia o de las
introducidas de fuera de Madrid.

Art. 302. Certificaran de los pesos realizados y de
cuantas particularidades se les pidan, tanto por los duenos
de las reses, como por Ja Gerencia del Matadero.

Art. 303. Estaran a las inmediatas é6rdenes de los fun-
cionarios encargados de efectuar las liquidaciones y cui-
daran, bajo su responsabilidad, de evitar errores en las
pesadas, como asimismo de que las basculas estén en con-
diciones de realizar las operaciones con perfeccion.

DE LOS CELADORES

Art, 304. Los celadores del Matadero tendran a su
cargo la vigilancia, orden y policia interior del edificio.

Art. 305. Al frente de este personal y para la debida
distribucién de los servicios, habr4d un Inspector celador.

Art. 306. Los celadores estaran destinados en el mer-
cado, naves de matanza y oreo y demds dependencias, de-
biendo ostentar en todos los actos del servicio la gorra que
acredite su calidad de tal.

Art. 307. Pasaran lista a los operarios de las distintas
Secciones, comunicando al Jefe administrativo las faltas de
asistencia; contaran las reses en los corralillos de espera,
y comprobarin las que salen sacrificadas de las naves.

No permitirdn que las reses destinadas al sacrificio sean
maltratadas y toreadas, cuidando de que los 1itiles y apa-
ratos que se empleen en las operaciones se encuentren en
el mas perfecto estado de limpieza; procurarin que todos
los operarios guarden orden, e impedirdn que saquen car-
ne de las naves.

Terminadas las operaciones haran la requisa c¢n los de-
partamentos, dando cuenta a la Gerencia de las anormali
dades que se notasen.

Los destinados al Mercado notificardan diariamente al
Jefe administrativo el mimero de reses que han acudido al
mismo, el de las que se han destinado al sacrificio, las que

k. Ayuntamiento de Madrid



DE LOS REPRESENTANTES DE LOS TABLAJEROS

Art. 332, Los tablajeros deberin nombrar tambicn
sus apoderados que los representen en las compras de
vanado y demis operaciones del Mercado.

Art. 333. Deberan nombrar también representantes
en las naves de romaneo, para que en todo momento estén
garantidos sus derechos.

Art. 334. Estos nombramientos deberan estar autori-
zados por el Consejo de Administracion y sus poseedores
tendran las mismas obligaciones para con la Administra-
cion y los tablajeros que los fieles de ganaderos tienen para
con sus representados.

SECCION SANITARIA

Art, 335, La direccién técnica y sanitaria del edificio,
reses, carnes y de cuantas labores se realicen en el Mata-
dero y Mercado de Ganados, corresponde a la Seccién
Sanitaria.

Art. 336. Los servicios de esta seccion estardan a cargo
de unDirector técnico, el cual serd auxiliado por el personal
que integre el Cuerpo de Veterinarios del Matadero y Mer-
cado de Ganados, que estara formado por tres Jefes en
cargados de las respectivas Secciones técnicas y nueve
Veterinarios. Figuraran, ademas, cuatre agregados feme-
ninos para triquinoscopia de proyeccion. La provision de
la plaza de Director técnico se realizara en lo sucesivo
por concurso ecntre los Veterinarios del Matadero, las
demdas plazas se proveeran por concurso u oposicién entre
los Veterinarios municipales, con arreglo a las bases que
formule el Consejo de acuerdo con la fcfatura de los ser-
vicios sanitarios del Ayuntamiento.

_ En los trabajos deberdn tratarse, por lo menos, las
siguientes materias:

Direccién técnica.—Ingenieria sanitaria en lo referente
a construccién y funcionamiento del Matadero, Zootecnia,
razas, de ganado de abasto, rendimiento en canal y sub
productos; inspeccién de carnes; reconocimiento en vivo y
canal, enfermedades infecciosas y parasitarias, ley de
epizootias; inspecci6n de trabajo; conocimiento, expericién
y mejora de los procedimientos de trabajo empleados para
facilar reses e industrializar subproductos, funcionamiento
del frigorifico, explotacion del Matadero sanitario, practi-
cas de laboratorio relativas al examen y reconocimiento
de gérmenes.

Jefatura de la seccion de Laboratorio. - Conocimiento
y practicas de Bacteriologia, Parasitologia y Anatomia
Patolégica.

Jefatura de la seccién de Mercado. —Zootecnia, razas
de ganado de abasto, rendimiento en carne y subproductos,
reconocimiento y edad de las reses, enfermedades infecto-
contagiosas y parasitarias del ganado en vivo y conducta
a seguir con las reses desechadas.

Jefatura de ia seccion de Matanza.—Inspeccién de
carnes, reconocimiento en canal, enfermedades infecciosas
y parasitarias, ley de Epizootias, Matadero sanitario, fun-
cionamiento del Frigorifico

Veterinarios.—Inspeccion de carnes, reconocimiento,
enfermedades infecciosas y parasitarias, reglamento sani-
tario de Mataderos.

Art. 337. Los Veterinarios municipales que se desig-
nen para constituir el Cuerpo de Veterinarios del Mata-
dero se entenderd que realizan esta funcién en comisién de
servicio aunque perciban el sueldo de esta Dependencia.

Art. 338. Los servicios sanitarios se dividirdn en tres
Secciones técnicas:

1.* De Mercado, clasificacién y reconocimiento de
ganado en vivo.

2.%  De matanza, decomisos y su tratamiento.

3.* De Bacteriologia, Parasitologia, Histopatologia y
Museo.

DEL DIRECTOR TECNICO

Art. 339, El Director técnico tendri a su cargo, ade-
mads de la alta inspeccion y vigilancia de todos estos servi-
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cios, su organizacion, dentro de la especial independencia y
cometido de cada Seccion, a fin de obteer la maxima efica-
cia y rendimiento, exigiendo a sus subordinados ¢l cumpli
miento de las disposiciones sanitarias consignadas en este
Reglamento y de cuantas se dicten para el mejor resultado
de este servicio

Art. 340. Despachara y dara diariamente cuenta a la
Gerencia del ganado sacrificado, nimero y naturaleza de
decomisos practicados, y de cuantos servicios sanitarios se
efectien. ;

Art. 341. Dispondra cuanto crea conveniente acerca
de la higiene y desinfecci6n del Matadero, especialmente
de los aparatos, maquinaria y personal que realice las ope-

raciones de matanza en el lazareto y quemadero de enfer-
mos y sospechosos; asimismo serd de su especial incum-
bencia la implantacién en régimen sanitario de industrias
cirneas o derivadas de sus productos y de los seguros de
decomiso.

Art. 342, Como Jefe del Cuerpo de Veterinarios del
Matadero y Mercado de Ganados, a €l habra de darse cuen-
ta en tramite obligado de cuantas incidencias se produzcan
en el servicio, imponiendo los correctivos necesarios si no
fueran acatadas sus disposiciones, y proponiendo a la Ge-
rencia las sanciones que se estimen pertinentes.

Art. 343. Resolvera los casos dudosos que surjan en el
Mercado y en las naves sobre inspeccion sanitaria y desti-
no de reses y carnes; llevard un libro registro de cuantas
incidencias y trabajos sanitarios tengan lugar en el Mata-

dero y Mercado, y redactarda anualmente una Memoria so-
bre los servicios, su reforma, organizacion, necesidades,
personal, etc., etc. Finalmente, estara a su cargo el régi-
men higiénico y sanitario de las carnes en el frigorifico y

uemadero industrial, la organizacién de la Biblioteca del

%’latadero y todo el régimen de trabajo de los obreros,
matarifes y de los encargados de la preparacién y elabo-
racién de subproductos.

DE LAS SECCIONES

Seccidn primera

Art. 344. [Esta seccién estara a cargo de un Jefe y un
Veterinario, siendo su misién atender al servicio sanitario
de desembarque, alojamiento, alimentacion y exposicion de
animales; clasificar el destinado al sacrificio por categoria
de abasto; determinar su estado sanitario y de utilidad
para el sacrificio; finalmente estard a su cargo todo el
régimen de higiene y sanidad inherente al ganado en el
mercado, establos, apriscos y porquerizas hasta su entrada
en las naves de matanza y su tasacion para el estableci-
miento del seguro.

Seccién segunida

Art. 345. Esta seccién estard a cargo de un Jefe y
siete Veterinarios, siendo su misién vigilar en las naves,
como jefes de ellas, cuantas operaciones se realicen con el
ganado y sus productos; inspeccionar las canales y visceras
antes de su salida, cuidando de que los despojos salgan per-
fectamente identificados; cuidar de que las manipulaciones
de las reses se ajusten, no solo al mayor rigor higiénico,
sino también a la obtencion del maximo valor comercial de
los productos; estard a su cargo el buen orden del trabajo y
servicios del personal de matanza, su aseo y compostura.
Realizara la inspeccion y reconocimiento de los despojos
rojos, cabeza y patas en las naves y de los vientres y des-
B)jos blancos en la Mondongueria, conforme disponga el

irector técnico, estard a su cargo el régimen higiénico y
sanitario de la Mondongueria, taller de vaciado, trata-
miento de pieles, fundicién de sebos, desagiie y evacuacion
de residuos, sala de auptosias, recogida de decomisos y
transporte de las carnes y productos.

Seccién tevcera
Art. 346. Esta seccion estara a cargo de un Jefe y un

Veterinario, siendo su misién: comprobacién bacteriolégica
del diagnostico clinico; el andlisis de secreciones, liquidos,
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Iragmentos de drganos, ete., que defina su contaminacion
bacteriana; la comprobacion por este medio de las enfer
medades infecto contagiosas de las reses en vivo y post -
mortent, investigacion de infecciones de las carnes y pro
ductos por bacterias patogenas; el anilisis microgrifico de
los hongos y parisitos de las carnes con el estudio v pre-
vencion de las intoxicaciones que éstas y sus productos
puedan originar; el reconocimiento e inspeccion bacterio-
logica de las carnes y preparados cdrnicos fordneos; final-
mente, la aplicacion de los sueros a la diferenciacion de
las carnes y de la parasitologia a las infestaciones del ga-
nado de abasto.

La investigacién triquinoscépica de las carnes de cerdo
con sus agregados dependerin de esta seccion.

Comprobar el andlilis anatomopatolégico realizado en
las naves, Mondongueria y sala de auptosias; dictaminar
sobre la naturaleza de las lesiones que se presenten en las
carnes; realizar el andlisis histopatolégico de cuantos te-
jidos se envien para su dictamen; hacer el estudio de los
casos que requieran una investigacién especial atn sin ser
requerido dictamen; dictaminar sobre el estado de las
carnes fordaneas y preparados carneos; estara a su cargo la
organizacién y conservacién de anatomia patolégica.

DE LOS VETERINARIOS

Art. 347. Dentro de la especial competencia de cada
seccién, se considerardn como servicios propios de los Ve-
terinarios del Matadero la inspeccién en vivo y en muerto
de todas las reses que ingresen en el Matadero.

Art. 348. A la llegada del ganado serd éste recono-
cido y clasificado .por los Veterinarios del Mercado, que
determinardn su admisién para el sacrificio cuando se en-
cuentre en buenas condiciones, enviando a la seccién de
sospechosos todas las reses cuyo sacrificio consideren pe-
ligroso.

Art. 349. Dispondrin que las reses se hallen aisladas
por especies y agrupadas en pequeifios lotes, a fin de que
pueda realizarse mas facilmente su inspeccién y ordena-
ran el aislamiento rapido de las reses enfermas.

Art. 350. Cuidaran de que todas las reses entren por
su pie en el Matadero, permitiendo inicamente la entrada
por otro medio a las que, por haber sufrido luxaciones,
fracturas o cualquier otro accidente, esten imposibilitadas
para andar, comprobando escrupulosamente esta circuns-
tancia y siendo responsables de las autorizaciones de ma-
tanza que se hagan en esta forma.

Art. 351. Prohibirdn el sacrificio de reses en estado
caquéctico y de las que presenten sintomas evidentes de
pagecer las enfermedades que determina el apartado a del
artivulo 59 del Reglamento de Mataderos de 5 de diciem-
bre de 1918.

Art. 352. Las reses que presenten sintomas parasita-
rios o lesiones traumadticas, inflamatorias, degeneraciones
diversas, etc., serdn sacrificadas cuando asi lo exijan sus
duefios y a reserva de ser desechadas en la escrupulosa
inspeccion que se haga posteriormente, debiendo dar cono-
cimiento a la Direccién técnica de todos los casos que su-
cedan, con expresion del nimero de la res y del nombre
de su propietario.

Art. 353. Después de permanecer las reses en las na-
ves de oreo, seran reconocidas nuevamente, y si en este
reconocimiento no resultase nada anormal, autorizarédn la
salida de las carnes para el consumo; si por el contrario,
la carne no se encontrara en buenas condiciones, sera des-
echada, para su esterilizacién o inutilizacién, segun los ca-
sos, debiendo realizar, en caso de duda, el correspondiente
examen bacteriol6gico e histopatol6gico, para lo cual po-
dra tomar las muestras que considere necesarias.

Art. 354. Si el duefio de una res manifiesta su discon-
formidad con el informe emitido por el Veterinario Inspec-
tor, podri nombrar otro por su cuenta, para que en el
término de cinco horas, y previa la correspondiente auto-
rizacién de la Direccién técnica, verifique un nuevo reco-
nocimiento. En caso de que no haya conformidad entre los
dos peritos, dirimird la cuestién el Director Técnico.

rt. 355. Los honorarios devengados por el reconoci-
miento del Veterinario nombrado por el propietario de la
res, seran de cuenta de éste.

Art. 356. Expediran certificados, en los que haran
constar las causas gue han motivado la inutilizacion de
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fas reses, cuando asi lo exijan los duenos de las mismas,
uedando cl original de la certificacion en la Direccion, y
4andosc al interesado copia de la misma.

Art. 357. Reconocerin las visceras y despojos de re-

ses, para lo cual estos subproductos se identificaran debi
damente, a fin de que siempre pueda saberse la res de que
proceden. _ _

Art. 358. Dirigiran y vigilarin las operaciones de
-esterilizacion y destruccion de las carnes decomisadas;
denunciaradn todas las faltas de higiene que observen, asi
como los focos de infeccion que notasen; llevaran la esta-
distica del resultado de los reconocimientos. y presentarin
anualmente una Memoria, en la que indicarin todo lo ocu-
rrido en dicho periodo que consideren digno de estudio,
con las medidas que, a su juicio, deban ponerse en prdc-
tica para el mejor funcionamiento de los servicios sani-
tarios.

Art. 359. Ordenaran y vigilaran las operaciones de
limpieza en las dependencias, herramientas, vehiculos de
transporte y personal encargado de la matanza y conduc-
ci6n de las reses.

Art. 360. Cuidardn del exacto cumplimiento de este
reglamento, denunciando a los transgresores del mismo.

Art. 361. Dirigiran todas las operaciones de matanza
y elaboracién de despojos, inspeccionando las manipula-
ciones que se hagan en las naves y en la Mondongueria,
exigiendo la mas perfecta higiene de estos locales y del
personal de los mismos.

Art. 362. Inspeccionarin las reses de cerda, mediante
examen macro y microscépico, no debiendo permitir su
matanza sin el requisito expresado.

DE LOS ENCARGADOS DEL MERCADO DE GANADOS
Y ESTABULACION

Art. 363. Al frente de este servicio habrd un Jefe,
que sera el responsable de que estén debidamente cuidadas
todas las reses que permanezcan en las naves de venta y
locales de estabulacién de los mercados de ganado de abas-
to y de labor.

Art. 364. Este funcionario llevara un registro de las
reses que diariamente ingresen en las naves de venta y en
los locales de estabulacién, determinando las especies de
animales, nombre de sus propietarios, etc., etc.

Art. 365. Sera auxiliado en estas funciones por los
encargados que se nombren para las secciones de cada
clase de reses.

Art. 366. Para el cuidado del ganado que permanezca
en las naves de estabulacién se nombrardn los encargados
de establo que se consideren necesarios; éstos llevaran un
libro de entradas y salidas de los piensos que para la ali-
mentacién del ganado les entregue el Jefe de estabulacién
Feneral, previa la correspondiente confronta de peso y ca-
idad; llevaran también un registro de las reses que diaria-
mente ingresen en Jas naves de estabulacién, especificando
el nombre de los propietarios y procedencia de las reses.

Art. 367. Daran parte diario a la Direccion de las en-
tradas y salidas del ganado, y extenderdn los recibos para
el cobro del importe de los piensos consumidos.

DEL JEFE DEL SERVICIO FERROVIARIO

Art. 368. Para la organizacién y funcionamiento de
este servicio se nombrara un funcionario, que sera el en-
cargado de recibir los vagones de reses y resolver cuantas
incidencias lleve aparejado el servicio, tanto en sus relacio-
nes con las Compaiiias ferroviarias, como con los remiten-
tes y consignatarios.

DE LOS INSPECTORES DE TRABAJO Y JEFES DE NAVE

Art. 369. Para la distribucién de las faenas de sacrifi-
cio y de todos aquellos trabajos que se hagan en las naves
de matanza, habra los Jefes que se estimen precisos, los
cuales estardn a las 6rdenes de los Inspectores de trabajo.

Art. 370. Las obligaciones de los Inspectores de tra-
bajo, seran:

Distribuir las faenas entre el personal obrero, con arre-
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glo a sus aptitudes, a hn de obtencr el mayor rendiniento
posible y notar con facilidad las faltas cometidas,

Art. 3710 Los Jefes de nave tendrin el cometido s
guiente:

Serin responsables de cuantas faltas cometieran sus
subordinados st no las hubieran puesto, a su debido tiempo,
en conocimiento del Inspector-Jefe de nave.

Impedir que los operarios salgan de las naves durante
las operaciones de matanza.

Realizar la separacion de las cabezas de las reses vacu
nas y vigilar la extraccion de los vientres y asaduras de
las de cerda, a presencia de la Inspeccion facultativa,

Vigilar las reses en las naves de oreo y cuidar de que
las herramientas e instrumentos de matanza se encuentren
siempre limpios y en perfecto estado para el uso a que se
destinan.

Exigiran de aquéllos que la matanza se realice sin limi-
taciones de ninguna clase, supliendo las faltas de personal,
con el fin de que queden diariamente sacrificadas todas las
reses destinadas a la matanza.

Cualquier acto de confabulacién con sus subordinados,
abandono de servicio o contravencién de lo anteriormente
dispuesto, sera castigado con la suspensién de empleo y
sueldo, facultad que podra ejercer el Gerente, dando
cuenta inmediatamente al Consejo de Administraciéon para
la resolucion ulterior que proceda.

Tanto los Inspectores de trabajo como los Jefes de nave,
realizaran sus funciones bajo la direccion de los Inspecto-
res veteterinarios de las naves correspondientes,

DE LOS MATARIFES

Art. 372. Las operaciones de matanza se organizaran
por medio del personal convenientemente espcializados, a
cuyo efecto, las plazas de esta clase, de nueva creacién,
se cubrirdn mediante el oportuno concurso.

Art 373. Tendran la obligacién de sacrificar todas las
reses que diariamente se destinan a la matanza, no pudien-
do imponer limitaciones de ninguna clase, a cuyo fin no po-
dran abandonar las naves hasta que estén totalmente ter-
minadas todas las operaciones.

Art 374. Cualquier acto de suspension de operaciones
se castigaran en el mismo momento con la separacién del
servicio de los que lo iniciaran o secundaran, para lo cual
se faculta al Gerente, el que dara cuenta inmediata al Con-
sejo de Administracién.

Art. 375. Deberan presentarse a pasar lista media
hora antes de empezar las operaciones de malanza.

Art. 376. Los matarifes haran el sacrificio, degiiello,
desue!log traslado de reses hasta las naves de oreo.

Art. 377. No saldran del establecimiento sin que pre-
viamente hayan limpiado los utiles de matanza, que no sa-
caran del edificio bajo nigtin pretexto.

Art 378. El que esté de guardia no podra abandon-
arla sin la autorizacion del Gerente.

Art. 379. Losayudantes y meritorios, auxiliardn a los
matarifes en las operaciones antes indicadas.

Art. 380. Los matarifes, ayudantes, aprendices y, en
general, todo el personal de las naves de vacuno, terneras
y corderos, tendran la obligacion de auxiliar a los de la
nave de cerdos, en la época de matanza de este ganado;
la designacién de los individuos de cada nave que han de
prestar sus servicios en otra, sera facultad del Gerente.

En reciprocidad a lo anteriormente indicado, una vez
terminada la matanza de cerdos, el personal que figure
afecto a esta nave, pasara a prestar sus servicios en las
demas.

DE LOS JEFES DE MONDONGUERIA

Art. 381. Para la elaboracion de los despojos de va-
cuno y lanar, y preparacién de los subproductos de estas 2
reses, habra un Jefe del servicio.
Art. 382. Las obligaciones del Jefe de Mondongueria
serdn:
Distribuir el personal, con ¢l fin de que todas las opera-
ciones se realicen con las debidas garantias de higiene y
perfeccion, a fin de obtener el mayor valor en los produc-
tos elaborados.
Dirigir todas las operaciones, siendo responsable de las



faltas que cometan si no hubiera dado, asu debido tiempo,
conocimiento de Las mismas al Gerente

Art. 353, .\ las mmediatas ordenes del Jefe de servi
cio habri un encargado de trabajo, que auxiliarid al Jefe y
tendra las obligaciones siguientes:

Llevar los libros de Contabilidad vy demis documentos
que se determinan en este reglamento.

Cuidar de que las calderas cubos y demas efectos,
queden limpios al terminar las operaciones, siendo respon-
sable de las averias v desperfectos que ocurran.

No consentira la salida del personal a sus drdenes,
hasta que no estén totalmente terminadas las operaciones
de elaboracion de todas las reses que se sacrifiquen diaria-
mente.

DEL JEFE DE LA FUNDICION DE SEROS

Art. 384. El Jefe de la Fundicién de sebos, recibira,
previa entrega del correspondiente recibe del Encargado
de la Mondongueria, el total de kilogramos de sebo que
de aquella dependencia se le envien, debiendo dar entrada
en el libro registro que se llevara en esta seccion.

Art. 385. Dirigira todas las operaciones, siendo res-
ponsable de las faltas que cometan, si no hubiera dado
conocimiento a su debido tiempo al Gerente

Art. 386. Cuidara de que todas las operaciones de se-
cado, fundicion de sebos, obtencién de chicharros v demas
materias se realicen con la mayor perfeccién y en grado
maximo, para lo cual distribuira el personal con arreglo a
sus aptitudes.

Art. 387. Cuidara de que todos los aparatos de la sec-
cién estén en perfecto estado de conservacion, siendo res-
ponsable de las averias y desperfectos que ocurran por su
mala distribucién en los trabajos.

DE LOS JEFES DEL SECADERO DE CUEROS Y PIELES '

Art. 388. Los Jefes del secadero de cueros y pieles
anotaran en los libros de su dependencia el nimero de las
que diariamente ingresen en su taller, las que tengan en
las naves de secado, las que estén totalmente secas y las
salidas que de éstas se efectuen; daran conocimiento de
estas operaciones al Gerente, y serdn responsables de los
defectos que al hacer el secado hubieran ocurrido, siempre
que éstos afecten al valor de la piel.

DEL JEFE DE TRIPERIA

Art. 389. El Jefe de esta seccion sera el responsable
de la perfeccion con que se realice la elaboracion de estos
productos.

Llevara los libros precisos para el movimiento de pro-
ductos, dando cuenta diaria de las entradas, como asimis-
mo de las elaboradas, de las expendidas y de las exis-
tencias.

DE LAS OPERACIONES DE MONDONGUERIA, TRIPERIA, IFUN
DICION DE SEBOS Y SECADERO DE CUEROS Y PIELES

Art. 390. Los operarios de la Mondongueria tendrin
la obligacién de elaborar los despojos y preparar los pro-
ductos de todas las reses que se sacrifiquen en el Matade-
ro, no pudiendo abandonar el taller hasta que hayan ter-
minado aquéllas.

Art. 391. Realizarin las operaciones de elaboracion
cuidando de que no se confundan los despojos de cada res,
para lo cual, una vez elaborados, gruparin en lotes todas
las partes de ellos

Art 392, Dedicarian especial cuidado a la elaboracion
y obtencién de subproductos, siendo responsables de los
defectos que se notasen.

Art. 393.  Los operarios del secadero de cueros y pie-
les, fundicion de sebos v triperia, realizarin todas las ope-
raciones inherentes a sus cargos con absoluti escrupulosi
d;ld, \If‘lld() l\‘\l\nllhilhlt’\ dt‘ los dc'f(‘\‘lt)\' qll(" en estias ope-
raciones se aprecien,
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DE LOS MOZOS DE LIMPHEZ A

Art. 394, Para el aseo v limpieza de las distintas de-
pendencias de este edificio habri el niero de mozos que
Lls necesidades del servicio reclamen, a las ordenes de los
Vigilantes que se estimen precisos

Art. 395. Las obligaciones de éstos seran: pasar lista
diaria a los mozos de limpieza, anotando las faltas de asis-
tencia, que comunicari a la Superioridad.

Procurara la mds estrecha vigilancia en cuanto con la
limpieza se relaciona de todas las dependencias, no permi-
tiendo que los mozos se retiren hasta que la hayan veri-
ficado totalmente.

Dara parte diario de todos las operaciones a la Direc-
cién técnica asi como de los defectos que notare,

Auxiliard a los Celadores cuando pueda hacer compa-
tible su servicio con el de aquéllos, sustituyéndoles en
ausencias y enfermedades.

[.a plaza de Inspector se cubriria mediante el oportuno
concurso, asi como las de los mozos de limpieza, y éstos
tendran la obligaci6n de barrer y limpiar todas las ofici-
nas, los patios, corrales, naves de estabulacion, automo-
viles de transporte, etc., es decir, todos los departamen-
tos del edificio y las distintas clases de herramientas y
aparatos de matanza, procurando tener todo en el mas
perfecto estado de limpieza.

SERVICIOS MECANICOS Y TALLERES

Art. 396. En esta seccién estdn comprendidos todos
los trabajos referentes al funcionamiento, conservacién
y entretenimiento de la instalacién frigorifica, teléfonos,
aparatos y maquinaria de la Mondongueria, Fundicién de
sebos, Secadero de pieles y Seccién de tratamiento de ani-
males enfermos, montacargas, basculas, antomoviles, tu-
berias de agua y vapor, aparatos para la manipulacién de
la carne, encerraderos, talleres, etc., etc., y en general,
todos aquellos trabajos que requieran algunos de los co-
nocimientos especiales del personal de esta seccién.

DEL PERSONAL

Art. 397. EIl personal necesario para realizar estos
trabajos se dividird en las secciones siguientes:

Instalacién frigorifica. —Generadores de vapor.—Servi-
cios eléctricos.—Servicios mecanicos.— Talleres.

Art. 398. Todo el personal afecto a cada una de estas
secciones estara obligado a prestar su concurso al personal
de las demas secciones en caso de trabajos urgentes y
extraordinarios, siempre que se trate de funciones de
cualquier especialidad de esta seccién.

Art. 399. La resistencia a cumplir esta obligacion,
que contraen al aceptar el cargo, sera severamente casti-
gada por considerarse como falta grave.

DEL INGENIERO

Art. 400. Todos los trabajos correspondientes a esta
Seccién estardn a cargo de un Ingeniero industrial, muni-
cipal que tendra a sus 6rdenes a todo ¢l personal mencio-
nado en el articulo anterior y al eventual que intervenga en
todos los trabajos de esta seccion.

Art. 401. Organizara los distintos servicios y serd el
responsable del funcionamiento y marcha regular de todas
las maquinas y aparatos, y de que las reparaciones que
hayan de efectuase, y permitan los elementos de que dis-
ponga, se realicen oportunamente, a fin de que los servicios
no sufran el menor retraso.

Art. 402. Estara a las 6rdenes inmediatas del Geren-
te, y tendra la obligacion de entregarle semanalmente una
relacion detallada de los servicios realizados por el perso-
nal a sus 6rdenes.

Art. 403  Cuando los trabajos que hayan de relizarse
sean de tal importancia que requieran el auxilio de ele-
mentos extranos, lo hard presente al Gerente para que por
su conducto le arbitren los recursos necesarios.

Art. 404. Debera inspeccionar todos los servicios a su
cargo en cualquier momento, y recibird diariamente un



arte de las distintas sceciones diandole cuenta de los o

ajos realizados, marcha de las instalaciones y material
necesario para su f[uncionamicnto y reparaciones, cuyos
vales firmarid, previa comprobacion de la necesidad del ma-
terial pedido. Las [acturas correspondientes deberan serle
presentadas para su conformidad.

Art. 405. Cuando necesite para algunos trabajos per-
sonal eventual, que no requiera conocimientos especiales,
lo solicitari del Gerente, que podria destinar a este objeto
a los que, procedentes de otros servicios, no sean necesa-
rios de momento y retnan la capacidad suficiente a juicio
del Ingeniero.

Art. 406. Cuando se cometan faltas por el personal a
sus 6rdenes lo comunicara al Gerente, proponiendo el co-
rrectivo que debe imponerse en cada caso.

Art. 407. Siendo el Ingeniero el unico responsable de
la buena marcha de los servicios a su cargo, estari autori-
zado para proponer el nombramientodel personal jorna-
lero necesario, y, asimismo, formara parte de las Comisio-
nes o Tribunales que intervengan en los concursos para el
nombramiento del personal que haya de hacerse en esta
forma.

DEL MAQUINISTA JEFE

Art. 408. Kl Maquinista Jefe de la instalacién frigori-
fica cuidara de la marcha de todos los aparatos y de reali-
zar las reparaciones que permitan los medios de que dis-
ponga en elMatadero.

rt. 409. Conocera perfectamente el montaje de las
maquinas y aparatos a su cargo, y poseera los conocimien-
tos de mecinica necesarios para las reparaciones urgen-
tes, a cuyo fin podra disponer de los talleres, con preferen-
cia a todos los demds servicios.

Art. 410. No permitird el acceso a la sala de maqui-
nas de ninguna persona que no vaya provista de un permi-
so del Gerente del Matadero.

Art. 411. Cuidara de que la temperatura en las ca-
maras y antecamaras sea la conveniente y de la produc-
cién de hielo, que entregard a cambio de los vales proce-
dentes de la Administracién del Matadero.

Art. 412. Estara tambié¢n encargado de la vigilancia
de la apertura y cierre de las camaras y antecimaras.

Art. 413. 'iiendra a sus 6rdenes inmediatas a los ma-
quinistas, ayudantes y al engrasador, a quicnes instruird
y encargara del manejo de la instalacién, cuando haya de
trabajarse continuamente en los turnos de ocho horas que
a cada uno corresponden.

Art. 414. Tendra derecho a vivienda en el Matadero,
y se obliga a dejar senalados, cuando se ausente, los sitios
en donde puede avisarsele en caso de urgencia.

Art. 415. Todos los dias entregara al Ingeniero la
hoja impresa que explica la marcha del servicio, y dari
cuenta de las anormalidades que haya observado y mate-
rial que necesite.

GENERADORES DE VAPOR

Art. 416. El fogonero Jefe serad el encargado de po-
ner en marcha todos los aparatos que requieran para su
funcionamiento el empleo del vapor y agua, y tendra los
conocimientos suficientes para realizar todas las repara-
ciones o modificaciones necesarias en las calderas, apara-
tos y tuberias de vapor y agua

Art. 417. Tendr4 a sus 6rdenes inmediatas al fogone-
ro ayudante y al peon, que le auxiliaran en los trabajos de
reparacion y funcionamiento de las calderas, establecién-
dose los turnos necesarios, de los que uno sera ocupado
por él.

Art. 418.  En el caso de trabajo continuo, seri aumen-
tado otro fogonero ayudante, que puede proceder de otro
servicio, por tratarse de una necesidad eventual.

Art. 419. El fogonero Jefe entregara diariamente al
Ingeniero nota del carbon consumido y trabajos realiza-
dps, asi como del material que necesite para trabajos ulte-
riores.

SERVICIOS ELECTRICOS

Art. 420 El ohcial encargado de estos servicios tiene
a su cargo las instalaciones de alta tension y las de fuerza,
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Alumbrado v teléfonos del Matadero v Mercado de G
nados.

Are, 421 Conservarid en su poder L Hhave de T Sub
central v departamento de transtormadores, v seri el res
ponsable de los acaidentes que por su falta de cuidado pu
diesen ocurri

Art. 422, Tendra a sus ordenes inmediatas o los ayvu-
dantes, y cuidara de li buena marcha y conservacion de
las instalaciones de fuerza, alumbrado vy eléfonos, asi
como de la limpieza de los motores y cuadros de distri-
bucién, y de la vigilancia de todos los aparatos de securl
dad de la instalacion.

Art 423, Reparard mmmediatamente las averias que
se produzcan, y cuando el trabajo sea continuo se estable-
ceran tres turnos con los ayudantes,

Art. 424. También estara encargado del encendido
y apagado del alumbrado, sujetindosc al horario e ins-
trucciones gue le senale el Ingeniero, instruyendo a los
encargados de realizarlo y vigilando su cumplimiento

Art. 425. Tendra a su cargo el almacén de material
eléctrico, y diariamente entregard al Ingeniero la hoja
del vatimetro registrador y el impreso que indica la mar-
cha del servicio. También dard un parte detallado en el
que figure el material empleado, sitio en donde se haya
colocado y nota del material que deba adquirirse.

Art. 426. Este oficial también disfrutara de vivienda,
y sefalara caundo se ausente los sitios en donde pueda

encontrarsele,

SERVICIOS MECANICOS

Art. 427. Los obreros asignados a este servicio tienen
por misién realizar todos los trabajos de obra nueva y re-
paracion de las instalaciones mecdnicas propiamente di-
chas, como carriles, canales, carrillos, calderas, carros
de transporte, bdsculas, vallas, burladeros, puertas, etc.,
y, en general, todos los trabajos de hierro, carpinteria,
etcétera, y de cerrajeria menor que sean necesarios.

Art. 428. El oficial encargado de los talleres de re-
paracion debera conocer el oficio de forjador, y tendra
a sus ordenes al ayudante calderero y aprendiz, que, en
caso necesario, podrdn ser destinados a otros servicios.

Art. 429. Entregara diariamente al Ingenizro nota
de los trabajos realizados y del material que necesite.

Art. 430. Los oficiales fontanero, albanil y carpintero
realizaran los trabajos propios de su cargo, y estaran
agregados, a los efectos de la clasificacion de trabajos
al oficial cerrajero.

TALLERES

Art. 431. Para la reparacion de los automaviles al
servicio del Matadero y Mercado de Ganados y de todas
las maquinas y aparatos se dispondra de un talier, con las
maquinas indispensables para las reparaciones urgentes
que se precisen.

Art. 432, Estara encargado de este taller el obrero
ajustador, que poseerid conocimientos de mecanismo de
automoviles, y acuyo cargo correrd la reparacion de los
mismos.

Art 433. El oficial tornero realizara todos los trabajos
de su especialidad que sean necesarios, y ayudard al ajus-
tador en sus faenas.

Art. 434. Ademas de la reparacion de automoviles se
verificardn en este taller cuantos trabajos de cerrajeria,
caldereria, etc., etc., sean necesarios, siendo su orden de
preferencia el siguiente: instalaciones frigorificas, servi-
cios eléctricos, automdaviles y cerrajeria.

Art. 435. Las maquinas herramientas del taller seran
manejadas unicamente por los encargados de ellas, siendo
responsable el Encargado del mismo de lo que pudiera ocu-
rrir por dejar manejarlas a otras personas.

Art. 436. Este Encargado dispondri de vivienda en el
Matadero y también indicarid al ausentarse los sitios en
donde pueda encontrirsele

Art. 437. Queda obligado a acudir inmediatamente
al sitio en donde un automovil del servicio se halle detenido
por causa de una averia.

Art 438, Tendri a su cargo el almacén de los ma-
teriales y accesorios para los trabajos de cerrajeria, auto-
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‘moviles ¢ instalacion frigorifica, llevando el libro de entri-

; dasl salidas correspondiente.
. r

t. 439 Entregari al Ingeniero todos los dias nota de
los trabajos realizados, material necesario y estado del
almacén.

ARTICULO ADICIONAL

Los funcionarios y obreros cuyas obligaciones no estén

= especialmente determinadas en este reglamento deberan

desempefar su cometido con arreglo a las instrucciones
ue reciban de sus jefes, los cuales daran cuenta de cuantas
Itas cometan para que por la Gerencia se les impongan

las sanciones pertinentes.

- Madrid, 1 de marzo de 1926.—E! Conde de Vallellano.

Ayuntamiento de Madrid





