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Concluye el discurso anterior.
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H acen  las labradoras con el dulce que sa^ 
can del mosto ó con el a rrope  , quantos usos, 
remedios , regalos &c. propone el autor ,y m u ­
chos m a s ;  endulzan  las bebidas , la leche , los 
requesones , y aun  las m ed ic in as ; hacen a lm i-  
vares y  todo género de dulces para  refrigerarse 
quando vuelven del campo agoviados y  cansados..., en 
los instantes mas penosos de la maternidad... y. sazonan 
en fin aquel alimento de la infancia , que hace tan ih -  
áigesto su insipidez (p ag .  62 del E n s a y o ) ; pues 
en  efecto el a rrope  es y ha  sido el azúcar  de los 
pobres , y a u n  de las personas acom odadas de 
los lu g a re s , que no gastan tan to  azúcar ni están 
t a n  en dependencia de las co lon ias ,  ni de la I n ­
g la te r ra  como aquí se pondera .

Conviene en tender  que el au to r  se m ues tra  
poco instru ido en todas estas c o sa s , .y  au n  en su 
nom enclatura , y aunque es falta de poco m om en­
to ,  no  la debo dexar pasar : dice en la nota  de la 
pag . 61 , que el arrope es el mosto cocido y  mezclado 
con frutas^ y  el mostillo propiamente t a f  el mosto puro 
al que suelen añadir algunas especies: el a rrope  es el 
mosto cocido que se dexa líquido , ya  sea echán­
dole fru tas  ó sin ellas , y el mostillo es u n a  p a s ­
ta  hecha con el a r ro p e  subido de p u n to ,  la sufi­
ciente cantidad  de h a r in a  de trigo , p im ien ta , 
clavo de especia , canela , nueces m ondadas ,  a l­
m endras  ó avellanas. H acen  igualm ente  los l a ­
bradores una especie de alajú liainado nuégado.s, 
y esto subicndoio de punto  , eciiaadole cañam o-
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nes y polvos cíe cáscara de naran ja  y  lo llegan  á 
endurecer  casi como u n a  piedra. E n  todas estas 
operaciones , y princ ipa lm ente  en las orzas del 
arrope se fo rm a un verdadero azúcar  granujiento 
y  poroso^ menos dulce que el de canas, y  con algo de 
sabor á fruta  cocida , poco consistente y  que nunca 
llega á ponerse perfectamente sólido , pues conserva 
un poco de humedad ó melaza ; y  es el mismo que 
el au to r  dice haber in v en tad o ,  y describe en  toda 
su obra , según la definición anterior sacada de 
ella y repetida en  rail partes , con mil diversos 
térm inos que á los anteriores v ienen á reducirse.

Ahora pues si el au tor de esta obra hubiese 
hallado ó hallase el medio de dar á este azúcar  
la  b lancura  del de cañas que llamamos de pilón, 
la  misma consis tencia , perlecta  solidez y dureza, 
que no se derritiese con el fuerte calor , y que se 
hiciese tan  bara to  como luego d ice; éste es ó se­
r ia  el verdader-o y útil descubrimiento. Ya vemos 
lo que el au tor mismo nos ha dicho en  quanto  á 
esto , y principalm ente  a su re f in ac ió n , y en la 
pag . 37 d i c e , que no es capaz de tomar el mismo 
grado de condensación que el de canas j  y en la p^g-68 
añad e :  me parece dudoso que pueda ponérsele m  el 
grado de dureza que el azúcar de canas  ̂ o extgiria 
sino su preparación ,  modificaciones que me es impo­
sible preveer.

Poniéndose el a u to r  a hacer cuentas de las
grandís im as u tilidades que deben resultar de su 
d e scu b r im ien to ,  dice que el quin ta l de uba  da 
unas tre in ta  libras de m ascabado , que le han  sa­
lido á lo mas á q u a ren ta  y cinco libras , y al la­
b rad o r  solo le saldrán á treinta reales; y  en las pro-
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viñetas en que la v id  goza de una fuerza  productiva 
que rara vez se suspende , no saldra m aun a tres 
quartos la libra ( pag. 88 ) ,  que para  lo que falta 
puede dárnoslo  de valde. Y contando ya todo el 
vino convertido en su precioso mascabado se 
pone á llorar los millares de quintales que se pier­
den en España , exclamando : \u t q u i d  perdiUo hac .

Las leñas son m uy  escasas, y  de consiguiente 
ca ras ,  en casi todas las provincias de España ( a 
pesar de asegurarnos el au to r  de la Cartilla  que 
t ienen  u n  precio m o d e ra d o ) ,  y principalm ente  
en las que abundan  en uba , y aunque  la vid  d a  
sarmientos los necesita el labrador p a ra  otros m u ­
chos usos económicos, y p a ra  calentarse; y asi e 
a rrope  y  demas golosinas que con él se hacen sale 
m a y  Z o ,  y ¿ o  aunque  se hiciese en  hornos 
económicos: verdadero y  m uy u td  descobrunien- 
to a que no es del au to r  del Ens-ayo, digno de que 
se ex tienda entre  los labradores y  fabricantes, 
haciéndose genera l su uso. Y por lo tanto  no sé 
como podrá  salir t a n  barato el a zú c a r ,  no mos­
trándonos el au to r  el medio de que se vale p a ra
a h o r ra r  el combustible. , , , , , i

Así pues habiendo yo hablado a u n  lab rador
de edad y experiencia  acerca  del descubrim ien­
to de este a zú c a r ,  me dixo que au n  suponiendo 
que fuese cierto quanto de él se pondera  , no lo 
b a r ia ,  por lo costoso, y porque no sabia que be­
neficio podia  t r a e r l e ;  y así anadio  con m ucha 
s o rn a ,  que si yo ó el au to r  del descubrimiento 
queríam os sacar tan  grandes ganancias como_ 
p o n d e ra n ,  él y otros muchos labradores nos daría  
sus mostos por el m oderado  Ínteres de un tres  por
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132 M I N E R V A .
ciento y  aun  todas sus v inas , con lo que ellos ga- 
n a r ia n  , y nosotros nos haríam os riquísimos. L o  
mismo me acuerdo me sucedió con otro labrador 
de la M ancha que se quejaba de que sus vinos no 
ten ían  salida , y aconsejándole yo que los que­
mase é hiciese aguard ien te  , me tapó  la boca 
p regun tándom e ¿con qué lena?

Es cierto  que en algunas partes la a b u n d an ­
cia de vino es gravosa al l a b ra d o r ,  pero  tam ­
bién es cierto que por  las grandes ganancias  que 
hasta ah o ra  dexaban las v iñas ,  y  p o r  el corto 
cuidado y cultivo que exigen , com parado  con el 
de los granos , se habian  p lan tado  mas de lo re­
g u la r  con detr im ento  de los demas ramos de agri­
cu ltura .

D ice el au tor  ( p a g .  73 y  7 4 ) ,  que este m as-  
cubado tiene grande disposición á fermerUar , y  asi 
que basta üñadir{le una cantidad de agua igual á la 
que. perdió para verle animarse con este movimien­
to j por lo que con el azúcar de uba se podrá en ade­
lante hacer vino en Siberia con igual facilidad que en 
el reyno de Valencia,

D e m uy an tiguo  usan los labradores en Esr- 
pana  del a r ro p e  quando los mostos tienen  a lgu ­
n a  acidez , ó están perezosos en  fe rm e n ta r  , lo ­
g rando  endulzarlos  , y que echándolo bien ca­
liente en las cubas les sirva de u n a  especie de 
lev ad u ra  y  les estimule p a ra  herbir  con libertad , 
lo qual l lam an arropar los vinos. Y au n  tam bién  
saben hacer vino bueno en el corto espacio d.e 
veinte y quatro  h o ras ;  pues á los seis ú ocho dias 
de estar el mosto en la t in a ja ,  lo trasiegan á o tra , 
lo a g i tan  fuertemente coa  un  p a lo ,  y echando-
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le suficiente p o rc ió n  de sangre  y  t ie r ra  gredosa 
á las veinte y  quatro  horas de esta operación  re­
su lta  uii vino clarificado y  de m uy buen sabor.

P ero  si después de hechas las debidas expe­
riencias resultase que echando u n a  porción  del 
azúcar  en suficiente cantidad  de agua teníam os 
un  excelente vino de P edro  Ximenez , de Xerez, 
&c. ¿quién dudará  de que no sean ciertas las ven­
tajas que aquí se nos anunc ian  , y de que será 
u n  nuevo y  muy im portan te  ram o de nuestro  
comercio? E n  este pun to  nada  d iré  no habiendo 
hecho la experiencia , n i probado tales vinos.

Sin em bargo en tan to  que se verifican tan  
maravillosas promesas , y  que se establecen fá­
bricas de azúcares de ubas que desacrediten á las 
de la cana  dulce , y  que los habitantes del Norte 
vienen á hacer nuestras vendimias (pag. 102) bue 
no será atendamos á la  conservación y aum en to  
de montes que nos provean de leña b a ra ta  p a ra  
m antener las fábricas , sean de aguard ien te  , de 
azúcar ú otros géneros ; que se a b ra n  caminos 
cómodos y  sólidos, y  canales de navegación  que 
faciliten y  abara ten  los portes ; y  no  suceda co­
mo ahora  que se t i r a  en u n a  p rov inc ia  lo que se 
p a g a r la  á buen  precio en o tra  , o este acaso ca­
rísimo en una  lo que anda de sobra y  baratís i­
m o en  o tra  , y  con esto antes de surtir  á los e x -  
trangeros  de azúcar de uba llevaríamos los vinos 
y  aguard ien tes  de A ragón  y  Castilla á V izcaya , 
á G alic ia  y  otras provincias  que no los t ienen , 
ó los tienen  malos; pues- sin declararm e yo con­
t ra  los nuevos descubrimientos , aunque  deseo se 
p roceda en  ellos con la debida circiuispeccion y
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aun  desconfianza, en tiendo  que en tre  los medios 
de enriquecer á las n ac io n es ,  son los mejores los 
m as sencillos , pues seria de temer que á fu e rza  
de tan to  descubrim iento  químico y filosófico lle­
gásemos á em pobrecernos m uy quím ica  y filosó­
ficamente, — Pedro M aría  Olive,

BOLETIN DE NOTICIAS DIARIAS.

I'* i NOTICIAS LITERARIAS E X T R A N G E R A S.rZ T E A T R O  RRANCES.

Paris I 5 de Setiembre. =  La historia de Josef , es 
la que mas nos agrada en nuestra niñez. Si amabamos 
á un padre anciano , pensábamos en Jacob; si había 
un hermano y un hijo bueno en la familia^, en Josef; si 
otro era inhumano y embidioso en Simeón. Un célebre 
autor francés decia que esta historia presentaba un ex­
celente asunto para un poema épico. Mr, Bitaubé le 
ha compuesto en prosa á imitación del Telemaco, y su 
obra ha tenido muchísima aceptación, y ha sido ge­
neralmente leida. Los buenos ' autores no se han atre­
vido á tratar este asunto porque solo podían presen­
tar el reconocimiento del hijo de Jacob con sus her­
manos : no hay aquí acción propia de la tragedia; 
y si un reconocimiento puede ser asunto de una ex­
celente escena , no de una acción trágica. Por lo 
tanto , Metastasio se contentó con tratarlo en dos ac­
tos ó partes , y no como en tragedia , sino como can­
tata diálogada ú oratorio sacro en suGiuseppe riconos^ 
ciuto. El mismo asunto ha sido tratado en una trage­
dia representada ayer por primera vez en el teatro 
francés con el título de Omasis ó Jose f en Egipto. Se 
alaban en esta tragedia las escenas que pertenecen 
ai asunto , pero las otras,parecen largas , frias y mal 
dispuestas. Sin embargo, ha tenido muchísima acep­
tación , porque hay en ella grandes bellezas, y mu-
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cha sensibilidad, y porque ha sido representada por 
los mejores actores y con el mayor esmero.

P A S I G R A F I A .

París iS  de Setiembre. =  Se ha comenzado en es­
ta ciudad el primer curso de Pasigrafia, al que ha 
asistido muchísima gente. Este arte enteramente nue­
vo, presenta una escritura que retrata las ideas con 
sus variaciones lógicas, oratorias y de estilo. Los 
Pasígrafos se corresponden entre s í ,  sin que el uno 
sepa la lengua del o tro , comunicándose los signos de 
la longitud y de la latitud, ó del lugar razonable y 
convenido para las ideas en una carta que cada uno 
tiene á la vista en su propia lengua. Se lee o escribe 
una carta en algunos minutos. Doce caracteres y doce 
reglas que no padecen excepción alguna , componen 
el instrumento con el que los Pasígrafos pintan sus 
pensamientos como los números árabes pintan las mis­
mas sumas para todos los lectores de Europa, y las 
notas la misma música. Todo el arte se demuestra 
en siete quartos de ho ra ; el estudio es una diver­
sión : he visto á varias señoritas y cabalieritos leer 
en nuestra lengua á medida que los Pasígrafos escri­
bían según el método aleman. Se disponen traduccio­
nes de este método en varias lenguas , y van á es­
tablecerse cursos públicos en muchas de las princi­
pales ciudades de Europa, ^

ALEMANIA. =  Fiewíií 2 de Octuhre. =  El Artista 
Zauner que ha fundido la hermosa esutua de Josef II., 
nació en el Tirol. La Emperatriz María Teresa le envié 
á Roma , donde estuvo cinco años y estudió con per­
fección su arte; yolvió después á Viena, y fué nombra­
do profesor de escultura. En su última obra representa 
á Josef á caballo, yendo á paso sosegado, extendido el 
brazo ácia adelante en señal de amistad, con túni­
ca á la romana , y la cabeza coronada de laurel: el 
pedestal y ios demas adornos están hechos al estilo
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136 M I N E R V A
antiguo, é imprimen este mismo carácter á todo e! 
conjunto : el Emperador y su caballo han sido va­
ciados en moldes separados , y el metal que para 
esta obra ha usado el .artista , es una mezcla de co­
bre , de latón y de estaño , y ha empleado 374 quin­
tales de él para la fundición del caballo , y para la 
estátua del Emperador 2 56. El caballo tiene trece pies 
y medio de a l to , desdo el casco hasta las orejas , y  
diez y seis de largo. La estátua de Josef en esta 
postura tiene once pies de alto. El pedestál es de gra­
nito de diez y ocho pies de a l t a , quarenta y seis de 
largo , y treinta y siete de grueso ; y la altura de 
todo el monumento es de treinta y seis pies. L».s dos 
baxos relieves que adornan los lados de la base, son 
igualmente de metal , y tienen diez pies de largo, so­
bre seis de alto. En los quatro ángulos del pedestal 
hay quatro columnas con diez y seis medallones, que 
representan las acciones mas memorables del Monar­
ca austríaco. (Diario de Aushurgo,)

T E A T R O S .

Coliseo de la Cruz, El lunes 24 se ha representado 
la comedia titulada : Antes que te cases mira lo que 
haces. Ha durado tres dias, y producido 12,202 rs.

Coliseo del Príncipe, El mismo dia se ha represen­
tado la comedia titulada : Demofonte , Rey de Tracia» 
Ha durado dos dias, y producido 7173 rs.

CAMBIOS.

Madrid de Noviembre
Amsterdam 99.............
H a m b u r g o  9 3 -5 .........................

L o n d r e s  4 0 I ..............................

París I ............ ..
Vales Reales 45-!- por 100.
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