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PASTEURISATEUR

POUR

UQUIDESenBLUI'EILES

o emaeinirprospecensneeamesais OOCIETE DU FILTRE GASQUET

- G PEPIN Fils Aiits

no, Rue Notre-Dame, BORDEAUX

AStTICIIiE~"~Bc¢ciAT~T CAYER®"

appareils obrevetes ae A.-C. ROY

Nombreuses
Recompenses

Brevetés, g. a- g-

A.-C. ROY
Machi biné =
exdcuter touteslesgrefiesuBitées MOHNE SFEIAE

7500 déja vmduei

IBPremiers Prn

dans tous les I* Crroffft on fonte
pays vilieoles. & ?Paulemente
droits.

Perfection et 2« Greffe en fente a
rapidité dankE le let
greffago. onalets:

3* Gre(™ on fente a Van*
(;laiso.

PULVERISATEURS A RECIPIENT EN VERRE @revets s.o.d,7

pour le traitement d’hiver par l'aoide sulfurique
Anvoi li-OMCO «i» Catalogue «énérol
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féPlAlel
MAISON
APPERT i
EN 1812
INVENTEUR
des Consei-ves Alimentaires et dn CHAUFFAGE DES VINS

Conservation et Amélioration
des VINS par

L ENOTANNIN

" cipe Daturel de vioiiioalion oC de roconstitation des
EUR Vms et dau ussfie aussi licite que les clarifiauls; ne conce-
. naut aucun éidment étranger a la oomposicioa du Vin.

EviTCu i L'UTnotannin_ esc employé avec succes dans les Vins
LES couTREFAgo.'is dopuis plus de vingt ans.

PRODUITS POUR LA CLARIFICATION ET LA CONSERVATION

des Vins et Splrltueux
Eovoi franco sur demauUo du pris couranl géocral

CHEVALLIER-APPERT ©

30, Rue de la Rare. — PARIS

QUEI

LaxXis

F'\SQ'DS_O.N MAISON
e APPERT oo
EN 1812
INVENTEUR
des Conseyves Alimentaires et du CHAUFFAGE DES VINS

Préservation des VINS par

LAPPERTOL

(VINI-STERILTSATEUR)

Anti-Korment d'une grande puissance do conservation
ponr préserver dos fermentations secondaires les Tins
Ulancs et Rouges, of empécher les altérations qui en ré-
sultent. telles que .LA C.ASSE, LA PIQUEE, etc.

traraati oxeniiPt d'Aoides Salicylique et Boriouo et do
L COSTUrivagoss  toute subtanoo nuisible i la sauté,

PBODOITS PUUB LI CUBIFIWTION ET U CONSEBIMTIOn

des Vins et Splrltueux
Envoi franco sur demande du prix courant général

CHEVALLIER-APPERT ~

30, Rue de la Rare. — i’ARIS
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H. MONSERYIEZ

237, 230. 241, me Salite-Cathene —

Wre: 35 7 9 nedi

BORDEAUX

PULVERTSATEUH MOKSERVIEZ

pulvérisateur le plus simple du
monde, Démontage instantané. Plus
de réparations longues et co(teuses.
— Classé le premier des appareils a
air comprime, pompe attenante, au
Concours de Bordeaux, 1896 (Société
(I'Agriculture de la Gironde). Médaille
d'or du Comice-du Médoc, 1896,

SOUFREUSE MOKSERVIEZ

Soufreuse avec diviseur et régula-
teur permettant d’épaudre les poudres
les plus fines comme les souTres les
plus compacts et d’eii varier immé-
diatement le débit. Démontage rapide
sans outil, — Médaille d’or du Goiuice
du Médoc, 189-7.

stEURS A

Modéles différents pour vignes du

SOUFREUSE

Médoc, du Midi et de palus.

A TRAOTIO IV

ARTICLES DE CHAIS ET DE VENDANGES

SOUFFLETS METALLIOUES pPoUB

POMPES A VIN — TROMPES — SIPHONS —

LE SOUTIRAGE DES VINS

BIDONS — MESURES — FOUETS A VIN

Ciseaux - sécateurs — paniers et hottes a vendanges, etc.

Cl

Corn

Exiger !



HOUES -CULTIVATEURS
PILTER-PLANET

lert
égula- Ohaussage, Déchaussage, Binage par le méme outil.
!éjsdrlzg Concours officiel de Bouryes 1897 ; 1" PRIX ; MEDAILLE D'OR
gg;gé Concours officiel de Lyon 1898 ; "e PRIS ; MEDAILLE D’OR
OLIVER
Pour Petits et Forts Labours.
Concours officiel de Bouryes 1897 : !°| PRIX . MEDAILLE D'OR
Exiger les marques PILTER-PLANET ou OLIVER sur chaque instrument.
SE MEFIER DES IMITATIONS

A VIN DEMANDER

ALBUMS GBINERAUX 11 | btf
A LA MAISON = E EEN " >

Mchines agricoles : 4, iBfliat, I?HSBaBrdaaL‘hbm Un<HiBa Tus
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n MA.TERIEL V'IXICOIME ET VITVICO I.E

V. VERMOREL»

«l0O0 Premiers Prix et Médailles

PULVERISATEURS

e m» SOUFREUSES

“LA TORPILLFE’

Pris : 45 francs.

Franco toutes gares de France.

Franco toutes garas do France.

" ECLA|

; VERM <

APPAREILS UNIVERSELLEMENT CONNUS par
LA SIMPLICITE
LE BON FONCTIONNEMENT

LA DUREE
Se méfier des conlrefagons oitiniUalions extérieures.

APPAREILS A GRAND TRAVAIL

A TRACTION ET A BAT

BOUILLIE INSTANTANEE “ ECLAIR”

VENDUE AVEC GARANTIE DE DOSAGE EN VERDET
Le paquet du poids de deux kilogrammes environ est dosé pour ia préparation d'un
hectolitre de bouillie trés active. Chaque paquet est accompagné du bulletin d'analyse.
EFFICACITE DE PREMIER ORDRE
DISSOLUTION INSTANTANEE

ADHERENCE — ACTION GEADCEE
MARQUES TRES APPARENTES
Le paquet : 1 fr. 70. — La caisse de 24 paquets ; 40 fr.

Ecrire a4 V. VERMOREL, a Villefranche (Rhone), pour lenvoi frano

n de Catalogues et Renseignements. e
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VIGNES AMERICAINES - PRINCIPAUX PORTE-GREFFES

% Production la plus importarne de RIPARIA GLOIRE, HUPESTRIS ou LOT, SOLONIS, RIPARIAX RUPESTRIS, etc.

ATELIER DE DEBOUTURAGE DE M. F.

Vitioutteur-Propriétaire & SAINT-BENBZET (GARD)
(28 Février 1898, dernier jour de taille)

RICHARD



RAFFINERIES DE SOUFRE REUNIES

Société anonyme au capital de 3,700t000 francs
MARSEILLE — 1, Place de la Bourse, 1 — MARSEILLE

SOUFRE SUBLIME PUR GARANTI

MELANGG DE XRITIJDE

MARQUES FRANGCAISES MEDAIILEES AUX DIVERSES EXPOSITIONS

de soufre siiranti pur, du sablJiné fortement mélange de trituré.

PEPINIERES DE LA COTE-DOR

CREEES EN i880
BOUTURES POUR GREFFAGES

RUPICATKIK DU LOT v un mitre de long, 5 raillim. minim., le mille, 55 fr,
IUPAUI.IXRtPi;STRIS fO|n. — _° — _ _ 85 fl.
330» —_ 6 millim. — — 80 ji

330» »5 f[.

RIPARLA GLOIRE. 40 if,
— Tmilim. — — 45 1r,

GREFFES-SOUDES DE DIFFERENTES VARIETES (Demander U Catalogue).

17( >111 1. A-A 1.1.1.X

a VILLERS-LA-FAYE, par Gorgoloin (Cote-d'Or).

VIGNES AMERICAINES

De toutes variétés, boutures, racinés et greffés

BERLANDIERI N“ | & 2

SOUSCRIPTION AUX GREFFES

Envoi franco sur demande des Notices sur les Rupestris, sur le Rupes-
tris Saint-Georges et sur les Berlandieri, par E. COURTY.

V in s d e S aint-G eong-es

Garantis purs de mes récoltes

ETIENNE COURTY

Propriétaire a SAINT-GEORGES, preés Montpellier.
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FILTRES SHO\H

41-43, rue dAlsace, Paris. — Usine au RAINCY (Seine-et-Oise)

Fonctionnaul a I'abri absolu de I'air et des métaui.
Filtrant indifferemment les Vins, Lies, Alcools,
Sirops, Huiles, etc. d'im foudre a l'autre ou dans
les Mts transports. Auj“mentation ou diminution de
la surface filtrante. Grandes facilités de montage et de

nettoyage.

DEUX PREMIERS PRIX

Exposition internationale Paris 1889
DEUX MEDAILLES D’OR
Cing diplédmes d’'iionneur
Trente médailles Or et Argent
Quatre fols tiors concours
ET MEMBRES DTl JTJRT

Envoi franco de tous Renseignements

HORS CONCOURS ET MEMBRES DU JURY
AUX EXPOSITIONS DE LYON ET DE BORDEAUX

(ENO-CLARIGENE

POUR

PREVENIR ET GUERIR LA CASSE DES VINS

ASE D NORE HIHQPAL L'EKO-CLARIGIUXE
est garanti exempt

L'(EV)-G_AFU.GE-\'E de touto substance nuisible

contient ni acide borique, 3 ou prohibée.
ni acide salicjlique a IDEVINS.CASSES Sa fabrication est placée sous
ni fluorures~ le contréle de M. X. Rocqgnes,
ei-cbimisle jirincipal du Labo-

ni abiastol, < 1L -
ni métaux toxiquesa ratoire municipal de Paris.

MASQUE DEPOSEE

L'CENO-CLARIGENE s'emploie a la dose de 30 & 120 grammes par
hectolitre de vin, suivant I'intensité de la casse. Il peut servir, soit pour le
traitement préventif des vins, soit pour la guérison des vins cassés. Aprés
son emploi, la limpidité et le brillant du vin sont assurés.

Prix de la Boite de 7 kiiog. ; \O francs

Les frais d’emballage et d’expédition sont a la charge de I'acheteur.
Envoyer un mandat-poste de 10 fr. 85 pour recevoir P une hoite de 1 kilog.

Central © Em. SIMONETON, LE BAINGY (prds Paris)

Adresse postale, télégraphique et téléphonique ;

SIMOAETUIl, LE RAINCY
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ENGRAIS CHIMIQUES DE SAINT- GOBAIN

Tornmles spécialement dosées pour la Yigne

§S'adreiw aia DIRBCTIOH COMMERCIALE DES PRODUITS CHIMIQUES DE ST-SOBAITd

Suoraika RProhAiddk

La plus ancienne et la plus importante de la région.
Ayant obtenu les plus hautes récompenses aui Expositions de Lyon, Roubaix,
Bordeaux, Toulouse, Avignon, Troyes, Vesoul, Bruxelles, etc.

SAPONINE POUR LA VIGNE mqe cerces

Poudre de savon pour préparer instantanément la Bouillie au Savon.
Adhérence compléte. Pas d’'engorgement. Dissolution al'eau froide.
Les Bouillies au savon maintiennent sur la Vigne Deux fois plus de cuivre

Soluble et Deux fois plus de cuivre total que les Bouillies bordelaises et
bourguignonnes (Comptes rendus de I’Académie des Sciences, 1898).
1 kilo de Saponine neutralise 1 kilo de Sulfate de cuivre.
Prix de vente : 42 fr. les iOO kilos, sacs perdus, gare Avignon.
La Saponine essayée dans tous les centres viticoles en 1898 a réussi partout.

Les attestations des Viticulteurs sont tenues a la disposition des Clients.

SAVON SOLUBLE CONCENTBE A LA COLOPHANE 65"1. GARANTI

pour la préparation des Bouillies cupriques de la colophane.

Prix de vente : 4 fr. le bidon de 10 kilos, port en sus (colis postal), ou en fQts
perdus de 180 kilos, 33 fr. les 100 kilos, gare Avignon.

SAPONINE A LA NAPHTALINE

___contre la Cochylis, 44 fr. les 100 kilos, sacs perdus, gare Avignon

INES JRFILS- FOURNITURES poun VIGNES sus FILS - TRAVAUX a FORFAIT

Piquet «\LE GAILLARD» Bté S.G.D.O.—Piqueta Tacier doux —Piquets Bois

Amorce d'installation
a Zfils avec Piquets

«LE
GAILLARD ».

“T‘®Gaillard » est fait de I'heareux assemblage d’'un T acier et d’une brique affectant
nar deux Le T traverse la brique en sou milieu, et la brigue est maintenue
viin...7 80" P*lles. Cette disposmon donne au piquet unestabilité parfaite et en fait, pour tous les usages
nifdl.,1 m >emeilleur des piquets connus. Son prix, a force égale et a poids égal, est le
fninpn N INTN piquets en T acier ou fer. — Pour commandes importantes, les T sont expédiés

auiy «t Ssre deTranc lexclusion des C>»* secondaires. Les briquessont livrées a Bétiers fHé-
£ tuﬁl awarsel (-!B— J‘ ?(’a” 3( > q

Fils acier doux pour Vignes, mémes prix qu'aux Tréfileriés.
Piquets et Tuteurs de toutes dimensions et qualités.

BEZIERS (Hérault), Avenue de Pézenas, 44.

ADTOMOBILES-CULTIVATEDRS

W glie§trajBtssProuteSHitoylsq!Uidira8i~rtf3p.d.<fegt. SOUZA, 165BoD*SearDiaiii Paris

Hevue de Viticulture. — N° 272.4 Mars 1899.



O li, Constructeur & ;
vicNeronNes SOUCHU-PINET © e * Lo
IEDAlue DOR SPECIALITE D'INSTRUMENTS VITICOLES
Parli 1009 Pins de 150 modéles et imm éros Uifféientg

éét Biédaillea d'or, ete.
ConcouTi (Officiel Jo 1S5

PRIX« MEDAILLE O0*0R
P' CLarrUes Vigueronues
Cmeours épictal de Scawu 1898
1” PRII, ffIEDAILLE QOR
pour Charvaes et Houes
Vigucroiuics
Envol franeo du Catnlostac sovB via

PTILYERISATEIIRS A &RAID TRAYAIL

Sijstéme VI6OUR O U X

DIPLOMES D'HONNEUR \]. G O M O T DIPLOMES QHQNNEUR

PREMIERS PRIX INGENIEUU PREMIERS PRIX

tam iz concours speciaux SEEMYAIBIMEREBRIAS  a<ois 1o concours pecians
a

(0»rcal)

\ENIE avec GRANTIE

Ko! appareils peuvent 3tre disposas peur
tens les modes de culture de la vigne.

Eiivai frauco sur deuiuiido

du Catalogue illnstre X .
vignesbassesetsurfildei'er. L vignes basses etéclialassées.

Appareils a traction pour | Appareils a dosde mnleip"’

ETABLISSEMENTS SIMON FRERES®*, A CHERBOURG
— " MATERIEL POUR VINIFICATION
Nuald Fdars — Assars & Aese atina N s dats &

Brevotds S, G, C. G. — Créalioo 1807-08

Au Concours spécial de Prcwin
do Nantes, O(Llos erpérionces dingew
par M- RinobIm»nn, Dirootcur do Is
Station d'ossais du Ministéro do I'A-
grioulturo, Oxl dureé dix jours, W
20 SEPTKUBRK 10 8 OCTOBRB Ilu'.

LES PHESSOIUS SIMON
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liijuide avec la UH'iiidi'Cforce,
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FOULOIR - PRESSOIR CONTINU

i langeai | A VIS COVPOUND
BREVETE EX FRASCE ET A L'ETRANGER

SATRE Fils ainé et C® ngriarsranceurs

LY O 1V

Exposition de Montpellier
1896

MEDAILLE D'On

ilL Concours
de Pressoirs continus
Cadillac, 189

MEDAILLE DE VERMEIL

INNER . .
Concours international

Congres (Enologique de

Trente-Autriche, 1897

Soécialil
1"- GRAND PRIX
DIPLDME D'HONNEUR
1000 Couronnes

R1T

Exposition- Concours
Toulon, 1898

MEDAILLE D'OR

I'mulet Ji
|ia|asse’e]sl VENDANGE ERAICIE OU MARCS CUVES Exposition- Concours
N” 1 Actionné par S liomuies. Lisbonne, 1898
N° S — pai’ -J hoiuiues. MEDAILLE DOR
N» « au moteur.
RG Le seul pressoir continu n’exigeant pas un personnel spécial
pour son fonctionnement, le seul ne pouvant avoir d'engorge-

ment, d'arrét dans le travail, quelle que soit son alimentation.
Tous les divers numéros de pressoirs continus qui seront livrés, seront

garantis de la fagon la plus absolue, comme débit, rendement, force
employée et parfaite construction.

POUR COIVIMANDES, DEMANDES DE RENSEIGNEMENTS

ET VOIR LES PRESSOIRS

S'adrosser* a MJ CO'R Ygout génodral
SIMON Boulevard Gambetta
i] VILLENEUVE-sur-YONNE (Yonne)

BERLANDIERI IHAZADE

Provenant d'un semis de graines AmériqueJait a Pizilla-la-Rivihre.
Torme belle et vigoureuse, possédant les caractéres des meilleures de I'espéce.

BEBLANDIERI N« 6, 2i. 28, 91
Reprises en 1898 (Bois bien ao(tés) 69 %. 63 %, 76 %, 68 %.

BSHLAKDIERIXRIPAfIIA RUPESTRIS GIGANTESQUE; BERLAHDIERIXARAMON RUPESTRIS
RIPARIA- DU COLORADOS; RIPAHIAXRUPESTRIS IDI" RUPESTRIS DU LOT

§ .por> V. MALEGUE, a peziLLA-LA-RIVIERE

Revue de Viticulture. — N® 272, 4 Mars 1899.



Maison ioniée en 1809, a POUILLY-SUR-SAONE, par J.-B. Mollerat
A. THEURIER FILS, a PIERRE-BENITE (Rhdne)

VIRDET J. J. 8 IOLIEFIAT

TENEUa 6ARA4NTIE
S1.5X de Cume métallique. 39,5S d’'Oxyde de cuivre, 48,5 d’Hydrate de cuivre

Dissolution instantanée dans I'eau froide, moffeUsive, et ne présentant aucun danger de brilure
Efficacité immédiate et assurée méme en temps de pluie.
Doses les plus faibles, ce produit étant le plus riche en cuivre assimilable.
n n - | Premier traitement... 500 grammesdansioo litres d'eaa

1 P>euxiéme irotiemenf. 700 grammes dans 100 litres d'tmi
| Troisieme traitement. SO0 grammes dans 100 litres d'eaa.

M | Ek n 1 Remplacer le troisieme lrailemenl par trois noa-
tS*A w Iv Kw T traitements faits a dix jours d'intervalle avec
I 300 grammes dans 100 litres d’eau.

NEBULOSE

Produitspécialementétudié pour rendre apparentletraitementauVerdetJ.J, 8 Mollerat
Ce produit, est un savon d’Oaydes Métalliques dont les propriétés antiseptiques sont
connues et éprouvées. 11 peut, en raison de cola étro employé, avec avantage, comme
savon en pondre pour rendre facile et économique la préparation des Bouillies au
Savon, préconisées par M. Gaston Lavehose.
MODE D'EMPLOI;

Une dose de 200 a 300 grammes de Nébnlose, dans un bectoUtre do dissolution de
Yerdet J. J. 8 Mollerat, est suffisante pour que le traitement, fait avec cette dissolu-
tion, laisse des traces trés apparentes ; mais U ny a aucun inconvénient i employer une
dose plus forte, si I'on désire des traces encore plus visibles.
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VIGNES AMERICAINES

-©= MAISON DE CONFIANCE -®-

onel
fial | y*“ «»>*-eui--pépinléri«te, rue do I'Héritan. 56, MAeon, ou
route de Flacd (6aono-et-Loire). Culture spéciale de plants greflés des réirioiis du Centre,
de 1Est et do | Ouest. Boutures pour grcllages, Pépiniéres de Bel-Air a Macon (Saflne-
et-1/0ire), a Unllon (Vaucluse). SoDscrili(ioii ans pl.mts srefTés poor I'in-
tomnol8»»-PrintempH 1900. - Frix-courani envoyé franco sur demande.
| BOUTURES ET RAOINES | VINS MOUSSEUX
oume ,
) PHECOGCE CAPIAT | LOUIS ROBERT. SPECIALISTE
bralure. TICKE KORMA.ODE ) rue Coquebert, a REIMS
LA PLUS BELLE DU iiONDE P Anﬂl/‘jse'r chimiffucs et physiolcQiquei des ui'ni
k . [ Essaii et expériences pratiques sur ees vins.
d'eau S'adresser a l'obceateor Plans et devis pour tes installations.
! “ H I 4* Benseifjnements et conseilspratiques.
d'eau, M VlC |Of| C A P LA T n r6/\ A 768 |. | \5« fi¢jjonses par retour du ccrntTier. I
d'eau.
is noii- L i A
U aver Ame“orat'oln du Vin VIGNES LIIEBICIINES A FBANCO-lIEMCHES
par les . ,
PURES BT ACTIVES DE b . VEGILISE B |
. . ropriétaire a |’ ar Boncolraa
ioUerat L'INSTITUT LA CLAIRE P (GARD)
es soot Angmgntatlon dn dggreI alcoolique
comme ongnet pins direloppé _ME
tes au Clarlflcatlon rapide ASOO'OOO PIEDS-MERES
L, en plolDo production, a voir tailler snr BOccho
Une brochure nourelle, donnant les ré-
sultats aux vendanges del897,sera adressée Séleelion parfaite
lion de gratis et franco sur demande par carte a VASTES PEPINIERES
ion
fissolu- M" G. JACQUEMIN UTtLOtUE PNIX QOUMST FRAUCQ SLR CENIANCE
(erum ckimisle-microbiologiste
CAeiif_iIter du M érite agricole ADRESSE TéLEQRAPHlQDB |
a Halzéville, prés Nancy (M.-et-M.) THEROXD Eglise Boacoiran
miim iisiraisAHRIcCAIiIiSA PPARE”S Dy CHAUFFAGE
Jicquei, Othallo, Ta)lor, Soloiilt, Herbsinont, gtc.
a résistance insuffisante au Phylloxéra. DES VINS
Belérement rapide des vignes maladea, Prodaction
normale et assurée par nn traitement pratiqué tous les
d t E d t fa d d
deesn:]roonprirét:;siraeg.s nvoi de monitenrs sur fa demande APPAREILS
ALAMBICS
Pour
Distillateurs
et Bouilleurs de .r
cru
SYSTEMES
HIVERS |
CE LA Fixe etéeBascnle
Société iraTSeillaisB avapeur
Anonyme et aar voitnre.
CAPITAL :-1, OOO 000 DE PR.
AQtisme Usice EICDARD DHSS
I'Inventeur et le créateur de la APPARE”_S
Imbrication Industrielle du Sulfure .
de carbone. 1 écsstDeK )
1 ?2cH le aialHon ayantobten« fttovitec LES EUTS rzr-.
tes h.xpooitionsle»plus hautes Récompenses
décernées a cette Industrie.
L principal fournisseur de U G P.-L.-M. ,
’ Quantités sulfure de carbone livrées par la Maison an |E
=ervioospéoial contre le Phylloxéraorée parlac" P.-L--P.
, 16 836.000 KILOS 1 \
s.ifi®@'?.®@ ", Qusuie DEISS, administrateur IN@SEURS-CGETRLETEL]BS
ee la bociété Marseillaise du Sulfure de Carbone, aux
Lnsrtroux, Marseille. 50 et 53, rue de I'Ourcq. — FARTS

CHARRUES A. BAJAC °

San] Grand prix pour Macninaa agricoles francaises. Exposition nniveraalle, Paris U889.
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.-B. NER AR D, hristeFaxicat, & PERRFBENITE (RQ€)
PROMOTEUR DES TRAITEMENTS

ou MILDIOU er ou BLACK ROT
rar Le VERDET NEUTRE

Classement supérieur du Verdet Neutre Nérard dans les expériences officielles et

BLACK ROT

Garonne), sous lajlirecliun de M. Gaston Laverj-nu : Vci'del Mcnlre iVérard ; premiere
place comme présorvation: — Rangées témoins ; complétement anéanties.

Commission ministérielle du Black Rot-— Champ d’expériences institué a Marcillac, sous
la direction do MM. les professeurs d’agriculture Marre et Fournialis ; Vertici Neutre
Ncrartl : préservation totale de la récolte, — Rangées témoins: complétement anéanties.

Cliamp d’expériences établi 4 Gleizé (Rhoéne) par M. Perraud, prcfesseur de viticulture :
Verdet Neutre Nérard : préservation dc 99 % de la récolte. — Rangées témoins;
completement anéanties.

Champ d’expériences de M, Marre, professeur d'agriculture de I'’Avejron (établi a Aubin
par décision ministérielle) : Verdet Neutre Nérard ; préservation de 99 % dela

récolte. — Rangées témoins : perte de 98 %.
Champ d’'expériences établi a St-Julien-du-SauU (Yonne) par M. Merle, prolesseur d'agri-
culture: Verdet Neutre Nérard : préservation de 98 % de la récolte. — Rangées

témoins : perte de 70 %.

Champ d’expériences du Comicu viticole a’Espalion (établi par décision préfectorale ;
Verdet Neutre Nérard ; préservation do 98 % do la récolte. — Rangées témoins ;
completement anéanties.

UFOHSIEATTE APHDE-

Procédé de M. le Baron DE CHEFDEBIEN

LA SLI.ROSTE.VTITIT est le résultat, non du mélange, mais de la
combinaison de la sléailte spccialc du C'alllau avec le Sulfate de
cuivre.

I.LA Siti.F«STE\N\TITE préserve du 'UILDLNV, du BL.ICli KOF,
de la nUIjitkITL'RI" grise {Botrytis Cinerea), do L'A.NTIIRACXOSIi
et enraye cos maladies.

Mélangée avec deux tiers ou moitié de soufre, I;i Sulfosléatile guérit
i'OTdiuni, on mémo temps qu’elle préserve du Hildew.

B RGN/, QIO e cre i s s

Aux viticulteurs désireux de faire des traitements mixtes, nous olirons, avec U
SULFOSTEATITE CUPRIQUE, la

BOUILLIE BORDELAISE SCHLESING

A POUDRE UNIQUE
Garantie de 53 a 60 ™ de Sulfate de cuivre, dont 1,4 soluble
Nous tenons ala disposition do tous nos acheteurs do Siiifostéatllc l'uprigur et de
Uoiiillic Rurdelaise Sehlu*wiirg les meilleurs appareils, et natamment L:LItXAIII

et la TOUPILLR VJIKMOItML, uiiisi que le URANU APPAKLIL a bdl,
nouveau luoilélc Veriuurcl,

s'acresser, pour rbnseionements et oomkandes :

a M Simon SALETES, Chevalier du Meérite Agricole, & PRADES (Pyr.-Or.)
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GASTON  LAVERONE

A BASE DE SAVDE A LA COLOPHAEB

ment du Mildiou et du Black Rot "’emcuie du Sul/ate de cuiTrc pour le traite-

BOUILLIE aSCONBE CDPBIOUK

Au Savon G Laverpe
A BASE DE SAVON A LA COLOPHANE

Pour tous Renseignements, Pria et Commandes,

safessraM . ANDRE ARNAVOM J

de la Société du savon Fitico/e Gaston I1AyJgG ~E A
12, RUE FORT NOTRE-DAME, 12 - MARSEILLE

SEUL FABJUCa .XT et seul Concessionnaire.

Kiivoi franco snr demande a,ue Xotioc caplicalivc.
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PORTES ET GRILLES — SERRES
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I
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REVUE DE VITICULTURE

LES CEPAGES FINS DANS LE DELTA DU RHONE

{Cabinet Sauvignon, Merlot, Malbec.)

bur la rive droite du delta du Rlidne s'étend une vaste plaine constituée par
les a luvioQs du Rhone; elle est limitée a I'ouest par la chaine de coteaux qui
court de Beaucaire a Vauvert et a I'esL par le Petit-Rhone. Partout ou elle n'est
pas coupee par les terrains bas et inarécageu.x ou par les sansouVes (terres que
le chlorure de sodium abondant rend impropres a la culture;, elle était autrefois
exclusivement occupée par la culture des céréales et des prairies artificielles
Lle a ete, en grande partie, transformée en vignoble depuis que la submersion a
ele reconnue comme une protection eflicace des vignes contre le phylloxéra

Ce nouveau vignoble a été constitué en cépages indigénes, Aramon, Cari-
gnane, Mourvedre Cinsaut et en hybrides-Bouscliet; on y rencontre, mais plus
i.irement 1C0Hil ade, les differentes variétés de Piquepouls, la Clairette, les Mus-
cats, les Chasselas; plus rarement encore on y trouve le Grenache et lesTerrets
apeu pres abandonnes, du reste, dans les plantations du Languedoc. De tous ces
ccpages, le plus répandu est I’Aramon, qui donne normalement 120 a 200 lie'-to-
IUres « I'hectare, et quelquefois davantage; les hybrides-Bouschet occupent le
second rang comme importance; leur rendement est inférieur & celui de I'Ara-
mon mais n est encore considérable, puisqu'il atteint souvent 140 et méme quel-
guefois-00 hectolitres a I'hectare. Si les autres cépages sont beaucoup moins
employés et quelquefois méme proscrits tout a fait, c’est qu'ils sont infiniment
moins productifs que les précédents, ou que, comme le Mourvédre et la Cari-
gnane, par exemple, ils se comportent moins bien dans les alluvions que dans
les coteaux pierreux, ou enfin gu'ils sont trop sensibles aux attaques des mala-
dies cryptogamiques.

Au point de vue de la qualité des vins récoltés dans ce vaste vignoble, I'exclu-
sion de ces divers cépages est assurément regrettable. Dans le delta du Rhéne
corarme. «¢n reste, apeu pres dans toute la région méditerranéenne, il n'est guere
possible d'obtenir que des vins ordinaires; le vignoble y est soumis, comme par-
tout, a I influence prédominante du climat et aussi a celle du sol, et il n‘appa-
rait pas que I'on puisse y produire des vins de grands crus, ni méme simple-
ment des vins tins. Réduit U ne faire que des vins communs, le viticulteur du
delta se préoccupe cependant d'assurer la bonne qualité de ses récoltes de
laméliorer autant qu'il le peut; aussi allache-t-il une grande importance aux
éléments d'encépagement de sou vignoble.

L'Aramon donne un vin peu coloré, relativement peu alcoolique, 8&a 9 a

ordinaire, rarement 10», mais il est fruité, vert et agréable a boire ; mélé a la
Larignane, au Mourvédre et au Morrastel, il donne un vin beaucoup plus coloré
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plus alcoolique, plus corsé, en un mol plus complet, mieux susceptible de durer
et mdme de s'améliorer eu vieillissant. A défaut do ces trois variétés, malheu-
reusement, mais forcément exclues du vignoble, ou cultive les hybrides Bous-
chet a cause de leur coloration intense; mais cette coloration n'est ni franche,
ni stable, elle tourne souvent au jaune; les vins produits par ces cépages sont
dailleurs plats et peu alcooliques; ils rendent bien quelques services pour
rehausser la trop faible couleur des vins d'Aramon, mais ils ne remplacent gue
trés imparfaitement les Carignane, Mourvedre et Morrastel. Sans doute, gréce
aux progres des méthodes de culture et aux perfectionnements des procédés de
vinification, la qualité des produits du vignoble du delta s'est beaucoup améliorée
dans GCSderniéres années ; on peut espérer quelle gagnera encore dans I'avenir.

Il iTétait cependant pas sans intérét de rechercher si, en dehors des variétés
indigénes, certains cépages cultivés avec succes dans d'autres régions, ne pour-
raient pas étre avantageusement cultivés dans le delta. Quelques essais de ce
genre avaient été tentés, il est vrai, dans des terrains tout a fait différents, dans
le Gard et dans I'Hérault et méme en Algérie et en Tunisie,ainsi que sous les cli-
mats chauds de la Californie, du Caucase, du Chili, de la République Argentine,
ou les résultats n'avaient pas d0 étre satisfaisants, car ces essais, entrepris sur
une petite échelle, ne paraissent pas avoir été continués et développés. Dans le
sol tres fertile du delta, ou les cépages indigenes donnent des rendements trés
élevés, comment se comporteraient les cépages de la Gironde eide la Bourgogne?
quels vinsproduiraient-il5?Lesexpériences que nous avons tentées au donaine
deCavalés, pres Saint-Gilles du Gard,onteu pour but de le rechercher. Ces expé-
riences ont porté, d'une part, sur les cépages de la Gironde, d'autre part sur les
Pinots; elles sont loin d'étre complétes; mais leurs premiers résultats offrent
guelque intérét surtout en ce qui concerne les cépages de la Gironde. Cest ce
ces derniers gue NoUS NOUS OCCUPEroNS ici.

Le sol du domaine de Cavalés est constitué, comme toute la plaine du celta,
par des alluvions fluviatiles dont la composition moyenne est de 33 » d'argile,
30 « de sable, 23 « de calcaire. Ce sol a quelques analogies avec celui des palus
de la Gironde ; il était donc a présumer que les cépages cultivés dans les palus re
seraient pas complétement réfractaires au sol du delta; on pouvait d'autant mieux
le penser que ces cépages ont une aire d'utilisation trés étendue et que, mine
dans les limites de la Gironde, ils prospérent dans les terrains les plus divers.

Le climat du delta est tout autre que celui de la Gironde; il est trés sec; les
pluies sont rares; soixante jours par an en moyenne, donnant au total 640 milli-
métres d’eau environ, quantité assurément importante, mais inégalement répar-
tie, car ces pluies sont fréquentes surtout en automne et en hiver; elles sont
rares au printemps et excessivement rares en été; il s'ensuit le plus souvent
pendant la période la plus active de la végétation une grande sécheresse qui
désole le pays. En outre le vent dominant est celui du nord-nord-ouest, le ms-
tral qui souffle avec une violence extréme et qui est trés sec. Les cépages de la
Gironde devaient cependant trouver dans le delta du Rhéne quelques conditions
plus favorables; en ao(t et en septembre, il y régne des vents de mer humides
qui faciliient l'accroissement et la maturation des raisins; d'autre part, le
domaine de Cavalés étant aménagé en vue des submersions et des irrigations est
a l'abri des facheux effets de la sécheresse.

Le vignoble de Cavalés est complanté en Aramons et hybrides Bouschet, en
partie francs de pied traités par la submersion, en partie greffés sur plants arce-
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ricains, mais tous également soumis au régime des irrigations de printemps et
dété. Lexpérience concernant les cépages de la Gironde a été faite par greffe
sur -facquez, plantés a l'époque ou le cépage avait quelque vogue et ou son défaut
de résistance au phylloxéra, longtemps contesté, ne lui avait pas valu le dis-
crédit ou il est depuis lors définitivement tombé. Pour les Jacquez de Cavales, la
guestion de la résistance au phylloxéra est tout a fait secondaire; une submer-
sion tres courte, six a huitjours, aussitot apres les vendanges et les .irrigations
de printemps et d'été leur assurent une immunité parfaite. Ces Jacquez, n'offrant
désormais aucun intérét pour la production du bois et n’en ayant guere plus pour
la production directe du vin, étaient naturellement destinés a étre greffés.

Un clos fut entierement réservé a l'expérience; les porte-greffes y étaient
plantés a I'°80 dans un sens et a 1“03 dans l'autre, on en comptait 6.800; ony
greffa 2.800 plants de Gabernet-Sauvignon, 1.400 plants de Merlot et 2.600 plants
de Malbec. Dans I'autre clos, presque entierement greffé en cépages indigenes,
onréserva 2.000 pieds de Jacquez pour y greffer autant de plants de Cabarnet-
Sauvignon; jes porte-greffes y étaient plantés a 1‘ 73 dans les deux sens.

L'idée directrice de I'expérience, c'était de soumettre les cépages girondins
aux mémes conditions de culture et I'exploitation que les cépages indigénes du
mdme vignoble; on comptait modifier ensuite, s'il y avait lieu, ces conditions
suivant les observations que suggérait cette expérience. Décider en effet a
priori qu'on suivrait dés le début les méthodes et les pratiques usitées dans
la Gironde, c’e(it été commettre la faute de ne pas tenir compte d'un facteur
important : la différence du sol et du climat ; il auraitfallu, d'ailleurs, chose par-
liculibremcut difficile, refaire instantanément I'éducation d’'un personnel toujours
en défiance contre les innovations et trés lent & modifier ses habitudes; la pru-
dence commandait de ne pas compliquer ainsi une entreprise déja assez hasar-
deuse.

La méthode de greffage appliquée n'appelle aucune observation particuliére ;
clest la greffe en fente ordinaire, qui est employée généralement dans la région
et qui a, du reste, été appliquée a toute la partie franco-américaine du vignoble
de Cavales ; araison d¢ Tage des pieds de Jacquez sur lesquels ou opérait, on a
pratiqué souvent la greffe en fente avec deux greffons, un a chaque extrémité de
lafente traversant la section sur un méme diamétre; les chances de i-eprise se
Irouvaient ainsi doublées, et quand les deux greffons ont repris on en a supprimé
un I'hiver suivant.

Comme dans toute la région du Languedoc les vignes de Cavalés sont con-
duites en forme de gobelet, un certain nombre de bras parlant d'un centre
commun pour former une sorte de coupe ou gobelet. Mais, a Cavales, ce systeme
e taille a subi une modification gu'il y a lieu de noter.

Tandis que I'usage est de commencer aformer le gobelet dés la premiére taille,
a Cavalés, on a procédé de la fagon suivante pendanU'hiverqui précede lapousse
Ce la troisieme feuille * parmi les rameaux sains et bien aoGtés, on en prend
un de vigueur moyenne, a I'exclusion des plus forts qui donneraient plut6t du
bois et des plus petits qui souvent donneraient une végétation maigre; comme
sUdevait étre un simple courson, on le prend aussi pres que possible de la
taille précédente; on le coupe a une longueur telle que, dressé verlicaiement,
son extrémité se trouve a 70" au-dessus du niveau du sol; on I'attache aun écha-
las de chataignier refendu; tous les autres rameaux de la souche sont ensuite
supprimeés. Toutes choses égales dailleurs, la vigne ainsi taillée donne, ala
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troisieme feuille, une récolte supérieure de "0 a 80 % a celle des vignes de
méme age taillées en gobelet, et sans qu'au point de vue de la qualité duproduit

il y aitune différence notable.

C'estla un avantage qui suffirait a justifier ce systéme de taille connu dans le
pays sous le nom de systeme Cot, du nom du D"Cot, I'éminent viticulteur de
Saint-Laurent-d'Aigouze, qui, lo premier, I'a pratiqué etrecommandé pour les
vignobles a grande production do la région méditerranéenne. Dans les vignobles
oii la submersion etles irrigations s'‘operent avec les eaux du Rhdne, ce systeme
répond encore aune autre considération. Les eaux du Rhéne, qui sont ordinai-
rementtrés limoneuses, laissentsur les terres ou on les répand un crémentde
plus en plus épais qui, dans certains vignobles depuis longtemps traités a la

submersion eta l'irrigation, atteintpresque le collet dessoucliesbasses; ce plié-

_nomene se produit principalement dans les parties les plus voisines des vannes
par ol l'eau sortdu canaldo distribution pourentrerdans un clos de vignes- la
sur un espace d'autant plus étendu que le plafond du canal estplus élevé au-
dessus du niveau du sol dans le clos, onremarque un cdne de déjection produit
parles apports fluviaux quireléeve le sol, au point que les souches sontpresque
enten-ées au bout de quelques années, en sorte que, pendant I'été, les raisins
trafnenta terre et pourrissent, surtout aprés les derniers arrosages qui préce-
dentla véraison.

Pour prévenir cetinconvénient, trés sensible médme dans les vignes soumises
a line submersion courte ou dans celles qui sont simplement irriguées, il est
nécessaire d'avoir des souches hautes, d'autant plus que les cépages- employés
ont, comme I'Aramon etle Petit-Bouschet, des sarments trés peu érigés, ce qui
est aussile cas des cépages de la Gironde cultivés a Cavales, a I'exception toute-
fois du Merlot. Voicidonc comment on procede pour la taille qui précéde la
quatrieme feuille : surle long bras de la souche qu'a pris sa troisiéme feuille, on
pralique un rabattement de la téte qui raméne l'extrémité a environ O"CS du
sol;on enléve toutle bois qui a pu pousser sur le pied Jusqu’'a ("“40 au-dessus
du sol;surles 20 centimétres compris entre ce point et I'extrém ité de la téte
rabattue on taille, d'aprés les principes généraux qui réglent celte opération,
un certain nombre de coursons, cing ou six ordinairement, comme surune
Jeune souche qu'on veut conduire en gobelet; la forme recherchée n’apparait
pas dés la premiére année; mais on s'en rapproche progressivement par les
tailles successives. Ce n'est pas, on le voit, l'anquage ordinaire usité dans les
palus dela Gironde. La parfaite régularité de la forme est, du reste, sans inté-
rét. Par ce procédé oq obtient aisément des souches dont les bras inférieurs
sontplacés assez au-dessus du sol pour que leurs fruits ne soient pas exposés a
trafner a terre. D'autre part, au printemps, les bourgeons étant moins prés du
sol sontmoins sensibles aux gelées. Pendant les premiéres années, il est pru-
dent de conserver Péchalas aux jeunes souches ; elles ont ainsiun tuteur qui les
maintient contre |'action du vent. *

Les cépages de la Gironde ont été soumis a ce régime ;le Merlot et le Malbec
sen sont bien trouvés; le CabernelLS. a seul donné quelques déboires. Sur
lunigue sarment conserve a la troisieme feuille les bourgeons inférieurs ne don-
nerent pas de fruit du tout et tres peu de bois; non seulement la récolte fut
beaucoup moins abondante.que celle des deux autres variétés, mais quand,
['hiver suivant, on voulut rabattre la téte de la souche etcommencer a formerle
gobelet, il se trouva que presque tous les sarments susceptibles de donner des

eu
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coursons étaient placés -versla téte ; en les conservant, sans rabattre celle-ci, on
aurait obtenu une souche trop haute sur pied et dépourvue d’équilibre ; il fallut
se borner a garder deux coursons seulementvers le milieu de la souche. Cette
infertilité relative des bourgeons inférieurs de ce cépage n'est pas accidentelle
et c'est surtout parce qu’elle a été fréquemment observée dans les vignobles de
la Gironde que, de tous les cépages qui y sont cultivés, le Cabernet S. est celui
gu'on ale plus de soin de tailler a astes longs, les bourgeons les plus éloignés
de la base étant ceux qui portentlarécolte. Le Merlot et le Malbec, a mérilhalles
courts, se sont tres bien comportés avec cette taille ; ils ont fait des pousses ré-
guliéres qui ont permis, I'hiver suivant, de préparer avec la plus grande facilité
la formation du gobelet.

Pendantdeux ans ensuite, ces cépages'furent, comme les cépages indigenes
du domaine, taillés en gobelet plus ou moins régulier. Mais, apres la récolte de
1896 on jugea qu'ils avaient acquis assez de force et de vigueur pour étre sou-
mis a une taille destinée a augmenter leur production. Dans la Gironde, c'est la
taille a long bois qui domine; on la retrouve dans la grande variété des sys-
temes employés suivant la nature du sol et silivant les subdivisions de la con-
trée. Des divers systemes girondins, celui qui, a Cavalés, paraissait devoir étre
préféré, c’était assurément celui qui est assez généralement pratiqué dans les
palus : sur un tronc de 0”40 environ trois bras portant chacun un aste a six ou
sept bourgeons etun courson a deux bourgeons pour le remplacement de I'aste,
chaque aste palissé sur un tuteur planté dans la ligne. Pourtant, afin de s écar-
ter le moins possible des habitudes de culture du Languedoc, on conserva la
forme en gobelet en laissant sept ou huit coursons a deux yeuxet en choisissant
en outre sur un des bras un long bois que I'on recourba en cerceau au-dessus
de la souche en I'attachant sur un bras opposé; cette arcure a, comme on sait,
pour résullat de diminuer la vigueur de végétation des rameaux du long bois et
de donner acelui-ci une propension ala fructification. En 1897, la récolte fut de
100 hectos a I’hectare. On continua I’'application de ce systeme en procédant au
remplacement dulongbois et, en 1898, on obtint le méme rendement.

(4 suivre.) Je\s Gazelles.

LE TRAITEMENT DE LA VENDANGE ETDESMARCS EN VINIFICATION"'

Il. — Théorie uc procédé.

Les marcs égouttés qui sortent de la cuve a fermentation contiennent deux
sortes de liquides : 1®du vin, absolument identique au vin de goutte, qui mouille
les matieres solides, retenu par adhérence a leur surface et dans les replis des
grains, des peaux et des rafles ; 2° un liquide, d'une nature peut-étre un peu dif-
férente, qui gorge I'intérieur des cellules que le fouloir ou la fermentation nont
pas déchirées. Ces cellules sont les plus résistantes, c'est-a-dire précisément
celles qui, dans le raisin frais, sont les moins richesen sucre, cellules de la pelli-
cule, de la rafle et des parties les plus fibreuses de la pulpe, le pinceau et les

(@) Voir le n* 211, page 203.
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alentours du pépin. Je ne parle pas du pépin lui-méme qui, grace a sa ferle
nveloppe lignifiee, ne jouit pas d'un pouvoir absorbant appréciable

Pendant le cuvage, une macération s’effectue en méme temps que la fermen
la,ion. ccte macéaatio. favorise la dissolu,ion de ,uel,uc: «j,i,rs ta™'

ptvu uit aussi, a{\
parois des cellules les plus résistantes qui ne sont pas éclatées, une ventabF
diffusion en sens inverse qui fait pénétrer lentement a leur intérieur Talcool
forme dans le liquide qui les baigne.

Si le cuvage est court le phénomene est incomplet et les marcs contiennent a

Interieur de leurs tissus un liquide moins riche que le vin lui-méme. Si la macé-
ration est prolongée suffisamment, [I'équilibre
est atteint, et I'on peut dire en général que ce
liquide est aussi riche en alcool que le vin de
goutte. Il faut rechercher la la cause des varia-
tions de degré des vins de goutte et des vins ce
presse.

Mais certaines matiéres astringentes de I'ordre
des tanins et les matieres minérales sont plus
abondantes a I'intérieur des cellules plus résis-
tantes que nous considérons, et elles en sortent
beaucoup plus difficilement que I'alcool niv
entre. Le pressoir les mobilise eu partie; mais elles se dissolvent surtout par les
lavages que 1on fait dans la fabrication des piquettes. On sait que la richesse
des piquettes en matiéres minérales est I'un de leurs principaux caractéres Gs
ma léres sont en général plus solubles dans I'eau que dans I'alcool et sortent
sur oiit par diffusion, & travers les parois des cellules, lorsque le titre alcoolique
tiu liquide qui les baigne commence & diminuer

Nous aurons donc céte a cote deux liquides un peu di/féronts que nous devons
considérer. Le pressurage, en faisant éclater une partie des cellules que le

fouloir a épargnées,
2 les mélange das
une certaine mesure.
Dans le procédé que
nous étudions, le
premier de ces deux
liquides, identique
au vin de goutte, est
déplacé relativerment

Fig, 55. — Cuve a épuisement.

Fig. 56. - Marc foulé aux cylindres. - Courbe d-épuisement montrant facilite; le se-
lo déplacement et la djiiusiou. colld ne commence a

> ) ) o ) sontir  wles  tissus
gu au moment ou le titre alcoolique du liquide qui les entoure s'abaisse, et cette
diffusion de lintérieur a l'extérieur est trés lente.

Il est d'ailleurs facile de se rendre compte de I'existence de ces deux phéno-
menes : déplacement et diffusion.

Si dans un vaseV(ffg. 35), analogue aux récipients dont nous avons parlé plus
haut, dans la description du procédé, on dispose du marc entre les deux claies,
guon fasse arriver par le robinet R un courant d'eau modéré et continu, on
pourra recueillir le liquide sortant, par portions, dans de petites éprouvettes
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analogues a I'éprouvette E. En dosant I'alcool dans chacune de ces portions on
pourra tracer la courbe de I'épuisement du marc (fig. 56). Il suffira de porter 'sur
laxe horizontal des longueurs proportionnelles aux volumes de liquide recueillis
et en ordonnées verticales des hauteurs proportionnelles aux titres alcooliaues’
On obtient la courbe tracée en traits pleins avec un marc provenant d'une ven-
dange foulée aux cylindres.

Si, apres avoir recueilli une quantité de liquide faible, représentée par la lon-
gueur oa, on arréte le courant d’eau pendant six heures, puisqu’'on continue le

déplacement, le premier liquide recueilli a nouveau a un titre alcoolique tres peu
supérieur, on au lieu de m, et on

obtient une courbe, marquée en poin- i0°Sto’'8 10’8
tillé, qui se confond presque avec la " ~10%
premiere. Sion fait la méme opération
lorsque lI'on ne recueille plus qu'un
liguide peu alcoolique, au bout d’'un
temps représenté par u6, on recueille
aprés l'arrét un liquide deux fois
plus riche en alcool qu'avant o«’, au
lieu de om".

Cette expérience montre bien que
dans les débuts de Il'opération, le
liquide extérieur aux cellules se dé-
place a peu pres seul et que ce n’'est
gu'ensuite que la diffusion dont nous
avons parlé s effectue et permet I'épuisement complet du marc. Au premier
arrét a, le liquide en mouvement, extérieur aux tissus, a sensiblement le méme
degré que le liquide intérieur et la diffusion ne se produit pas d’une fagon appré-
ciable. Au second arrét 6, le liquide en mouvement a un litre plus faible que
celui qui est renfermé dans les cellules et la diffusion se manifeste nettement.

On peut donc dire que dans le procédé dont nous avons donné le principe, le
viapur recueilli est surtout obtenu par un phénomene de déplacement et que les
marcs sont épuisés surtout par un plié-

Donéne de diffusion a travers les mcni
branes végétales.

Voyons comment on pourrase placer
dans les conditions les plus favorables

Fig. 57. — Déplacement du vin par l'eau,

& l'accomplissement de ces deux phé-

nomeénes.
Déplacement des iiguiDES. — Quand
, )
on verse de I'eau et du vin dans un gy 58 — Appareil pour étudier la diffusion
vase, en ayant soin de verser l'eau du vin et de I'eau.

d abord, puis d’introduire le vin goutte a goutte, sur un flotteur, de maniere a
ne pas occasionner de mélanges, on a une ligne de séparation trés nette et on
peut, en faisant arriver un courant d'eau par le fond, recueillir e vin d'une
facon a peu prés intégrale. Ce principe est basé sur la superposition des liqui-
des de densité différente.

Un recueillant le vin par portions, et construisant la courbe des degrés alcoo-
mques, dans les mémes conditions que.pour la figure 56, on obtient la courbe de
«a figure 57.11 n'y a qu’'un mélange insignifiant de lI'eau et du vin représenté par

4
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la longueur . Celle longueur .» augmente avec la distance qui existe, a I'ori-
gine, entre la ligne de séparation et I'orifice de sortie. Elle augmente aussi avec
la vitesse de déplacement.

causes des muaixges. — || st facile d’observer dans I'expérience précédente que
la cause principale du mélange des deux liguides est la présence de la paroi
solide a laquelle le vin reste adhérent sous une couche trés mince, et il n'est
entrainé que peu a peu par le courant d'eau. Le mélange est d’autant plus
important que la surface est plus grande par rapport au volume, c'est-a-dire que
le récipient est plus étroit.

Drautre part, si I’on observe les deux liquides superposés, au repos, dans ure
éprouvette, on voit, petit a petit, des ondes colorées descendre dans l'eau : les
deux liquides se pénétrent progressivement, et, aprés quelques heures, le
mélange est complet. Nous avons pu au moyen d'un siphon capillaire s, disposé
comme I'indigue la figure 38, faire des prélévements de liquide de temps en termps,

nous y avons dosé I'alcoot, et

s ¢ Nous avons pu mesurer lavite.sse
""""" de celte diffusion naturelle. Le

S niveau du liquide deneurait

constant par suite d'un disposi-

tif spécial de vases communi-

guants ABC.,, 11 résulte de ces

expériences que la diffusion du

vin dans I'eau est proportion-

Vindegouttie=a*5  \<i nelleau temps, etqu'a une pro-
9 Uv_
09
<'2 L[] o0 'M ! a N
Fig. 59. — Déplacement par I'’eau du vin retenu dans une éponge.

fondeur de 3 centimétres au-dessous de la couche de séparation primitive, i'en
richissement”du liquide en alcool est d'environ 3 » par heure, c'est-a-dire
gu'il faut vingt heures pour arriver au degré final.

Celte diffusion naturelle du viu dans I'eau esl une cause de mélange moins
importante, cependant, que le.contact des parois solides qui retient le vin par
adhérence. Si la vitesse de déplacement est tres lente, la diffusion se produit
d'une facon sensible et la courbe des degrés alcooliques s'étale en s'éloignant de
I'origine. Si elle esl trop grande, c’est I'influence de la paroi qui prédomine et
gui cause les momes effets. 1l faut se tenir dans un juste milieu.

INFLUENCE DES MATIERES SOLIDES IMMERGEES. — Si, au Heu de viu, on traite Wi
marc égoutté, les innombrables parois solides des matériaux qui le constituent
vont multiplier le retard causé dans noire premiére expérience parla paroi e
I'éprouvette (en dehors de toute intervention du phénomeéne de diffusion a travers
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les membranes végétales des cellules restées entieres, phénoméne dont nous ne
nous occuponspas pour le moment). On peut se rendre compte de ce fait en pro
duisant le méme déplacement aprés avoir immergé une éponge dans le vin «
cest un moyen artificiel de multiplier les surfaces de contact du vin avec de®
parojs solides. On obtient alors la courbe de la figure 59, sur laguelle la couche
de melange abv est plus importante. Mais cependant, en multipliant les cuves
comme nous l'avons indiqué pour le procédé que nous voulons appliquer en vini!
licalion, il serait facile, ainsi qu'on le voit, de déplacer tout le vin. En effet dans
cette experience, la quantité totale de vin mise dans le vase avec I'éponge est
représentes par OM; pour épuiser |I'éponge complétement, il suffit de recueillir
une quantité de liquide ON environ deux fois plus grande, donc deux ou trois
cuves suffiraient a ce traitement.

La difficulté éprouvée, en pratique, a I'application du procéde, n'est donc pas
le déplacement, mais le phénoméne de diffusion & travers les parois végétales
pour épuiser le vin renfermé a I'intérieur des cellules du marc qui sont restées
entieres. Nous allons I'étudier maintenant.

Diffiisiox a travers les membranes véoétales. — La diﬁusion é tl’avers IeS
membranes végétales ou animales a été savamment étudiée par Dubrunfaut et
par Graham. Ce phénomene
est assez rapide lorsque les
deux liquides situés a I'inté-
rieur et & l'extérieur de la
membrane sont différents ou
d'une richesse trés différente
vis-a-vis de I'élément qui doit
diffuser. Sa vitesse varie beau-
coup, cependant, avec la na-
ture de la membrane. Nous
avons voulu nous en rendre
compte par I'expérience sui-
vante : Dans un vase en Verre, Fig. 60. — Courbe de d_iffusion (_je i'atcool A travers les

s . . parois cellulaires.

analogueacelui delaligure 58,

nous avons placé 10U grammes de marc essoré au papier buvard et un litre
deau. Au moyen d'un siphon capillaire, on prélevait de temps en temps
ure petite quantité de liquide pour y doser I'alcool. Les quantités d'alcool diffu-
sées sont représentées par la courbe de la figure GQ toujours construite de la
méme facon en portant les temps sur Jaxe horizontal et les degrés alcooliques
en ordonnées; bien entendu, le liquide était agité avant chaque prise. On \oit
sur celte courbe que la diffusion n'a 6té compléte qu'aprés une durée do six
heures environ.

Meis, ici, une remarque s impose. Lavitesse de diUusion est proportionnelle a
la différence des titres alcooliques, de part ét d’autre de la paroi des cellules. Ici,
celle différence était tres grande dés le début, et la diffusion s'opére de suite
rapidement. Dans la pratique de notre procédé de traitement des marecs, ii enest
tout autrement, puisqu'au début celle différence est nulle, et qu'a un moment
guelconque elle est toujours faible.

Aussi nest-il pas étonnant qu'en pratique ce phénomeéne soit trés lent a se
produire, et qu'il faille multiplier les cuves pour atteindre I'épuisement complet.

influence2>réponderante clufaulaszje. — IMiEUX le raisin aura été foulé, et moins le

1*
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marc conlicndra de cellules entiéres, moins il y aura, par conséquent, de vin a
épuiser par diffusion. C'est la un fait tres important. Le foulage, en déchirant
les cellules, augmentela quantité de vin quipourra s'extraire du marc par simple
déplacement, c'est-a-dire avec facilité, etdiminue d'autant la quantité a extraire
par diffusion. Aussi la perfection du foulage doit-elle étre toujours recommaa-
dée, quand on veut épuiserles marcs parle procédé que nous préconisons. Deux
exemples vont en montrer toute la portée.

Dans |l'appareil que nous avons représenté a la figure oo, nous avons traité le
marc provenantd’'une vendange non foulée : nous avons obtenu la courbe de la
ligure 01, qu'on a coupée endeux parties pour la faire rentrer dans le cadre de la
Revue. Dans le méme appareiletdans les mémes conditions on a traité un méme
poids du méme marc, préalablementfoulé énergiguement, on a obtenu la courbe
de la figure 62. Dans la premiére expérience, le volume de vin que contenait le
marc estreprésenté par OM; la longueuroa représente le vin obtenu par dépla-
cementsuivantla courbe CD, mais a partir de ce moment, la courbe reste indé-
tniment paralléele a Il'axe horizontal, c'est la période de diffusion ; il faudrait,
pour bien s'en rendre compte, reporter a la suite de la premiere partie de la
courbe CDE la seconde E'FGH. En F, aprés avoirrecueilliun volume de liquide
égala septfois celuique contenaitle marc, on a arrété le courant d'eau pendaot
seize heures ; quand on I'a rétabli, le degré était passé de 0,85 a 2,45, c’'est-U-

rig. 61. — Courbe d'épuisement d’'un marc provenant dune vendange non foulée.

dire qu'ily a trois fois plus d'alcool dans le liquide recueilli, la courbe remonte
en G etcontinue suivant GII, pendant un temps trés long, avant d’'atteindre le
degré zéro. Cette augmentation de degré, pendant |'arrét, montre bien que le
phénomene de diffusion est icitrés important et trés lent. Il faudrait peut-étre
recuedlir douze ou quinze fois le volume de liguide contenu dans le marc pour
['épuiser completement. Celte expérience montre, en outre, que |'on a tort bien
souvent, dans la pratique de ce procédé, d'abandonner les marcs parce que le
liquide quiles baigne ne marque qu'un degré d'alcool; ils sont souvent, mal-
gré cela, trés loin d'étre épuisés.

Dans la seconde expérience, qui adonné la courbe dela figure 62, on voitque,
grace aun foulage énergique, il a sufii de recueillir une quantité de liquide ON'
égale aun peu plus de trois fois celle du vin contenu dans le marc, UM, pour
arriver a i'épuisement. De plus, presque loutle vin est obtenu par déplacement;
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on voit, en effet, que la longueur oa est a peu présle double de ce qu’'elle était
dans la premiére expérience.

La mperfection du foulage estdonc un fadeurprépondérantdans ce, mode de traitement
des marcs. Ce seraitune erreur de croire que le foulage pourra étre remplacé par
le pressoir, etqu’en traitantles marcs ayantsubi au pressoirune premiére serre,
on arrivera a.de bons résultats. Le pressoir écrase, mais ne déchire pas comme
le fouloir. Les marcs pressés sont, au contraire, plus difficiles a traiter; les
parois des cellules sont collées les unes sur les autres, elles ne sontpas toujours
ouvertes pour cela.

Conclusions pratiques. — De ces considérations théoriques, nous pouvons
retirer tout de suite quelques indications qui seront d'un grand secours en
pratique.

1" Superposition des deuxphénomeénes. — Tout en tenant compte des observations
précédentes, il estcertain que tout le vizi purrecueilli ne sera pas, cependant,
du vin obtenu par déplacement. S'il en était ainsi, on ne recueilleraitpas le vin
contenu iil'intérieur des cellules, et le rendement serait peu supérieur a celui

Fig. 62. — Courbe d'épuisement provenant d'une vendange énergiquement foulée.

des meilleurs pressoirs ; il pourrait méme arriver que, sile marc provient d'une
vendange peu ou pas foulée, il soitinférieur.

Considérons la série des cuves de la figure oi, et, pour fixer les idées, suppo-
sons que chaque cuve ait une capacité de 10 hectolitres etcontienne 400 kilos
de marc. Ce marc sortant de la cuve a fermentation retient environ 70 % de son
poids de vin, soit 280 litres; une partie de ce vin est extérieur aux tissus et
susceptible d'étre recueilli par déplacement, soit par exemple 190 litres, il res-
tera 90 litres quine pourront étre extraits que par diffusion.

Pour que le systeme que nous avons décrit puisse étre appligué d'une facon
continue aune quantité quelconque de marc, il faut, ainsi que nous l'avons dit,
que la couche de mélange de l'eau etdu vin qui s'étale dans quatre ou cing cuves
reste constante. 11faut aussi avoirla méme quantité de vin pur prés de l'orifice
de sortie, chaque fois qu'on change de cuve. Si cette opération se produit, par
exemple toutes les trois heures, et si, dans ce laps de temps, on extrait 280 litres
de vin, il faut que 90 litres de vin pur entrentpendantce temps dans lecourant
liguide, par suite de la diffusion qui s'effectue en arriére des 190 litres obtenus
par déplacement. En résumé, le vin recueilli de chaque cuve sera en réalité le

mélange des deux.



240 L. SEMICHON. — SUR LE TRAITEMENT DE LA VENDANGE

La proportion de 190 litres de vin de déplacement et de 90 litres de vin de
diffusion correspond a un marc provenant d’'une vendange foulée aux cylindres
a la maniere ordinaire. Si nous avions considéré un marc provenant d'une ven-

dange non foulée, le rapport de ces deux volumes au lieu d’'étre % c’est-a-dire

plus de 3 aurait été bien différent: le marc plus humide contient moins de vide

parce qu’il est plus tassé et il en entre 600 kilos au lieu de 400 dans une cuve de
10 hectolitres. Ces 600 kilos contiennent 450 litres de vin, soit environ 200 de

4 N
déplacement et 250 de diffusion; le rapport est ici 5 au lieu dei. Le vin de

goutte écoulé de la cuve a fermentation aura trés peu profilé des matiéres res-
tées a I'intérieur des tissus du raisin que nous avons considérés, et, comme le
vin de diffusion qui renferme ces matiéres en solution intervient pour plus de
moitié dans la composition du vin de marc obtenu par notre procédé, il est cer-
tain que la nature chimique du vin de goutte et celle du vin de marc seront sen-
siblement différentes.

Considérons au contraire le marc provenant d'une vendange énergiquement
foulée, par exemple passée a la turbine, il s’égouttera beaucoup mieux au mo-
ment du décuvage ; étant moins humide, il n’en entrera que 300 kilos, au lieu
de 400 ou 600 dans une cuve de 10 hectolitres, et I'numidité de ce marc sera
63 % au lieu de 70 ou 7a; il retient alors 200 litres de vin constitués par 180 1
mobilisables par déplacement, et 20 litres mobilisables par diffusion ;le rapport

est devenu-J-environ. Dans ce cas, les cellules les plus résistantes ayantété

bien ouvertes par un foulage énergique, les matiéres tanniques et les matiéres
minérales se sont en grande partie répandues dans toute la masse du vinde
goutte au lieu de rester concentrées dans le marc. Notre vin de marc n’en con-
tiendra qu'un dixiéme a peine de plus que le vin de goutte, ce qui n'est pas
appréciable.

Nous pouvons donc dire que la perfection du foulage est un facteur prépondé-
rant dans I'applicalioh de ce procédé, non seulement parce qu'il facilite beau-
coup I'épuisement du marc en autorisant a réduire énormément le nombre des
cuves, mais encore parce qu'il permet d’obtenir un vin de méme composition 1
trés peu prés que le vin de goutte.

InriuencB de la vitee&e du courant liquide. — Il ne faut pas se dissimuler que la
vitesse de déplacement doit étre faible ; cependant elle est en rapport, comme
on le verra, avec les exigences de la propriété. Il faut compter sur une vitesse
d’ascension maximum de 40 & 30 centimétres a I’heure dans les cuves. Ceia cor-
respond a un débit facilement déterminable; avec les chiffres que nous avons
considérés tout a I'heure, les 400 kilos de marc contenant seulement 190 litres
entrainables.parle courant, il reste 210 litres de matiéres fixes a déduire de
10 hectolitres, capacité totale de la cuve: cette différence est 790 litres. Les
cuves ayant 1 métre de hauteur entre claies, il faudra 2 heures avec une vitesse
de 0” 50pour remplir ces 790 litres, soit 395 litres de débit a I'heure. C'est un
débit maximum pour des cuves de cette dimension.

L'augmentation de vitesse a un effet aussi important sur le mélange de I'eau
et du vin pendant le déplacement que sur le fonctionnement de la diffusion, elle
retarde I'un et I'outre. Avec une vitesse plus grande, on est donc obligé d'avoir
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plus de cuves,sil'on veutépuiserle marc complétement. En pratique, il faut se
maintenir au-dessous des chiffres que nous venons de donner: il faudrait
10 cuves comme celles que nous avons décrites avec un débit de 230 litres
['heure.

Cependantcertaines conditions influentsur la vitesse, etnous allons les voir
de suite.

Influence du tassement des marcs et de la pression. — Les marcs doivent étre soi-
gneusement émiettés et disposés dans les cuves d'une facon réguliere sans les
tasseraucunement. Dans ces conditions, il se produil déja, au contactdes marcs et
du liquide, un frottement, une résistance a la circulation qui se manifeste par
une dénivellation du liguide au-dessus des claies d'une cuve a l'autre. Cette dé-
nivellation peutvarier avec les vitesses précédemment indiquées de 2 a 6 centi-
meétres par cuve. Il en résulte celle conséquence pratique que les cuves doivent
présenter une surélévation de 60 centimeétres au-dessus des orifices de sortie.

Siles marcs étaient tassés la résistance seraitbien plus grande, la dénivella-
tion, au lieu d’étre 60 centimétres entre la premiere etla dixieme cuve, pourrait
étre de 1 meétre etméme beaucoup plus, il n'y a pas de limite ; on se butterait
alors a la construction d'un appareil présentant de grands inconvénients en pra-
tique. Il est vrai que I'on pourrait employer des cuves hermétiguement closes
dans lesquelles la pression se maintient, mais nous examinerons cette solution
plus loin.

Le tassement des marcs, sifaible soit-il, se traduit donc par une diminution
de vitesse et de débitetpar une dénivellation considérable. 1| importe par consé-
gqhuenld 'Marptfier les marcs,dans les cuves sans les tasser.

Formes etdimensions des cuves. — Les cuves peuventavoirune section ronde ou
carrée ; la premiere estpeut étre préférable. La hauteur entre claies doit peu
s'éloigner du diam etre ; une hauteur beaucoup plus grande esta éviter, car les
liguides du hautet du bas ont alors une richesse trés différente elles mélanges
qui peuvent parfois s'effectuer dans une cuve sont plus préjudiciables. La di-
mension en volume doit étre réduite le plus possible afin que le déchet restant
ala fin du traitement soitplus faible. Cette dimension est commandée comme
nous I'établirons plus loin par la quantité de marc a traiter parjour.

Les cuves peuvent étre ouvertes, mais si la surélévation dont nous parlions
plus haut n'estpas sullisante, ce qui se produit quand on se contente d'une vi-
tesse plus réduite, il advient souvent que l'action continue de I'airsur le vin lui
communique rin goltd'éventprononcé quile déprécie. Aussi estimons-nous que
dans tous les cas la surélévation de 60 centimétres est trés utile ; elle permet a
l'acide carbonique que dégage toujours le marc, de former au-dessus du vin
qu’'on va recueillirun matelas a l'abri des courants d'airquile protege et évite
cetaccident.

Avec des cuves fermées, le golitd’éventn’estpas a craindre, la pression peut
avoirquelgues avantages, mais il y a une complication plus grande dans la
charge etla décharge des cuves. Nous examinerons d'ailleurs ces différentes
questions avec les appareils de types divers que nous passerons en revue.

Les principes du procédé sont maintenant assez clairement établis et nous
pouvons exposer avec détails les applications pratiques qui en ont été faites
depuis 1896.

Lucien Sémiceox,
(A siiiwre.) Directeur de la Station Enologique de I'Aude.
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CHARDONNAY CONTRE MUSCADET

I. — M René Doumic, le chroniqueur lliéatral de ia revue des Deux Mondea
rendant compte du serceau de M Eugene Brieux—un theme contre le divorce
— récemment représenté a la Comédie-Francaise, dit : « Nous sommes nerveux
en « France et nous avons la téte prés du bonnet; nous agissons d'abord, nous

Tableau de I'analyee chimique oommeroiale des Vins
de Muscadet et de Chardonnay.

A. — Vins de Muscadet

Commune de Couffe

(Loire-Inférieure).

9.75

Extrait sec.....

Acidité totale.......ciiiiiiiiinenne 7.1
Somme alcool-acide......cccceecrennnn. 16 85
Rapport alcool — extrait réduit.. 5.3
N'2. — Commune de Liri
{Maine-et-Loire).
ATCOO e 10.4
Extrait sec 15.4
Acidité totalo.. 7.6
Somme alcool-acide.. 17.9
Rapport alcool— extrait réduit... 5.17
N°® 3. — Commune de Liré

(Maine-et-Loire).

Alcool
Extrait sec..
Acidité totale

Somme alcool-acide.. 17.4
Rapport alcool — extrait réduit.. 5.4
N°® 4. — Commune de Drain
{M aine-et-Loire).

10 4
16 2
6.S
16.9
Rapport alcool— extrait réduit.. 5.4
N” 5. — Commune do Drain
{Maine-et-Loire).
Alcool. . 9.3
Extrait SPC . 15 4
Acidité totale. 55
Somme alcool-acide. 14.8
Rapport alcool — extrait réduit.. 5.16

B. — Vins de Chardonnay
N" 6. — Commune de Couffé
{Loirc-Inférieure).
Alcool 9.5
Extrait sec. 15.7
Acidité totale. 6.8
Somme alcool-acide.. 16.3
Rapport alcool — extrait réduit. 51
N“ 7. — Commune de Saint Ilerblon
{Loire-Infcricure).
Alcool............. e 10.2
Extrait sec 19
Acidité totale.... 4.5
Somme alcool-acide.......cceeeeenenene 14.7
Rapport alcool— extrait réduit.. 4.5
N" 8. —mCommune de Saint-llerblon
(Loire-Inférieure).
Alcnnl 1A K
Extrait «PC 18
Acidité totale 4 3
Somme alcool-acide.... 14.8
Rapport alcool — extrait réduit., 4.9
N“ 9, — Commune de Montiean
(M aine-et- Loire).
Aleno] )i
1?vfraif Coi» IV a
Acidité totale.. 4.24
Somme alcool-acide. 12.64
Rapport alcool— extrait réduit.. 5.69
N “ 10. — Comijntifie de Vouvrav
(Indre-et-Loire).
Alcool... H
1tS'fraif 22 4
Acidité totale 6
Somme alcool-acide......neene 17
Rapport alcool — extrait réduit.. 4.11

Krélléchissons ensuite... » Cest parfaitement exact, et ce « signe » de notre
nature se retrouve dans tous nos actes. Ainsi, en ce moment, il y a dans la
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Basse-Loire tout un camp disposé a « divorcer » avec le Muscadel, pour épouser
le Ciuirdonnaij. Le Ghardonnay, c'estla «jeunesse » pour les vignerons des
jeunes vignobles. Le Muscadet, c'est le vieux cépage — la petite Bourgogne —
venue chez nous & la suite de ces preux angevins, qui bataillaient volontiers en
lons pays et brillaient au premier rang de la féodalité guerriere.

Grands propriétaires de domaines dans lesquels la culture s'appuyaitsur |'éle-
vage du bétail et les productions fruitieres, dont était la vigne, les chevaliers
angevins introduisirent dans le pays des Mauges, «la petite Bourgogne » sdrs
d'avoir avec elle une vinée féconde et plus tdtmidre, qu'avec le cépage autoch-
tone do I'Anjou, le Chenin blanc.

C'estce précieux cépage, si bien adapté aux terrains etau climatdu Bas-Anjou,
que l'on essaie de déposséder de ses coteaux dontles pentes ondulentmollement-
versla Loire, en souriantau soleil de septembre. Peut-étre agissent-ils trop vite
pour y substituer le Ghardonnay, et réfléchiront-ils trop tard, ceux-la qui se
Smobilisent » en faveur du cépage des vins.de Meursault et de Montrachet.

Gonsulté sur cette « question du Ghardonnay »j'ai pensé que Muscadet et
Ghardonnay étaient seuls capables de donner la réponse en cette affaire, y
étant les plus directement intéressés. Il fallait interroger et faire parler leurs
produits respectifs.

Je me suis mis en qudle de vins de Muscadet et de Ghardonnay issus de rai-
esins cueillis en 1898, sur des terrains de méme systéme géologique, afin d'avoir
des colonnes d'observation plus solides surleurs bases. J'en ai fait l'analyse
commerciale pour que le négoce des vins puisse mieux se rendre compte do
leurs qualités intrinséques et marchandes. Etje présente aujourd'hui toutbon-
nementles résultats de ces interrogatoires, les mettant en regard les uns des
autrespourimposer moins de fatigue aux yeux de mes lecteurs etdes intéressés.
«Contraria contrariis curantur », dit-on.

11.— Du tableau qui précéde,je tire cette premiere conclusion : que les échan-
tillons de vins qui m'oni été remis, ne sont ni « mouillés » ni « vinés ». C'est
une constatation qui a son intérét parle temps quicourtun peu partout;secon-
dement, que la constitution des vins de Muscadet est mieux suivie que celle des
vins de Ghardonnay; troisiemement, que si I'on prend les moyennes des élé-
ments de constitution des vins de Muscadet 1, 2, 3, 4, o et celle des vins de
Ghardonnay 6, 7, 8, 9, et qu'on les compare entre elles, on a :

Tableau des moyennes des éléments de constitution des "Vins.

Muscadet CH-ARDONNAY
AICOOL. i 10.24 Alcool........ 9.65
EXIrait SEC...ovvvvveiveeeieieriieesiens IS.878  Extraif sec. 16.375
ACIAIE .o, U { Acidité..... 4.76

11 saute aux yeux que le vin de Muscadet estplus riche en alcool que le vin
de Ghardonnay ; que, dans le Muscadet, |'acidité totale est supérieure a celle du
Ghardonnay. C'est un point important a retenir, car cela assure aux vins de
Muscadet des conditions de bonne garde qui lui donnent une plus-value com-

merciale.
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En eil'at,, le commerce n'aime pas un vin qui ne clarifie que lentemenf, et qui
est disposé, en raison de sa contexture, & prendre de la « graisse ». El on sait
précisément que c'est la pauvreté du groupe des acides du vin qui fait quil
I tombe » lentement, et peut se a casser ou graisser ».

Si les vins de Muscadet sont en somme mieux assemblés que les vins dce
Chardonnay, c est qu'il y aune raison. Et celte raison, je la trouve dans le role
gue le terrain exerce sur la formation des éléments constitutifs du vin. L'échan-
tillon n“ 10 du tableau n” 1 m’en fournit la preuve. Il provient de vignes greiléos
de méme age que celles qui ont produit les vins de Muscadet et de Chardonnay
de la Loire-Inférieure et du Maine-el-Loire. Mais les Chardonnay de Vouvray
sont plantes et cultives sur les faiuns de la Touraine, en terrain secondaire par
conséquent.

Voila pourquoi I'on retrouve dans ce vin de Chardonnay né a Vouvray plus
d alcool et d'extraitsec; qu'en un mol il se rapproche dans une certaine mesure
de la composition des vins blancs de Bourgogne donnée par M de Vergrelte-
Lamotte, qui leur attribue depuis H jusqu'a 14 degrés et 22 » dextrait sec.
Tout est daps la question de nutrition du terrain, etcela estsi vrai que la nature
géologique des climals de la Coéte-d'Or, qui produisent les vins de Char-
donnay, ces vins dune si grande finesse, d'un bouquet si particulier, dune
si longue séve, dérivent des marnes magnésiennes de I'oxfordien.

Car on ne peut m'objeclor gque le Chardonnay ne saurait aussi bien . assai-
sonner » ses fruits de soleil sur les coteaux de la Loire qu'en Bourgogne,
Vouloir produire, en Basse-Loire, des vins méme similaires de Meursault
serait tout aussi bien une utopie que de tenter de faire du Saulerne dansle
Haut-Anjou. Encore la les cépages manqueraient au moins de deux fadeurs,
la terre et le soleil.

Mais il y aencore une autre pointé considérer; le Chardonnay est de nitié
moins fécond que le Muscadet, ses fleurs sont mal construites, elles sont cow
lardes ou se « milliassent ». Malgré les longs bois qu'on donne au cep, il re
porte guére plus de 10 barrigues, 12 au plus.

J'estime donc que les vignerons de la Basse-Loire ont plut6t intérét de rester
fideles au cépage qui a fait la réputation de leurs vins et assure leurs venles,
que d’aller donner de la tdle dans un nouveau venu. El gu'ils veuillent bien s
rappeler aussi que la premiére sagesse est de savoir se contenter do e
gu'on a.

A. Bouchard.

DKS MATII'HES EMPLOYEES POUR LE LIAGE DE LA VIGNE O

Il. — Le Jonc.

Il y a deux opérations en viticulture que I'on désigne sous le nom de liage;
ce sontl atlachage du cep a I'échalas et I'altacboge des sarments entre eux ou
des sarments aux fils de fer.

Lejonc ne peut étre employé pour le premier de ces travaux, attendu quil
n'olire pas une durée et une résistance suffisantes. Si on I'uUlisail pour retenir
un cep a un échalas, on serait certain que la ligature casserait au moindre coup

(1) Voir le n“ 271, page 211.
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de vent. Dautre part la ligature de joac ne dure qu'une campagne, car elle se
rompt au début de I'hiver, sous I'influence des intempéries ; elle ne saurait donc
convenir pour le liage du cep, parce que celte opération, étant longue et minu-
tieuse, ne doit étre renouvelée que tous les deux ou trois ans. En la renouvelant
plus souvent on multiplierait inutilement les frais de main-d’'ceuvre. 1l importe
au contraire, dans la crise que nous traversons, de réaliser toutes les économies
possibles, aussi petites qu’elles soient; dans le cas présent il y alieu d'obtenir
une économie en employant pour le liage du cep al'échaias la matiere dont la
durée est la plus longue. Pour les deux raisons que nous venons d énoncer, le
jonc ne peut servir a lier les ceps.

L'atlacliage des sarments entre eux ou des sarments aux fils de fer se fait au
contraire en trés bonnes conditions avec le jonc. La durée éphémere de la liga-
ture de jonc constitue une qualité dans le cas présent. En effet, a I'automne
iursque les vignerons taillent la vigne, cotte ligature est tombée d’elle-méme si
la saison est mauvaise ; quand elle résiste encore les vignerons la coupent rapi-
dement et sans effort d’'un coup de sécateur. De cette facon, il n'y a pas lieu de
s'inquiéter de la ligature des sarments avant la taille, tandis gne si on utilise
une matiére plus résistante comme I'osier ou le fer, on doit faire couper les liga-
tures avant de commencer la taille ou munir les tailleurs d'un instrument
spécial ; il y a alors augmentation des frais de main-d'ceuvre et des frais d'ou-
lillage. La paille présente bien le méme avantage que le jonc, mais elle posséde
I'inconvénient de n'etre pas aussi résistante. Enrésumé, le jonc parait étre, au
premier abord, la matiere idéale pour I'exécution des ligatures annuelles et
notamment pour le liage des sarments.

N existe plusieurs plantes que I'on désigne vulgairement sous le nom de jonc,
mais deux d'entre elles peuvent étre seules employées, c'est le jonc d'Espagne
;Spartium juncum), et le jonc proprement dil (Juncus).

Le jonc d'Espagne est une plante dont les rameaux glabres sont trés flexibles,
trés effilés et peu garnis de feuilles ; ce sont ces rameaux que I'on utilise pour
la formation des liens. Cet arbrisseau recherche les sols graveleux et rocheu.x
du Midi; il aime lachaleur et les pierres. On le rabat tous les ans pour faire la
récolte des rameaux. Cette variété de jonc n'est pas aussi recherchée que le'jonc
proprement dil (Juncus).

Lejonc est une plante trés vivace & racines-tracantes que I'on rencontre dans
les marais. Ce jonc recherche les terrains bourbeux et le voisinage de I'eau.
Deux variétés peuvent étre employées d'une maniére générale pour le liage des
sarments ; ce sont le Juncus effnrus et le Juncus glaucus. On le coupe au
mois- de juillet pour I'employer l'année suivante. Dans le département de
la Gironde, la récolte du jonc est faite par des femmes; celles-ci se servent
d'un instrument qui a la forme d'une faucille, mais qui ne posséde pas de
dents; cet instrument est désigné dans plusieurs localités des rives de la
Garonne et de la Gironde sous le nom devoiant. APrés avoir coupé une poignée
de jonc, les femmes le nettoient au moyen d'un déméloir qui a la forme d'un
rateau a main. Le jonc nettoyé est mis en bottes ayant bl centimétres de tour.
La coupe dujonc et la fagcon de ces hottes est payée O fr. 10 par bptte. A ce prix,
les bonnes ouvriéres arrivent a gagner des journées qui peuvent s'élever a Ifr.To
et méme 2 francs. Ce salaire n'est pas trop élevé, car ce travail est tréspénible :
les femmes sont toujours penchées au milieu d'une végétation luxuriante, au-
dessus d'un sol dont les émanations sont malsaines et au-dessous d'un soleil qui
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les brale dautant plus qu'elles se trouvent enfermees dans une atmosphere
viciée.

Le jonc est séché de deux maniéres différentes; toutes deux sont égalerment
bonnes mais également délicates; le séchage dujonc présente une grande impor-
tance, car c’est de lui que dépendent la conservation, larésistance et la durée.
Le premier moyen de séchage consiste a ouvrir les bottes par leur base en brisant
le lien inférieur, et a les étendre sur un fil de fer disposé « une hauteur telle que
le jonc ne puisse pas loucher le sol; il est important que les bottes soient bien
étendues pour que les liges séchent toutes également. L'autre moyen se réalise
en défaisant les bottes et en étendant le jonc en couche mince sur un pré ou un
gazon quelcongue ; on retourne les rangées de jonc tous les jours jusqu’a com-
plete dessiccation. Quel que soit le systéme de séchage adopté, il faut opérer a
labri du soleil et éviter la pluie. Le jonc séché ausoleil se brise et n'offre aucune
résistance ; le jonc mouillé pendant le séchage perd toutes ses qualités. Le
séchage régulier en situation bien ahrilée demande une huitaine de jours. Gitte
opération est, comme on le voit,assez délicate et assez coliteuse; néanmoins, elle
est bien rémunératrice puisque les bottes de jonc sec se vendent jusqu'a bOcen+
times la botte chez le producteur.

Pour lier la vigne, les ouvriéres ont soin de préparer le jonc en coupant la
partie qui possede les inflorescences et en trempant rapidement dans I'eau
| autre partie. Elles attachent la botte de jonc & leur ceinture; pour chuguo
ligature elles prennent un nombre de liges inversement proportionnel ala résis-
tance de ces tiges. La confection du nceud de la ligature demande une certaine
habitude; ce fait oblige les ouvriéres novices a faire un petit apprentissago.
Cest uninconvénient qu'il est bon de retenir.

Il est généralement impossible d'utiliser du jonc de deux ans. Beauooup
d autres matiéres employées pour le liage de la vigne, comme l'osier, le raphia
et le 11.de fer,peuvent étre conservées sans perdre devaleur. Ceci est intéressant,
car il est souvent difficile de calculer exactement les besoins d’'un vignoble. S I'on
emploie lejonc, on est certain que la quantité non utilisée sera perdue.

Pour lier des vignes taillées en gobelet, il faut en moyenne 13 bottes de jonc
par hectare, ce qui représente une dépense en marchandise d’environ Gfr. LO
Ces chiffres s'entendent seulement pour le liage des sarments, puisque cous
avons montré que le liage des ceps ne peut étre fait avec lejonc.

[A suivre.) Raymond Buuket.

-\OTES SUU LA RKCONSIITUim DU VIGNOBLE

Sous ce litre, mon intention est moins de mettre en relief les difficultés quon
rencontre en matiére de reconstitution du vignoble dans nos diverses régions
viticoles que d’envisager un point qui leur est commun : I'embarras qu'éprou
vent bon nombre de propriétaires-viticulteurs pour refaire leur vignoble au len
demain de sa disparition.

Certes, la chose vaut lapeine qu'ony réfléchisse. Elle est, en effet, grosse de
conséquences au point de vue pratique et économique. Mais c’est surtout des le
début, il y a une trentaine d'années, au moment ou le phylloxéra apparaissait
en I'rance, foudroyant le vignoble, que le probléme était le plus ardu et le plus
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(Unicile a résoudre. Depuis, peu a peu, I'horizon s'est éclairci, de nombreux
essais ont été tentés. La reconstitution par les américains greilés est venue
accomplir son ceuvre bienfaitrice, rendant la fortune aux premiers'centres viti-
coles atteints par le phylloxéra. Pendant ce temps, des régions plus favorisées
continuaient a cueillir les grappes pendantes des vieilles souches francaises. Ce
n'est qu'aujourd’hui gqu’elles assistent a la disparition lente et progressive de
cet ancien vignoble qui a fait leur fortune, surtout dans ces dernieres années.
Quoique éprouvées a leur tour, ces régions, pour avoir été doublement favori-
sées : 1" par la plus-value accordée a leurs vins; 2“par le bénélce immédiat
gu'elles peuvent tirer de I'expérience de leurs devanciéres, no se trouvent pas
moins dans I'embarras devant un nouveau travail a faire.

Apriori, G semble logique gu’ayant tiré un bon parti de leurs vins pendant ces
dernieres années, elles se soient faites des réserves et puissent mettre a profit
leurs capitaux pour refaire en peu de temps le vignoble qui disparal. Les réser-
ves existent, il est XTai, chez beaucoup, mais I'incertitude du but k atteindre
sempare des propriétaires-viticulteurs, et partout, quelle que soit la région, on
assiste aux mémes phases d'indécision qu'ont ressenties les premiéres victimes
du terrible insecte.

Il N'est pas inutile d'ajouter que celte hésitation d'entrer dans une voie nou-
velle est renforcée par le changement d’habitudes qui doit s'opérer. 11 faut se
familiariser avec les noms et la physionomie de nouvelles variétés américaines,
apprendre a greffer, a conserver les greffes, les mettre en pépiniere, les planter
plus tard avec le soin qui convient. Toutes ces pratiques nouvelles sont autant de
guestions qui reviennent tour a tour a I'esprit de nos nombreux petits viticul-
teurs, et semblent étre chacune un obstacle nouveau et presque insurmontable.
De plus, greffer... c’est du temps a passer, puis narrive pas a bien greffer qui
veut, se disent-ils a I'envi, jusqu'a ce que I'un d'entre eux se décide et s'y
mette corps et ame. Pendant ce temps, les uns continuent a planter des bou-
tures francaises, espérant qu'elles ne seront pas alteinles par le phylloxéra.
Hélas ! ils en sont pour leurs frais et pour de gros frais qui se traduisent par les
travaux d'entretien de la jeune plantation pendant plusieurs années.

Dautres, qui se croient plus avisés, mais qui ne veulent pas non plusse don-
ner plus de peine, piquent simplement, dans un sol a peine labouré, des boutures
de producteurs directs. lls attendent d'eux lI'avantage d'une production plus
hative et plus abondante, d'unvin de bonne qualité. lls se trompent, surtout quant
ala qualité dont le golt foxé déplait au commerce. De plus, la durée de ces
cépages est limitée a quelques années seulement. De 13, la nécessité de renou-
veler a bréve échéance ces jeunes plantations : frais nouveaux qui occasionnent
de grosses pertes d'argent et de temps.

Par ces expériences personnelles répétées invariablement dans chaque région
nouvellement atteinte par le phylloxéra, a des périodes éloignées, les viticul-
teurs finissent par voir qu'ils font fausse route et qu'ils doivent tendre a utiliser
les greffés-soudés sur américain. Il leur faut alors prendre une ferme résolution
pour changer leur fagon de faire. Mais, sur la question de pralique avec laquelle ils
seront vite familiers, viennent se greffer celles de I'adaptation etderaffinité dont
lesbasesessentielles leur seront données par des professeurs autorisés qui visitent

les communes rurales. Us s'inspireront de I'exemple des vaillants pionniers de
la reconstitution qui, dans chaque contrée, font école par le sacrifice de leur
temps et de leur argent pour arriver aune solution vraiment pratique.
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Le mode d'épandage en couverture peut étre aussi régulierement fait que
celui exécuté journellement pour les autres cultures telles que prairies, céréales,
etc., et n'exige pas plus de capacité chez I'agriculteur. Dailleurs,rien n'empéche
dadopter, pour répandre plus rapidement I'eograis avec une uniformité com-
pléte, le semoir & engi-ais pour vigne que tout industriel aurait vite fabriqué, si
cette mesure se généralisait.

En somme, I'épandage encouverture entre les rangées des souches abeaucoup
davantages, et nous ne saurions trop engager les viticulteurs a taire de nou-
velles expériences dans le genre des nétres, car la question en vaut la peine.

Ed. ZVCIIAREWICZ,
Professeur départemental d’agricultare de Vaucluse.

La question soulevée par M Zacharewicz est trés intéressante. Nous I'avons
personnellemeol soumise bien souvent & un examen expérimental. Dans tous
nos essais d'engrais, en effet, — et quelques-uns remontent a plus de 15 ans,
— NouS nous sommes toujours préoccupé de connaitre le meillcar mode d'épan-
dage des matieres fertilisantes. Aussi nos engrais ont-ils été appliqués tantét en
couverture, c’est a-dire a la volée, d'autres fois au pied des ceps ou dans une
rigole pratiquée parallelement aux rangées de souches. Les résultats obtenus
ont été, dans ces différents cas, sensiblement égaux; souvent méme, I'épandage
au pied des ceps I'a emporté sur les autres modes d'application.

A priori, I'épandage en couverture devrait étre préféré a tous les autres sys-
témes, puisqu’il met, semble-t-il, I'engrais a la disposition de toutes les racines;
c'est un mode d’'épandage idéal. Mais, dans la pratique, et quoi qu'on en dise,
cette méthode rencontre des obstacles qui, pour ne pas étre insurmontables,
nen sont pas moins génants. Etpuis, I'engrais qui est répandu a la volée est-il
bien enfoui par les labours d’automne et d’'hiver, et n'est-il pas ramené a la
surface par les binages d'été? Enlin M SchUesing fils n'a-t-il pas démontré que
certaines plantes utilisaient mieux I'engrais quand celui-ci était répandu en
fortes rations, sur quelques points, au lieu d'étre mis par petites rations a la
portée de toutes les racines?

Quoi qu'il en soit, les resultais obtenus par M Zacharewicz plaident en fa-
veur de I'épandage a la volée. Nous ne voulons pas discuter ces résultats, parce
gue nous ne connaissons pas d'une maniere suffisamment précise les conditions
des essais qui ont permis de les obtenir, Toutefois, nous remarquons dans le
tableau qui précéde que, chez M Ricard, les écarts entre les parties fumées en
couverture et celles fumées au pied des souches sont tres faibles, et quelquefois
mdme donnent I'avantage a I'épandage au pied des ceps. Chez M Aucomple, les
écarts, au contraire, sont considérables, et nous nous expliquons difficilement
gue l'influence du mode d’application de I'engrais soit assez grande pour faire
passer les rendements de 2577 kilogrammes a 4.710 kilogrammes. Qu'a pro-
duit le témoin alors?

La question reste donc entiere. De nouveaux essais s'imposent. Mais nos
résultats d’'expériences ne nous permettent pas de prévoir une solution rigou-
reuse a cette question. Trop de facteurs interviennent.

Nous ne pensions pas étre amené, a propos du déchaussage des vignes,
a parler si longuement de I'emploi des engrais. Nous n'avons pas a le regret-
ter, car la discussion, en ces matieres, profite toujours a la viticulture.

B. CUAUZIT.
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L’'agrioulture a la Chambre : Bcdget de I'aghicultube. —JnteiTompuo
par suite de la suspension momentanée des travaux du Parlement, la discussion
du budget de Il'agriculture (1) a été reprise a la Chambre dans la séance du
20 février.

séi-iciaivure. — Le crédit de 4,728,000 francs aflfectés aux primes alaséricicul-
ture ne sera peut-étre pas completement employé. M Deveze voudrait que, dans
le cas de mauvaise récolte, la fraction de celte somme restant disponible soit
distribuée a titre de secours aux sériciculteurs éprouvés. Et a I'appui de sa pro-
position, il a tracé, devant ses collegues, un tableau lamentable do ces « mon-
tagnes des Gévennes ou d immenses fermes qu’'cmplissailautrefois la vie intense
de la famille paysanne, sont aujourd'hui délabrées et complétement aban
données 0. Cest une question, afait observer M le ministre de I'agriculture, que
celle de savoir si on doit entrer dans la voie indiquée; mais on ne pourrait le
faire gu'aprés modification de la loi, qui assure aux éducateurs une prime ce
fiocentimes par kilogramme de cocons. 11 faudrait une proposition spéciale pour
adopter un autre mode d’encouragement ou de secours.

Reconstibitim des vignobles. — Nos lecteurs n’ont pas oublié les mesures légales
gui ont été prises en faveur des vignerons a compiant de la Loire-Inférieure {21
M Dubochet a réclamé pour eux des allocations spéciales destinées a leur per-
mettre de hater la reconstitution de leurs plantations, de maniere qu'elle soit
achevée dans le délai limité de quatre ans qui leur a été concédé. Si intéres-
sante que soit leur situation, elle ne I'est pas plusque celles d’autres propriélaii‘cs
dont les domaines ont été ravagées par le phylloxéra, et elle ne saurait, selon
M le iniuislre de I'agriculture, justifier des dispositions exceptionnelles. Le
département de la Loire-Inférieure u'a, du reste, qu’a voler une somme quel-
congue pour venir en aide aux viticulteurs a compiant, et I'litat, suivant les
prescriptions de la loi, donnera une somme égale.

M Bovier-Lapierrc s'est étonné de la diminution des subventions en faveur du
traitement au sulfure de carbone des vignes phylloxérées. Rien n'est plus rnatu
rel cependant ; les vignes se sont reconstituées, et les demandes daliocaliuns
pour emploi des insecticides se sont progressivement réduites. Nos produits re
souffriront nullement du changement qui est survenu dans nos modes de culture.
« L'expérience,comme I'adit avec raison M Viger, adémontré que le vin prove-
nant des vignes greffées conserve les qualités, — et il est bon de le dire bien haut
a cette tribune, — de nos vins d'autrefois. » Quant a la regle qui préside ala
répartition des fonds mis a la disposition de I'administration, M le ministre ce
I'agriculture I'a rappelée en ces termes : u Lorsqu’il s'agit du traitement par le
sulfure de carbone, la participation de I'Etal est de 10 francs par hectare; lors-
gu'il s'agit de la reconstitution par les plants greffés, c'est une subvenliou égle
a celles qui sont volées par les départemej™ls, les communes ou les colleclLvilés
syndicales.- »

Station e nologique de Béziers. — M Augé a signalé a la Chanmbre une délibéra-
tion du Conseil municipal de Béziers, aff'eclant une somme de 20.000 francs a la
création, dans celle ville, d'une slalion cenologique qui consliluerail comme ure
succursale de la slalion de Montpellier, placée sous la méme dircclion. o Le gou-
vernement, a répondu M Viger, ne restera pas indifférent en .présence d'ue

(1) Voip Reime, |. X1, n® 211, p. 225.
(2) Voir Uevue, t. VU, p. 05i, ot t. IX, p. 330.
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pareille initiative ; il ne se contentera pas de reconnaitre la station de BeZIers il
prendra a sa charge les frais du personnel. »

Ecoles vétérinaires,police sanitaire, etc. - M Decker-David, qui avait montré pré
oedemment les services rendus par I'Institut agronomique a notre agriculture
GS intervenu en faveur des écoles vétérinaires en insistant sur certaines amélio-
rations a apporter dans leur fonctionnement pour accroitre leur prospérité

Au sujet des obstacles qu'oppose I'Angleterre a I'entrée de notre bétail sur son
territoire, AL Viger s'est engagé a prier son collegue, M le ministre des affaires
étrangeres, de vouloir bien agir amicalement auprés du gouvernement anglais
afin qu une bonne entente nous permette d’introduire en Angleterre, avec toutes
les precautions qu'il nous imposera, le bétail venant de France et notamment
des régions bretonne et normande.

On sait que des indemnités sont accordées, dans certaines conditions aux
proprietaires d'animaux abattus pour cause de typhus, de péripneumonie et
depuis 1année passée, de tuberculose. M.le baron des Rolours demandait que des
mesures analogues soient prises en cas de mort par suite ducharbon et de fievre
aphteuse. L'assimilation proposée n'est pas fondée, a fait observer M Viger. Il
nestdQ, en effet, d'indemnité que lorsqu’il s'agit d'un animal qui a été abattu
dans lintérét général, dans le but d’empécher la propagation d’'une maladie con-
tagieuse; ce serait une faute d'aller au dela.

Sociétés dassurances mutuelles. — C'est I'année passée que l'ancien fonds de
secours pour pertes et événements malheureux a été affecté, en partie, aux sub-
ventions a donner aux sociétés d’assurances mutuelles agricoles. Sur un crédit
de (J0DQDfrancs, 149.000francs seulement ont été dépensés en 1898; c’est que le
crédit n a été ouvertqu’au milieu de I'année. Depuis le commencement de I'exer-
cice actuel les subventions accordéess’élcvent a 49.000 francs, ce qui ferait, pour
lannee entiére, 300.000 francs, et ce chiffre sera probablement dépassé.

Les questions agricoles sont, comme on le voit, examinées avec de plus en
plus de soin au Parlement. Le role de nos grandes associations, dont les sessions
viennent de s'ouvrir, n'est pas pour cela moins intéressant. Si elles n'ont pas la
%eciFiion, elles ont I'étude et I'information qui la préparent et I'éclaircnt. —

Congreés internationaux d’agriculture et de viticulture en 1900.
—La commission supérieure des congrés a I'Exposition universelle de 1900 a
oonfié Lorganisation du Congres INTERNATIONAL d'agriculture & une commission
composée de MM Jules Bénard, P. P. Dehérain, Jules Develle, L. Paye, E. Fou-
geirol, Léon Gariel, Gomot, de Lagorsse, E. Loubet, Mélino, Louis Passy, Ed.
Pi'iieux, Ribot, E. Risler, 1l. Sagnier, Ch. Sébline, Tardit, E. Tisserand, L. Vas-
silliere et marquis de Vogué.

Lecongrés, dans une de ses premieres réunions, a constitué son bureau
conmre U suit : président, M Méline; vice-président,- M Tisserand; commis-
saire général, M H. Sagnier; secrétaires, MM Léon Gariel et Tardit.

Le congrés se tiendradu 1" au 8juillet 1900, dans le Palais des congrés a

Exposition universelle, et se divisera en sept sections dont les travaux seront
préparés par les comités chargés de présenter des rapports sur les questions
1u ils décideront de soumettre au congres. Les sept sections sont les suivantes ;

*'Boonomiei-«i'ale (crédit agricole, associations agricoles, Iégislation, cadastre, quos-
nons agraires, etc.)’;
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2° Emeignement agricole (Stations agronomiques, champs d’expériences et de démons-

trations, etc.);
3 Agronomie (application des sciences a I'agriculture, améliorations agricoles et pas-

torales) ;
4“£conomie du bdlail j
5» Geénie rural, cultures industrielles et industries agricoles ;

6 Cullures spéciales du Midi et cultures des colonies ;
7° Lutte contre les parasites, protection des animaux utiles (mesures internationales).

Les comités des trois premieres sections ont des maintenant constitué leurs
bureaux etabordé I'étude de leurs travaux. Les bureaux nommés sont les sui-

vants :

i"-0 Section. Economie rurale. — Président : M. Loubet; vice-présidents : MM. Tisse-
rand et Levasseur; secrétaires : MM. Convert et Tardil. M. Loubet ayant été appelé a

la présidence do la République, la section procédera incessamment a son remplace-
ment a la présidence.

2' Section. Enseignement agricole. — Président : M. Gomot; vice-présidents
MM. Chauveau et llisler; secrétaires : MM. René Berge et Ch. Girard.

3“ Section. Agronom?«. — Président ; M. le marquis de Vogué ;vice-présidents :
MM. P.-P. Dehérain, Sclileesing, Calvet, A. Perrier; secrétaires i MM. Berthault etb.
Mersey.

Nous ferons connaiftre la composition des antresbureaux aprés leur consulu-
lion.

A coté du congres d'agriculture, la commission supérieure des congres a dé-
cidé la création d’'un Congrés inturnational de viticultuhk, qui se tiendra k la
mome époque. Nous ferons connaitre, dés qu’elles auront été arrétées, les me-

sures d’organisation adoptées.

Concours général agricole de Paris- — Le concours général agricole,
qui se tient chaque année a Paris apres lesjours gras, a ouvert ses portes anpu-
blic lundi dernier. Ce concours est installé, comme en 1898, dans la galerie dos
machines. Toutefois, on construit en ce moment, i\ I'occasion de I'Exposition uni-
verselle de 1900, une grande salle des fétes au centre de cette galerie : Uy avait
donc a craindre que le concours général n'eCita en souffrir. 11 n'en est rien lieu-
reusemenl. Grace, en effet, & la compétence exceptionnelle de M. de Lappareni,
inspecteur général de I'agriculture et commissaire général du concours, et deses
nombreux collaborateurs, touta été parfaitement réparti etla placebien utilisée.
Les grosses machines se trouvent a I'extérieur autour de la galerie ; les petits
instruments ont été montés au premier étage, la ou on avait I’habitude de trouver
les vins et les produits; les animaux occupent le milieu du rez-de-chaussée et
sont distribués par catégories avec la plus grande régularité.

Quant aux vinsetauxproduits,on peutdire qu’ils occupent la place d’honneur;
jamais on ne leur avait accordé un emplacement aussi convenable : on les trouve
dans les pavillons destinés a I'exposition des beaux-arts.

Le concours générai est bien réussi. Les exposants sont nombreux. La nou-
velle salle des féles, qui est en construction, ne nuira qu’a la perspective. Hyu
tout lieu d’espérer que nombreux seront les agriculteurs et les amis del'agricul-
lure qui le visiteront. — B. C.

Le Phylloxéra au Brésil.— pe la Feuille d'informations du Ministére de I'Agricul-

turc : Le Phylloxéra a fait son apparition au Brésil dans plusieurs localités de I'Etat tie
Minas et de Sad-Paulo. L’attention que I'on apportait a la culture de la vigne, dans les
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milieux agricoles brésiliens, en raison de la dépréciation commerciale des cafés, rend
plus sensible aux planteurs la présence du Phylloxéra.

Syndicat central des agriculteurs de France. —L assemblée générale du
Syndicat central sVstteouelundi cnl’lidtel de la Sociéte desagriculteurs de France, sous
le patronage de laguelle le Syndicat aété fondé il y a_bientot quatorze ans. Dans un
rapport tres substantiel, le président a exposé la situation de plus en plus nPrg:spe_re o
I'associétion & laquelle des adhésions chaque Jo%w nombreuses viennent témoigner
la confiance dumonde agricole. Le chiffre des affaires traitées par le dicat, cen-

al, pendant le dernier exercice, adepassé celui des années précédentes. ['association
fait bénéficier ses adhérents des importantes réductions prix quelle obtient du
CONTTENCE Prelevant seulermentles somMes nécessaires pour couvrir ses frais généraux.

Lasserblée a accueilli avec une faveur marquée l'exposé des créationS diverses
a.ele Syndicat a faites en ces derniéres années : un comité de jurisconsultes, d'une

nce spéciale, fournit graturtement aux adherents des consultations: ecrites sur
tous les points de droit rural quils ont a lui soumettre; une commission  scientifique
composee des savartts les plus éminents et presidee par M_Dehérain, menbre de I'Aca-
(leme des sciences, donne des avis autorises sur les questions d'ordre purement scieii-
tilique ; enfin, le Syndicat central, dans le but de déterminer les neilleurs fertilisants a
employer, entreprénd des_enquétes, fait procéder par des agriculteurs appartenant aux
régiors les plus diverses a des expériences dont il assume tous les frais.

Officiers de rinstraction publique et Officiers d'Académle- —
Parmi les promotions et nominations faites al'occasion dul” janvieret publiées
arorricier du 2Gfévrier, nous relevons les suivantes :

INSTR_CTioN PUBLIQUE : MM Dabat, sous-directeur de I'Agriculture et chef de
cabinet du ministre; CossoN, maire de Tours; Duplessis, professeur départemen-
td d'agriculture a Orléans; U’ Peters, maire de Saumur; Yiguié, préfet de la
llaute-Uaronne.

Officiers d’Académib : MM Cuapél e, professeur départemental d’agriculture,
a Draguignan; Falgairolle, adjoint au maire de Vauverl (Gard).

REVUE COMMERCIALE

VIGNOBLES ET VINS

Bolxhes-du-Riitive. — La température tres douce qui a régné pendant les mois
de décembre, janvier et février a eu pour effet d'avancer le réveil de la végéta-
tion. Ce réveil s'est manifesté, non seulement par le phénomene des pleurs que
subissent toutes les vignes, mais encore par le bourgeonnement de I'Aramon,
sur certains points. Nous signalerons notamment que, dans la Basse-Camargue,
aladate du 18 février, des Aramon phylloxérés ou situés sur des parties envahies
par le salant présentaient déja tiois et quatre petites feuilles. Ce sont la des
exceptions; mais, d'une maniére générale, au moment ou nous écrivons, le
dubourreiuent se manifeste, sur les Aramon, par le gonflement des bourres. Le
Petit-Bouschet, le Mourvedre et le Carignan n'ont pas encore travaillé.

Cette avance de la végétation n'est pas sans inquiéter les viticulteurs qui ont
leurs vignobles sujets aux gelées de printemps. Pour retarder le bourgeonne-
ment dans la mesure du possible, on ne peut que conseiller la taille tardive et le
biidigconnage au sulfate de fer, sur les vignes ou les bourgeons n'ont donné
aucun signe de développement. DanS Ie but d,éViter |eS ge|éeS, quelques VitiCU|teurS
essayent les submersions tres tardives.

Contrairement a la végétation, les travaux des vignobles sont considérable-
ment en retard; les pluies de I'hiver en sont la cause. On s'occupe activement de
lataille, du déchaussage et de I'applicalion des engrais. Il est & souhaiter une
série de quinze jours de beau temps froid, pour qu'on puisse terminer ces
premiers travaux. Nous n’avons rien a signaler sur la situation viuicole; toute la
récolte est entre les mains du cpmmerce. — M A
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Roussitton. — Toute la récolle ou ii peu prés est a I'heure actuelle entre les
mains du commerce. Cest I'époque des reventes, et lI'on signale quelques
affaires avec sérieux bénéfices, les cours sont tres fermes. Les petits vins de 8 a
9 degrés sont tres recherchés, surtout les belles qualités qui sont presque
introuvables; ils se paient couramment de 18 a 20 francs I'hecto, les vins de 9a
10 degrés valent de 20 22 francs; les beaux vins de 1-i a 15 degrés bien réussis
ont atteint 42 et 45 francs I'hecto ; ils sont fort rares.

Les travaux de taille et de fumure sont poussés activement, et les traitements
préventifs contre la pyrale au moyen des cloches et de I'échaudage sont exécutés
dune facon suivie dans le département; on ne néglige pas non plus le traite-
ment a l'acide sulfurique contre la fumagine et I'anthracnose dont les ravages
deviennent, d'année en année, plus importants, surtout dans les bas-fonds de
la Salangue. Un autre ennemi de la vigne, la noctuelle, a fait aussi son appa-
rition, et il est regrettable que I'on ne puisse faire disparailre autrement que
par le ramassage de nuit (travail minutieux et dispendieux) cet affreux parasite
qui détruit les jeunes pousses au débourremenl. L'on a planté cette année pes
mal d'hectares, et il s'en serait plante bien davantage si les pluies niétaient
venues entraver les travaux. Nous jouissons en ce moment-ci d'une tenmpéra-
ture trés douce qui nous fait redouter les gelées du printemps qui ont causé Ln
si grand préjudice a la récolte derniéere. — J. Il

vauctuse. — L€S pépinieres américaines sont loin de s'épuiser : il se fait de
nombreux achats de boutures a des prix un peu inférieurs a ceux du mois de
janvier et on trouve encore des Riparia ordinaires, 1 m., Q3G a 23 fr. le mille;
Riparia Gloire, 1 m. 006, a 34 fr. le mille; llupeslris du Lot, 1 m. 003, k 60fr. le
mille; Rupeslris Martin, 1 m. Q0o, a40 fr. le mille ; Solonis, 1m. 006,a 20 fr. le
mille ;Riparia-Rupestris,| m.003,a 60 fr. le mille ; 3-306, 3309,1 m. 003,a IUCKH.
le mille. Les pépiniéres innombrables de racines que I'on fait chaque anmée
pour les plantations du Midi, destinées a étre greffées sur place, ne s'enlevent
pas et lon offre a 13 fr. le mille les Riparias, k25 fr. les Riparia Gloire et a
12 francs les Solonis. Il N’y a plus que les nouveaux hybrides qui font fureur,
et si messieurs les lij'brideurs voyaient cet emballement, ils seraient heureux
de leurs succés.

Les plants greffés-soudés s'écoulent dans les prix variant de 100 francs a
ISO francs le mille. 1l N’y a que les pépiniéres destinées aux plantations du Nord
qui ne s'arrachent pas. A quoi attribuer ce contre-temps? Peut-étre a I'autorme
pluvieux, peut-étre au manque d'argent dans les campagnes. Sans doute au nrois
de mars, les plantations seront activées, et, par suite, la vente des plants greffés-
soudés sera plus facile. Les bois porte-grefi‘es pourraient du contre-coup subir
guelque augmentation.

Les vins qui sont de qualité supérieure, cette année, s'écoulent dans les prix
de 35 et 40 francs I'hectolitre. =- E F.

SULFATE DE CUIVRE

La question du sulfate de cuivre reste k I'ordre du jour. Le prix de coproduit,
qui semblait avoir atteint son maximum, il y a trois semaines déja, n'a fait que
s'élever; il est aujourd'hui de 68 k 70 francs les 100 kilog. k Paris, et ce re
serait pas encore, de I'avis de personnes autorisées, un maximum.

Les viticulteurs, qui se souviennent d'offres qui leur ont été faiie.s k 40 francs,
ne peuvent s'expliquer les cotes actuelles. lls sont disposés k en attribuer la cause
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aux opérations de la spéculation, et ils ne se trompent probablement pas com-
pletement. Mais, a cdté du jeu, dont il est difficile d’apprécier les conséquences
exactes, les circonstances économiques nalurelles exercent certainement aussi
ure action considérable sur les allures du marché.

Les anciens prix de 39 a 40 francs pour le sulfate de cuivre remontent a une
époque de troubles financiers avec encombrement du stock des métaux. On
disposait, en outre, au méme moment pour la fabrication du sulfate de cuivre
et des verdets, de déchets et de rognures d'origine industrielle avec lesquels
il 'y a plus a compter. Cest maintenant le cuivre en lingot qui est la matiére
premiére de tous les dérivés cupriques, et c'est son prix qui sert de régu-
lateur a celui des divers produits que I'on obtient des traitements auxquels
on le soumet. De plus, alors que, pendant un certain temps, d’importantes
usines s occupaient, en France, de la fabrication du sulfate de cuivre, la plupart
ont dd renoncer a cette source de travail, et la production nationale s'est consi-
dérablement réduite. Le bon marché du combustible et I'économie de la main-
d'ceuvre ont rendu la concurrence tres difficile avec la Belgique, I'Allemagne et
I'Angleterre. Ce n'est pas seulement pour le cuivre en lingot que nous sommes
Iributaires de I'étranger, nous le sommes également pour le sulfate de cuivre.

Les métaux ont toujours été sujets a de brusques variations de cours. 1ln'y a
pas, en effet, que le cuivre dont le cours s'est rapidement élevé depuis peu, le
plomb a subi aussi une forte hausse. Avec les variations inévitables de la pro-
duction el des débouchés, on peut s'attendre, dans I'avenir, a de nouvelles sur-
prises. Malgré tout cependant, latendance des cours reste plutot en général ala
fermeté, en raison des emplois nouveaux qui s'offrent aux métaux en général,
etau cuivre en particulier. Quoi gu'il en soit, on considére, dans le monde des
affaires, que le prix normal ducuivre en lingot devrait s'établir, comme moyenne,
autour de 200 francs les cent kilogrammes. Sur cette base, le sulfate de cuivre,
qui exige pour sa préparation, un cinquieme de sou poids de cuivre, et dont la
I'abricalion ne peut étre évaluée a moins de 8 francs par 100 kilogrammes, ne
pourrait guere étre vendu apres prélevement des frais demballage, de port et
d'un bénéfice courant, moins de 53 francs par cent kilogrammes. Ce n'est donc
pes le cours de 40 francs qu'il faut prendre pour terme de comparaison gquand
onveut se rendre compte des prix actuels, mais bien le cours de 35 francs
environ.

Toute exagération écartée, on ne peut méconnaitre la cherté actuelle du sul-
fale de cuivre, mais le difficile est de trouver le moyen d'y porter remede. Le
Sénat s'occupe actuellement de la question, et sa commission spéciale se demande
sil n'y aurait pas lieu de modifier les droits de douane, soit sur les sulfates Je
cuivre, soit sur les cuivres. Le résultat de mesures de ce genre serait bien minime,
et quelque peu incertain. En admettant qu’une suppression compléte des taxes
actuellement en vigueur e(t pour effet une réduction proportiounelle de prix,
le bénéfice qui en résulterait ne dépasserait pas 2 ou 3 francs au maximum par
hectare de vigne. Il semble donc gqu'il faille accepter la situation. Tout au plus
peut-on suspendre ses approvisionnements et ajourner en partie ses achats jus-
gu'au moment ou ils deviendront indispensables. Cest le parti auquel on s'ar-
réte dans certains pays. On court le risque de payer un peu plus cher dans
unmois ou deux; on conserve, en compensation, la chance de pouvoir acheter
a de meilleures conditions. — C. R
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CEREALES (1e quintal iiérniQUE)
BLES
DU3 DD10 DD17
o o BB
Jari) OPévR. 16rET. 23 FEV. I"'MARS
Blée blancs. 2200 2180 22X 219
— roux. 2175 2180 215 2175
— MoQtcreau. 2100 208 2150 21 €
J)éportementf
Lyon. 2050 205 2125 2150
Dijon. 2050 2075 2075 20 50
Nantos. 2125 2125 215 2125
Jlfarehéf éirangBrj
Londres. 168 108 159 10 10
New-York. 1520 149 1475 U %5
Cbicago. 1290 128 1400 137
SEIGLES
Paris. 11400 114 B 114 @
AVOINI S
Pans
Noire de Brie. 177 1d s 79 1300
Beauc6. 1760 1775 1740 17 50
Déparlemenlt
Dijon. 575 1575 16 8 157
Lyon. 725 1775 17 s 17 00
Bordeaux. 1750 1750 1725 17 25
Toulouse. 1580 1575 17 & 1* 25

COURS DES PRINCIPAUX PRODUITS AGRICOLES

FOURRA&ES ET PAILLES
MARCHE DE PARIS MONTROUGE
(les 104 bottes de 5 kilogrammes.)

DANS PARIS OFEVB. 13 FEV. 20 FEV.  FRV.
PftiUo de blé. 10a218a2018a25|S3U
Foid, 30 a 51 38a4438a49 3€ a4
Lazorna. 36a48 38a4238a42 3733

ESPRITS ET SUCRES
9 FEVR. 10 PET. 22 FEV.

Esprits3/0 Nord Un

BULLETIN METEOROLOGIQUE DE LA SEMAINE
Du 19 au 25 Février 1899

TempérA- Tempéra- Tempéra-

Pluie

JOUftS tare ture ture
DiAxima minima mojoone en millim.
PARIS
5 15. 8 1. 6 8. 7 »
8. 2 4. 9 6. 5 if
9. 9 4. 4 7.0 »
il. 8 —2.1 4. 8 »
Jeudi. 11. 7 — 2.1 4. 8 v
12. 5 - 3. 0 4. 7 »
12. 4 — 3. 1 4. 6 »
NANCr
10. 8 1. . 6. 1 >
Lundi.... 12. G 1. 0 ti. 8 3
Mardi.... G. 0 2. 0 4. 0 »
Mercredi. 7.4 — 2.0 2.7
9.8 — 3.2 3.3 »
9.0 — 4. 0 2.'S 1
9.i — 4.0 2. b
LYON
10. 3 4. 2 9. 7 »
Lundi.... 14. 9 2. 4 8. 6
Mardi.... 16. 9 4. G 10. 7 )}
Mercredi. 13. 8 0. 2 7.0 »
Jeudi. Uu. 4 — 0.3 3. 3 0
Vendredi. 10. 3 — 1. 0 4. 6
Samedi... 10. 4 - 2, 3 4. 0 P
HAKSSILLB
Dimanche 18. 0 5. 0 11. b .
Lundi.... 18. 0 4. 0 11. 0 ES
Mardi.... 18. 0 3. 0 10. 5
Mercredi. 18. 0 5. n 10. b -
Jeudi........ 18. 0 2. 0 10. 0 )
Vendredi. 10. 0 3.0 9. b
Samedi... 15. 0 4. 0 9. 5 )

PARIS.

90" I'hect., ose, 2 % OD 407 47
Blancsn" 3les Eli 2012 269% 2075 208&
RafHnés 101 00 103 75 104 00 |0i O
BETAIL
MARCHE DE LA VILLETTE
(Prix du kilogr. de viande nelle)
Marché du 27 Février
1" qté 2"qté  3' gté  Pprix sdrimrei
Beeufs. 147 135 116 002k0%
Veaux. 215 1@ 177 o0%als®d
Montons. 19 170 152 o075al1w0
Porcs. 160 155 J5 100al1l!5
Tempéra- Tempéra* Tempéra- :
DATES ture ture lure Plaie
minima  moyenne eo milliai.
MONTPELLIER
19.. b 4. 0 11. 2 a
20. b 3. 8 10. 6 i
.21. b 7. 0 H. 7
-.22,., b b 0 10. 7
.23. 6 2.1 9. 8 1
24..., 0 1. 9 10. 4
25.. — 0. 5 7. 8
ALGER
.19 0 13. 0 IS. 0 1.0
20 0 12, 0 14. 5 50
.21 0 13. 0 17. 0
.22 0 14. 0 19. 0 1.0
23 0 11.1 Ib. b 4)
24 0 12. 0 15. 0 1.0
25, 0 11. 0 14. 5 n
BORDEAUX
19 9 6. 0 11. 4
20. ¥} 6. U 12. 0
21. o 7. 0 12. 2
.22. 3 5. 8 11. 0
23 b 5.0 10. 2
.24 5 6. 4 11. 9
-..23. 0 0. G 7.8 3
ANGERS (1a RAUMETTB)
.19. 3 3. S 9. 3
.20. 8 5.1 8. 4
.21 1 O. 6 7. 3
22, 7 —n. 1 4. 3
.23. 8 1. 3 7. 0
.24. 8 0. 2 0. 0
,.25 1 - 1.9 4. i
L'Adm inistrateur-Gerant : G. Fleury.

IMPRIMERIE F.

LEVE, RUE CASSETTE,

17,
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G“ ETABLISSEMENT DE VITICULTURE

UédaiUes d'Or, Premiers Prix et Grands Diplémes d’'Hoanenr |
HORS CONCOURS |

FENOUIL FILS AINE

MmEIAIRE-TIICINEUII

O tiateau. de la dolane

a CARPENTRAS (Vvaucluse)

\'m m m pépiimeres de greffes-soedés

I

En Folle Hanche, Groslot de Cing”-Mars® Gros Pineau liane ou Chenin,
Romorantin, Meslier, Menu Pinot, Col, Gamay du Beaujolais, Fréau,
Pelit-Bouschet,Alicante, Grand Noir, Aramon, Garignan, Clairette, Gin-

saut, Chasselas, Avilleran, Corbeau, Douce noire, Duri/, Elraire de

VAduy, Cuniette, Joitlerlin, Mondeuse, Syrah, etc.

BOUTURES AKEERICAMES
POUR LE &REFFAGE

SoloGis, 1 m. 006. \ «
Riparia, 1 m. 006.

Riparia Gloire, 1 m. 006.

Rupestris-Martin, 1 m. 003.

Rupestris du Lot, 1 m. 003. | é
Riparia-Rupestris 101, 101-14, 3306, 3309 — 1 m. 003. /

NOUVEAUX HYBRIDES ET PRODUCTEURS DIRECTS

PE/X TRES REDUITS — ENVOI FR* DU CATALOGUE S' DEMANDE

GARANTIES D'AUTHENTICITE ABSOLUE



PEPINIERES
AMERICAINES

DU SUD-OUEST (INDEMNES DE BLACK ROT)

RIPARIA GLOIRE

A PRIX REDUITS PAR SUITE D'EXCEDENT DE RENDEMENT

BOUTURES EXTRA BELLES |mS/6 7. & AU-DESSUS

4 0 fr». le m ille

BOIS BRDTS POUR GREFFAGE AUX 100 KILOS

RACINES I" CHOIX, -0 n- lo mii.e

IRIPARIA CEAIIII GLABRE, RIPARIA X RIIPESTEIS 101", ARAMOH ROP. »m

BOUTURES POUR GREFFAGES ET RACINES

BOUTURES DE PEPINIERES DE TOUTES VARIETES
AUTHENTICITE RIGOUREUSEMENT GARANTIE

SOUSCRIPTION

aux PORTE-GREFFES
et aux PLANTS GREFFES-SOUDES

Livrables Automne 1899 ou Printemps 1900

F. CARRIERE

Propriétaire, ancien éléve de I'Ecole Polytechnique
ROYAN (Charente-Inférieure)

ENVOIlI FRANCO, SUR DEMANDE, DU PRIX-COURANT

LA [ilAISON DEIBANDE DES REPRESENTANTS HONORABLES

EN FBANCB ET A L'ETItAHOER

Pki



MACHINES A&RICOLES FRANCAISES

M aison

& LEFEBTRE-ALBIRETION,

Administration «t ateliers :

ALBARET'
& LAIISSEDAT

BAIVTIGNY-LIANCOURT (Oise) *

etRe S

Bijreau et Magasins, 9, rue da Louvre. Parla

6HANDS PFilX : ANVERS 189j, LIQfl 1894, BQRDEtUX 1895, ROUEfi 1896, BBUXELIES 1897

PEPIIIEEES EE LA MEPITEREAEEE

BEBT

. ne
PpQprléUIrB-Viticultaup,  Cttiialiep du” Hépite Agpicole, i LA C RAU (Var-France)
GRANDES CULTURES DE TI6NES AHERICAINES

spécialité de bois POUT SBEFFAGE — PLANTS GREFFES-SOUOES POLR TOUTES LES REGONS

Jacquet. — Herbernom — Noab. —

OtheUo.
Rupestria du Lot, Pbénoméne, Monticola, Mission,

Uanzm t et 2. — RipariaXRupestria iOl, 101
Berlandierj. — ChasaeiasXBerlandieri 41 B.

— Riparia gloire de Montpellier. -

Métallioa, AramonXRupostris

“, 108, 3306, 3309. - Gamay-Couderc.—

Hybrides Scibel, Conderc, UilJardet, Gaoziu, Besson, Terras, Fardes,

Foaraic,

Franc.

RACINES, BOUTURES, GREFFONS

/‘/‘ALICANTEXRUPESTR

1S ter r as Ne 20

° f'“s,”e?onimMdfibl9 par sa grande fertilité et sa résistance au phylloxera

PP PO‘”®
| F«nrlfr @) O \? onnaut
ranchise de son gout endange e

maladie cryptogamique, mdrissant son raisin

TH5 0 PR LarS e eSS o3e"

anne conlenr

COLLECTION DE VIGNES POUR RAISINS DE_TABLE ET DE CUVE
Authinticité Absolue et Garantie

~ Le Prix-Courant est adressé franco sur demande.

-

GRANDS DEFONCEMENTS

PAR TREUILS A MANEGE « ET A VAPEUR

GUYOT” Comstructeur a Carcassonne (Aude)

les TREUILS CUrOT ont obtenutom les 1

AVIS AUX GOURMETS

m ns le but de faire couuafitre et apprécier
|l oxeelleuce de ses huiles d’olive, la niaisou
GVvBOUVIEB fils,aSALOIV (Provcnro)
ctpédie par colis postal, franco a domicile :
10 kil. un bidon buile vierge extra pour 20 fr
5kil.
raiemeut contre remboursemcDt ou par traite
piés6Btéc par la poste. — Des représenianis
nJUDis de ré~rcpces sérieuses seront acceptés.

prix dans tous Us Concours de France.

Plants grelTés oC soudés do toutes variétés. —
Boutures poor greffage et pour pépiniores de
touto3<jualités =— Producteurs directs. racidén
et boutures, AuzerroiaXI1™QpsstrisSeibel u* 1,
Alicante Terras u* ;0.— Plaut des Carmes. —
Hybrides Couderc : g* 4401, 503, 504 et 3907.

Vin Uaao et rouge de la Propriété.

E . BEAUDOUNET
a Suint-Gdry pur RabsiHtenN (Tnrn)

A DIBON FILS AINE, G ¢ Braging AIB(\Ads)

SAVON SPECIAL EN POUDRE POUR BOUILLIE AOHE-

RENTE AU SULFATE DE CUIVRE

iA
uAr V. K A ninlIN
(1 kilo de Sapovite nentraliso ! kilo do Sulfate do cuivre)

JX' U Uil

TRAUIIMEXr I.WFAIILLIKLL pour vignes, pommes de lerre, melons et tomatus.

Bnix DE Vbntb :

: Jusqu'i 1000 kilos, 40 francs les 100 kilos, pris a Avignon, 30 jours.net.

‘icreple represenlants avec références.




Tases en ciment

revétm d* yerr, bravil«* A eourenn™* .
pour vins, spiritueux, huHes etc.-

Borsan &G, Zd|l|(ﬂZG‘lpl

Inventeurs et Coaa”cteurs
tasllililigns u lut hi> - OIT'd, piispKlu H HIM» <i (Ums

V1GNES AMERICAINES

BURNAT & DE BEAUMONT

Ancitns Eléves auditeurs libres a I'Ecole
d'Agricuilure de Montpellier

PEPINIERES DE VEYRIER- SOUeS SALEVE (SUISSE)

Succursale

Riparin Gloire et Grand Glabre, Rupes-
Irisdu Lot et Martin, Solonis.— Ripariax g"
Rupeslris 101", 3306, AramonxRupeslris
Ganzin n» 1. — GrolTes-boutures do Blan- -
rbette, Fendants verts et roux, Mondeusb I I
sur Gloire, Riparia ordinaire, Solonis,
Monticola, Mission et 1111

S’adresser M. J. OL'RA.IT
a ’i'ejrier-sous-Siilcve (Suisse)

qui ti'avez obtenu que des résultais iié-
gatifs par les applications de soufre et de
sulfatages cupriques, vous conserverez
infaillinlement tous vos raisins par

L’AiVTi-oir>nul]vr
Une seu e immersion ou pulvérisation apres la floraison, suffit pour les Barantir
contre 1 lelilaek-itot. et la Poiin-itiire. Succes établi par le

rapport de la aocteieé dA-jnculiure de MOOON. w e iiive wa . osa. au Concours
régional de Cluny, le 4 septembre 1898, ave'c félicitations du jury et‘au Concours

%%%-en- fals le 30 qc é{ge 1898. Absolument inoffensif il ne
1 0 rewent main-d’ceuvre comprise, A 20r. par hectare

Envoi franco poste échantlllon de 180 gr,, contre 1fr. 50. Par colis postal franco
gare destinataire ; 1kil, 8 fr.; 2 kil,, Ib fr.; 4kil., 29 fr,; 8 kil,, 56 fr,, chez M

A~ AANNABRAS, a TRAMAXES (Saéhe-et-Lolre)

Envc% praiié de la yotice contenant preuves auiheiiligues de son effieacitu.
~pr~’entml ou drpasltnire rimandi dans chayue eanlon.

PRESSOIRS VICTOR COQ insEnicty construgteuk

CONCOIIRS SPECIAL DE PRESSOIRS CONTINUS DE MONTPELLIER 1808
I*r Pmi MEDAILLE D’'OR (Seoi. Prix décehhé)

2>

K.-
PRES80IR CONTINU PRESSOIR “LE RAPIDE" PRESSOIR A CLAIES MOBILES
i“ovrté ro FianoeotarEtranK« Breveté S. Q. D. Q. Breveté S 0. D O.
Poor vma hlanot et maros cuvés. A bras (IT modéles) Modéle & vapeur on 4 bras.

INSTALLANOItS MECANIQUES DE CHAIS

Envoi franco des Prospectus spéciaui

MASTIC LHOMME-LEFORT

pour greffer & O'otd les arbres, arbustes et la vigne. — 80 Médailles, 15 Diplomes d'Honneur.

Fabrique : 40, rue des Solitaires, Paris.

CAZ]
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Société Industriélle ét Agricolé dAlbrét

L. LASMOLLrS, FRECHOD et R. DE LA FATE, & Nérac jLot-et-Garonne)

“L’AUTOMATIC”

TRAITEFFIENTS D’HIVER
Pulvérisateur_sans Porﬁpe,iapression ACI1 SOLUTIONS ACIDES
instantanée.
BECOVPENSES CBTENUES EN1S% PULVERISATEUR
IHHUNTPELYIER, — ilédalll* A PaESSIOH d’ais
d'arfAnt par Tirsment. |

TOULOOSE.— Prix créé pour est appi RECIPIENT EN VERRE
reil : Hédallle 4e n .

Tertnell grand mo- Brevete S.6.B.Q.

dnie, laplushanteré-

compense décernée
anx appareils & dos

OBTENU LES PLUS HAUTES
d’homme. i
BORDEAUX.—Clas- RECOMPENSES
sé premier concurrents dans de
DIJON (Céto-d'Or). - Premier
rix, S(lédaill«d)or, nombreux
a plna haute récom-
pense du Concours. Conconrs
ECONUIfIE
Dis; TEMPS Pourplus
50 0/0 \ amples rensei-
gnements,
ECONOMIE écrire
DE BOUILLIE A a l'adresse
40 0/0

ci-dessus.

‘L’AUTOMATIC” breveté S. G. D. G

OAZAUBON & FILS, INGENIEURS-CONSTRUCTEURS, RUE NDTRE-DAIE-OE-NIiZARETH, A3. PARIS
8 |

11;
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KOUSSKT, métanicien, Agent (iénéral, JNLUES ((xard)



Préservation Infaillible

DE LA VIGNE

CONTRE - BLACK ROT 5 MILDEW

PAR LA

B LA~AC K ItO T O X IT V E

Contenant TO o0/0 de Sulfate de Cuivre dosant 0© o0/0

Tous ceux qui ont appliqué notre produit, coiiforinéinent
aux instructions contenues dans notre brochure, n’ont eu a
souffrir des ravages du Black Rot et du Mildew, meme par
les temps lesplus favorables au développement des maladies.

Nous garantissons la pureté et reiFicacitc de notre produit,

S'ADRESSER AU

SINDICAT NATIONAL DE DESTRUCTION DU PHYLLOXERA & DU BLACK ROT

PAItIS — 14 bi», rue e»liil-Geoi'gcs —

AuxerrolsxBupeslris, oblcnteur ; M. Fardes, au champ da foire, Prayssac (Lot), Le meil-
leur producteur direct connu, ayant obtenu dans les concours ; 9 dipldmes d'honneur, 10 mé-
dailles d’or, 12 médailles d'argent et 3 médailles de bronze.

Ce cépage est étudié en 1894 par M, Dallancbon. professeur d'agriculture de Sadne-et-
Loire, et depuis trois ans par la Société agricole du Lot et de nombreuses délégations de
sociétés agricoles. Tous les rapports qui ont été fournis sur lui le placent au premier rang
des producteurs directs, tant par sa mvigueur et sa résistance aux maliidies cryplogamiques
que par les qualités do son vit). Le congrés ampélographique do Lyon (septembre 1898) a
confirmé les qualités de ce cépage- L’automne tres favorable a I'aoGtement des bois, en a sen-
fifutérielit augmenté 'a Yroditlén. IL'obtenteur, aprés avoir assuré ta fournilurc éles com-
mandes d”~a recues, posséde a I'lieure actuelle, doux cent mille boutures et trente mille raoi-
nés. Afin de fagiiiter @ tous l'approvisionnement direct du plant Fardes, & la source aulhen-
ligue, I'obtentour offre une grande baisse de prix. On trouvera chez lui les boutures a 1 Ir, 25
Tune et les racines a 2 fr. Messieurs les propriétaires et pépiniéristes qui feront de grandes
commandos profiteront en outre d'une remise proportionnelle a j'importance de I'acliat. Il
est envoyé gratuitement a toute personne qui en fera la demande par lettre affranchie avec
Umbre pour réponse des pbolograpbies, notices_et rapports concernant le plant Fardes, —
S’adresser pour renseigoements el achats A M, J. Pardas, oLléuteur, propriélaire-viliculteur
a Trayssac (Lot). Tous Us envois sont fails conire remboiirsetnenl. Euvoi contre 1 fr. en
timlires-poato d'uu échantilion de vin AuxerroisxRupeslris Pardes.

F JFtJE TE E S

VITICULTEURS A VIRE (SAONE-ET-LOIHE)
I'une des plus importantes maisons du Centre, faisant réellement une trés grande culture de
portes-greffes et plants groffés surtout.Venta de confiance et sur toutes garanties désirables.
Boutures pour greffage et racinés, pour pieds-meéeres de Riparia Gloire et sélectionné,Vialla
elMonUc.Soloms.R.XR.101i4,33ufi,3309,M.XR.i202,Aram.xRup.G.1616.3103,Seibel, Cou-

ﬁrc Sf?ﬁ ,Olhe!.PLANTS greffésnonsoud.en mousse,liv.on ma.Ts,prix ii'¢sréd.
ITI soudés I'*choixeurles sus-nommés, en Knfariné, Trousseau .Puisard,
r LHIl 10 G ni1 FI LU Savagins,Francnoir,Geuche,Cot,GrisMeunicr,Oroslot,Othéllo,Por-

lugais,Limbergor,Lasca,Frenkentalpiécoce.PinotfinnoiretdePernant,Vertdoré, Aligolé,Ar-
bois,Romorantin,Sauvignonou Blancfumé,Cheninblanc, Folle blanche,Muscadet,Gam.blanc,
Melon, Meslior St-Francois, Sacy, Maillé doré ouArbonno, Chasselas doré, Pinot fin de Char-
donnay ou Baunoisipuiscent variétés de collection.800.0 00 Camay Beaujolais extra-beaux,
Gréons sélectionnésannuellementdansunvignoble réputé ainsi quefi'réaupMourot.Chaudcaay
ou Douze, scrontcédés par quantité & des prix vraiment avantageux, deséchantillons de 500 se-
ront envoyés sur demande. Boutures pour greffons do toutes ces variétés.
Représentants acceptés France et Etrang.— Prix cour, et guide du Vigneron s. dem.
La Maison i/re/le pur souscription a des prix uvanlng. pour Syndic, et j‘épiniér.



ETABLISSEMENT EORTICDLE BT VITICQLE 12
vi-™ ALAZARD:I,

AvODoe de Mayeune, 310:VT4.UBA..V (Taru-el-Garonne)

SPECUIIIE DB PORTE-aEFFBS AMERIBAISS PORS OU BIRHIDES SOOVEAE
RIGOUREUSEMENT SELECTIONNES ET GARANTIS, OULTIVES SUR 60 HECTARES

RACIKES hX GROS BOIS POUR GREFFAGES ficonnés au de nos acheteurs
ou vendue bruts, tombant de la souche, aui cent ou mille kilos (Prix a débattre).

GREFFES.SOUDES pour toutes régions viticoles. — Grande culture d’'arbres fruitiers
a truits commerciaux,— Arbres d'agrément. — Rosiers. — Chrysanthemes.

» CATALOGNU ET PUIX-COUTfIAIfT ENVOYES FBANCO %

P.PSm zU H A U IG m C '‘x jyir\

M aison Fondée en 1868
Pe mdt e « :

ros 95"
ws Vv
rocrr««
GREFFAGES VARIETES
OoC =
Porte-Greffes

Hy b FMIDES connus s ce jour
GREFFES®SOUDES chEPAGES de tous PayS
CATALOG"UE Autfjantieiii ~arenti® eur faaturm

met PRIX-COURANT envoy-és franco ‘X ' CORRESPONDANCE enlouies LANGUESJ

étes

PLAIVT DES CARMES

NOUVEAU PLANT DE TKINE A RAISIN NOIR TRES FONCE

Le pins grand productenr connn
Le seul plant de vigne résistant a tontes les maladies cryptogamiques

iVayant pas besoin de sulfatage ni desoufrage— Peutétre planté dans tous les terrains

A tous tes aspects. — Et a une certaine altitude a'cause de sa précocité.
alGtaritétiers  noiti.— Rendement extraordinaire de 40 kil. aumoinspirpieddei ons.
jvoM nnE usE a a'l'xiusxaxionr

DESTRUEL « COSTE, v et

nota.— IVbiu detionj informer le public yiie «ou» n'auonx aums dipt!, loil en FVance,
Iélranffer. Auesi prévenone-noue formellement noire nombreuse clientéle de n'aecepter, commeplant des
Caniie«, gue ceux qu'elle rseerra directement de notre gaie expéditrice de Figeac {Lot), eous emSaiiaae
plombé et avec ta marque de notre Afaison.
PRIX DU ° PLANT DES CARMES »
Par paquet (pas moins) de SOboutures. 30 fr. j Par paguet (pas moins) de 50 racinés. 55 fr.
— 100 — 55 fr. i — — 100 — iuOfr.
Cas prix e’entanaant gara de Figeac
Se méfier dt la CO7icurrence el des plants vendus sous le nhom dt Plant des Carmes

eoil d

UESAILLS S'0&

f'rl ORue\NObaEamEf PSARIS 1 ESp»“ Univi'« 1889
o ' vins. Alcools, Biéres, CidxeB,
HuHes etc.

le Catalanns. —Anoci franco.
éqtruiia



PELOUS FRERES “%e&" TOULOUSE

TREUILS A MANECE

<> INSTRUMENTS
AGRICOLES ET VITI-
TREUILS A VAPEUR LES E
<*> .
TREUILSNCOMBINESC Si <9>-
<o CHARRUES
VAPEUR ET MANEGE VIGNERONNES
CHARRUES

TREUILS

ELECTRIQUES D1 FONCEUSES

Snvoi franco du POLYSOCS ET
Catalogue. CHARRUES A VAPEUR

Concours officiel d’Agen 1896, Treuils et Charrues, 1" PRIX, MEDAILLE D'OR.

pomtrx AAG-Mrns billy brevetés s.&.d.&

50 O/o d’économie pour la pose des
flls — dépose a volonté.

Sjatéme a agrafes. SOfr.les I00'kil,

Systéme ordinaire, 28fr. les 100 Kij.

Cesprix Tarieac saivanc le cours dos fers

RUductiont pour puantitéi Inportantes

MENARD & GOURDON

IVA.NTES, 16, FDO de Cornulier
Concessionnaires des Brevets
pour la France et I'Etranger

BOMPARD ET GREGOIRE

RUE PRADIER, 25, NIMES

asNTRBPRISE3 ”kCHlNES
D AQUICOLES ET
BATTAGES VITICOLES
OETOUTESSOBTES
LABOURAGES Demandor la Cata*
A VAPIUB g'éqdral

Wagunnu ngrieoU, pour le franépori det fumieré et de to'iie fintre matiere, aUanCdans Ut vionee ou en sortant.

ALAMBIC SALLERON

Modele adopté par
les Coirtribations et les Donanes

SALLERON-DUJARDIN

't, rue I>nvée — P A RIS

Foumisseur des Laioi-aiotres du Minisiére des Finances,
ContribuHons ei Douares.

Instruments pour [I'Essai commercial de
I'Alcool, de I'Extrait sec, de I'Acidité des Vins.
-C CATALOGUE FEANCO SUE OEMAYOE O -

liistrum enlIB pour

U RECHERCHE DU ffIOUILUGE ET DU VINAGE

Instruction pratique d’aprées la méthode ofBciollo du Comité
consultatif des Arts et Manufactures, franco... 1 fr. O

» 3 «



VITICULXIJRE ET SERICICULTURE
Tonaarticle enTlgea adiHicriix etgraine« Je \ars a goiece anflane eta prix rénita

Pt MARTIHIL

| USINE DE SAINT CHRISTOLY MEDOC
| TH. SKAW IN 8K I

38, Cours du Chapeau-Rouge, 38

-H  BORDEAUX >
SOUFRE .
L'ETOILE

E m is CHIMIQUES JILL
Poudre Médocains

SULFATE DE CUIVRE pour faire la
BouiUl0Bordelaise

Produitaohimiquea luataataude

agricolea
SOUFRES COMPOSES
SOUERI TAU CUPRIQUE
n ET POUDRE
CAIIBOMARIUN

pour la poiuture

SKAWLISKI AR

dee bois.

s Clotures dela Gironde - Z. UZAC - Pulvérisateurs. Soufflets pour la vigne

rsxpédU diraoUment aux consommateur, U ,produit, oMthmtique, de no, oignoblo, (Bouge, ou Blanc) j

PRESSOIRS "UNIVERSEL” MABILLE

M écanisme le plus simple, le plus puissaut, le plus pratique

AYSSIJVX UUTrEIVL' LLS «*l.LI.S 1L.VtITI6S RECUSIPtKKItS

SUPERIORITE JUSTIFIEE

- Croix de lu t.éxiuii d’hnmieur
3 Croix du SlériteAgi'icgle

3 Grands Prix — ai Diul.d’lion.

540Mfil. d'Or et d'Arg.
74.000 PRESSOIRS

et Instruments
vendus avec garantie

— Enooi f>de Cal. contenant:

PLressoir,. Ferrure, de pres-

Presses eonlinucs.
P'ouioirs-Fgrappoirs, etc.

MABILLE Freres Moo it

r*o0iriMmCT A /'l E MAISOJ FONDEE EN IRie
TISINESaSAINT- DENIS(Seine)etal YON,Rh3ne)

| W
11 1, Boulevaldlluscnta PARIS. — 3, me RalielaiN, L¥0\'
EIVONAIS pour TOUTES OULTUTIES

et ie matiére, animnisi, jaranti» saiij»lélonie de phospbaie, minéraux

A bote de «uperpAo~ftaie do,
Platre phosphaté.

n ni decenares a os.—Pendre d'os.—Snjsrpbosphales d'os.— Phosphate précipité deso'.__

é ENGRAIS SPECIAL ponr la vigne, rendre Coisnet contre le Mildiou, & base de sulfato de enivra
fu 1G'AC1iS GIIUM s sous le centréle de la Station ogronomiquo do Lyon

Envoi FRANCO, sur demande, du CAi.ilOGUE des engrais Coignel et du Prix Courant



MILDIOU-=-BLACE-EOT ~oidium |
PRESERVATION DES VIGNES

AR L'EMPLOI DE LA

BOUILLIE M RASSOEM

ET DE 1A

i

PREPARES PAR LA

CI5 GENERALE DES PRODUITS CIIENIOEES DE MIDI

(Aimé GARDAIR, Direcleuf)
SOCIETI; ANONYMK, CAPITAL 3 MILLIONS |

MARSEILLE — S1, rue St-Ferréol — MARSEILLE
R | ———————
ENI/Ol FRANCO DU CATALOGUE SUR DEMANDE §
FABIIIUIE SPEAIALE DE I'NLYIISATEDIIS A PRESSION COiiilSUE I0EfIIfIE
Systeme F. THOMAS Breveté scrDe.
A TRACTION POOR VIGNES BASSES ET SUR ECUALAS ET POUR LE TRAITEMENT
DES PUNTES SARCLEES Pulucrisatew a bat, te premier re-
connu pratique et le seul primé en es-
péces par M. le Ministre. Nombreux
pcrfcciionnenwnls eu 18911
t o K
Yiv Ve
g -97/E
3 104 5=
£ S-S
o “ o
Y m
SE

F.OTHOMAS « GUILLAUME, M SW IIES

il KIMEim, >, lI'uo lie Moiiliiollici*, Maison & VERGEZE (Gard)
En

Demandez le catalogue général envoyé franco



PANTOGREFFE ‘SJ«"DEJ. DARENNE

r GREFFES anFENTESI  ,\«  uircasacs a lesgenres de ggeffes
8§ et 8&rVHHitAlexécution des greffessurplace. GREFFES ANGLAISES

8 DIPLOMES D'HOKNBUR.— 21 PBE
BOBS COSCODRS. — MBMBRR DD

UIERS PRIE

J. DARENNE Girdb" (GaTe).

Eninoifranco du catalogue illustré sur demande. s a

C H £ R R U B IS

E. VERNETTE

a, B E Z I E R S (H éraixlt)

vigneronnes

DEFONCEUSES
TREUILS A VAPEUB S A AHIBUUX

J. GARNIER ., REDON

(Itte-et-Vujine)

3sT2;

25Q «EGAILLES OR, ARGENT ET DIPLOMES D'HONNEUR

BROYEURS DE SARMENTS

Pour les faire servir, soit a la nourritnre du bétail, soit comme litiére.

Er B> ~ Concours régional Cahors 1894
* Médaillé UOr. — Concours régional Toulouse 1895.

PRESSOIR
FOULOIR DIFFERENTIEL A VENDANGE
Pria. — Concours spécial Blois 1896.

w0 PU calA.00E, «d\SIYCIIo'e rés€érencbs

GRANDE CULTURE DE VIGNES AMERICAINES

du Beaujolais. Bordelais.Bour-

flanoslrialol rt . UBis Armagnac sur Riparia Gloire. Ripariax
A?27on t* R * \OVV""“Pe*i"®,8"ande feuille et Moaticola, Mourrédre x Rupestris,
ATamonx Rupestris GanzmN«! et 2. Uamay-Couderc, Hybrides divers et Solonis.

GROS BOIS POUR GREFFAGES

F rancois LABADIE F ils

PEOPRIETAIRB VITIOOLTBOR RécoLTawT A FABREZAN (aUDB)
1) VINS DE CRU POUR CLIENTELE BOURGEOISE

Frovenant de mes récoltes et faits avec des raisins de choix
fintot franco du Catalogue sur demande pour connaftre la vanété de mesproduils-

CHARRUES A, BAJAC & S '™

60 and prix pour Mashiues agricoles irancaises. Exposition universelle. Paris 188



PEPINIERES AMERICAINES o NORD

EN PAYS NON PHYLLOXERE

Cépages précoces, ponr les régions du Centre et du Nord,
greffés et soudés sur les meilleurs porte-greffes

6ERLANDIERIS PURS IMPORTES DU TEXAS
ETIENNE SALOMON

Chevalier de la Légion d’honneur, Chevalier du Mérite Agricole,
Propriétaire a TDOHEKT [Seine-et-Maroe].
AUTHENTICITE ET SELECTION ABSOLUMENT GARANTIES
Calalogve général et Prix courant envoyés franco.

Exp-ua. (b 188et18®, — Qoix de laldy- alUn., B IAL.da, BUsd. dAg.
B ROUHOT~ & C “ < INBENIEUNS-CONSTRUCTEURS A VIERZON (CHER)

MOTEUU a GAZ et au PETROLE
et a huiles lourdes, fixes et sur roues

Pouractionnerles pétrins mécan\<~ues, ItspompeSi les
élccinquts™ imprimevifs, fabriques d*eaux gazeusesjhaiieuse, etc.
MACHINES A VAPEUR = POMPES EN TOUS CENRES

LOCOMOBILES, BATTEUSES, ETC. VOITURES AUTOMOBILES
InslallatiODs complétes pour

élévation d'eau, lumiére

électrique, eic., dans les

chateaux et usmei.
Bqosition letamtloimlo

AnNXx<*

Arard Aipi& dUiiamer
DIk &k oo,

ENVOIl rnANCO SUR OEMANOE
DU CATALOGUE ILLUSTRE

MEDAILLE MEDAILLE
d’or . . L. A d'or
E itiennb V ALE]O
B o r de au x B or deau x
1895 45, rue Lachassaigne, Bordeaux 1895

ECHALAS ET BOIS DIVERS INJECTES

Chantiers d’injection de traverses a la CREOSOTE et au SULFATE de CUIVRE

A BORDEAUX. — FACTURE. — NIMES.
CLERMONT-FERRAND. — LA FERTE. — HAUTERIVE. -- ROMORANTIN, ETC.

Fabrique dECHILAS pour vignes, injectés i Is Crdosote et lu Sulfite <a cuive.
A BORDEAUX ET FACTURE (Gironde).

VIGNES AMERICAINES

m i m n ﬂiCITESCEm m im

{doni 100 hectares en plein rapport) et 10 hectares de racines.

COMPTOIR VITICOLE DE LAUDE

SOCIETS ANONYMSAU CAPITAL DE 20.000 FR.

Léou CROUZATT Directeur a CARCASSONNE (Aude)

GROS ET DETAIL
ISPECIX1.1XE DIS BOUXURfSe DK 1°>EX DE DACINES

XxwBCHOB8eBMeceBeB«e88aH9eBBeH88B»i8iieuaHeliiHW BBW Baaa"”



ANTISEPSIE AGRICOLE - LYSOLAGE
g TRAITEMENT

de toutes les maladies parasitaires et cryptogamiques
rfsja VIGNE etiiesARBRES FRUITIERSiJar te

Le plus puissant
|_ Y S O |_ des antiseptiques extraits du Goudron,
qui agit curativement

o etia. POUDREauLYSQL

m dont la présence constante sur la Vigne
et les plantes empéche tous e ufs, larves,
spores,etc,de s’y fixeretde sy développer’

Le Guide complet du traitement : UE LYSOLAGeT sladressér m
. atoute personne quignafaitda demangde ada

[ SOCIETE FRANCAISE du LYSOL r-a

22~tj4, Place Vendome, PARIS.

DEFONCEMENTS A LA VAPEUR

N forfait de vignes franco-américaines ave¢ FERE
HKANI'tetavec choix a I'avance des porte-grefles et des plants greffés

?®ANDE pepiniere de eocheport-sir-loiee

«Aim-BT-LOlaB — STATION P83 gOaOBS — OMNIBUS A TOUS LES TRAINS

FELIX FOURIVIOND. FRPFEEHE

VIG NES AMERICAINTES

SPECIALITE |I>>E PIEDS-M ERES

RUPESTRiS DU LOT. RIPARIA X RUPESTRIS 101-14.
RIPARIA BLOIRE. ARAMDN X RUPESTRIS BANZIN N°
RIPARIA X RUPESTRIS 3309 ET 3300. MOURVEDRE X RUPESTRIS 1202.

SELECTION, rnAICHEtIR, AUTEENTICITE GARANTIE SUR FACTURE

LOUIS CASTEL, pgrméape alEEZBEQLE papSaint-lilaiPg(ilii[l8)

| SUR DEMASDE, PRIX-COURANT FRANCO ?

VIDAL-BEAUME *

P O M P E @65 ireone de la BelDe & Boulogoe, prés Paris

MODLINS AVENT, BELIERS HYDRAULIQUES

POMPES A BRAS, A MANEGE, A MOTEUR POUR PUITS QE TOUTES PROFONDEURS
AnaoSACE, PUBIN, VIDANCE, EPUIBEUEKTO, BOETIRACES ET TRANRBTABESIERTS

CATALOGUE Franco

Bim



MILLARDET-DE GRASSET

AMERICO-AMERICAINS

Pour terrains argileux ou argilo-siliceux, peu calcaires, ou
I’argile domine :

Oordifolia— Rupestrils-de Qraaset ; Rupeatria—Olnerea-de
Qrasaet s Rupeatria X Oordifolia, n" 79, 107; Oordifolia x
Riparia, n* 125; Hybride Azémar et Astivalia x Riparia,
n" 199 et 200.

Pour terrains, contenant jusqu’'a 40 et mome 60 0/0 de calcaire:

Hybrides de Rupéstrla et Riparia, n'*76,101,108, Riparia du
Colorado; Hybrides de Berlandieri — Riparia et Berlandieri
— Rupeatria.

Pour terrains ala fois argileux et moyennement calcaires :

Hybride 106 (RipariaX Oordlfolia-Rupestria), Rupeatria —
Ciuerea-de Orasaet ; Rupestris-ZAstiTalis.

FRANCO-AMERICAINS

Pour terrains calcaires, quelque grande que soit la proportion
de calcaire :

Cabernet x Rupeatria, n° 33 ; Alloante-Bouaohet X Riparia,
n* 141 ; Araxnonx Riparla, n* 143.

Pour terrains argilo-calcaires ou I'argile domine:
Alioante-Botiscbet x Oordifolia, n° 142

Pour terrains crayeux et marneux les plus chlorosants :
Obasaelas X Berlandieri, n* 41.

SADRESSER A

FERDINAND BQUISET

Membre de U Société des Agriciiltenr« de France

Propriétaire a MONTAGA~JAC (Hérault)

Envoi du prix-couraot sur demande

Ou trouvera également chez M. Bocissbt les Ripartas Qrand Glabre
et Gloire de Montpellier, les Rnpestris Martin, de Fortworth,
Phénomene ou dn Lot, le Rnpestris-£stlvaUs de Lézlgnan, le
Gigantesque (RJparla-Rnpestrls), etc. rigoareusement sélectionnés.



PEPINIERES DES CEVENNES

AMERICAINES &

V IG N E S FRANCO-AMERICAINES

ALBERT GOURDIN

SAINT-HIPPOLYTE-DU-FORT (Gard)

45

FABRIQUE SPECIALE

OARTICLES DE CAVES* GHAIS

PRODUITS ENOL.OGIQUBS

J. NICLOZ

L. ANTOINE et 0‘* Suco'’
Brevetéa 8. S. D.

MEDAILLE DOR, — Bordeaux 1855.
GRAND PR IX.—Bxpos.Nat>* Rouen 1896.

IA64SINS : 22, ru« du Franci-Souryeow.PARIS

ATELIERS | 8, im/uUb5« du BaxU.

MACHINES A
fiOUCHER
CAPSOLER
RINCER
EMPLIR

lér BoueeillM

«UARQQER

l«i Bonohoaé rd fea

"POMPBS

BOUCHONS
ETIQUETTES
CEfSULES

iQstrumenta
da précision
poor Tanalyse
dos vioa.

E«VvOl FRANCO DU CATALOGUE

Destruotion du Phylloxéra,

dea Vera blanca, Mulots, etc., ato.

POCR
TOUTES CULTURES

Plua poiaaanta et plus actlfa que
les tourteaux natnrela.

Exiger la Marque « LE WAGON b

AHCIEKIIE niAISON EDOUARD DEISS
TS/SSTHR 8T CREATHR

de la fabrication industrielle du Sulfure
de Carbone

et du procédé d'extraction des Corps gras
par le Sulfure de Carbone.

[Henri DEISS Fils

SUOESHR

IB, Rue, Volta,

PARIS
Usines:97-99et166,rustid LandjiPliineSt-DsRii)

I B

FILTRAGE PARFAIT DES VINS

M aisoh

7

m a e

155. Fauhourg Poissonniére, PARIS

Académie des Sciences

PORCELAINE D'AMIANTE

, 1893 : Prix Meutyun

FILTRES STERILISATEURS

Pour Vins, Cidres, Hydromels, Biéres, etc.

CHAMVPACNISATION DES VINS ET GIQRES

Médaille d'Argent — Médaille d’Or — Grand Prix

-« HORS CONCOURS 9



<3-rarLd.e B aisse d.© B rix

VIGNES

BnilTIlIBirc-

AMERICAINES ET FRANCO -AMERICAINES
EEJXC réres

PROPaiETAIRFS A SAINT-LARY
JEOUN (OBRS)

wﬁblofﬂmqalﬂYﬂrV@lr&’\Rl’\Tx’[kRE@&, [ F343) ®
NOUVEAUX HYBIUDES PRODUCTEURS DIRECTS
lels qu8 ; AlicaoCeXRupostris Terras n» 20. — SsiLiel n» 1. - Chasselas rosexRnpestria 4401

— Ujbriae Franc.- IMbiado Fournier.- AuxerroisKRupeatris ou Ilybrido Pardee-Lacoste.
— Nousolld collection Couderc, etc., etc., en racines ot boutures, garautia absolument autheu-

tidueg et a des prls trés rbdulta
tris duLoCeo Fi

Un Mllllon de Greffda-SoudSs, grande partle sur, Rupos-

PAys du Contre, do Ia Bourgogne et du Jural 5—« Outhlrofs cleffallllos

et pour papinidres. pergu dos' pr

: Raoinéds !e' choix, Riparias, 1

Rnpoatris du Lot. 30 fr. le mllle AramonXRopestrls G aosin n»l 35 fr. le mille, etc., oto
Vins et eaux.de-Tie d'Armagnao a prix réduils.

250.000 PIEDS-MERES

FasEespd/itnteres de tii,gnes américaines
Grefféa-soudés par aoasoription
Envoi franco du Catalogue

HENRI BOUCHON, PropriEtaipe-Viiiiulteup

A Bollene (Vaucldsb)

GOMIPTOIRD' AGRICULTUREDXAE(‘%ARD

BoUbEVARD DES ARENES —

A. ALIilItErtIC, Directeur

Seul ConcetiionnalTV det sange des aljatloirs.
Eugrais organiques a base de sang.

Engraisetmatieres premieres de toute nature.
Boufres. Sulfatedecuivre, Sulfatedefer,elc,

MATERIEL DE GREFFAGE BREVETE S- G- D- G-

A

14,r. Constantine”®

LYON
Greffoir maiiclie buis..........c.ccccc..... 1 50
— —  bois desilesgarni.. 2 n
— plaiiné.......cccoce. '3 »

Machme A gvelfer en feuleangl.t.tablu. 20
Greffoir sécateur pour opérer la greffe en
fente éviiiee.........ccevviviiiiiis 14 0

MEDAILLE D'Argent a I'Kxpostion
d'Horticulturo de Paris ISSU,avec /
Mention: Trés Ricommandable

AC-SIIIE .. 1.CIHIOItIPEKSIE
i-sn LA

Société Nationale

s e UG <l

(BuU. d'Ocl. 1888) FREEIt

pariJUK li'ft

Se trouve HorlicuUeurfd
partout L

ei p'cj'catrisBP leurs
plaies.

‘“Uéd argent Lllla,BAr s>Aith9,IBSA
: Amiea«. Trojéi, 1550

¢ jK""GOUSSARO fils, Kontrjullpres Paris

BORES DA ik trulret

Pour Pendre

PROPRIETES,

Envoi franco

du
FCaf(fo,7ikegénéral
Musiré
Sécateur Pulliai toutacier..................... 7

Inciseur de Folleiiay pour les vignobles

il grami travail....... .
Pinofl-Séve Renaud..
Pince a bouchon....................... .
Machine a pei-rcror lesliouchons...........

U‘"U‘IU‘Im

ENGRAIS RIO-TINTO
L’ESTAQUE

12, RUE BRETEUIL, MARSEILLE

TRAITEMENT U «ILDEW ET DU eLACK ROT

BOUILLIE RIO-TINTO

ADHERENTE — INSTANTANEE

DosagB garanti: @ ds Sulfata de Cnivra pur

Sacs de 100 kg, 55 fr. Sacs de 50kg,*8fr.
Sacs de 25 kg, <4 fr.

ou Acheter

CHATEAUX

VILLAS, VIONOBLES, ETC.
dans tout 10 Sud-Bet d© la Franc®

8'adrbssbr

CHABERT

PERE i FILS

Commissionnaires en Immeubles
N~ VALENCE-sur-Rhone, |. Boni. Baaoel

J "n*-. tM.IBERX envoient gratuitoinent, sur demande,
des Catalo LieS, Plans, Protagraﬁgiesettous Rensei%nements
vendre.

concernant les’ immeub

Les acquéreurs n'ont ni frais ni honoraires a payer
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Avec Olieiues Siiii]tlex
Systeme Bagshawe breueté S. G. D. 6.

TRANSPORTEURS

e sne BAGSHAWE  AINE

lugénieur-CouEsti-uctour, 'tZS, irne I~nrajetto, PARIS

.50 HECTARES DE PIEDS-MERES
EN yiBNES AMERICAINES et HYBRIDES LES PLUS RECOMMANDES A CE JOUR
Voir notre annonce de la Itevue (n” 269, du U février J899) pour les conditions excen
derciTirks!

en Hybrides deMM. Q'w
Unm m ffiu
Un m

DE PLANTS GRKFFES POUR TO

illion de plants racines des meillenres variétés, SIIE

lfJ(Jn ¢ AuﬁlonWe gapintiei

ANALITSE DES TERRAIXS ET ENVOI DU CATALOGUE GENERAL GRATUITS
Prop.-Vitic.-Pépin ,

Chev. du Mérite agricole, M *"~edD k~dét”~es aeric. de France
Avenue Pelraique, C&RPENTRAS

iVaucluse)

GRAND DE VIGNES AMERICAINES
Antomn BONNEFOUS, Propriétaire-Viticulteur & Moissao (Tarn-et-Garonnej

~&petidhité d&"Foututss pour Porte-greffes da un métre cd Riparias Gfoire, Grand Glabre,

Kupestris phénoméne du uot, MiasioQ et Martin, RipariaXRupestris 101 ,vrais ApamonsV

“ o*1et2.Gamay Couderc, Beriandieris, Hybrides Couderc 3.309 cl 3.306, Lm
r’® etrcfourmes par Millions, soiten Racinés ou en Boutures de U 00 pour

1Ala 1®" e

de toutes régions a soudure parfaite et en marchandise eitra-
ueile. Les prix excessivement réduits seront établis suivant quantité et par correspondance

BORDEAUX - APPAREILS DE PESAGE

Ponts a bascule en tons genresjusqu’a 20U00 kilogs
PONTS BASCULE PERFECTIONNES POUR LE PESAGE
des Tins et des Cfanri-eUes

BOTEE freres, Ingénieurs
-C—

15, Place AUEDEE-LABRIEU
et

rue Belleville

USINE A VAPEUR
Fonmissour des Chemins de Fer du
Mid'i d« PEtat et du P.L.M.
_ SPECIALITE DE CONSTRUCTIONS AGRICOLES
JJANGARS, CHARPENTES. GRILLES. jRUES.

filtres PHILIPPEfe

VINS, ALCOOLS,

LES de tontes Rrandenrs pou
EAUX. SIROPS LIQUEURS. HUILES ETC.
Nabis, tvon a,-, ukuxiu.i.es,. - ai.mbr.duJd»rr
b DIPLOMES PHOaIIVEtJB —12 MEDAILLES u'oB
AT RHLIGTP RIS

124, sUGTRORRR ONRERHATEY

--Fi:’ARIS
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EURYALE RESSEGUIER “»

INGENIEUR AGRICOLE, ANCIEN ELEVE DE GRIGNON A~
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