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APICULTURA GALLEGA

En el namero 23 de nuestra modesta revista de
Apicultura, perteneciente al mes de abril proxi-
mo pasado, lia sido insertado un articulo, por mi
firmado, titulado: «;Qué colmena adoptar?» El
que lia parecido oscuro a mi estimado colega en
apicultura, D. Antonio Caballero, Ayudante de
Montes, por falta de amplitud y analisis. Antes
de entrar en la explicacion, amplitud y analisis
del aludido articulo he de advertir a D. Antonio
Caballero que el motivo de no ser mas extenso,
es precisamente porque nuestra revista no cons-
ta més que de cuatro paginas de donde resulta,
que si los articulos son muy extensos tendrian
que ser muy cortados o aparecer una sola firma
en cada numero, cosa que resultaria monétona, y
ademas los articulos muy largos suelen dejar de
leerlos la mayoria. Esto como por via de inciso
dicho, he de advertir también a dicho sefibr que
soy de todo punto enemigo de polémica y que
por lo tanto al decidirme a explicar mi articulo,
no es ni mucho menos con ese objeto, sino, como
dice muy bien dicho sefior, para aclarar mas y
més lo expuesto. Sentadas estas bases vuelvo
sobre mi articulo y digo: que la colmena no da la
miel, esto no se puede negar; pues yo Vi en anos
excepcionales en colmenas vulgares llenar su in-
terior y luego salir fuera y al lado depositar, cons-
truir sus nuevas obras y almacenar el rico néctar;
mas no siendo esto lo ordinario decia «que la
colmenay aun el género de colmena influia de
un modo indirecto en la recogida» y ello es ver-
dad, lo cual no se le oculta al que sepa algo de
apicultura; pues sabiendo como debe saber que
la recogida esta en orden directo con el desarro-
llo de la cria en tiempo oportuno o con la supre-
sién en parte o totalmente durante la recogida,
como quiera que unas colmenas son méas aptas al
desarrollo g.ue otras, por eso que puede ser en
unas comarcas mejor una que otra, segun con-
venga que desarrolle mas o menos. De ahi gue el
que yo diga en mi articulo que esta cuestion es
muy débatida y de ello hay razén de ser; pues-

para unas comarcas (en donde hay fior sucesiva)
es magnifica la «Laj'ens» porque ésta, no hay que
negarlo, al menos en mi colmenar y de otros co-
legas, desarrolla mucho maés la- cria, por ciertas
razones (y siempre quedamos en el misterio) de
donde resulta que si no hay mas que una flor en
la localidad desarrolla durante ella la criay cuan-
do ésta estaba en actitud de recoger, no hay qué
y lo que hace es comer lo muy poco que tienen
de provisiones llegando en ocasiones a comerse
las mismas larvas (Benigno Ledo). Pero por el
contrario, si tras una flor viene otra, como el
gjército es numeroso se dedican a la recogida
superando las obreras a la puesta de la madre
llenando las celdas, impidiendo de un modo rela-
tivo la puesta, lo que sin género de duda es una
ventaja para la recogida. Esta es una de las ra-
zones porque yo llamo «magnifica» a la «Layens»
aparte de otras muchas, como el ser de un solo
cuerpo y por esto més segura para colmenares
abiertos, mas facil de manejar, mejor para prac-
ticar la enjambrazoén artificial o crias de reinas,
por medio de la division, cosa facil para cual-
quiera, etc., etc. Una de las ventajas reconoci-
da por todos los apicultores es el ser de cuadro
alto, es decir, mas alto que anclio, cuyas colme-
*fias son mas ventajosas’ para invernar; pues en
comarcas dé inviernos frios, se da el caso de pe-
recer la colonia quedando la miel en las cuadros
laterales, a los que con el frio no ha podido des-
plazarse, razon por la que apicultores eminentes
aconsejan los agujeros de paso en los panales
(M. Perret-Maisonneuve y otros). La colmena
«Dadant» es también muy buena, pero no se pue-
de negar que requiere mas ciencia, mas tiempo y
no es tan segura como la «Layens», si para con-
ducir la «Layens» se necesita ciencia como uno,
para conducir otra se necesita como cuatro;
esto no es que yo lo digay lo vea practicamen-
te, pues tengo la «Layens» la «Dadant» la «Voir-
not» la «Trapezoidal» sino que lo dicen apiculto-
res de gran prestigio.
Yo decia y digo, que cualquiera de ellas es
buena en manos de un experto apicultor y que
disponga de tiempo; pero ;cuantos hay que sean



Octubre de 1924

apicultores y dispongan de tiempo? Muy pocos,
p'orque el que tiene una cosa no tiene otra; mas
como la apicultura debemos procurar que esté al
alcance de todos y no de unos cuantos, de ahi el
que hay que aconsejar (hablo en general) el mo-
delo menos complicado. No se me oculta que
cada uno tiene mas pasién por un sistema que
por otro; esto no es extrafio, pues sucede asi con
la mayor parte de las cosas, mas esto no es moti-
vo para formar un concepto distinto de la reali-
dad. «La colmena movilista es cara.» Y no se
puede negar, pues aunque uno haga por si mismo
todo como lo hago yo y lo hace D. Antonio Ca-
ballero, como él afirma y yo creo, sin embargo,
las maderas (que no lleva pocas) cuestan, puntas,
alambre, cera, pintura, chapa de zinc u otra cosa
para cubrir, etc., etc., cuestan dineroy mucho di-
nero, y aunque demos que no cuesten mas que
30 pesetas cada una, es mucho para un paisano
que no tiene y que no se atreve a exponer un ca-
pital. Entre otras, esa era la razén por qué yo,
como otros muchos apicultores, aconsejo la col-
mena fija trenzada con paja y unas tiras de sarza
o alambre galvanizado, colmena que el mismo
paisano puede construir sin que le cueste nada
absolutamente, y por otra parte no hay que ne-
garle que si tiene unas pequefias nociones y usa
alzas con cuadros sobre ese cuerpo de colmena
fija, puede recoger tanto como en cualquiera
otra colmena. La colmena movilista es «peligro-
sa», porque siendo un libro se abre, se hojea, ya
sea por aprender, sea por curiosidad; el caso es
que se tiene la ocasién, y, como dice el refran,
«la ocasién hace al hombre ladrén», dando lugar
a introducir la enfermedad mas terrible que se
conoce en la apicultura, la «Loque», que es pro-
ducida por el bacilo Pluton o por el bacillus Lar-
vae, segun el bacteridlogo de Wanshington Whi-
the (C. P. Dadant en su nueva obra), cuyo bacilo
encuentra el medio de vida en las larvas muer-
tas. Que el movilisrrto es causa, y por lo tanto
peligroso, para contraer esta terrible enferme-
dad, capaz de acabar con todo un colmenar, lo
dice muy claro el Baron de Berlepsch, famoso
apicultor aleman; dice que «la manipulacién de
los cuadros es una de las causas de la frecuente
«Loque». «Es un hecho cierto—dice él—que la
invasion de la «Loque» en Alemania data de la
misma época que la colmena de cuadros; antes de
esta época se manipulaba poco las colmenas. La
«Loque» era apenas conocida, ella era tan rara,
pero después ella es tan conocida como frecuen-
te.» Después de afios -dice Leipziger Bienenzei-
tung—j qUe la «Loque» ha progresado lo mismo
que la apicultura racional, el movilismo, que es
una de las principales causas. No digo nada de la
opinion de M. Claustre, célebre apicultor fijista
francés, y otros.

Resulta de todo lo expuesto que la colmena
movilista es no s6lo peligrosa,. sino peligrosa en
grado superlativo. No con esto trato yo de opo-
nerme al sistema movilist, sino antes al contra-
rio, lo que si me creo el deber, como todo api-
cultor, de prevenir a mis colegas, pues vale mas
prevenir que ser vencido.

Hay que confesar que la colmena movilista,
sea cual sea el sistema, es buena en todos los
sentidos en que se quiera tomar; pero hay que
convencerse que no es la colmena que puedan
todos poseer, sea porque no saben manejarla, sea
por cara, etc.

Antes de terminar he de hacer constar, que lo
que indica el Sr. Caballero, de ensefar por pre-
guntas y respuestas es, a no dudarlo, el mejor
método, pues poco importa el floreo retdrico
cuando no se saca nada limpio: hay que ir al
grano.

Manuel Tarrio Freire.

Cortina (Carballo-Seavia), Agosto igxt-
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B "Colmenar Espafia” 1 [a tripla colmena flian,

(Conclusién.)

Pueden figurarse mis lectores la alegria con
que recibi el folleto; yo que habia esperado con
ansia saber lo que los alemanes habrian hecho
producir a sus colmenas durante la gran guerra
para suplir la falta de azucar, ellos que supieron
hallar sustitutivos a todo, esos sabios que son el
asombro del mundo, que por ellos, més bien que
por sus soldados, se ha sostenido una lucha de
titanes contra casi todo el mundo. ¢(No era racio-
nal mi curiosidad?

El afio 1914, en el mes de diciembre, un «golo-
so» destroz6 en micolmenar cinco colmenas; en-
tonces puede decirse que nacié el «Colmenar
Esparfia».

Torturaba mi entendimiento para poner a salvo
mis queridas colmenas, y los cepos de ZOTOS

los pozo-trampas de lobos y otras mil
cosas pasaron por mi mente, pero sobre todas se
aferrd la idea de construir un pabellon o colme-
nar cerrado y cubierto.

Después de muchas vigilias, muchas lineas y
muchos nimeros, sali6 el «Espafia» el afio 1917,
pero solo en el papel, tal como hoy estd cons-
truido.

Como uno de los inconvenientes es el no po-
der trasladarlo como y cuando convenga, des-
pués de tener sefialado el terreno y hasta abier-
tos los cimientos para su construccidn y traslado
de las colmenas «Agricola» y «Dadant reformada»
desisti de su construccion por entonces.

El afio 1919 se empez6 la construccion del na-
mero 1 en el término de Torrebelefid (Guadala-
jara), en la primavera del 20 se echaron los
primeros enjambres, unos 25; el afio 21 otros 15
0 20 y asi poco a poco, por impedirlo circunstan
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cias que no son del caso..Se hizo con toda clase
de economias y todavia no estd completo, hubo
que luchar con dificultades sin cuento por falta
de operarios practicos y material adecuado.

En el otofio de 1923, se han construido: el na-
mero 2, en Ruguilla; el nimero 3. en Torrebelefia;
el nimero 4, en Montarrdn, proximo al apeadero
del «Henares», y el nimero 5se empezara dentro
de pocos dias en Robledillo; se piensa poner en
el nimero 2 todos los enjambres y las nodrizas,
lo mismo que en el nimero 3,y 120 15en el nd-
mero 4, en esta primavera. Las teorias del Autor
de la «Triple Colmena Rhau» son: Poblacion nu-
merosa de obreras en la gran recoleccion, inver-
nada, ventilacion, calor; seguridad en el enjam-
bramiento y crias de reinas y comodidad en el
trabajo.

La Colmena

En los nimeros siguientes estudiaremos estos
puntos (cardinales en Apicultura) y comparare-
mos los dos sistemas para que el apicultor elija.
Segin mi entender, pueden reducirse a tres
principales, que son: calor, ventilacién y como-
didad.

Maximo Magro Molina.

Conferencias - sobre - Apicultura,

V Conferencia pronunciada por el excelentisimo
Sr. Conde de San Jorge.

{Continuacidn.)

Se conocen muchas recetas para la preparacion
del aguamiel; en algunas de ellas figura el empleo

Curiosa y acrobética instalacion del colmenar de D. Pedro Urbinay Ortega,
de San Millan de la Cogolla (Logrofio).

En la Colmena Rliau se encierran en otofio
tres enjambres y hasta cinco si se destina a cria
de reinas; los tres enjambres en primavera se
reducen a dos que trabajan en comuin; en prima-
vera y otofio, dias frios, no salen las abejas por
la piqgera de vuelo, sino por un canal lateral, y
en invierno esta cerrada y la ventilacion se veri-
fica de un modo indirecto, todo lo cual redunda
en beneficio del calor interior de los enjambres;
como se ve estd estudiada hasta los mas peque-
fios detalles para producir el calor y ventilacion,
puntos interesantisimos en apicultura; lo dltimo,
0 sea, la comodidad con esa Colmena no lo veo
tan claro.

de las uvas frescas para mejorar esta bebida,
pero esto no se debe aconsejar, porque al afadir
al mosto uvas frescas se introducen las bacterias
y el polvo atmosférico que se encuentra deposi-
tado sobre la fruta, y si bien es cierto que los
esporos de la levadura determinardn la fermen-
tacion alcoholica, ocurrira también que las bac-
terias, que siguen viviendo, produciran mas ade-
lante las enfermedades que comunican al hidro-
mel un gusto desagradable.

Es natural que los hidromeles preparados con
levaduras seleccionadas son mas caros de obte-
ner que los otros, pero este mayor precio de
costo estd ampliamente compensado con la mejor
calidad del producto fabricado.

No he podido procurarme los precios actuales
de estos fermentos, pero en un libro que trata de
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esta cuestion he leido que en 1910 costaba el litro
de levadura pura unos 5,50 francos y que el pre-
cio de costo de un litro de enomel era de unos
seis céntimos, sin incluir el valor de la miel.

Para terminar lo relativo a la preparacidn de
los hidromeles indicaré que estos liquidos se
pueden también preparar empleando las hojas de
ciertos vegetales que tienen un sabor netamente
peculiar. Nada nos hace sospechar que en estas
hojas existe la causa de ese sabor tan definido,
poique cuando se las machaca en un mortero de
porcelana o se las hierve con agua, no se des-
prende ningun olor aromatico. Generalmente se
asemejan estos principios particulares a los glu-
cosidos, y se supone que éstos, al ponerse en
contacto con la truta se separan en materia azu-
carada y en un principio mas o menos aromatico
que caracteriza este sabor.

El siguiente experimento confirma esta hip6-
tesis: Se prepara un liquido que contenga de 10
a 15 por ico de azucar, y se introducen en él al-
gunas hojas de manzano o de peral y una levadu-
ra que determine la fermentacion, pero que no
comunique gusto al liquido. En cuanto se inicie
la fermentacidon se notara perceptiblemente el
olor a manzana o a pera, segun sean las hojas
empleadas, y terminada aquélla y una vez sedi-
mentada la levadura, se obtendrd un liquido de
sabor agradable, semejante al de la manzana o al
de la pera, y que destilado dard un aguardiente
que tendra el gusto de aquellas frutas.

El experimento se puede también realizar em-
pleando hojas de vifia en lugar de las hojas cita-
das, y en este caso el liquido tendra el sabor del
vino de cuyas cepas procedan las hojas em-
pleadas.

La preparacién de los glucésidos extraidos de
las hojas de parra procedentes de los vifiedos
mas renombrados, constituye una industria seme-
jante a la de la preparacion de las lavaduras ya
citada, y el empleo de los glucdsidos esta indica-
do para la preparacion de los enomieles porque
mejoran notablemente el sabor de estas bebidas.

(Concluira.)

Discreteos

En el nimero de agosto y con ocasion de pu-
blicar unos curiosos datos remitidos por un distin-
guido apicultor, se aludia al escudo del Papa Ur-
bano VIH, en cuyo blason figuraban unas abejas.
Atribuiase a dicho Pontifice cierta predileccion
por Francia, y un subdito de este pais, cuéntase
que, reproduciendo el emblema papal, le exorné
con la siguiente leyenda:

Gallis mella dabunt, hispanis spicula figent,

lo que traducido al romance viene a decir: «La
miel serd para los franceses y el aguijon para los
espafioles». Leyd uno de éstos el epigrama, y re-
cordando lo caras que cuestan a las abejas las pi-
caduras, completo el distico en esta forma:

Spicula sifigant, emorientur apes.

Tercié en el debate un italiano, y con singu-
lar ingenio y diplomacia declar6 no podia el Pa-
dre comun de los fieles establecer diferencias en-
tre sus hijos, con este otro distico:

Cunctis mella dabunt; nulli sua spicula figent;
Spicula rex etenirn figere nescit apum,

0 sea: «Las abejas daran su miel para todos,y a,
nadie clavara su aguijon el rey de ellas, que no
lo tiene, o mejor, no lo sabe clavar».

El criterio monarquico, que ha inspirado to-
das las consideraciones que sobre las abejas se
han hecho, Ilamoé rey alo que hoy se llamareina,,
si bien modernamente en que la democracia imr
pera y en que se sabe mas del interesante insec-
to, se da al rey o reina el titulo mas exacto de
madre, que preside una republica constitucional,
de la que es servidora, y de la que se eliminao la
eliminan cuando su permanencia en ella puede
ser perjudicial para la colectividad. Ni siquiera in-
terviene en la designacion de sucesora, ni goza
de derechos pasivos ni realiza el ideal de un rey,
de ser destronado, pero no tronado. Acéptese
una u otra solucidn segun el criterio de los lec-
tores, creo hallarén interesante el escarceo clasi-
co-heraldico-politico-internacional, que perdido
en un librillo viejo llamado «Las mil y una barba-
ridades» he vuelto a exhibir, no creyendo que al
hacerlo cometa la barbaridad mil y dos.

Aristeo.

Miraflores, septiembre K1
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ANUNCIOS

Se advierte a '0s sefiores apicultores que necesiten
envases «Mono Service» para miel, hagan pronto sus
pedidus, antes de que se ag ten, pues de algunos ta-
mafios va no quedan ) )

Los precf s'y cabidas de dichos envases-son lossir

uientes:

e | kilo con asa, 55 pesetas el 100 (Agotados).

» » sin asa, 45 » >

*500 grs, » » 30 » >

>250 » » > 25 » (Agotados).
»

>125 * » 20 »
»100 ¢« » » 15 » B
» 50 » » 15

Tenemos también a la venta una reducida.cantidad
de frascos de crista! de medio, kilo patentados para
miel de lujo, al precio de 130 pesetas el 100,





