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DOl liim uE i mm q o i i i i i i i í i l l í
■ Ha sido muy sentida en toda la Ciudad Lineal la 

muerte de este buen amigo que fué en vida uno de 
lo's más antiguos entusiastas y  constantes defensores 

del proyecto.
Como Consejer o que fué de la Compañía en dife­

rentes ocasiones prestó muy buenos servicios y  se 

captó las simpatías de todos.
Reciba su distinguida fam ilia nuestro más senti­

do pésame. _____________________________

De El Eégi iien naturalista:

E L  mi i H T E  L l  ¡ I G I E U E
El aire es uno de los agentes que merecen más aten­

ción de Ins fisiólogos, higienistas y físicos.
De los fisiólogos, porque sin él no tendría lugar la 

respiración, que es una función esencialmente vital, 
puesto que no hay elemento anatómico que no consuma 
oxigeno y produzca ácido carbónico; do los higienistas, 
porque todas las modificaciones que sufre, bien porque 
se le unan elementos extraños á su composición, ó por­
que los normales aumenten ó disminuyan, suelen alte­
rar la economía, determinando enfermedades más ó me­
nos graves, y de los físicos, porque desde hace mucho 
tiempo vienen persiguiendo la idea de reducirlo á liqu i­

do y á sólido, habiendo conseguido ya Callletet, des­
pués de eliminar ei anhídrido carbónica y  el vapor de 
agua que contiene, que afecte la forma líquida perma­
nente, .sometiéndolo á una presión de unas 300 atmós­
feras y  haciendo descender la temperatura á 82 grados 
absolutos ó 19L relativos, lo cual tiene lugar porque, 
según el principio formulado por Thomson y Joule, los 
los gases, no perfectos, cuando descienden de una pre­
sión elevada á otra uiás baja, experimentan un enfria­
miento independiente de la masa gaseosa en su origen.

Hasta que Lavoisier, en Francia, y Scheele, en Sue­
cia, dijeron el año 1775, á la vez, por una de esas coin­
cidencias no muy raras en los grandes descubrimientos 
é invenciones humanas, que os una mezcla de oxigeno 
y de ázoe, era considerado camo un elemento simple, y 
por eso precisamente los fenómenos íntimos ó químicos 
de la respiración se interpretaban con error antes de los 
trabajos de esos ilustres sabios, conociéndose después 
de una manera clara y precisa hasta en sus detalles más 
nimios.

En el día se sabe que, además de las 21 partes de 
oxígeno y las 79 de nitrógeno que entran en su compo­
sición, contiene el argón, que quiere decir inerte, el 
neón, metargón, erypton, helium, 5 á 16 milésimas de 
vapor de agua y 3,10 milésimas de ácido carbónico, pu- 
dieiido esas substancias, por estar mezcladas y  no en 
combinación, aumentar ó disminuir en virtud de mu­
chos accidentes.

El aire que se recoge en un sitio donde hay gran 
vegetación, contieno mucho oxígeno, y más si la luz es 
excesiva, la elevación muy grande y  la atmósfera muy 
seca, porque los vegetales descomponen el ácido carbó­
nico tomando el carbono, y  el que se recoge en las 
profundidades do las minas tiene menor cantidad de la 
ordinaria, llegando á disminuir hasta á un 14, según 
Moylo y á un 9,6 décimas, según Leblang.

El ácido carbónico aumenta en los sitios obscuros, 
muy cerrados, y en los que hay aglomeración de gen­
te, estando su cantidad en razón inversa de la de oxí­
geno, como es natural.

De todos esos componentes, el que más abunda en 
el globo, pues constituye la tercera parte de su peso, y 
el más importante para la vida de los seres, os el oxí­
geno, cuya existencia era ya conocida, aunque no sus
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propiedades, por haberlo obtenido Priestiey en 1744, 
descomponiendo el óxido mercúrico rojo por medio del 
calor, arrancando su mayor importancia do que es el 
elemento que en el acto inspiratorio pasa, por difusión, 
á través de los alvéolos pulmonares, al plasma sangí- 
neo, donde se disuelve ó se une á las sales, fijándose 
después en combinación, muy poco estable, á la hemo­
globina, encargándose ésta de llevarlo á los territorios 
orgánicos para que se verifique oi proceso quimico de 
la nutrición, ya directamente ó por medio de un fer­
mento mineral oxidante ú oxidoso.

Cada gramo de hemoglobina puede fijar 1 litro 52 
centilitros de oxígeno, y  la cantidad que un hombro 
absorbe por hora, es do 19 á 25 decímetros cúbicos, la 
cual parecerá exagerada á ios que lesconozcan que los 
litros de aire que circulan por los pulmones en ese tiem­
po son 417, y que la superficie de los alvéolos pulmona­
res, es próximamente de 200 metros cuadrados, ocupa­
da en un 75 por 100 por capilares sanguíneos, en los que 
hay, por cada milímetro cúbico, 5 millones de glóbulos 
rojos.

No todos los individuos consumen el mismo oxígeno 
ni la proporción está relacionada con la estatura y vo­
lumen de aquéllos, sino con ia cantidad de gróbulos ro­
jos de su sangro.

Si el número de éstos es crecido, la cantidad de oxí­
geno que se introduce es mayor, y  claro está que. á la 
inversa, cuando los glóbulos rojos estén disminuidos, 
sucederá lo contrario.

Tampoco influye mucho en que se absorba más ó 
menos el que exista mayor ó menor cantidad en e l aire 
que se respira, pero no pasa lo mismo ccn la presión 
atmosférica.

Si la presión es la ordinaria, aunque el aire encierre 
un 26 por 100, no se absorbe más, y el sujeto no expe­
rimenta perturbación alguna, no ocurriendo igual si la 
presión atmosférica está muy elevada, pues en este 
caso acude á la sangre en más abundancia.

Un animal, colocado en una atmósfera de oxígeno 
puro á la presión ordinaria, no toma más oxígeno que 
respirando aire, y  si bien sufre algunos trastornos, no 
son tantos como si respirase oxigeno puro scmetido á 3 
atmósferas, porque así sentiría lodos los efectos do un 
envenenamiento por la estricnina.

La disminución de eso principio en el aire, si no ba­
ja  del 15 por lOO. no produce trastornos sensibles, por­
que pasa á la sangre el necesario; pero si la presión 
atmosférica es pequeña, producirá fenómenos nosohé- 
micos tanto más graduados cuanto más b.aja sea, por 
llegar entonces á la sangre en grado deficiente.

Los mareos, palpitaciones que exporimentan los 
que suben á grandes alturas, y que es lo que caracte­
riza el mal de montañas, son debidos á la falta de oxi­
genación de la sangre por motivo de la baja depresión.

El confinamiento deí aire, ó se i la disminución de 
oxigeno y  aumento de ácido carbónico, es causa de
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trastornos tanto más serios cuanto mayor sea el confl- 
namientó.

Si disminuye ei oxígeno á un 10 por 100, la respi­
ración es muy frecuente; desde un 10 para abajo, es 
muy difícil, y  al llegar á 3 la asfixia es inminente,

E l aire confinado por acúmulu de mayor número de 
personas del que corresponden al local en que se ha­
llan, contiene, además del exceso de ácido carbónico, 
mayor cantidad de vapor de agua y otros elementos vo­
látiles, como amoniaco, ácidos grasos, materias oloro­
sas. hidrógeno sulfurado y una substancia alcaloidea 
denominada antroposina ó zootosína, contribuyendo 
todos esos elementos á que el aire pierda ¡as condicio­
nes indispensables para el desempeño de la alta fun­
ción que le está confiada.

La antroposina, ó zootosina, la cual so extrae de los 
vapores que salen del pulmón, condensándolos, es una 
substancia venenosa capaz de matar un conejo, cosa de­
mostrada por muchos fisiólogos é higienistas.

Si en una jaula, ó en una serie de jaulas enlazadas 
entre sí, se coloca en cada uno de sus departamentos, 
que no deben ser menos de 80 á 100, un conejo en tal 
forma qne el colocado en el segundo departamento res­
pire el aire del primero, e l tercero el del segundo, y 
así sucesivamente, se observará que los dos ó tros últi­
mos mueren intoxicados al cabo de cuarenta y tantas 
horas, no sucediendo esto si el aire pasa previamente 
por una disolución de ácido sulfúrico, porque de este 
modo el ácido fija el alcaloide é impide su efecto daño­
so. (Experimentos hechos en Francia).

Cuando el aire se va confinando poco á poco, el in ­
dividuo va poco á poco también adaptándose al aire que 
respira, y, por lo tanto, hay quien estando en una ha­
bitación desde antes que empiece á confinarse, no siente 
ninguna molestia ni aun después de haberse confinado 
mucho, y en cambio, los que penetran cuando el aire 
está ya en esas condiciones es fácil que tengan dolor de 
cabeza, vértigos, náuseas y  síncopes.

La adaptación se establece mejor en los que tienen 
costumbre de respirar atmósferas no muy sanas como 
los. que concurren con frecuencia á cafés, teatros, ta- 
bornas, grandes talleres, etc.

Por lo general, estos Individuos no notan alteracio­
nes de ningún orden al pasar de nna atmósfera pura á 
otra viciada, pero esto no quiere decir en modo alguno 
que su organismo no so resienta; se rosiente, sí, porque 
el ácido carbónico, si se respira con exceso, debilita el 
sistema nervioso, vaso-motor, y  paraliza el centro cir­
culatorio por la acción que ejerce sobro sus centros mo­
deradores lo mismo en los que tienen el hábito do res­
pirar atmósferas limpias que confinadas, sin dejar tam­
poco de producir las demás substancias que impurifican 
el aire, particularmente la zootosina, los trastornos 
consiguientes.

Lo que sucede es que en los unos ios trastornos son 
súbitos y con estrépito, y  en los otros lentos y  silen­
ciosos.
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La experimentación on ¡os animales lo comprueba.
Se ha introducido en unacamp.\na un pájaro, impi­

diendo ta entrada del aire, y  se ha hecho la observa­
ción do que, introduciendo otro do la misma especio 
después que el aire está del todo confinado, ésto muero 
de seguida, mientras el primero continúa viviendo al­
gún tiempo.

(Se ccncluirú.)

COMO SE CREA UN JARDÍN

LA H U E R T A
En nuestro anterior articulo ( l )  hornos estudiado las 

condiciones que deben reunir las tierras destinadas al 
culiivo, y podemos por tanto, entrar do lleno en la plan­
tación de la huerta que ha de hermosear el contorno y 
acrecentar el valor do nuestra casa en la Ciudad Lineal.

H O R T A L IZ A S

Las plantas cultivadas y cosechadas en las huertas, 
las hortalizas, se distinguen entre ellas con los nom­
bres de fnitos hortenses, legumbres verdes, tu'.é. culos 
comesU 'iles. raíces carnosas, verduras, ensaladas, bul­
bos y condimentos.

F ru to s  h o rte n se s— Comprenden la fresa, beren­
jenas, pimientos y tomates, calabazas, cohombro, me­
lón, pepino y sandia.

L e g u m b re s.— Figuran como principales las espe­
cies: garbanzo, lenteja, algarroba, guisante, haba y 
judía. Las almortas. yeros, altramuces, ote. son legum­
bres de cultivo menos importante.

T u b é rcu lo s .— El tubérculo, que hay quien con­
funde con las mices, se halla constituido por un núcleo 
de materia feculenta dentro de una membrana de color 
leonado, que sustenta en sus ojos verdaderas yemas, 
capaces de producir nueva planta al dosarrollarso (es 
una rama atrofiada).

Este grupo so compone do: Patata, batata, pataca, 
chufa y  helécho dulce.

R a le e s  a lim entic ias.— Constituyen las raíces car­
nosas un grupo agrícola que so cultiva de igual modo 
todas ellas, propagándose todas por medio do sus semi­
llas. Las especies hortícolas más generalmente cultiva­
das son: Remolacha, zanahoria y chirivía, colnabo, 
nabo y  rábano, iguamo ó ñame.

V e rd u ra s .—Bajo este nombro so agrupan varias 
plantas do hojas ó brotes tiernos comestibles: apio, 
cardos, parejil, lombardas, coles ó berzas, hinojo, 
brecoleras, ruibarbo, repollos, etc.; y otras on que la 
parte utilizada son los pimpollos florales; alcachofas, 
brécoles y  coliflor.

(1) Véase el númsro 331 de esta Revista.
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E n sa  ad  s .— Aunque algunas «vorduraso reciben 
también esto destino, lo son más es|ieeiaImento las si­
guientes especies: Acelga, espinaca, acedera, escarola, 
lech iga arrepollada, lechuga rizada, l. espinaca.

Bulbos y espárrago.— S n las especies conocidas 
por los nombres vulgares do cebolla, ajo y puerro, y el 
espárrago^

P lan ta s a rom áticas.— Sirven para condimentar ó 
aromatizar: anís, lúpulo, comino, orégano, romero, 
cantueso, tomillo, esp'iego, etc.

También so emplean como condimentos los bulbos.

C U L T IV O  H O R T ÍC O L A

P lan ta s de  huerta  que se  cultivan tam bién  en 
te r re n o s  de  ve g a  y secano .— Sa7idías, melones, ca­
la 'aziis y pepinos. Son p'antas muy sufridas, por lo 
que se acomodan bien al secano, y  se cultivan juntas 
en ios amelonares.B

Se reproducen en primavera, sembrándolos de asien­
to. <(á golpeo, con semillas de dos años, previamente 
maceradas en agua algunas horas, colocando cuatro ó 
cinco en cada hoyo, con un poco de mantillo.

Se tendrá bien labrado ol melonar, dándolo la últi­
ma bina cuando empiezan á madurar los frutos, debien-' 
do despumarse los tallos para favorecer su desarrollo, 
y  se reculoctan á mano, conforme van madurando.

Pimientos, tomates y lerenjenas.—EsíTis especies 
«solanáceas son más exigentes en humedad que las cu- 
curbitáccaso que preceden y sólo se explotan con venta­
ja  en regadío.

Deben sejnhrarse en semiller ). y mejor aún, sobro 
cama caliente pura anticipar su fructificación. Se trans­
plantan en mayo á suelos bien abonados y alomados para 
que reciban el riego por infiltración y  no se mojen ¡os 
frutos, dobiendü plantarse á 40 ó 50.centímetros de dis­
tancia. una planta do otra.

Ajos, cebollas y pticrros.T^'^mo las tres especies 
son bienales, os preciso conservar algunas plantas cada 
año, si se quiero obtener semilla.

Los ajos tienen ol bulbo formado por varios bul- 
billos (pencas ó dientes), mediante los cuales se repro­
ducen plantando uno en cada golpe á 15 centímetros de 
distancia,' on otoño ó primavera. Es planta de pocas 
exigencias y  precoz, por lo que se cultiva en «secano» 
bien labrado y abonado. Se recolecta en mayo, sep­
tiembre ú octubre, según la época on que so ha plan­
tado, arrancancio las matas que una vez secas, se tren­
zan formando «ristras».

Las cebollas y  b>spuerros se cultivan de igual ma­
nera, pero los puerros se «aporcan» antes de su reco­
lección á principios do invierno, para utilizar los tallos 
tiernos.

S i reproducen ambas especies bulbosas por semilla 
en la primavera, recolectándose del semillero cuando los 
bulbos están bien desarrollados, ó sea on otoño ó prin­
cipios do invierno. En cultivo forzado se obtienen du-
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rante todo el año. Exigen buena tierra, ligera y  bien 
abonada del año anterior. Se las dispensan los cuidados 
generales no regándolas mucho | ara no pudrir los bul­
bos. Retorciendo los tallos después do iniciada la for­
mación del bulbo, so favorece el crecimiento de este.

P L A N T A S  D E  H U E R T A  P R O P IA M E N T E  D IC H A S

Las exigencias culturales de esto grupo son mayores 
que las del anterior, lo que hace imposible su reproduc­
ción fuera de la buena. La.s patatas, batatas, colinabos, 
rábanos, zanahorias, habichuelas y gxiisantes, aunque 
pertenecientes al «gran cullivo > son, en muchas ocasio­
nes, objeto do una verdadera explotación hortícola.

Coles.— Estas verduras se producen en gran escala 
y  son baratas y nutritivas. Pueden ser arrepolladas, 
sin arrepollar y  coliflores. Todas son plantas bienales 
y  se subdividen en repollo murciano y  lombarda', berza 
común y  do osff de cántaro, y  coliflores finas (broculi) 
y  bastas (brecoleras', que son -aprovechables, á más de 
por sus hojas, por ¡os órganos florales abortados quo 
forman la «piña».

Se Sieirebrou en otoño y  primavera en semillero ó 
cama caliente, recolectándolas antes de que se entallez­
can, ó sea después de su primer desarrollo y antes do 
quo S3 enduimcan sus hojas, conservando algunas plan­
tas durante dos años (como tudas las bienales) para ob­
tener semillas.

Acelga, espinaca y  borraja.— Las dos primeras son 
bienales y  la última anual. Se siembran de asiento en 
otoño y primavera en lugar secundario de la huerta.

Cardo.— Es de las hortalizas que alcanzan m.ayor 
precio en el mercado. Los peciolos do sus hojas, grue. 
sos, carnosos y  do sabor especial se comen en ensalada, 
cocidos ó crudos.

Se siembra de asiento en líneas un tanto espaciadas 
y so aporca cuando ife hojas tienen un metro, ó poco 
monos, do longitud, atándolas primoro para que no se 
rompan.

Lechuga y  escarola.— Se consumen crudas en ensa­
lada, en verano la primera y en invierno la otra; pero 
el cultivo forzado las produce todo el año.

Ambas son anuales y so siembran on semillero en 
el otoño y  en primavera, trasplantándolas cuando han 
formado cuatro ó cinco hojas. La lechuga so ata para 
que blunquée el cogollo (por no llegar á ól la luz) antes 
do subirse ó nacerse, y la escarola se aporca.

Apio.— Es verdura para comer on crudo, aunque 
tiene un sabor muy pronunciado. Se siembra en se­
millero on la primavera, trasplantándolo en junio y 
aporcándolo como al cardo en e l otoño.

E S P E C IE S  P E R E N N E S  D E  C U L T IV O  IN T E N S IV O

Las de más interés son los espárragos, alcachofas 
Yfresas.

Alcachofa.S 'e  cultiva para el aprovechamiento de 
sus receptáculos florales, compuestos y  protegidos de 
brácteas, mal llamadas tthoj¿is de alcachofa».

Esto vegetal ocupa el suelo cinco ó más años, y  le 
necesita, por tanto, de gran fondo y  substancioso; des- 
tinandóselo. por lo general, las bandas de tierra conti­
guas á la cerca de la huerta, con exposición adecuada 
para que tenga una temperatura conveniente.

Se reproduce por semillas en la primavera, ó por 
retoños ó hijuelos en otoño (ó  en dicha estación 
también).

Dándole á la planta algún riego y  con los cuidados 
culturales comunes, se recogen las cabezuelas, {alca­
chofas) á medida que van dosarrcfllándose, debiendo 
cubrirlas antes durante algunos días, con hojas de la 
misma planta ó saquitos de lona para quo blanqueen. •

La producción de alc.achofas dura toda la primavera 
y  las plantas habrán do podarse en el otoño para facili­
tar la producción siguiente:
• Si el clima es frío se riegan por completo, para ev i­
tar la acción do las heladas.

Espárragos.— Déosla planta(esi)arrag'íiero)so apro­
vechan los iuriones (tallos subterráneos) tiernos lo mis­
mo si es especio do esparragal en huerta que si es es­
pontánea do sombrados {espárra jos trigueros).

La esparraguera, es vivaz, casi arbustiva, y dura on 
buenas condiciones diez ó más años. A l segundo de su ‘ 
vegetación da ya buena cosecha.

Se puede reproducir por semilla, pero es mejor mul­
tiplicarla por plantación, enterrando en el fondo de zan­
jas de más de medio metro de profundidad, esquejes de 
planta vieja, cubiertos con tierra mantillosa. Conforme 
van creciendo, se recalzan para que los tiiriones estén 
cubiertos en su mayor parte, so procura quo el terreno 
esté siempre mullido ^ «Igo  húmedo; y  en la primave­
ra so descubren y cortan los espárragos.

Fresa.— Planta rastrera, espontánea en algunos bos­
ques y montos, da fruto exquisito y de precio.

Se explota on grandes extensiones de tierras de 
vega, sueltas, substanciosas y algo húmedas, dividién­
dolas en itablaros» que faciliten el riego.

Hay á mas de los fresones, de tamaño enorme algu­
nos, fresa encarnada ó común, blanca, verde y de los 
Alpes ó «de todo tiempo», llamada así porque fructifica 
todos las meses on los climas templados.

Se reproducen por semilla, en semillero, durante la , 
primavera ó on otoño, si se desean variedades nuevas 
ó han degenerado las cultivadas, pero es más rápida y 
segura su multiplicación plantando trozos de sus tallos 
rastreros en camellones anchos y próximos, para facili­
tar el riego.

Los cuidados ordinarios y  el «entresaque» cuando 
han cundido mucho las plantas permiten recolectar en 
abril-junio, aromáticos y sabrosos frutos que constituyen 
un punto y aparte de los que dejan buen sabor de boca.
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I ^ I l X T O n .

O R N A M EN TA C IO N ES M U RA LES  DE TO D O S LOS EST ILO S

P i X ' í l í í i S  © í í t í o f í S í i v S  S L  ó u í ío , í í ^ m ^ L ^ í Í. ^

REPRODUCCIONES DE CUADROS DE TODOS LOS MUSEOSRETRATOS AL OLEO É IMITACIÓN BE TAPICES
F L E í S T ^ X J r t - A - O I O l N r E S

DE CUADROS Y  OBJETOS DE ARTE ANTIGUOS Y  MODERNOS

*  *  *  \?IDRIERA5 ARTISTICAS »  *  *

IMITACIONES A MADERAS, MARMOLES, BRONCES, ETC.

P I N T U R A  L I S A  DE T O D A S  C L A S E S

] P  O  E  G  X  O  S  " Y  I »  l í ,  X I  S  " C T IE *  X J  E  S  X  O  S

Talleres: lYIoníeleón, 24.--]Yla(lrid

7
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iíi[íin de iD Q u is  f  Fundio’ín de hierro
OE

MARCO Y NOQUES
Ronda de Atocha, 5 y Paseo Sta. Waria de la Cabeza, 4 —MADRID

/

sobadoms y aparatas de moli,iberia do todas ch
bas.-Aecesorios de maquiaaria.-Aparatos para a s e i í r  madera, o í r  ^ paianca.-Eom-
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INCUBACIÓN ART IF IC IAL

PATITOS EN TODO TIEMPO
Para que nazcan en invierno los patitos hay que recurrir á la incuba­

dora artificial.— La comida de los recién nacidos dehe ser propor. 
cionada á la edad y variada.—El patito es glotón pero se asimila bien 
las comidas abundantes.—Tres kilogramos de alimentos producen 
un kilogramo de pato vivo en cuatro meses.

Cuándo  y cóm o  se  debe  incubar.

Las crías de Octubre son excelentes comestibles 
para año nuevo; las de Noviembre, destinadas á satisfa­
cer el consumo en Febrero ó Marzo, son también bue­
nas. pero de Enero á Marzo es cuando más interesa for­
zar la incubación, porque se dispono A menudo de gran 
cantidad de huevos y  además por ser de fácil venta los 
patos precoces hasta la entrada de!, verano. Debe sus­
penderse la incubación desde Mayo á Octubre.

Hay que contar con veintiocho días para la incuba­
ción, dos meses para la cria, y tres semanas para el en­
gorde, ó sea, cerca de cuatro meses para tener el pato 
desarrollado para el consumo.

La pata no vale para incubar, pues abandona muy 
pronto .sus huevos, y además es muy salvaje. La ga lli­
na, y aún la pava, son preferibles, pero lo mejor sin 
duda (puesto que el empollar no es una función fisioló­
gica sino puramente térmica) es la  incubadora artificial, 
siempre dispuesta á darnos crías; aún en invierno que 
es la época en que las pavas y la mayoría de las ga lli­
nas no piensan en empollar.

Para la incubación artificial de cualquier ciaso de 
huevos de ave, hay que disponer de incubadora y  de 
amplias secadora y  criadora.

Se recogen los huevos diariamente y se los conser­
va, hasta meterlos en la incubadora, en cucuruchos, co­
locados verticalmente y  rodeados de salvado ó de are­
na, 011 una habitación cuya temperatura no sea elevada. 
En caso de no tenor bastantes huevos, y tener que com­
prarlos, debe pedirse garantía de que están frescos y 
fecundados. Hay que regular y manejar bien la incu­
badora.

A l comprar el aparato, calentado por agua caliente y 
con regulación automática es el mejor sistema, se reci­
ben instrucciones para su manejo, poro no huelgan al­
gunas observaciones en este lugar.

Antes de poner huevos en incubación, conviene ve ­
rificar el funcionamiento del aparato durante dos ó tres 
días.

Como generalmente, las incubadoras que vende el 
comercio no están reguladas ni construidas páralos hue­
vos de pata, expres imente, hay que modificar algunos 
detalles.

A  fin de que el depósito ó bolita de mercurio de los 
dos termómetros que van dentro de cada incubadora re­
sulte á Ja altura de los huevos de pata (que son más 
grandes que los de eallina), se los eleva poniéndolos so­
bre unos suplementos do madera ó cartón.

El tiempo de incubacióndura veintiocho días, en vez 
de veintiuno que tardan los huevos de las gallinas, con 
temperatura igual que para estas (37° á 40°). Los hue­
vos no adquierep la temperatura conveniente (39 gra-- 
dos) hasta pasadas ocho ó diez huras.

Colocados ios huevos dentro de las cajas ó bastido­
res, según se vé en las figuras, so les deja en esta pri­
mera posición durante cuarenta y  ocho horas.

Pasados estos dos primeros días se «vuelveno por 
mañana y  tarde diariamente, exponiéndolos al aire li­
bre unos cinco á diez minutos (según la temperatura de 
la habitación) para que se queden tibios solamente. 
Esta o_peración es indispensable para establecer la fun­
ción respiratoria.

E l «m irar» lo s  huevos e s  im portante.

En los días quinto y sexto de incubación se procede 
á «m irar» los huevos para examinar la marcha de la 
operación y saber con certeza si están bien fecundados.

Para «m irar» se coloca el huevo en el orificio ovular 
de una lámina de metal ó cartón, que se coloca delante 
de una luz, y  se mira á esta á través del huevo. Otro 
procedimiento sencillo es el que representa la figura.

tíi el huevo, visto por transparencia, presenta más 
voluminosa la yema y esta tiene, bordeando su parte 
inferior, una línea sombread.a, puede considerarse'/e- 
cundado. E l embrión que en este caso contiene e l hue­
vo afecta la forma de una araña, cuyas patas alargadas 
y  ténues se pierden en la clara.

Si el huevo tiene la misma apariencia que en estado 
fresco, oscilando la yema al menor movimiento, es que 
no está fecundado; y  se puede pedir al vendedor una 
indemnización, puesto que solo vule la mitad que un 
huevo fecundado.

SI pegado a! cascarón aparece un punto negro, sin 
silueta de araña, es que el gérmen ha muerto.

Si en lugar de la silueta de arañase vé en la yema 
un círculo sanguinolento, que á veces radica en el cas­
carón, el huevo contiene un falso gérmen.
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Solo los huevos bien fecundados se vuelven á colo­
car dentro de la incubadora á la temperatura normal 
de 39®.

A  los diez dias de esta inspección se efeclúa otra 
para ver si el embrión está vivo ó muerto. Se observa 
también si la ocámara de áire» del huevo, estando esto 
vertical, alcanza una altura igual á un quinto dol eje 
mayor, pues, si asi es, la incubación va bien; en caso 
contrario hay que ace;ituar la humedad del ambiente 
interior de la incubadora.

Cuando los huevos se han secado, hay que abrir el 
aparato lo menos posible, sólo por las mañanas y tardes, 
y  no se «vuelven » ya los huevos.

A l n a c e r  lo s  patitos pasan  á  la se cad o ra .

Los patitos no salen hasta pasadas 12 á 24 horas; 
hay que ayudarles porque son tan apáticos que á menu­
do se duermen.

En cuanto nacen, se les lleva á la secadora, coloca­
da generalmente oncimaó debajo de laincubadora, cui­
dando de que no se enfríen pues las transiciones brus­
cas de temperaturas Ies son funestas. Si la secadora 
está colocada aparte de la incubadora, al sacarlos de 
esta, se meten los reden nucidos en un cesto reeubierto 
Interiormente y  cubierto con una tela de franela, para 
transportarlos abrigados.

La secadora prepara á las tiernas aves para pasar á 
la criadora, y por tanto su temperatura será intermedia 
entre las que las ha hecho nacer y la de 20” que reina 
al aire libre, es decir, de unos 28° á 32®.

P re p á re se  la c r ia d o ra  para  re c ib ir  á  su s  h ué s­
pedes.

Antes de introducir los patitos en la criadora, hay
que calentar esta, hasta unos 26® y airearla bien. Para
piso, lo mejor es arena fina, que conserva bien el calor 
y no se Impregna tan pronto como la avena, el salvado,

etc. Encima de la arena se coloca una alfombrita, que 
se saca todos los días para limpiarla.

Hay que cuidar de que el edredón que guarnece el 
interior, no forme repliegues ni .rincones, donde, por 
hallar más abrigo, se amontonarían los patitos asfixián­
dose; si el contacto es igual en todas partes, los jóvene.s 
patitos se reparten uniformemente.

L o s  patitos en la c r iado ra .

Ya podemos introducir á nuestros patitos en la cria­
dora, para que reposen en ella durante cinco ó seis ho­
ras. Después como les conviene el ejercicio y son muy 
perezosos, se les impulsa á él haciendo ruido con golpe- 
citos dados en ¡a madera del aparato ó estrujando un pa­
pel, también puede llamárselespara que salgan do deba­
jo del edredón.

La temperatura de la «m adre» ó criadora, comienza 
por ser de 26°, los dos primeros días, pero va descen­
diendo: á 24° en la primera semana, á 21 en la segunda 
y acaba por ser la del ambiente exterior al transcurrir 
24 ó 20 días. En la criadora el aire es más necesario 
que el calor; no debiéndose nunca sacrificar la pureza 
de aquel por temor á que la temperatura no sea bastan­
te fuerte. Se evitarán naturalmente las corrientes de 
aire, cambios bruscos de temperatura y demás... des­
cuidos.

D e  cua tro  se m a n as in g re san  en el ga llinero .

Como ya durante su estancia en lacriadora, los oeíf«- 
candos > han salido varias veces al parque para mover­
se y  aprender «lo  que es mundou, los que resisten á 
este período de pruoba, seleccionados por método natu­
ral. pueden entrar cuando cuentan unas cuatro semanas 
on el gallinero ó corral destinado á los adultos.

Los patitos son glotones, pero sí comen mucho en 
cambio lo alncem pues como dijieren bien, aprovechan 
de lo que se les da, abundantemente pero sin gran dis-

v--^ '5

HIdro-madres americanas, para la cria de toda clase de aves,
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pendió porque hay que atender á la parte económica y 
no serla beneficioso darles trufas exclusivamente para 

comer.

Z.. '-¿í-l

Volviendo los huevos.

Alim entación c o p io sa  y e con óm ica .

La apastan debe componerse de materias nitrogena­
das, grasas é hidrocarbonadas. Las últimas no son ca­
ras, especialmente en forma de patatas, etc., pero las 
azoadas alcanzan, generalmente, precios bastante altos 
que hay que compensar en parte, eligiendo los produc­
tos que á igual ó inferior precio reúnen mayor potencia 
nutritiva: las materias ricas en nitrógeno, do origen 
animal son más nutritivas, y á voces más baratas, que 
las procedentes de vegetales.

Las feculentas (patatas, cereales, arroz, maíz, etcé­
tera), dan 6 á IH por 100 de su peso, de sustancia azoa­
da; las leguminosas (guisantes, habichuelas, lentejas, 
arvejas, etc.) 14 ó 15 por 100; \a. sangre de matadero, 
contiene hasta un 16 por 100 y la, sangre desecada, de 
80 á 84 por lüO. Rn muchos pueblos la sangre no tiene 
aplicación y  se vende casi de balde.

Las patatas cocidas y el salvado son buen alimento; 
el arroz, aunque no conviene por su mucha riqueza en 
grasa, para iniciar la alimentación, á menos de lavarlo 
bien, es también sano y nutritivo; el trigo cocido es ex­
celente y contiene mucha materia grasa.

.041

L a s  com idas.

Para «formar carne» rápidamente precisa proveer á 
los animalitos de cuanto puedan ingerir; pero disminu­
yendo, la ración en invierno, porque como hacen menos 
ejercicios que en buen tiempo, la digestión es más 
leí La.

Rnlre las comidas mediarán deshoras si la tempe­
ratura no permite el ejercicio, ó sólo una si se han mo­
vido bien después de córner.

La primera comida se les da en cuanto hayan dige­
rido el alimento absorbido en el huevo; lo quo se cono­
ce por deshinchárseles e l vientre, á las cuarenta y  ocho 
horas próximamente después de salir dej cascarón.-

Esta comida inicial consistirá de pasta seca de mijo 
solo (ó arroz solo) ó bien de pan amasado con una yema 
de huevo, para 12 patitos. Esta pasta so desmiga y dis­
tribuyo por el suelo para que el instinto Ies impulse á 
alimentarse con ella.

Mirando un huevo.

Si se les vé poco atraídos por las miguitas, se esti­
mula su apetito mezclando, en la pasta, gusanos de 

harina.

B e b e n  y com en  á  la vez.

Para la segunda comida ya se humedece la pasta 
alimenticia, á fin de que beban al mismo tiempo que

En la orilla.
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comen. Esta comida se compondrá de pan duro empapa­
do en leche ó de 120 gramos do salvado mojado y un 
huevo duro (bien picado y mezclado con ol salvado) para 
uua docena de comensales.

El quinto día ya se les da de beber en un cacharro, 
y la pasta tiene la composición siguiente:

Pan rayado....................................600 gramos.
Torta de maíz. . . . . .  200 »
Harina de cacao ..................... 200 »

Para variar se les puede confeccionar otro plato con 
salvado y un tercio de harina de carne ó sangre, susti­
tuyendo con esto parte de la pasta dicha que está calcu­
lada para 12 cubiertos.

Desde su entrada en el gallinero se les dá á los pa­
titos una pulgada de polvo de huesos por cabeza y se 
aumenta progresivamente la dosis. A  los ocho días se 
les reparte trigo remojado en aguaf durante doce horas; 
pero hay que esperar á que pasen tres semanas antes 
de darles avena. En todas las comidas se les puede dar 
ventajosamente sangre y ortigas picadas.

A  partir de la edad de tres semanas se les alimenta 
ú discreción.

C ó m o  en gord an  lo s  patitos.

En una granja avícola, se ha observado durante las 
nueve semanas de desarrollo, que el aumento do peso 
es por término medio el que se detalla á continuación: 

PER IO DO P ES O  D E L  AVE A U M E N TO
I día...................... 6o gramos. . . . 6o gramos.
1 semana................  120 > 60 t
2 semanas.............  270 • 150 •3 ’  45°  • 1804 720 » 270 '5 900 - 180 r
6 - 1.230 .  330 •7 ‘  1.510 '  2803 > j 810 ’ 300 •9 ■ 2.050 :• 240 •

Algunos patos llegaron á pesar al cabo de las nueve 
semanas, 2'250 kilogramos que es el pesode un buen 
pato de consumo.

Puede calcularse, que 3 kilogramos de alimentos se­
cos, producen 1 kilogramo de pato vivo, antes del cebo.

942
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Redención agraria, por Ubaldo Romero Quiñones, 
autor laboriosísimo y estimable que merece llegar á las 
cumbres de la fama y lo conseguirá.

Por los párrafos que copiamos del primer capítulo 
podrá apreciar ol lector la  importancia del folleto que 
no será seguramente el último.

aLa esterilidad de todos los proyectos, de todos los 
nobles propósitos de los Congresos agrícolas radica en 
la disociación de los agricultores, lo mismo en braceros 
que en propietarios.

La mediata constitución 'de asociaciones, en pue­
blos y villas, de agricultores; do federaciones en ciu­
dades y  regiones, prescindiendo de los matices religio­
sos, por donde se filtra la discordia y  la ruina, prescin­
diendo del Estado, de los directores ciegos y sordos al 
bien común, padrastros egoístas de lo njeno.

La ¡tindación de Bancos de crédito agrícola, por 
estas asociaciones dirigidos y  vigilados, con sucursales 
en villas y  pueblos por los mismos asociados funcionan­
do, para matar la usura particular de los naturales ene­
migos de la agricultura; comprando aperos, y máquinas 
de cultivo, alquiladas á turno por los asociados según 
la cuantía délos propie;arios.

La expropiación forzosa de la tierra no cultivada 
y á censo redimible por utilidad pública, puesto que l.is 
nueve décimas partes del territorio español sin cultivo 
están en toradas, Anuas de recreo y latifundios, que 
gravitan sin cultivo ni utilidad sobre la novena parto 
cultivada; haciendo que pague más de veinticuatro por 
ciento de los supuestos beneficios; por lo cual caen en la 
usura la mayoría de los modestos propietarios.

El avance parcelario de la riqueza oculta á la tri­
butación y el Catastro, con otras medidas de higiene 
social, de cultivo y  canalización, son empeños salvado­
res que pueden conseguirse por asociación y organiza­
ción de los agricultores; mediante la solidaridad, en la 
forma y modo que iremos exponiendo.

No basta tener derechos, tener razón y la justicia 
de nuestra parte; para co seguirla, es indispensable 
asociarnos, organizamos ij defendernos con la fuerza, 
ol prestigio y  el número do contribuyentes: si hemos 
de salvar la vida y hacienda de onerosos tributos y  de 
servidumbres usurarias. La industria ^y ol comercio, 
hijos de la agricultura, están interesados en redimirse».

A lgu n o s  co n se jo s  so b re  la e le cc ió n  de vivienda

La elección de la casa debe hacerse con gran cuida­
do, pues de ella dependen el descanso, la salud y el 
bienestar do los que la  habitan.

No se debe habitar en la  proximidad do un cemen­
terio, de un hospical, de una fábrica de gas, de un ca­
nal, de un depósito de agua estancada, pues que todos 
esos lugares despiden miasmas nocivos. La proximidad 
de un rio no treno nada de insalubre siempre que la  co-
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D E S T E M P L E  B U R R E L L
LISTO  PARA E L  USO POR M EZCLAR  CON AGUA FRIA SO LAM EN TE 

Xa más perfecta cubierta tjigiénica para paredes.

. . .  SE FABRICA E N  BLANCO Y  50 TONOS PRECIOSOS....................

Casa Fundada en 1^2

Marca Registrada

W

E N  P A S T A
(oug S6 pueoe chorr)
Para dei’ oraciones 

exteriores éinteriores

EN POLVO
P a r a  i n t e r i o r e s  

. . . so lam ente  • • i

ARTISTICO
PERM AN EN TE
SE USA CON 
Ji'ACILID AD
PARA TODAS LAS 

. . SUPERFICIES . . 
NO SE QUITA POR 
. . .ESTREGAR. . .

T A M B I E N
£nuHR£6 en pocvo
CASO DESEADO

NO  V E N E N O S O  
NO .T IENE  O L O R  

D E S A G R A D A B L E  
PARA TODOS LOS
------C L IM A S ______

M U Y D U R A D E R O• • •
t a r .i e t a s  d e

• ■ - ‘ c o l o r e s _____

• • Y  p r e c i o s  . .
al pedirse:

L DESTEM PLE BURRELL se fabrica en dos formas: en P A S T A  y 

on POLVO.— La primera, qae se puede lavar; la otra, no, y se pre­

paran los dos para mezclar con agua fría solamente.

E L  LAV A B LE  E N  PA S TA  puede usarse para exteriores ó interiores, so­

bre piedra ó madera, yeso nuevo ó antiguo, etc. Recomendamos esta forma es­

pecialmente para hospitales, iglesias, asilos, lavatorics y otros sit os donde, por 

razones higiénicas, tienen que lavarse mucho las paredes, pues no se quita con 
agua.

Nuestro DESTEM PLE EN POLVO se quita íocilmcnto con agua, poro no 

se quita por estregar. Esta forma, desde luego, so destina para interiores sola­

mente.

\ / PO D E R  ES C U B R IR \ /V 100 íd lo^ de Ik Pk^tk, ó gO del P o lv o VA ! éub firá ii de *^00 á 1.000 ¿uk- i A/\ . dfkdo^, ^e¿úii Ik ¿Ik^e de ^upeffié ie . ' /\
El Destemple Burrell tiene las siguientes ventajas

ES UN D E S IN FE C TAN TE  M U Y E F IC IENTE , DESTRUYENDO TODOS 
: : : : : : : : : : : : : : : : LOS GÉRMENES

: : EXENTO  DE COLORES INJURIOSOS Y  OLOR DESAGRADABLE : : 
: : ; : NO FORMA AM POLLAS Y  NO SE Q U ITA  POR E S TR E G AR : : : 
DURARÁ POR CUALQUIER LAPSO DE TIEMPO Y  E N  TODOS LOS 

: : : : ; CLIMAS. —  ECONÓxMICO. —  INNOCUO A  LAS BROCHAS ; : : : :

B U R R E L L  Y COMP."
Fabricantes e colores, barnices, esmaltes, aceites, etc.

--------------LONDRES---------------
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j4otel en venta

@)fi5rRacci0NE ^
' m C lQ D a ü L T O p
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D5EMn.rWMBffO Y  JABDIM

Precio dd hottl 25,000 pmtas
sEscíilp d®' 1:100
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Ssla Canaútr \

T srra zú

ManzaDa 83, lotes números 

14 y 15, letra I.— Hotel de pl ri­

ta baja de 10,50 metros de la­

chada por 9,50 de londo, dislri- 

buido en sala, comedor, tres al­

cobas, cuarto de baño, galería de 

cristales, cocina y retrete inodo­

ro; delante del hotel tiene una te­

rraza,con su escalinata al centro, 

con balaustrada de cemento, la 

sala tiene una chimenea de már­

mol; todas las habitaciones están 

pintadas al temple,los muros son 

de fábrica de ladrillo de pió y 

medio de espesor en toda su al­

tura y las fachadas revocadas de 

estuco imitando sillería; el tejado 

á dos aguas, cubierto con teja 

plana y  la cámara que ocupa to­

da la superficie del hotel está en­

tarimada y sus paredes y  techos 

blanqueados, s ie n d o  habitable 

para criados.

Los dos lotes de que se com­

pone el solar están cercados en 

los 20 metros de fachada á la ca­

lle de Bueso Pineda, con muro 

de fábrica de ladrillo, verja y 

puerta de hierro, los 100 metros 

de medianerías están cercados 

con muros de fábrica de ladrillo, 

compuesto de machones de pie y

Precio de toda la ofera, plantación y terreno: 25.000 pesetas

P agá n d o la  al con tado  en  un so lo  plazo, se  hace  un de scuen to  dei 10  p o r  100.

lA  CTl

medio por pie y medio y témpanos de medio pie por 1,80 metros de altura; detrás dol hotel en ol centro del 

terreno, tiene un estanque con surtidor de agua y en el fondo del solar una casa para guarda con dos habitacio­

nes; alrededor del muro se ha plantado una fila de árboles.
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[riehle sea rápida y las aguas no se estacionen on el 
lorde: de otro modo el agua llena de impurezas consti- 
Iniría un peligroso foco do infección.I Una construcción debe ser lodo lo soca posible, pues 
L¡ las paredes están húmedas los muebles se enraohe- 
L u . las ropas nunca están completamente secas y  se 
t'Tro ei peligro de padecer, no solo reuma, sino tam­
bién hidropesía yparalísis.

El suelo sobre el que se levante la casa debe ser are- 
poso, ligeramente calizo y  siempre permeable á una 
rían profundidad para que las aguas se filtren fácil­
mente hasta perderse en la tierra; si esto no sucede 
producirán una humedad permanente. Hay que evitar 

leí terreno cenagoso y pantanoso.
I La humedad del suelo desempeña un papel impor- 
Jtante en la producción de las fiebres siendo los otros 
¡factores para el desarollo de la malaria, el aire, el calor 
ly  la presencia de materias orgánicas vegetales.

L a  neftalina, envenena

Los casos de jaquecas, mareos y  otras indisposiclo- 
Ines originadas por e l fuerte olor que despide la nefta- 

Ima, son muy frecuentes.
La prensa médica, cita el caso de un individuo que 

I por haber dormido dos horas en una habitación donde 
había cierta cantidad de bolas de neftaUna por los rin- 
c.mes, despertó, sintiendo opresión en e l pecho, sudo­
res fríos, ganas de provocar y un marcado embotamien­
to de los senti4os, y durante tres días siguió padecien­
do fuertes Jaquecas, náuseas y  cóhcqs.

El insigne químico Berthelot afirma que la neftali­
na no destruye la polilla, y  on una reciente comunica­
ción presentada á la Academia de Medicina de París por 
los Srea, Goble y  Tribuí, se demuestra que la neftalina 
se desdobla en éter y óxido de corbono.

Es decir, que según recientes investigaciones, la 
neftalina perjudica más á las personas que á los insec­
tos que se trata de combatir, y que puode ser causa de 
asfixia lenta, vómitos y  demás síntomas de envenena­
miento.

P a ra  c o n se rv a r  la fruta

Escójanse cuidadosamente las peras y las manzanas 
más hermosas. Se furman pequeños montones con ellas 
en el granero ó on cualquier habitación de la casa, y se 
las deja durante ocho ó diez dias. Se les corta con las ti­
jeras el rabo lo más alto posible y  sobre la parle corta­
da se echa una gota do lacre fundido.

Después se ata á cada una un bramante, se las mete 
en cucuruchos de papel do seda, cuidando de cerrarlos 
bien, de modo que no entren ni el aire ni el polvo; para 
dar salida al bramante se abre un agujerito en el cucu­
rucho, agujerito que se tapará herméticamente con la­
cre cuando el bramantlto haya salido. A  continuación 
se cuelgan del techo de nna habitación seca, que no
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esté ni muy fría ni muy caliente, y  allí se dejan hasta 
que so quieran servir á la  mesa. Por este medio pueden 
conservarse hasta el fin del invierno.

C o n e jo s  y a v e s  en  la  E x p o s ic ió n  de  Avicu ltura  

de  P a r ís

La cría de conejos en Francia, está siendo objeto de 
detenido estudio, pues, se trata de mejorar la piel cuan­
to sea posible, en vista do la utilidad que de ella se ob­

tiene.
Los conejos presentados en la exposición, prueban 

que el trabajo no os estéril y  muestran los extraordina­
rios progresos realizados. Había conejos de todos colo­
res; blancos, negros y hasta los llamados japoneses, que 
se distinguían por su hocico cortado longitudinalmente 
en dos, amarillo do un lado y negro de otro. Entro los 
anjoras había bellísimos ejemplares con sus pieles 
blancas, negras y grises tan hermosas, que antes se 
consideraban raras y eran muy difícil de encontrar.

Respecto á las aves domésticas, fué tan satisfactorio 
él éxito obtenido y tan grande el número de exposito­
res, compuesto, no sólo de personas que explotan la cría 
de animales, sino también de aficionados que anima más 
que nunca á aquellos que poseen un modesto jardín á 
criar aves que los den huevos en invierno como en ve­
rano y  les ofrezcan con su carne un excelente manjar 
en todo tiempo'.

E l r ie g o  de la s  p lantas

El riego artificial de las plantas que tiende en ge­
nera! á empapar de agua el terreno contiguo y  á pro­
porcionar este elemento á una sola parte del vegetal, 
las raíces, debiera asemejarse todo lo posible al riego 
que efectúa la lluvia, mojando toda la planta y  pene­
trando por la base al través del suelo.

Por esta razón el riego ejecutado por medio de man­
gueras y con chorro de bastante presión, como suele 
practicarse algunas veces, es preferible á la simple co­
rriente superficial de las aguas, aunque no pueda equi­
pararse en sus efectos y ventajas á las que lleva con-- 
sigo una lluvia oportuna y moderada.

Las expansiones fuliáceas y  florales del vegetal se 
cubren, con frecuencia, do polvo y  oirás substancias 
suspendidas en la atmósfera, y de este modo se obturan 
los poros do las mismas, interrumpiéndose sus funcio­
nes biológicas, y  dificultando las accionos luminosa y 
térmica de los rayos solares, tan necesarios en la vida 
vegetal. El agua de lluvia y  el riego artificial en forma 
de lluvia, despejan las hojas y flores, limpiándolas de 
toda impureza mineral y orgánica y disponen á estos 
órganos para el desempeño eficaz y suave de sus ímporr 
tantes funciones vegetativas.

E l vegetal absorbe también por todo el sistema 
apendicular ascendente, lo mismo que por conducto de 
la raíz, y  sin interrupción la humedad que.le, rodea.
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Las hfjas y  partes fácilmente permeables, pueden 
prescindir hasta cierto punto de este lavado general 
que aconsejamos y que ocasiona la lluvia, pero ocurre 
á veces, que la superficie de las hojas se presenta más 
ó menos lustrosa, cornea é impenetrable y  en este caso, 
el riego total se hace indispensable.

e i  i  Segunilíi Baíriaila
Veo en L v  Cíüdad L ine .\l  correspondiente al 10 del 

presente agosto, el artículo de su colaborador Pascual 
López, y  aunque no tengo el gusto de conocerlo más 
que de nombre, he de hacerle varias observaciones á su 
bien trazado artículo, y una de ellas es la siguiente:

El Ayuntamiento de Vallecas creo que ahora com­
prenderá el cambio y beneficio que supone para el pue­
blo el cambio de Compañía en la llamada «MaquínillaOj 
y más habiéndose encargado de dicho cambio la Ciudad 
Lineal; pero ya sabemos todos en general, que los es­
pañoles somos pesimistas por naturaleza y  so nos figura 
que nunca podemos llegar aún más allá, y el digno Mu­
nicipio de Vallecas. creo que actualmente no despre­
ciará la  ocasión que se le presenta de dar nueva vida 
al hoy árido pueblo de Vallecas, que muy pronto con 
los arrestos que guían y han guiado siempre á la Em­
presa de la Ciudad Lineal, puede llegar á conquistar 
Vallecas un puesto de ios primeros entro los pueblos de 
la provincia y  esto debido al incremento que tomarían 
las comunicaciones, el desarrollo que tendría su princi­
pal industria local, que es el yeso, á más de tantas y 
tantas otras que se podrían crear á su amparo y  que 
convertirían á este hermoso pueblo en una ayuda pode­
rosa al mismo tiempo que beneficiosa para él, para la 
industria de la V illa  y Corte y puebjos comarcanos y 
nueva y  beneficiosa fuente de ingresos para su Munici­
pio y para la Compañía Madrileña do Urbanización que 
vería compensados con justicia sus desvelos en bien del 
desarrollo industrial y económico de los pueblos próxi­
mos á Madrid.

Ahora bien; sin que trate de molestar al Municipio 
vallecano, al que respeto de todas veras, sepa el señor 
López que se ha de luchar con grandes dificultades, al 
menos si persiste en ciertas antiguas trabas que antes 
siempre ponía, por ciertos temores que algunos de ellos 
no me los he sabido explicar, cual es uno de ellos el que 
al tratar el ramo de Guerra hace unos cuantos años'de 
edificar dos cuarteles, que hubieran sido elemento de 
vida para el pueblo, éste se opuso por cierto temor ha­
cia ias vallécanas, si se introducía allí la tropa... y 
hubo que desistir de la idea, no pudiendo aún calcu­
lar bien la pérdida que ha supuesto para ellos el no de­
ja r llevarla á cabo.

Pero á estas fechas, como la inteligencia y el senti­
do común se van desarrollando con los años y necesaria­
mente tenemos que ir penetrándonos poco á poco del 
indo serio de las cosas, por oso yo creo que ahora ya 
los hijos de Vallecas, comprenderán el filón de riqueza 
que sacará á la superficie de su terreno esta Empresa 
si se entregan con toda confianza en manos de ella y la 
prestan su ayuda, que bien la merece por la ardua ó in­
cansable tarea que lleva hecha durante los años de su 
existencia.

Por lo tanto, crea el Sr. López que le esperad la 
Ciudad Lineal un período de lucha en Vallecas, que yo 
deseo sea breve y  mi pensamiento lo dice y  desea !o 
será para bien de nuestro cercano pueblo que á mi me 
merece toda clase de simpatías, como asimismo el ¡uto- 
res y la constancia de nuestra simpática Ciudad 
Lineal.

Queda siempre á ¡a disposición de esa amable R̂ ‘- 
daceión, vuestro seguro servidor y amigo.

J e sú s  A P A R IC IO .

UÜIÚN IBERO-AMERICANA
C O N C U R S O S  c i e n t í f i c o s  Y L IT E R A R IO S

AÑO DE 1908

Compendio de seogrolía económico de los países íbero-emerlcano¿.
CONDJCIONES DEL CONCURSO

1. * La obra tendrá una extensión tal que después de impre­
sa resulte un libro no menor de 300 páginas ni mayor de 400, 
en 8.° español (letra del cuerpo 8).

2. ” Abarcará por el orden geográfico que el autor crea con­
veniente, los siguientes países:

Argentina, Bolivia, Brasil, Chile, Colombia, Costa Rica, Cuba, 
Ecuador, El Salvador, España, Guatemala, Haití, Honduras, Mé­
xico, Nicaragua, Panamá, Paraguay. Perú, Portugal, Puerto Rico, 
Santo Domingo, Uruguay y  Venezuela.

3. * Aparte de los capítulos generales, que ya como introduc­
ción ya como epílogo el autor crea conveniente escribir, habrá 
un capítulo ó párrafo consagrado á estudiar cada uno de lo.» 
países citados.

4. * En cada uno de esos capítulos ú párrafos Jebe de haber;
A Una descripción fí-ica de la naturaleza de cada país en

relación con la vida económica en él desenvuelta.
B  Una descripción de su población con los datos antropo­

lógicos, etnográficos, políticos, estadísticos, poleográficos, etcé­
tera, que cada autor crea conveniente.

C  Una exposición razonada de la producción, comercio y 
comunicaciones interiores é internacionales.

£> Alguna noticia de sus instituciones de carácter eeunómicu.
A esto el autor puede añadir cuanto crea pertinente al asunto.

5. ® En cada país se dará también noticia especial de sus re­
laciones con España, sobre todo en el terreno do la demografía 
y  de la vida económica.

6. ® El premio consistirá en un diploma y  1,000 pesetas en 
metálico.

7. “ La Unióx iBEHO-AwaRioaNa asumirá el derecho de hacer 
de la obra premiada una primera edición; pero, después de ésta, 
la obra quedará de propiedad de su autor.

8. ® Las obras so remitirán al Sr. Secretario general de la 
Unióx Ibbro-.4meric\na, y  el plazo de su admisión espirará el 31 
de Diciembre del corriente año: llevarán al frente un lema que

IBJ

lo

Bi

ta:
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)4« las distinga c irán acompañadas de un sobre cerrado y  lacrado 

qui al exterior lleve el lema de la obra y  en el interior el nombre 
y  apiiliJoi dil autor.

9.* El Jurado designado por la Junta Directiva de la Unión 
¡BtRO-.^MBUlCANA emitirá su fallo con carácter inapelable antes 

êi 3t jMarzo de 1909.

Madrid Mayo de 1908.— El Presidente de la Comisión de En­
señanza, Luis Palomo Ruis.— El Presidente de la Comisión eje­
cutiva de la Unión, Rafael Conde y Lugue.— El Secretario gene- 
ai, Jesús Pando y Valle.

™/]MlZA(OOn

} (u  esiras n o fidas.

Barriada de Canlllejas

El Consejo en su última sesión, ha acordado conceder á los 
accionistas de la Compañía, á los empleados y  á los obreros de 
la misma, una reducción de 20 por 100 en el precio fijado á ios 
lotes de terreno de aquella incipiente barriada, desde la cual, se 
podrá ir á las Ventas por 10 céntimos como en la Ciudad Lineal, 
desde el momento en que se construya algo ó se planten árboles 
en el terreno adquirido.

Esta bonificación se concede hasta 31 de diciembre del co­
rriente año y  á los que primero firmen su contrato y  paguen. Si 
se vendieren todos los lotes de dicha barriada aprovechando esta 
ocasión de ganga de hacerse propietario por muy pocas pesetas 
al mes, los que lleguen tarde no disfrutarán de esta bonificación 
ó tendrán que pagar prima al comprador anterior más previsor.

Véase el plano de la barriada en las oficinas; un empleado 
acompañará al comprador hasta el terreno y  una vez elegido el 
lote que sea más de su agrado, se firma el contrato, se paga el 
primer plazo mensual, y  queda el comprador convertido en pro­
pietario del futuro nido de amores y  de esperanzas, de la base 
de un hogar higiénico, independiente y  libre de la tiranía del ca­
sero.

Las calles son de 20 metros de anchura. En el invierno pró­
ximo se plantarán en ella los primeros árboles.

Bolsín del trábalo en la Ciudad Lineal.

En el Kiosco de las Ventas hemos puesto un cuadro de ofer­
tas y  demandas de trabajo.

Los propietarios de la Ciudad Lineal que busquen criadas, 
cocineras, guardas, jardineros ó servicios profesionales pueden 
enviar nota (30 palabras como máximum) de lo que desean á las 
oficinas de la Ciudad Lineal y  25 céntimos de peseta. Dicha nota 
escrita á máquina estará expuesta durante un mes.

Las ofertas de trabajo excepto las de competencia á los ser­
vicios de la Compañía, al mismo precio de 25 céntimos por cada 
mes. Por un aña 2,50.

Ajuas,

Un abonado nuevo se encuentra con que tiene el agua á 
caño libre mientras se le pone el contador y  no halla mejor medio 
de disfrutar de esta libertad que dirigir todo el chorro del agua 
hacia su pozo... ¡ i  ver si se llena...!

No, amigo mío. Esto no es consumir agua razonablemente, 
es hacer aguas menores y  mayores en la Compañía.

Si la Dirección, según nos aseguran, le ha cortada el agua 
mjentras viene el contador y  paga V. cien metros cúbicos que ha 
de sperdiciado V, privando de ellos á los consumidores de pun­
tos altos creemos que hace bien y  nos quedamos cortos en el 
juicio que nos merece este abusillo.
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Hay que europeizarse y  no todo lo h'a de hacer ei Gobierno 
que bastante tiene qufe hacer con repartir los ochavos para la 
escuadra.

Correspondencia particular.

Casi siempre que los compradores de lotes encargan la cons­
trucción de su finca fuera de nuestra Compañía salen perjudica­
dos ellos y  nosotros.

Los maestros y  maestrillos que nos hacen competencia, van 
á su negocio, como es natural, miran los intereses de la Com­
pañía, árboles, caminos, canalizaciones, etc., etc,, como cosa de 
país conquistado y  nos hacen perder tiempo, paeieocia y  dinero.

Véase el último caso que nos obliga á poner la siguiente 
carta;

«21 de Agosto de 1908.
Señor Don A. A. H.

Muy Señor mfo y de mi distinguida consideración;
El miércoles 19 del corriente, los obreros encargados de limpiar y 

revisar los contadores de agua, creyeron eonvenlente hacer dichas ope­
raciones con ei de V ., y se disponían á efectuarlas, pero no pudieron 
hacerlo por la oposición y por las amenazas del personal que trabaja en 
su tinca. Supongo que esta coacción, este abuso y  este atropella de 
nuestro derecho, se fundarían en la creencia equivocada de que por 
ello se suspendía el suministro de agua, cuando lo dispuesto es, y asi 
se practica siempre, y V . mismo puede atestiguarlo en el comienzo del 
suministro, que mientras se pone el contador ó este selim piay anegla, 
se deja el agua á caño libre, con lo que nada pierde el abonado, sino 
que gana basianic.

Por la cordialidad de relaciones que entre V. y  la Compañía existe y 
en razób á que V. no sufría quebranto alguno en sus Intereses, sino 
todo lo contrario, no le avisamos á V. con 24 horas de anticipación.

Hicimos mal y subsanamos esta faifa enviándole Inmedlataménts 
la carta que dejamos en su tinca, que á la letra dice asf;

«Señor Don A. A. H.
>Muy Señor mió y de mi distinguida consideración:
>Bn el día de mañana Icvantarumos e l contador que tiene colocado 

•esta Compañía para Intervenir el suministro de agua, á su finca de la 
•Ciudad Lineal, para verlRcar su limpieza y comprobación.

•Lo que tengo e! gusto de participarle en cumplimiento de la condl- 
•ción 4.* de la petición de suministro firmada por V.

•De V. atento s. s. y amigo Q. S. M. B, (firmado) Arturo Soría.=Ma- 
•drld 19 de Agosto de lüUS.̂

En su consecuencia, á las 24 horas, ó sea á las 5 y ¡i2 de ¡a tarde de 
ayer 20, se presentó queslro personal á retirar el contador, del cual se 
apodero el maestro albañil 6 encargado que tiene V. en su finca, negán­
dose á entregarlo.

Presenciaron este atropello uno de los letrados de la Compañía en­
viado al sitio de la ocurrencia para tomar ¡os datos necesarios para in­
coar los procedimientos que fueran necesarios, un guarda juraoo de la 
Compañía y otro Individuo de nuestra vigilancia reservada.

En vista de esta actitud tan violenta como Injustificada del personal 
do V. y  del proceder prudente, quizá con exceso, del nuestro, se dió 
orden por el Jefe de este servicio de cortar el suministro á V. arrancan­
do un irozo de tubo y se puso el hecho en conocimienio del jefe de la 
Guardia Civil del puesto de Hortaieza.

Dicho señor Jefe con gran tacto, paciencia extraordinaria y  exquisi­
ta amabilidad, estuvo porfiando largo rato en su ruego al maestro alba­
ñil de V. para que devolviese e! contador que Indebidamente retenía en 
su poder,

Devuelto por fin el contador á las 101)2 de la noche, réstame tan sólo 
manliestar que en obsequio á V. suspendo todo procedimiento judicial, 
con intención de que !a suspensión sea definitiva si la actitud de sus 
operarlos no me obligase á variar de propósito. Mas no puedo prescin­
dir de dejaren suspenso el suminlslrj hasta que se cumplan estas dos 
condiciones que espero de su buen juicio estimará justas:

].* Abono de los gastos que nos ha ocasionado el hecho en cues­
tión, á saber:

PESETAS

Konorariósdelietrado. . . 
Jornales de font.meros. . . 

Id, del guarda jurado. . 
Id. del capataz de riego. 
Id. de un vigilante, . . 

Recomposición de la toma. .

TOTAL. . 51

2.* Seguridades y  garantías de que no volverá á repetirse el hecho 
porque el servicio delicado y dlficil del suministro de egua, además de 
la vigilancia de la Compañía y del celo de sus empleados y obreros, re­
quiere también par parte de los abonados lodos algo dé buena volun­
tad, algo de cooperación y algo de dlscipliua social por parte de los 
criados, obreros ó depcnrlientes de los abonados.

Deplorando este ineidentey deseando restablecer pronto la buena 
armonía entre los intereses de V. y los de la Compañía, reitera á V. las 
seguridades de su co.isIderaclOn más distinguida su afectísimo seguro 
servidor Q. S. M. B. (firmado) Arturo Sorla,^

Imp. de la Ciudad Lineal. -Estación del tranvía (Chamartin).
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de la Compañía Madrileña de Urbanización
U A G A S C A ,  6, bajo de rech a, M ad rid .

Horas de oficina para la Caja de Ahorros; C E  9 Á 12 los dias laborables y los domingos

C I U D A D  L I N E A L  E S  [ L  IVIEJ0 R N E G O C I O  I N D U S T R I A L
D e sd e  1 de en e ro  de 1909

L A

P a r a  lo s  ren tista s

que en la actualidad compren obligaciones en 
pequeñas partidas:

á 450 de 1 á 25, interés........................ 6,66
á 445 de 26 á 50, • ......................  6, <4
á 440 de 51 á 100, «    6.81
á 4 b 5 d e l0 1 á 2 0 0 , ............................. 6,89
á 430 de 201 á 400. > ......................  6,97
á 425 de 401 en adelante ...................... 7,05

á 475 de 1 á 25 interés....................  6,31
A 470 de 26 A 50 .   6,38
A 465 de 51 A 100 .   6,45
á 460 de 101 á 200 .   6,52
á 455 de 201 á 400 ...........................  6,59

á 450 de 401 en adelante, in terés ... . . .  6,66

I D E 3  - A . I I O n . J F i . O S

L A  C I U D A D  L I N E A L  E S

PAR A  LOS PEQUEÑOS CAPITALISTAS QUE SUSCRIBAN
UTúm IQIIBATIYAS REII1TE(1MEI,K-A ÍQLTOTAD

como las del Monte de Piedad de Madrid, pero con 4  POrí 100 de interés en vez de! 3, 
y más facilidades que en las demás Cajas de Ahorros de España y del extranjero.

L1BRET4S I M I I i T l M J J M M I O
Eligiendo el suscriplor, al hacer la primera entrega, el plazo 
De seis meses, la Compañía abona el interés anual d e . 5 por 100
De un año.
De dos años,
De tres años, 
De cuatro años. 
De cinco años,

d e . . .  6 por 100
d e .........  6,50 por 100
d e .................  7 por 100
d e ’ .................... 7,50 por 100
d e ............................... 8 por 100

IiIRRFiT/iB RE HHORRO AIi fORTAIlOR
Cuyo importe hace electivo el que las presenta sin necesidad de decir su nombre 
Interés DEL 4  A L  8  POR 100, lo mismo que las libretas nominativas, según el plazo 
elegido previamente para su negociación. La libreta de ahorro al portador es útilísima 
en todos aquellos casos en que conviene ó agrada la reserva, y  se convierte en nom i­
nativa cuando lo pide el portador.

C3-.A 1 ^ -A .IN rT Í.A .S  001VíEr>JATl..A.33 J A S
NO ADMITIMOS ROPAS porque pieriíen de valor con el tie.npo por ¡a polilla y  por la moda.
NO ADMITI.MOS ALHAJAS porque pierden de valor por las modas, por la competencia de las piedras artificiales y  por la posibi­

lidad de sustituciones.
NO AD.MITIMOS PAPEL DEL ESTADO como base principal de los préstamos porque las revoluciones y  las guerras ponen a ¡as 

cajás de ahorro en peligro de muerte, como sucedió en Francia en 184S y  en 1870, poi que los desaciertos de los ministros, los manejos 
de los grandes financieros y  ios ataques ¡ustos ó mancvolos de la prensa pueden causarles hondisimis perturbaciones, como ha suce­
dido en España. . . .

.AD.MITIMOS FINCAS, que son la garantía más sólida de los préstamos. Las libretas de nuestra <Ib Ahorros equivalen a 
préstamos sobre centenares de fincas rústicas y  urbanas por valor de TRES MILLONES Y MEDIO DE PESET.AS, sin temor á pleitos ni 
á picardías de ninguna clase, y  con laOmodidad de no sufrir molestias ni perder tiempo en otorgar escrituras, conceder moratorias y 
lástimas é insultos. Para prestar sobre fincas con absoluta seguridad, no hay mis que acercarse á las sucursales del Banco de España, 
depositar la cantidad que se quiera para la ciioulo eorrlento de la C»iiii>aiíla . l l a i l r l l f n a  U« U r b a i i ls a e ld n ,  y escribirnos diciendo 
cuántas libretas de nuestra c a ja  de Aiiurru» quiere tomar y  por cuanto tiempo, desde un mes á cinco año-s, y  según el tiempo, así es 
ei interés, desde el 4 al 8 por 100. Pretender sacar más interés es peligroso.

AD.MITIMOS FERROCARRILES Y  TRANVIAS y  ios demás negocios déla Compañía'como garantía supletoria por valor de SIETE 
MILLONES DE PESETAS.

La garantía moral más importante, que es la limitación de ias operaciones de las Cajas ds Ahorros, es en todas arbitraria ó ca­
prichosa. En la nuestra tiene base racional y  obedece á un cálculo prudente.

Máxímun de las libretas reintegrables á voluntad en 1908, la 12.® parte de ios ingresos de explotación en 1907, ó sea la 12.® parte 
de un millón de pesetas, ó sea 83,000 pesetas.

Máxímun del total de libretas en 1908, cinco veces la cifra de ingresos de explotación en 1907, ó sea cinco millones de pesetas.
T o iA l  <lti llh re ta M  a l  31 d e  e n e r o  d e  J 9 0 S ...................................................  I.703.7IS3
I f ic m  « le  la s  « l e v u e l t a s .................................... ................................................... 571..5S9
E u  e l r e i i l a c l d n ....................................................................................................... 1.131.173

N úm e ro  de la  ú ltim a ob ligac ión  su sc r ita : 19.149.

Oficinas: Ciudad Lineal de 3 á 7.—Apartado de Correos uúm. 411

Ayuntamiento de Madrid




