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Vedalla^B Plata en la Fxpoaicldn de Apicultura é Inaeotologla de Parle

Oilaiiii ieiiéfflieii 1ií|@íí
Á PRECIOS SIN COMPETENCIA POSIBLE

Esta casa, en su deseo de facilitar la propagación de la Apicultura 
movilista por todos los medios que estén á su alcance, no ha per­
donado sacrificio alguno hasta conseguir ofrecer á los apicultores én 
general un surtido de colmenas sólidas y  elegantes, á precios baratí­
simos, como puede verse A continuación;

Colmena do .dobles paredes, modelo inglés, con un alza ó piso y 22
cuadros............................................. ... .............................. •. Sópeselas

Colmena de paredes sencillas, modelo inglés, con un alza ó piso y 22 .
cuatlros, que antes valía 15 pesetas.............................. ...  —

Colmena Layens, forma elegante, con 20 cuadros.............................  30 —
Colmena económica Layeiis, último modelo, , coa 20 cuadros, que

antes valía 25 p e . s e t a . s . ...................................  22 —
Colmena económica Layejis, último modelo, sencilla pero sólida," con

20 cuadros................................................................................ 1 6  —
Colnienaeconómica Layens, último modelo, con 15 cuadros.; . . . .  15 —
Colmena económica Layoiis, último modelo, con 10 cuadros'.! ; . . . 12 —
Colmena Dadant, con un alza ó piso y 22 cuadros.. ■.......................  3 0  —

Gra» siirüGo ie  tala clase Je oljetos para la Apicallira
♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦  Se envinu eatáloftos Bvatis ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ ♦ » ♦ ♦ » » ♦ ♦ ♦
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La Redacción de esta Revista debe hacer constar que deja á los autores de 
tos articulos que vayan firmados la responsabilidad de las opiniones en ellos 
vertidas y  que no se hace en ningún modo solidaria de ellas.

S u m a r i o . Fabricación del hidromiel.— Limitación práctica del nido de 
cria.— La apicultura en los Estados Unidos.— Miscelánea.— Correspondencia. 
— Precios corrientes.— Anuncios.

FABRICACIÓN DEL HIDROMIEL

HIDROMIEL GENEROSO

Dícese que el hidromiel es generoso cuando conserva, después 
de la fermentación, sabor' francamente azucarado. Este hidromiel 
contiene, además de una proporción de alcohol bastante elevada de 
ordinario, una dosis más ó menos fuerte de azúcares no fermenta­
dos. Se le prepara por el mismo procedimiento que el hidromiel 
seco, con la sola diferencia de emplear mayor cantidad de miel. El 
mosto debe de contener, por lo menos, de 35o á 400 gramos de 
miel por litro. La fermentación de dicho mosto dura largo tiempo. 
No cesa por la falta de alimento, pues ha de quedar azúcar no trans­
formado, pero el trabajo del fermento acaba por ser paralizado por 
el elevado contenido de alcohol.

El hidromiel generoso es el equivalente de los vinos generosos 
de los países meridionales. Bien hecho, pnede, tras de algunos años 
de conservación, ser confundido, fácilmente con varios de entre 
ellos. '

HIDROMIEL ESPUMOSO

El hidromiel espumoso es al ordinario lo que el Champagne- 
ai vino común. Debe su sabor picante y la facultad de espumear al 
ácido carbónico que bajo presión se encuentra en él disuelto. La
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diferencia de fabricación consiste simplemente en almacenar y re­
tener el ácido carbónico.

Dos métodos de preparación se ofrecen al apicultor;
1. er procedimiento.— Es de elemental sencillez.,Prepárase hidro­

miel seco ó generoso por el método ya descrito más arriba. Cuando 
está á punto para ser embotellado, se le pone en botellas de cham­
pagne. que se llevan á un fabricante de bebidas gaseosas para que 
introduzca ácido carbónico, las tape y ate.2. *l^procedimiento.— Fabrícase igualmente hidromiel por el mé­
todo ordinario, pero empleando como fermento la levadura de 
champagne. Esta levadura tiene la propiedad de posarse mejor que 
las otras, y la pequeña cantidad que se forma en las botellas se 
adhiere al vidrio.

Así que la fermentación toca á su fin y el líquido comienza á 
aclararse, se clarihca por el lanino, se pone en botellas de cham­
pagne, se tapan y atan provisionalmente, colocando luego las bote­
llas, con el cuello hacia abajo, en agujeros practicados en una 
tabla. Déjase de esta manera que acabe la fermentación, á tem­
peratura conveniente, y luego se conservan, siempre en igual posi­
ción, pero en sitio frío, hasta clarificación completa y acumulación 
del depósito en el cuello de la botella.

Limpieza.— Esta operación, que requiere habilidad, consiste en 
quitar exactamente el depósito formado en el cuello de la botella.

La fermentación en botellas cerradas ha producido ácido carbó­
nico que se ha disuelto bajo presión en el hidromiel. Dicho gas 
tendrá tanta menor tendencia á desprenderse cuanto más baja sea la 
temperatura. Conviene, pues, practicar la limpieza en tiempo 
frío. El operador, manteniendo siempre la botella en su posición 
inversa, corta los bramantes, imprime al tapón un movimiento 
de báscula que deja paso al depósito, el cual se recoge en un 
recipiente ad hoc, tapa de nuevo la botella y la coloca derecha. En 
seguida acaba de llenarla con jarabe claro, preparado disolviendo 
miel en buen hidromiel, vino blanco ó coñac, jarabe más ó rúenos 
concentrado según el gusto del consumidor. En fin, tapa definiti­
vamente, ata los bramantes, cubre con una hoja de estaño, y luego 
coloca las botellas, acostadas, en la bodega, donde esperarán el mo­
mento de la degustación,

Ayuntamiento de Madrid



E L  C O L M E N E R O  E b l 'A K o L 103

ENFERM EDADES DEL HIDROMIEL

El hidromiel está, como los vinos, expuesto á alteraciones pro­
ducidas por fermentos particulares.

Acetificación.— La alteración más frecuente es la acetificación, 
es decir, la transformación en vinagre. La acetificación es producida 
por un fermento especial, el niycoderma aceti, que se desarrolla en 
la superficie del líquido, en donde forma un velo, muy ligero en un 
principio, pero que aumenta rápidamente de espesor.

El contacto del aire es indispensable al desarrollo del fermento 
acético. Por esto es necesario sustraer el hidromiel á las bocanadas 
del aire cerrando perfectamente los recipientes que le contienen y 
manteniéndolos siempre llenos. Estas medidas preventivas impiden 
en general la acetificación, La coladura es también una precau­
ción excelente, En efecto, el fermento acético está por modo tal 
esparcido, que con dificultad un mosto de miel fermentado seiá 
completamente indemne. La coladura engloba y arrastra los fer­
mentos con las heces. Dos porciones de un mismo hidromiel, de las 
que una había sido colada por lo gelatina y el tanino y la otra de­
jada tal cual era. fueron abandonadas en dos frascos abiertos sobre 
mi mesa de laboratorio. A los ocho días la primera no había cam­
biado de aspecto, mientras que la segunda estaba ya cubierta del 
velo micodérmico del vinagre.

Si se nota desde el principio la aparición del fermento acético, 
puede detenerse su desarrollo por medio de una buena coladura 
seguida de un trasiego, haciendo desaparecer la causa, es decir, el 
acceso del aire.

Si el hidromiel ha tomado ya el sabor de vinagre, lo mejor es 
diluirlo de una mitad y abandonarle libremente al aire. Por si 
mismo se convertirá en excelente vinagre.

Hidromiel filamentoso.— El hidromiel puede volverse filamen­
toso como el aceite. Si se pone en un vaso y se agita, aparece lleno 
de estrías sedosas.

Esta enfermedad es debida á la invasión del liquido por un or­
ganismo filamentoso que se desarrolla con extraordinaria abundan­
cia. Consíguese á veces desembarazarse de ese parásito colando 
enérgicamente por la gelatina blanca, la cola de pescado ó el tanino 
y pasando en seguida el clarificado á otro tonel.
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Hidromiel que se destruye.— Cuando el aire tiene acceso, vense 
á menudo aparecer en la superficie‘del hidromiel manchas blancas 
que se agrandan rápidamente y acaban por formar una capa arru­
gada, blanca, cuyo espesor aumenta de cada día. Este fenómeno es 
la obra de otro organismo dañoso: el micoderma vini, que trans­
forma el alcohol en agua y ácido carbónico, despojando así al hidro­
miel de su fuerza y cualidades. La coladura y el abrigo del aire 
son también los remedios aplicables.

E STE R ILIZ A C IÓ N  DEL HIDROMIEL

Algunas otras enfermedades pueden aún atacar esa bebida du­
rante su conservación: pero emprender la descripción de ellas sería 
salimos de nuestro círculo. Por lo demás, Pasteur ha legado á la 
ciencia y á la industria un procedimiento eficaz para preservarse de 
aquéllas, el cual consiste en matar por medio del calor todos los gér­
menes que puede contener el líquido que quiere conservarse. No 
es contrario al envejecimiento, porque las modificaciones que con 
el tiempo sufre el hidromiel, y en general todos los vinos, son más 
bien de orden químico que de orden biológico, es decir, tienen sobre 
todo por causa las reacciones que se producen entre los constitu­
yentes del líquido, sin que sea necesaria la intervención de orga­
nismos vivientes. Nada impide, pues, emplearlo. La pasteurización 
puede obtenerse calentando durante una ó dos horas las botellas de 

.hidromiel, tapadas y atadas, en un baño de agua á 70— (i).

(1) M. J. H. Depaise, en su trabajo Hidromiel y  producios derivados de la 
fermentación de la miel, que acaba de publicar, aconseja se practique la pasteu­
rización de la manera siguiente: «Las botellas que contienen el líquido clarifi­
cado se colocan en una caldera cualquiera, en el fondo de la cual se habrá 
puesto un lienzo plegado en varios dobleces, y  se la llena de agua fría hasta que 
ésta llegue á la base del cuello de las botellas, imperfectamente tapadas con ta­
pones (de antemano hervidos en agua) que las cerrarán definitivamente des­
pués de la operación.

Hecho esto, se calienta el agua Itasta la ebullición, manteniéndola durante 
15 minutos. Déjese enfriar después de haber introducido todo lo posible los 
tapones en el cuello de las botellas. Completo el .enfriamiento, tápense definiti­
vamente las botellas y  se conservan acostadas.»
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ALGUNAS FÓRMULAS DE HIDROMIEL

Con objeto de fijar las ideas, he aquí algunas fórmulas que pro • 
pongo á los principiantes. Luego podrán tomar por guía su propia 
experiencia.

Primera fórmula. —  H i d u o m i e l  s e c o ___ Levadura.— Tómt&z
2‘700 kilos de miel; áo gramos de sales nutritivas; agua para hacer 
10 litros.

Cuando la miel y las sales nutritivas están disueltas, hácese her­
vir un instante para esterilixarlo, dejase enfriar hasta unos 35° C. y 
se añade el fermento. Este puede ser levadura pura ó seleccionada, 
un racimo de uvas frescas ó secas. Agítase el mosto para repartir el 
fermento y luego se abandona aquélla á buena temperatura. Des­
pués de algunos días, cuando la levadura fermenta muy activamente, 
prepárase el mosto.

Mosto.— Tómese 27 kilos de miel; 5oo gramos de sales nutriti­
vas; agua para hacer too litros. Revuélvase el todo para que se di­
suelva, llévese la temperatura hasta los 3o— 35°, luego viértase la 
levadura en el mosto. El resto de las operaciones es conocido.

Segunda fórmula.— H i d r o m i e l  d e  m a l t a . —Levadura.— Tómese 
20 litros de mosto de cerve: â no ¡iipuli^ado ó extracto de malta, é 
introdúzcase la levadura escogida.

Mosto.— 27 kilos de miel; 25o gramos de sales nutritivas; agua 
para 100 litros, Mézclese con la levadura en plena actividad.

Tercera fórmula.— H i d r o m i e l  d e  c e r e z a s . — Levadura.— Tómese 
20 kilos de cereza gordal negra; estrújese; exprímase el jugo y ex­
póngase á buena temperatura. Esta levadura no tardará en entrar 
en fermentación por las espumas del fruto.

Mosto.— Viértase sobre el residuo prensado 20 litros de agua 
tibia; déjese macerar 24 horas; prénsese y fíltrese á través de un 
lienzo, y repítanse las mismas operaciones con otros 20 litros de 
agua; tírese la casca; reúnanse estos líquidos y añádase á ellos de 27 
á 3o kilos de miel y 25o gramos de sales nutritivas; añádase agua 
para roo litros y mézclese con la levadura en plena fermentación.

Cuarta fórmula.— H i d r o m i e l  d e  f r e s a s , f r a m b u e s a s  ó  m o r a s . —  

Levadura.— Estrújense 10 kilos de esas frutas bien maduras; añá­
dase 2 kilos de miel y 5 litros de agua; déjese fermentar.

Ayuntamiento de Madrid



io6 Z í ,  C O L M E N E R O  E S P A Ñ O L

Mosto.— 27 kilos de miel; 3oo gramos de sales nutritivas; agua 
para roo litros.

Introdúzcase la levadura en el momento en que la fermentación 
es muy activa.

Quinta fórmula.— H i d r o m i e l  d e  a r á n d a n o s . — Levadura.— E.sirú- 
jense 20 kilos de arándanos; añádase 3 kilos de miel y 3 litros de 
agua; déjese fermentar.

Mosto.— 27 kilos de miel; 25o gramos de sales nutritivas; agua 
para hacer 100 litros.

Sexta fórmula.— H i d r o m i e l  d e  p e r a s  ó  d e  m a n z a n a s . — Leva­
dura.— Machaqueóse 10 kilos de frutas perfectamente maduras y 
déjese entrar en fermentación sin prensar.

Mosto.— Tritúrense 40 kilos de peras ó de manzanas; añádase la 
levadura y mézclese; después de 24 horas prénsese é introdúzcase el 
jugo en el tonel de fermentación; viértase sobre la casca 40 litros 
de agua tibia; déjese macerar 24 horas; prénsese y añádese el líquido 
obtenido al primer jugo ya en fermentación; introdúzcase aún en la 
mezcla 20 á 25 kilos de miel, según que.los frutos empleados sean 
más ó menos azucarados, y por último el agua necesaria para hacer 
100 litros.

Sacado d e  L'Abeille por J. G r a k t i a u ,

LIMITACIÓN PRÁCTICA DEL NIDO DE CRÍA

T r a b a j o  p r e s e n t a d o  a l  C o n c u r s o  a p í c o l a  d e  S o i s s o n s '

Señores, creyendo ir á Soissons, rogué al señor Secretario ge­
neral de de la Sociedad de l’Aisne tuviera la bondad de poner en la 
orden del día el asunto de la ¡imitación práctica del nido de cria; 
el poco tiempo de que dispongo no me permite, muy á pesar mío, 
venir á tomar parte en vuestros trabajos; creo deber explicaros por 
qué había pedido la discusión de él.

— El Sr. Abate Coltel pnh\\có tn  L'Apiculleiir áe febrero 1896, 
un artículo acerca de la extensión y la limitación del nido de cría 
con objeto de restringir, en junio y  ju lio, la puesta exagerada y el 
inútil consumo de miel que de ella resulta.

Sus conclusiones dicen que el nido de cría debe de ser:
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1," En las colmenas vertí:ales, de 11 á 12 cuadros de 1 1 decí­
metros próximamente. [Esto es lo que ocurre en la colmena 
Dadant.l

2°  Para las colmenas horizontales indica las mismas dimensio­
nes para el nido de cría, y para conseguir limitarlo, en esa clase de 
colmenas en que el nido y el almacén no están separados, aconseja 
interceptar la puesta después del 10." ú 1 1.° cuadro.

Para obtener este resultado indica diversos medios:
i , “ El empleo de la plancha perforada;
2 °  El empleo de un cuadro de 4 centímetros y medio de espe­

sor, [M. Dadant se sirve de cuadros de 42 milímetros en el almacén);3. ° El empleo de un cuadro ordinario, pero que no tenga cel­
das muy profundas más que en un solo lado;

4. ° El abate Coltel sólo hace memoria, sin aconsejarlo, del me­
dio que consiste en suprimir la reina para suprimir por completo 
la puesta en la colmena,

— Si en general se está de acuerdo sobre el principio, no sucede 
lo propio cuando se trata de encontrar un medio práctico de apli­
carlo,

E\ Sr. Abate Mai-tin indica en L ’Apiculteur de abril y mayo 
1896 los medios siguientes;

1 Extraer la miel á medida de su llegada á la colmena;
2 °  Aprisionar la reina con la plancha perforada;3, “ Cruzar los cuadros del alza sobre los del nido de cría;
4, ° Estrechar la entrada ó piquera 35 días antes de que con­

cluya la grande cosecha.
Discute estos procedimientos y prefiere el último, que consiste en 

estrechar la piquera en tiempo útil para impedir la cría exagerada é 
intempestiva del verano en los países donde la grande cosecha ter­
mina en el mes de junio.

— El Sr. Minorct, en respuesta á un cuestionario dirigido por la 
Federación, declara que el año 1894, pobre en miel, nos enseña 
que es necesario limitar el nido de cría. Una colmena Layens tenía 
un cuadro de polen que sirvió de separador; cosecha: 18 kilos más 
que su vecina, que no lo tenía. Los cuadros de polen pueden, pues, 
servir de plancha perforada. Este sencillo procedimiento puede ser 
utilizado oportunamente.
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— E\ Hermano Jiiles, Sscretario de la Sociedad de «L’Abeille 
Bourguignonne», en iina comunicación dirigida á la Federación, 
recomienda agrandar el nido, durante la florescencia de los árboles 
frutales, de modo que posea poca miel en los cuadros. Aconseja 
que, al hacer esta visita, se desopercule la miel en lo alto y detrás 
de los cuadros del nido; ticnese así la doble ventaja de estimular la 
puesta'y, dando á cada cuadro mayor extensión disponible, dismi­
nuir el número. De esta manera se limita fácilmente la puesta,

— Según las experiencias de M . Beuve con las colmenas hori­
zontales y verticales, las horizontales, durante diez años, de 1886 
á 1895, han hecho siempre sus provisiones de invierno; tanto unas 
como otras dieron una cosecha media de 14 kilos próximamente; la 
no limitación del nido de cría en las colmenas horizontales no oca­
sionó disminución ninguna en la cosecha.

— En su «Cría de las abejasn, M. de Layens dice que una colo­
nia que a fines de marzo tenga pollo en cuatro ó cinco cuadros,, 
puede ser considerada como fuerte para la estación (esta regla varía 
naturalmente según los climas).

Las colonias fuertes han de poseer, dice también, 8 ó 10 cuadros 
de pollo, doce ó quince días antes de la gran mielada.

Añade, por último: aCasí todos los años, hay días muy favora- 
nbles á la recolección, y el arte del apicultor consiste en tener, du- 
Hrantetoda la estación, colmenas muy pobladas, á fin de estar siem- 
spre dispuesto á aprovechar los días en que abunda la miel».

— He querido conocer la opinión del Doctor Huillon (Meuse). 
Véase la respuesta que ha tenido la dignación de darme, y que le 
agradezco;

■ iMe pedís mi opinión razonada acerca de la extensión y la limi- 
»tación del nido de cría; voy á dárosla completa y haréis de ella el 
«uso que os plazca.

»He leído muy atentamente el artículo de M. Coltel á ese res- 
Bpecto, y lo creo un trabajo concienzudo, un estudio hecho sobre 
»lo vivo.

«Soy de su parecer de limitar el nido de cria, en el momento de 
»la recolección, en ¡as colmenas cuj'o almacén es de si limitado, y 
»de estrechar tanto más el espacio necesario á la ponedora cuanto 
iimás exigua es la colmena; porque entonces la casi totalidad de los
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«panales se encontraría ocupada por el pollo á la llegada de la cose- 
»cha. En esas condiciones las abejas sólo conseguirían alojar sus 
«provisiones y la recolección sería nula para el apicultor.

uPero, sin restricción, soy partidario del nido de cria ilimilado 
ten colmenas cuyos almacenes sean también ilimitados, es decir, 
nsuficientes por lo menos.

«Sucede en una colmena como en una casa; la actividad es lantc 
«mayor cuanto más numerosas son las criaturas. En efecto, la ma- 
«dre de familia que tiene muchos pequeñuelos está siempre ata- 
«reada. Vedla, prevenida, yendo y viniendo desde la aurora para 
«proveer á las necesidades de todos y prolongando sus veladas para 
'¡preparar las vituallas y los vestidos del día siguiente. Mientras que 
sel ama de casa con pocas ó ninguna criatura que cuidar, dormirá 
>>á menudo hasta muy tarde aguardando su Revista de modas ó la 
«llegada de la novela-folletín.

«Esta comparación, que parecerá original, la creo muy justa. 
«Las abejas, como la mujer de su casa, son tonto más activas cuan- 
»tos más pequeñuelos tienen. Todos sabemos que las abejas huér- 
sfanas, sin pollo, están ociosas, y las que poseen reinas poco fecun- 
«das no tienen actividad ninguna. A  menudo he. reemplazado esas 
«reinas defectuosas, y la actividad de las mismas abejas se acentuaba 
«de cada día, como por encanto, á medida del desarrollo de la cría. 
«Cual yo, todos los apicultores han podido observar que las abejas 
«más activas de un colmenar eran las de aquellas colonias que po- 
oseían las reinas más fecundas, y por consiguiente polio en mayor 
«cantidad.

«Estoy, pues, bien convencido de que limitando el nido de cría 
«se limita igualmente la actividad de las abejas y que, para obtener 
«el máximo de producción de una colmena, hay que dejar toda la 
«latitud a la ponedora.

«Además, estimo insuficiente una colmena Layens de veinte 
«cuadros 35 X  35, con nido de cría ilimitado. Cuántas veces he 
«visto á las abejas holgar casi, después de algunos días de fuertes 
«miclüdas; todas las celdas no ocupadas por el pollo chorreaban ó 
«poco menos el dulce néctar y las obreras aguardaban, impacientes, 
«que la parte acuosa de la miel fuese eliminada para reponerla á 
«medida, llenar las celdas y opercularlas en fin, para ir de nuevo al
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«merodeo; y no había aún medio de emplear el extractor, porque la 
'iiniel no estaba hecha. La miérada se pasaba así y las abejas no po­
li .lían utilizar toda su actividad, faltas de cuadros eslirados para alo- 
)>iar y ítrfere í̂ir su botín, porque los cuadros estirados dan toda la 
«superioridad al movilismo. No se sabe cuánto puede producir, en 
nano de abundancia, una buena colonia con cuadros á discreción. 
»P,oreste medio he obtenido ya fabulosos resultados. Así, coloco 
«sobre mis colmenas Layens, llegada la buena estación, una caja 
«con cuadros de la misma dimensión. Si lasabejas no llenan el lodo 
Bsiuo en los años propicios, la abundancia de sitio no estorba cuando 
«la mielada duia poco y es siempre útil para alojar más miel á la 
«vez y permitir madurarla á placer.

«Al final de la grande mielada la puesta de la reina disminuye 
«considerablemente, y ningún cuidado me da el pollo que na- 
"cerá después; es un refuerzo que. vendrá muy oportunamente á 
«reemplazar á las viejas, porque durante los' grandes trabajos la 
«abeja se gasta deprisa y su vida es corta. Es muy raro también que 
«una colonia numerosa no encuentre aún algunas briznas de miel 
«que espigar para su manutención,

«Mi última palabra: nido de cria ilimitado con almacén igual- 
ámente ilimitado, es decir, por lo menos suficiente. Limitar el nido 
»de cría es limitar la actividad de las abejas, es también precipitar 
nía enjambrazón, y con el enjambre se marcha á la vez la cosecha.»

— He creído, señores, deber señalaros las opiniones de algunos 
de los apicultores más autorizados; no dudo que otros continuarán 
las experiencias que han ya comenzado, y hago votos para que se 
dignen enviar á la Federación los resultados que hayan obtenido y 
que acabarán por hacer completa luz sobre esta importante cues­
tión, aún controvertida,

L iin ev in eii d« jumo 1S96

E. D U  C h a t e l l e .

(De L'A beille de i’A isne.)

\
f
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LA APICULTURA EN LOS ESTADOS UNIDOS

f

L.n industria apícola es, sin duda, una de las que más fácilmente 
puede establecer el campesino, En efecto, la cría de las abejas 
exije pocos capitales; está libre de toda suene de inquietudes y 
fastidios; la materia prima es suministrada en abundancia por la 
naturaleza; sus productos se obtienen, por decirlo asi, sin prepara­
ción; en fin, el beneficio nunca falta. Y  sin embargo, á pesar de 
estas ventajas, muy poco se ha hecho en los países hispanoameri­
canos para implantar esta industria y desarrollarla en condiciones 
análogas á lo que se hace en los Estados Unidos. Las abejas no sólo 
tienen su utilidad como productoras de cera y miel, sino que tam­
bién como factores de la producción agrícola, pues hase reconocido 
y queda hoy perfectamente sentado, que los vergeles, lo propio que 
los campos de cereales, colza, trébol, etc,, producen cosechas de 
frutas y de granos mucho más considerables cuando están situados 
cerca de colmenares cuyas abejas pueden recorrer estos campos 
para buscar en ellos sus provisiones.

Los apicultores de California han sabido aprovechar bien estos 
conocimientos, y en los inmensos campos que desde hace veinte 
años se han sembrado en ese país, se encuentran por todas partes 
verdaderas aldeas de colmenas que se desarrollan con el mayor 
cuidado, pues en sus frecuentes visitas en busca de una gotita de 
néctar dejan las abejas en cada flor una cantidad de polen más que 
suficiente para asegurar la fecundación, de modo que la cosecha 
de los árboles frutales es así llevada inmediatamente al máximum; 
resultado que justifica altamente el establecimiento de estos colme­
nares, á más de los productos directos que pueden proporcionar. 
Como se sabe, la gran ocupación de las abejas consiste en recojer el 
polen de las flores. El insecto, con instinto y destreza admirables, se 
introduce en el interior de la flor y sale de ella cubierto del polvo 
fecundante, que se adhiere fácilmente á los pelitos de su cuerpo y 
de sus patas. Y , cosa notable: en cada una de las excursiones la 
abeja no visita sino una sola especie de flores, de modo que el polen 
recogido es siempre del mismo color. Puede observarse, en efecto, 
que cuando las abejas vuelven á la colmena, unas van cargadas de
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polen amarillo, otras encarnado, otras blanco, etc.; pero nunca el 
polvo es de dos colores diferentes sobre una misma abeja. Esta pre­
caución es instintiva, pues facilita la preparación ulterior del pro­
ducto, Las abejas no cosechan tampoco su miel sobre todas las 
flores indistintamente. Prefieren en particular las amantáceas, ro- 
sáceas, liliáceas, orquídeas, poligóneas, etc. El tilo es una de sus 
plantas favoritas.

Por lo contrario, nunca se las ve sobre las ranunculáceas, y en 
general huyen instintivamente de las plantas venenosas ó que po­
drían perjudicar su salud. La miel más perfumada y de gusto más 
delicado es cosechada sobre las plantas aromáticas, razón por la 
cual es bueno tener algunos cultivos de estas plantas en los alrede­
dores de los colmenares. Las abejas viajan á menudo á grandes 
distancias de su habitación, y en el verano se encuentran en todas 
partes donde existen flores. En la primavera quedan fuera todo el 
día; pero en verano salen menos, escogiendo de preferencia la ma­
ñana y la tarde, pues estos momentos son los más favorables para 
la cosecha del polen.

El estudio de los trabajos de las abejas, de sus costumbres y de 
sus instintos, es de los más interesantes y ofrece mil medios dé dis­
tracción para el apicultor inteligente y observador. Se comprenderá 
con facilidad que no podemos entrar aquí en estos detalles, que 
nos limitamos á señalar, llamando la atención de los agricultores. 
Por su utilidad parece que las abejas deberían de encontrarse en 
todas partes donde se hacen trabajos de agricultura, y, sin embargo, 
todavía no se han podido obtener estos resultados, aun en los países 
más adelantados. Pues si es verdad que en los Estados Unidos 
existen millares de colmenas, no es menos evidente que este país 
podría poseer un material mucho más importante, y sin grandes 
esfuerzos duplicar su producción. En las repúblicas hispanoameri­
canas no se hace casi nada en este sentido y se pueden contar con 
facilidad los establecimientos de campo organizados para la produc­

ción de la miel.
Para las personas acostumbradas á criar bueyes, caballos y car­

neros, parecerá quizá mezquino y hasta vergonzoso ocuparse en 
animalitos como las abejas; pero á eso se podría oponer esta razón: 
que si en efecto cada insecto es insignificante por su volumen, los
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millares que pueblan una colmena forman ya algo con que se puede 
contar, y la reunión de millares de estas colmenas forma una 
propiedad en ningún modo despreciable, cuyos productos son de 
los más remuneradores. La cría de las abejas es fácil y de poco 
coste, y no hay rancho en el campo que no pueda poseer dos ó tres 
colmenares, que servirían por lo menos para procurar á la fa­
milia una miel sana y natural tan agradable y tan buscada por los 
niños, y una cera que siempre se puede utilizar, dado caso que no 
se quisiera hacer negocio con estas materias. Por otra parte, la api­
cultura no exige aprendizaje largo y penoso, y pronto el agricultor 
puede estar al corriente del modo de vivir de las abejas y de sus 
medios de multiplicación y de alirqentación, cosas sencillas que 
constituyen todo el saber científico del agricultor, al cual se debe 
naturalmente agregar una práctica que se adquiere en corto tiempo, 
con un poco de buena voluntad.

En resumen, para todos los que tienen una propiedad cualquiera, 
ya sea estancia, hortaliza, vergel ó jardín, la apicultura constituye 
una industria muy lucrativa. Con algunas colmenas puede aumen­
tar el producto de sus cosechas, á la vez que asegurarse una nueva 
renta por la venta de las mieles y ceras, ú obtener un alimento 
sano-y delicioso, de los más nutritivos.

(E l Exportador Americano.)

M I S C E L Á N E A

CURSO COMPLETO DE APICULTURA. —Los señores Georges de 
Layens y Gastón Bonnier, autores de la magnífica obra apícola 
Cours complel d'apicultiire, últimamente publicada en la vecina 
República, acaban de conceder á nuestro querido Director AoroRt- 
ZACiÓN EXCLUSIVA PARA TRADUCIR AL ESPAÑOL cl mcncíonado libro.

Inútil creemos decir que para corresponder al mérito de dicha 
obra y á la deferencia de sus autores para con el señor de Merca­
der, la traducción y la impresión en español de la misma serán 
todo lo esmeradas posible, é irá adornado el volumen con las mis-
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mas figuras que ilustran el original francés, á cuyo efecto se lian 
pedido ya las reproducciones de los dibujos á M. Créic.

Para que se comprenda la importancia y utilidad del mencionado 
libro, nos permitimos copiar sólo los títulos de sus capítulos:

PRIMERA PARTE.— Introducción al estudio de la apicultura. 
— Preliminares, —Cap. 1. Las abejas; Cap. II. La colonia; Cap. III. 
La colmena,

SEGUNDA PARTE — Aprendizaje del apicultor— Cap, IV. Va­
lor melífero de la comarca; Cap. V. Esiablecimiemo del colmenar; 
Cap. VI. Operaciones de primavera del primer año; Cap. V il .  
Instalación de los enjambres en las colmenas de cuadros; Cap. VIH, 
Operaciones de estío de! primer año; Cap. IX. Operaciones de 
otoño del primer año; Cap. X, Operaciones de primavera del se­
gundo año; Cap. XI. Operaciones de estío y de otoño del segundo 
año; Cap XII. Operaciones del tercer año.

TERCERA PARTE.— Otros sistemas de colmenas.— Cap. XIII. 
Material de las colmenas verticales; Cap. XIV. Cuidado de las abe­
jas con las colmenas verticales; Cap. XV. Cuidado de las abejas 
con las colmenas vulgares de panales fijos; Cap. XVI. Material 
complementario; Cap. XVII, Operaciones equivalentes,

CUARTA PARTE. — Generalidades sobre la apicultura.— Capi­
tulo XVIII. Principios generales y comparación de métodos; Capí- 

, tulo XIX. Los productos del colmenar; Cap. XX. Enfermedades y 
enemigos de las abejas; Cap. XX L El néctar y los nectarios; Capí­
tulo XXII- Producción melífera de las plantas.

La obra formará un bonito volumen de más de 400 páginas en
8.°, en rústica, y, como hemos dicho, estará ilustrada con las mis­
mas figuras que adornan la edición francesa.

Cuantas personas deseen adquirir la mencionada traducción 

pueden avisar desde luego á esta Redacción para remitirsela así 

que se halle impresa, pues anunciándonoslo de antemano nos 
será más fácil regular la tirada de ejemplares y  complacer más 

puntualmente á todos.
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Lo celebramos.— La Excma. Diputación Provincial de Barce­
lona, en sesión celebrada el 25 de mayo último, acordó, á propuesta 
de la Comisión de Fomento, suscribirse por cincuenta ejemplares á 
E l C olmenero Español y adquirir dos colecciones completas del 
mismo con destino á la biblioteca provincial.

Cábenos, pues, la inmensa satisfacción de poder consignar dicho 
acuerdo, que no dudamos ha de alegrar á nuestros suscriptores. 
pues es palpable muestra de que las Corporaciones oficiales empie­
zan á preocuparse por el progreso.de la apicultura y de que se con­
cede relativa importancia á la publicación de nuestra modesta Re­
vista, por cuyo sostenimiento tantos esfuerzos llevamos hechos.

Agradecemos en mucho á la Excma. Diputación Provincial y á 
la Comisión de Fomento el acuerdo expresado, que nos honra en 
extremo, y á cuya muestra de estima procuraremos corresponder 
en cuanto esté de nuestra parte, pudiendo asegurar desde luego que 
cuanta mayor protección se nos dispense más habrán de acrecen­
tarse nuestros esfuerzos en pro de la apicultura patria.

En la reciente visita que el Exemo. Sr. Ministro de Hacienda 
hizo á la villa de Badalona, fué obsequiado por nuestro querido 
amigo D. Pedro Villuendas con unos panalitos de miel en seccio­
nes, agasajo que llamó mucho la atención del Sr, Ministro y le dejó 
en extremo complacido. El Sr. Navarro Reverter quiso llevarse al­
gunos á Madrid para hacerlos conocer á sus íntimos, y después de 
prodigar elogios al Sr. Villuendas por su doble tarea de dedicarse 
á la instrucción y educación de la infancia y al cultivo de un insecto 
tan útil y digno de imitación como la abeja, prometióle estudiar 
dicho asunto y hacer cuanto en su mano estuviera en beneficio de 
la apicultura.

Agradecemos ul Sr. Ministro sus propósitos y felicitamos al 
Sr. Villuendas por el buen acuerdo que tuvo de demostrar práctica­
mente á uno de ios individuos de nuestro Gobierno los resultados 
de la apicultura cu nuestro país, y pedirle al propio tiempo protec­
ción para ella.

Ayuntamiento de Madrid



i l6 EL COLMENERO ESPAÑOL

Leemos en Bee-keepevs' review de octubre del 96; M. Luding 
aconseja para cuando las abejas se resisten á trabajar ó estirar las 
hojas de cera estampada, rociarlas con mié!.

M. Pincot asegura que en el caso que dicha operación promo­
viese el pillaje, éste puede evitarse dando una gran cantidad de 
humo á la colonia asaltada, hasta obligar al enjambre á salir de la 
colmena; cuando las abejas vuelven á entrar en ella llevan impreg­
nado sobre su cuerpo el olor del humo y esto hace que conozcan á 
las ladronas y se defiendan bien.

Cambio de reinas.—M. Doolittie y M. Miiller, en el British 
bee journal á\zin que al final de la florescencia conviene asegu­
rarse de que la reina de todos los enjambres sea muy prolífica, lo 
que se conoce según el trabajo que han hecho durante el verano, 
La colonia que no haya trabajado, es seguro que su reina no se 
encuentra en buen estado de fecundidad y por lo tanto conviene 
cambiarla. El modo mejor de hacerlo es introduciendo una celda 
real, pues en aquel momento las abejas se encargarán de echar á la 
reina decrépita. De esta manera el cambio de madre es ejecutado 
por las mismas abejas y es seguro el buen éxito.

Producción de miel y  cera.~La producción anual de cera y 
miel en Europa, se puede apreciar en 15,coo toneladas de cera que 
representan un valor de 33 millones de francos y 80,000 toneladas 
de miel, que valen 55 millones de fran-cos.
Alemania con 1.910,000 colmenas da 20,000 toneladas de miel. 
España i
Austria ')

Francia »

Países Bajos i)
Bélgica 8

Grecia »
Rusia »

Dinamarca »

1.690,000 )) )) 19,000
1 .55o,ooo )) » 18,000 »

9 3 0 ,0 0 0 )) r0 |O 0 0 »

240,000 V A 2 , 5 o o w

200,000 )) )> 2,000 »3o,ooo n » 1,400 í)

1 10,000 1) 900 ))

90,000 I) D 900 ))
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Los Estados Unidos de América cuentan con 2,860,000 colme­
nas y dan 3o,000 toneladas de mié!. Cerca de la ciudad de Becton 
en el Canadá, hay un colmenar que ocupa 20,000 metros cuadra­
dos y da anualmente de 35 á 40 mil kilogramos de miel,

(La AbeiHe bourgnigiionne.)

■ ‘I

Preguntando el periódico American bee Jnwnal'á. los apiculto­
res si cortaban las alas á las reinas fecundadas de sus enjambres, 
y cuáles eran las ventajas y los inconvenientes que resultaban de 
semejante operación, muchos apicultores, entre los cuales; Dadant, 
Obott, Dibbern, Brown, Morrisson, contestaron «no»; otros contes­
taron afirmativamente: Cok, porque gana tiempo y porque no ha 
encontrado en ello ningún inconveniente; Malhin, porque cuando 
la enjambrazón, los enjambres no pueden marcharse lejos; Dooliitc, 
porque obtiene con más facilidad miel en cajoncitos jseciions) y 
encuentra más fácilmente la reina en los panales; Miller, porque 
reconoce más fácilmente si el enjambre ha cambiado la reina.

Algunas veces durante una visita, al examinar el cuadro donde 
se halla la reina, si ésta es ¡oven, sucede que se pone á volar y se 
pierde. Si se le hubiese corlado un ala solamente, este fracaso no 
hubiera sucedido.

El hidromiel en Rusia.— oEntre los pueblos eslavos y orienta­
les, dice M. Lacoppe-Arnold, el precioso producto de las abejas 
tiene aún grande estima, y hemos de reconocer que los individuos 
de esas diferentes razas deben de felicitarse por haber conservado esta 
antigua costumbre. Los 25o,ooo litros de hidromiel que fueron 
distribuidos últimamente al pueblo ruso,en la llanura de Kodynski, 
de ilustre memoria, cuando las fiestas de la coronación del Czar en 
Moscou, demuestran por modo suficiente cuál cifra puede alcanzar 
el consumo de miel en los distintos países de la Europa oriental.»
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La justicia en Bélgica. — Copiamos de la Revue Eclectique 
d'Apiculture:

"En junio del último año se escapó un enjambre de una de las 
colmenas de M. Delamoue, apicultor de Forest, y se posó en el 
jardín de un vecino.

uEl dueño del enjambre lo reclamó inmediatamente en presen­
cia de testigos; pero el propietario del jardín se negóá dejarlo reco­
ger. El primero bajó la cabeza: el jardín estaba cercado; pero era 
preciso hacer constar la presencia del enjambre y citó al vecino 
poco complaciente, El tribunal de simple policía de Uccle, en i.° 
septiembre 1896, condenó al propietario del jardín: i.®, á pagar al 
dueño del enjambre 48 francos por el valor de las abejas; 2 °, á pa­
garle 5o francos por daños y perjuicios; 3.°, á pagar los gastos de 
citación, unos 16 francos; y 4.®, á pagar los gastos del proceso.

"He ahí un enjambre que cuesta caro al señor desabrido y una 
excelente lección para sus iguales."

CORRESPONDENCIA-

. y  C .— L .— Cumplido su deseo, 

e C .— F .— Recibida c/o que haré efectiva.

.— Z .— Remitido obra pedida.

• A..— F. de !¡i 5 .— Remitido obra pedida, encuadernada. Recibido Libranza, 

. E .— A .— Recibido übi-anza por saldo.

•— V.— Recibido libranza. Queda V, suscripto. Remitido números.

. de B  — 5 .— Queda V. suscripta. Remitido números y  dirección pedida, 

í. O.— H .— Remitido número le faltaba.

R . R .— E .— Recibido libranza por saldo.

.— //.— Recibido libranza para suscripción corriente.

1.— .íl.— Recibido Libranza. Queda V. suscripto.

Ayuntamiento de Madrid



E L  C O L M E N E R O  E SP^vSO L ¡19

PRECIOS CORRIENTES
de las ceras, mieles y enjambres en la plaza de Barcelona, e n i i d e  junio del

corriente año
P oeiss

Cera de Cienfiiegos....................................  el kilo, de á 4’so

—  de Nuevitas........................................  _  ¿e 4’25 á 4'32

—  de Manzanillo..................................... _  de 4'oo á 4’zs

“  ................................................  —  de 3’30 á s’so
Miel de Aragón, i.* dase......................... los loo ks. —

—  de Cataluña, 2,̂  daré........................ —  _
—  de América.........................  ....

GRAN BARATURA
Colmenas eeonómicas Layens, ie  20 cnaflros, macUlieiiiliraias

á  16  p e s e ta s
En nuestro deseo de propagar la apicultura moderna, no per­

donamos sacrificios para producir barato. Así es que acabamos 
de construir unas colmenas Layens de 20 cuadros, macliihembra- 
das, sencillas pero sólidas, al inverosímil precio de 16 pesetas.EXTRACTORES DE MIEL DE CUATRO PANALES

Este nuevo modelo de extractores, con engranaje americano, 
se construyen

D e h o ja  d e  lata, c o n  p ie s  d e  h ie r r o ..................... 7 o  p ese ta s
L o s  m ism o s ,  s in  p ie s ....................................................6 5  <>

D e  p la n c h a  g a lv a n iza d a ,  c o n  p ie s  d e  h ie r ro .  . 6 5  i.
L o s  m ism o s ,  sin p ie s ...................................................6 0  >;Gran establecimiento de apicultura de E . de M ERCADER BELLOCH Cervantes, I, y San Francisco, 2, GRACIA (Barcelona)
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VERDADERA S E M IL L A
D E L .  = ^ - ; . -----

LATHYRUS SILVESTRIS WAGNERl
(NUEVO FORRAJE PARA TERRENOS ÁRIDOS)

H abiéndonos puesto de acuerdo con el represen tan te exclu sivo  en 
E sp añ a de la  Sociedad In le n ia tu m a le  S a a ts te lle  J .a u d w irllisc lia ltlic lie  
G ese llsclia ft, de W u rttem b erg, ú n ica  productora  de esta  sem illa  p er­
feccionada, seguim os otrecicndola íi cuan tas personas deseen ensa­
y a r la , proporcionando adem ás cuantos datos se nos pidan.

M en os  de un  k ilo , cada 100 gram os. 3 Ptas.
U n  k ilo g ra m o ..........................................  25 ,,
D iez  k ilo g ra m o s .................................... ■«uu „
Hemos de ad vertir  que la  ú u ica  sem illa  del L atliyrn s que da los e x ­

celen tes resultados que se han anunciado es la  perfeccion ada por el 
D r. W a g n er, después de 30 años de exp erien cias; pues las dem ás, si 
lle g a n  á germ in ar, son rech azad as por el ganado.

L o s  p e d i d o s  á  la  A d m i n i s t r a c i ó n  

Ceryaiites, 1, y San Francisco, 2.—GRACIA (Barcelona)

lSkrii'ge''S-aans..
-flaueher . AHUKIADOR ZAHRINGER

m

Este íiparato, que por su pequeño tamaño 
es un .verdadero juguete, lleva un resorte que 
permite suspenderlo en la bocamanga del 
traje ó camisa, lo cual deja libres .las manos 
para poder operar en las colmenas. Una vez 
encendido da humo por espacio de media 
hora.

AI mismo acompañan varios accesorios 
que sirven para pulverizador de líquidos, 
para jeringa y  para .inyector de polvos.

P R E C I O S
A h u m ad o r s in  lo s  a c ce so r io s ............... ^ ‘59 pesetas

„ con  n »  ................6 ‘00 „
Ropresontaiite exclusivo para España y Portugal

E. DE ODERCRDER - BElUlOCH
Cervantes, i, y San Fraílcisco, 2.-GRACIA (Barcelona)

Tipolitografiá'de Luis Tas.so, .Arco de! Teatro, 2 i y 2 3 , Barcelona.
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. c a m p o s  E ü ísE os  d e  e é r id h

GRAN ESTABLECIMIENTO DE ARBORICCLTERA Y  EIORICITBRA

D IR E C T O K -P R O P IE T A R IO ,

f l á i l  f
CULTIVOS ESPECIALES EN GRANDE ESCALA PARA L A . EXPORTACION

1 .000,000 de barbados disponibles para la temporada próxima

N U E V A S  P L í A N T A S  F O R R A J E R A S
U a t h y r u s  s y lv e s t tr is  C U agner.  -  P e r s i c a r i a  de  S a k a l i n .  - 

A r v e j a  v e l lu d a . - T r é b o l  Pojo.-CTDaiz g ig a n t e
------rv^^eCEREALES DE GRAN RENDIMIENTO

T r ig o  R iettl.- — De los ensayos practicíidos en España resultan bien 
comprobadas las excepcionales circunstancias que recomiendan á esta 
interesante variedad; la más rica en substancias azoadas, ó sea en glu­
ten, y por consiguiente la más apta para la pauifleación. De una pro­
ducción extraordinaria, el Trigo Rietti eá muy precoz, resiste los más 
rigurosos fríos y  excesivas sequías de nuestro país.

A v e n a  de H u n g r ía .—La más productiva de cuantas se conocen.

Esta casa puede garantizar la legitimidad de las semillas que ofrece, 
como asimismo las especiales circunstancias que recomiendan sus produc­
tos, por tenerlas cultivadas en sus Campos de Experimentación.

PRECIOS POR CORRESPONDENCIA

LA ABEJA CAMEEANA
ür«nile> i n p In rio K  lin jo  l a  i l i c a c r i ú n  ü p

D. V IC E N T E  M A R TÍN EZ DE P IN IL L O S , apicaiEor y  agriCQllor propietarioTORRECILLA EN CAMEROS (provincia de Logroüo)
Para contribuir á la in.stalacióti de nuevos apiarios se remiten colme- 

uitas Layens y  Cowan con abejas, cria y miel: precio por correspondencia 
según su población y calidad.3UeI extractada, ensecciones y oo ouadrospar a alimentación de invierno.

Cartón de yesca con el que se obtiene humo instantáneo y no irrita á 
las abejas.

Plantas melíferas.—Meliloto blanco, Phaceüa, Hisopo y Asclepiada 
do Siria, ia mejor do todas, Semillas y.rizomas.

Ayuntamiento de Madrid



j a .

PRECIOS

— ------------------------
Las prensas Rietsche son Tas má's’''aci'^ftU3 áB y  lás que ine- 

jores resultados ofrecen de cuantas se fabrican con este objeto.
DESCONFIAR DE LAS IMITACIONESP a ra  p an ales L a y e n s ......................... 45 p esetas.)) n b ritán ico s . . . .  30 »

P a r a ,  lo s  o tro s  s is t e m a s ,  p rec io  s e g ú n  t a m a ñ o

Se proporcionan en todos tamaños á quien las desee y  se 
facilitan datos en el establecimiento de apicultura de

E. DE m E R C H D E H  - B E U n O C HCervantes, 1, y San Francisco, 2.—GRÁCIA-BARCELONA
R e p r e s e n t a n t e  e j í e l u s t O o  p a r a  E s p a ñ a  y  P o r t u g a l

y único autoHiado por el fabricante para inívoduclrla»Oficina Internacional de Patentes de Invención
Y  M ARCAS  DE FABRICA

Director: D. GERÓNIMO BOLIBAR, Ingeniero industrial

R e d a c c ió n  d e  M e m o rias y  P la n o s  
C an ias d e  P a te n te s  e n  v ig o r  y  ca d u ca d a s.—P a g o s  de an u alid ad es

E x p e d ie n te s
d e  p u e sta  e n  p r á c tica — C o n su lta s  y  D ictá m en e s  

so b re P a te n te s  y  M areas
+ ... ó 'L a  Oficina publica la  revista sem anal ilu strada

INDUSTRIA E INTENCIONESContiene adem ás de exoeleutes artículos sobre industria y  e lectrici­dad , la  lista com pleta de las patentes y  m arcas concedidas y  caducadas en E sp añ a. Suscripción en E sp añ a, 10 pesetas el .semestre.Ronda Universidad, 19.—BARCELONA.—Teléfono 1,048
TlpsUtografia de Luis Tasso, Arco del Teatro, 21 y 2 3 .-Barcelona:
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