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EN LOS PRECIOS DE TODAS LAS COLMENAS

La maquinaria que actualmente posee esta casa y la combinación
en el uso de las maderas, permito ofrecer desde boy A nuestros
numerosos olientes, los siguientes precios, sin competencia posible.

Colmena dé [orina elegante, con un alza ó piso y  22 cuadros con sus
metales (modelo inglés)...........................................................................20 pesetas

Colmena sencilla, con un alza ó piso y  22 cuadros (modelo inglés). . 12 ‘5 0  —
Colmena Layens.eon 20 cuadros, techo de madera y  plancha de hierro
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Colmena económica Layeiis, último modelo, con 20 cuadros, que
antes valía 22 pesetas...........................................................................

Colmenaeconómiea Layens, último modelo, con 15 cuadros.- . .
Colmena económica I-.ayeus, último modelo, con 10 cuadros,, . .
Colmena Dadaiit, forma elegante, oou un alza ó piso y  22cuadro.s, que

antes valía 30 pesetas...........................................................................
Colmena Dadant, sencilla, con un alza y  22 cuadros.........................

Todas nuestras colmenas son machihembradas é ¡mpropolizables.

Sran sirtiilo ile toja clase fle oljetos para la Apicaltira
Se en v in n  ca tá lo go s  g ra tis
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La Redacción de esta Revista debe hacer constar que deja á los autores de 
los artículos que vayan firmados la respousabilidad de las opiniones en ellos 
vertidas y  que no se hace en ningún modo solidaria de ellas.

S um ario . Distancia de los colmenares.— Utilidad de la apicultura.— Estu­
dio sobre los fermentos naturales del hidromiel (continuación).— Miscelánea. 
— Correspondencia.— Precios corrientes.— Anuncios.

DISTANCIA DE LOS COLMENARES

En el núm. 6, año ó.®, de L'A beille de l'A isne, correspondiente 
á agosto-septiembre del corriente ano, encontramos el siguiente ar­
tículo , que traducimos porque corrobora lo que decíamos en nues­
tro último número respecto á las distancias que en el extranjero se 
exigen entre los colmenares y las propiedades vecinas. En él no 
se habla siquiera de los perjuicios que las abejas pueden causar á 
los frutos, porque ésta es materia descartada ya por lo ridicula; úni­
camente se refiere á los daños que puedan recibir las personas y los 
animales y á la imposibilidad de mantener determinadas distancias 
en muchas ocasiones.

Dice así el mencionado artículo:

(lEn la Junta general de 25 de marzo último, nuestra Sociedad 
acordó dirigir al Sr. Prefecto ¡i], antes de la sesión de agosto del 
Consejo general (2), una instancia, pidiendo la modificación de la 
disposición prefectoral sobre la distancia que se ha de guardar entre 
las colmenas de abejas y las propiedades vecinas.

(1) Como si dijéramos Gobernador Civil de la Provincia.— N . d e  i.a  R.
(2) Equivalente á nuestras Diputaciones Provinciales.— X. d e  l a  R.
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uHe aquí el texto de esta instancia, que fué entregada por nues­
tro Presidente M. Fischer, consejero general, el lunes i6 de agosto 
último;

» A l  S r . P r e f e c t o  d e  l ’A i s n e  y  á  l o s  S r e s .  n í i e m b r o s  d e l  

C o n s e j o  g e n e r a l  d e l  D e p a r t a m e n t o  d e  l ’ A i s n e«Sen ofcs:
»Los infrascritos apicultores del departamento de l’Aisne vie­

nen, por la presente instancia, á llamar vuestra benévola atención 
sobre un punto de reglamentación para ellos de importancia ex­
trema y de capital interés: nos referimos á la distancia que ha de 
guardarse entre las colmenas y las propiedades vecinas, fijada hasta 
ahora para el departamento en lo metros.

"Mas, en estas condiciones, el cultivo de las abejas se hace casi 
imposible en absoluto, y  mantener estas distancias es condenará 
completa destrucción todos los colmenares del país.

sNo ignoráis, seguramente, señores, que la apicultura es el pa­
trimonio de los pequeños propietarios, de los maestros de i.* ense­
ñanza, de los Cura párrocos, de los obreros, que no poseen nunca 
sino jardines de modesta extensión. Así, si las colmenas han de co­
locarse dentro de los límites de lo metros de todas las propiedades 
vecinas, no habrá de seguro el cinco por ciento de las personas á 
queuos referimos, que pueda poseer una sola colmena. ¿Cuáles,

- efectivamente, el obrero, el empleado, el profesor, que disfrute de 
un jardín que tenga 25 metros de ancho por 3o de largo, extensión 
rigurosamente necesaria en la actualidad para tener el derecho de 
colocar en él algunas colmenas, en las condiciones reglamentarias?

))Por ello la Sociedad de Apicultura de l’Aisne, en su Junta ge­
neral de 35 de marzo último, acordó por unanimidad menos.un 
voto, reclamar una modificación en la reglamentación déla distan­
cia que ha de guardarse entre las colmenas y las propiedades ve­
cinas.

«Por lo demás, las dificultades que sobrevienen entre los pro­
pietarios de abejas y sus vecinos tienen á menudo verdadero origen 
más bien en los celos, las rivalidades, la mala voluntad ú otras cau­
sas parecidas, en las que las abejas en nada intervienen, que en los 
accidentes por ellas causados. Es muy raro, en efecto, que las abe-
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jas se sirvan de su aguijón, si no son provocadas ó irritadas por 
movimientos desordenados que tiendan á ahuyentarlas; en este caso, 
para nada entra la distancia, pues ellas se defenderán lo mismo á 
un kilómetro que á 10 metros de su colmena. Por otra parte, la 
abeja se acostumbra muy bien al ir y venir de las personas y hasta 
de los animales. Puede citarse en el departamento el ejemplo de un 
colmenar situado cerca de una escuela pública, sólo separado por 
un seto en pésimo estado de un pasaje muy frecuentado por los 
niños en sus carreras y sus juegos, y sin embargo no hay memoria 
de que uno solo de ellos haya sido jamás picado. Pero debe de 
decirse de la abeja lo que el fabulista dice de los otros animales 
pacíficos; “Este animal no es malo, cuando le atacan se defiende.» 
Además, lejos de la colmena las abejas no atacan casi nunca. Por 
otra parte, basta un obstáculo de t á 2 metros de altura para obli­
garlas á elevar el vuelo y poner á los vecinos en absoluta seguridad.

«Fuera de esto, si ocurriera un accidente por causa del apicul­
tor, el cual hubiese excitado á las abejas á consecuencia de una 
operación desgraciada ó intempestiva, ó por falta de prudencia, nada 
impide hacerle responsable de esos accidentes aplicándole el dere­
cho común.

iPero establecer distancias imposibles de guardar para la mayo­
ría de los poseedores de colmenas, es privar á innumerables perso­
nas de modesta condición de una verdadera renta, que, con los 
nuevos métodos, está lejos de ser despreciable; es prohibirles una 
distracción sana y útil que les aparta de placeres á menudo costosos 
y poco loables; es privar á toda su familia, no sólo de un alimento 
muy bueno para la salud, sino también de una ocupación que inte­
resa generalmente á todos los miembros, les retiene en casa, les pro­
cura esos regocijos en común que hacen el encanto del hogar y son 
manantial de los más dulces momentos.

«Luego, ya sabéis, señores, cuáles progresos ha hecho la apicul­
tura en nuestro departamento: fundada en 1892, la Sociedad de 
Apicultura de l'Aisne cuenta hoy más de 700 miembros inscritos, 
pero muchos otros pequeños propietarios de abejas no forman parte 
de ella. No ignoráis con cuánto éxito da todos los años el intrépido 
Secretario general de la Sociedad un curso completo de apicultura, 
no sólo en la Escuela Normal de maestros sino también en la de
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maestras. Vosotros mismos, señores, fomentáis cada año estos es­
fuerzos, pues votáis un socorro anual de 200 francos á la Sociedad 
formada en el departamento y hasta el Gobierno mismo concede 
también una subvención de 100 francos con el propio objeto. Todo 
esto prueba el interés que se concede á esta rama, aunque bien mo­
desta, de la industria privada. No querréis, señores, hacer inútiles 
tantos esfuerzos y buenas voluntades manteniendo el reglamento 
en exceso riguroso hasta hoy adoptado, sino que á ejemplo de otros 
departamentos, tendréis á bien modificar vuestra decisión primera 
según la proposición acordada en nuestra última Junta general.

»He aquí la proposición:

»Que el Consejo general tenga á bien, conservando ¡a distancia 
de 10 metros entre las colmenas las propiedades vecinas en 
general, añadir simplemente al articulo expresado el párrafo si­
guiente: «A menos de que exista una cerca, seto vivo, inwo ú ein- 
y>palÍ7̂ ada de i ‘5 o m. de altura, en cuyo caso no podrá exigirse 
^distancia ninguna.^

«Esperamos, señores, que no os negaréis á dar á los apicul­
tores de l’Aisne este nuevo testimonio de benévolo interés, por lo 
que os enviamos de antemano nuestros sentimientos de profunda 
gratitud.

»Habiamos enviado ejemplares impresos da esta solicitud á todo 
el departamento. Nuestra peticiqn ha sido en todas partes favora­
blemente acogida y nuestras hojas han vuelto cubiertas de casi un 
millar de firmas,

»Es un resultado de que podemos felicitarnos.
»E1 Consejo general, en sesión de 20 de agosto, á propuesta de 

M. Gentilliez, acordó aprobar la instancia presentada por nuestra 
Sociedad concerniente á que la disposición prefectoral que fija en 
10 metros la distancia de las colmenas, sea completada así: «A menos 
de que exista una cerca, seto vivo, muro ó empali^^ada de i 'S o  m. 
de altura, en cuyo caso no podrá exigirse distancia ninguna.\¡

•Agradecemos al Consejo general esta nueva prueba de interés
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dada á nuestra Sociedad y estamos seguros de que la reciente dispo­
sición será acogida con reconocimiento por todos los apicultores 
de l’Aisne,— N. N.»

¡Qué contraste se nota entre esta disposición y la del Goberna­
dor civil de la provincia de Sevilla! Los apicultores franceses de 
l’Aisne obtienen de la primera autoridad del departamento que, 
respetando en general la distancia de 10 metros entre las colmenas 
y las propiedades vecinas, no pueda exigirse distancia ninguna á los 
colmenares cerrados con cerca, seto ó pared de i ‘ 5o m. de altura, 
porque en muchos casos consideran excesiva aquélla y bastante á 
impedir el desarrollo de la apicultura. En cambio, en nuestro país, 
donde ningún legislador se ha preocupado jamás en señalar distan­
cia para las colmenas, se obliga porque sí, á alejar cientos de 
metros las colmenas, sólo porque algunos ignorantes se quejan 
de perjuicios que no causan las abejas. En el extranjero se procede 
razonablemente y en armonía con los intereses de todos; aquí se 
obra por capricho.

Ténganlo en cuenta los apicultores de Mairena del Aljarafe.
Por fortuna, esperamos que antes de mucho variará el estado de 

la apicultura en nuestra patria, gracias á los esfuerzos de la Socie­
dad Española de Apicultura.

M. PONS.

U TILIDAD DE LA APICU LTU RA
(Extracto de una conferencia dada por el Doctor Reisser, Presidente de la Sociedad 

de apicultores argelinos)

La U tilidad de la a p icu ltu ra  es doble: física y  m o ral.
U T I L I D A D  F Í S I C A  D I R E C T A

Compráis, para instalarla en una colmena de cuadros, una colo­
nia alojada en otra de mimbres, y la establecéis en vuestra propie­
dad, en medio de vuestras flores y de vuestros árboles frutales. El 
coste no pasa de 20 fr. Cuidándola con inteligencia, desde el se­
gundo año, vuestro balance dará las siguientes cifras:
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D EBE HABER

Compra de una colonia aloja- Colmena de mimbres com­
da en una colmena de mim- prada.....................................20 fr.
bres........................................ 20 fr. Su enjambre del primer año,

Colmena de cuadros para alo- instaladosobrecerayapro-
jar el enjambre de la ante- visionado.............................  20 »_
rior.........................................20 » Miel excedente, 20 kilos.. . 30 »

Cesa estampada y  pequeños Colmena de cuadros. . . .  20 »
accesorios indispensables el Producto de la colmena de
primer año.............................10 » mimbres el segundo año. . 10 »

Total. . . .  50 fr. Total. . . . 100 fr.

En el estado anterior, deseando más bien quedar por debajo de 
la verdad, estimo en 20 kilos la miel de la colmena de cuadros; 
20 kilos es el producto de un año malo en una colmena vertical 
bien conducida. Tampoco aparecen en el Haber los pequeños acce­
sorios pagados el año precedente.

Rendimiento neto, 5o fr .: dividendo too %  más del capital 
multiplicado.

Nuestra flora es suficiente para obtener éste resultado.

U T I L I D A D  F Í S I C A  I N D IR E C T A

Otro rendimiento, con el que antes no se acostumbraba contar, 
reside en la acción de los insectos sobre la fecundación de las flores. 
Los trabajos de Darwin, Müller y tantos otros, han establecido vic­
toriosamente que sin abejas no tendríamos frutos ni semillas, ó sólo 
frutos mal cuajados y semillas abortadas, sin poder germinativo.

No ignoráis que, en el reino vegetal, el acto de fecundación se 
opera generalmente como en el reino animal, por la concurrencia 
del semen sobre el ó los óvulos. El semen es el polvo, amarillo, en­
carnado, moreno ó blanco que observáis sobre los estambres, órga­
nos machos; el ovario está situado en la base del pistilo, órgano 
hembra. Suponed un instante que los órganos machos no se en­
cuentran sobre el mismo tallo que los hembras; suponed también 
que el polvo vital, llamado polen, sea viscoso ó pesado; el viento 
será impotente para acarrearlo hacia el sitio que lo reclama, sobre 
todo cuando los sujetos de sexo diferente se encuentran separados 
por distancias considerables. O el polen caerá al suelo, ó ni si-
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quiera se desprenderá. Cuando las flores unisexuales brotan sobre 
un solo pie, pero en ramas diferentes, como se ve en muchas délas 
plantas rffo/cí75, tales como el melón, el transporte por los agentes 
atmosféricos no es tampoco más seguro.

Vayamos más lejos. Escojamos entre las plantas monoicas, cru­
ciferas, papilionáceas, etc., flores bisexuales, de polen ligero, pul­
verulento, El pistilo es algunas veces, hasta diré á menudo, más 
largo que los estambres, y la corola no es colgante. Si el reino ve­
getal comprende sujetos dotados de sensibilidad, como las mimo­
sas, no creo que llegue jamás á producir variedades ambulantes, 
capaces de trepar á lo largo de los estilos como un bombero se 
encarama por una cuerda. El factor obligado será la abeja, en la 
mayoría de los casos. El insecto alado llega, penetra en todos los 
aposentos, en busca de miel ó de polen, la primera para su propio 
alimento, los dos para alimentar á sus hermanos y hermanas en 
formación, y he ahí encontrado el vehículo. El polvo se adhiere á 
sus pelos y á las patas, y, en sus no interrumpidas visitas, sería mi­
lagro que no quedara una panícula en el camino y no fuera á dis­
pensar al estígmato abierto el germen vivificante que aguarda.

Permitid os dé la demostración palpable de esta acción preciosa.
Las personas que han vivido algún tiempo en el sur de Argelia 

han podido sorprender, en el momento de la florescencia de las 
palmeras, á algunos árabes subiendo á lo alto de esos árboles y 
sacudiendo sobre los racimos hembras un ramo de flores tomadas 
de sujetos machos. Simultáneamente recitan un versículo del Corán, 
pretendiendo que éste es el único medio de obtener hermosos fru­
tos. En verdad, el Corán es bien inocente en esta circunstancia; el 
éxito estriba en el hecho de esparcir un poco de polvo fecundante 
sobre el gineceo hambriento.

Entre las datileras los pies machos son raros y algunas veces 
muy alejados de los pies productivos La población autóctona ha 
reconocido la ineficacia del viento fertilizador y no confía el im­
portante acto sino á sus propias manos.

Durante.la ascensión, pues las palmeras son muy altas, los acci­
dentes no son raros, y las caídas á menudo mortales. De ello fui 
testigo en Laghouat.

Pues bien, ¿queréis que os diga de qué manera los comandantes
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superiores de los distritos militares han evitado estas desgracias á 
sus administrados? Han.instalado colmenares en los oasis, y al pre­
sente, merced á nuestras pecoreadoras, la fecundación se verifica 
sin la intervención del hombre y sin el texto de Mahoma,

Pero no nos alejemos hasta los confines de nuestras posesiones 
africanas; detengámonos en nuestros admirables jardines.

Bien tenéis, acá y allá, una espaldera, albérchigos, albaricoque- 
ros, manzanos ó perales, Cubrid en la primavera, antes de que se 
abran los capullos florales, uno de los árboles con un velo de tul 
de mallas bastante finas para Impedir el acceso á los insectos, pero 
bastante flojas para que el polen pueda atravesarlas. Comparad en­
tonces el sujeto aislado con los libres; éstos servirán de testimonios. 
El árbol cubierto florecerá exactamente como los demás; las abejas 
probarán de visitarlo, pero conociendo pronto la Imposibilidad de 
lograrlo, lo abandonarán y se diseminarán sobre los inmediatos. 
Cuando hayan caído las flores, quitad el tul y aguardad la cosecha. 
Quedaréis sorprendidos de encontrar en los árboles libres bellos y 
numerosos frutos, mientras que el ex prisionero habrá permanecido 
totalmente estéril.

Esta sorprendente experiencia se hizo en Australia, involunta­
riamente es cierto, por las avanzadas de los primeros trabajadores. 
~No hallando los inmigrantes árboles frutales de valor, sembraron 
todas las buenas variedades de Inglaterra. Los nuevos árboles cre­
cieron vigorosos, florecieron magníficamente y no produjeron 
nada. Un naturalista sagaz, habiendo comprobado que en el país 
faltaban los himenópteros, aconsejó su introducción. Fué escu­
chado, y á fuerza de dinero se importaron de la madre patria algu­
nas colmenas. Estas se multiplicaron al infinito y, después, en todas 
partes donde la abeja zumba, las despensas se llenan de manzanas, 
de peras, de ciruelas, etc.

Os recordaré la historia de un alcalde de Normandía muy ene­
migo de las abejas, que había dictado draconiano bando expulsán­
dolas de su distrito. El cura, apicultor al par que gran naturalista, 
trató en vano de hacer derogar el úkase, exponiendo al magistrado 
los servicios prestados por nuestros insectos á los manzanos de la 
reglón. Hubieron de expatriarse las colmenas, Y á partir de! éxodo, 
y tres años consecutivos, los árboles se negaron á fructificar. ¡Adiós
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sidra y alegría! Entonces el Solón municipal acabó por convencerse; 
un segundo bando anuló el primero, nuestras abejas recuperaron 
el derecho de vecindad. Y  ¡oh prodigio! los manzanos recobraron 
su antigua fecundidad.

Una curiosa experiencia se hizo con la esparceta.
AI principio de la florescencia de un campo, que va de abajo 

arriba, gradual y progresivamente, un propietario de abejas puso 
en él colmenas. Las pecoreadoras revolotearon sin cesar sobre las 
corolas abiertas. Una semana después cerró, al anochecer, las pi­
queras, y mantuvo á las abejas en cautiverio durante diez días; 
luego les devolvió la libertad.

Durante estos tres períodos, las ñores habían seguido su ciclo. 
Pero ¿qué observó en el momento de la siega? La parte inferior y 
la superior de las espigas contenían hermosas semillas, en el centro 
no había ni una. Este centro estéril correspondía precisamente al 
cautiverio de las abejas.

Convengo en que nuestra abeja no es la única á quien se deben 
todos esos beneficios; pero las observaciones de M. Loew sobre las 
visitas de los insectos han probado que ella entraba por más de la 
fnitad en este trabajo regenerador.

En resumen, muchos frutos y buenos, muchas y buenas semi­
llas; y además, no despreciable cantidad de miel. En los días de 
crisis que atravesamos, no está permitido descuidar este poderoso 
auxilio del bienestar general. La frase de Chateaubriand es siempre 
una verdad:

«La abeja es la vanguardia del labrador.»

P R E J U I C I O S  Y  F A L S A S  A P R E C IA C I O N E S

Si las verdades antedichas tardan tanto tiempo en arraigar, es 
porque gran número de cultivadores, poco al corriente de los he­
chos de la naturaleza, pretende que la abeja come los frutos. Error 
capital, que descansa en la ignorancia misma de la estructura de 
nuestro insecto y en la falta "de observación. Por la conformación 
de SUS mandíbulas, la abeja es incapaz de decentar una fruta sana; 
esto es cosa sabida desde hace mucho tiempo de los anatómicos. 
Pero recientemente el Senado de Washington ha tratado de propa­
garla entre las masas, instituyendo experiencias públicas. Después

Ayuntamiento de Madrid



¡ g o E L  C O L M E N E R O  E S P A Ñ O L

de varios meses de atenta vigilancia,'los observadores bandado 
por unanimidad el decreto siguiente;

«La abeja no se posa más que sobre las frutas decentadas ó ave­
riadas, y  transporta á su vivienda las materias azucaradas que de 
aquéllas fluyen y que se secarían ó caerían al suelo sin su inter­
vención. Los culpables de los daños son: las lluvias persistentes, 
contra las cuales nada se puede, lluvias que pudren la piel de 
las frutas; y principalmente los pájaros, las avispas, las tijeretas, las 
hormigas, contra las cuales lo podemos todo, pues tenemos á nues­
tro alcance los medios de destruirlas.»

Dad, pues, caza á los gorriones; aplastad todas las avispas y que­
mad sus nidos; matad en particular las avispas aisladas que encon­
tráis en los primeros días de sol, porque son otras tantas hembras 
que se preparan á procrear innumerables vastagos. Destruid igual­
mente toda tijereta que se os presente á la vista; cavad y escaldad 
los hormigueros. Yo procedo así desde antiguo, y cada año puedo 
enseñar á mis visitantes, aun á fines de enero, hermosos racimos 
intactos y frescos en mis emparrados. Estos están á 5o metros del 
colmenar, y omito intencionadamente encerrar los racimos en sacos 
protectores.

Otra tocata, que suena siempre bien entre los profanos: las abe­
jas son feroces y sus picadas son á menudo mortales.

Sólo es feroz el apicultor ignorante y perezoso, que no se ocupa 
en sus abejas más que para robarlas á mansalva. Manipulada con 
suavidad y siguiendo los métodos racionales, la abeja no es peor 
que los demás animales domésticos. Juzgo que no hay necesidad de 
molestarla inconsideradamente, ni agitar delante de ella los brazos 
á imitación de un telégrafo Chappe, No pica sino para defenderse, 
y la pobre besiczuela parece comprender que su acto de valor va 
fatalmente para ella seguido de muerte. Su aguijón, en efecto, 
queda en la herida, con una parte de sus intestinos al extremo. Así 
es que no se decide á picar sino con serio y legítimo motivo.

í  Continuará J
( B u U r lin  d e  ¡a  S. d i  A .  d i  l 'A u b i )
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ESTUDIO SOBRE LOS FERMENTOS NATURALES DEL HIDROMIEL
por M. EDMUNDO K A Y SE R

D ftctor c o

C iro ctior d e  Icm trA bajoe d e l LivboPHMno do le e  fo r ffle o la c lo o e e  o n  o l  l o e t  I lu to  ueoiozuil e sro n d m io o

y M. EUGENIO BO ULLAN G ER
I tig e a ie ro  A g rd a o tn o  en cam U Ió D  d e  n t o d ío e  ob  o l L a b o ra to r io  d e4 aa fo rm en  tncionee 

d e l  iQ s t lt o t c  n& cionel uBroudm ico 

fB o U tín  d e  la  S je ie d a d  de A g r ic u lto r e s  de Francia)

(S » te  tr e b e jo  h e  o b te n id o  e l  g r e n  D lp lo ro u  de b o n o r  »  c o o c u ta o  a b ie r lo  p o r  1a  Socieilud 

de ¿ g r ie a lt o r e e  de V r e n c ie  e n  I607«)

(  CaníinuaaónJ

Algunos experimentadores han ensayado poner remedio á estos 
defectos. MM. de Layens, Sevalle, Godon, etc., han indicado pro­
cedimientos que permiten, con cuidado y tiempo, obtener muy 
buenos hidromieles. M. Gastine ha preconizado la adición al mosto 
de una fórmula mineral, como se verá más adelante, destinada á dar 
á la levadura los materiales necesarios para su buen desarrollo. 
M. Depaire, profesor en la Universidad de Bruselas, acomodándose 
á las ideas de M. Gastine, ha dado en conferencias y en un folleto ( i ) 
buenos consejos sobre la manera de fabricar racionalmente el hidro­
miel. En general, contra la concurrencia de los malos fermentos se 
ha.recomendado el empleo del ácido tartárico, en pequeña canti­
dad, y de algunas sales antisépticas, como el subniirato de bismuto. 
Contra la pobreza de la miel en materias nutritivas, se ha preconi­
zado añadir al mosto substancias minerales, pero este último punto 
ha sido muy discutido, como veremos. Resulta siempre que ha que­
dado alguna oscuridad acerca de la fermentación de los mostos de 
miel; las condiciones de éxito parecen depender de una multitud 
de factores cuya influencia particular era bastante mal conocida. 
Por ello la Sociedad central de Apicultura de Francia ha pensado 
que interesaba hacer algunos nuevos estudios, encaminados á cono­
cer mejor esta fermentación y á poder evitar los fracasos, que, sin 
cesar repetidos, conducían fatalmente al desaliento.

(i) IlidromUksy productos derivados de la fennenlactún de la miel.—Bruse­
las, Lamertin, 1896.
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No hemos, pues, buscado eliminar los antiguos métodos para 
reemplazaríos por otros nuevos; ¡hay tantos ya! Nuestro principal 
objeto ha sido precisar las condiciones de la fermentación del hidro­
miel y derramar alguna luz sobre las diversas influencias que en ella 
entran en juego, indicar las consideraciones que deben de guiar en 
la elección de una fórmula nutritiva, si se adopta una, investigar la 
mejor concentración del mosto, la temperatura de fermentación más 
favorable y las relaciones de estos factores con la naturaleza del pro­
ducto, hidromiel seco ó generoso; procurar mejorar la calidad de 
los hidromieles fabricados con mieles groseras é impuras; recono­
cer la influencia de las diversas levaduras seleccionadas sobre el 
producto obtenido y dar reglas para su empleo: tales son los puntos 
principales que hemos procurado estudiar en este trabajo.

Hémosle dividido en cuatro partes. La primera comprende el 
análisis de los hidromieles ya obtenidos por buenos apicultores; la 
segunda el estudio de fórmulas nutritivas y la investigación de un 
buen medio. La tercera comprende el examen, en el laboratorio, 
de las condiciones de la fermentación del hidromiel. Finalmente, 
para que el trabajo sea más completo, hemos consagrado la última 
parte á la sanción de las experiencias de laboratorio por experien­
cias análogas, pero en grande, en la práctica.

PRIM ERA PARTE 

C o m p o s i c i ó n  d e  l o s  h i d r o m i e l e s

Útil era procurarse ante todo hidromieles fabricados por buenos 
apicultores, con objeto de estudiar estos líquidos y someterlos al 
análisis químico. De este modo cabía darse cuenta de la marcha de 
la fermentación, y conocer las causas reales de los defectos de estos 
productos,

M. Sevalle, Secretario de la Sociedad de Apicultura, nos envió 
amablemente cinco hidromieles que designamos con las letras a, b, 
c, d ,f .  M. Hommell, profesor especial de Agricultura en Riom, 
nos remitió uno de sus hidromieles, MM, Grandin, de Hombliéres 
(Aisne), y Nogué, de Saini-Asiier (Dordogne), nos enviaron igual­
mente muestras. Estos diversos líquidos han sido sometidos al aná-- 
lisis; la acidez total ha sido dosada al agua de cal y expresada en
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gramos de ácido tartárico por litro; la acidez volátil por el método 
de las destilaciones fraccionadas de M. Duclaux, está expresada en 
gramos de ácido acético. El alcohol ha sido obtenido por destila­
ción, luego, en el alcoholómetro, lo hemos expresado en volúme­
nes; el azúcar restante, con el licor de Fehling, por reducción 
directa, después de asegurarse que no había sacarosa en el líquido; 
el extracto, al baño maría á 100° á nivel constante, durante seis 
horas en cápsulas de cristal de fondo plano.

He aquí los resultados obtenidos, con relación al litro:

Hid r o m ie l e s  de M. S e v a l l e
H id r o m ie l es

G a a n d ín s  s «a 1̂

l) í (i / 1895 1895

0  g  
ec 0a z 2  5EPGodon, X

Acidej loia!.................................... 8 ' i i S ‘ 6 S 5 '74 5 ‘ o i é ‘ 99 4 ‘ 4 i 5 ‘ 9 ‘ 5 ‘04

Acidez volátil................................ i ' 5 í 1-S5 2 ‘ 02 0*78 l ‘ 22 l ‘  12 l ‘ 25 1'56

A lcohol.......................................... 8 5 '; 90*00 i 55 ‘ o 145 '0 i4 2 ‘ 0 1^2*0 82‘ 0 167*0

Azftcar restante............................. i j 5 ' 8 9 57 '> 7 4J ‘ 42 l 3 ' 7 S 1J ‘ I 5 3 2 'o 58*9 62‘ 22 4 5 '9 2

Extracto......................................... » * 8 2 '7 50‘ 60 4 0 ' 5S * • ■

Ante todo comprobamos, por la simple inspección de este cua­
dro, gran variedad de composición. Algunos de esos hidromieles 
han fermentado bien, otros muy mal, La inspección de las acideces 
volátiles nos indica igualmente que el micoderma del vinagre ha 
debido de implantarse en algunos de esos líquidos.

El hidromiel íi fué hecho con miel aromatizada dé los Alpes. 
La miel disuelta en agua caliente dió un mosto que pesaba i 5® 
Baumé; se añadió i kilogramo de levadura de coñac (Folie blanche) 
para una pipa de 225 litros. La fermentación empezó en agosto 
de ¡895. En el momento del análisis, es decir, en marzo de 1896, 
vemos que aun queda ¡14 por roo de azúcar! El líquido es muy 
turbio y parece fermentar todavía; pero en realidad, si se hace un 
examen microscópico, se encuentra bastoncitos, rosarios, cocus 
innumerables que se han apoderado totalmente del medio, pero 
ninguna traza de levadura. Ahí un caso de fermentación totalmente 
sofocado por el desarrollo de los malos fermentos. A la degustación, 
el líquido parece naturalmente muy azucarado, mieloso, un poco 
ácido (acidez volátil bastante elevada, comienzo de picarse].
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El hidromiel b fué hecho con miel morena del Mame sabiendo 
á pan de especia; el mosto, preparado cual el anterior, pesaba 1 1*' 
Baumé, se añadieron 800 gr. de levadura de hidromiel de M, Jac- 
quemin, A! cabo de tres meses de fermentación, el liquido pesaba 
todavía 2° de azúcar. Vemos que en éste la fermentación ha mar­
chado mejor, no queda ya más que 5‘ 5 “/o *̂ 2 azúcar, pero se ha de 
notar que la concentración del mosto era muy inferior á la del 
hidromiel a. La tasa de alcohol del hidromiel b no es en efecto sino 
de q», y aun cuando el azúcar hubiese totalmente desaparecido, el 
liquido no hubiera marcado sino 12“ de alcohol. La fermentación 
es, pues, en este caso también mala, dada la pequeña cantidad de' 
alcohol producido: además, el líquido es muy turbio, el microscopio 
revela numerosos bacilos, abundante micoderma del vinagre v algu­
nos raros glóbulos de levadura. A  la degustación parece menos 
azucarado que el primero, pero fuertemente picado y de sabor des­
agradable. La acidez volátil es, en efecto, de ¡cerca de 3 gr. por litro! 
Aquí es el niycoderma aceti quien se ha apoderado del medio.

El hidromiel c ha sido preparado con miel prensada, de muy 
mal gusto; el mosto pesaba 14° Baumé, y se añadió, para 120 litros 
de líquido, 62 gr. de ácido tartárico y i 3 gr, de subnitrato de bis­
muto. La fermentación empezó en mayo de tSqq; muy perezosa, 
duró cinco meses, sin ser nunca tumultuosa.. El análisis nos revela 
¡ de alcohol con 4 de azúcar restante; esta fermentación ha 
sido, pues, buena desde el punto de vista de la transformación del 
azúcar en alcohol. Pero, como consecuencia de su lentitud, encontra­
mos un hidromiel muy turbio; la infección por los malos fermentos 
es aún muy pronunciada, á pesar de la presencia del subnitrato de 
bismuto, el microscopio indica multitud de bacilos, de cocus, un 
poco de levadura. .A la degustación, es mejor que los precedentes, 
no está picado, pero desdichadamente posee un sabor de cera de 
los más pronunciados y poco agradable.

El hidromiel rf es de casis de 1894 preparado como el precedente, 
pero al que se añadió medio kilogramo de casis fresco por barril de 
40 litros. Este ha fermentado mucho mejor; el líquido es menos 
turbio que los anteriores; al microscopio se ve materias en suspen­
sión, algunos glóbulos de antigua levadura, varios bacilos y diplo- 
cocos. A  la degustación, á pesar de un sabor algo extraño de casis y
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de m ie J, no es m alo sin em bargo; es el m ejor de los cuatro hasta ahora exam in ados.F in a lm e n te , el / 'e s  u n a m uestra del h id rom iel de M . G o d o n , de Jo ig n y , fab ricado por el procedim iento in dicado en el núm ero de 
L ' A p i c u l t e u r  de febrero 1 8 9 6 . E s  m u y  cla ro , el m icroscopio nada revela, la  ferm entación ha id o b ie n , posee 1 4  grados de alcoh ol y su com posición  q u ím ica  es n orm al. A  la degustación es m u y  agra­d ab le . au n q u e falto de fragancia. E n  su m a, es el ú n ico  de los cinco hidrom ieles realm ente b u en o .E l  h id ro m iel 1 8 9 3 , de M . G ra n d in , ha sido fabricado con mosto que contenía u n a libra de m iel por litro de agu a . S e  añ ad ió , para to o  litros, ro gram os de subnitrato de b ism u to, 5o gram os de ácido tartárico, roo gram os de levadura de grano y  algu n os panales de polen desm enuzados. L a  ferm entación ha sido activa. Este h id ro­m iel es b u en o , claro y  superior por la finura del gusto á todos los q u e hem os exam in ado; es verdad q u e tenía ya un año de em bote­lla d o . S u  com posición se aproxim a á la d el h id rom iel de M . G o d o n , con un poco más de azúcar restante q u e le  da sabor m ás generoso. C u a n to  al h id ro m iel 1 8 9 5 , no  parece deba dar producto ig u al al precedente; la  ferm en tación  deja que desear, queda 6 ‘’/q de azúcar; adem ás, el grado a lco h ó lico  es sólo de 6®5: la concentración del m osto ha debido de ser en éste m u ch o  más d é b il. E l  m icroscopio revela num erosas in feccion es, por los bacilos y  los cocus. A  la de­gu sta ció n , presenta sin em bargo sabor bastante agrad able, pero su aspecto es m uy turb io .E l  h id ro m ie l de M . N o g u é  es tam bién producto de perezosa fer­m en tación ; es m u y  turbio y presenta m u ch os b acilos. Q u ed a más de 6  Vo azúcar y  sólo tiene 8 ° de a lco h o l. E l  tanto por ciento de azúcar restante es tanto m ás elevado cu an to q u e ei h idrom iel ha sido fab ricado con m osto q u e sólo contenía m edia lib ra  de m iel por litro , y  que la ferm entación habría podido con facilidad transform ar casi todo el azúcar del m osto. E l  sabor no es desagradable, pero el aspecto es poco atractivo.F in a lm e n te , la m uestra enviada por M . H o m ra e ll es u n  líq u id o  que ha ferm entado bien; su riqueza a lco h ó lica , m uy elevada, llega cerca de i~ “ ; es bien cla ro , y el azúcar restante le  da sabor a lgo ge­neroso que no es desagradable. D esgraciadam ente, estas cualidades
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están casi ocultas por un sabor de cera en extremo pronunciado; 
además está ligeramente picado.

No es ahora difícil sacar la conclusión. Vemos, después del es­
tudio de estos diversos hidromieles, que esos productos dejan en 
general que desear. A  pesar de las precauciones tomadas por bue­
nos experimentadores, observamos que, excepto los hidromieles de 
M. Godon y de M. Grandin, todos los demás son líquidos que tie­
nen defectos por demás acentuados para lograr consumo ó venta 
fáciles. Las fermentaciones son demasiado lentas, las clarificaciones 
interminables á causa de la invasión de los malos fermentos que 
enturbian el medio; en fin, el gusto de cera perjudica mucho á me­
nudo el producto obtenido. Bien vemos que estos son los defectos 
que se trata de remediar,

El punto capital es obtener una fermentación tumultuosa rápida; 
lograda ésto, eliminaremos casi en seguida los peligros de infección 
por los fermentos de enfermedad, ahogados por la proliferación 
activa y vigorosa de la levadura. Para llegar á este resultado, es ne­
cesario una levadura enérgica y un medio favorable: debemos, pues, 
de ocuparnos en crear á la levadura, con el agua mielada, un mosto 
que responda á todas sus exigencias y que asegure su perfecto des­
arrollo.

(Se continuará.)
(De L'Apicultenr.)

MISCELÁNEA

E. P. D.— El 3o de septiembre último falleció en Albarracín 
nuestro querido amigo y suscriptor el distinguido apicultor don 
Pedro Lahuerta, persona entusiasta por todos los adelantos y espe­
cialmente por la apicultura, en cuya casa paterna había desde niño 
visto colmenas,

Ayudante de Ingenieros, y muy laborioso, hizo varios proyectos 
de ferrocarriles españoles, que merecieron siempre la superior 
aprobación por su esmerado trabajo. Más tarde, en unión de su 
hermano D. Cristóbal, construyó la línea del ferrocarril de Zara­
goza á Madrid, en la cual, después de concluida, quedó como Jefe 
de sección para la conservación.
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Soltero, se retiró á su pueblo natal hace 20 años. Adquirió dos 
colmenas Abbot, y habiendo conocido que las Layens eran más 
sencillas y de más fácil manejo, construyó 28 de dicho sistema, 
de i 5 y 20 cuadros. Además se hizo un extractor Cowan, cuchillos 
para desopercular y quitar el propóleos y otros varios útiles, cons­
truyéndose últimamente una máquina para hacer el panal artificial, 
de madera fuerte, por no haber fundición en el pueblo. Todo el men­
cionado material era hijo de su constancia y le servía perfectamente.

El Sr. Lahuerta nos había honrado hace algún tiempo con su 
visita. Séale la tierra leve.

Acompañamos en el sentimiento á su señor hermano D, Jorge 
y demá.s familia.

Traducimos de L’ApicoItore, de Milán:
La miel, si es buena, se conserva tal aun después de muchos 

años. Langstroth probó miel de veinticinco años y la halló buena. 
En las ruinas de Pompeya se encontró miel que tenía muy buen 
sabor, á pesar de que contaba no menos de 200 años.

El padre Bernard ha tenido la idea de colocar Melissa ofjicinalis 
en una rama de un árbol vecino al colmenar, rama que se pueda 
cortar sin riesgo y fácilmente. El mencionado padre vió como las 
abejas se aglomeraban casi siempre al rededor de dicha rama.

En el Gleanings de t.“ junio 1897., DooHnle da su método fa­
vorito para impedir un enjambre secundario:

uAsí que el enjambre primario ha sido colocado en la colmena 
y puesto en el sitio de la cepa, anoto debajo de ésta el día de la 
salida del enjambre. En la tarde del octavo día escucho si en la 
cepa se oye el canto de la nueva reina. En este caso es probable un 
enjambre secundario. A la mañana siguiente saco fuera de la cepa 
todos los cuadros y sacudo las abejas delante de ella; de este modo 
puedo cortar todas las celdas reales, pues la nueva reina ha nacido 
ya. Mientras vuelven á entrar las abejas, coloco de nuevo en la col­
mena todos los cuadros.

«Otros cortan todas las celdas reales de la cepa, excepto la más 
hermosa, el sexto día de la salida del primer enjambre, obteniendo
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el resultado deseado; otros aún recogen el enjambre secundario en 
una colmena que colocan sobre el tablero de la cepa hasta la ma­
ñana del siguiente día, y entonces sacuden las abejas del enjambre 
delante de la cepa. Las jóvenes reinas, si fuesen más de una, serán 
sacrificadas por la superviviente,o

También enseña la manera de impedir el enjambre primario: 
«Siempre será bueno cortar todas las celdas reales del nido antes 

de sobreponer el alza. Algunos aprisionan la reina y quitan en el 
tiempo indicado todas las celdas reales. Con esto, además de impe­
dir el enjambre, se pone á las abejas en condiciones de reunir la 
cosecha en el alza. Si alguna vez el enjambre no cabe en el nido 
inferior, será preciso enjaular la reina, pero dentro de ocho ó nueve 
días se habrán de cortar todas las celdas reales, pues de otro modo 
las abejas enjambrarían así que de una celda saliera una nueva 
reina. Para tener la seguridad de haber cortado todas las celdas 
reales, se sacuden de los cuadros todas las abejas y se examinan 
aquéllos con cuidado para destruir enteramente las celdas.®

CORRESPONDENCIA

H, de D. J. C .— M .— Anotado pago que indican.
C .— A  áe Ch.— Recibido sellos. Será complacido.

E. de la de 5 . S .~Rem itido número. No veo nunca al Sr. C.
E . C .— /’.— Recibido c/o. Escribiré por correo respecto á lo demás de su grata.
J. A .— H .— Recibido saldo. Estoy á sus órdenes.

C.— //.— L a terminación déla obra se ha retardado por causa de la imprenta' 
pero no transcurrirán muchos dfas sin que la tenga V. en su poder. ’

T . K — if - — Recibido libranza. Por desgracia no es V. solo el desmemoriado: 
algunos otros suscriptores hay que siempre aguardan se les recuerde parti­
cularmente que están en descubierto.

PRECIOS CORRIEN TES
de las ceras, múles y enjambres en la plaza de Barcelona, en 15 de octubre del

corriente año
Pesetas

Cera de Cienfuegos....................................  el kilo, de 4' á 4'o8
—  d e N u e v ita s ...........................................  _  de 3‘po á 4'
—  de Manzanillo........................................... _  de 3 84 á 3‘oo

del país...........................................   —  de ¿ ,'^2
Miel de Aragón, clase......................... los loo ks. de 75' á 78'
—  de Cataluña, iP  clase..............................  —  de 67' á 72'
— de América.........................................  .... ....'
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IMPORTANTÍSIMO

Recomendamos á nuestros constantes favorecedores el anuncio 
de la sef^unda pág'ina de esta cubierta, en el que se verán las 
GRANDES REBAJAS que hemos introducido en los precios de todas 
las colmenas, gracias á los adelantos de nuestra fabricación y  en 
nuestro deseo de propagar la apicultura.EXTRACTORES DE MIEL DE CUATRO PANALES

Este nuevo modelo de extractores, con engranaje americano, 
se construyen

D e  h o ja  d e  lata , c o n  p ie s  d e  h i e r r o ..................... 7 0  p ese ta s
L o s  m ism o s ,  s in  p ie s ........................... ....................... 6 5  »

'  D e  p la n c h a  g a lv a n iza d a ,  c o n  p ie s  d e  h ie r ro .  . 6 5  )i
L o s  m ism o s ,  sin p ie s .................................................. 6 0  »

Gran establecimiento de apicultura de E. de MERCADER BELLOCH 
Cervantes, I, y San Francisco, 2, GRACIA (Barcelona)

CURSO COMPLETO

A P I C U L T U R A
pon

MM. GEORGES DE LAYENS y GASTON BONNIÉR
TaADUCCIÓN ESPA.ÑOLA DE

E. DE M E R C A D E R - B E L L O C H

Esta obra, la más completa de cuantas se han publicado hasta 
el día, forma un tomo de más de 400 páginas en 8.“ prolongado, 
ilustrada con 234 grabados copiados del natural.

Véndese en la Administración de este periódico y  en las prin­
cipales librerías del reino, al precio de 5 pesetas ejemplar en rús­
tica y  6 pesetas encuadernado.

Acompañando un sello de 25 céntimos, además del importe, se 
remite por correo certificada.
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200 K L  C O L M E K E R O  E S P A Í 5 0 L

VERDADERA S E M IL L A
----- E>EL ----------- __

LATHYRUS SILVESTRIS WAGNERl
(NUEVO FORRAJE PARA TERRENOS ÁRIDOS)Habiéndonos puesto de acuerdo con el representante exclusivo en E spañ a de la  Sociedad lu tcriia tio u a le  S a a tste lle  L au d iT irtlisch aftlich e  O e se llsclia ft, de W urttem berg, ú n ica  productora de esta sem illa per­feccionada, seguim os ofreciéndola é. cuantas personas deseen ensa­y a rla , proporcionando adem ás cuantos datos se nos pidan.

M e n o s  d e  u n  k i l o ,  c a d a  1 0 0  g r a m o s .  3  P t a s .
U n  k i l o g r a m o ............................................  2 5  „
D ie z  k i l o g r a m o s ......................................  2 0 0  „Hemos de advertir que la  ún ica sem illa del Lath}'rus que da los e x­celentes resultados que se han anunciado es la perfeccionada por el D r . W a g n er , después de 30 años de experiencias; pues las dem ás, si lle g a n  á  germ in ar, son rechazadas por el ganado.

L o s  p ed idos  á  la  A d m in is t r a c ió n  de  

Cervantes, 1, y San Francisco, 2.—GRACIA (Barcelona)

ÁHUIflADOR ZÁHRINGER
Este aparato, que por su pequeño tamaño 

es un verdadero juguete, lleva un resorte que 
permite suspenderlo en la bocamanga del 
traje ó camisa, lo cual deja libres las manos 
para poder operar en las colmenas. Una vez 
encendido da ñurno por espacio de media 
hora.

AI mismo acompañan varios accesorios 
que sirven para pulverizador de líquidos, 
para jeringa y  para inyector de polvos. 

P R B C X O S
A h u m a d o r  s i n  l o s  a c c e s o r io s ................4 ‘5 0  p e s e ta s

»  e o n  »  »  .................6 ‘ 00  „
Representante exclusivo para España y Portugal

E. DE m E R C ñ D E R  h BEU ü OCH_____________ ^rvantes, I, y San Francisco, 2.—GRACIA (Barcelona)
Tipolitograíia de Luis Tasso, Arco del Teatro, 21 y  23, Barcelona.

Ayuntamiento de Madrid



CHmPOS EüiSEOS DE EÉplDfl
GRAN ESTABLECIMÍENTO l)E AlíIiORIClILTURA Y  FLORICELIÜRA

D I R E C T O R - P R O P I E T A R I O ,

CULTIVOS ESPECIALES EN GRANDE ESCALA PARA LA EXPORTACIÓN

1 ,000,000 de barbados disponibles para la temporada próxima

N U E V A S  PLí A N T A S  f o r f ? a «j e í ? a s

L ia t h y p u s  s y l v e s t P i s  Cüagnetr.  -  P c p s i c a r i a  de  S a k a l i n .  
ñ p v e j a  v e l l u d a . - T r é b o l  r o j o . - f O a i z  g i g a n t e

------ — .CEREALES DE GRAN RENDIMIENTO
T r i g o  R i e t t i . — D o los ensayos practicados en E spañ a resultan bien com probadas las excepcionales circunstancias que recom iendan ¿  esta interesante variedad; ia  más rica en substancias azoada», ó sea en ghi- teu, y  por cousiguiente la  más apta para la  panificación. D e  u n a pro­ducción extraord in aria , oí Trigo R ic t li  e.s m uy precoz, resiste los más rigurosos ñ-ios y  excesivas sequías de nuestro país.
A v e n a  d e  H u n g r ía . —L a  más productiva de cuantas se conocen.E sta  casa puede garan tizar la  legitim idad de las sem illas que ofrece, como asimismo las especíalos circunstancias que recom iendan sus produc­tos, por tenerlas cultivadas en sus Campos do Experim entación.

PRECIOS POR CORRESPONDENCIA

LA
U r a n i t c s  :ii)inrii»i b n j o  lA d l r s r r i n u  ilo

D. VICENTE MARTINEZ DE PINILLOS, apicultor y asriCQltor propielarioTORRECILLA EN CAMEROS (provincia de Logroño)P ara'coiitrib u ir á la instalación de nuevos apiarios se rem iten eolme- nitas Layen s y  Cow aii con abejas, cria  y  miel: precio por correspondencia segú n  su población y  calidad.M iel e x ir a c la d a , en secciones y  011 cuadros para alim entación de invierno.(.'artóii de yesca con el que se obtiene humo instantáneo y  no irrita  á las abejas.l'Ia iita s  m elíferas .—Meliloto blanco, P liacelia , Hisopo y A sclepiada de S iria , la  mejor de todas, Sem illas y  rizoma.s.
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para la fatoícaciói por sí lis m o  del p a ia l artiíioíal

P R E C IO S

Las prensas Kietsche son las más acreditadas y  las que me­
jores resultados ofrecen de cuantas so fabrican con este objeto.

D E S C O N F IA R  D E  L A S  IM IT A C IO N E S
Para panales Laycns............... 45 pesetas.

»  »  británicos. . . .  30 »
P a r a  lo s  o tro s  s is te m a s ,  p re c io  s e g ú n  t a m a ñ o

Se proporcionan en todos tamaños á quien las desee y  sé 
facilitan datos en el estabieeimicnto de apicultura de

E. DE m E H C ñ D E R - BEÜÜOCHCervantes, 1, y San Francisco, 2 .—GRACIA-BARCELONA
{ R e p r e s e n t a n t e  e x c l u s i v o  p a r a  E s p a ñ a  y  P o r t p g a l  

y Unico a u to riza d o  i>oi* ol fa b rica n te  i»ara in tro d u cirlasOficina Internacional de Patentes de Invención
Y M ARCAS  DE FÁBRICA

Director: D. GERÓNIMO BOLIBAR, Ingeniero industrial

R e d a co ió a  d e  M e m o rias y  P la c o s  
C o p las d e  P a te n te s  e n  v ig o r  y  ca d u cad as.—F a g o s  d e  an u alid ad es

E x p e d ie n te s
de p u esta e n  p rá ctica .—C o n su lta s  y  D ictá m en e s  

so b re  P a te n te s  y  M a rcas-  — •
La Oficina publica la revista semanal ilustrada

INDUSTRIA E INVENCIONES
Contiene además de excelentes artieulos. sobre industria y eleetrlei- 

dad, la lista completa de las patentes y marcas concedidas y caducadas eu 
España. Suscripción en España, 10 pesetas el semestre.Ronda Universidad, 19.—BARCELONA.—Teléfono 1,048

Tipolltografta ds Luis Tasso, Arco del Teatro, 2L y 23,—Barcelona.
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