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COMERCIO DE MIEL Y DE CERA

De unos datos que entresacamos de la revista apicola Le Rucher
Belge, resulta que la importacién de miel y cera en Bélgica es muy
considerable, pues aparte de que por muchisimos puntos de la
frontera belga se introducen en aquel reino miles de kilogramos
de dichos productos, sélo por el puerto de Amberes entraron mas de
870,000 kilogramos de miel, durante el afio 1897, 6 sean 60t,030
kilogramos destinados al consumo y 269,637 kilogramos de tran-
sito para el extranjero.

Los primeros se hallan divididos del modo siguiente:

Mieles de Espafia...........cccc...... 221 kgs.
) deAlemania................. 8,602 »
n delos Estados Unidos. . . t40,964 »
1 deFrancia......cccooeeneen. 3iy.67i "
» deHamburgo.............. 91,660 n
u deltalia.....ccceoveiinnnnns 14.9'4 "
I delos Paises Bajos. . . . 4>9>3 "
) deTurquia............. 22,063 u
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Hay que notar que no toda la miel consignada como procedente
de Francia es originaria de dicho pais y que es casi imposible co-
nocer la cantidad que procede de transbordos, considerandose como
francesas todas las mieles cargadas en Francia y transportadas en
barcos de tal nacién. Las mieles son de ordinario rojas en su ma-
yoria (el 95 &) y han sido cosechadas en el brezo y el alforfon.

A pesar de ello son mas limpias que las de América y contienen
menos cadaveres de abejas.

La cera en bruto importada por Amberes, para el consumo,
ascendio en 1897 &4 293,137 kgs.

Recomendamos a nuestros apicultores, en especial & aquellos
gue se quejan de no poder vender la miel, fijen su atencién en los
anteriores datos, que a nuestro entender se prestan & serias consi-
deraciones.

Si sélo por uno de sus puertos se introducen en Bélgica cerca de
900,000 kilos de miel anuales, no sera aventurado calcular que en
todo el reino bien se importardn cada afio mas de millén y medio
de kilogramos. (Y no sucedera lo propio en otras naciones mas al
Norte de Europa, como Suecia y Noruega, Holanda, Dinamarca, y
hasta Alemania y la misma Inglaterra, cuya produccion de miel es
insuficiente de mucho para el consumo?

¢De dénde proceden los millones de kilogramos de miel que se
importan anualmente en los puertos del Norte de Europa para con-
sumo de sus respectivas naciones? Segun la estadistica que copia-
mos, de Francia, Estados Unidos y Hamburgo. Pero hay que notar
que la miel que exporta Francia no es el sobrante de su cosecha,
porque ésta le basta apenas para su consumo, sino miel que ha im-
portado & su vez del extranjero, especialmente de América. Y de la
que exporta Hamburgo no hay que hablar, porque es toda proce-
dente de otros puntos de Europa y América, especialmente de los
Estados Unidos.

¢Y nada dice & nuestros apicultores el que en una cantidad de
miel de 900,000 kilogramos importada por un solo puerto, sélo
figure Espafia por 221 kgs,? ¢Puede atribuirse esa enorme despro-
porcion & la falta de medios de transporte? En modo alguno. Muchos
son los puertos de Espafia que tienen lineas de vapores que hacen
activo comercio con Londres, Liverpool, Amberes, Hamburgo,
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Cristiam'a, etc. (A qué atribuirla, pues? A la desidia é indolencia de
la mayoria de los apicultores espafioles, que guardan la miel en sus
tinajas esperando que vayan & su casa & comprarsela, sin.ocurrir-
seles dar un paso para venderla fuera y sacar una utilidad de lo que
nada les vale de momento.

Varias veces lo hemos dicho; el que tiene algo que vender ha de
anunciarlo por uno U otro medio & los compradores y no aguardar
que éstos lo sepan por casualidad 6 lo ignoren muchas veces, impo-
sibilitando de este modo un negocio que para todos pudiera ser
lucrativo.

La exportacion de nuestras mieles al extranjero podria propor-
cionar pingles beneficios y seria el mejor factor para el progreso
de la apicultura en Espafia. (Qué se necesitaria para ello? Ponernos
en relaciones con los grandes consumidores de los paises importado-
res, averiguar los precios & que se pagarian alli nuestras mieles,
saber los gastos de transporte, etc., y formar de ellas un gran depé-
sito en uno de los principales puertos de Espafia para atender & la
demanda de exportacion.

Pero en ello vemos un obstaculo, que la experiencia nos esta
demostrando a cada paso: el elevado precio a que nuestros apicul-
tores quieren vender sus mieles, sin tener en cuenta la calidad; lo
cual tiene una explicacion y es. que acostumbrados a que en sus
respectivas localidades se les paga la miel al menudeo & r'25y
4 ]'boptas. kilo, quieren obtener, vendiéndola al por mayor, de
80 a too ptas. los too kilos, precio & que, por excepcion, la pagan
algunas veces los grandes consumidores, pues su cotizacion ordina-
ria es de 60 & 70 ptas. las clases superiores, puestas & domicilio del
comprador. Esto por lo que respecta al mercado de Barcelona,

Hay que tener presente que la abundancia de ofertas abarata el
mercado, y que cuanto mas se extienda la apicultura en nuestro pais
mas abundante serd la produccién y menos valor obtendréan las
mieles en venta: esto sin contar que también vienen & Espafia mie-
les de América, que se venden mucho mas baratas que las del paisy
gue la glucosa entra hoy por mucho en la fabricacién de confiteria.

Asunto es éste que merece estudio y sobre el cual insistiremos

otro dia. M. Pons.
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(LA CERA ESTAMPADA

HA DE TENER 800 U 864 ALVEOLOS POR DECIMETRO CUADRADO?

Un asunto & la orden del dia es, que al agrandar los alvéolos de
la cera estampada se aumentara el grosor de las abejas. Disputase
ya para saber quién tiene la prioridad de este maravilloso descubri-
miento.

He aqui el gran argumento en que se apoyan; no lo invento, lo
copio; «Todos los apicultores han observado que los zanganos cria-
dos accidentalmente en las celdas de obreras no nacen tan grandes
como los que lo han sido en las celdas que les estan de ordinario
destinadas: ja 7eciproca de este hecho debe de ser verdadera.” No
esta mal, que digamos; lastima que cojee.

Es de moda entre los chinos que las mujeres tengan los pies
muy pequenfitos. Para conseguirlo se aprisiona los pies de las nifias
chinas en zapatos de hierro, de modo que, mientras el resto del
cuerpo adquiere con la edad todo su desarrollo, los pies quedan
adelgazados y de ridicula pequenez. Suponed ahora que la moda
sea que las chinas tengan los pies tan grandes como los de un ele-
fante: ;creéis que bastara calzar & las nifias con zapatos de la capa-
cidad de un pie de elefante para alcanzar ese resultado?

Con la teoria del agrandamiento de los alvéolos para aumentar
el tamafio de las abejas acabaremos por tenerlas tan grandes como
saltones jy por qué no mayores!... Mientras se aguarda esta pro-
gresién, se encontraran abejas grandes como saltones en los mostra-
dores de los confiteros; éstas seran inofensivas y se las podra masticar
sin peligro de picadas; tendran gusto, no de miel, pero si de choco-
late. En fin, de aqui & que ello sea, pasara por debajo del puente
muchas veces méas agua de la necesaria para ahogar los fantasticos
suefios de los buscadores de novedades.

Se arguye que, por la enjambrazén artificial y la seleccion des-
pués de muchas generaciones, las abejas de Borgofia son notable-
mente mayores que las de las otras regiones, aunque dé la misma
raza. Si es verdad, ha de admitirse que la misma causa debe de
producir iguales efectos. Desde hace cuarenta y dos afios, M, Vi-
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vien-Joly, mi vecino, somete todas sus abejas a la enjambrazon ar-
tificial y & ia seleccion; éstas deberian ser mayores que las mias, a
las que impido enjambrar y que nacen en panales de cera estam-
pada de 852 alvéolos; pues no hay tal; el ojo no ve diferencia nin-
guna; he hecho pasar abejas de M. Vivien & través de mi calibre;
lo han atravesado tan deprisa como las mias, es decir que no son
mayores ni siquiera del grueso de dos cabellos. Hasta que se me
pruebe lo contrario, sostengo que las abejas de Borgofia pasaran a
través de mi calibre tan facilmente como las de Champafa; que,
por consiguiente, Nno son MAas gruesas.

Hasta aqui mantengo que para la cera estampada hay que con-
formarse & la naturaleza de las abejas y dar 854 alvéolos al decime-
tro cuadrado. No dando sino 800 alvéolos, se viola la naturaleza en
pura pérdida; s6lo para el sitio ocupado por el pollo, unos 80 de-
cimetros cuadrados en plena puesta, se pierde cerca de 5,000 al-
véolos donde almacenar casi dos kilos de miel. No ensayéis de
volver & ensefar a las abejas en este punto; permaneceran sordas a
vuestras mas apremiantes excitaciones.

R. PiNCOT,
Cura* Mainlm-la Cranie-Panisit (Aubt).

CONSEJOS

El aguijon de la abeja produce sensacién poco agradable, ordi-
nariamente seguida de mayor 6 menor hinchazén. Esto es lo que
espanta a gran numero de personasy les aleja del placer de dedi-
carse al cultivo de ese maravilloso insecto. Sin embargo, esa amable
hija del aire no toma jamas la ofensiva; defiénde'se cuando la atacan:
¢no es esto muy legitimo? ¢qué reproche puede hacérsele por ello?

Su efimera existencia se consume en un trabajo del que nosotros
recogemos el fruto; dejémosle la mayor tranquilidad posible v,
cuando tengamos que cuidarlas, observemos las reglas siguientes:

r.° Manipulemos siempre nuestras colonias de abejas con san-
gre fria, con calma, con suavidad y en silencio; evitemos los movi-
mientos bruscos, las sacudidas y las gesticulaciones, que las irritan.
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2. °* No nos aproximemos jamas & nuestras colmenas sudando;
el sudor pone de mal humor a nuestras abejas.
3. " No hagamos ninguna operacion 0 visita después de haber

bebido licores fuertes; esas bebidas irritan alas abejas en el mas alto
grado; fuera de esto, el simple olor del aliento ordinario las impre-
siona ya desagradablemente.

4. " No escojamos un dia tempestuoso; la temperatura sofocante
enerva & todo animal, y la abeja no escapa a esta regla,
5. ® Aprovechemos con preferencia el momento en que gran

numero de obrei'as estan & la pecorea; las jovenes abejas son mas
mansas y menos dispuestas & picar que las viejas.

6. ° Prevengamos nuestra visita por medio de algunas bocana-
das de humo; las abejas se repletaran de miel y se volveran por
decirlo asi inofensivas. '

7. ° Sacudamos los cuadros en vez de pasarles el cepillo, & no
ser que el panal esté lleno de miel reciente, no operculada: el cepillo
irrita siempre & las abejas y las induce & picar.

8. ° No nos coloquemos nunca delante de la piquera, porque
las pecoreadoras, no pudiendo entrar libremente, gritan «ja las ar-
mas!» y al momento las centinelas se arrojan en masa sobre el pre-
sunto enemigo.

g.° No circulemos con la cabeza descubierta por delante del
colmenar; las abejas se precipitarian con furor sobre los cabellos, a
los que tienen horror, en particular los negros; se enredarian en ellos
y acabarian siempre por clavar el aguijon.

10.° Si nuestras abejas estan irritadas, lo que conoceremos facil-
mente por el grito seco y agudo que dejan oir, bajemos suavemente
la cabeza, ocultarnosla entre las manos, dirijamonos lentamente &
un sitio umbroso y pasemos la cabeza entre una espesura de ramas;
pronto abandonarén las abejas nuestra persecucion.

11. ® No despreciemos el velo para h.ncer las operaciones y las
visitas, pero desechemos los guantes porque excitan & las abejas &
clavar en ellos el aguijon.

12. ° No alejemos demasiado el colmenar de nuestra vivienda;
las colonias que se encuentran en sitio aislado y poco frecuentado
son mas irritables que las que ven cada dia transitar personas cerca
de su habitacion.



EL COLMENERO ESPAISOL 67

iS.” Impidamos & los animales domésticos detenerse cerca del
colmenar; el fuerte olor que & menudo despiden exaspera siempre &
las abejas.

14.° Para toda operacidon 0 visita usemos, en todo lo posible,
vestidos blancos 6 grises; los colores obscuros desagradan & nuestras
amiguivas.

Terminemos con una observacion y un postrer consejo:

No creamos que la abeja conoce & su duefio: es éste quien ha de
conocer al precioso insecto, sus costumbres y sus inclinaciones.

No empecemos la apicultura sin haber sentido por ella vivo deseo
y no retrocedamos al primer contratiempo. Digamos de las abejas lo
gue se dice de las mujeres: aPara conocerlas bien, es necesario vivir
mucho tiempo con ellas».

N. Mercier.

(Progrés apicole.)

PIOJOS DE LAS ABEJAS

Para desembarazar a las abejas de esos incomodos huéspedes,
proyéctese en la colmena algunas bocanadas de humo de tabaco: los
piojos caerdn sobre el tablero, de donde sera facil quitarlos. En la
Pfat\er Bienen”ucht encontramos la indicacion de un remedio
igualmente sencillo y mé.s seguro; aPuse, dice el corresponsal, en un
vaso que contenia un pedacito de naftalina, algunas abejas cubier-
tas de piojos; 20 & 30 minutos después vi a los parasitos al parecer
inquietos, correr de acd para alla, abandonar el cuerpo de las abe-
jas 'y morir al poco rato. Como conclusiéon de esta experiencia, puse
algunos trocitos de naftalina sobre un pedazo de carton, el cual
deslicé sobre el tablero, debajo del nido de cria. Creia encontrar,
'una hora después, los cadaveres de todos los piojos; pero no fué asi:
so6lo encontré dos. Las emanaciones de la naftalina eran demasiado
débiles para producir tan rapidamente su efecto; sin embargo, los
piojos no pudieron resistir la accion prolongada de la naftalina.
Cada dia cayeron en mayor numero, y al cabo de quince los cano-



68 EL COLMENERO ESPANOL

nes estaban Henos de cadaveres y las abejas completamente' libres
de piojos.» La naftalina incomoda menos & las abejas que el humo
del tabaco; es de efecto mas constante y tiene, ademas, otros
resultados més favorables que este Gltimo para la salud de las co-

lonias.
(La Abcjay su clivo).

ESTUDIO SOBRE LOS FERMEKTOS NATURALES DEL HIDROMIEL

por M. EDMUNDO KAYSER

Doctor Ea CicuoU»

Direotor de loe trabejoe dol Lebafniorlu de lu formcuCecloiics ca el InetituLo uacionfil «e1b0”Mico

y M. EUGENIO BOULLANGER

lusralero Agrénomo GQcomUldn de celadlo» cq ol Lubomiorlo de lu fermcatAcloues
dcl locUtote oicieofil agrondmico

de ja Sociedad de AgrieuUores da f'raneiai

(Eetfl trAfijo he obtenido et Rran Diploma do boaor en cl conenreo abierto por la Sociedad
de AgricoltOTo de FroBclR en 180r.)

( Continuacion)

A los 3o dias habian terminado todas las fermentaciones 4 20)) y
entonces procedimos al anélisis, que nos ha dado los resultados si-
guientes, todos en relacién al litro:

Concentracién A

20» 3 >0
1-SS %*Dg 1.8 B
LEVADURAS 2n- |l wms o ssi pgé sy
C«s, <c <£ i?i&;:\ > : 1 2
N 1< <S'S 5
4'6S 149 1326 4369 339 i35 802 he's7
493 i'is 1386 3384 337 i33 or*8  112*46
Sidra tt, . 5'ts 0'55 93'7 io4'48 367 ©38 525 179'i6
HI. . . . 376 i‘rd la3's 32'95 3'53 1'28 7i'7 121*69
H2. . . . 4'SO 0'5i 499 loi'co 129 027 lrazas ,,545

Testimonio.. » » » 27747 y Y 277ra7
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Coocentracion B

*g' o« e 1-ns s
2s - 2'°a - d
LEVADURAS st 2 8b  2s1 A ?gé | |5 s8
'_Oi il S 5 ' < 2 0 < <s
A 9
< B < ¢ g
[20s 4'16 o3 1082 1594 320 i'oi 742 . so
49, 406  ovs 11g°9 1352 347 098 80V S528
Sidra E. 530 0'44 87’0 53'i5 305 0-38 45'0  147-42
Inj. 2'98  o'73 1275 1500 269 Q'7i 51'i 107-50
Ha. . . , 5O 0'30 82‘5 38-84 1'20 0'3i 6™0 222*41
Testimonio.. » 233'79 » vt > 233-79

Concentraciéon C

Comprobamos desde luego, como observacion general, que la
temperatura de 32®es demasiado elevada, y que la fermentacién no
puede con ella ser completa, sobre todo paralas concentraciones
fuertes, l,a cantidad de azUcar restante con esa temperatura en los
recipientes de concentracion A ha sobrepujado el to aun hasta
con las levaduras j2 y 49 que sin embargo resisten bien las tempe-
raturas elevadas. El excesivo calor, unido & la fuerte concentracién
del mosto, es absolutamente desfavorable & la levadura. Vemos,
ademas, que entre las levaduras existen a este respecto grandes di-
ferencias individuales; las 12 y 49, en la concentracion C & 32°, han
dado muy buena fermentacién, mientras que las sidra e y H 2, mas
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sensibles, han ido muy mal. La levadura H 2, en particular, pre-
senta extraordinaria sensibilidad & elevadas temperaturas; a 32®el
azucar ha quedado casi intacto, apenas ha habido fermentacion,
mientras que & 20®marchaba activamente, A 208) hemos compro-
bado que la cantidad de azlicar restante es siempre mucho menor
que & 32® pero la fermentacion ha sido mas lenta, y esta tempera-
tura es, quiza, algo baja; & 25®la fermentacién seria mas activa.
Hagamos notar, finalmente, que el empleo de las levaduras de vino
seleccionadas, acostumbradas a desarrollarse & alta temperatura,
puede, en cierto limite, atenuar los malos efectos de un excesivo
calor. Estas levaduras han marchado, efectivamente, mejor que las
otras a 32® sobre todo en las concentraciones medianas y débiles.
Pero, en general, podemos concluir que la temperatura 6ptima para
la fermentacion de los mostos de miel es de 20 & 25®y que importa
tanto méas no pasar de esta cifra cuando se opera con mostos mas
concentrados.

Hemos comprobado, ademas, que las levaduras han obrado muy
distintamente segun la concentracion del mosto. Las levaduras de
vino 12 y 49, a 20 han dado casi 14®de alcohol en cuatro sema-
nas, con 3 &4 4 “/j de azlcar restante. En el medio B, han casi des-
truido todo el azucar, dando de 11 & 12" de alcohol, Finalmente, en
la concentracion C, las levaduras han dejado apenas i % de azu-
car, lo mismo a 20 que & 3a®) produciendo unos 8° de alcohol. La
‘levadura sidra e vemos que es muy sensible & las temperaturas ele-
vadas, aun con las débiles concentraciones. Ademas, acostumbrada
como levadura de sidra & producir liquidos poco alcohélicos, siem-
pre ha dejado mucho azlcar y no ha dado a 20®maéas de 9®de alco-
hol, & 32®més de 5® Estas tasas alcohdlicas son para esa levadura
las tasas alcoholicas limite para las temperaturas de 20 y de 32°; una
vez se han alcanzado, la-levadura se detiene, paralizada por el alco-
hol producido. La levadura H i, aunque bastante sensible a la
accion de las temperaturas elevadas, es la que ha llevado mas lejos
la fermentacién con la concentracién A, dando iq'S® de alcohol
con s6lo 2 de azlcar restante, y la que, igualmente, en él medio B
ha dado la mayor riqueza alcoholica, Esta levadura de polen pros-
pera en el medio mielado; estd acostumbrada & él y se conduce
bien; con todo, debemos de hacer constar que las levaduras de
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vino 12 y 49 le son casi equivalentes y menos sensibles & las tem-
peraturas elevadas. En fin, la levadura H 2, cuyo' desarrollo ha
sido casi nulo 4 32", parece ser una levadura perezosa, aun con
buenas temperaturas, temiendo los titulos alcohdlicos superiores
a 8%,y no conviniendo por ello para la fabricacién de hidromieles
fuertes. Esta levadura fue no obstante sacada de las heces del hidro-
miel de M. Hommeil; pero es probable que debe de representar
insignificante papel en la fermentacién principal, y que existian va-
rias levaduras de las que la mejor no ha podido desarrollarse en
nuestros cultivos.

¢Qué debemos de deducir ahora de este primer ensayo? Resulta
claramente que las levaduras seleccionadas, procedentes de vinos
muy alcohdlicos, pueden ser Gtiles en la fabricacion de los hidro-
mieles; que las levaduras de hidromiel propiamente dichas, purifi-
cadas y seleccionadas, pueden igualmente dar excelentes resultados.
Esas levaduras de hidromiel se encuentran en los panales de polen,
en los que las abej'as, después de pecorear en las fiores y posarse
sobre los frutos, los transportan a los alvéolos. Pero esa levadura se
encuentra alli de ordinario en estado poco activo, y serd bueno
robustecerla con un primer cultivo antes de emplearla.

Hemos de eliminar las levaduras de sidra que no pueden dar el
grado de alcohol suficiente, & no ser que se trate de hidromieles fa-
bricados & la concentracion de media libra de miel por litroy en
época del afio cuya temperatura es poco elevada, Vemos, ademas,
que la mejor temperatura de fermentacioén estd comprendida entre
20y 25°, y, finalmente, que si se quiere obtener con seguridad hi-
dromieles secos, no ha de buscarse sobrepujar la tasa alcohélica de
14 4 is“, porque de otro modo, se expone a que haya demasiado
azlcar restante. Es éste punto muy importante acerca del cual
hemos de insistir algo en estos momentos.

Si se desea obtener con seguridad un hidromiel seco, es decir, un
liquido no generoso, rico en alcohol y pobre en azucar, es indispen-
sable ante todo consagrar especialisima atencién en la preparacion
del mosto. No ha de perderse de vista que tratamos de producir los
liquidos méas alcoholicos que puedan crear las levaduras: vamos
hasta el limite en que el alcohol producido se torna antiséptico. En
estas condiciones, como basta de 3 & 5 % de azUcar restante para
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transformar el producto seco en generoso, es de toda necesidad lle-
var de antemano el mosto & un titulo sacarimetro tal que el.azlcar
pueda con seguridad desaparecer casi por completo con la fermen-
tacion. Se preparara, pues, el mosto con auxilio del glucometro, de
manera que éste indique una cantidad de azlcar que corresponda
como fmaximo & is° de alcohol & producir. No ha de buscarse obte-
ner tasas de alcohol que las levaduras no pueden dar sino muy ra-
ramente. S6lo de este modo se podra tener seguridad en el resultado
final y fabricar hidromiel seco y no generoso. Conviene insistamos
sobre este punto, de capital importancia, y pongamos en guardia a
los apicultores contra el empleo de esos mostos de miel en exceso
concentrados, de fermentacién siempre dificil, sobre todo para la
obtencion de hidromieles secos. La riqueza en azUcar de las mieles
es bastante variable, por lo que un mosto preparado sencillamente
a la concentracion de una libra por litro, sin méas precaucion, po-
dra perfectamente contener de as & 30 ®qde azUcar. En el primer
caso se obtendra con facilidad 14 & is° de alcohol con poco ¢ nada
de azucar restante; se tendra un hidromiel seco. En el segundo caso
es de todo en todo probable que la fermentacion dara igualmente
14 & is®de alcohol, pero quedara de 4 & 5 ®&de azlcar; el producto
sera en un todo distinto del precedente.

El empleo de! glucdmetro es, pues, indispensable; puede em-
plearse el glucémetro Guyot 6 el areémetro Baumé. Un mosto
favorable & la fabricacion de un buen hidromiel seco no habréa de
contener mas de 24 4 25 ®bde azlcar, 6 sea iz®Baumé. De este
modo se obtendra un liquido ya muy seco y que se mejorara consi-
derablemente por el envejecimiento, Los hidromieles generosos
exigen menos precauciones: en ellos debe de quedar azucar; el mosto
puede pues sin peligro ser mas concentrado y alcanzar de 26 a 27 &g
de azlcar, 0 sea 140 1s®Baumé. La fermentaciéon producird 140
proximamente, con 4 & s ®de azUcar restante, Puede, ademas, em-
plearse mostos de miel mas pobres y fabricar buenos hidromieles
generosos practicando inmediatamente después de acabada la fer-
mentacion principal trasiegos sucesivos para eliminar en un todo la
levadura. Sobre todo para la obtencion de hidromieles secos es,
pues, necesario consagrar el mayor cuidado & la concentracion del
mosto.



EL COLMENERO ESPAIfOL 73

Aereacion.— Hase aconsejado 4 menudo, para activar la fer-
mentacién, aerear el mosto vaciando el tercio 6 el cuarto del tonel
y volviendo & introducir el liquido por el tapon. Por la siguiente
experiencia hemos tratado de averiguar en que condicién era mas
favorable la aereacion. Preparamos un mosto de miel rico, conte-
niendo 27445 gr. de azUcar por litro; después de adicionar i'‘s. cc.
de maltopeptona, para hacer el mosto mas nutritivo, hemos divi-
dido los recipientes en cuatro series; en la primera la aereacién tuvo
lugar al principio de la fermentacién por espacio de un cuarto de
hora; en la segunda se llevé & cabo todos los dias durante un cuarto
de hora; en la tercera, al final de la fermentacion, también por es-
pacio de un cuarto de hora, en el momento en que el desprendi-
miento gaseoso parecia disminuir con rapidez, La cuarta serie no
fué aereada. Hemos estudiado las dos temperaturas de 20 y de 30®)
y la levadura empleada fué la de vino o® 12, Los analisis de los
liquidos han dado los resultados siguientes con relacién al litro:

AEREADO AEREADO AEREADO

- 3 - NO AEREADO
al principio todos los dias al final
20® 82® 20® 2® 2@ 82=  20® 82»
Acidez total. , . . 4'49 ;*5S 421 5'92 581 540 500 4*40
Id  volatil. . . 1*64 1*66 146 1*49 152 >'55 ig:7) i'88
Azlcar restante.. . 49*09 8525 4868 75'60 5650 10885 69*48 117*14
Akohol envolumen. 12700 102*8  129*9 1124 t22*5 937 M5'6 886

Testimonio; Azlcar reductor 274'45 gr. por litro.

Desde luego comprobamos que la aereacién, como quiera que se
verifique, favorece siempre la fermentacion. Es sobre todo favorable
a las temperaturas elevadas: efectivamente, vemos que a 32 ®el reci-
piente no aereado ha dado so6lo 888 de alcohol, mientras que el
aereado todos los dias ha dado 11®,2, 6 sea una diferencia de 2®,4 en
favor del segundo. A 20® la acci6n es aun muy franca, aunque
menos acentuada; las diferencias extremas son todavia de i®,4de
alcohol- Nado tiene de sorprendente este resultado, porquela aerea-
cion a s2@tiene la consecuencia importante de enfriar el mosto y de
hacer de este modo mas favorable la temperatura de fermentacion.
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Parece, ademaés, que no haya de aguardarse demasiado para aerear;
los recipientes aereados al final solamente quedaron en efecto algo
inferiores & los demés. Lo mejor parece ser aerear cuando la fer-
mentacién, al par que disminuyendo, es ain muy activa. Esta mani-
pulacion se recomienda particularmente para la fabricacion de los
hidromieles que proceden de mostos concentrados y que han de
poseer elevada rigueza alcohdlica. También da buenos resultados
para reanimar las fermentaciones perezosas.

Acidez.— Hemos visto que, ademas de los hidromieles fuertes,
pueden también fabricarse otros con mostos que contengan solo
34 de libra 6 aun '/s libra de miel por litro. De este modo se obtie-
nen liquidos que tienen proximamente iz~ & 9“ de alcohol, con una
cantidad de azlcar restante débil en general. Hase reprochado &
esos hidromieles el no mejorarse embotellados, ser de dificil con-
servacion y de sabor insipido; prefiérense generalmente los hidro-
mieles muy alcohdlicos. Puédese, en cierto limite, remediar esos
inconvenientes. Efectivamente, en los hidromieles & iS® 6 14°, el
alcohol por si solo tiene accion antiséptica suficiente para preservar
el liquido contra los malos fermentos y asegurar una buena conser-
vacion; no sucede lo propio con los hidromieles débiles, que tienen
8 & g® en éstos el alcohol no existe en suficiente cantidad para pro-
teger el liquido y darle ademas cuerpo. Es necesario hacer interve-
nir un segundo factor, la acidez. La acidez, unida al alcohol, per-
mite al hidromiel conservarse mucho mas facilmente, porque obra
también como.antisépiico, al propio tiempo qué da frescura al pro-
ducto y favorece la formacion de acidos volatiles y el desarrollo de
la fragancia. Era, pues, Util saber como se portarian las levaduras
en el mosto que contuviese media libra de miel por litro si se afia-
dia determinada dosis de acido. Hemos hecho la experiencia con un
mosto de miel de concentracion C (/=libra por litro) adicionada de
la formula A (maltopeptona y bitartrato de potasa!.

(Contl. iuard)
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PARA LOS PRINCIPIANTES

Mayo— Este es el mes mas hermoso del ano, en el que la natu-
raleza, revestida de todas sus galas, ofrece por doquier sus perfu-
madas flores y que la lglesia nuestra madre consagra & la Virgen
Maria, Madre del Amor Hermoso. Mes de vertiginoso trabajo, para
las abejas, que no descansan en su afan de recoger el abundante
néctar que les brinda el entreabierto caliz de innumerables flores.
Mayo es, en general, el mes de la gran cosecha, y hay que tenerlo
todo prevenido para que nada se malogre y pierdan la ocasién las
abejas de aprovechar la gran florescencia.

Ahora es la ocasién de que el principiante comience a ejercitarse
en el manejo de las colmenas, pues le sera preciso hacer en ellas
algunas manipulaciones, con las que se acostumbrara & las abejas,
condicién indispensable al apicultor.

En este mes, y segln las regiones, saldran aln enjambres, que
deberan de recogerse y ser instalados en las colmenas movilistas
segln dijimos en nuestro niimero anterior. También es éste buen
tiempo para adquirir enjambres porque se encuentran facilmente a
precios econdmicos. Ademas, las colmenas pobladas ahora son las
que suelen dar mejores resultados, porque teniendo aln cinco 0 seis
meses para recoger miel con que dar una regular cosecha y quedarse
la suficiente para pasar el invierno, en la primavera siguiente se
habran convertido en grandes enjambres,

Como hemos dicho, el principiante tiene ahora ocasion de ejer-
citarse en el manejo de las colmenas, pues tendra que cerciorarse
del estado de los enjambres recién instalados, afiadirles cera estam-
pada, etc. Por ello vamos & dar una sucinta idea del manejo de una
colmena, cifiéndonos por hoy so6lo al de una colmena horizontal,
dejando para otra ocasion el de las verticales.

La primera visita & una colmena puede hacerse unos ocho dias
después de haber instalado el enjambre. Para ello se empieza por
dar un poco de humo por la'piquera, antes de abrir la colmena, a
fin de rechazar & las guardianas y poner el enjambre en estado de
alarma. Abierta la colmena, sepéarase el primer cuadro de cera estam-
pada que esta del lado vacio y que probablemente estard aln poco
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trabajado; 4 medida que se quitan los listones de entre cuadros y van
retirandose éstos, se ahuma ligeramente de arriba abajo durante al-

Fig. 1.

gun tiempo en el espacio va-
cioy en el intervalo de los
dos cuadros (fig. i), & fin de
que las abejas se pongan en
estado de zumbido.
Separado un poco el pri-
mer cuadro, se levanta con
suavidad el segundo, des-
pués de quitar el listdn que
le separa del tercero é incli-
nandolo un poco del lado del
primero a fin de no lastimar
a las abejas que en él puede
haber. Si las abejas han em-

pezado & trabajarlo estirando el grabado de la cera estampada, se
veran ya algunas de las celdas superiores con miel liquida; se coloca
este cuadro al lado del primero que se ha separado, poniendo entre

ellos el correspondiente lis-
tén y se procede & visitar el
tercero, quitando el liston
entre éste y el cuarto; dase
1 inpoco de humo en este
nuevo intervalo y se pro-
cede con este cuadro como
hemos dicho para el segun-
do y asi sucesivamente con
los demas.

No sera extrafio encon-
trar dos panales unidos en-
ire si por columnitas de
nueva obra; pero este es un
obstaculo de poca monta:

z' 8ifiNg

Fig. 12.

se cortaran suavemente con el cuchillo dichas columnitas antes de

sacar el panal para visitarlo.

Se tendra cuidado, durante esta visita, de examinar (fig, 12} si
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todos los panales han sido construidos perpendicularmente, pumo
importantisimo para el manejo de los mismos, pues en caso con-
trario son dificiles de sacar y se alborota & las abejas, siendo causa
de que piquen, 6 se las lastima, lo cual es un grande inconveniente
para el facil manejo de las colmenas. La regularidad en la cons-
truccién de los panales depende casi siempre de que la cera es-
tampada sea lo suficiente gruesa y esté bien fijada en los cuadros.

Puede suceder que, por haber puesto en la colmena cuadros
solo cebados 6 cera estampada demasiado delgada, algunos panales
no estén bien perpendicu-
lares y la obra resulte mas
ornenos abarquilladay pre-
sente hendiduras 6 trozos
irregulares. En tal caso se
saca el panal irregular vy,
colocado en la parte vacia
de la colmena, se expulsan
de él las abejas haciéndo-
las caer al fondo de la col-
mena con auxilio de un ce-
pillo ex profeso (fig. i3);
luego con la mano y con
precaucién se enderezan
las partes encorvadas del Fig. i;.
panal, y si es preciso se
cortan con el cuchillo los trozos salientes a fin de dejar el panal liso
y perpendicular. Hecho esto se pone con los demdsy se prosigue la
visita.

Durante ella habrase tenido ocasion de ver en los varios panales
examinados pollo reciente, lo cual demuestra que vive la madre y
la colmena sigue .su marcha regular. También se vera miel en la
parte superior de ios panales, aun de los que no tienen pollo.

Si el primer panal examinado, 6 sea el mas préoximo & la parte
vacia de la colmena, se hallase ya adelantado en la construccién y
con algo de miel, se hace indispensable afiadir 4 continuacion de él
otros cuadros con cera estampada.

Terminada la visita, se tendra cuidado de volver & colocar exac-
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lamente en el lugar que ocupaban todos los cuadros con sus respec-
tivos listones de separacion y cerrar bien la colmena.

Si al cabo de algunos dias se ve que las abejas continGan re'co-
giendo miel en abundancia, lo cual se conocera por el estado de la
florescencia de las plantas y, por el entrar y salir de multitud de
aquéllas por la piquera, sera bueno practicar una segunda visita
para ver si deben de afiadirse alln méas cuadros con cera estampada.

M.

MISCELANEA

Feria-Concurso Agricola.—Contintan con grande actividad los
trabajos para que este Certamen pueda inaugurarse el i.° del pré-
ximo mayo. A juzgar por los preparativos, promete ser notabilisimo
en cuanto se relaciona con la Viticultura, Ganaderia, Maquinaria
agricola, etc., y habra en él instalaciones dignas de ser contempladas
y hasta admiradas por los concurrentes.

Lastima que en lo que respecta a la Apicultura no podamos de-
cir otro tanto. Nuestros'apicultores han demostrado en esta ocasion
una frialdad rayana en la indiferencia, por creer muchos de ellos

-que no iban a reportar utilidad alguna al dar a conocer sus produc-
tos. Error crasisimo, pues siendo nuestra ciudad uno de los merca-
dos que mas miel y cera consumen, nada hubieran perdido en ex-
poner muestras de ellas.

Aparte de las dos instalaciones que presenta nuestro querido
Director, y que no dejaran de llamar la atencion, y de algunas
muestras de miel y cera remitidas por dos 6 tres de nuestros ami-
gos, poco mas habra en la seccion de apicultura, & no ser que figure
entremezclado entre los productos de sus respectivas provincias.
jLastima] repetimos.

No permitiéndole al Sr. D. E. de Mercader-Belloch su delicado
estado de salud dar conferencias de apicultura en la mencionada
Feria-Concurso Agricola, se ha encargado de dicha tarea nuestro
apreciable compafiero de Redaccion Sr. Pons.
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Las mencionadas conferencias se dardn, segin creemos, a prin-
cipios de junio.

E. P. D—EI 22 de febrero ultimo fallecié en Beaulieu (Fran-
cia), & la avanzada edad de 88 afios, uno de los decanos de la apicul-
tura, D. Alfonso Vignole, Presidente honorario de la Sociedad de
Apicultura de I’'Aube y de la Federacion de las Sociedades France-
sas de Apicultura y de Insectologia general, oficial de la Academia,
delegado cantonal, etc.

El Sr. Vignole era fundador déla Sociedad de Apicultura de
I'Aube y jefe incontestable de la escuela fijista, dejando un nombre
honrosamente estimado y una obra apicola muy apreciada de los
précticos.

Reciban su familia, la Sociedad de Apicultura de I’Aube y los
apicultores todos de Francia nuestro mas sentido pésame por tan
sensible pérdida.

CORRESPONDENCIA

C. V,—ir—Ser4 servido.

L. «—Recibido cheque por saldo.

M, B.C. 'N. p. Haremos todo lo posible para complacerle.

S. U.—A.—Contestado por correo & su pregunta.

J.R—  «—Remitidole lo que pide. Recibido saldo.

V. F. G.— M de C.—Recibido su envio. Escribiré.

JR— Recibido sellos. Le escribiré asi que pueda.

J. M—r.—Contestéadole por correo.

R. "L—E. —Recibido cera. Se hara como desea.

F.c.—o0.— Id, saldo. Conformes,

A A _M- 1 Ade C. Contestaréasi que lo permitan mis ocupaciones pereii-
torias.

P. H—M.—Recibido Libranza para suscripcion corriente.

Hi—s - I1d sellospara id. id.

F. S.—Af. A —Recibido Libranzay sellos por saldo.

J. A.—H. —Recibido sellos por saldo.
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PRECIOS CORRIENTES

de las ceras, mieles y enjambres en laplaza de Barcelona, en de abril del
corriente afo

Pmcim
Cera de Cienfuegos.......coceveeriiiieniieeieens el kilo, de s'goa 390
— de NUEYItaS....cooererieeieeee e — de 38oa 4“
— de Manzanillo.........cccceeiiiiiiiiiieen — de 3724 3'go
— el PalS..eiiee e — de 3374 3's5«
Miel de Aragén, i *clase.... ....1os 100 ks. de 60" i 62*50
— de Catalufia, 2* clase.......c.cccoceveeervcennne. — de 55* 4 60'

— de AMErica....ccoovininieee — —
Todos estos precios son nominales, excepto los de la cera del pais.

CURSO COMPLETO DE APICULTURA

por MM. GEORGES DE LAYENS y GASTON BONNIER
TRADUCCION ESPANOLA DE
E. DE MERCADER-BELLOCH

Esta obra, la mas completa de cuantas se han publicado hasta el dia, iorma un
tomo de 440 paginasen 8. prolongado, ilustrada con 235 grabados copiados del
natural.

Véndese en la Administracion de este periédicoy en las principales librerias
del reino, al precio de 5 pesetas ejemplar en rusticay 6 pesetas encuadernado.

Acompafiando un sello de 25 céntimos, ademéas del Importe, se remite por
correo certlflcada.

AHUWIADOR ZAHRINGER

Este aparato lleva un resorte que permite
suspenderlo en la bocamanga del traje 6 ca-
misa, lo cual deja libres las manos para poder
operar en las colmenas.

Precio: 4750 pesetas

Representante exclnsiro para Espafia y Portugal

E. DE MERCADER-BELLOCH

Cervantes, |,ySan Francisco, 2—GRACIA (Barcelona)

Tipolitografia de Luis Tasso, Arco del Teatro, 21 y 23, Barcelona.



CAMPOS ELISEOS DE LERIDA
GRAN BSTARLECIMIENTO DE ARBORICOLTDRA  FLOICULTURA

DIRECTOR-PROPIETARIO
B «Jsh

Comisario de Agricultura, Industria y Comercio d§,la provincia de 1.arida
Proveedor de la Asociacion de Agricultores de lispafia

CULTITOS EN GRANDE ESCALA PARA LA EXPORTACION

Especialidades para la formacion dejardines y parques

Frutales de todas clases, loa méas superiores v nuevos nuo en
Espafa se conocen. ! '

Arboles maderables, do paseo y de adorno.

Plantas de jardineria, codo cultivado con el mayor esmero v &
jirecios sumamente econémicos.

Magnifico surtido de Jacintos de Holanda, Tulipas, Anémo-
nas y demas nulbos y rizomas de linr.

Semillas de plantas forrajeras para terrenos do secano v
de regadio. [ ]

Plantas de Lathyrus sylvestris Wagner.

VARIEDADES LAS MAS RESISTENTES ALA FILOXERA Y A LA CLOROSIS
DE tiARANTIZADA A1)IEXTICU>AD

Injertos por encargo, en grandes cantidades

Transporte en'tarifa especial por todas las lineas férreas de Espafia

Se eiivini'a el CutiUogo Reiieral y los ospocinlea do proeloK corrientes do oslo imo, eratis
por ol correo, A quien loe Jiidn. .

verdadera SEfnmiiA

- DEL -

LATHYRUS SILVESTRIS WAGNERI

(NUEVO FORRAJE PARA TERRENOS ARIDOS)

Menos de un kilo, cada 100 gramos. 3 Ptas.
Un kilogramo ..o 25
Diez kilogramos....c.coooiiiiiiiiiiiiiiiins 200 ”

Los pedidos &4 la Administracion de

EL OOLI-IEEIITE3I"O ESF~ajiolL

Cervantes, I,y .San Francisco,2.—«UACIA (Barcelona)



para la fabricacion por si mismo del panal artificial

Las prensas Riotsclie son las mas acreditadas y las que mejores
resultados ofrecen de cuantas se fabrican con este objeto.

DESCONFIAR DE X=AS IMX'FACIOHESI

' Para panales La_ye,n_s ................................ 45 pesetas.

PRECIOS ~ britanicos. . . . 30 »
Para los otros sistemas, precio segun tamafio

Se proporcionan en todos tamafios & quien las desee y se facili-
tan datos en el establecimiento do apicultura de

E. DE MERCADER-BELLOCH

Cervaiitea, 1,y San Fraucisco, 2.—GRACIA (Barcelona)

Representante exclusivo para Espafia y Portugal
y linioo uutovlzndo i>oi- el fabricante i>ara introducivlah

EXTRACTORES DE MIEL DE CUATRO PANALES

Este nuevo modelo de extractores, con engranaje americano, se
construyen

De hoja de lata, con pies de hierro.......c...cco..ce.e. 70 pesetas
LOS MIiSMOS, SIiN PIES ..o 65 »
De plancha galvanizada, con pies de hierro. . 65 »
LOS MIiSMOS, SIN PIeS . 60

Gran establecimiento de apicultura de E. de MERCADER-BELLOCH
Cervantes, |, y San Francisco, 2, GRACIA (Barcelena)

Oficina Internacional de Patentes de Invencidn
Y MARCAS DE FABRICA

Director: D, GERONIMO BOLIBAR, Ingeniero industrial

Redaccién de Memoriasy Planos n
Copias de Potentes en vigor y caducadas.—Pagos de anualidades
xpedientes de puesta en prdotloa.—Consultas y slctdmenea
sobre Patentes*y Marcas
‘ r

La Oficina publica la revista semanal ilustrada

Contiene ademas de excelentes articulos sobre industria y electrici-
dad, la lista completa de las patentesy marcas concedidas y caducadas en
Espafia. Suscripcion en Espafia, 10 peseta» el semestre.

Ronda UiiiTersidad, 19, BARCELONA.—Teléfono 1,048
Tipolltoenifin de Lnis Tasto, Aroo cdl Teatro, 21 y 3—Barceloma





