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LA ALIMENTACION PREDILECTA EN VERANO

Los higienistas recomiendan en la época del
calor los vegetales, los pescados, las aves, los
huevos, la leche y todos aquellos alimentos que
necesitan poco trabajo digestivo, pero todo el
mundo, al llegar el calor, busca instintivamente
los que cree que tienen la condicion de refres-
cantes,

Por eso las frutas constituyen el manjar pre-
dilecto en la presente estacion. Para muchas
gentes son la principal alimentacién y para ia
generalidad el postre obligado.

No comiendolas en cantidad excesiva son
muy convenientes porque satisfacen una doble
necesidad: amortiguan nuestra sed y reparan las
pérdidas liquidas que el cuerpo experimenta en
los dias de calor. Los principios que entran en
su composicién llenan esas condiciones; merced
a los &cidos de que se componen, calman la sed
refrescando primero la boca y luego todo el
cuerpo, estimulan ei gusto y despiertan el ape-
tUo; por e! azlicar que contienen sus jugos, son
complemento de todo régimen alimenticio; el
agua, que en tanta abundancia contienen, sirve
para dar & la sangre el grado de fluidez nece-
sario.

La grosella, la frambuesa y la fresa son frutas
muy delicadas y, como en ellas abundan los &ci-
dos citrico y malico, son & propoésito para fabri-
car exquisitos jarabes que constituyen agrada-
bles refrescos, muy beneficiosos para los bi-
liosos.

El melén se puede Ilamar con razén el rey de
ios frutos refrigerantes. El enorme tamafio que
alcanza, comparado con los demas, nos ofrece
gran cantidad de blanca carne, rica en jugos
azucarados y sabrosos, y por su abundante can-
tidad de liquidos es muy refrescante. Todas es-
tas condiciones le hacen en extremo recomen-
dable, pero es preciso comerlo cuando esté bien
maduro y deglutirlo después de una perfecta
masticacion, pues de lo contrario es muy indi-
gesto y, por consiguiente, perjudicial para los
estdbmagos débiles.

La sandia tiene idénticas propiedades que el
melén, y por la evaporacién que continuamente
experimenta en su superficie mantiene fresco el
interior, condicion que la hace méas agradable’
en los dias calurosos, y es bastante menos indi-
gesta que el meldn, por lo cual le sustituye con
ventaja.

La Naturaleza, para nuestra defensa contra el
calor, nos ha proporcionado otra fruta exquisita:
la uva. /1 ningan fruto los hombres le han otor-
gado tantos honores. Los griegos organizaban
en la antigliedad grandes fiestas para celebrar la
recoleccion y ain se celebra en muchos lugares
la vendimia.

Algunos médicos preconizan la uva como re-
medio de muchas enfermedades, y, segin ase-
guran, por sus componentes refresca, facilita las
secreciones, alivia la constipacion habitual, cal-
ma los nervios, regulariza la circulacién en los
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padecimientos dei corazon y la respiraciéon en
los del pulmon. Lo evidente es que constituye
un alimento facilmente digerible y muy asimi-
lable. |,

También merecen mencién.las cerezas, las
guindas, las ciruelas, los higos, los melocotones
y las peras de agua, que por la cantidad de ju-
gos -acidosy azucarados que contienen son fru-
tos excelentes.

En.cuanto afaciiidad de digestion figuran en
primer lugar las uyas y después por este orden:
fresa, peras de agua, manzanas, higos, meloco-
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tones, sandias, melones, cerezas, guindas y ci-
ruelas.
Todas estas frutas son muy convenientes en
la época del calor, porque resultan apetitosas y
calman la sed y por ser el complemento de la
« alimentacion en el verano; pero como queda in-
dicado anteriormente no deben comerse con ex-
~.-eeso, pues la mayoria de los colicos que se pa-
-decen en la presente estacion son producidos
por el abuso que'se hace.de toda clase de frutas
y agravados por la gran cantidad de agua que
se bebe generalmente después de comerlas.

LA GUERRA MICROSCOPICA

LOS MICROBIOS Y LA SEROTERAPIA

En estos tiempos beligerantes en que hasta
el lenguaje y las figuras de retorica que emplea-
mos revelan claramente la poderosa influencia
que sobre todos ejerce la gran guerra de las na-
ciones, -no es extrafio que hasta los bidlogos re-
curran con mayor frecuencia que de costumbre
al uso de imagenes y comparaciones militares
para expresar mas claramente ciertos hechos
bioldgicos. Asi por ejemplo, un eminente médi-
co contemporaneo, para describir en lenguaje de
actualidad sus observaciones, comienza por de-
cirnos que el cuerpo humano estd en perpetuo
estado de sitio, atacado por gérmenes patogéni-
cos 6 mortificantes, y en combate valiente y obs-
tinado para defenderse de ellos. Naturalmente,,
una vez expuesto el hecho en esos términos, es
facil establecer comparaciones entre la polémica
defensiva de las guarniciones asediadasy los di-
versos métodos de que nos valemos, 6, mejor di-
cho, se valen, por su propia cuenta, nuestros
cuerpos para defenderse del enemigo.

La observacion de estos interesantes méto-
dos de defensa organica ha sido de indecible
ventaja para la Humanidad, porque de esos des-
cubrimientos ha derivado la medicina moderna
nuevos medios de ayudar a la Naturaleza & com-
batir las enfermedades.

Sin riesgo de ser injustos con sus predeceso-
res, podriamos decir que el primero de la gran
serie de celebérrimos benefactores de la Huma-
nidad orientados en esa direccién, fué Jénner,
que descubrid la posibilidad de prevenir las vi-
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ruelas mediante la vacunacion. Como muchos
otros grandes descubridores, Jénner no supo
nunca la verdadera razén de su descubrimiento,
ya que al genio de Pasteur estaba reservado
probar, muchos afios después, que cuando se
inocula un animal con los gérmenes atenuados
de una enfermedad infecciosa, adquiere una es-
pecie de inmunidad parcial contra esa enferme-
dad, y que mediante nuevas inoculaciones con
gérmenes menos atenuados era posible obtener
una inmunidad completa. Algunos afios después
Metchnikoff tuvo ocasion de observar por pri-
mera vez & los leucocitos ¢ glébulos blancos de
la sangre combatiendo y devorando los ejércitos
de gérmenes invasores.

Aun cuando ciertas enfermedades son produ-
cidas directamente por la invasion de las bacte-
rias patdégenas y su presencia en el organismo,
otras son resultado de las emanaciones 6 toxinas
que éstas producen, y la defensa organica ha de
dirigirse contra ambas fuentes de enfermedad.

Mientras las bacterias desarrollan sus vene-
nos, el cuerpo, & su vez, emite antidotos para
defenderse, y las observaciones de los bacterio-
logos no tardaron en demostrar que cuando un
animal recibe dosis sucesivas de esas toxinas
llega & acostumbrarse gradualmente & ellas, has-
ta que al fin logra resistir una dosis considerable
sin manifestar ningin sintoma de enfermedad.
Este oiro hecho le sugirié @ Roux y a Béhring,
benditos prdceres en la causa de la Humani-.iad,
otro medio de obtener inmunidad. Si el cuerpo
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puede llegar & acostumbrarse & producir anti-
toxinas que neutralizan grandes dosis de toxi-
nas, y hasta ilegar & destruir las bacterias que
las producen, ¢no seria también posible produ-
cir antitoxinas artificiales, y administrarselas al
enfermo, dando una especie de golpe imprevisto
al ejército invasor antes de qué tuviera tiempo
de destruir completamente la resistencia organi-
ca? Porque esa lucha entre toxinas y antitoxi-
nas es una verdadera batalla en la que la victo-
ria acompafia las armas del mas fuerte, 6, en las
palabras del profesor Giovanni Franceschini en
un articulo sobre la potencia defensiva de la
sangre, publicado recientemente en La Scienza
per Tutu, «si las toxinas prevalecen sobre las
antitoxinas —ya sea por la excesiva virulencia
de los microbios 6 porque el organismo no es-
té en condiciones de elaborar antitoxinas en
cantidades suficientes ¢ lo bastante activas y
poderosas— la enfermedad continuard su curso
hasta llegar al resultado final, 6 sea la muerte.
Pero, por lo contrario, cuando las antitoxinas
son suficientes en cantidad y actividad, crean
un ambiente desfavorable para el desarrollo y
la multiplicacién de los microbios, éstos se es-
terilizan y el resultado pasa & ser-la curacion del
enfermo.>

Como las antitoxinas se forman en el sue-
ro de la sangre, Roux y Behring llegaron & la
conclusion de qué al introducir ef suero de un
animal inmunizado-contra-una enfermedad en la
sangre de otro animal en lucha contra la misma,
éste habria de beneficiarse, y al efecto comen-
zaron una- serie de experimentos dirigidos & pro-
ducir un suero capaz de curar la difteria. Par-
tiendo del hecho de que e! caballo es muy sus-
ceptible a ésta, los eminentes investigadores
inocularon varios con gérmenes tan atenuados
que les ocasionaron una difteria benigna de facil
curacion, y una vez que los animales lograron
generar antitoxinas suficientes para destruir las
toxinas de la difteria, se les inoculé de nuevo
con una dosis méas fuerte, y asi sucesivamente
hasta que lograron tolerar sin dificultad una do-
sis mortal: los caballos habian sido inmunizados;
ei suero de su sangre estaba tan bien provisto
de antitoxinas que neutralizaba cualquier dosis
de toxinas, diftéricas que se les administrase.
Los eminentes bacteridlogos les extrajeron en-
tonces suero é inocularon con él varios nifios
atacados de difteria, quienes al recibir esos
enormer <refuerzos. de [as mismas antitoxinas

mque habian estado luchando -por producir, co-
menzaron & mejorar hasta ponerse bien.

CULTIVO DEL SAUCE PARA OBRA DE CESTERIA

El cultivo de determinadas variedades dé
sauce es muy recomendable por la gran acep-
tacion que tienen en el mercado las varitas que
producen para la fabricacion de cestos y mue-
bles.

La demanda de este material para obra de
cesteria crece constantemente y es interesante
saber que, aparte de lo que consumen los demas
paises, solamente & los Estados Unidos se ex-
porta de Europa anualmente medio millén de
kilos de varitas de sauce y mas de cuatro veces
esta cantidad en cestos y muebles hechos.

Se creia antiguamente qué el sauce para obra
de cesteria no se podia cultivar de un modo lu-
crativo en terrenos que tenian un valor alto de
renta pero estd demostrado desde hace pocos
aflos que con un cultivo intensivo en terrenos
fértiles da un rendimiento mayor que cualquiera
otra clase de plantas y que aun en suelos pobres
pueden obtenerse excelentes resultados siempre

que se cultiven las mejores variedades de su cla-
se y se les-proporcionen los abonos y los riegos
necesarios.

Las clases de sauce que producen varitas
para obra de cesteria son el sauce verde 6 al-
mond americano, el morado 6 welsh y el caspian
6 lemley.

El Sauce verde 6 almond, en muchas varieda-
des, se cultiva con éxito en casi toda Europa.
Las Varitas que produce en gran abundancia,
tienen una pequefia médula y son perfectamente
blancas después de peladas; El suelo no necesi-
ta ser muy fértil para su cultivo, pero requiere
frecuentes riegos. En Francia, Bélgicay Holanda
se cultivan algunas variedades de esta clase de
sauce, en cuyos-paises se desarrollan muy rapi-
damente y producen varitas que no son supera-
das en longitud y flexibilidad.

El sauce morado 6 welsh es quizas el méas
hermoso de todos. Produce un gran nimero de
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tallos flexibles, finos y de tamafio igual, y su ma-
dera no se raja facilmente. El suelo méas conve-
niente & su desarrollo es el areno-arcilloso con
humus. El frio y el calor, ia demasiada humedad
0 excesiva sequia, todos estos extremos ejercen
menos efecto ensu desarrollo que en cualquiera
otra clase de sauce para obra de cesteria, y es a
la vez un buen, productor de varitas, por cuyas
razones es uno de los méas recomendables.

El sauce caspian y sus variedades son espe-
cies muy Utiles porque dan varitas de excelente
calidad, blancas y que se pelan con facilidad.

Todas estas clases de sauces, propios para
confeccionar cestos y muebles, se reproducen
por estaca.

El precio de las varitas de sauce para obra
de cesteria se calcula por cientos de kilos, pero
en seco, y depende que sea mayor 6 menor su
valor del tamafio y déla calidad. Las varitas del-
gadas y no muy largas son las que obtienen los
precios mas elevados llegando & pagarse a cua-
renta pesetas los cien Kilos.

Las varitas se venden, una vez peladas y
agrupadas por clases y tamafios, a ios cesteros
directamente 6 & los que compran en grandes
cantidades para la exportacion.

La seleccion puede hacerse por el productor
con poco gasto adicional y asi obtendrd mayor
rendimiento que si las vende mezcladas.

Con varitas peladas se hacen cestos, cunas,
sillas y otros objetos para uso doméstico. La ma-
yor parte de las varitas con co.rteza se utilizan en
general para hacer cestos para la exportacion de
diversos productos. Grandes canastas para el
transporte se hacen también con varitas sin pelar
y prestan muy buenos servicios.

Los agricultores, los acaparadores y expor-
tadores de frutas y comerciantes en general es-
tan plenamente convencidos de las muchas ven-
tajas de los envases de varitas de sauce sin pe-
lar sobre las cajas de madera hechas de tablillas
0 tablas, y por eso se extiende mas cada dia el
cultivo de las clases de sauce que,producen tan
Utilisimo material para la obra de cesteria.

DIVERSOS MEDIOS PARA CONSERVAR LAS CEREZAS

Debido a ser tan corta la estacion de las ce-
rezas y el gusto de ellas tan exquisito, las muje-
res amantes de su casa han ideado muchas for-
mas de conservar esta refrescante y deleitosa
fruta, sobresaliendo entre todas las siguientes:

1. Lacereza se seca como ia ciruela; coci-
da en invierno como se hace con las ciruelas
pasas, reemplaza & éstas.

2. Se hace de ellas un aguardiente famoso,

el Kirsch.

al cocimiento de grama, que conviene mucho a
los que abusan de los alcoholes.

8. . En época de calor, los jarabes de cereza

son un refresco tan bueno como el de grosella.

9. A Con la cereza se hace confitura, igual

que con las demas frutas.

10. Con la cereza agria se hacen helados y
mermeladas.

11. Quienes encuentren las confituras y ja-
rabes demasiado azucarados verdn su remedio

dandole un gusto exquisito.

4. La cereza es méas agradable todavia ba-

jo la forma de fruta en dulce; presentada en ca-
jitas de papel puede figurar entre los mas selec-
tos postres.

5. ® Por la fermentacién de las cerezas s

hace una especie de vino que & falta del de uva
se bebe diariamente en las regiones septentrio-

nales de Francia.

6. . El jugo de cereza no fermentado, unido

a una cierta proporciéon de alcohol, constituye

una excelente ratafia.
7. 13

son un poderoso depurativo, diurético, analogo
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Los rabos de las cerezas secos, cocido

definidamente un excelente refresco.
12.  Aunque parezca extrafio, la cereza se
conserva en vinagre, siendo esta forma muy es-
timada en algunas partes.

13. La conservacion por el acido sulfuroso,

dan facil de practicar, apenas altera el color, el

perfume y el gusto de la cereza fresca. No olvi-
demos que, recientemente cogida la cereza es un
alimento refrescante y curativo en muchos casos.
Para consumo inmediato se preparan con las
cerezas compotas, flanes, sopas y tartas.
Lectoras, las pocas cerezas que quedan de

cesta estacion podéis conservarlas en la forma

que mas os plazca de las descritas.
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NOVEDADES

Influencia del diamante en el perfeccio-
namiento del fondgrafo.—Los perfécciona-
mientos introducidos en el fondgrafo, constitu-
yen uno de los hechos més recientes y de mayor
importancia en ei mundo cientifico, porque con
esos perfeccionamientos, el aparato reproduce
la muUsica de tal manera, que se conservan fiel-
mente las cualidades esenciales que distinguen
4 cada uno de tos artistas.

Lo que hasta la fecha ha sido conocido como
«maquina parlante», con un timbre metalico que
parecia indispensable en la reproduccion artifi-
cial de la masica, queda completamente elimina-
do y no hay nada que altere la pureza de las
delicadas armonias.

Ello se debe al nuevo disco y al nuevo dia-
fragma. Los discos perfeccionados son de una
composicion mucho mas dura que la de los dis-
cos actuales, y, por lo tanto, no requieren tan
cuidadoso esmero para Su manejo, porque son
practicamente indestructibles, y, por lo tanto,
pueden usarse infinidad de veces sin deterioro.
Ademés son de doble grueso que ios discos or-
dinarios, permitiendo asi la resonancia de los
tonos y evitando las vibraciones, puntos ambos
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de gran importancia en la reproduccion de la
musica. Por otra parte, el grabado de los discos
se hace de arriba abajo en lugar de derecha a
izquierda, y, por lo tanto, los surcos son mas
profundos y finos y puede grabarse en dichos
discos mas musica que en los actuales. Un dis-
co de esta clase de 25 centimetros toca mas
tiempo que uno de 30 centimetros grabado late-
ralmente.

La caracteristica principal del diafragma es
el nuevo estilo montado con una finisima punta
de diamante auténtico, porque se ha descubierto
que el diamante tiene la propiedad de reprodu-
cir la musica con extremada fidelidad, como nun-
ca se habia conseguido anteriormente, y hace re-
saltar los delicados matices de los armonicos.
El nuevo estilo del diafragma tiene, ademas, la
ventaja de eliminar el procedimiento del cambio
de agujas, siempre molesto.

Tal es la influencia del diamante en el per-
feccionamiento del fondgrafo, que aseguran los
que han presenciado los experimentos hechos
con artistas en combinacion con sus propios fo-
nogramas, que es muy dificil distinguir si canta
el fonografo 0 el verdadero artista.

DESTRUCCION DE LAS ORUGAS DEL ARBOLADO

Nunca sera bastante el cuidado que se dedi-
que & la desaparicion de estos insectos que de-
vastan las plantas, y aun cuando el procedimien-
to mas radical es destruir las orugas antes que
hayan podido dispersarse de sus nidos hechos
en hojas secas, y que consiste en cortar los tro-
zos de ramas en que se vean y quemarlos; &
veces no puede realizarse esto y se procede a
verter en tales nidos petréleo 6 bien se les hi-
sopa con una mezcla de diez partes de aceite
de gas y dos de agua. El tratamiento ha de ser
general y en su tiempo, pues de lo contrario no
es eficaz.

Otro procedimiento consiste en quemar car-
b6n en un horno portéatil que se coloca bajo el
arbol que se quiere limpiar y echar en este

no resinay azufre en polvo; el humo que se des-
prende asfixia a cuantas orugas alcance. La ope-
racién se repite dos ¢ tres veces colocando el
horno bajo los arboles que contengan orugas; no
debe abusarse de este tratamiento porque & ve-
ces destruye los 6rganos del arbol.

Con menos peligro que el anterior se emplea
el procedimiento de plantar en los bordes del
jardin cahamo; el olor que despide esta planta
hace que las orugas mueran 6 que huyan de
aquellos contornos.

Otro remedio consiste en el empleo .de agua
de jabdn; se hisopan los sitios invadidos con una
cafia en cuyo extremo se atan estopas bien mo-
jadas en agua de jabon y apenas los insectos se
mojan con este agua mueren.
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(CONTINUACION)

Ponedero que escamotea los huevos.— Con
el finde evitar que la gallina se coma jos huevos,
vicio dificil de desterrar si no es con la muerte
del bicho, se emplea también el ponedero de
mimbre de doble fondo. Este consiste en un ces-
to cuyo fondo es convexo superpuesto de una
cubierta céncava con un agujero centra!l sufi-
ciente para que pase holgadamente un huevo.
El didmetro del cesto puede ser de 30 centime-
tros y el doble fondo espacioso para el objeto
que se destina. Una vez el ponedero instalado,
la gallina vay poney en el acto desaparece el
huevo a la vista dei ave por la forma abombada
del fondo por el que se ha deslizado. Hay otros
sistemas para el mismo fin.

Ponedoras campeones.—Mediante una selec-
cién paciente y razonada se consiguen efectos
sorprendentes en el aumento de la produccion
de huevos, dandose caso notables, entre ellos
el conseguido por el profesor Dryden, del Cole-
gio Agricola del Oregén, que hizo pasar el tér-
mino medio de produccion de un lote de gallinas
de 100 & 200 huevos cada una por afio, median-
te la seleccidn y cruzamientos durante seis anua-
lidades.

Cada afio se escogen los mejores ejemplares
y con ellos se forma el contingente nuevo de
mejora.

Las aves de menor rendimiento se ponen al
mercado si su producto no ha de ser superior al
entretenimiento 6 bien si el beneficio es escaso
y quita poder ganar mascon lotes seleccionados.

Razas que mas abundan en Espaﬁa.—Aparte
de la Castellana negra y la del Prat, existe la
Andaluza azul, que es una variedad de la Caste-
Ilana y es de gran estimacion. La de Cara Blan-
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ca, que figura como tipo espafiol en concursos
extranjeros, apenas si se ve en Espafia. La Me-
norca 6 «Minorque> es una mejora de la Caste-
llana, con mas tamafio, y cuyos gallos se intro-
ducen en lotes de Castellanas para perfecciona-
miento, producto y, sobre todo, para exposicio-
nes. La Valenciana, la Gallega y la Patavina son
muy Utiles y productivas; y las comunes, que son
mixtas de los tipos indicados, son asequibles
para conservarlas puras 6 para cruzamiento con
otras razas de gran tamafio para obtencién de
carne, pues ya tiene la raza comin- las buenas
cualidades de muy ponedora y rdstica.

La raza francesa Houdan, aunque no esta
muy extendida hay algunos ejemplares disemi-
nados y de las extranjeras es de las que mas
abundan, lo que no podia menos de suceder
siendo esta raza muy estimada en todas partes
del mundo. Las caracteristicas de este tipo son:
mofiudas, buen tamafio, cresta triple en el gallo
4 modo de mariposa; patas altas sin pluma, co-
lor blanco rosado, tiene un quinto dedo sobre el
pulgar sin ilegar al suelo, pone casi tanto como
la Castellana, incuba mal como ésta y aunque
no es tan rustica admite, en cambio, mejor el
cebamiento. La variedad cruzada mas conoci-
da es la Faverolles, que tiene mas condiciones
de rusticidad.

Estas gallinas y casi todas en general admi-
ten la alimentacion de panes de copray semillas
oleaginosas que se obtienen thuy baratas en
Fernando P6o y Muni, en Africa.

Honorato Recial y Etayo

DOCTOR VETBnN.M.fllO

(1) Véanse os nimeros 516, 518, 530, 541,546, 552,557, 560,
562 576,54, 594,598,610,615 y 633 de esta Revista.
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NUESTRAS

Estad, de la suspension de pai.s

E Tribunal Snpremo, con lecha 29 de jclio UltiTOo
apr b latasaoldn deooetas practicada B. el incidfote
promovido por los Srea. Urquljo y Compaftia.

Conslrucclones

Re aoi delasobrasterminadas dorante en el mes
do jnlio:

rara la CoTpall a.

P.Z . abaor edero en el arroyo do loa Chopos: na e
para taller de Iraguae la eataci . de Tet ¢n; relor-
Ta dela planta principal de la l4brica de electricidad
par” instalar las eacnelaa do la Sociedad de Cultura.

Para particnlares.

Manzana I9, encintado, adogqninado y aceras para
1 paso cl.un.ar de coches del Colegio dS Nuestras:
fra el0» ;manzana 91, obras de relorma; man.
z na 9S, h.isl de 10
planta baja en porche, vestibulo, hall, despacho, gabi"
neto, comedor, cocina, retrete y despensa; escalera la
catalana de acceso ¢ la planta principal gne desembar-
oa en el hally tres dormitorios, cuarto dO baUo con ba.
D ,w. C.y lavabo, y en dltima planta una torre que
dasubida la aaotea:el hotel tiene sus fachadas revo.
cad” ¢ la catalana, tejado de teja plana negra, persia-
nae de hierro en todas las ventanas, pisos de imitaoidn
4 mosaico, decora( as las habitaciones principales con
escocias y florones de sta« y pintadas sus parCdos y te-
chos con pintura Muropint; tiene instalaCi n de agua
friay caliente en los servicios sanitarios, instalacion
de calefaccion porvapor baja presion, pararrayos, et-
cétera, ete.j dicho hotel 08 uno de los de mayor gusto
do la Ciudad Lineal, con arreglo su precio,y reUne
(, das las oondioiones higiénicas y de comodidad que

pueden desearen un hotel para clase mediay coDs.
truido en precio muy econémico; manzana 70, termina-
cion de ana casa para guarda, distribuida en tres habi-
taciones.

libras en construccidn.

Manzana 71, hotel de lujo de dos pisos; manzana 80,
cerramiento y muro de. eOntencién & calle principal”:
manzana 89, hotel grande de planta baja (en termina-

) manzana 91, hotel de lujo de dos pisos: prolonga-
c 6n do la manzana 82, muro de cerramiento calle de
Zacarias HoTa; manzana 78, tuberia do drenaje en la
oalle da Amigo Uonzilez para desagite de una finca, por
cuenta de un propietario.

de dos pisos, distribuido en su

NOTICAS

Las dos sociedades auxiliares de la CompaRia
Madrilefia de Urbanizacion

«Uooperalioa de Prétlamoi de la Ciudad Lineal»:

KL dia 20de cada mes se celebra reunién dela Jun-
ta de Gobierno, compuesta do ios cinco individuos
del Comité Directivo y loa diez de la parte variable,
que para el dia 20agosto de corresponden K ios co-
operadores numeros 11 al 20.

Co0peraciones SUSCIitasS....inrnerenieenns 107.

Préstamos realizados hasta el dia de la fecha. . 86.

Los que deseen dinero con garantia de valores,
de fincas rasticas préximas las vias férreas 6 fincas
urbanas de la Compafila Madrilefia de Urbanizacién
dirijanse las oficinas de esta Sociedad—que actual-
mente son las de la Compafiia Madrilefia de Urbaniza-
cion en la Ciudad Lineal—y de 8 & 6 de la tarde.

.¢a Ciudad Lineal», Sociedad anénima por acciones
de mil pesetas pagaderas por plazos mensuales de 26
«La Ciudail Lineal», continuadora de la obra de la
Compafifa Madrilefia de Urbanizacidn.

Primeras ofertas de suscripcién de acciones. . .
44 por 64 acciones.

Almacenes

Durante el mea ie julio se ha dado entrada en los
almacenes de la Compafiia k loa articnlos siguientes:

De Oxigeno Industrial, 88,636 metros cubicos de
oxigeno.

De D. Siuverio Bengochea, 25 tornillos para bobina
inductora, mano izquierda, 10 medios cojinetes de
bronce para locomotora, 60 poleas de bronce para tro-
lley, 25 bridas de bronce para pararrayos, 26 soportes
de bronce para antena de pararrayosy 26 cojinetes de
bronce.

De D. Luis Larrumbide, 37.080 kilos carbén cribado
de PuertoHano y 5.794 Id hulla de fragua.

De la casa A. E,G. Thompson, 800 dedos de contacto
para regulador, con tornillos, 10,120 kilos cartdn ais-
lante, 12 portaldmparas rosca, 23 lamparas Nitra, 90
id. Egmar, 13id. espirales, 82 recores, 880 metros hilo,
12 grapasy 86 aisladores.

De loa Sres. Munary Guitart,. ejes.

De los Sres. Sierra y Sainz Hermanos, 1,086 kilos
alambre de acero, una terraja completa, 600 ovalillosy

100 tomillos exagonales,
De Manufacturas de Acero, 6 tridngulos.

De D. Justo Garrido, 67,85 metros cibicos de arena

571
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iB, Sociedad Espafiola de Coustroeoiones M etéli-
cas, 46 *apatas da hierro.

De D.Eernando Escudero. 8 ruedas macizas mde ace-
to, grandes, sio tornear.

De D. José Ornete, i60 gramos tubo de fibre.

De Acoros Sao Martin, 12 ruedas pequefias de aeoio
fundido pare enches oléetricos y 12 llantas de id. para
fdem.

De D. R. de Eguren. 9 metros tela aislante.

De los Sres. Fonty Oampabadal, 10 pifionea de acero
para inducido de motor de coches.

De D.J. Datmau Montero, 200 gramos hilo de plata
y 2 pares de trepadores.

Do New York & New Jer.ey, 6.032kilos aceite ne-
gro para cilindros de méaquinas de vapor.

De los Sres. Portillo Hermanos, 04 remaches.

De D.B. de la Macorra, 25 kilos pasta albayalde.

De D. Angel Vivé, 44 kilos barniz negro.

Do los Srea. Martinez y Otero, 31,200 kilos tubo de
cobre sin soldadura.

Do D. Mariano Merino Manso, 250 gramos de torni-
Illos2 clavosy 128 kilos de cebada.

De D. Pedro Gonzalez, 66 quintales de alfalfa.

De D. José Peléez, 3sacos de yeso negro.

De D. Francisco Llopis, 804 metros tnbo de gres, un
codo de id., una corva de Id.y un sifén de id.

De D. Fausto Pérez, una fuente de patio, 3 grifos
curvos Cadet, 3 placas, un es udo y 89 kilos tubo de
piorno.

De D. Miguel Morel Bas, 96 kilos hilo de cobre.

De LaPapelera Espafiola, 35resmas de papel.

De los Sres. Natividad Hermanos, 6 cortacircuitos
de enchufo para 15.000 voltios.

Dala casa Morgan Elliot, 2 tapas de hierro fundido
y 2 bocas deriego.

De los Srea. Hartmann y Compafiia, 2 cdnulas do
aceroy una jeringa.

Do D. Alberto Marcial Nadal, .,20 metros de tela
metilica.

De D, Patrocinio Gémez, 2.000 kilos d . cebada.

De D.Juan Sanohis, 33 kilos tipo Piorentina cuer-
po 8y 9,100 kilos espacios para el mismo.

De los Srea. Ch. Lorilleux y Compafiia. 40 kilos tiu.
ta negray 25id. azul.

De D. Enrique Alvarez, 60 carbones para arcos vol-
taicos.

De la Sociedad Tungsran, it limparas.

Oficina de Venta

Las pinturas lavables Muropint, los oamaltes, las
pinturas al aceite, los neuméticos Boldam, las huchas
Grab para funcionar con monedas de dos reales, y
otros muchos articulos de oseelente calidad que se
venden & precios mny econémicos en los almacenos de
la Ciudad Lineal, contintan teniendo la buena acepta-
cion de siempre.

Interesante

Rbgai.ou(l? esta Revistafaté k sussubckit,
TORBS.

En el presente niGmero reproducimos las bases, gra-
badosy descripciones de los hoteles.

Suscripcionesrecibidas son 886, de las cuales 228 for-
man parte del sorteo de |. clase para una casa de
5.000 duros; 90 para el sorteo de 2.*clase para una casa
de 2.000 duros y 23 para el sorteo de 3.“clase para una
casa de 1.000 duros.

Bl hoeajuo deiasvias Brheas Ny ta Ciudad
LISEAL, se publica en plana esp.eiul.

Los PRINCIPIOS EUNDaMBNTALES e r A CUIDAD
Lineal, i la comparacitnde las Civdades linea-
les CONLAB Civdades JARDINES en francés, se inser-

tan on otro lugar de este nimero.

Para comitiar terrenos es la Ciudad Lineal,
4 pagar en 240 plazos mensuales, 6 sea on 20 afios, es
conveniente leer la plana que dodioamos & «Venta de
terrenos..

Veraneo en Miraftores de la Sierra y Dustar
vie|.

Tradicionalmento muchas familias distinguidas de
Madrid,y ahora con doble motivo por la facilidad de
comunicaciones, van & pasar el verano a4 Miraflores de
la Sierray Bustarviejo, pueblos favorecidos por su si-
tuacion topogréafica, agradable temperatura refrige-
rante y aires sanos. Adema4s de estos atractivos cuenta
con la proximidad & Madrid, circunstancia que permi-
te 4 muchas personas, que por sus negocios U ocupa-
ciones no pueden abandonar la capital largos into-
rregnos, tener sus familias en los citados pueblosy vi-
sitarlas con frecuencia en radpidos y baratisimos viajes.

A oato contribuye actualmente el hallarse en explo-
tacion la lineaférrea de Madrid & Colmenar Viejo, do
cuya estaciéon estdn separados dichos pueblos 19y 25
kilémetros respectivamente y para los gne hay coches
4 la llegada de los trenes que salen de Cuatro Cami-
nos a las 5,44; 7,84; 20,16 y 14,46.

La economia de los preciosy la frecuencia de los
viajes diarios, hacen gne Miraflores do la Sierra sea
uno de lospueblos méas favorecidos por ios veraneantes.

.Gran Hote ulla >en Miraflores de la Sierra

Establecimiento de primer orden para pasar agra-
dablemente la temporada de.verano. Magnificas habi-
taciones con preciosas vistas. Frondoso jardin, terra-
zas, aguas abundantes, comedores de mesa redonday
de mesitas, gran salén do fiestas, (iobillary de tresillo,
cuarto do bafio y luz eléctrica. Pension desda siete pe-
setas, todo servicio comprendido. Almnorzos sueltos
desde tres pesetasy & la carta. Vinos, licores, refrescos
y helados de todas clases & precios maédicos,

«MOEA4TALIZ». Lamejor agua minero-medicinal.
Infalible contra el estrefiimiento, Deliciosa para la me-
sa.—Dep6sito: Barquillo, nim. 4. Teléfono ndim. 8016.

Imp. Ciudad Un.al.-Teléf. S-12.-Adm n. Lagasca, 6. bajn.





