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Semanario del Nuevo Rey no de Grana 

Santcifé 22, de Enero de i 809. 

<Si yo no hubiera repetido las observación 
fclantas vivas cuyo jugo podi.i gustar, la debería h 
reducido álafamiU delSaccharum ? Claro está cjue no, si 
tomaba por autoridad irrefragable la del sistema de 
los vegetales. N o sería de extrañar que la hubiera empa­
rentado con alguna grama de las calles Y á vista de esto 
y de díuhcos cxemplares que podia citar creerá vo que 
la Botánica ya es ciencia ? ¿Me preciaré de que con qua-
tro, 6 cinco tomines de Linnc ya puedo determinar 
•á punto fixo qualqu.era. vegetal que se presente? Guár­
dense los jóvenes de semejante presunción. Lns sistemas 
inventados mas bien sirven para colocar, distribuir, y 
•haber ala manó un gran cúmulo de conocimientos de 
láminas, descripciones, y esqueletos, que para determi­
nar los que se ignoran. Esto no es fácil, ni seguro sin 
otros Autores, sin diseños, y sin herbarios: el trabajo es 
mucho, y siempre hay riesgo de equivocarse 

En el carácter sobredicho convienen perfectamente 
las tres cañas. La ¡nfloreccncia es la misma: a saber, 
panoja, garzota, ó penacho alto, tupido, dorante, lus­
troso y solitario en las otras; acorr fañado de dos laterales 
en la solera. Tiradera o hastil rollizo en el pie, surcado ó 
acanalado para arriva, y velloso sola mente en la de 
castilla, cojí la que ya tenemos una segunda difetensia. 
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Eípígv? palmires*, &*xotftan agolpadas .¿n t^toS^t--
las restantes dislocada*,. Se componen de espiguillas 
dísticas, o que alternan en dos fitas, y todas son Jáselas 
o floxis, cab'zbx is, a-rticutadas r&n tajos, y nudillo?. 
En estos se ingertan las espiguillas secundarias, y tienen 
opuesto un mechón, ó como pincel de ptlo blando. 
Aqui cambien sé\acpnYodan los flosculos, con la dife­
rencia qus en la común, y de castilla son de a quatro, 
y todos sésiles: eri I,i solera e¡>ran de á dos, y el uno 
pedicelado, o con cavíllo. junto esto con el mucho pe­
lo que tiene en su cajo la de castilla completamos tres 
caracteres específicos figurados en esta forma. 

| Soleta: cajo lampiño} riosculos de 
á dos; el uno pedicelado. 

Común:• rajo lampiño-, flosculos de 
1 a qaatrpi codos sésiles. 
1: Castilla: tajo- peludo", flósculos de 
pj á quatro; codos sésiles. , 

j Los maestros sabrán corno se avienen ahora con 
el sobre nombre de oficinal que ya viene á ser impro? 
pió pues ha de servir 4 sola una, y hay tres á quienes 

corresponda. 
Observación; 

El i de Mi y o de este año introduce en miel clara de 
trapiche, un pedazo de carne de novilla flaca que aca-
b ib i de rr> ĉar,se en la carnicería.: Fué preciso para que 
no íl >r -!'i y se descubriera sobreponerle unas p-ed¡e-
ciras. Eí vaso era de vidrio, y quando mermaba la miel 

Sitcchnrum 
offidnarum. 
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; se- afV idii otro poco con el mUrrio fin de evic.ir el con­
t ado del avre.; Al cabo de 6 meses, es decir el 6 de N o ­
viembre, se saco esta carne, que apareció dura algo obs­

cura por fuera, y roxi en lo incenor. Lavada con agua 
•fría, se tuvo en remojo esa noche, y guisada a! dia si­
guiente se haüó. de un gusto algo acedo que participaba 
de vinoso muy agradable ai paladar, y al olfato, y sin 
:el menor indicio de corrupción ni de tanta edad. 

¿Quantos habrá que se reirán de semejante arti­
culó? Pira quesean mas cautos conviene advertirles: 

i 

que ojalá basta los botilleros y cocineros puedan comu­
nicar sus observaciones como tensan algo de ínteres 

O O 

para la salud, conveniencia,ó economía de los hombres. 
El talento f mucho menos ¡os descubrimientos fortui­
tos noestán vinculados á los que cursan facultades. En 
los ínfimos oficios puede haber una ocurrencia 'feliz: 
¡(las hay en erecto entre la plebe, v<quanras habrán abor­
tado por falta de p.tpeles púbicos?) que ilustrada, y 
aplicada, tenga conseqüencias muy útiles. Para que se 
vean las de esta observación preguntare : ¿que carne 
habrá que a los é meses de' compuesta no hubiera sido 
preciso resecarla y resala tía muchas veces> y aun asi 
conservaría el savor indeleble á moho y tierra de que 
no selibran ios mejores jamones, especialmente qu indo 
son conducidos á temperamentos hümedosó rmi y calidos. 

La salen muchas partes "del rey no es sumamente 
cari, pues nunca Ir;xa de i z reales la arroba v sube á 
z4- á 3 1 , y hasta 4 8 . Para conservar1 un poco de cauve 
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es necesario gastar la nena parte de su imperte e-n 
sal, y esta se desperdicia enteramente en las lavaduras, 
y por si sola no resguarda de las queresas, y gusanos. 
,A1 contrario la miel es muy asequible y barata en los 
rnismos lugares en que escasea la sal. Cada estancia tie­
ne sus cañas y trapiche de mano en que diariamente 
se provee de este renglón. 

Uno de los grandes incovenientes para las naver 
paciones largas es la mucha sal con que es preciso recar­
gar las carnes, quesos, mantecas, y pese ¡do para que no 
se inutiljsen. Esta dieta engendra el escorbuto, las toses,, 
y otras enfermedades que acaban con las tripulaciones. 
La .carne preparada .con miel no tiene el gusto austero y 
pajoso de la salada, y lexos de -ocacionar el escorbuto,, 
antes lo cura y lo evita. ¿Y que cuesta esta [preparación? 
.menos que la de sal, por que no laay puerto en America 
en que no sea muy común la miel. Con poca cantidad 
Jjay para rellenar los barriles, b tinas en que se ha puesto 
Ja carne fresca, la que para mayor seguridad, ha de ir en 
Resina ó tasajo delgado: se sujeta con una bala ó rodete de 
jiierro y se tipa con u,n paño para evitar la efusión, oeon 
un poco del barro arsiüoso con que cubren las hormas 
para cristalizar el azúcar", y en todo caso será convenien­
te llevar alguna miel embotijada para rellenar les barri­
les quando.se advierta la merma. He aqui si será i in r 
portante esta observación para uno de los mas grandes 
recursos de la riqueza, y prosperidad de los pueblo? 
poniólo es la navegación. 
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% óhservte'ion. El 18 de Junio íntroduge en un itarro 
medio vidriado una cabeza fresca del pescado que en 
otras partes nombran Pataló, y por aqui Osicon á causa 
desús labios corpulentos, y espía yados: le rellené coif 
psiel, y sugeté con piedra. Todos saben la pronta f 
completa corrupción de estos aquatiles, si no se curaa 
con sal, ó al humo y que esta debe ser mayor en la ca-t 
beza por la pequenez, variedad, y delicadeza de las par­
tes que la eojnponen; El $ de Noviembre Fui ádesenga$ 
paí.me: la cabeza estaba encogida y muy mermada, sim 
otro olor que el fuerte de la nnel: se lavo con agua ti» 
bia se tuvo esa noche en agua sal, y guisada al otro d i* 
pareció muy bien, y como adovada en vino, á los de 
gusto inas delicado. Los cosíados y lomos que sedes*' 
preciaron para la observación nos habrían"' sabido? 
mejor. - p •-. •• "•;.••" • 

Es-re pescado que es el mas regalado de los riós no' 
muy calidos casi no le logran sino los que habitan sus 
riveras. El salado se rancia, se empioJ!, y-pierde el me-i 
tito. Ei frico solamente.sibe á manteca v en :ri.cor no 
eu-nasqut un chicharrón con espinas. Abiertos, e m ­
barrilados, y con un poco de miel, se podran conducir 
á grandes distancias, y al cabo de un mes estarán casi lo 
1.11 ismoque recién sacados. -- • •• 

$ obsrv.idon. Los huevos sumergidos en miel por 
tres ó quiero meses, no se corrompen-, pero saben á dulce. 

4. BVebas, ubas, y pimientos, se tnj.itan,-se resecan; 
pierden la,«rnesid¿úl.y;cl ju¿o. . . . . • •••-' 
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array in,de que gusta mudho:lavge¡!te,ysón comunes-c'ri 
iierrissec^s y cslidafc, también desmedran, pero aclaran, 
y adeí^asarii tai roreiVle corríunicam cierto austero aroroá-
tfico¿ yurnesclada con aguí .y algo d e s l a v o ' ó canela, 
hace una cidra especial ¿sima que'podrá ser útil en a l ­
gunos periodos de la disenteria, escorbuto, inapetencia 
y debüid d. 
tRefiexfoms. Es cofa Bien íparíícalar cine un liquido. 
repacido pos muy l^xinte, tenga la pr '.piedad de fixar, 
con iensar, y reunir. ¿Nj.sern muy dril para los acha-
cjuestesiiCjue Ltj.y debilída?! de intestinos, y-otros canales? 
En efcct > no- fairan algunas personas,! qiíe ¡teniendo 
un vientre muy blando y fácil, se les arregla y endúrese 
con .:el.uso:£feJafíiikliJ noi-^vi 

Para las disenterias o pujos en que las viseras jn -
ferioijps están srnudas.'nlcerádas, y casi gangrenad-is^no 
podria aprovechar asi en bebida, como en lavativa? 
B¿y expe,rieí-cws que lo persuaden, y mucho mas si se 
añude un -puñado.de carbón en polvo; lo que es con­
t o r n e a ¡o ciue.ensena:la química, f alasfelices tenta­
tivas que se han repetido para desinficionar las carnes y 
agiias-jTHJy eojrEompidasr hirviéndolas eon carvon m o ­
lido. Si hay fiebre entonces unpoco de pólvora con lá 
miel satisface todas las indicaciones. 

¿Las celebres momias, ó cadáveres curados de los 
pgtpeiqs,--'.y¡Canarios deberán a -la miel, su duración? 
De los últimos no se safoe cjue-cultivasen' las ca-ñas. Los, 
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- otros podían conseguir la miel de lás: regiqnéscjeí la India 
en donde es antiquísimo su beneficio,.' Añadiendo, pol­
vos aromáticos y desecantes, no hay dudase consegui­
ría el mejor exko, 

<Y si á la miel se junta pplvq c]e:akjmbre o quina 
cjuetal uso tendría-para cuitir pieles -frescas, y delkadass 

¿Una pasta de miel, albayalde, cardenillo, ú otro 
oxido metálico, desecada, y caldeada .daría fósforo, 
ose reduciría el metal? 

¿El ungüento de miel hervida con vino y polvo 
de mirra no seria un excelente vulnerario? 

¿Y también podrá servir para el .bl/.ncjucado de 
liensos, para pie, menstruo y fixante' de algunos tintes? 

Esrasy erras muchas resoluciones nos debemos pro-

A.méíei; de-Jos''•ovenes aplicacos i , los. estudios físicos, y 
panicularmeníéde los que con tanro empeño cultivan, 
í .< ,•:'••••'• I • • i - í »a •> t -y • 

la medicina, y de cj me oes no espera ..menos la ilustra-» 
Clon general que la.saluc] publica.. 

$ucaram-anga Novienbre i o de-. 1.80.8. . 

Resumen de tM'•'• Quinas qus se- km extralLio ¿el Tuerto de 
Cartagena tinn otros de A¡nérk.t,y Eutaha en el diverso de 

, ,ks ií/í iíiinhos 0ésf remitido por efD.'T). Eloy V'J.enzuela. 
/iñüs, A i^bas, Libias. ¿ños . A.ttjubas. Libras. 
t8o2, c6,2^i, . 7. y n íd«, . .. .. ;^o^. 18.400, -; t í . 

803. ÍO, 27?. 00. Bied.". 8 6. 48 .35,8 . 4 . 
£04- 34 ^7?<. & v '"' 1, fc-7 •"¡•4c'-i. Z'•• 

5 ¡.434. »Í", y u . .u . £>¿ .z . j . i £ . 
! v Z .':7,íal D 

13 3.657. atrrob. .4. ¡ib. y medí?, 
Año ccír.un. 023.:7o. 8-. 4. oozas. -
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Noca del S'f. Administrador t>. Ignacio Cavero: qué 
las primeras quinas que llegaron a España se pagaron 
desinco á seis pesos libra, y en el día y año se quieren 
por nada por la excesiva abundancia y mal esndo en 
cjue mucha ha salido. C o n ' q u - f e hubiera observado I 
mas prolixidad y aseo en los acopios; la concurrencia 
habría sido menor, y se sostendría la estimación del 

c genero por su bondad. \ 

!Balaiisa del Comercio de Cartagena etilos tres anos 
útiles cjue antecedieron a esta guerra, á savef 

Importación de España 

1802. - 983,885:0 
803, 97 , .863 : 
804. 903,644: 

Toral 2.859-39:2: 

Exportzciun a España 
• P. ¿ib. reakc. 

1802. 3.082,8.9: •»._ 
So 3. j .55 4,3 85: i . 
804. 2.468.578; 7. 

— L — • • ¡ — 

7.10^,783: 2* 
."Frutos— 2.353 55'* 

La amonedación anual je , 4 .246 .39-1 . - M e t a l — 4'?5 *i2'3 z -
Samafé no cubre ni con Cem. rot. por cuerna.— ffií&tfigo» del Rey, 
mucho aquella partida: Q ¿ j { ^ ' £ ^ ¿T2. MdalicO 
ayuda Popayan con oro,'y - _• ?- - J\r ' l_- • ¿S—X,- . , „ 
Matacaybo coa duro*. 2 . 1 3 0 , 6 4 0 . alio c c m # 

. . año común, . 
3,321.725. 

Con lie. del Sup. Gvb 
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