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ADVERTENCIA

Los sefores siiscriptores & un trimestre, cuyo abono
termind en 31 de Diciembre ultimo y que hasta el dia de
la fecha no la han renovado ni dado cuenta de su baja,
les anunciamos que se les presentaran al cobro los reci-
bos del primer trimestre del afio actual por medio de los
corresponsales de nuestro banquero, confiando en que
seran bien acogidos.

LCH NIACH [BHERCS QG LC» AHTES COREIGS

Decididamente los desaciertos de nuestros gober-
nantes nos conduciran al caos mas espantoso.

Como si no fuese bastante la elevacion de los cam-
bios, que dificulta toda transaccién, vienen ahora a
aumentar nuestra ya angustiosa situacion unos dero-
chds arancelarios imposibles a nuestra industria.

Madrid 10 de Enere de i892.

El aumento de 8.60 pesetas por 100 kilogramos én
los aceites sdélidos, coloca la industria do la jaboneria
en tal situacion, que no vemos otro recurso que cerr.or
las fabricas, dejando a otras naciones mas afortunadas
que la nuestra, que la exploten.

El derecho impuesto de 9,60 pesetas a los 100 kilo-
gramos de esta primera materia, supone cuando me-
nos 6,40 por 100 kilogramos de jabon; si calculamos
solamente en 2 por 100 el aumento del precio de com-
pra en que la industria espafiola esta perjudicada por
tener que proveerse del extranjero de toda primera
materia, tendremos el producto 8,60 pesetas mas cara
quo en el,extranjero.

Pero adn es muchisimo mas: si compramos en
Marsella aceite de palmiste & 70 francos los 100 kilo-
gramos, tendremos;

Fletes. ..o, ~  pts. 100 kilos
DEreCNOS ..uiii i e "
Despacho y otros gastos. . . < 0,50 » "
Cambioédario en giro alt'y porlOO. 8,40 » »

Pesetas. . m . 27,50 por cada 100
kilogramos- mas caro que 4 los fabricantes de Mar-
sella.

¢Nos sera posible competir con aquéllos con tan
enorme diferencia en el precio de la primera materia,
y sobre un articulo cuyo beneficio es limitadisimo?

El fabricante de Marsella beneficia en la compra
del palmiste tres 6 cuatro pesetas, pero vamos a su-

poner que no tiene mas que dos, 6 sea que compra a

NUMERO CORRELATIVO 15.
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68 francos; fabrica su jabon. Venden & Espafia, y
tienen;

Minimum de grasa por 100 kilos jabén 45,34 pesetas.
Derechos por 100 kilos de jabén. . .1 »

Despacho Y otros gastos....

72,84 lo que a
los fabricantes espafolea nos cuesta 74,18 que son
46,68 minimum de grasa 'y 27,50 por gastos. _

Después de esta demostraciéon, s6lo nos resta decir
que, siendo la industria que nos ocupa quizas la mas
necesaria a toda nacién, nos parece que nuestros go-
biernos debieran fijar en ella su atencién y facilitar,
para favorecer su desarrollo, y no inutfiizarla hasta el
extremo que, lo repetimos, la muerte de esta industria
en Esparfia es inevitable, si los derechos arancelarios
se llevan & efecto.

Nosotros ponemos & disposicion de nuestros cem-
parfieros de industria nuestro Semanario y nuestro mas
decidido apoyo en defensa de la jaboneria espafiola,
ya agobiada de tanto y tanto impuesto, absurdos los
mas de ellos, € inutilizada por completo con los nuevos
derechos arancelarlos.

[XTRICtION DEL PERFUBIE DE LIS FLORES, PLINTIS

y DEMAS SUSTANCIAS OLOROSAS.

(Continuacion,)

Para la destilacién de la esencia de lavanda existen
en Londres alambiques de tamafo tan colosal, que
pueden operar sobre 1.000 kilogramos de lavanda a
la vez.

En cambio en Oannes no son de gran cabida, sm
duda porque se dedican & la destilacién de varios pro-
ductos, mientras en Londres destilan casi exclusiva-
mente la menta y lavanda, que hacen su principal es-
pecialidad.

En el Mediodia de Francia, repetimos, los alambi-
ques no son de gran cabida, pero tienen muchos do
ellos; generalmente en un gran local estan colocados
a derecha é izquierda; una tuberia colocada en el muro
a cierta altura lleva & todos los depositos refrigerantes
el agua necesaria para la condensacion de los vapores
que pasan por el espiral 6 serpentin.

El tubo conductor del agua tiene tantas llaves 6
espitas como depdésitos hay, por las cuales cae el agua

a sus respectivos depodsitos cuando el alambique esta
en marcha, y cerrada la llave cuando se ha terminado
la destilacion.

La destilacion se efectua & fuego directo 6 & vapor;
repetidos ensayos han demostrado la conveniencia en
muchos casos de hacer la destilacion con agua a fuego
directo; en otros la destilacibn es mas conveniente a
vapor producido en una pequefia caldera & presion de
uua atmoésfera proximamente.

No todas las aguas son convenientes & la destila-
cion; las,aguas muy cargadas de salea valen poca
cosa, las neulras son las mejores. M. gchladenhaufen
ha demostrado que el agua ordinaria 6 potable produ-
ce las aguas mas fuertes en olor y mas ricas en acido
cianhidrico que el agua destilada.

Para recoger la destilacion del alambique se hace
con un vaso de forma particular, que se llama reci-
piente florentino; hay do estos recipientes de variadas
formas, pero todos estanbasados en el mismo principio,
que consiste en que se opera la separacion de los dos
liquidos de diferente densidad durante la destilacion.

El recipiente, que es generalmente de cristal, tiene
dos tubos, uno en la parte inferior, que se eleva for-
mando curva a las dos terceras partes del vaso, y el
otro superior recto en la Gltima tercera parle del vaso;
la esencia escapa por el tubo superior cuando es
mas ligera que el agua, y por la inferior cuando os
mas pesada, saliendo el agua por el tubo opuesto.

Para terminar la destilacién diremos que algunas
sustancias, como canela, clavo, sasafras, se destilan
juntando alguna sal al agua de destilaciéon, y cuando
el producto de la destilaciéon se' solidifica & baja tem-
peratura, como ocurre ala esencia de anis, no se en-
fria el serpentin, sino se deja en el estado en que esta.

Las aguas destiladas, como las esencias, deben res-
guardarse del aire y la luz en frascos de cristal 6 de
cobre bien estafados, porque estos productos se alte-
ran con facilidad no teniendo estas precauciones.

3.” Afaceracton.—Hé aqui como se efectla esta

operacion: Para hacer la pomada so toma una canti-
dad de sebo de rifionada bien puriiicado*mezclado con
una tercera parte de manteca; se funden ambas gra-
sas & bafio-maria en un vaso de cobre estafiado 6 do
barro bien barnizado; cuando estas materias hayan
fundido se junta una cantidad de flores; rosas, azahar,
etcétera, segln se.desea la pomada de este 6 aquel
olor, y se conservan en la grasa liquida de doce a
cuarenta y ocho horas, después de cuyo tiempo se
cambian por nuevas.

La grasa tiene una afinidad particular para recibir
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el perfumo de las fiorcs, impregnandose perfectamente
de él.

Cuando la grasa haya adquirido un olor pendran-
te, lo quo se consigue a los diez 6 quince cambios, se-
gun la mas 6 menos intensidad del olor de la flor.

En las fabricas de Niza, Oras y otras localidades
del Mediodia de Francia, clasifican las pomadas con
los numeros 6, 12, 18, 24 y hasta el 48, cuya eleva-
cion de cifra indica la intensidad del perfume.

Los aceites perfumados so tratan de igual modo;
en lugar de sebo y manteca se emplea buen aceite de
olivas y se obtiene el mismo resultado.

Todas las pomadas y aceites de azahar, rosa, aca-
cia 6 aromo, se preparan por este procedimiento.

Algunas otras, como la violeta y la reseda, se prin-
cipian por la maceracion y terminan por el enflora-
do, de cuyo procedimiento nos ocuparemos en otro
ndmero.

(Se continuara.)

Manuel L lofbiu.

PABRICICION DE JiIBONES DE ACEITE DE OLIVAS
SISTEMA MARSELLES

(ContinuaciOD)

Fundido éste, se le empasta con 600 a 700 litros de
lejia de sal de sosa do 10 & 12', agitando la mezcla, y
se continda el fuego moderado hasta que empieza &
hervir. Este empaste presenta la dificultad de que al
cabo de algunas horas de ebullicién una parte de sebo
se separa y sobrenada; pero este inconveniente se re-
media afiadiendo poco & poco en la caldera 300 &4 400
litros de lejia desde 15 & 18®, y agitando. Con objeto
de que la pasta tenga la consistencia conveniente, se
continda la ebullicibn moderadamente, afadiendo ca-
da hora 50 a 60 litros de lejia a 20°.

Terminado el empaste, re retira el fuegoy se pro-
cede & la separacion de las lejias acuosas, lo cual se
verifica como para los otros jabonea, echando & la cal-
dera las lejias de recocho de 20 & 25®, 6 saladas a de-
fecto de éstas, siendo la cantidad de lejia necesaria
para operar la separacion de 600 a 700 litros de 25®
proximamente. Al cabo de algunas horas de reposo
se extrae la lejia usada y se procedo a la coccion.

Para ello se opera, como ya sabemos, afiadiendo
800 litros do lejia de 25°. Conseguida la coccion de la
pasta se quita el fuego, y al cabo de una hora de re-

poso se extrae la lejia para proceder & la liquidacion.

La liquidacion se practica con lejia de 4® solamen-
te, principiando por afiadir a la caldera 500 litros, ha-
ciendo hervir suavemente durante unas dos horas y
agitando de vez en cuando, y si la cantidad de lejia no
fuese bastante, se afiadira mas de la misma gradua-
cion.'Conseguido esto, se retira el fuego y se tapa la
caldera, y al cabo de cinco 6 seis horas de reposo., to-
davia cuando el jabén esta caliente,' se pasa a los mol-
des, agitando la masa en éstos durante algin tiempo,
para evitar los veteados 6 manchas que pudieran for-
marse.

Al cabo de seis U ocho dias el jabon ha adquirido
la dureza conveniente para ser cortado, obteniéndose
de consistencia firme, pero con un olor particular, co-
mo todos los que proceden de las grasas animales.
Este olor puede ser modificado, 6 mejor dicho, disi-
mulado con otros mas agradables, como el de Ja mir-
bana 6 nitro-bencina y las esencias comunes de tomi-
llo, lavanda, etc.; basta afiadir 100 gramos de una de
estas esencias por cada 100 kilogramos de jabén, en
el momento en que éste estd en los moldes todavia
fluido.

El jabén preparado por el procedimiento que he-
mos descrito se presenta de un blanco un poco gris,
pero sera tanto mas blanco cuanto mas lo seala grasa
de que procede.

Cien'kilogramos de sebo de huesos producen do
163 &4 170 de jabdén, y aun puede producir cantidad
mayor.

Lo mismo que el sebo de los huesos, puede em-
plearse para la fabricacion, que nos ocupa los otros se-
bos, debiendo tener presente tan solo el proporcionar
la cantidad de lejias & la de las materias grasas a sa-
ponificar.

La cantidad do agua contenida en oi jabén blanco
de aceite de oliva bien fabricado viene & sor préxima-
mente la misma quo dijimos para el veteado, pero
no siempre sucede asi, por la codicia de los fabrican-
tes. Con efecto; aunque la hidratacion de la caldera
esté limitada por el temor de engrasar la pasta jabo-
nosa, se comprende, sin embargo, que los fabricanle«
poco escrupulosos pueden, después de la separacién
de aquélla liquidada, afadir una cierta cantidad do
agua, sin que el aspecto del jabon experimente sensi-
ble modificacion. Esta adicién fraudulenta ha recibido
el nombre de aumento.

Digamos, no obstante, que todo jab6n aumen-
tado no es fraudulento. Hay algunos aceites, los de
procedencia animal entre otros, que producen una
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pasta mucho més sujeta & engrasarse quo la de olivas,
y en tal caso no hay mas remedio que liquidar con
lejias mas fuertes, con lo cual sucede que la hidrata-
cion del jabén aumenta, por cuyo motivo los fabrican-
tes de buena ley ponen gran cuidado en que este au-
mento sea el menor posible.

La idea del lucro ha llevado a ciertos fabricantes &
adulterar sus jabones mezclandolos con un sinndmero
de materias.blancas minerales, como el jaboncillo de
sastre, creta, arcilla blanca, silicatos, etc.; pero nos-
otros creemos que la industria de buena fe no tiene
contra este abuso otro medio de defensa 6 sobreguar-
dia que la marca de fabrica, que cada industrial debe
adoptar, para que asi conozcan su producto.

Para terminar todo lo referente & la fabricacién
del jabon blanco, vamos & decir dos palabras sobro
una clase de jabdén que ha alcanzado gran boga de al-
gun tiempo a esta parte, en Inglaterra sobre todo; tal
es el jabén blanco de aceite de coco,-que resulta bas-
tante barato hasta para hacer competencia al de acei-
te de olivas en algunos puntos de Francia.

El aceito de coco (que suponemos 100 kilogramos
para Ajar cantidad) se escoge bien blanco y concreto,
y se funde a un calor suave, en cuyo caso se procede
al empaste con 200 litros de lejia de 15 a 20“ desde
luego, y después afiadiendo poco a poco de 18 a 20°
hasta que la pasta adquiera un sabor picante caustico.

{Se continuara.)

EL ACIDO OLEICO

(CoDtiDuaoioda.)
D.
JABON AMARILLO DE ACIDO OLEIGO Y ACEITE DE PALMA

Lo mismo que el que precede este jabon, que resul-
ta muy bueno y de muy bonito color, puede preparar-
se de una sola operacion; pero es mucho mejor dividir
la cocida en dos servicios de lejias, aunque sin san-
gria.

Para el primer servicio se emplea una lejia a 18°y
para el segundo, que es el que termina la operacion, la
lejia a 20°.

Las proporciones de grasas que deben constituir el
jabon que nos ocupa no es preciso; siempre la olei-
na debe dominar 6 ser en mayor cantidad.

Nosotros hemos préacticamente observado en dife-
rentes cocidas hechas, que produce el mejor resultado
mezclando una tercera parte de aceite de palma y las
otras dos de oleina; asi, pues, tomando por ejemplo
1.000 kilogramos de grasa para la carga de la caldera
diremos;

Acido oléieo de saponificacion

calcarea 660 kilogs.
Aceite de palma amarillo. . . 334 —
Total.veeiiiieiieiaeenns 1000 —

Como hemos dicho en los procedimientos anterio-
res, ja caldera para estos sistemas de fabricacion debe
ser bien conica para obtener mejor resultado.

e Se introducen enella primeramente 800 kilogramos,
6 lo que es igual, 704 litros de lejia nueva a 18° se
lleva la lejia & ebullicién; cuando ésta se haya mani.
festado so afiaden la oleina y el aceite de palma, pa-
sando de tiempo en tiempo el mecedor por el fondo do
la caldera para evitar que alguna pasta se adhiera a él.

Después de haber cocido tres 6 cuatro horas & fue-
go muy moderado con la lejia de 18° se pasa & la de
25“, de la cual son necesarios unos 650 kilogramos 6
530 litros, echandola a la caldera por fracciones repe-
tidas en el término de dos horas. En este espacio de
tiempo el jabén, aunque imperfectamente saturado,
todavia.esla graso, principia a tomar consistencia.

Las indicadas cantidades de lejia son suficientes pa-
ra llevar la cocida & su punto, no habiendo necesidad
de mas que continuar la coccion hasta tanto que la le-
jia en la caldera marque 10 6 20° caliente.

Llegado & este punto de concentracién la pasta
forma escamitas delgadas cuando se comprime, dando
todos los indicios de bien saturada de alcali, 6 sea el
término de coccidn; la operacion esta terminada.

Se quita la lumbre, se cubre cuidadosamente la
caldera y & las veinticuatro 6 treinta horas el jabdén
que ilota sobre las lejias se pasa a los moldes donde,
como todos los de esta clase, seimece hasta su com-
pleto enfriamiento.

A su tiempo el jabén se divide en blocs, después
en barras 6 trozos, segun las necesidades del fabri-
cante.

El jabén que acabamos de describir es de muy bue-
na consistencia, de muy bonito color, y de olor muy
agradable,debido al aceite de palma que forma eu com-
posicién, y como es muy poco alcalino es solicitado
para los usos domeésticos.

Se hace igualmente un jabén blanco con la misma
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composicién y de idéntico modo, empleando la oleina
blanca y el aceite de palma decolorado.

(6i? coniinuara.)

MATERIAS PRIMERAS EMPLEADAS EN JABONERIA

COLORACION DE LOS JABONES: RL AZUL ULTRAMAR.

(Contrnuacion.)

El ultramar posee una coloracion azul vivo, que
cambia en diversos tonos, desde el azul claro hasta el
azul mas oscuro. Algunos tienen un azul violado y
otros verdoso.

Sea el que fuere el origen del ultramar, & la luz
artificial, ya sea de bujia de lampara 6 de gas, parece
negro.

La luz, loa alcalis y las emanaciones sulfurosas no
ejercen accidn alguna sobre él; los acidos, por el con-
ti'ario, destruyen su coloracion casi instantaneamente.

El ultramar es en general un color inofensivo; so-
metido ai calor de 800 & 1.000°, funde en un vidrio in-
coloro, de modo que no puede ser empleado como co-
lor vitrificable.

Sin embargo, de los estudios hechos sobre este
asunto, no se ha podido asegurar hasta hoy qué sus-
tancia es la que produce su coloracion de las diversas
que forman su composicion.

Sea el que fuere el procedimiento de fabricacion
de esto producto, toma sucesivamente una serie do
coloraciones cuando al contacto del airo se calienta &
temperaturas mas y mas elevadas.

M. Guimet ha obtenido la serie de colores si-
guientes:

Café.—Verde.—Azul.—Violeta. — Rosa.— Blanco.

Loa propiedades- particulares de algunos de los
azules del comercio estan explicadas en el siguiente
estudio;

JJUranmr uerde, que representa el segundo grado
do calcinacién ensayado por diversas industrias, resul-
ta falto de brillo y solidez; los acidos, aun los menos
concentrados y las soluciones de alumbre, destruyen
instantaneamente su coloracion. 9e puede transformar
el ultramar verde en ultramar azul, haciéndole hervir
en una solucién de clorhidrato do amoniaco y some-
tiéndolo 4 la accion del cloro.

Gltra.m&r azul: éste posee el miis brillante color,
es muy sensible a los vapores acidos y a la solucién

de alumbre. Este ultramar se designa generalmente
con el nombre de azul-azul.

Ultramar violeta: este ultramar, cuyo color real
es el azul violeta, resiste mucho mejor que el anterior
la accion de los acidos. La transformacion de azul en
violeta puede hacerse facilmente sometiendo el verde
6 azul ultramar a la accién del cloro seco a la influen-
cia de una temperatura de 300" 6 del cloro hdmedo,
calentando entonces solamente & 180°; 6 bien hacien-
do hervir durante algun tiempo el ultramar verde 6
azul con una solucion de clorhidrato 6 acetato de amo-
niaco.

Ultramar rojo: este color es poco intenso, pero
como es muy fresco y brillante es probable que se
llegue a hacer de este producto un-color utilizable.

FABRICACION.

Si se analizan los azules comerciales se encontra-
ran las composicioaes mas variadas, aunque siempre
comprendidas en las cifras siguientes:

por 100 partes.

Ei color es méas oscuro con el aumento del azufre
con la disminucion de alimina. Asi es que 8 por 100
de azufre y 25 de alimina dan un azul claro, mientras
que 13 de azufre y 23,de alimina dan un azul oscuro.

-Casi todos los procedimientos de fabricacion del
azul ultramar estdn basados sobre la calcinacion en
vaso cerrado a una temperatura hasta el rojo de una
mezcla de materias primeras bien elegidas.

Esta calcinacion se hace en hornos analogos a lo.s
empleados para la fabricacion del gas, 6 bien en jos
empicados para la coccién de la porcelana.

El resultado es un ultramar casi azul con algunas
venas verdes en su interior, lo cual no es ningun in-
conveniente, porque el ultramar es primeramente la-
vado, después calcinado hasta rojo en.un horno de
reverberacion.

Mientras que el producto sufre la accion del aire y
del calor, habiendo tenido la precaucién de no meter
en el horno una capa de mas de 2 6 3 centimetros, so
mueve constantemente el producto.

(Se coniinuara.)

(D6l Journal de la Par/iinierU franoaise).
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ANALISIS DE LOS JABONES

Hay un procedimiento muy sencillo para conocer
la calidad de unjabén. En un tubo de reaccién do
cristal se echan 15 centimeti'os cuUbicos de espiritu de
vino de 85 por 100 mezclaglo con 15 por 100 de acido
acético, poniendo a esta mezcla un gramo del jabon
en polvo que se quiere examinar, y cociendo todo
bien hasta que el jabén se disuelva.

Si el jabdn es puro, queda clara la disolucion, en
caso contrario ia disolucién queda turbia y deja en el
fondo un residuo.

Dejando este residuo en el fondo, se saca el liquide
obtenido, mezclandolo con 2 partes de agua, por cuyo
procedimiento se contrae el acido oléieo en la superfi-
cie. Si el jabén contenia mucho alcali so advierto al
verterlo en la mezcla de espiritu de vino y acido acé-
tico una fuerte efervescencia.

RECETAS Y PROCEDIMIENTOS OTILES

Li:or de anis.

Simiente de anis......ccc...ceeen 10 gramos.
Anis estrellado 35 —
AZUCAr e 500 —
Aguardiente a 22®................. T 2 litros.

So pone en maceracion durante seis dias, pasado
dicho tiempo se filtra.

imitacioti & caoba.

So pinta la madera con un liquido caliente, forma-
do de 4 kilogramos de agua, 225 gramos do rubinay
56 gramos de palo campeche, y después de seco se le
da una mano de una disoluciéon de cuatro gramos de
potasa pura y un kilogramo de agua.

También puede darse la madera con acido nitrico
y después de seca se pinta con:

Raiz fie bugula.........cccceveiennns 15 gramos.
Aloes 30 —
Sangre de drago.........cceeeuenneen. D
Alcohol.....coiii, 500 —

gue se pone en una botella al calpr suave durante cua-
tro dias, agitando la mezclay luego se filtra el li-
quido.

Puede darse aspecto de caoba a la madera blanca
frotandola con la cubierta carnosa de la nuez y des-
pués barnizarlo con coray trementina.

Cemento para pegar porcelana.

Se prepara disolviendo tres partes de caseina re-
cién precipitada en una parte de silicato de sosa.

La caseina se prepara precipitando en caliente la
leche por adicién de &cido tartrico; el precipitado se
recoge y se disuelve todavia humedo en una disolucién
acuosa de bdrax al 6 por 100.

Esta solucion sirve por si sola do cemento para
pegar.

Dorado.

Dorado al mercurio.—Caliéntase los objetos para
destruir las sustancias grasas, y después se les des-
oxida sumergiéndolos en acido sulfarico diluido, se la-
van y secan con serrin. Hecho esto, se los frota prime-
ro con un cepillo mojado en azoato de subodxido de
mercurio, y luego con un trapo 6 gamuza y una amal-
gama formada de una parto de oro por ocho de mer-
curio; enseguida se calientan las piezas en términos
de volatilizar el mercurio, quedando el oro. Las piezas
asi preparadas no tienen brillo, y se ponen brillantes
con lavados y frotamientos convenientes.

Dorado al temple.—Consiste en bafiar por algunos
minutos el metal que va & dorarse en un licor hirvien-
do que contenga cloruro do oro y bicarbonato de po-
tasa, Para preparar este bafio se disuelve el oro en
agua regia, y después de la evaporacion del exceso de
acido, se vuelvo a disolver el cloruro de oro con siete
veces su poso de bicarbonato potasico en 130 do agua.

Dorado galvanico.—La corriente de una pila per-
mite cubrir de oro un objeto sumergido en una disolu-
cion do un gramo de cianuro do oroy 10 de cianuro
potasico en 100 gramos de agua. 8e calienta primero
el objeto de cobre para destruir las materias grasas, y
se le introduce en &cido sulfarico para disolver el Oxi
do de cobre que en contacto del aire pueda for-
marse. Después de esta desoxidacion se somete la
pieza a la refinacion, que se hace con &acido nitrico
flojo, retirandola y secandola. La pieza preparada
de esle modo se fija en el polo negativo de la pi-
la y se sumerge en el bafio do cianuro; el polo positi-
vo esta formado de una hoja de oro, que se va disol-
viendo a medida que el oro de la disolucién se va de-
positando en la pieza.

Plateado de cristal.

Se hace una disolucion de 4 gramos do nitrato de
plata pulverizado en amoniaco conoentrado, y se afa-
de un gramo de sulfato aménico y 350 ccnliinetros
cubicos de agua. Por otra parte, so disuelvo 1,2 gra-
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mos de azucar de fécula 6 glucosay 3 gramos de po-
tasa caustica en 350 centimetros cubicos de agua des-
tilada.

En el momento de operar se
iguales de ambos liquidos, y se aplica
bre la superficie que se quiera platear.

sumezclaso-

Licor ténico.

Corteza de quina quebran-

L= Lo - 25 gramos
Corteza de naranjas amar-
[ - F . 6 —

Raiz de colombo
~ a® genciana................
— de ruibarbo.......

Flores de manzanilla

Introddzcase el todo en un vaso de lixiviacion. Se
cuela entonces: primero con 30 gramos de cofiac; se-
gundo, con 750 de agua para obtener un litro de
licor.

Dosis.—Una cucharada antes de la comida para
abrir el apetito & los anémicos y débiles.

Blanqueo de las esponjas.

Se introducen las esptinjas durante algunos minu-
tos en el agua bromada obtenida, agitando el bromo
con el agua en unabotella. Se da un segundo bafo
con nueva agua bromada; después se sumergen las
esponjas en acido sulfarico diluido, y por fin se lavan
con agua fria.

Jarabe de limén.

Con este nombre se vende un jarabe que no es
otra cosa que de acido citrico. Hé aqui como se pre-

para:
Acido CitricO...cccccvveiiiieieneanee. 10 gramos.
Agua......cceeiinennen. 30 —
Azlcar de pilon.... 640 —
Esencia de limén....................... 26.4 gotas.

Se disuelve el acido en el agua, se afiade el azlcar,
y cuando esta disuelta se pone la esenciay se agita
fuertemente. Si se pone unas gotas de esencia de na-
ranja, resulta jarabe de naranjo.

Para conservar fresca la leche durante muchos afios.

Leche fresca puesta en una botella bien tapada,
gue se sumerge, por espacio de un cuarto de hora, en
agua hirviendo, se conserva durante muchos afios casi
tan sana como lo estaba al principio.

toman dos volumenes

CONSULTAS

Rogamos a nuestros suscriptores indiquen en la con-
sulta que se nos haga el numero del ditimo recibo de

suscripcion para contestarle por él.

Numero 98.— Hemos recibido la muestra de jabén
gque nos anuncia la muy atenta de Ud. fecha 4 del
corriente; no es como Ud. cree; el jabon es una
combinacion de aceite de oliva, aceite de coco y 2U
a 25 por 100 de colofonia; estda muy bien elaborado,
é ignordbamos que en esa provincia se hubiera ya
introducido este sistema de fabricacion.

Decir a Ud. el precio a que resulta sin saber el
precio que en esa localidad tienen sus componen-
tes, es dificil; sirvase darnos estos antecedentesy
le complaceremos.

Desde luego podemos asegurarle que el jabdén en
cuestion puede llevar hasta un 40 por 100 de colofo-
nia, y reemplazando por sebo bien purificado él
aceite de olivas, resultarad entonces mucho mas ba-
rato.

Su fabricacion no es complicada, y es efectiva-
mente el jabdn llamado de goma en algunas locali-
dades y de glicerina en otras, por mas que nada de
estas sustancias entra en su composicion.

NUm. 44.—De su apreciable del 5 del corriente hemos
retirado talon del ferrocarril y con él un paquete
0011 las muestras de jabdn pinta inglesa azul. La
barra oum. 1, de su fabricacién, es de buenisima
calidad; comprendemos la aceptacion que tiene.

No podemos decir lo mismo de la muestra marca-
da con el Gum. 2; la pinta en é.ste estabien produci-
da, pero la calidad deja mucho que desear; nos ex-
plicamos el precio; es clase que debe resultar do 30
a 35 pesetas los 100 kilos.

Un jabdén intermedio, ni tan bajo como el num. 2,
ni con tan poco rendimiento como a Ud. produce,
puede hacerse. Diganos precio de coco, palmiste,
sebo y silicato, y particularmente informaremos a
Ud. sobre este asunto Sobre su consulta de la nueva
grasa no podemos complacerle todavia, por estar
en estos momentos ocupandonos de ensayos practi-
cos sobre la misma, que daremos & conocer en bre-
ve. Le rogamos deje su pedido en suspenso hasta
que bayames podido formar un criterio exacto sobre
la materia.
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EL TESORO DEL HOGAR
mi QDiKiims sicitnos di uiicDmii, misnii titmiii doiistici
FORMULAS Y PROCEDIMIENTOS DE UTILIDAD GENERAL
Y APLICACION DIARIA

por

MANUEL LLOFRIU

Miembro de 1& Sociedad ciectiSca europea de Bruselas y Director de
La Jaboneria Moderna

(Continuacido.)

402. Cuando Ja harina tiene algan tiempo se alte-
ra, evita que el pan se dilate, adquiere un gusto parti-
cular no muy agradable. Se corrige este defecto em-
pleando para el amasijo de harina en este estado una
cuarta parte de su peso de agua de cal, 6 lo que es lo
mismo, 25kilogramos de agua por cada 100 de harina,
completando con el agua ordinaria la necesaria a la
panificacion. El pan confeccionado de este modo pier-
de completamente el gusto particular que le comunica
la harina; es completamente inofensivo, por ser ho-
meopatica la cantidad de cal que contiene, apenas 25
centigramos el kilogramo de pan.

403. Cuando en la confeccién del pan se emplea
agua, en la cual se ha cocido salvado, se obtiene un
pan mejor, mas fresco y nutritivo, que cuando se lia
fabricado con agua sin esta preparacion-

404. M. Nielson ha conseguido fabricar el pan sin
levadura, evitando de este modo la fermentacion, unas
veces demasiado rapida y otras muy lenta de la masa;
el inconveniente de guardar una cantidad de pasta de
una a otra operacion, y por ultimo el gusto acido que
siempre tiene el pan hecho con levadura. EIl procedi-
miento Nielson es el siguiente:

Patatas cocidas.........ccocceeevnenne. ' 1000 gramos.
Harina................. T 64 —
Azdcar.....c.ccoeieeennnen. 64 —

Espuma de cerveza.................. 390 —
Claras de huevo 2 —
P LU I 24 litros.

Mezclar y agitar bien.

405. Esta preparacion se emplea para 36 kilogra-
mos de harina, ‘con la cual se amasa. Cuando la masa
se haya trabajado convenientemente se lleva al horno
-sin necesidad de esperar & que tome punto, como ocu-
rre con e! sistema ordinario de panificacion. Las indi-
cadas cantidades producen de 48 & 50 kilogramos de
huen pan.

406. EIl pan bien fabricado ha de ser ligero, abulta®
do y sonoro ai golpearle; la corteza bien adherida ala
miga lisa y brillanto. Partido debe mostrar una miga
seca, esponjosa y elastica, de un color blanco amari-

llento, con grandes cavidades U o0jos; su olor algo
agrio, la miga seca debe triturarse bien con los dien-
tes’ sin formar en la boca pasta; por udltimo, el pan
bien hecho se deseca al contacto del aire seco y hume-
décese rapidamente por medio de una atmésfera car-
gada de humedad.

407. Ei pan mal fabricado, por el contrario, es pesa-
do, aplastado, la corteza de unrojizo oscuro, la miga
pegajosa, con cierta uniformidad 6 sea sin ojos. El
pan con estos caracteres se deteriora facilmente; po-
cos dias después de fabricado enmohece interior-
mente.

408. Cuando el pan lia sufrido una larga fermenta-
cion tiene un gusto agrio-amargo. Si el trigo que lia
servido & su confeccién estaba alterado, no solamen-
te tendra el pan mal aspecto, sino que su olor y gusto
seré desagradable.

409. En cuanto & la cantidad de agua que deba con-
tener después de la evaporacion en ol horno debo sor
de un 32 a 37 por 100 como maximum; de esta cifra no
debe exceder tratdndose de una fabricacion legal.

410. De este modo tendremos: por 100 kilogramos
de harina, do 166 4 167 de pasta, 6 de 130 & 132Kkilo-
gramos de pan. Los 100 kilogramos de trigo producen
de 100 & 102 de pan.

411. EIl pan, como la mayor parte de las sustancias
alimenticias, esta la mayor parte de las veces adulte-
rado. Para aumentar peso a la harina so la mezclan
sustancias mas baratas, por ejemplo, carbonato de
cal, barita, harina de huesos y hasta con yeso.

412. La adulteracidon con carbonato de cal 6 huesos
molidos se averigua tratando las cenizas con acido
clorhidrico 6 nitrico, que produce efervescencia; con
el amoniaco dan un precipitado blanco.

413. La adulteracién con yeso se reconoce hirvien-
do la harina sospechosa con agua acidulada; el liquido
filtrado dara con ol agua de barita un precipitado
blanco, insoluble en el acido nitrico.

414. EIl alumbre se mezcla & la pasta, y produce un
pan de muy buen aspecto aun fabricado con harinas
averiadas. Un medio simple para encontrar esta adul-
teracion consiste: en cortar un pedazo de pan y se co-
loca en una disolucién acuosa de campeche; si el pan
tiene alumbre el liquido toma un color purpura her-
moso.

415. La harina del arroz absorbe gran cantidad de
agua, por cuya razén es preciso desconfiar del pan
blando y acuoso; probablemente el fabricante ha in-
troducido cantidad de esta harina para aumentar el
peso del pan.

416. Un medio facil para dar momentaneamente
cierta fluidez al pan duro consiste en calentarle lige-
ramente; el agua que conserva al evaporarse le hume-
dece y le ablanda.
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Patatas.— Diversos moilo.s.do oooservacién.—Coo.serva-
cién iodefinida.- Modo do oblencr patatas muy gor-
das.—Producto por hectarea

417. Varios son los medios para la conservacion de
este tubérculo; entre ellos los mas faciles y que mejor
resultado dan son los siguientes. En un paraje seco
se practica una excavacion de unos 40 centimetros de
mprofundidad 6 mayor si fuese necesario; se guarnece
con pajalarga, y se colocan las patatas cubriéndolas
primero con paja y después con una capa de tierra de
20 4 30 centimetros de espesor De este modo se con-
servan un afio tan frescas como estaban en la reco-
leccidn.

418. De otro modo: se colocan solamente dos 6 tres
minutos en agua bien caliento, tiempo suficiente para
que tomen calor sin desprenderse la piel; después se
secan al aire Las patatas de este modo preparadas no
germinan, ni se hielan jamas.

419. Sometidas al calor en un horno puede tam-
bién obtenerse igual resultado, siempre que la patata
no esté muy seca para que la piel nose despegue, pues
en este caso la conservacién no tiene efecto.

420. La conservacion indefinida se hace mondan-
dolas, después se hierben durante algdn tiempo, se
cortan arajitas y secan en un horno. De este modo
adquieren tal dureza que asegura su conservacion.
Para emplearlas basta exponerlas & un fuego modera-
do con agua, caldo, leche U otro liquido alimenticio,
preparando de este modo un alimento sano y agrada-
ble.

421. En Alemania se conservan en un tonel, colo-
cando una capa de arena sobre otra de patatas, y asi
sucesivamente hasta llenar el tonel

422. EIl carbén pulverizado también se utiliza como
agente de conservacion; con esta sustancia ni germi-
nan ni pierden ninguna de sus propiedades nutritivas
y agradables. También pueden conservarse con agua
salada.

423. Patatas grandes se obtienen facilmente. Cuan-
do las plantas tienen 10 6 12 centimetros de alto se cor-
tan los pequenios tallos del centro, que son los mas vi-
gorosos; de este modo la vegetacion del tubérculo se
desarrolla aprovechando la eliminacion de aquellos
dérganos.

424. Se dice que de estos magnificos tubérculos se
obtienen de 30 & 35.000 kilogramos por hectarea. El
ensayo del procedimiento es sumamente sencilloy
digno de comprobar su exactitud.

(Sr eonth'i'nréa, 1

EL COMERCIO HISPANO-AMERICANO

(Conclosién.)

La lista de los géneros que pueden llevarse a Co-
lombia es muy numerosa y demuestra que la empre-
sa beneficiaria & toda la industria espafiola, impul-
séndola asimismo & su mayor desarrollo.

Siendo Catalufa e! centro fabril de mayor impor-
tancia en Espafa, debe residir en Barcelona el nucleo
principal de la sociedad; mas ésta tendra como base de
su instituto el Fomento de la produccién nacional y,
en consecuencia, el deber de hacer que entren en sus
transacciones los productos nattir.ales y manufac-
turados do lodos los pueblos do Esp.afia.

La Sociedad fundara inmcdiatamcnto un centro
para educar cierto niumero dejovones que serviran
de agentes de la empresa, los cuales estudiaran prac-
ticamente la produccion nacional y también los mer-
cados de América, para desempefar con acierto el
empleo do comisionistas.

Cuanto & la importaciéon do los productos natu-
rales de Colombia & la Peninsula, LaSociedad puede
llegar, mediante ciertos arreglos, hasta estableceren
uno 6 dos puertos de Espafia grandes depoésitos do
Bso.s productos, para proveer a los domas mercados
de Europa, en vez do quo, como sucede hoy, vengan
a Esparfia después de pasar por aduanasy, lo que es
peor, por- laboratorios extranjeros.

Aun la produccion literaria tendra el auxiliar mas
eficaz en la Sociedad de Fomento hispano americana.
Sabido es que los libros espafioles se venden muy ca-
ros en América, lo que impide quo tengan circulacion
extensa. La Sociedad podra venderlos con modica ga-
nancia, toda vez que la amplitud do sus operaciones
la permitiria reducir » un término minimo la utilidad
en cada articulo.

Resumiendo: la Sociedad quo nosccupa sera el
agente poderoso que, con un brazo en Espafiay otro
en \mcrica, junte por el comercio los pueblos de
nuestra raza, con positivo provecho de todos, y para
gue puedan, con fuerzas reunidas, alc.anzar la inde-
pendencia econémica de que carecen hoy.

La Esclavitud econdémica es la fuente y raiz de
muchos males que la familia hispana sufro en ambos
mundos.

Ocioso nos pnr.eco indicar cuanto favoreceria la
proyectada Sociedad & ia exportacion de nuestros %-
nos. Ahora que Francia nos ha dado biionp prueba d?
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su mala voluntad hacia nosotros, a la par que de su
egoismo y de su caracteristica presuncion, que la lle-
va siempre a fiar en sus fuerzas mas de lo quo debe;
cuando nuestra riqueza vinicola parece amenazada de
gran peligro con las nuevas -tarifas votadas por el Se-
nado francés, sin duda con el deliberado y temerario
proposito de arruinar al viticultor espafol en provecho
del francés, preséntase la ocasion de contribuir ala
resolucion practica del problemay de preparar ala
vez la total ruina de la industriay del comercio de vi-
nos en Francia, mediante la sociedad de que se trata,
la cual podria establecer centros, de acuerdo con los
vinicultores, para producir vinos & un tipo fijo, que
se ofrecerian garantizados & los consumidores ame-
ricanos. La propaganda de esta Sociedad de Fomento
encontraria, sin duda, el apoyo de muchas personas
entendidas y aun de gobernantes en América,' que
desean evitar la introduccion a aquellas plazas de esas
bebidas venenosas que con el nombre y apariencias
do vino llevan 4 América. Sometidos al analisis los de
Espafia en competencia con los que de otras partes
llevan a América, resultaria evidente la superioridad
de los vinos espafioles,

En este punto, como en todos los demas, lo que se
necesita para llevar & feliz cima la campafa econé-
mica hispano-amerlcana, es acometerla con fuerzas
reunidas, con entusiasmo y perfecta buena fe. Un ele-
vado espiritu patridtico debe presidir esta empresa, la
cual dejard, por otra parte, ganancias seguras a quie-
nes la realicen.»

U INOUSTBIi RENOUCHEBi EN ESPISH

En el ndmero de los paises que tienden a lograr
primer rango entre las comarcas productoras de azu-
car de remolacha, hay que citar a Espafia. Desde hace
algunos afos, la fabricacion de azucar de remolacha se
desarrolla gradualmente en Espafa, y a la hora pre-
sente son numerosas las sociedades en proyecto.que se
sefialan. La industria del azucar, por lo demas, no es
nueva en Espafa.

Es sabido que la cafia de azucar iué introducida en
este pais por los arabes en época muy remota: en 714,
segln unos, 1746, segln otros.

Segun un autor espafiol, Bulaguer y Primo, el cul-
tivo del azucar se extendia en el siglo xiv sobre 29.000
hectéareas,de las cuales 20.000 correspondian a las pro-
vincias de Malaga, Almeria y Ufanada, y el resto so-
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bre diversos puntos de la cesta; la producciéon de azu-
car se elevaba & 2.000 toneladas. Los moros hablan
hecho trabajos considerables de irrigacion con objeto
de asegurar el resultado de sus cosechas, y propor-
cionado notable prosperidad & la agricultura de aque-
llas comarcas.,

A consecuencia de la expulsiéon de éstos en 1610,
cedid dicha prosperidad; resulté insuficiente la pobla-
cion para cultivar las tierras, los bosques fueron des-
mesuradamente talados, los trabajos para riegos esta-
blecidos por los moros cayeron en el abandono, ago-
taronse las fuentes, por la destruccion de los bosques
modificose desfavorablemente el régimen pluvioso, y
finalmente, los principales ramos de la agricultura,
sobre todo el cultivo de la cafia, fenecieron 6 poco
menos..

En efecto, la produccién de azucar de cafia no ha
cesado de disminuir, y su abandono completo parece
no estar lejano. La cafia de azUlcar, cultivada en otro
tiempo sobre una superficie de 29.000 hectéreas, no
ocupa actualmente mas que 7.800 hectéreas. La zona
azucarera forma una banda mas 6 menos estrecha,
que sigue el litoral desde Gibraltar hastalos alrededo-
res de Almeria, siendo los centros de produccion Gra-
nada, Motril y Malaga.

En 1890 las 18 fabricas de azGcar de cafa del tér-
mino de Motril elaboraron 170.000 toneladas de cafia,
extrayendo alrededor de 17.000 toneladas de azucar.
Pero los agricultores han atravesado una serie de ma-
las cosechas, las cafas han sufrido con frecuencia &
causa de las heladas, no habiendo alcanzado la pro-
duccién del afio ultimo mas que de 54 6.000 tonela-
das; por otra parte, el azGcar de cafia de las colonias
espafiolas Guba, Puerto Rico y Filipinas, trasportado
bajo pabellén espafiol, es desde 1884 admitido libre
de derechos en la Peninsula. Todas estas circunstan-
cias han contribuido a4 descorazonar los productores
de azUcar de cafla. Por contra, la fabricaciéon de azl«
car de remolacha parece encontrar un medio muy fa-
vorable para su desarrollo en Espafa, bien que las
condiciones naturales del cultivo de la remolacha sean
alli menos propicias que en las comarcas situadas en
el Norte del continente europeo. La remolacha azuca-
rera exige no solo cierta suma de calor y de humedad,
si que también una reparticion conveniente del calor
y de la lluvia.

(Se concluira)

1//\
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CORRESPONDENCIA ADMINISTRATIVA

Rogamos & les sefiores industriales que reciben nues-
tro periddico y lo devuelven & esta Administracion, se
sirvan poner su sello 6 incluir ia faja en que se lo remi-
timos para evitarnos el importunarles con nuestra visita
semanal.

Talén nim. 12.—Le confirmamos nuestro B L. M. le-
cha 2, al que no hemos recibido contestacién hasta
Jafecha.

Talén nam. 237.—Le confirmamos la nuestra de 3 del
corriente, suponiendo obrara en su poder el recibo

. de suscripcion.

Talén nim. 238.—Suponemos obrard en su poder el
recibo de suscripciéon por un trimestre, que se le
envid con fecha 3 del corriente.

Talén num. 239.—Nuestro celoso corresponsal en esa
habra entregado a Ud. el recibo de suscripcion por
un semestre, que se-lg envié con fecha 3del co-
rriente.

Talén nam. 180 —L e confirmamos nuestro B L. M. del
3, al que le rogamos conteste lo antes posible.
Taldn nam. 139 —Suponemos obrara en su poder el
recibo de suscripcién, que le enviamos con nuestro

B. L. M. de 3de corriente.

Talén nim. 171.—Le confirmamos la nuestradel 5, a4
laque acompafiaba el recibo de suscripcién por
un trimestre, que vence el 31 de Marzo préximo.

Talén nim. 146.—Queda renovada su suscripciéon por
un trimestre, suponiendo obrard en su poder el
recibo que se le envi6 con fecha 7.

Talén nim. 234 —Suponemos obrard en su poder el
recibo de suscripcion por un semestre, que se le
remitié con fecha 7 del actual

Talon num. 230.—Queda Ud. suscrito por un trimestre.

Talén num 214.—Recibimos su aviso renovando la
suscripcion por un afio; se Je girara su importe
como aesea.

Talén num. GQJ—Renovada su suscripcion por un tri-
mestre; suponemos que la persona que la hizo
efectiva le liabré eitviado el recibo que se le en-
trego.

REVISTA DE MERCADOS

Si'ho.—Esta firme en Paris, no variando su precio
de 01 francos y sélo cediendo algo a fines de la sema-
na pasada.

En Londres se hacen las transacciones de 25 cheli-
nes 3 peniques a 27 chelines 6 peniques los 50 Kkilos,
franco abordo en Londres; y en Hamburgo se cotiza
el sebo americano de 1.* & 52, e! sebo berlinés a 57y
medio marcos los 100 kilos.

Aceito de I*iilni«.—Estuvo muy animado a princi-
pios de la semana, & fines algo mas calmada la de-
manda.

En Liverpool luciéronse transacciones de impor-
tancia, cotizandose Lagos 422, Accra a 21 libras los
1.000 kilos.

En cambio en Hamburgo no se hizo otro tanto, que-
dando los precios de Lagog a 44, Wydali a 43y Accra
a 42 marcos los 100 kilos puestos & bordo.

Aceite de huesos.-Queda solicitado, pagandose en
Hamburgo de 41 y medio & 50 marcos segunda clase,
el del pais, y 4 45 marcos el americano; en Londres &

21 chelines 9 peniques el Melted stuff puestos & bordo
Jos 50 kilos.

Pnimisie —Con poca demanda; las transacciones
se cierran a 44y medio mareos en Hamburgo los 100
kilos.

Aceite de coeo.—Negocio casi nulo; se cotiza en
Hamburgo Cochin & 57, Ceylan a 49 marcos los 100 ki-
los & bordo.

Oleina.—Sin variacion contra las ultimas cotiza-
ciones; el saponificado se vende en Berlin de 54 & 50
marcos los 100 kilos, puestos en ferrocarril.

Acuite de linaza. - Esta bastante solicitado enLon-
dres, pagandose por barril de 50 kilos 19 chelines y 1y
medio peniques. En Holanda han perdido algo'ios pre-
cios, cotizandose en Amsterdam a 39,95 marcos los 100
kilos.

Aceite de nlgodon. —Se cotiza en Hull a 17 chelines
6 peniques los 50 kilos, y en Hamburgo a 40 marcos
los 100 kilos.

Grasa de ballena.—No ofrece alteracion. En Ham-
burgo se ofrece 4 45 marcos la amarillay & 44 la os-
cura; en Bergen (Noruega), se cotiza la oscura a 35y
medio, la semioseura & 42y la amarilla a 45 coronas.

Glicerina.—De 28° Beaumé & 72 marcos; la de 30°
Beaumé a 82 marcos en Berlin los 100 kilos

Potasa -De 96 a 98°, a 41 marcos; de 90492", a 9
marcos, y de 80 a 82°, a 37 y medio marcos los 100 ki-
los en Berlin

Sosa caustica.—Alemana de 125 a 127, 4 25 y
medio marcos;.de 120 a 124", a 25 marcos puesta en
Berlin.

La inglesa de 60 a 62° blanca, a 10 chelines; la de
704 72’ blanca, a 11 chelines ios 50 kilos franco abor-
do en Londres.

CAMBIOS SOBRE EL EXTRANJERO EN MADRID.

Paris a la vista 114 25 pesetas los 100fr.
— a ocho diasvista 11410 — —

Londres ala vista 2873 — lalibra.

Berlin alavista 142.00 —  loslOOms.

OFERTAS Y DEMANDAS

Seccioén gratuita para nuestros suscriptores 6 anun-
ciantes. En los demas casos a peseta por linea.

Poi la interTenciéD de eete ceotro en la pronta colocncida
de la oferta <iue se le coafle, b la demanda que se le haga, se
cobrard una comisién convencioaal.

(‘faldera para jubon, 9GO arrobas de caren, elln
en muy buen estado; se cede por 750 pesetas. Escribir
& esta Administracién 4 las iniciales M. L. M. 1

Ed 54MI pesetas se cede prciisn para moldear
jabones de lavandera, sistema Mayen Stuttgart (Ale-
mania), con cuatro sellos de distintas dimensiones; lia
trabajado muy poco. Para mas detalles escribir 4 esta
Administracion bajo iniciales M L. 2

Sie vende uua inngnilica maquina de csinmpur, Ul-
timo modelo, su autor Mr. Morane, anie de Paris y que
ha costado mil pesetas, como se acreditara con la fac-
tura. Dirigirse a esta Administracion. 3

Oliciul juboiicro que sepa trabajar perfectamente
jabones de coco, paimiste y oleina, se necesita Diri-
girse bajo iniciales L de H. & estas oficinas. 4
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PESAS DE LEJIA Y JABON

Sistema Beaumé

TERMOMETROS, RETORTAS Y BOTELLAS DE TODAS FORMAS
Ofrecen

KEINER SOHRAMM & 0.¢
Arlesberg en Turingia

FriGdricii Wiliilm. Hartig
NIEDERLOSSNITZ-DRESDEN

Especialidad en composiciones de perfumeria para
odienla y enairo dase» de jabones de tocador.

ALAMBRE DE ACERO

para cortar jabones, de primera calidad y en todos los gruesos

por la fabrica de
SOaERDELi & WEISIiS
MARKT —REDWITZ

COLORES PAB& JABONES

de

CARL
FABRICA
NERCHAU.-LEIPZIQ

OLEINA CLARA DE PRIIWERA

OPEECE LA FABRICA
de

M ULLER Be
Cliarloltcnhiirg.

FABRICA DE MECHAS

GEORG- BARTH

CHEMNITZ — SAJONIA

M MAYER

STUTTGART

FRIEDR " HESSEL

EDMUND M A N N

W

SE GRABAK FORMAS FARA SELLAR JABOKBS

WillisIm Simmermann
CHEHY%IrX

IL EERO Pii CBRTR JA

En seis gruesos a 8 marcos kilo.

ACEITE DE PALMA Y DE PALMISTE

U. ESSWAL» & €.0
REFINADORES DE ACEITE

LIVERPOOL,

A. STRUVE & Cu«
PLAGWITZ—LEIPZIG

ESPECIALIDAD EN ANIL

PARA EL LAVADO DE TODAS CLASES Y PRECIOS, EN BOLA
Y EN POLVO

J.,. THOMAS

ESPECIALIDAD EN PRIMERAS MATERIAS?

PARA LA PERFUMERIA

22— Rué de la Loire — 22
SAINT-EHENNE

MOLINOS DE POLVO DE JABON

SISTEMA THOMPSON

Ofrece: PETER FISCHER
Haaren [I*ruda Kcnana)

Formulas para la fabricacion de jabdon se acompa-
fian alos pedidos

. G AT &3

VICTORIA GARDENS NOTING HILL'GATE
LONDON w.

Fabrica de tubos, tapones y corchos metalicos para
perfumes, jabones y pomadag.

ESPECIALES PARA  JABONEROS i' PERFUIISTAS

DE V.wB LAMBERT & FILS

Um

SUCESORES DE AD. BAUDOUX
Paris—Bellevine—®2, Rué Rebeval, 92

Maquina de prensar, Unpicl a pedal. Modelo nueyo
y registrado, muy préactico y sumamente econdémico.
Su precio 305 francos.

L IH GES[E CILEFACCI

SE&USIDAD ABSOLUTA CONTRA
LA INCANDESCENCIA DE LAS CALDERAS Y ECONOMIA
IMPORTANTE EE EL GASTO DEL CARBON

Se llevan efectuadas mas de 600 instalaciones.

- A- ZOPF & SOHNE, EKFUIGT
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JUCES

h m

CARABANCHEL BAJO

DIRECCION' TELEGRAFICA

SOMEEO, CABEZA, 34, IiADBID

TELEFONO

0AEA2AITCHBL, 923.— MADEIB, 953

GRANDES FABRICAS DE JABON

ALMACENES DE FRUTOS DEL PAIS Y COLONIALES

Cereales, aceites, azlcares, arroces, bacalaos, espiritus, petroleo, etc., etc.

ID E !

Jabén sistema inglés blanco....ccccccceeeeieeeen.
pinta 3-zul................ 48 —
_ _verde....cees 46 —
— — — — verdoso......... 40 —
— oleina............. 48 —

45 pesetas 100 kilos. \

I Praneo eorase y precios sobi-e vagén en cualquiera
\ da las estaciones de Madrid. Pago treinta dias con refe-
I roncias & satisfaccion.

El tranvia da Loganés, que parte frente al Ministerio de la Gobernaciéon, pasa por estos almacenes.

LA CENTRAL

GRAN FABRICA DE PERFUMERIA

MOVIDA AL VAPOR

INVENTOR DEL JAPON PAO ROSA

JABONES FINOS DE TOCADOR
63, calle de Don Martin, 63

MADRID

SUCURSALES:

FABRICA DE JUBONES  DeposiTo L FHRRLMERA

DE LAVANDERA CALLE DE LEON, 8

en el Fuente de Vallecas SEVILLA

ERIOIETROS, ACROLOMEIROS

y todos los instrumentos y aparatos para la fabrica-
cion jabonera, recomienda

M.STOETZER

ILMEN AU-TURINGIA

EPIS  [ERSIL

FUERA DE CONCURSO, INOIVIDUO DE LA COMISION
EGROT

INGENIERO CONSTRUCTOR
19, 21, 23, rué Mathis, Paris.
APARATOS PARA LA PERFUMERIA
Y JABONEKIA
PIDANSE CATALOGOS Y PRECIOS

HONNORAL &ANDOQUE
Extractores, Representantes y Comisionistas

de Aceites fluidos y concretos para la fabricacion de
jabones y otras industrias.

Escritorio: 39, rué Perrin-Jolliers, 39, MARSELLA
Precios corrientes francos.
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KARL KRAUSE.

Maquinas para la fabricacion

Silicato de sosa

LEIPZIG

CONCENTRADO
VON BAERL.E & WOLUNER
axe Worms “ Rin y Basilea. diss

4i52

EmAJAS Y OB\]E%EOS 0F CABTON POTASA DE TODOS L0S GRADOS

KARL KRAUSE.

MASSO. FONT Y C

BARCELONA

CASA FUNDADA EN 1877

DEDICADA EYCtUSITAMENTE

k LOS 4RTICULUS PiRk U JIBONERU

n Aceites concretos de todas ciases, de se-
~ millas y de orujo.

% Olcinas blanca y roja.

n Sebos extranjeros y del pais.

J« Sosa caustica de 77/®, 70®y 60R.

« Potasas y sal de sosa.

n Silicatos de sosa, jaboncillo, resinas de to- d
das clases y procedencias, colores, etc., etcé- »

I tera.

1 208 918 |

FRICI - .. SSHT

EXISTENCIA 3.000 ETIQUETAS CON TEXTO FSAKCE8 PARA JABONES
Y PERFUMES

Especialidad en etiquetas de calcomaDia para Extractos, Agua de
quina y Brillantina.
Se envian muestras franco.

S0 ZI10 X AN DRIO LI

SUCESORES DB

2007—I11i52

CRESP G IRARU H1JO0 s

CRASSE (ALPES MARITIMOS)
Primeras materias para perfumistas y drogueros. Esencias, extrac-

tos y nomadas.

LEIPZIG

Fabrica de productos quimicos

Altdnirini— Slrltin.

D "7 & LISTING

LEIPZIG—REUDNITZ

Maquinas para la fabricaolon
son de cajas de cartan. 7%

J .= LA TLj-m =tv\-Tsr

Constructor mecanloo

®-sa.A-ss (AIdEES MA-sx-riMos)

Especialidad en maquinas, calderas y agitadores de extractos
de todos sistemas para la perfumeria.

INSTAUCIOHES HIDRAULICAS Y A VAPOR

j-N ,A . x jrs s E @ X j
Constructor mecéanico

I3-S5..A.SSB ACS?2, 1T I M O S)

GRABDKS TALLERES DE CONSTROMON

Instalacién de aparatos para perfumerosy destilaciéon al vapor

A. TOURNAIRE E HIJOS
Placo <Ic la Roque

(\A .1j1»33S M

GRASSE (altpes MARITIMOS)

r DURIN

rué de Richelieu, 67, — PARIS

PARIS — 67.

LABORATORIO QUIMICO

ANALISIS GENERALES
Potasa, productos industriales, perfumee.

PERFUMBHtA DEL MUNDO ELEGANTE

D TDT .TT.')X'J r ™~ E Z
Fabricante privilegiado.
15. Rué d‘Enghien, 15, PaHa.
EL TALISMAN DE LA BELLEZA

Jabén, Extracto, Polvosy Agua de Ainaryllis del Japén.
Perfume de novedad.



Para iaformes y adquisiciones, dirigirse & nuestra Administracion 3

[l 2l S
PRODUCTOS QUIMICOS

DE

FERNANDO RUS
BARCELONA

Continuas existencias de Aceites coco y pal-
ma, Silicatos sosa, Sosa caustica, Colofonia y
demas articulos para la fabricacion dejabén.—
Esencias y extractos de olor de todas clases.

Precios limitados.

Expedicién, a todos puntos.

FERNANDO BUS, San Pablo, 68, y Espalter, 10

- HEBILLAS UNIVERSALES

PARA RIZAR SUN FUEGO EL CABELLO

COD RolO UDOa 30 Seconsiderara fal-
minutos lie emplear sificada toda hebilla
estas hebillas, se ob- que nolleve la mar-
tiene un rizado per- ca B. SALVAY J3.",
fecto sin necesidad patente de inven-

de apelar al pape), cion.
tenacillas, plomos,
etc., etc.

Se remiten gratis mues-
tras, prospectos y nota de
precios a quien

1os pida &

pomanes, 7, bajo, Madrld, 6 a

sus fabricantes.

SRES. B. U U k Y C.", JAIBEII, HUffiS. 2 A 6. PALMA BE MALLORCA

DIETZ 8 LISTING

LEIPZIG—REUDNITZ
Uagulnas para la fabricacion
ce bujias.

CONSTRUCCION HASTA AHORA
2011 INSUPERABLE qi52

FYiDItES | coismecE iien |

DEL B

NE RV I 0 N |

AV ERLY Y c .-
BILBAO

a

S Especialidad en calderas parajabén depési-.[
H tos, tanques, etc., etc. "
g Turbinas con regulador para qu eléctrica y

E demas. iu
E Instalaci(’)n de toda clase de industrias. Rj
K

litis 3
.aD ESHfl EsasasasasiHasEsasiasasasasEsasasasasBsasp.

ESPECIALIDAD EN ffIAQUINAS

para la fabricacion de JABONES, PERFUMES
CHOCOLATES Y CONFITERIAS
ENVIO FRANCO DE CATALOGOS ,ILUSTRADOS
Casa fundada en 1872

S. DUBOIS

.WALLO|S, Sucesor, Ingeniero constructor

171, RUC de Flandre—8 X 10, Passage Auvry
PARIS

Moledoras de 2, 3y 4 cilindros; amasadoras de
ran poder; cortadoras diversas; prensas de jabon
te tocador y de lavandera.

TALLER PARA GRABAR MOLDES PARA JABONES
LETRAS, ATRIBUTOS Y OBJETOS DIVERSOS
Uedalla 4e Lronoe—Paxis, 1878.

— ue oro —Paris, 1879.
— de plata —Paris, 1869.
2012 Diploma de honor —Paris, 1891. 5tI3
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W I LH. R

OFFENBACH. S|

IV O

I R
M.

Prendas para
sellar jabones.

Cortaduras de
varios sistemasy
precios.

fllczclatl oras
de extractos y po-
madas.

ISuinbas para
extraer liquidos
de todas clases,
frios y calientes.

Formas, mol-
des, cubos de hie-
rro y de aceroy
lodos los demas
Gtiles para las in-
dicadas indus-

trias.

Numerosas instalaciones en Espaiia hechas por la casa

2010 Pidanse catéalogos ilustrados. 2ir2

"I'AJEIIF'A

NUMERO DE INSERCIONES.

13 Idem. Suscriciln & un trimestre...
26 idem. Suscrieién 4 un semestre...

52 Idem. Suscrieién & un afo............

N ota.

ID E 2

V.s
de plana. do plana.
23 x8i
centinjetros. contimetrofl.

2ix5i

» 5

. ) 25
» 35

» 50

45 65

EITRA IA

preparado por el

DR- SAPTTY

El Extracto de Cognac Berthelot tiene por
base los principios aromaticos de un vino de
Jerez muy viejo, y no contiene, por lo tanto,
alcohol amilico ni otra sustancia extrafa perju-
dicial aia salud, lo que es muy féacil demostrar,
garantizandolo desde luego.

FABRICACION DEL COGNAC

Para fabricar el excelente Cognac Berthe-
lot basta afadir a 14 litros de aguardiente seco
a 50 grados centigrados un frasco de este ex-
tracto, y se obtendran 18 botellas de Cognac
superior muy aromatico y mas higiénico que
ningdn otro.

Precio: 10 pesetas el frasco, para obtener
18 botellas de Cognac.

Para mas informes en nuestras oficinas,

Campomanes, 7, Madrid

-A-ISJ-XJINrCTOS

ESPACIOS

Vs . V, Plana
de plana. de p%na. plana. = entera.
5X8i 10i > 8i lOI)glGIZOJX 16 J
centinis. cenlims. centiBis. centlus.
pias. 8 pias. 12 ptas. 20 ptas. 30 ptas
40 » 60 » 95 » 145 »
) 60 » 100 » 155 » 230 »
) 85 » 130 » 200 .» 310 »
» 125 » 190 » 300 » 470 »

El pago siempre sera adelantado, cuando las inserciones sean de 1 4 6 inclusive, sean continuadas

6 allerrardo. Los anunciantes que se suscriban por un trimestre, semestre 6 ano, podran
al contado por su riecionelo, 6 4 noventa dias aceptando un giro a su cargo con un 2 por lUO de recargo
por gquebranto, pudiendo hacerlas inserciones alternadas. Se ruega el envio de clichés.

MADRID: 1S92—Eatablecimlriité tipografico de O. Juste, Pizavro, 15, bajo.

—





