[a Jahoneria Moderna

REVISTA PROFESIONAL

MMM debigaod | los mmim o mil perrimistas

saids kmm

SE FUBEZCA TODOS EOS DOUIEOOS
DIRECTOR OF”"eitTAs Ir ADMINISTRADOR
RAMIRO DE LA MATA Pizarro, 15, bajo, Madrid. | J. DE A. SANCHEZ
PRECIOS
* D E A N UNTC 1O s
D E S USCRIPCI1ON
plana Viadeplana </ide plana Vede plana
ESPANA oot Un bimestre S  pesetas. . .
Uno6o 15 6 inserciones.. 10 peBebté. 13 pesetta. 25peseUt. 40 pesetas.
- - 13 idem. 5 - 25 - 40 - -
EXTRANJERO Y ULTRAMAR.. Un afio.. . 33 — 26 Idem. 25 - 40 — ) — %6: -
NUMISUO SUELTO.......vteiuieeieeiieseeenseesneesseesaeesaeesnne s 0,50 ¥52  idem. - 40 — - 125 - -

PAGO ADELANTADO, en letras sobra Madrid, libranzas del Giro Mntuo 6 de la prensa, que debas venir extendidas 6 la orden
del Administradorda La Jaboskbli Mobbsna, 6sellos de correo de 25415 oéntlmoe en caru certincada.

Ln seceldn consalUva publicaes gm laile para naeslros aboaados.

ANO Il—Nuamero 49.

SniASio: Advertencia.—Fabricacion dejibones de aceite de olivas sis-
tema msTsellés (continuscidn).—Blanqueoy depnrtelén délos CDSr-
pos ~asos (cooclusidn).—EI| Acido oléico (cootiniuiciOn).—Los acei-
tes.—Perfumeria.—Recetas y procedimlentoe UGtiles.—E| tesoro del
bog'ar, 6 seso mil quinientos secretos de Agricultura, Induablay
ecoDcmia doméstica (eonliauaciénj.—Variedades.—Revista ds mer-
cados.— Correspondencia administrativa.— Orertaa y demandas.—
Obras utiles.—Annneios-

ADVERTENCIA

Recordamos & nuestros abonados el derecho qae tie-
nen de poder anunciar en la seccion de Ofertas y deman-
das. GRATUITAMENTE, cualquier objeto que deseen
adquirir 6 vender por mediacién de nuestra Administra-
cién, & ia que dirigiran sus 6rdenes en su nuevo domicilio,
Pizarro, 15, bajo.

FiBBICICIOK DE J4BONES DE ACEITE DE OLIVAS

SISTEMA UARSELLE3

(Conlinnaeldn.)

Digamos, sin embargo, que cuando éste resulta de
una mezcla por partes iguales de aceite do olivas y do
granos, se observa que ia lejia que queda en la calde-

Madrid 4 de Diciembre de 1892.

Correlativo 62.

ra después de separada la coccién marca, término
medio, 15 & 16 grados.

Trabajando en buenas condiciones la operacion del
veteado dura de dos & tres horas. Cuando, no obstan-
te todas las precauciones que se han tomado, la ope-
racion presenta dificultades imprevistas, provienen
éstas de dos causas diferentes: 6 de que la temperatu-
ra de la mezcla se ha enfriado por la introduccion de
las lejias frias quo se emplean en el veteado, 6 que el
jabon contiene un gran exceso de materias salinas. En
el primer caso se hard un fuego moderado, y cuando
la lejia esté suficientemente caliente, se removerd la
masa como ya sabemos, con la batidera, durante una
6 dos horas, al cabo de cuyo tiempo veremos que la
masa presenta los caracteres que indican que la ope-
racion ha terminado y que hay que proceder al mol-
deado del jabon. En el segundo caso el exceso de ma-
terias salinas que se encuentran interpuestas en el ja-
bén 6 en disolucién en las lejias, se opone & la liqui-
dacion de la pasta, y es preciso, por lo tanto, separar
lo mas completamente posible aquellas materias; el
mejor procedimiento para conseguir esto seria el de
trasl.adar la pasta & otra caldera, quedando en la pri-
mera la lejia salada, con la que se encontraba en con-
tacto, y vetear enseguida con lejias mas puras; pero
esto procedimiento tiene el inconveniente de ser una
operacion larga y penosa, por lo que se procura evitar-
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lo siempre; al efecto, cuando la pasta no se presente en
estado conveniente y que los granos de jabén queden
duros y secos, pareciendo, como rocubiertos de una
cristalizacion blanquecina en su superficie, se calen-
tard moderadamente la caldera durante una a unay
media hora, retirando después el fuego, dejando repo-
sar algunas horas para obtener la eliminacién de la
lejia fuerte, que se extraerd enseguida por la llave de
sangria, y la pasta, privada de este modo de las lejias
fuertes y sal comun que tanto la perjudicaban para el
veteado, seré tratada por nuevas lejias méas puras que
marquen de 10 & 12 grados, activando la accién de las
mismas encendiendo un poco de fuego y removiendo
la masa con la batidera, con lo cual veremos presen-
tarse los caracteres distintivos do un veteado y de
proceder inmediatamente al vaciado en moldes, 6 sea
a ia cuarta operacién, que se practica con gran facili-
dad por medio de una cana de madera, con una ligera
inclinacion desde la boca de la caldera al molde en
que so ha de vaciar la pasta jabonosa, que van echan-
do loa obreros en la cana por medio de unos cazos
aproposito.

Para la operacién del vaciado en los moldes 6 soli-
dificaciéon de la pasta jabonosa, hay que tener presen-
te que los moldes donde ésta ha de estar contenida
deben tener una cierta cantidad de lejia caliente, del
mismo grado que la que queda en la caldera en el mo-
mento de quitar la coccién. Esta adicién de lejia ca-
impedir la adherencia del
jab6n a los fondos de los moldes, que sucederia siem-
pre si no se tomase esta precauciéon, porque las pri-
meras partes del jabén que llegarian & los moldes
serian prontamente enfriadas, y quedarian adheridas a
su fondo, pasando encima la lejia que se separa de tal
suerte, que al continuar llenando el molde queda
aquélla interpuesta entre dos capas de jabdn; incon-
veniente que evita el empleo de la lejia caliente.

liente tiene por objeto el

En los moldes es donde, como ya sabemos, se so-
lidifica la pasta por enfriamiento, y cuando ha adqui-
rido la consistencia conveniente, lo cual suele suceder
al cabo de diez 6 doce dias, se procede a la séptima y
ultima operacion, que consiste en cortar el jabon en
barras 6 cubos del tamafio y peso que se desee, para
lo cual se emplean mesas de corte 6 aparatos mas sen-
cillos, como son un trozo de alambre sujeto por sus
dos extremos sobre un palo 6 manigueta.

Guando los moldes son de fabrica 6 mamposteria,
al tiempo de vaciar en ellos la pasta es menester lle-
nar bien con yeso las uniones de la puerta, con los
muros y fondo.

Ha demostrado la experiencia que es muy ventajo-
so el dejar el jab6n en el molde ocho 6 diez dias, des-
pués de dividido 6 cortado, en contacto con lejias de re-
cocho bien filtradas que marquen de 10 & 12 grados;
gracias a esta operacion el jabon que so obtiene es
mas denso, mas duroy mas vistoso, pudiéndose ase-
gurar que el aumento de pesoes del,542 por 100.
Si, por el contrario, no se practica el remojado ante-
riory el jabon inmediatamente después de dividido 6
cortado se lleva al almacén, su aguado hidratacion dis.
minuye en perjuicio del fabricante, variando la pérdida
con el tiempo que dure el almacenado y con la estacion.

(Se continuara.)

Blanqueo y depuracion de los cuerpos grasos.

(Conolustén)

Grasas.—Para purificar una grasa cualquiera es
suficiente hacerla cocer tres 6 cuatro horas, bien sea &
fuego directo 6 & vapor, juntando & la grasa una ter-
cera parte de agua.

La decoloracion se efectua del modo siguiente:

Se preparan dos disoluciones, una con 500 gramos
de cloruro de cal en 10 litros de agua, filtrando des-
pués.

La otra de 1 kilogramo de cloruro do zinc con 18 6
20 de agua; se vierten las dos en la grasa agitando
sin cesar, y después de una hora de ebullicién se deja
reposar.

Al dia siguiente se termina la operaciéon transpor-
tando la grasa & una cuba de madera, y cuando su
temperatura ha descendido a 30 6 35" centigrados se
vierten 500 gramos de bicromato de potasa disuoltos
en 1-600 de agua hirviendo y 2 kilogramos de acido
hidroclérico & 22" B.

Por la reaccion de estos productos la grasa cambia
en verde oscuro, después en verde claro, mas tarde
en amarillo claro, y después de lavada con agua hir-
viendo queda muy blanca.

Nebos.—La depuraciéon se efectua lo mismo que
para las grasas.

Para su blanqueo se vierten a la caldera 25 kilo-
gramos de lejia de potasa causticay sal en cantidad
suficiente para obtener una disolucién 4 25 6 28" Bau-
mé; después 150 kilogramos de sebo. El todo sometido
a la accion del vapor durante algun tiempo, y después
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de una ebullicibn sostenida se abandona al reposo.

Quitada la capa superior se encuentra enseguida el
sebo, que se pasa por un tamiz 6 un lienzo hasta que
se llega & la parte inferior, compuesta del sebo pu-
rificado y lejia.

Después de limpia la caldera se echan en ella de 15
a 18 kilogramos de agua y de 800 & I.OOO gramos de
alumbre (sulfato doble de aliumina y de potasa), se
calienta hasta 100" préximamente; se junta el sebo
manteniéndole en ebullicion durante un cuarto de
hora, es decir, hasta la ausencia 6 desaparicion total
de la espuma; entonces se decanta y se deja™ reposar.

Calentar de nuevo 4 menos de 175" centigrados el
sebo de este modo tratado y queda con una blancura
extremada.

Ceras.—Para blanquear la cera es preciso reducir-
la & viruta delgadita tanto como sea posible; después
exponerla a la accién del agua fria, y finalmente, al
fresco de la noche.

M. Rolly ha propuesto adicionarle de una pequefa
cantidad de acido sulfdrico disuelto en un 2 por 100 do
agua y de algunos fragmentos de acetato de sodium,
por medio de lo cual se desarrolla cantidad suficiente
de acido acético que destruye el principio colorante.

El cloroy el cloruro de cal han dado mal resultado.

(Del Journal de la Savonnerie Franeatse.)

EL ACIDO OLEICO

(CoDtinuBCieN )

En algunas fabricas, particularmente en Francia,
perfuman ligeramente el jab6n de oleina, disimulando
de esto modo el olor genérico de este jabon, que en
realidad no es desagradable cuando el acido empleado
en la fabricaciéon es producto do la saponificacion cal-

carea.

mecido en el molde, 6 mas bien a la terminacion dol
mecido, de 70 a IOC gramos de esencia de mirbana
por cada 100 kilogramos de jabdn, 6 bien se puede
reemplazar la mirbana por cualquiera otra esencia de
olor fuerte y no elevado precio, como el tomillo, anis,
canela de china, etc., etc. _

La perfumacién es poco costosa y el jabén adquie-
re los aromas mas diversos y en general muy agra-
dables.

En la actualidad se perfuman muy pocos jabones

) y oo, T
Para ello se mezclan al jabén al tiempo de darle el

de los destinados al lavado, haciendo de ellos una imi-
tacion & los jabones para el tocador, pues esto no es
sin duda del gusto de todos los consumidores.
Para terminar, daremos el anéalisis de dos jabones
de acido oléico, el uno sobre jabones de una media li-
cuacion, 6 soa con lejias & la terminacién, y el otro
con unacompleta licuacién, 6 sea con la separacién de
los tres jabones: espuma enla superficie, el neutro &
continuacién y el caustico 6 graso en el fondo.
1 Composicion media de un jabén bien fabricado
con el acido oléico & media licuacién:

Acidos grasos 66 por 100 kilos.

SOSA ittt 13 —a
AQUA .o 21
Total. . . . 100

2.” Composicién de un jab6n completamente li-
cuado:

Acidos grasos anhidricos

.................. Ne'e 2
Sosa combinada.....coociiiiiiiiiiiine e
Sales diversas solubles.. 0.a2
Agua por cada 100........cccceeiieiiiiiiiiieiennnes do.oU
TOT-iLleeeiiiiiiiiiee, 100,00
B.

JABON DE ACIDO OLEICO CON MEZCLA DB SEBO '
O GRASA DE HUESOS

Cuando los precios de los sebos 6 grasa de huesos
son bajos, inferiores & los del &cido oléicb, es muy
conveniente mezclar alguna de estas grasas.

Si el precio do las grasas es mas elevado que el de
la oleina y aun & igual precio, no es nada ventajoso si
se busca economia en el producto, porque ni el sebo
ni las grasas de huesos producen mas rendimiento que
el acido oléico, ni e! jab6n es mejor; hay, sin embar-
go, circunstancias en las cuales conviene asociar estas
grisas & ia oleina; desde luego, repetimos, cuando son
mas baratas, 6 en verano para comunicar mas dureza
& este jabdén, porque los sobos tienen esta propiedad,
6 bien cuando el sebo es de muy buena calidad, aun-
que muy insignificante, so encuentra algin mas ren-
dimiento que con el acido oléico solo.

En todos los casos estas consideraciones dependen
de la conveniencia 6 economia de la fabricacién, cues-
tiones que solo su fabricante puede resolver.

Nosotros vamos & describir la marcha de una coci-
da con las dos grasas, porque alguna diferencia existe
en las manipulaciones.
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En la preparacién de este jabén, que podemos de-
cir mixto, supondremos una cocida de 1.000 kilogra-
mos de materias grasas compuesto de la manera si-
guiente:

Acido oléico de saponificacion. 800 kilogramos.
Sebo comuin 200 -

1.000 kilogramos.

1.° Empaste.—Primeramente se echan & la caldera
los 800 kilogramos de oleina, se enciende el fuego, y
cuando haya fundido se introduce en diferentes veces
400 litros de lejia recocida bien filtrada & 22 6 25°y
140 de la nueva & 25°.

Se podria emplear toda la lejia de la recocida; pero
esta adicion de lejia nueva y caustica facilita el pronto
empaste de la oleina.

Como en el jabén descrito, cuando la lejia cae so-
bre la oleina, se transforma en gruesos grumos de
apariencia esponjosa, efecto que ya hemos dicho ea
debido & la saponificacion instantanea de los é&cidos
margarico y esteéarico en disolucién en el oléico, y & la
transformacién de margarato y estearato de sosa; el
acido oléico es el ultimo en saponificar.

Durante algunas horas la pasta se conserva en el
mismo estado, pero bajo la influencia de la elevaciéon
progresiva de la temperatura pasa al estado fluido, y
para facilitar la fluidez deshaciendo los grumos forma-
dos en un principio, se afiaden de tiempo en tiempo
pequefias porciones de lejia recocida, del mismo grado
que la primera, pero sin mezcla alguna de lejia nueva.

Ouando en la masa hayan desaparecido los grumos
la pasta queda fidida; se hace cocer moderadamente,
por medio de la cual se produce mucha espuma, que
se procura aminorar por los medios ya indicados al
tratar del empaste del jabén de oleina, y esto solo sir-
ve para evitar la dilataciéon de la pasta.

Siguiendo la cocciéon se separa masy mas lejiay
el jabon so granea; llegado & este punto se deja cocer
tranquilamente durante algunas horas, y de este modo
termina el empaste, cuya duracién media ea de unas
ocho 6 diez horas.

(Se continuara.)

LOS ACEITES

Se espera en Andalucia escasa cosecha, aunque de
calidad superior.

El mercado del articulo se mantiene en situacion
especiante, con tendencia al alza, porque los tenedores
no se apresuran & vender, hasta no saber con exacti-
tud el resultado de la cosecha préxima.

Hé aqui algunos pormenores:

En la Calzada de Sevilla contimian siendo regula-
res las entradas, y los precios oscilan entre 9,50y 9,63
pesetas arroba. Cortas ias entradas en el de Malaga,
donde se coliza 4 9,62 en puertas y a 9,88 en bodega,
sin que el negocio ofrez.ca importancia. En los molinos
de la provincia de Cérdoba rige el de 8,72 49; en Por-
cuna (Jaén), & 9,50; en La Palma (Hueiva). de 104 11;
en Constanlina (Sevilla), de 8,75 a 9; en La Rambla
(Cérdoba), de 9 49,25; en Tarazona (Albacete), a 15
con derechos; en Méntrida (Toledo), & 12; en Arganda,
a4 11,50 con derechos, etc.

En Barcelona se han hecho algunos embarques de
las principales marcas, cotizandose para Cuba de 10,40
4 11,50 pesetas la caja de 4 latas de 24 litros.

En el mercado de Valencia siguen su marcha pro-
gresiva los aceites, y los precios, que oran ya bastante
elevados, se Uene por seguro lo seran mas, pues se
creia que antes de Diciembre se elevarian mas de un
3 por 100, y hoy resulta traspasan ya estos limites,
opindndose con fundamento,que en estemes las cla-
ses especiales valdran un 40 por 100 mas que en Mayo
y Junio, por las razone.s al principio apuntadas.

PERFUMERIA

CONTINUACION DE POMADAS DIVERSAS Y COSMETICOS

La preparacién de los cosméticos es la misma que
la de las pomadas; se funden en tubos de metal blanco,
que se tienen preparados segun el tamafio que se de-
sea obtener, procurando de verter en los moldes
cuando estan proximos a fijarse, 6 sea casi a medio
enfriar; cuando el cosmético estd completamente frio
se saca de los moldes y se envuelve en papel de esta-
Ao; para que sea mas facil la salida del cosmético del
tubo se tiene la precaucion de impregnar éstos inte-
riormente de aceite de almendras dulces; esto hace
que el cosmético salga perfectamente y sin romperse.
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Cosmeélico uainiiia de Lubin.

Cerablanca......coccoeeeiiiiiiniann, 1,010 gramos.

Cuerpo duro de rosa 0,500 —
— — de benjui 1,500 —
TONCA .ottt
(OF: Vo= Vo J RS PRTTPP 0,*50 —
Cuerpo de almizcle 0.3TO —
— durodevainilla............ 1,000 , —
Esencia de geranio 0,010 —
— de clavo.....ccoeeveuennnns 65602
— de rosa 0,003 —

Cosmdiico uioieia de Lubin.

Cera amarilla.......c..ccoooeoeiiies Legramos.

Cuerpo duro de acacia, n. 0.. LOTO —
_ — de violeta, u. 18. 1,000 —
— — delirio 1,000 —
— ~ de jazmin, n.°6.. 1,500 —
— — de nardo, n®6... 0,500 —

Esencia de bergamota o,n —

de geranio.................. 0,003
— bigarade 0,003 —

Cosmeéticos tuétano de vaca.

Ceraamarilla.....cc..cccooeeeinn. 0.750 gramos.

Cuerpo duro de vaca............... 2,250 —
— de rosa..... 0,700 —
de jazmin 0,750 —

— —de acacia.. 0,750 —
— - de naranja.. 0,500
Pomada de flores de Italia 0,250

Cosmeético paj-a alisar y fijar el cabello.

Esta claso de cosmébcos se componen solo de sebo
depurado y cera blanca; se obtiene un cosmético acep-
table y consistente con la proporcién siguiente:

Sebo de vaca ¢ de ternera 200 gramos.

Cerablanca.......cccoooeiiiiiiiin, 10 -~

Se opera la fusién de estas materias al bafio maria,
y cuando el conjunto empieza & enfriarse se perfuma
con 2 gramos de esencia de Portugal, de citréon 6 de
rosa, después se cuela el liquido en los moldes cilin-
dricos de metal blanco; éstos estan abiertos por los
dos extremos, uno de éstos se apoya sobre un plato
del mismo metal en sentido vertical; dentro de estos
moldes se cuela como un centimetro de cera, & fin de
que cuando se vierta el cosmético liquido, éste no se
reparta por fuera del molde y se sostenga dentro de
éste; cada platillo contiene de tres & cuatro docenas de
moldes; éstos suelen tener un didmetro interior de 2 i
3 centimetros y su altura viene aser de 9 a 12 centi-
metros; cuando el cosmético esta solidificado se saca

del moldo con ayuda de otro méas pequefio de madera.
Pomada negra en barritas para las cejas.

Prepéarese la pomada como de costumbre, y en vez
de una cuarta parto de cera afidadase un tercio durante

el invierno y mitad en verano. Cuélese en los moldes

cuando esta pronta & enfriar; una vez completamente

fria sdquese de los moldes y envuélvanse las barras
en papel de plomo.’

Pomada para oscurecer el cabello.

Nitrato de plata

........................... 16 gramos.
Crema de tartaro... 16 —
Amoniaco liquido.... 30 —
Grasa blanca............ .. 40 —
Esencia a elegir....cc.cccoeveevininnn.. 15 —

Mézclense todas estas sustancias en un mortero de
marmol. Advertimos que esta pomada es peligrosa a
causa del nitrato de plata, que es un veneno y que
solo debe de introducirse en perfumeria con mucha
precaucién y en dosis excesivamente pequefia.

Pomada hungara para el bigote.

Cera blanca

............................ 125 gramos.
Jabdn de aceite.. 125 —
Goma arabiga... 125 —
Agua de roSasS.....cceeeueeeneennaenns 12 centilitros.
Esencia de bergamota 15 gramos.

Ba?idoHna blanca para fijar y alisar el cabello.

Esta se compone de tres colores, blanco: rosay
violeta; uno de los fabricantes que mas se extendieron
sobre este producto de perfumeria ha sido el que sus-
cribe, que hizo desaparecer la muletilla de los fabri-
cantes extranjeros, que solo hacian la bandolina per-
fumada con tres 6 cuatro olores y dos colores, rosay
blanco; el perfume que empleamos ora tan solo rosa,
almendra y Portugal; entendia yo que la bandolina
blanca, usada en gran cantidad, se ve siempre sobre la
frente de las sefioras ciertos pegotes de goma que se
divisaban a gran distancia, lo cual no sucedia con la
de color rosa y violeta, que & pesar de ser su fabrica-
cion U mas alio precio, se expendia al mismo que la or-
dinaria; en ella introduje el perfume de todos los olo-
res conocidos y mas caros, desde larosa, el Ilang-llang
y el Sampaguita, celebrado olor debido a la invencién
de extraccidon y composiciéon de esta esencia del que
tiene el honor de firmar este articulo, pues de la fior de
Sampaguita, de Filipinas, no puede extraerse la esen-
cia; después de estas explicaciones, la fabricacién de
la bandolina es bien sencilla; véase la formula;

Affua

tfcohoi.:::........
Goma tragacanto

Primero se disuelve lagoma en el agua, después

fe
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de bien disuelta se afiade el alcohol y la sal, y se pasa
por un lienzo bien retorcido.

(Se eoniinuara.)

Eduardo Viulalén.

RECETAS T PROCEDIMIENTOS OTILES

Remedio contra las grietas de los caballos.

Estd muy recomendado esquilar las cuartillas de
los caballos con frecuencia para evitar las grietas que
se les forman sobre los cascos, particularmente en el
invierno, cuando tienen que hacer grandes marchaspor
terrenos fangosos, 6 entre hielo y nieves.

Si los caballos adquieren esta enfermedad y se les
abandona durante algun tiempo en tal estado, se les
hinchan laa extremidades, y concluyen por tropezar y
hacerse incapaces de un buen servicio.

Para preservar y corregir loa malos efectos de las
grietas, se recomienda lavar las extremidades del ca-
ballo después de la limpieza cotidiana con una disolu-
cién acuosa de sulfuro de potasio. Las proporciones
en que se verifica esta disolucién, debe ser de 1.200
gramos de dicha sal por 6 litros de agua, cantidad de
liquido suficiente para los lavatorios que se preconizan
en este caso.

Estos lavatorios deberan propinarse después de
hacer grandes marchas, lavando con sumo cuidado,
primero con agua claray libia, y después, calentando
algo el bafo, dispuesto segun hemos dicho, se empa-
paran las extremidades del animal, haciendo uso de
un trapo de hilo viejo durante dos 6 tres minutos.

La temperatura de los liquidos debe ser solo tibia,
pues si se exagera puede serle esto muy perjudicial &
la caballeria. Desde luego la limpieza ordenada por la
mafiana antes del primer pienso y hecha en lugar
conveniente, siempre fuera de la cuadra mientras ésta
se ventila, produce los mejores resultados para con-
servar toda suerte de caballerias dociles, fuertes y sa-
nas durante largos afios, sin temor a enfermedades ni
accidentes de ningun genero.

EL TESORO DEL HOGAR

MIL JOISIITIOS SICEEICS M IGMEIIINISI, IMHSTtIl Y IGOSOMtl tiMiSIICi
FORMULAS Y PROCEDIMIENTOS DE UTILIDAD GENERAL
Y APLICACION DIARIA
por
MANUEL LLOFRIU

Uiambro de U Sociedad cientifica europea da Bruaelas y Director
que fué de ILA Jibonebla Moderna

(Continuacién.)

306. Ocurre &veces que por efecto de estar mal fa-
bricada 6 conservada la cerveza, se altera pasado al-,
gun tiempo enturbiandose el liquido, adquiriendo asi-
mismo un gusto particular y no produciendo espuma,
desapareciendo asimismo su olor aroméatico y gusto
alcohdlico.

307. Cuando solamente esté turbia no hay mas que
filtrarla, y si aun asi no desapareciera este estado, se
mezclan por cada 100 litros de cerveza 160 gramos de
sal comun disuelta en un litro de agua.

308. Si ademas de estar turbia se notara alteraciéon
en el gusto, en este caso hay que hacerla fermentai-
de nuevo, paralo cual se le adicionan por cada 100
litros de cerveza de 40 & 50 gramos de azucar cande.

309. Si ademas de estos sintomas presentara algo
de acidez, hay que saturarla de este principio con el
carbonato de potasa 6 de sosa.

310. La cantidad de éste no puede determinarse,
porque depende del grado de acidez en que el liquido
se encuentre.

311. La cerveza arreglada siempre queda algo insi-
pida y floja, siendo necesario para devolverle su fuer-
za, olor y agradable sabor, hacerla fermentar nueva-
mente por medio de la adicion del azlcar cande,
filtrandola después.

Encaustico.—Para muebles.—Para ectariinados.

312. Encaustico para muebles: FUndase en un vaso
de cobre 500 gramos de cera amarilla; cuando esté
hirviendo se afiaden poco & poco y moviendo sin ce-
sar 1000 gramos de esencia de trementina; viértase
después la mezcla en un bote de porcelana 6 vidriado,
sin cesar de agitarlo, conservandola en él para su uso.

313. Si se quiere dar & esta preparacion un brillo
hermoso, se afladen 100 gramos de litargirio en polvo
4 la cera cuando esté fundida; se continGla con la mez-
cla al calor moderado moviéndola continuamente has-
ta que toma un color oscuro; entonces se deja enfriar
y al dia siguiente se separa el precipitado del litargi-
rio y se afiade la esencia de trementina del modo que
se ha explicado anteriormente.

314. Encaustico para entarimados: Expdéngase al
fuego unvaso con 3 litros de agua y fundir en ella 500
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gramos de ceraamarilla cortada en pedacitos, 125gra”
mos de jabpn comén y 100 de potasa perlada.

315. Fundanse todas estas sustancias, y una vez
conseguido, se retiran de la lumbre y se sigue agitan-
do la mezcla hasta que se enfrie.

EnmohBOimientos.— Diversos sistemas de preservacion,

segun las especies.

316. Preservacién para dulces, yerbas y conservas:
Cuézanse perfectamente y cUbranse los dulces con
una ligera capade miel, las yerbas cocidas con una
de manteca Yy las conservas con pergamino.

317. Preparacién para cueros, arneses y calzados;
Désele con alguna frecuencia fricciones de aceite de
trementina.

318. Preparacién para toneles: Limpiarlos con una
disiJucién de cal viva, cloruro de calcio, de sosa y de
potasa.

319. Preparacion para conservas alimenticias: Em-
pléese algunas gotas de vinagre y jugo de limoén.

320. Preparacién para los tejidos de seda: Se su-
merge el tejido en la composicion siguiente:

AQUa .o

Alcali volatil 200gramos.

321. Sumergida la tela durante algin tiempo en es-
ta composicién se lava con agua pura, se seca y se

procede & plancharla.

Ensaladas.— Modo de obtenerla eu iuvierno.

322. Antes de que llegue el periodo de las heladas,

se arrancan las ralees de las lechugas, escarola 6
achicoria, etc., haciendo de ellas manojitos de unos 10
a 12 centimetros de didmetro.
. 323. Hecho esto se las coloca en un montén de are-
na himeda, depositada en una cueva 6 sitio oscuro, y
en la que la temperatura no exceda de 8°, cuidando que
la arena no cubra méas que 3 6 4 centimetros de las
raices.

324. Ai poco tiempo se consiguen retofios muy tier-
Nnos y jugosos que es necesario cortar con frecuencia,
pues en otro caso se pudren muy pronto por ser los re-
tofios muy acuosos.

325. También esaplieable el siguiente procedimien-
to; Se coloca en una cueva 6 sitio oscuro una barrica
6 caja de madera, alrededor de la cual se practican
agujeros.

326. Hecho esto se coloca una capa de arenay otra
de raices, y poco tiempo después la hoja de la ensala-
da aparece por los agujeros practicados en la caja 6
barrica, y cuando éstas adquieren un tamafio regular
se las corta para evitar que se pudran.

327. una barrica preparada de este modo es sufi-
ciente & producir ensalada para una numerosa fa-
milia.

Esparragos. - Su eoDsevvacita.

328. Se cogen y se lavan muy bien con agua fria,
después se dejan escurrir y se colocan en una vasija
de cristal con agua, en la que se haya disuelto 125gra-
mos de sal por litro de agua; encima se coloca una
capa de aceite de oliva, conservandose por tan senci-
llo procedimiento mas de un afio.

Esponjas. - Blanqueo de las mismas.—Su limpieza.

329. Después de lavadas diferentes veces y espri-
midas se sumergen en acido clorhidrico (espiritu de
sal), debilitado para separar de ollas las partes cali-
zas que puedan contener, prolongando la inmersién
por jo menos hasta una hora.

330. Realizado esto se lavan después para sumer-
girlas en un segundo bafio del mismo acido extendido
en agua, adicionado de un 6 por 100 de hiposulflto de
sosa disuelto de antemano en una poca de agua.

331. Esta segunda inmersién debe prolongarse por
algunas horas, lavandolas por ultimo con muchas
aguas.

332. Cuando las esponjas lian servido algun tiempo
para los cuidados ordinarios del tocador, adquieren
una sustancia mucilaginosa debida al jabén y al su-
dor que despide el cuerpo.

333. Para sulimpieza, disuélvase sosa en diez 6
doce veces su peso de agua, dejando Jaesponja sumer-
gida en esta disolucién un dia y lavandola perfecta-
mente en ella y en agua clara después.

Frutas.—Su coQscrvaciOD, segun clases 6 especies & gne
pertenezcan.

334. Las manzanas, peras y uvas, se conservan sin
preparacién alguna, si bien es preciso tomar algunas
precauciones para evitar que se pudran.

335. La principal de éstas consiste en colocarlas en
paraje ni muy caliente, ni muy frio, no debiendo ele-
varse la temperatura de 10%, ni descender de 4.

336. Las frutas no deben tocarse las unas & las
otras,siendo necesario colocarlas entre pajas 6 musgo
muy seco, conservandose mucho tiempo de este modo,
especialmeute las peras y manzanas.

337. Uno de los medios méas faciles de conserva-
cién consiste en tener cajones de madera, de abeto 6
alamo, de unos 8 6 10 centimetros de profundidad por
60 de largo y 40 de ancho.

338. Estas cajas deben tener exactamente las mis-
mas dimensiones para que se ajusten perfectamente
las unas con las otras, porque han de apilarse sintapa,
ajustandose todas ellas & una caja mayor que las cie-
rre herméticamente, colocando en cada unade las ca-
jas interiores las peras y manzanas, cuidando que no
se toquen unas con otras.

339. La uvase conservamuy bien, cuidando de cor-
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tai-los racimos antes del periodo de las heladas con
un pedazo de sarmiento que contenga tres 6 cuatro
nudos a cada Jado, introduciendo la extremidad supe-
rior del sarmiento en cera fundida para que se adhiera
4 6sta y evite el desprendimiento de la savia, y se in-
troduce la extremidad inferior en una redomita G otro
depésito propio paracolocarlo en agua, a la cual se le
afiade 5 6 6 gramos de carbén pulverizado.

340. Hecho esto, no hay mas que tapar asimismo
con cera este depésito, colocandolo en sitio conve-
niente, revisando los racimos de tiempo en tiempo,
para despojarlos de los granos que empiezan & pu-
drirse.

341. Otro medio de conservacién consiste en ha-
cerse de un tonel que cierre perfectamente, colocando
por capas alternadas los racimos y salvado de trigo
bien seco al horno.

342 La uva también es preciso que esté seca, y
colocadas en la disposicion descrita anteriormente, se
tapa perfectamente, cuidando de ponerlo en sitio seco
y de temperatura igual y muy poco elevada.

343. Las uvas dispuestas as! se conservan de seis
a ocho meses.

344. Las aceitunas verdes poseen un sabor amargo,
que es preciso corregir, si se destinan estos frutos
como alimento, para lo que se colocan en una lejia
de cenizas, que se hace caustica adicionandola una
pequefia cantidad de cal viva

345 Las aceitunas se conservan en este liquido
durante un tiempo que varia segun el género del fruto
y el estado de concentracién de la lejia.

346. Se reconoce que este punto lia llegado cuando
la pulpa de la aceituna se despega del hueso.

347. Cuando sucede esto se extrae la lejia, se lavan
repetidas veces y se conservan en salmuera, conte-
niendo un 10 por 100 de sal y se aliffian con hinojo 6
cominos.

348. Otro medio de conservacion consiste en coger
los frutos muy sanos y colocarlos en una estufa cua-
tro 6 cinco dias, al cabo de cuyo tiempo se funde cera
blanca, en la cual se coloca una poca de manteca, y
en esta disolucion se va bafiando la fruta que se trata
de conservar, procurando que la disolucién no esté
muy Caliente-

Galletas de Saboya.— Moao de fabricarlas.

349. Se toman una docena de huevos frescos, 380
gramos de harina superior y 640 gramos de azlcar en
polvo, se parten los huevos, se separan las claray se
baten las yemas con el azucar.

350. Por separado se baten las claras también hasta
que.adquieran la blancura de la nieve, enseguida se
relne todo y se afiade la harinay una poca de raspa-
dura de limén.

351. Reunido todo se coloca en un molde de hoja

delata 6 de cobre estafiado, untando el interior del
molde anticipadamente con manteca y se lleva al
horno

Huevos.— Su coaserviiciOD.

352. Es de todo punto imposible conservar los hue-
vos al contacto del aire sin que se vacien en partey
hasta se corrompan; evitando el contacto de este agen-
te se puede, por el contrario, asegurar largo tiempo
su conservacion.

353. Para ello se colocan en un tonel por capas al-
ternativas de ceniza, arena fina, serrin, yeso 6 carbén
pulverizado, pues todas estas sustancias son propias
para el objeto, cuidando solamente que se toguen
unos & otros, colocandolos con la punta hacia arriba.

354. Los huevos no fecundos se conservan mas que
los que lo son, siendo por esta raz6n muy convenien-
te separar el gallo de las gallinas cuyos huevos se
destinan & la conservacion.

.355. La sal pulverizada es también utilizable para
la conservacion de huevos; pero si se trata de este
agente es preciso que el depésito en que se conservan
esté destinaclo en sitio muy seco.

356. Si bien es cierto que por este ultimo procedi-
miento se conservan durante mucho tiempo, tiene,
sin embargo, el inconveniente de que pierden liquido
por evaporacién, pudiéndose evitar este inconveniente
sumergiéndolos en una disolucién de 10 por 100 de sal
ordinaria, la que penetrando & través de la céascara
llega & la materia orgéanica, haciéndola inalterable
durante cierto tiempo.

357. Pasadas algunas horas de inmersidn, se reti-
ran de esta disolucién y se exponen al aire.

358. Por este procedimiento la cascara se seca,pe-
ro las particulas salinas en disolucion quedan en los
poros y evitan la penetracién del aire.

359. EIl medio mas eficaz para su conservacion con-
siste en cubrirlos con un barniz, que tiene la dobl§
ventaja de oponerse & la evaporacién interior y a la
introduccion del aire.

360. EI cuerpo graso que puede utilizarse para la
confeccion de este barniz es el aceite de linaza, por ser
el mas econémico y el que seca més pronto.

361. Los huevos barnizados asi, no pierden en me-
dio afio mas del 3 por 100 de su primitivo peso, conser-
vandose perfectamente sanos.

(Se eoniinuara.)

VARIEDADES

LA ABNEGACION DE UN ASNO

Escriben de Zayalonga dandonos cuenta de un he-
cho en extremo curioso.
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Hace pocos dias un vecino del citado pueblo se di-
rigia, caballero en un magnifico rocin, & una villa

El viajero padecia del corazén desde hacia largo
tiempo, y su mala estrella quiso que un ataque teiri-
ble le privara de la vida.

El pobre vecino de Zayalonga solo lanz6 un grito y
cavo a tierra.

Al verse libre de su carga el asno que le conducia,
en vez de huir, se acerc6 al cadaver de su amo, y des-
pués de olerlo lanz6 al aire un especial rebuzno.

jHabia comprendido su desgracia? Quien sabe.

Lo cierto es que el burro, triste y cariacontecido,
con las orejas gachas y dando frecuentes rebuznos,
permanecio6 junto al cadaver todo el dia.

Cuando la tarde espiraba una bandada de grajos,
falanjo terrible déla muerte, que no bajaria de qui-
nientos picos, se precipité sobre el cadayer. _

Seguramente el vecino de Zayalonga habria servi-
do para engordar & aquellos asquerosoa pajares si no
hubiese sido por el asno.

Cuando formados en batalla los pajares se precipi-
taron sobre el cadaver, impulsados por A~ hambre, se
hallaron con que la presa estaba defendida.

El burro, colocado al lado de su amo, no solo se
defendia, sino que atacaba, y entre, sus dientes que-
daron infinitas plumas de los irruptores.

Pero lucha tan desigual no podia durar mucho

/U asno le era imposible hacer frente & tantos ene-
micos, V comprendiendo su inferioridad, pero dispues-
to & morir antes que consentir la profanacién do aquel
cadaver que tantas veces, cuando tenia vida. habia
llevado sobre su lomo, tendiése sobre el, cubriéndole
con BU cuerpo.

Los grajos se precipitaron sobre el conira, y se”u-
ramente lo habria pasado mal, si unos caminantes que
presenciaron tan extrafio suceso no hubiesen dispara-
do sus escopetas, ahuyentando & loa grajos.

Cuando ios salvadores del burro llegaron al sitio
en que éste estaba y le vieron ensangrentado y mal-
trecho, no pudieron menos de confesar que hay asnos
que, por su comportamiento, casi casi merecen la
Cruz de Beneficencia.

REVISTA DE MERCADOS

Precios corrientes de primeras materias.

MALAGA.

SALVO VARIACION diciembre 1892

Aceile de on.jo verde 1.® & 32 reales arroba
El envase en cuarterolas de 14 arrobas que se car-

Teniendo favorables contratas con las principales
fabricas de Andalucia, se puede hacer precios espe-
dalési”puesro en cuald4uier'~3Stacion de los ferrocarri-
les andaluces.

4celtc de coc«.-Cuarterolas de 200 kUos & 44rea

Iesgéguggé ia de &dgr?errk%) Sél% 200 Kkilos aﬁBrea

les arb.; latas de 11i2 arb. peso bruto & 42.
Aceite paliiilste.-Cuarterolas de 200 Kilos 441 rea-
les arb mlatas de 1 1|2 arb. 443 rs. arb. peso bruto.
aparr~save.-de'-30 rs. qg. en barricas de 4 qq.;
en sacos, 35rs. con envase.

Jabuntillo en polvo | .®-Sacos de 50kilos a 23rea-

Baco d, 6arb, con
envase.
Uealna.—A 35 rs. qq. a pes.o bruto, en barrlles de

~niXiSamerlcana.-A42rs. gqq. & peso bruto,

paquetes de 2 kilos 46y 7rea-
les ei kilo.
1ISoxH ediislica.~En cilindros de

6 47 gqc. de 70 grados a 72rs. el qq.

647 id. de 60 » Aao66 » C.
344id. deGO » a69 » W.
1 Id. de 60 » a’r72 » id.

Barriles de madera 3 44 qq. de 60 grados en ladn-
40 rs. i,,, en barriles de 6
quintales; en caja de 4 arb. a 43rs. caja.
A Sal de SOSU.--A 50rs. qg- en barriles de 7 a 8 quin

Sebo derretido,—A 152rs. qq.

CEREALES.
fanega 90 rs.
Habas cochineras. ’)’) 24;3 :;
[ — R
fanega 28 rs.
Harinade Joo G 14k s

VARIOS ARTICULOS.
i8laiie»Vciieela.-Para darblancuray economizar

el precio en los almidones inferiores y para la confec-
cion de polvos perfumados ordinarios, a 20rs. el saco

rufee%“ s rr-A 36rs. el saco de 46 Kilos con

® ™ wagén completo de 10.000 kilos, PuedW erse
a -.ranel al mismo precio en cualquier estacién de los

40 rs. qg. con envase.
Azufre fl..i-.-Sublimado francés & 50 rs. saco de

quintal.
Nota.— Con motivo de los nuevos aranceles los

«recios de los productos extranjeros estan
E S se acentuard & medida que vayan agotandose

% N ffnS'esa esta Administracion, Pizarro, 15,
bajo,
Hamhurgo.

Grasa de hueso a labencina, M. 39 = 48'20.
Grasa de hueso, M. 40, fr. 49.~-5.
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Coco cochin superiory fresco en pipas, M. 50, idem
61.65.

Coprah de Harbourg, primera calidad, M. 45, idem
55.50.

Coco Ceylan, M. 45, idem 55 50.

Palmiste de Harbourg, M. 4312 = 53,80.

Londres.

liono coclilB, fresco, superior, en pipas, £ 24.10

= 60.20,
Coco Cejian.—£ 21'15 = 54.

Nueva-York.

Esleapinfl.—Mercado oficial; Saponificacién, 100.
Idem id. id. Destilacién, 95.

Sin transacciones.

«Irliia.—Mercado oficial: Saponificacién, 54,
Idem id. id. Destilacién, 47.

Glirerin».- Idem id. Saponificacion, 52.50.

Idem Id. id. Destilacion, 40.

Marsella.
Cochin, 57'59.
Coco Ceylan, 54'55.
Coprah, 52'53.
Pa miste, 54'55.
Palma, 57'59.

(Circalsire Comerciale de M. Duelos).—Pans.

COBRESPONDENCIA ADMINISTRATIVA

Las cartas que «<e nos dirigen y onya respuesta tenga qus
hacerse por correo, deben venir acompa&adas de un sello para
la conteetecién.

Oficinas: calle de Pizarro, 15, bajo.

J. S. Ct—Junquera.—En mi poder su grata fecha 21
del pasado; oportunamente se le mandoé e! recibo
de suscripcion por un trimestre, que caduca en 31
del corriente. Uno de estos dias recibiré contesta-
cion de nuestro Director & los extremos que le
consulta.

Sres. D. F. C.—Novelda.—En mi poder su grata fecha
30 de Noviembre altimo; sirvase manifestarme los
numeros que ie faltan, puesto que por esta Admi-
nistracion se le envian todos puntualmente. Res-
pecto a los demas extremos de su grata, le con-
firmo la que con fecha 3 le ha dirigido nuestro Di-
rector.

OFERTAS Y DEMANDAS

Seecl6n gratuita al ser7icio de auestroe susoriptorea

Illaesfro que conozca la fabrtcncién de los Jabo-
nes llamados de Siglenza, se necesita. Escribir con

referencias & la Administraciéon del periédico, Piza-
rro, 15, bajo. 1
1 liles de fabricar Jabén. Se descnn en buen uso
y baratos, de ocasién. Dirigirse a4 la Administracion
del periddico, Pizarro, 15, bajo. 2
Se venden:
2 prensas hidraulicas verticales.
2id. id horizontales.
3bombas Id.
2 maquinas de vapor.
1 caldera de vapor.
1bomba de pozo aspirante é impelente y otra de
menos valor; han servido para la fabricacion de
estearina. 3

O B JFTtA S TLTTH _.EiS

La jaboneria, por D. Manuel Llofriu. Tratado practi-
co de la fabricacion de jabones. Segunda edicién
profusamente ilustraday aumentada con un apén-
dice, 9 pesetas.

El perfumista, por D. Manuel Llofriu. Tratado préac-
tico de la fabricacién de perfumes. Un tomo con
grabados, 6'50 ptas.

Fabricacion de jabones de todas clases, POr Bala-
guer. Cuarta edicién notablemente aumentada. Un

tomo con 35 gi abados, 4 ptas.

Fabricacion de las esencias, por Balaguer. Tercera
edicién con 18 grabados, 2 ptas.

El consultor. Manual tedrico-practico dei fabricante
de jabones, Un tomo, IU ptas.

Libreria de los hijos de José Cuesta, Carre-
tas, 9, Madrid.

El Progreso de la Industria vdelas Artes.— Ma-
nual préctico de conocimientos y recetas Utiles,
por Salvador Lleé, Profesor de Farmacia, Subdele-
gado de Sanidad, etc., etc. Forma un tomo de 400
paginas en 4.“ mayor, buen pape! y encuadernado
en rudstica, conteniendo las siguientes partes; 1®
Alcoholes, aguardientes y licores. 2.® Barnices y
charoles. 3®Dorados y plateados. 4® Jabones or-
dinarios y de tocador. 5® Fabricaciéon de lacres.
6.® Tintas de todas clases. 7.* Vinos naturales y
artificiales. 8® Miscelanea de secretos Utiles.—
Precio, 8,50 pesetas.

Ini]>ortAntc. La Administracién de La Jaboneria
Moderna Se encarga de servir los pedidos a sus sus-
critores francos de porte en cualquier punto de Espa-
fia, siempre que dicho envi6 alcance la cantidad de 10
pesetas.
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CARABANCHEL BAIJO

DIRECCION TELEGRAFICA TELEFONO

EOMEHO, CABEZA, 34, MADRID CAEABAHCHEL, 926.— MADEID, 953

GRANDES FABRICAS DE JABON

ALMACENES DE FRUTOS DEL PAIS Y COLONIALES

Cereales, aceites, azUcares, arroces, bacalaocs, espiritus, petroleo, etc., etc.

P X3 E !'010 S XD:H3 T-A.BO03ST

Jaboén sistemainglésblanco 45 pesetas 100 kilos
_ _ _ pinta azul............... 48 _ Precios sobre vagéon en cualquiera de las_estaciones
_ _ verde............. 46 _ de Madrid. Pago treinta dias con referencias ii satis-
— — verdoso 40 — faccion.
_ — — — oleina............ 48 —
Bltranvl» de Leganéa, que parte freate al Miniaterio de la OofieraaoléQ, paaa por estos almacenes 201S -6113
Sa

SABRIEL liancyy | SS0, FONT Y 0

) CASA FUNDADA EN 1877
REPUBLICA DEL SALVADOR
SONSONATE C- A-

nSDICIDA EXCnDSIVXKBNTB

H 1 L0S IRTICULOS PiRA H JABONERIA

Agente-Comisionista en libros, pe-
riédicos, clichés para anunciosy uti-
les de imprenta, etc., etc.

Corresponsal de La Jaboneria Mo-

Aceites concretos de todas clases, de se-
millas y de orujo.

Olrinas blancay roja.

Sebos extranjeros y del pais.

derna, a cuyo periédico admite sus- Sosa caustica de 77°, 70° y 60°.
cripciones_ Potasas y sal de sosa.
Silicatos de sosa, jaboncillo, resinas de to-
SE SOLICITAN .

<l das clases y procedencias, colores, etc., etcé-

MUESTRAS Y CATALOGOS tera.

DEL COMERCIO EXTRANJERO hiss S005 80(52

<r—h
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WILH RIVOIR

OFFENBACH. S.IM.

Prensas para
sellar jabones.

Cortadoras de
varios sistemas y

precios.
mezcladoras

de extractos y po-
madas.

Bombas para
extraer liquidos
de todas clases,
frios y calientes.

Cormas, mol-
des, cabos de hie-
rro y de acero y
todos los demaéas
utiles para las in-
dicadas indus-

trias.

Numerosas instalaciones en Espafia hechas por la casa
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KARL KRAUSE.LEIFZIO

KARL KRALISE. LEIPZTIG

«(aLD 1ISCIl

LEIPZI& (SUQHIA)

RECOMIENDA SUS ESPECIALIDADES

MAQUINAS PARA FABRICAR BUJIAS

Construye estas maquinas como especia-
lidad desde el afio 1864.
Esmero en la exactitud de su construc-

cion y sin rival en la marcha del aparato.

Mis méaquinas funcionan en las primeras fabricas
de bujias del mundo.

Millares de referencias y recomendacio-

nes a disposicion.
013 24126a

Silicato de sosa

CONCENTRADO

vocd B A ERLE & W O LLN ER

)s Worms ®]Rin y Basilea. cusa

G W- REU & SOEHNE, HaVBURGO
IN SUPERABLE

POLVOS PAEi LIKPlia UBTALBS
218 SiL1CA 3B

Da un brilloy esplendor desco-
nocidos hasiA boy aloro, & la pla-
ta, al nikel y & todos los objetos
plateados y dorados.

C A. PROPFE & 0.™

HAMBURGO «i52

ZM Fi3HICA DE

SILIC&TO

EzpoTtacida en gran escala de todas las prime-

ras materias para jaboneros.

Unicos representantes de la fabrica afamada de
maquinas parala industriajabonera de Ang. Ecnll.

HelmstedtiiBr. (Alemania).

MADRID: 1892—Oregorio Juste, impresor

, Pizarro, 15, bajo.





