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ADVERTENCIA

Recordamos & nuestros abonados el derecho que tie-
nen de poder anunciar en la seccién de Ofertas y deman-
das, GRATUITAMENTE, cualquier objeto que deseen
adquirir 6 vender por mediacion de nuestra Administra-
cion, & la que dirigirdn sus 6rdenes en su nuevo domicilio,
Pizarro, 15, bajo.

RBRICACION CE JBONES [CE ACHTE CE QLVAS

SISTEMA MARSELLES

(Continuacién.)

Seguidamente se procede al segundo tratamiento,
para lo cual se echan en la caldera 4 hectélitros de le-
jia céausticay concentrada, que debe marcar do 22 &
25°; se enciende de nuevo el fuego y se hace hervir

Madrid 18 de Diciembre de 1892.

Correlativo 64,

moderadamente la mezcla durante ocho 6 diez horas,
afiadiendo cada una- 25 litros de la misma lejia para
reemplazar la parte evaporada. Durante la coccién se
forma en la superficie de la pasta una espuma muy
abundante, pero se modera su desarrollo suspendien-
do la acciéon del fuego, notandose que el jab6n ha ad-
quirido consistencia, si bien se presenta todavia graso,
porque no esta ain completamente saturado de alcali.

Para que el jabén adquiera esta Ultima propiedad,
hay que someter la pasta al tercer tratamiento, y al
efecto se empieza por retirar el fuego, y después de
haberla dejado aquélla reposar en la caldera durante
algunas horas, se extrae la iejia reunida en el fondo
de la misma. Enseguida se enciende otra vez el fuego,
después de haber afiadido 450 litros préximamente de
lejia de 28 & 30°, y a! cabo de cinco 6 seis horas de
ebullicion, se vera que ei grano del jabon esta bien
desarrollado y que forma unas costras delgadas, duras
y secas cuando se le aprieta entre los dedos; se conti-
nua, no obstante, hirviendo durante algunas horas to-
davia, y cuando la saturacién es completa se observa
que la espuma que se habia formado antes desapare-
ce casi completamente, siendo muy ligera y muy
blanca la que persiste todavia, exhalandose al propio
tiempo un olor particular parecido al de violeta, siem-
pre que el aceite empleado en la saponificacion sea de
buena calidad. En tal caso se retira el fuego del hogar,
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y al cabo de algunas horas de reposo se extrae la le-
jia fuerte del fondo de la caldera, la cual, como ya sa-
bemos, se debe pasar por entre la mezcla de sosay
cal, & medio lavar, para que se regenere y quede
transparente y caustica, y puede ser empleada en la
dilatacion 6 separacion del jabén blanco. Cuando éste
ha llegado al punto de separacién que acabamos de
indicar, no contiene mas de un 16 por 100 de agua, y
es muy alcalino y caustico; su coloracion, mas 6 me-
nos intensa, es debida al empleo de las sosas brutas,
que se encuentra siempre en éstas, el cual, como ya
dijimos al hablar del jabén veteado, se combina con el
6xido do hierro, que igualmente contienen aquéllas,
forméandose en su consecuencia un sulfuro de hierro
que colora la masa jabonosa.

Para depurar el jabén, asi coloreado en gris azu-
lado, es preciso acudir a la operacion llamada liquida-
cién, que se practica del modo siguiente: Se principia
por afadir en la caldera de 500 & 600 litros de lejia
dulce de 8 &4 10° y se enciende el fuego, y asi que la
pasta se encuentre muy caliente se la agita bien; bajo
ia influencia del calor de la lejia y de la agitacion, el
grano se dilata, se remoja y se presenta como medio
fundido on las lejias, conseguido lo cual se separa el
fuego, y después de algunas horas do reposo se ex-
trae la lejia reunida al fondo de la caldera. Esta pri-
mera operacion hace que la pasta empiece a quedar
libre de la materia colorante y del exceso de alcali con
que esta impregnada, pero queda todavia picante y
caustica, y a fin de completar su depuracién se echan
en la caldera 200 & 250 litros de lejia dulce de 5 & 6°,
calentando con moderacién y agitando constantemente
la pasta de abajo arriba, por cuyos medios ésta se
vuelve cada vez mas fluida, aunque todavia,esté se-
parada de la lejia; como su depuraciéon no puede veri-
ficarse hasta tanto que quede completamente liquida,
para conseguirlo, se afiade de vez en cuando una poca
de lejia de 2 & 3°, continuando el calentamiento y la
agitacion. Una vez obtenida la fluidez y quo el liquido
que ei agitador hace subir a la superficie ha adquirido
un color negruzco y cierta viscosidad, se da por ter-
minada la operacién, puesto que la coloraciéon es debi-
da & la precipitacién del jab6n alimino-ferruginoso al
fondo de la caldera, como ya sabemos, y la viscosidad
lo motiva la completa liquidacion de todas las partes
do la masa jabonosa. Llegado este momento se retira
el fuego del hogar y se tapa la caldera conveniente-
mente con el objeto de conservar todo el mayor tiem-
po posible el calor de aquella masa, resultando por la
accion de este calor y del reposo que el jabén alimi-

no-ferruginoso y el &alcali en exceso se precipitan al
fondo de la caldera con la grasa del jabdn y el exceso
de lejias débiles 6 flojas qua han servido para la liqui-
dacion.

Transcurridas treintay seis & cuarenta horas de
reposo se destapa la caldera y se separa con mucho
cuidado la capa de espuma que se ha formado en la
superficie del jabon para que quede éste muy limpio,
presentandose entonces fluido, homogéneo, bien fun-
dido y de un amarillo dorado un poco palido.

(Se eoniinuara.)

EL ACIDO OLEICO

(Continuacién )

A medida que la lejia se concentra, la pasta espe-
sa también, pero es todavia grasa al tacto, pegandose
a los dedos, lo que prueba que la lejia no contiene ya
ningdn alcali caustico.

Sin embargo, la caldera debe cocer hasta tanto
que la lejia marque en caliente 23 6 24°; obtenido este
punto de concentracién se quita el fuego y luego so
extrae la lejia después del reposo de algunas horas.

SegtiMcfo servicio.— Se hace en las mismas con-
diciones que el primero, con la sola diferencia que se
emplean solamente lejias nuevas bien causticas, de 27
4 30". Se emplean de 250 & 300 litros; después de ver-
tida se enciende el fuego y se somete & una ebullicién
moderada, sostenida unas cuatro 6 cinco horas.

Cuando de este modo se haya evaporado una parte
del agua de la lejia, y por consiguiente la pasta se
haya saturado del alcali tomando mas consistencia, se
aumenta progresivamente la acciéon del fuego, obser-
vandose entonces que & medida que la lejia se con-
centra disminuye sensiblemente el volumen de la
pasta, debido & dos causas; en primer lugar, como
hemos dicho, & la concentracién de lalejia, disminu-
cion del liquido por efecto de la evaporaciéon, y ala
torrefaccién del jabén, y como consecuencia, la mayor
homogeneidad déla pasta.

Es preciso en este periodo de la cocciéon fijar bien
la atencién en el estado de la pasta, porque algunas,
aunque raras veces, ocurre que alguna masa se ad-
hiere al fondo de la caldera,
quemarse;

corriendo el peligro de
para evitarlo so pasa el mecedor por el
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fondo, y de este modo la pasta se desprende facil-
mente.

Para llegar & la completa saturacién de la pasta es
indispensable emplear algun exceso de lejia; las can-
tidades indicadas suelen ser suficientes; sin embargo,
es preferible excederse un poco mas bien que quedar
corto de ella. Los caracteres de coccidon son en esta
clase de jabén los indicados para los jabones de otras
clases, 6 sean los mismos que para el anterior.

Para dar la cocida por terminada, el jab6n no debe
pegarse & los dedos cuando se comprime una poca de
pasta, sino desprenderse formando escamitas; la lejia
ha de quedar todavia caustica después del término de
coccién, y por uaitimo, la caldera ha de despedir un
olor particular y diferente al que se percibié en las
primeras fases de la operacion.

Cuando todos estos caracteres se hayan marcado,
se retira el fuego, y depués de un reposo de una 6
dos horas, se extrae la lejia reunida al fondo déla
caldera.

Licuacion.—La operacién esia mismaque para el
jabén de acido oldico solo, por cuya razén creemos
nos sera suficiente resumir los puntos principales.

Después de haber sangrado se introducen en dife-
rentes veces de 3 & 400 litros de lejia sangria de coci-
das anteriores, bien filtrada y limpia, que marque de
748°.

Cuando la caldera empieza & hervir, dos obreros
con los mecedores agitan ,la pasta durante una media
hora, poco méas 6 menos; la pasta de este modo trata-
da recibe en todas sus partes la accion de la lejia dé-
bil, debido & cuyo efecto el grano del jabén, antea re-
ducido y duro, se dilata y ablanda, hasta que después
de una 6 dos horas de una moderada ebullicién, el
grano se dilata masy masy se vuelve viscoso y suave.

La coccidon continla, afiadiendo de tiempo en tiem-
po uno 6 dos cubos de agua fria, la cual se esparce
por la superficie con la mayor igualdad posible.

La licuacion habréa llegado & su término cuando
las lejias en la caldera marquen lo menos 18“, porque
si fuese menos el jab6n no tendria todala consisten-
cia necesaria.

Si las lejias pasan de 19°, el jabon careceréa de fle-
xibilidad, y en su consecuencia dificilmente lomara la
forma apropiada en el molde si hay necesidad de so-
meterlo & esta operacion para la venta en trozos & un
peso determinado.

y si marcasen menos de 18° el jabon resultara de
poca consistencia. En el primer caso no hay mas que
afiadir & la caldera una poca de agua, seguir algin

tiempo la coccién para rebajar la lejia al grado in-
dicado. En el segundo solamente seguir la coccion
para concentrar la lejia & 18 6 19“, grado conveniente.

*” %

Cuando la lejia ha llegado & este punto se retira
la lumbre del hogar, se mece la pasta durante diez 6
quince minutos, se cubre muy cuidadosamente la cal-
dera y se deja en reposo undia 6 diay medio; pasado
este tiempo se destapa ia caldera y pasa el jabén al
molde; en él se mece hasta enfriamiento de la
pasta, segln hemos indicado en la féormula y marcha
anterior, condicién, repetimos una vez mas, indispen-
sable para obtener una pasta homogénea, finay sin
mancha alguna.

Cuando el jab6n ha solidificado completamente se
quita el molde, se corta primeramente en grandes
blocs, después en barras y por ultimo en trozos cua-
drados, si el jab6n ha de moldearse en prensa, que es
como mas comunmente se entrega este jabén al co-
mercio.

Asi, pues, liquidacién 6 licuacién, mecido en el
molde, corlado y sellado del jabén, todas estas diver-
sas operaciones son enteramente iguales en este que
en el jabdén de oleina solo; esto nos evita de tratar es-
tas operaciones de una manera mas minuciosa.

Este jabén mixto de oleinay sebo es muy bueno,
duro y de excelente calidad. Se puede perfeccionar
esta fabricacién saponificando separadamente cada
cuerpo graso é introduciendo el jab6on de sebo al final
de la coccién del oleina.

Este modo de operar, aunque algo mas costoso
que el que acabamos de describir, nos parece, sin
embargo, preferible, por las causas siguientes:

En primer lugar, perla mejor vista del jabdén, cu-
yo color es méas claro y brillante; en segundo, por el
rendimiento gne, debido & Una saponificacion mas per-
fecta, sera algo mas elevado.

En cuanto el rendimiento de loa jabones en gene-
ral, y particularmente al que nos ocupa, debemos de-
cir: que el jab6n de oleina con mezcla de sebo, como
esta Gltima grasa no siempre se consigue de calidad
irreprochable, sino que se emplean & veces sebos
muy malos 6 muy adulterados, resulta necesariamen-
te que el rendimiento en las cocidas es rara vez igual
el de una al de otra.

Diversas causas pueden, sin embargo, producir el
mismo resultado que da el empleo de materias grasas
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de inferior calidad ¢ adulteradas con sustancias extra-
flas ala saponificacion; una de estas primeras causas
creemos nosotros es la mala fabricacion 6 filtracion
de lalejia.

La marcha mas racional y méas segura para llegar
a una evaluacion exacta, es tomar el término medio
de varias cocidas compuestas de las mismas materias
y elaboradas en las mismas condiciones.

Un fabricante en el extranjero, intimo amigo nues-
tro, ha tenido la amabilidad de facilitarnos datos de 42
cocidas del jabén que nos ocupa elaboradas en el afio
anterior, los cuales nos permitimos publicar para que
el lector pueda formarse juicio, si no exacto, aproxi-
mado, del precio & que resulta el jab6n cuyo procedi-
miento acabamos de tratar.

En cada una de las 42 cocidas ha empleado;

Acido oléico de saponifi-
cacion calcarea. 1.200 kilogramos.
Sebo 6 grasa de huesos. . 800 —

2.000 kilogramos

que hacen un total para las 42 cocidas de:

50.400 kilogramos.
33.500 —

Acido oléico.......cccuueennen...
Grasa de huesos.

Total. 84.300 kilogramos

de materias grasas, que han producido 132.720 Kkilo-
gramos de jab6n 6 sean 3.160 en cada operacion, re-
presentando un rendimiento medio de 158 kilogramos
por 100 de grasas.

Hé aqui ahora los gastos que nuestro amigo nos

indica por cocida, puestas las primeras materias al
precio medio.

Acido oléico 1.200 kilogramos, al

precio medio de 61 pesetas los 100

Kilogramos. ..o 732
Grasa de huesos 800 kilogramos, al

precio medio de 59 pesetas los 100

Kilogramos.....ccooeiiiiiiiieeeas 472
Sal de sosa & 80° &4 razén de 33 por

100 del peso de materias grasas,

660 kilogramos a 30 pesetas los

100 Kilogramos (1)....ccceeverveeeennnnnnnns 198
Cal para caustificar el carbonato al

35 por 100, 115 kilogramos a 2 por

10S 100, .. i 2,30
Combustible.....ccoiiiiii 15
Gastos diVErS0S...cccvevviiiiiiieieeeeeneenns 15,15

Total de gastos. 1.434,30

(i) En Alemaniase emplean para estos jabones las lejiae de carbo-
nato d« sosa.

PfIODUCTO FABRICADO

3.160 kilogramos jabén, & 60 pesetas
los loo Kilogramos....c..cccoeuiiiiieiiiinnenns 1.896

A deducir por 5 por 100 descuénto. a4,80
Resta producto neto. 1.801,20
Gastos......cceveviiniiinnnne. 1.434,30

Beneficio por cocida. 366,90

[Se continuaré.)

RKCKTAS Y PROCEDIMIENTOS OTILES

Lapiz para escribir sobre el vidrio.

Para poner caracteres, signos 6 niumeros que con-
vengan al comercio de objetos de cristal 6 metalicos
sobre la superficie de éstos, como asimismo para el
buen régimen de los laboratorios, deben prepararse
unas barritas que sirven perfectamente para sefialar en
dichas superficies abrillantadas.

Hé aqui la férmula; se fundan;

Esperma de ballena................... 40 gramos.
Sebo fundido. 30 —
(01 - T PP 20 —

A la mezcla se afiade como materia colorante 60
gramos de minio 6 azul de Prusia, segun el color que
se desee.

La pasta se reduce & pequefios culinabios 6 pris-
mas, y sin mas quedan hechos los lapiceros, que de-
ben conservarse en frascos de vidrio apropoésito, es
decir, estrechos y altos.

Pomada contra las quemaduras.

Mézclese;

Cal apagada......ccccieeeneeniinniinnaenns 3 gramos.
Glicerina 150 —
LAUdANO....ccceeeieeeeeiceeeee e 3 —

Guando se sufre una quemadura, basta tomar con
un pincel cierta parte de esta composiciéon y extender-
la sobre el sitio lastimado para que se calmen los do-
lores, cese la inflamaci6én y se cure lallaga, que a
veces no llega a producirse cuando se acude con opor-
tunidad.

El olor de este ingrediente es agradable, gracias a
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la reacci6on alcalina que se produce al verificarse la
mezcla, resultando con cierta consistencia oleaginosa

a proposito para extenderla con un pincel.

Pomada para limpiar maderas.

Manteca de cerdo.........ccceeeennnenn 106 gramos.
Tierra siena 25 —
AQUa i 10 —

Se frota con un pafio y adquiere la madera limpie-
za, color y brillo afladiendo mas 6 menos cantidad de
siena, segun el grado de color que se desee, y para
oscurecerla se interpone una pequefia cantidad de
polvos de imprenta U otra materia anéaloga.

Aceite de olivas y de mani.

La adulteraciéon del aceite de olivas con el de mani
se conoce por el siguiente procedimiento: Se coloca el
aceite en una vasija, que por medio de hielo alrededor
se enfria hasta que el aceite esté & una temperatura
de ocho grados centigrados, & la cual el aceite de ma-
ni, si le hay, se condensa en forma de grumos & ma-
nera de arena ¢ serrin, mientras que el aceite puro de
oUvas no forma grumos hasta cuatro grados centie
grados y tiene un aspecto muy diferente.

Reconocimiento de! alcohol etilico.

Si una pequefia cantidad como de 50 centimetros
se evapora a sequedad en una capsula, no debe que-
dar olor ni residuo alguno. Mezclado con su volumen
de agua y un quinto de volumen de glicerina, si se su-
merge en la mezcla un trozo de papel absorbentey se
hace evaporar el alcohol absorbido, no debe quedar
olor extrafio 6 irritante (ausencia de aceite empireu-
matico). Evaporado & una quinta parte de su volumen
de acido sulfdrico, no debe tornarse rojizo (alcohol
amilico). Puesto el alcohol en un tubo de ensayo, y
tratando con igual volumen de solucién de potasa, no
debe ennegrecer inmediatamente la mezcla [alcohol
metilico, aldehido y acido quercitanico). Si se pone en
digestion 150 centimetros de alcohol con 20 gramos de
carbonato plimbico por espacio de una hora, so filtra
el liqguido y se destila en bafio de maria los primeros
20 centimetros del liquido destilado, tratados con un
centimetro cubico del liquido titulado de permangana-
to potasico, no deben hacer desaparecer el color du-
rante uno 6 dos minutos (ausencia de alcohol metili-
co). Si en un matraz de vidrio bien lavado con el mis-
mo alcohol se ponen 20 centimetros de liquido y se
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aflade dos centimetros de la solucién normal de nitra-
to argéntico, y el matraz perfectamente tapado se
expone & la luz directa del sol de un dia, el alcohol no
debe presentar mas que un ligero viso opalescente
(ausencia de mas que indicio, de materias organicas

extrafias, aceites empireumaticos, etc.)

Preparaciéon del papel ai

ferro-prusiato para la repro-
duccion de planos, etc.
1.“ Citrato de hierro amoniacal.. .27 gramos.

Agua comun 100 —

2® Ferri-cianuro de potasio (cia-
nuro rojo) ~no -

Aguacomudn

Se mezclan las dos soluciones y se filtra; se extien-
de el liquido obtenido sobre un papel fuerte y con mu-
cha cola para impedir la penetracién por medio de un
pincel, se deseca al abrigo de la luz y ya esta dispues-
to al uso.

La permanencia en la batidora debe ser muy lar-
ga, siso quiere obtener azules bien patentes é iméage-
nes perfectas. Por el lavado & chorro se fija la imagen.

EL TESORO DEL HOGAR

BIL (jtmifinos SmiTOS CI ICRICW.TIIflA, ISMSTRII Y EGOHCIIti OOIISTICI

FORMULAS Y PROCEDIMIIZNTOS DE UTILIDAD GENERAL
Y APLICACION DIARIA

por

MANUEL LLOFRIU

MiemliTO da la Sociedad cientifica europea de Bruselas y Director

que fué de La Jibonerla Moderna

(Continuacioén.)

Manchas de diferentes sustancias y limpieza de varios

objetos.

412. Acidos minerales.—Las manchas de estos 6.ci-
dos se pueden neutralizar con el amoniaco extendido
en agua 6 bien exponiendo el objeto manchado & los
vapores de este Aalcali, si bien en muchos casos esta
operacién resulta insuficiente.

413. Aceite y otras grasas. —Todas las manchas de
grasa desaparecen con aguarras; pero las producidas
con el aceite comun son muy dificiles de quitary has-
ta imposible si la mancha es muy vieja, siendo preci-
so emplear en este caso el aguarras y el amoniaco.

414. La bencina es también un buen agente para
hacer desaparecer las manchas de tejidos fuertes.
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415. Es conveniente emplear la bencina rectificada
ordinaria, & pesar de su mal olor, con preferencia a
la bencina inodora 6 perfumada.

416. Para limpiar bien las manchas, ya se use el
aguarras 6 la bencina, se humedece la mancha con el
liquido; después se frota entre los dedos; se humedece
de nuevo, y acto continuo se cubre con greda, ceniza
6 talco (6 sea jaboncillo en polvo); se deja en este es-
tado una media hora; se quita enseguida el polvo con
un cepillo, y si quedase alguna sombra se frota con
miga de pan.

417. EI olor de la bencina 6 de! aguarras desapare-
ce lavando el sitio manchado en que se haya aplicado
con un poco de espiritu de vino.

418. En los tejidos de seda 6 de color claro es mas
conveniente seguir el siguiente procedimiento:

419. Se tiende sobre una mesa la parte manchada
y se vierte sobre ella unas gotas de alcohol, cubrién-
dola con un lienzo fino; después se aplica sobre la
parte manchada una plancha caliente, cuidando de
cambiar el lienzo dei sitio manchado cada vez que se
aplica la plancha, y cuando la mancha haya desapa-
recido se vierte sobre el sitio que ocupaba unas gotas
de éter sulfarico.

420. Para quitar las manchas de cera, esperma 6
resina, se emplea el alcohol rectificado, empapando
perfectamente la parte manchada con este liquido,
trotdndola después.

421. A falta de alcohol puede emplearse asimismo
aguarras, esencia de lavanda,
aguardiente fuerte.

422. Las manchas de café 6 chocolate, cuando se
ha hecho con leche, son mas dificiles de quitar; sin
embargo, lo primero que conviene hacer es lavar la
parte manchada con aguay después con jaboén, siendo
esto muy suficiente para hacerlas desaparecer; pero
como el jabon podria alterar el color del tejido, se
puede evitar este inconveniente sustituyéndolo por
unayema de huevo desleida en una poca de agua ca-
liente.

agua de colonia 6

423. Sila mancha né desapareciera con este trata-
miento, & pesar de soiaeterla a repetidos lavados, en-
tonces se frota el sitio que la ocupa con un pincel de
pelo corto humedecido en alcohol.

424. Para quitar las manchas de barro no suele ser
suficiente & veces el agua, nila yema de huevo des-
leida en agua caliente, empleandose en este caso el
crémor tartaro en polvo, humedeciendo de antemano
laparte manchadaydejandolo sobre ella algun tiempo.

425. Para hacer desaparecer las manchas produci-
das por la fruta se emplean los vapores de azufre,
para lo que se humedece la parte manchaday se que-
ma, colocando & cierta distancia el tejido, a fin de que
reciba el vapor del azufre quemado, el cual, atrave-

sando la parte himeda del tejido,
completamente la mancha.

426. Las de sustancias vegetales, tales como las de
yerbas, cerveza, sidra, peras, manzanas, cerezas,
fresa, etc., sobre tejidos blancos, se quitan completa-
mente por el lavado de aguay jabén.

427. Para los tejidos de color se vierte en un vaso
de agua 10 6 12 gotas de &cido sulfarico, y con esta
mezcla se humedece el sitio en que la mancha esté
situada, lavandola después con agua pura para qui-
tarle el acido que el tejido pueda retener y que podria
alterar su color.

428. Las manchas de tinta, cuando son reéienles,
se quitan facilmente lavandolas con agua y jabén.

429. EIl crémor tartaro suele también aplicarse
para hacer desaparecer las manchas de tinta, si bien
este agente no obra tan rapidamente como la sal de
acederas 0 el acido oxalico, sustancias que deben pre-
ferirse para este objeto.

430. Manchas de nitrato de plata sobre la piel.—
Pueden hacerse desaparecer con el acido nitrico mez-
clado con agua, con unadisolucién de ioduro de po-
tasa 6 bien con el cianuro de potasa en disolucion, in
gramos de éste con 125 gramos de agua; adicionando
20 gotas de tintura de iodo, da también excelentes re-
sultados; y por ultimo, empleando una disolucion de
bicromato de potasa, 3 gramos, acido sulfarico, 2 gra-
mos, y agua, 25 gramos.

hace desaparecer

Manteca de vaca-— Sa conservacion.— Adultoracioaes.

431. Para conservar fresca la manteca de vaca du-
rante mucho tiempo, se envuelve en un lienzo empa-
pado de agua y vinagre, cuidando de no dejar secar
el lienzo, humedeciéndolo siempre que se observe
que se ha secado.

432. Puede asimismo conservarse la manteca en
buen estado durante dos meses proximamente bajo
una temperatura de 15 4 20", del modo siguiente:

433. Se prepara una disolucion de seis gramos de
acido tartarico y seis de bicarbonato de sosa en un
litro de agua; se coloca la manteca en una caja de
lata mezclada con esta disolucion y se tapa por ultimo
la caja, soldandola muy bien.

434. EIl procedimiento que asegura la conservacion
de la manteca largo tiempo, es el que consiste en fun-
dirla 4 bafilo maria y conservarla algun tiempo liqui-
da, con el fin que se precipiten las materias albumi-
nosas que contiene, que son las que provocan su des-
composicion, separandolas por decantacion.

435. Unavez liquida la manteca, se coloca en bo-
tes de lata, cristal 6 porcelana, y cuando se haya so-
lidificado se cubre la superficie de sal y se cierra her-
méticamente con pergamino.

436. Las sustancias con que generalmente se aclul-
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tera la manteca son las féculas, harinas, patatas co-
cidas, sebo, tiza y albayalde.

437. La adulteracién producida por los cuerpos
minerales se reconoce facilmente fundiendo la man-
teca, puesto que las sustancias minerales se precipi-
tan en este caso al fondo del cazo.

438. Lo mismo sucede cuando la adulteracion es
producida por la fécula y harina, puesto que estas
sustancias se separan también de la manteca cuando
ésta se conserva algun tiempo liquida.

439. Estas adulteraciones son sin embargo muy
raras, siendo la mas usual la del sebo, que es también
la que ofrece mas dificultades para su reconocimien-
to, porque hay necesidad de determinarla por los gra-
dos de fusion.

440. Para esto es preciso tomar una cantidad de la
manteca que se trata de analizar y fundirla, sumer-
giendo en ella un termémetro, y si el punto de fusién
se eleva de65470'>, es segurala mistificacién de la
manteca.

441. También suele ser algunas veces objeto de
fraude el agua, pero su presencia es facil reconocerla
partiendo en diversos sentidos con un cuchillo una
cantidad de la manteca sospechosa, y si tiene agua
no tardaré ésta en aparecer formando pequefias gotas.

Manteca de cerdo.— Medio de faadirla y purificarla.

442. Para fundiry purificar esta grasa, se toma una
cantidad de ella en rama; por ejemplo, 5 kilogramos,
y con un cuchillo se corta en pedacitos de dos 6 tres
centimetros.

443. Cortada de este modo, se coloca en un barrefio
U otro depésito anéalogo y se lava con agua fria, repi-
tiendo este lavado eon nuevas aguas, hasta tanto que
el agua resulte claray limpia.

444. Conseguido esto, se deja escurrir y se coloca
en una caldera a fuego directo, y segin va fundiendo,
con un cazo se va retirando la parte liquida, la cual
se pasa por un tamiz 6 lienzo & un depésito con el fin
de que pase solamente la grasa liquida sin otras ma-
terias extrafias & ella; cuando esté toda fundida y co-
lada, se deja solidificar, y la operacion de la fundicién
se habraterminado.

445. Obtenido esto, so pasa & su purificacién, para
lo cual es necesario tener en cuenta si la manteca se
destina & la alimentacion 6 si se usa para la confec-
cién de pomadas 6 productos analogos; en el primer
caso se opera de! modo siguiente:

446. Se coloca nuevamente al fuego, y cuando ha-
ya fundido, se le afiade un pufado de sal, avivando el
fuego para que la grasa hierva, y con una espumade-
ra se recoge la espuma que se produce, la cual se pre-
senta muy espesa al principio de la coccién, la cual
va aclarando poco A poco hasta su completa desapa-

ricion, conservandola en este estado en unalata cilin-
drica cuidadosamente tapada.

447. Sila manteca fundida que se trata de purifi-
car se destina para otros usos que no sean la alimen-
taciéon, se pone al fuego como hemos dicho en el caso
anterior con 15 6 20 gramos de alumbre y una poca de
sal; se espumade igual forma, y cuando ésta haya des-
aparecido se afiaden 20 gramos de benjui en polvo,
mezclandolo bien en la grasa, y se retira de la lumbre
para conservarla en una lata muy bien tapaday en si-
tio fresco.

448. La manteca preparada de este modo se conser-
va hasta un afio sin sufrir la méas leve alteracion.

Nueces.—Su eooservacioc.

449. Hay un medio muy sencillo de conservarlas
frescas de un afio para otro, que consiste en cogerlas
maduras y colocarlas en una jarra barnizada cubierta
con unatapadera y colocar ésta en un sitio seco, bien
sea en el campo 6 el jardin.

Pieles.—Sn coaservacion.

450. La conservacion de la peleteria se consigue,
con el alcanfor y las flores de pelitre; 20 gramos de
éstas reducidas & polvo con 2 gramos de alcanfor en
igual forma, son suficientes para garantizar la conser-
vacion de la peleteria durante mucho tiempo.

Pintura. —Diforeutes medios de prepararla.—Combinacio-
nes para obtener diversos colores.

451. La pintura al aceite se prepara generalmente
con blanco, negro, amarillo, gris mas 6 menos oscu-
ro, encarnado, azul y verde on todos matices.

452. Estos colores se obtienen incorporando al co-
lor el aceite de linaza, de nueces y de amapolas. Las
sustancias que forman estos colores son:

453. Bfanco.-Se obtiene del albayalde é blanco de
plomo, el blanco de escamas y otros, carbonatos de
plomo méas 6 menos puros mezclados con la creta ¢ el
sulfato de barita; mezclas que tienen el inconveniente
de cambiar en amarillo lo pintado en blanco al poco
tiempo de hecho.

454. El blanco de escama es, sin duda, el mejor;
pero & causa de la gran cantidad que se necesita para
pintar una superficie dada, se emplea poco en el pin-
tado de edificios.

455. El blanco de zinc 6 blanco de plata, cuyo em-
pleo se extiende mas cada dia, tiene la ventaja de no
ser venenoso como el albayalde, ni amarillear con el
tiempo como los otros.

(5e continuara.)
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VARIEDADES

/jaspesquerias de Canarias.—L a pesca del bacalao
en las costas del Sahara es tan abundante, que 25 6 30
hombres pueden pescar en un dia 4.000 6 5.000 baca-
laos, mientras que en igual tiempo en Terranova pes-
carian tan sélo de 200 & 300.

Puede estimarse el importe del bacalao cogido en
las pesquerias de Canarias en cerca de tres millones
de duros, cantidad que, en su mayor parte, va al ex-
tranjero.

Si loe espafioles vendiesen y preparasen ese pes-
cado, la ganancia quedariaen la Peninsula, y osa consi-
derable suma nunca debe despreciarse, y menos hoy,
que tan poco sobrados de riqueza nos encontramos,
después de los rudos golpes dados & nuestras indus-
trias viticolas, sericicola y tantas otras, que experi-
mentan conmocién profundisima unas; otras se hallan
en decadenciaruinosa, y otras, por fin, han desapare-
cido para no volver a levantarse jamas.

Por otra parte, existo también en las costas africa-
nas & que nos referimos abundante cantidad de peces
semejantes & las sardinas y arenques, segln se paten-
tiz6 durante jos trabajos llevados a cabo por la So-
ciedad de pesquerias canario-africanas; y aunque esta
considerable cantidad de pescado no se expidiese para
el consumo, ni en fresco ni en escabeches 6 conservas
diferentes, s6lo la extraccion de grasasy la preparacién
de abonos debieran ser dos inmensos manantiales de
rigueza para nuestro pais.

Los franceses no han vacilado en Illamar al banco
de Arguin, Banco de Terranova africano; pero M.
Lallemand, comisionado para estudiar ias costas del
Sahara en lo concerniente & hidrografia y pesca, hace
notar que la cantidad de pescado, extrema y asom-
brosa sobre todo encarecimiento, se encuentra entre
Cabo Bojador y Cabo Blanco. No obstante, considera
M. Lallemand que en la isla Arguin debieran crearse
establecimientos para salar y secar el bacalao.

Es lastimoso que los franceses busquen un punto
de apoyo para sus pesquerias en las posesiones del
Senegal, y que traten de utilizarse de lo que debiera
ser utilizado en primer término por nuestros compa-
triotas de las islas Canarias.

Un rico capitalista norteamericano pretendié que
le cediera nuestro Gobierno la isla Graciosa, mediante
una considerable suma; y si ninguna otra nacién nos
ha arrebatado el monopolio de las pesquerias cana-
rio-africanas hechas en condiciones desventajosas por

nosotros, es atendiendo 4 la falta de una base sélida.
Con una base como las islas Canarias, en ninguna na-
cién méas que en la nuestra dejarian de explotarse
aquellos magnificos bancos de pesca.

Los barcos franceses acuden & Cabo Blanco para
cargar pescado; lo compran & los pescadores canarios
pagandoles 24 reales por el quintal, quintal que ven-
den en Marsella en un precio que oscila entre 200 y
400 reales.

Uno de los vapores franceses de la Compafiia Ma-
rees des deux Occeans, servido por cinco barcas pes-
cadoras canarias, carg6 en veintisiete dias diez mil
quiniaies de pescado, que se conservaba inalterable en
grandes camaras frigorificas dispuestas admirable-
mente para tal objeto.

En suma; la facilidad con que el bacalao, sacado
de la salmuera y expuesto al aire, se seca, pues soélo
tarda en verificarlo siete dias; el sabor del bacalao,
que es tan agradable y delicado por lo menos como el
de las especies preparadas en Terranova y Noruega,
y la cantidad enorme de pescado que existe aun en el
periodo estival entre Cabo Blanco del Sury Cabo Bo-
jador,hacen que nuestros vecinos deallende el Pirineo,
los navieros de otras naciones europeas y hasta los
norteamericanos, miren con codicia justificada estos
riguisimos bancos de pesca. Repetiré, por fin, que la
falta de una base de operaciones en tierra firme es lo
que hace que no nos disputen los extranjeros esa ri-
queza que nosotros apenas explotarnos.

En Francia no tienen bancos tan abundantes en
peces delante de sus posesiones; no poseen una indus-
tria pesquera canario-africana que, aunque languida-
mente, se sostiene sin el apoyo del Gobierno durante
varios siglos, y no obstante, los estudios del oficial de
la marina francesa M. Lallemand, han tenido una gran
resonanciay han despertado la curiosidad publica.

En cambio, la concienzuda Memoria del distinguido
marino espafiol D. Pedro de la Puente, riquisima en
datos y experiencias inapreciables en lo que atafie &
las mencionadas pesquerias, no ha despertado entre
nosotros toda la atenciéon que tan luminosos trabajos
debieran haber sugerido; y como consecuencia de este
abandono y desprecio de nuestros intereses, nada se
hace por levantar una industriay un comercio que,
présperos y florecientes, podrian acallar el hambre de
aquellos compatriotas que, viendo secas las fuentes de
la actividad en los capitalistas de nuestro suelo, van a
ofrecer sus brazosy su inteligencia & las republicas
del Sur de América 6 ala Argelia. Esos parias, esos
trabajadores emigran, y muchos van & recoger el es-



17
LA JABONERIA MODERNA b

parto, rivalizando en sobriedad y resistencia con los

salvajes de las kabilas; llevan consigo de ordinario sus
familias, y dan & sus hijos una nacionalidad distinta de
la que lea ha visto nacer; y ei dia que la patria nece-
site oponer & un millén de bayonetas extranjeras un
millén de corazones denodados, no es ciertamente en
los circuios donde se atnan el vicio, la ociosidad y la
opulencia, donde ha de encontrarlos.

(El Trabajo Eaeional)
e o

Nuevo cuerpo incandescente.—Ei quimico mon-
sieur Honry ha logrado preparar, por procedimientos
industriales, el sulfuro de zinc, nuevo cuerpo que en
el estado fosforescente los quimicos tan solo lo obte-
nian en condiciones especiales. Es indudable que no
tardaréa este producto en ser objeto do diferentes apli-
caciones industriales.

El sulfuro de zinc no es atacable por el agua ni
por el aire; es insoiuble en el amoniaco y on los acidos
débiles, por cuyos caracteres se diferencia desde luego
de los sulfures de calcio, Unicos empleados hasta aqui,
los cuales han tenido escasa aplicacién, porque el
agua y el aire los altera.

El sulfuro de zinc fosforescente produce unaluz de
un verde claro, cuyo fulgor en la obscuridad de la no-
che 6 en la penumbra del crepudseulo es muy fantasti-
co. Los gastos de fabricaci6on, segun aseveraciones
del autor, no seran muy elevados.

REVISTA DE MERCADOS

Precios corrientes de primeras materias.

MALAGA.

SALVO VARIACION DICIEMBRE 1892
Aceite de ornjo verde 1.” & 32 reales arroba
El envase en cuarterolas de 14 arrobas que se car-
ca en cuentaa24rs , .., N
Teniendo favorables contratas con las principales
fabricas de Andalucia, se puede hacer precios espe-
ciales, puesto en cualquier estacion de los ferrocarri-

ANAceulTde coco.—Cuarterolas de 200 kilos & 44rea-
les arb.: en lata de 11i2 arb. peso bruto 46' rs. arroba.
Aceltepalma.—Cuarterolas de 200 kilos a40rea-
les arb.; latas de 1 1i2 arb. peso N 42,
Aceite palmiste.— Cuarterolas de 200 kilos & 41 rea-
les arb.; latas de 1 1\2 arb. 443 rs. arb. peso bjuto.
Coparrosftverde.—30rs. qq. en barricas de 4 qq.,
en sacos, 35rs. con envase.

Jaboncillo en polvo |.®-Sacosde 50kilos 4 23rea-

saco de 6arb. con
envase.

Re!>ina.—A 35rs. qgq. & peso bruto, en barriles de

"N"E€ESameplc«na.-A42rs. gqgq. & peso bruto,

paquetes de 2 kilos 46y 7rea-
les el kilo. T \
Sosa cansllcu.-En cilindros de

647 gqgq. de 70grados a72rs. el <
647 id. de 60 » a66 » -
344 id. de60 a 69 id.

1 id. de 60 ar2 Id.

Barriles de madera 3 44 qqg. de 60 grados en ladri-

RTINS

4ilioJiSi-A 40rs. » en bamlee de 6

B S de 7d8,n,n-

Sebo derretido.—A 152 rs. qq.

CEREALES.

GarbanzoS....ccccceeeeeeeeeeeeeennn, fanega9o fS.
Habas cochineras.................... » :
YEroS.oiiieiiiiiiieiiii 11 »
cebadaV.v.'.'.".;:iir-t fanega rs.
Harinade 1."........cccccceeine ? 21&’50 >

VARIOS ARTICULOS.

» 14,50 »

Ifiisiico Venecla.-Para dar blancuray economizar
el precio en los almidones inferiores y gara la confec-
ciéon de polvos perfumados ordinarios, a 20rs. el saco

S er”™~rr A A 36rs.el saco de 46Kkilos con

Por wagén completo de 10.000 kilos, ponerse
a granel al mismo precio en cualquier estacién de los

Azufre llor.—Sublimado francés & 50 rs. saco ae
quintal.

NOoTA.-Con motivo de . |
nrecios de los productos extranjeros estdn en alza, la
se acentuard & medida que vayan agotandose

A""APpSSrmeséa esta Administracion, Pizarro, 15,

bajo.
Hamburgo.
Grasa de hueso & la bencina, M. 39 = 48'20.
Cocrcochin\”~u‘iierior y fresco en pipas, M. 50, ldem
*~ACQOprah de Harbourg, primera calidad, M. 45, idem

C*6co Ceylan, M. 45, idem 55.50
Palmiste de Harbourg, M. 431j2 — 53,W,
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Londres.

Coco cocliia,
.60.20.
Coco Cejinn.—£ 21'lS = 54.

fresco, superior, en pipas, £ 2d.10

Nueca-York.

Estearina.—Mercado oficial: Saponificacién, 100.
Idem id. id. Destilacion, 95.

Sin transacciones.

Oleina.-Mercado oficial: Saponificaciéon, 54.
Idem id. id. Destilacion, 47.

Glicerina.-ldem id. Saponificaciéon, 52.50.

Idem id. id. Destilacién, 40.

Marsella.

Cochin, 57'59.

Coco Ceylan, 54'55.
Coprah, 52'53.

Pa miste, 54'55.
Palma, 57'59.

(Circnlaire Comeroiale de M. Duelos).—rai'ls.

CORRESPONDERIA ADMINISTRATIVA

Las cartas que se nos dirigen y cuya respuesta tenga que
hacerse por correo, deten venir acompafiadas de un sello para
la contestacion.

Oficinas: calie de Pizarro, 15, bajo.

Sres. G.y C.—Aleoy.—En mi poder su grata fecha 12
del corriente, que contestaremos en breve.

Sres. D. A. B.-Puerto dela Cruz.—Poseemos su gra-
ta fecha 7 del corriente; con este nimero tenemos
el gusto de enviarle el nim. 56 que reclama, sin
tiendo que haya Ud. acomparfiado & su grata un se-
llo de BUcéntimos, pues no era esto necesario tra-
tandose de Uds.

Sres. R. Hermanos.—Barcelona. - En mi poder su gra”™
ta fecha 12 del corriente. Les agradeceria me
mandaran unas muestras del jabon de oleina que
fabrican.

Sres. D. J. S. G.—fia¢/)r¢ida.—Recibimos su grata fe-
cha 14 del corriente, que contestaremos particu-
larmente en los primeros dias de la préxima
semana.

OFERTAS Y DEMANDAS

Seccion gratuita al servicio de nuestros susoriptores

maestro que conozca la fabricacién de losjabo-
nes llamados de Siglenza, se necesita. Escribir con

referencias 4 la Administraciéon del periédico, Piza-
rro, 15, bajo. |
L'tiles (le fakrlcnr jabén. Se dcsenii en buen nao
y baratos, de ocasién. Dirigirse ala Administraciéon
del periédico, Pizarro, 15, bajo. 2
Se venden:
2 prensas hidraulicas verticales.
2id. id. horizontales.
3 bombas id.
2 méaquinas de vapor.
1 caldera de vapor.
1bomba de pozo aspirante é impelente y otra de
menos valor; han servido para la fabricacion de
estearina. n

La jaboneria, por D. Manuel Llofriu. Tratado practi-
co de la fabricaciéon de jabones. Segunda edicién
profusamente ilustraday aumentada con un apén-
dice, 9 pesetas.

El perfumista, por D. Manuel Llofriu. Tratado préac-
tico de la fabricacion de perfumes. Un tomo con
grabados, 6'50 ptas.

Fabricacion de jabones de todas clases, por Baia-
guer. Cuarta edicion notablemente aumentada. Un

tomo con 35 grabados, 4 ptas.

Fabricacién de las esencias, por Balaguer. Tercera
ediciéon eon 18 grabados, 2 ptas.

El consultor. Manual tedrico-préactico del fabricante
de jabones. Un tomo, 10 ptas.

Libreria de los hijos de José Cuesta, Carre-
tas, d, Madrid.

EIl Progreso de la Industria y de las Artes.— Ma-
nual préactico de conocimientos y recetas Uutiles,
por Salvador Lle6, Profesor de Farmacia, Subdele-
gado de Sanidad, etc-, etc. Forma un tomo de 400
paginas en 4.“ mayor, buen papel y encuadernado
en rudstica, conteniendo las siguientes partes: 1."
Alcoholes, aguardientes y licores. 2." Barnices y
charoles. 3®Dorados y plateados. 4® Jabones or-
dinarios y de tocador. 5® Fabricacién de lacres.
6.® Tintas de todas clases. 7® Vinos naturales y
artificiales. 8® Miscelanea de secretos Uutiles.—
Precio, 8,50 pesetas.

liiiliorlentc. La Administracién de La Jaboneria
Moderna Se encarga de servir los pedidos & sus sus-
critores francos de porte en cualquier punto de Espa-
fia, siempre que dicho envié alcance la cantidad de 10
pesetas.
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BUCES

CARABANCHEL

DIRECCION TELEGRAFICA

EOMERO, CABEZA, 34, MADRID

o IER

BAJO

TELEFONO

CARABANCHEL, 926.— MADRID, 953

GRANDES FABRICAS DE JABON

ALMACENES DE FRUTOS DEL PAIS Y COLONIALES

Cereales, aceites, azlcares, arroces, bacalaos, espiritus, petroleo, etc., etc.

_ _ — pinta azul— 48
verde.. 46

_ _ _ — verdoso 40
— — oleina.. 48

El tranvia de Legenéa, que parte frente al Min

J

REPUBLICA DEL SALVADOR
SONSONATE O A-

Agente-Comisionista en libros, pe-
riddicos, clichés para anunciosy uti-
les de imprenta, etc., etc.

Corresponsal de L a Jaboneria MoO-
derna, & Cuyo peridodico admite sus-
cripciones.

SE SOLICITAN

STRAS Y CATALOGOS

DEL COMERCIO EXTRANJERO i6i2a

45 pesetas 100 kilos.

Precios sobre vagén en cualquiera de las_estaciones
de Madrid. Pago treinta dias con referencias a satis-
faccion.

2015-8118

sterio de la Gobernacién, pasa por estos almacenes.

MASSO, FONI Y ="

BARCELONA

CASA FUNDADA EN 1877

mOBDIOABA BXOtUSIVAUENTB

k LOS IRTICULOS PAIlk LI JIBOHERII

ACeIteS concretos de todas clases, de se-
millas y de orujOi

Oleinas blancay roja.

Sebos extranjeros y del pais.

5054 caustica de 77°, 70° y 60°.

Potasas y sal de sosa.

Silicatos de sosa, jaboncillo, resinas de to-
das clases y procedencias, colores, etc,, etcé-

tera.

2005
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WILH. RIVOIR

OFFENBACH. S.|M.

Prensos para
sellar jabones.

Cortadoras de
varios sistemas y

precios.
MKZcladoras

de extractos y po-
madas.

Dombas para
extraer liquidos
de todas clases,
frios y calientes.

Formes, mol-
des, cobos de hie-
rro y de aceroy
todos los demas
utiles para las in-
dicadas indus-

trias.

Numerosas instalaciones en Espafia hechas por ia casa

200 Pidanse catalogos ilustrados. S

KARL KRAUSE. LEIPZIG

Maquinas para ia fabricacion

52(52

CAIAS T .. 0% DE CARTON
KARL KRAUSE LEIPZIG

LEIPZIG (StJOHIA)
RECOMIENDA SUS ESPECIALIDADES

MAQUINAS PARA FABRICAR BUJIAS

Construye estas maquinas como especia-
lidad desde el ano 1864.

Esmero en la exactitud de su construc-
cién y sin rival en la marcha del aparato.

Mis méaquinas funcionan en las primeras fabricas
de bujias del mundo.

Millares de referenciasy recomendacio-
nes & disposicion.
2018 25128 a

Silicato de sosa

CONCENTRADO
vV O N B A ERLE & W O LLN ER
2008 Worms ~ Rin y Basilea, 5262

W- REYE & SOEHNE, HAMBURGQ

IN SUPERABLE
POLVOS PARA LIUPIAR USTALES
201S S1LIilICA 39(52
Daun briUoy esplendor desco-
nocidos hastaboy al oro, ala pla-

ta, al nfkel y & todos los objetos
plateadosy dorados.

C. AL PROPFE & C"»

2016 HAMBURGO 44(52

GRAN FABRICA DE

SILICATO

Ezportacidn en gran escala de todas las prime-

ras materias para jaboneros.

ITttiooB representantes de la fabrica afamada de
maquinas para la industriajabonera de Ang. Erull,

HelmstedtijBr. (Alemania).

MAIIRID: 1892.—Gregorio Juste, impresor, Pirarro, 15, bsjo.





