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Prózkno* y a . lot 
zoffcite arÍKtrariú6  de 
En bullicio Qoioroado 
i  a  c&rátute, a  un 
gica. da Momo, ctm 
sa  tan violenta, qus 
mueca del dolor ia  
Uoe coloces en irisa 
máBcaraa de gastos 
im tporti ju b i lo s a  
canto antiguo. !-as 
tóricas s o n  fuertas 
ción 7  a  los rnsue 
grandes n o tas  des 
Stuard. Marta Auto

d i á  6  ectaantadora- 
I a mascarada, ron 
y  plntoreaao, aeoma 
tiempo alegre y  irá- 
ese gesto de una li- 
casi ae parece a ia 
toiso. I a  hia, 1»  he- 
dos centraaten, las 
gpotescoa, bacec su 
perfumada de un sti- 
raronstrucaonee his- 
namadaa a la  evoca- 
ftos d e I ayer. Las 
d í c b a d a e ,  lia rla  
Qíeta. hacen crucar,

rom o sombran, aoe eiiastias romántioBS por lee  fa iones flenos de « ^ l e n d » ' ,  y  dan- 
raa  cmbo b i  loe dies felices. Las T irm e m v e f ic s im . con su galante d isfrez de 
l'aB tons; las odaliMB& ref<Mmadas de un anlihatático atavío, por cuanto de 
nuevo drtaron en  indum enleria toe b e & e  tum k; las g iie gas eetatuarias, Fecién 
d(.soeodidae da su. p lin to; lae in fantinas w g e fii^ B , o sa  tubpenes o i  e l cabello y  
•telidae manoe; ta l®  f ig u ra ,  repanUnazoenV arumadas en un lienzo de fondo 
soRibrio. 7  las japonesHas d e  color ds O A ifil. m vneUae an eedos siiavea, donde 
rmrdades áureos desam tban 'k^én das  en ca n ta o s ; las d iab len s  de fuego y  de 
oro; las blancas Colomfenas. buscando entae loe grupee los l® a n gee  de
itri Arlaquán poücroino e> inoonstante, y  un fio to  pálidas, de tanto m irar—¡éllaB 
tamliién!—la  luna; Jas grandes n w ip c e a s  b i^ w ie a ;  las hadas con su velo de 
]data y  su carona de uro; b * ts i i t®  de ItoiKÍ>er, con  coronas de pámpuncs y  uvas; 
Danuw de las Otoueliae. hhi ojeras y  m irffiáque; Salambó, con su velo sagra­
do. y  luego, e l rioo. e l inagotable y  v a r io  tornurte de las creación®  poprtares, 
g r a c io s »  y  f?n tM 4ca&  I-os n e g r®  tercioneke d e  m antillas y  besquifiaa; 1® ds- 
inasros y  t®  o r ®  vaJencianss: la rúetton simpikddaid de 1® p&laes norteños; la 
catadura n »ed i® va l de  tab vaUeaes de .áne6; la  o r ig in a l s ilu ria  eegoviBna.; ol 
grcheeo o  inm ortal mantón negro  de tos ro&drtleíflas y  l »  venecíanaB; la s  peanc- 
tos muitiootores; 1®  tos tad®  de, tr igo  maduro y  cl rsuientlo «Bcuberante de las 
s.ndahizas. ©to s iu ir  de nuestra EspaiVa faerinaitora. y  rrás allá, l&s napolitoOBS, 
las ronveTKMKuüw « Id e e n ®  Jranoeeaa-^n fr e n c «a s  n i aldeanaís— , que han es­
tereotipado, oomo tatos, l u  x a ivu e l®  antiguas; las tiolandwae. de g o r r®  ala- 
d ® ; lae r o s ®  hieráttcas, coo « u  tiara  de « m a s  y  su palidez tmroaJ; 1®  húnga- 
rs6  y  6U en ® n to  « r a n te ;  1® escocesas, tos g ro fc íim  dsl R h t i; tos volubles v t e  

toda ia. frftJíift iTit<vTnijiahle d© jBadn©, dte d© floras, d€
ú h ie t®  l ig e m ,  dram átíc® , sednctor® , con que puede llenaawe un mundo de 
n u er®  seres que s^^vreeenten to d ®  las épocas, U «  estilos, 1®  tendenctaB y  basta 
1® p a íta j® ..

N inguna m ujer debe en e s t®  d i®  enoDíilraroe descontenta de su ngura,
Un Aisfrea adecuado realzará o  fingirá  1® ennant®  y  n im bará de nürtermgo 

prestigio la  boca v  los  o j®  más vulcares y  eotidia.'o®.
L a  verdadera, d'ififlultad «m s is te  realmente en saber ciiAl de ® ®  flgWTW fan- 

tá? tic®  poru la-ts  o  htotóritas, será la  que m ejor eonvieiw adoptar para 
b r ir  la  nuestra. P ero  n i aun «s o  puede x r  una aflie**ón o  una d e s o n e n ta c ^  
«1  n u ® tr®  p as®  cerca de la  a leg r ía  r ib r y i fe  de
íraces romo d i®  cuentan 1® s ig i®  v  como h o r®  cuentan tas d i® . B e g o c i j^ o  
n ®  de que la  Humanidad ráa v ie ja , ya quo esto ivm e d ^ á s  de nosotros tiem­
p o  v  dvilizatúones tan diversas y  que podem ®  cop ia r l®  todaa y ya  ^ e  la 
Moda, nuertra poderosa eeñora, ha  sido ten c a p rc h o ®  y volubta q i »  ha im- 
nuesto a  cada instante uno de s ®  M p r id i®  y  vanodadee, halita oarle® rm 
inflntto interés a  noeotr® , q i »  las m ira m ®  desde edad®  en que ella triunfa

^ ’^taétómosBa, pues, y  oon eUa «ü Carnaval que T  P*’®'
dilecto, BU aru inad® y  el mspiTedor de m uch®  de sns fan tas f®  y  lo ca r® .

Madame de LYS

Ayuntamiento de Madrid
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GhuletM 4 *  oertfo 
oon M isa  picante.

Se lae dn le ta fi, aplaatindo-
1m pera  que oo  se abarqmüen ai freir- 
80, y  qu 'jtándo l» todos ios rtervioB que ro­
dean r t  hU£BO.

Fundid en un piato de eaitear 30 gra­
m os d »  m anteca. Espolvoread I ®  chu­
le ta * de sa l y  p im ien ta  por am boe lad oa  
En al pJato de asiteer ae ponta con la 
m anteca, h a d é n d o i®  cocer diez miautoE 
de cada lart>.

Colocad l®  t a  un plato ealtente y  afia- 
didte tres decilitros de setoe picante.

Salsa picante.

I.ávense y  piqúense 10 grem oe de es- 
oalonias; ponedlas en  una cacerola con 
30 gram os de manteca y  una cucharada 
de vinagre^ dejándolo en e l fuego ain de­
ja r  de inovta con la  cuchara hasta que 
se reduzca rt vinagra.

Añadidle 30 gnamos de harina; haced­
lo Cocer durante cuatro m inutos para 
hacer un rojo; de^més, m ojadlo cQn cua­
tro dortlitroB de caldo.

Añadidle un pooo de pimienta y  a lgu ­
n a  gotas de  aaúcar tostada para colo­
rearlo. Debe cocer otro cuarto’ de hora. 
Añádase una cucharada de perejil! y  otra 
de p ep in ill®  pieacioe; déjese hervir un 
instante, espúmese y  «irvaee.

Escalopes de vaca a 
las f i n a s  hierbas.

Tomad un pedazo de redondo de vaca, 
'de un kilo, a l que quitaréis loa nervias, 
los huaspe y  la  piel.

C ó r t {^  la  vaca en trozos de un cen- 
timetiro de grueso por cinoo oontim etn» 
de largo. Aplástense. Embadúrnese de 
manteca un plato <je saltear, 
reándola oon un pooo do sal y  pim ien­
ta. Cqlóquense 1® «escaloi>es» en e l pOa- 
to, unos a l lado de otros, y  vuélvanse a 
e^w tvorear de sal y  pimienta.

Hacedlo cocer a fuego v iv o  durante oefao 
minutos—cuatro de cada lado— ; retíre­
se la  carne sobre un plato, y  « i  el p la­
to de ealtear pónganse ocho g ra m ®  de 
harina, ^  la deben moverse bien oon una 
ciJttiBra d e  palo. .

Añádanse tree decüitrce de paldo, y  
háganse cocer durante cinco minutos.

Sp 1® «escalopes» han ío ltado  ju go en 
rt plato, viértase sobre la  salsa.

Póngase la  carne en p ila  sobre e l p la­
to  para  servirae.

Póngase la  salsa all fuego, y  cuandc 
rom pa a  heirvir, se le  añaden ^  g ram ®  
de manteca y  una cucharada de perejil 
picado.

C o l®  de Bruselas salteadas.

Escójase medio kilo de c o i®  de Bruse­
las; oórteri®  1® ta ll® , qu itándol®  las 
hojas amarillas; ®  lavan y  escurre», ha- 
rténdolas hervir, durante m edia h o r^  
en ítia tro  l i t r ®  de agua y  15 gram os 
de «a l. Se escurren perí® lam ente, y  en 
tm p lato de «a ltea r ®  ppnen 40 gramos 
de manteca. Añádanse tes coles, que no 
deben con ten®  te- m enor oantidad de 
agua. Estplvóireense oon cuatro gramos 
de saQ, y  hágan®  sa ltear a  fuego vivo 
durante o<ho minutos.

Se -sirven, después de ineeclarkB una 
<*)Qharada de pere^  picado.
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En París  w  ha  pueeto en m oda una 
novedad encantadora.

Se trata  d »  euatituir i®  perfu to®  to - 
rr ien t®  por otras exquisitas « e n d »  que 

roproduron el arom a embrujado de 1® 
fru t® .

Hasta ahora, la  esencia de fresa* y la 
de menzatiea son ias que alcanzan m a­
yor fa v® . Siguen el plátano, la  grose­
lla  y  la mandarina.

Esios ex tta ct®  han alcanzado en el 
n;®caido un precio .íltlaimo, y su adqui­
sición supone un v® d ad ero  lujo; pero 
puede prepararse una exrolcnte eeencia 
de grosella m®cJando:

Acetato de etilo ..............  28 gramos.
Acido tártrico................   16 —

— benzóico.................. 8 —
— succínico.................  8 —
—  encantílico.  4 —

AM chido on iinario ..........  2 —

T u ®  gota* en buem alcohol bastan pa­
ra liacer un extracto máe o menos con­
centrado.

I.a de m anzana ®  ronsigue con:

Eit-r n itric ». ...................  3 gramos.
—  am il valeriánico. ... 20 —

-Aldehido acético...............  4 —
Sotiic'ón cohceatrada de

ácido cftirico..................  2 —
Aícckiol lim pio..................  200 —

Y, por fln, la  de fresa, que ®  la  m is
prroiada:

E ter acético........................  5 g ra m ®
—  amll a c é tico   3 ■—
—  hutírico...................... 5 —
—  am il hutírico  2 —
—  m etil sa lic íljco,  1
—  nitroso.......................  I  —

Glioerina, .......................... 2 —
X

E l )cfta?<íp{«n.i/, qwoducto inmejorable 
para la 'lim p ieza  del cuero cabelludo, se 
compcme de;

Jabón blando........................  2 k i l®
Carbonato potásico.............. 4 —
Agua destilada.....................  60 l i t r ®

Se h a ®  heiv ir, y  luego ee aalEuien 
kUogram ® de üifnrtón de va in iD a Esta 
fórmnila reiduclr® proporcksuU-
mente a  la  cantidad que ®  d ® ® .

X

E l sudor constituye siem pre una mo- 
I® t ía  y  en ocarton®  una verdadera m ® - 
tificacyin; un deíecto que destruye el esi- 
canto producido por la  más seductora 
belleza.

P a ra  oo<abatirlo basta coo  locionar doe 
vecee a l día La* a x il® , las m an ®  o 1® 
p :®  cpn la  siguiente fórmula:

Bórax.............................. 30 gram ® .
Acido ® lic ílio o ..............  20

—  bórico...................  10 —
■ G lirorioa .........................  120 —
Agua de Coioíiia  120 —

D e b u te  d e  en jugad® , ®  ®polvo- 
r®Tp c « i :

Cretii prrolpitada  500 gramos.
Abn ióíei en prtvo..............250 —
L iito  de F lorencia  250 —
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* L  COMEDOR D E  LA  EMBAJADA DE BÉLGICA MOMENTOS ANTES E® COMENZAR EL BAN­

QUETE DISPUESTO EN HONOR DE LOS REYES
tn iA  ESCENA DE L A  COMEDIA AMOR, ES V ID A ” , DE ASENJO Y  TORRES DEL ALAMO, QUE 

SE ESTRENA ESTA TARDE EN E L TEATRO INFANTA ISABEL (Fots. A lfonso,!

A  U N A  B U E N A  M A D R E  N O  LE B A S T A  C O N  D A R  

U N  BUEN A L IM E N T O  A  SU  HIJO; Q U IE RE  D A R L E

EL  M E J O R  A L I M E N T O
y esto sólo lo  conseguirá con ia N U T R E IN A  y los diferentes productos, a base 

de plátanos, que prepara la Sociedad Española N U T R E IN A .
T od o  el Cuerpo M édico lo  reconoce así; consúltelo usted y se convencerá de 
que es el alimento que más conviene a su hijo, porque favorece el desarrollo 

de los niños y los hace fuertes y  robustos.
D e venta en farmacias y  buenas tiendas de ultramarinos. Contra envío 6 pesetas, 

se remiten franco estación, dos cajas grandes.

A L B E R T O  A G U I L E R A ,  5 0 . - M A D R I D

:: Pianos automáticos :: 
de las afamadas marcas

"DECKER" y "STERLING
VENTAS A PLAZOS Y AL CONTADO

OUver. Victoria, 4, Madrid
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