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LOS REYES DE BELGICA CON LAS IOTANTAS DONA ISABEL Y BONA LUISA, Y PERSONALIDADES DE SU SEQUITO

I-A REINA ISABEL A SU LLEGADA A LA EMBAJADA DE BELGICA FABA ASISTIR EL REY ALBERTO Y LA REINA ISABEL DURANTE LA RECEPCION ORGANIZADA EN SU
AL BANQUETE CELEBRADO AYER HONOR POR EI AYUNTAMIENTO (Foi*. Alfonso.)
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EL IMPARCIAL

Pr6zkno* vya. lot diase ectaantadora-
zoffcite ariKtrarits de I a mascarada, ron
En bullicio Qoioroado y plintoreaao, aeoma
ia c&ratute, a un tiempo alegre y iréa-
gica. da Momo, ctm ese gesto de una li-
sa tan violenta, qus casi ae parece a ia
mueca del dolor ia toiso. la hia, » he-
Uoe coloces en irisa dos centraaten, las
méaBcaraa de gastos gpotescoa, bacec su
imtporti jubilosa perfumada de un sti-
canto antiguo. !-as raronstrucaonee his-
toéricas son fuertas namadaa a la evoca-
cion 7 a los rnsue ftos de |l ayer. Las
grandes notas des dicbadae, liarla
Stuard. Marta Auto Qieta. hacen crucar,

romo sombran, aoe eiiastias romantioBS por lee faiones flenos de «*lend»', y dan-
raa cmbo bi loe dies felices. Las Tirme mveficsim. con su galante disfrez de
I'aBtons; las odaliMB& ref<Mmadas de un anlihatatico atavio, por cuanto de
nuevo drtaron en indumenleria toe be&e tumk; las giiegas eetatuarias, Fecién
d(.soeodidae da su. plinto; lae infantinas wgefii®"B, osa tubpenes oi el cabelloy
etelidae manoe; tal® figura, repanUnazoenV arumadas en un lienzo de fondo
soRibrio. 7 las japonesHas de color ds OAifil. mvneUae an eedos siiavea, donde
rmrdades dureos desamtban 'k~"éndas encantaos; las diablens de fuego y de
oro; las blancas Colomfenas. buscando entae loe grupee los I®angee de
itri Arlaqguan poucroino e inoonstante, y un fioto péalidas, de tanto mirar—jéllaB
tamliién!—Ila luna; Jas grandes nwipceas bi*wiea; las hadas con su velo de
]data y su carona de uro; b*tsiit® de ItoiKi>er, con coronas de pAmpuncs y uvas;
Danuw de las Otoueliae. hhi ojeras y mirffiAque; Salambd, con su velo sagra-
do. y luego, el rioo. el inagotable y vario tornurte de las creacioén® poprtares,
gracios» y f2ntM4ca& |-0s negr® tercioneke de mantillas y besquifiaa; 1® ds-
inasros y t® or® vadencianss: la rudetton simpikddaid de 1® p&laes nortefios; la
catadura n»edi®val de tab vaUeaes de .4ne6; la original siluria eegoviBna.; ol
grcheeo o inmortal mantén negro de tos ro&drtleiflas y | » venecianaB; las peanc-
tos muitiootores; 1® tostad® de,trigo maduro y cl rsuientlo «Bcuberante de las
s.ndahizas. ©to siuir de nuestra EspaiVa faerinaitora. y rras alla, 1&s napolitoOBS,
las ronveTKMKulw «ldeen® Jranoeeaa-"n frenc«as ni aldeanais—, que han es-
tereotipado, oomo tatos, lu xaivuel® antiguas; las tiolandwae. de gorr® ala-
d®; lae ros® hierattcas, coo «u tiara de «<m as y su palidez tmroaJ; 1® hudnga-
rs6 y 6U en®nto «rante; 1® escocesas, tos grofciim dsl Rhti; tos volubles vte
toda ia. frftJiift iTit<vTnijiahle d© jBadn®©, dte d© floras, d€

Uhiet® ligem, dramatic®, sednctor®, con que puede llenaawe un mundo de
nuer® seres que s™vreeenten tod® las épocas, U« estilos, 1® tendenctaB y basta
1® paitaj®..

Ninguna mujer debe en est® di® enoDiilraroe descontenta de su ngura,

Un Aisfrea adecuado realzara o fingira 1® ennant® y nimbara de nirtermgo
prestigio la boca v los 0j® mas vulcares y eotidia.'o®.

La verdadera, d'ififlultad «<msiste realmente en saber ciiAl de ® ® flgWTW fan-
ta?tic® porula-ts o htotéritas, sera la que mejor eonvieiw adoptar para
brir la nuestra. Pero ni aun «so puede xr una aflie**6n o una desonentac”
«1 Nnu®tr® pas® cerca de la alegria ribryife de
fraces romo di® cuentan 1® sigi® v como hor® cuentan tas di®. Begocij®o
n® de que la Humanidad raa vieja, ya quo esto ivme d”~as de nosotros tiem-
po v dvilizationes tan diversas y que podem® copiarl® todaa y ya ~e la
Moda, nuertra poderosa eefiora, ha sido ten caprcho® y volubta qi» ha im-
nuesto a cada instante uno de s® Mpridi® y vanodadee, halita oarle® rm
inflntto interés a noeotr®, gqi» las miram® desde edad® en que ella triunfa

N 'AtaétdmosBa, pues, y oon eUa «i Carnaval que T P*¥®
dilecto, BU aruinad® y el mspiTedor de much® de sns fantasf® y locar®.

Madame de LYS

Frivolidades v modas
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GhuletM 4* oertfo
oon Misa picante.

Se lae dnletafi, aplaatindo-
1m pera que oo se abargmuen ai freir-
80, y qu'jtandol» todos ios rtervioB que ro-
dean rt hUEBO.

Fundid en un piato de eaitear 30 gra-
mos d» manteca. Espolvoread 1® chu-
leta* de sal y pimienta por amboe ladoa
En al pJato de asiteer ae ponta con la
manteca, hadéndoi® cocer diez miautoE
de cada lart>.

ColocadI® ta un plato ealtente y afia-
didte tres decilitros de setoe picante.

Salsa picante.

l.Avense y piquense 10 gremoe de es-
oalonias; ponedlas en una cacerola con
30 gramos de manteca y una cucharada
de vinagre”™ dejandolo en el fuego ain de-
jar de inovta con la cuchara hasta que
se reduzca rt vinagra.

Afiadidle 30 gnamos de harina; haced-
lo Cocer durante cuatro minutos para
hacer un rojo; de”més, mojadlo cQn cua-
tro dortlitroB de caldo.

Afiadidle un pooo de pimienta y algu-
n a gotas de aalcar tostada para colo-
rearlo. Debe cocer otro cuarto’de hora.
Afiddase una cucharada de perejil! y otra
de pepinill® pieacioe; déjese hervir un
instante, espumese y «irvaee.

Escalopes de vaca a
las finas hierbas.

Tomad un pedazo de redondo de vaca,
'‘de un kilo, al que quitaréis loa nervias,
los huaspe y la piel.

Cort{™ la vaca en trozos de un cen-
timetiro de grueso por cinoo oontimetn»
de largo. Aplastense. Embaddrnese de
manteca un plato <je saltear,
redndola oon un pooo do sal y pimien-
ta. Cqgléquense 1® «escaloi>es» en el pOa-
to, unos al lado de otros, y vuélvanse a
e~wtvorear de sal y pimienta.

Hacedlo cocer a fuegovivo durante oefao
minutos—cuatro de cada lado—; retire-
se la carne sobre un plato, y «i el pla-
to de ealtear pénganse ocho gram® de
harina, » la deben moverse bien oon una
ciJttiBra de palo. .

Afiddanse tree decuitrce de paldo, y
hédganse cocer durante cinco minutos.

Sp 1® «escalopes» han ioltado jugo en
rt plato, viértase sobre la salsa.

Pédngase la carne en pila sobre el pla-
to para servirae.

Péngase la salsa all fuego, y cuandc
rompa a heirvir, se le afladen » gram®
de manteca y una cucharada de perejil
picado.

Col® de Bruselas salteadas.

Esc6jase medio kilo de coi® de Bruse-
las; oérteri® 1® tall®, quitandol® las
hojas amarillas; ® lavan y escurre», ha-
rténdolas hervir, durante media hor”
en itiatro litr® de agua y 15 gramos
de «al. Se escurren peri®lamente, y en
tm plato de «altear ® ppnen 40 gramos
de manteca. Afiddanse tes coles, que no
deben conten® te- menor oantidad de
agua. Estplvoireense oon cuatro gramos
de saQ, y hagan® saltear a fuego vivo
durante o<ho minutos.

Se -sirven, después de ineeclarkB una
<*)Qharada de pere” picado.
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Frivolidades v modas

En Paris w ha pueeto en moda una
novedad encantadora.

Se trata d» euatituir i® perfuto® to-
rrient® por otras exquisitas «e n d » que
roproduron el aroma embrujado de 1®
frut®.

Hasta ahora, la esencia de fresa* y la
de menzatiea son ias que alcanzan ma-
yor fav®. Siguen el platano, la grose-
lla y la mandarina.

Esios exttact® han alcanzado en el
n;®caido un precio .iltlaimo, y su adqui-
sicibn supone un v®dadero lujo; pero
puede prepararse una exrolcnte eeencia
de grosella m®cJando:

Acetato de etilo............. 28 gramos.

Acido tartrico................ 16 —
— benzéico.... 8 —
— succinico......cccuune..e. 8 —
— encantilico. 4 —

AMchido oniinario.......... 2 —

Tu® gota* en buem alcohol bastan pa-
ra liacer un extracto méae o menos con-
centrado.

l.a de manzana ® ronsigue con:

Eit-r nitric». ... 3 gramos.
— amil valerianico. ... 20 —
-Aldehido acético............... 4 —
Sotiic'6n cohceatrada de

acido cftirico.......ccc........ 2 —
Aicckiol limpio.....ccccceeeeeee. 200 —

Y, por fln, la de fresa, que ® la mis
prroiada:

Eter acético.......eeeevuunnienn 5gram®
— amll acético 3 —
— hutirico....cccooeeiinennn. 5 —
— amil hutirico 2 —
— metil saliciljco, 1

— nitroso.. o —

Glioerina, ..cocovveviiiiiiiinnnnn, 2 —

El )cfta?<ip{«n.i/, gwoducto inmejorable
para la'limpieza del cuero cabelludo, se
compcme de;

Jabo6n blando......ccccceeeeeeennn. 2 kil®
Carbonato potasico... 4 —
Agua destilada.........cceeeeeenns 60 litr®

Se ha® heivir, y luego ee aalEuien
kUogram® de uifnrtén de vainiDa Esta
formnila reiduclr® proporcksuU-
mente a la cantidad que ® d®®.

X

El sudor constituye siempre una mo-
I®tia y en ocarton® una verdadera m®-
tificacyin; un defecto que destruye el esi-
canto producido por la méas seductora
belleza.

Para oo<abatirlo basta coo locionar doe
vecee al dia La* axil®, las man® o 1®
p:® cpn la siguiente formula:

Borax.......ooooovviiiiiininnnnn. 30 gram®.
Acido ®licilioo.............. 20

— bérico...ccccceuunnnnen. 10 —
BGlirorioa...ccccoccvuveennnnnnne. 120 —
Agua de Coioiiia 120 —

Debute de enjugad®, ® ®polvo-
r®Tp c«i:

Cretii prrolpitada 500 gramos.
Abnidiei en prtvo.............. 250 —
Liito de Florencia 250 —
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*L COMEDOR DE LA EMBAJADA DE BELGICA MOMENTOS ANTES E® COMENZAR EL BAN- tniA ESCENA DE LA COMEDIA AMOR, ES VIDA" , DE ASENJO Y TORRES DEL ALAMO, QUE

QUETE DISPUESTO EN HONOR DE LOS REYES

SE ESTRENA ESTA TARDE EN EL TEATRO INFANTA ISABEL (Fots. Alfonso,!

A UNA BUENA MADRE NO LE BASTA CON DAR
UN BUEN ALIMENTO A SU HIJO; QUIERE DARLE

EL MEJOR ALIMENTO

y esto s6lo lo conseguird con ia NUTREINA y los diferentes productos, a base
de platanos, que prepara la Sociedad Espafiola NUTREINA.

Todo el Cuerpo Médico lo reconoce asi; consultelo usted y se convencera de
que es el alimento que mas conviene a su hijo, porque favorece el desarrollo
de los nifios y los hace fuertes y robustos.

De venta en farmacias y buenas tiendas de ultramarinos. Contra envio 6 pesetas,
se remiten franco estacién, dos cajas grandes.

ALBERTO AGUILERA, 50.-MADRID

- Planos automaticos ::
de las afamadas marcas

"DECKER™ y "STERLING

VENTAS A PLAZOS Y AL CONTADO
OUver. Victoria, 4, Madrid





