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EL DURHAM.

Desde la aparicidon de esta raza bovina, y sobre
todo deade su intrcdncciéon en las vaquerias nacio-
nales y granjas-escuelas, se ha hablado mucho so-
bre el Durham y se ha Jieoho su historia, descrip-
cion, etc. Ha habido & la vez numerosos propa-
gandistas y algunos timidos detractores. La Admi-
nistracion , con ayuda de la agricultura, ha inten-
tado hacer de é1, en laraza bovina, una especie
de panacea que debera repartirse abundantemente
en todas las razas, para aumentar su valory cua-
lidades.

El objeto que nos proponemos en este estudio
es buscar lo que hay de fundado 6 exagerado en
todo esto.

Si recurrimos a las fuentes oficiales, vemos
que se hace remontar el origen de esta raza a
Oid Studley Bull, toro que poseiaen 1770 un cul-
tivador de Chilton, llamado Sharter. Este animal
fué el abuelo de Dalton-Duke, que fué comprado
por Mr. Maynard al precio enorme de 1.475 pese-
tas, (hizo la monta a4 razén de 11 chelines (14
pesetas; por vaca. Algunos afios después, otro cul-
tivador del mismo condado, llamado Sacuden,
recibié6 de su propietario, al tomar posesion de
una explotacion vecina de Darlington, seis vacasy
un toro {Situdley”, descendiente en tercera genera-
cion de Oid Studley Bull. De este Studleyy de
Una vaca Durham nacié en 1777 el famoso Hub-
I>ack, que se considera como una de las principales
fuentes de la raza Durham mejorada. Este ternero
ful pagado por Mr. Waistel en 204 pesetas, aegin
ia opinion de Robert Colling, que obtuvo del pri-

mero la mitad de la propiedad del precioso ternero,
cuya compra habia aconsejado. Este Riibevt Co-
Iling, discipulo de Backenel!, pasaba con su her-
mano Carlos, en 1770, por haber contribuido
mucho & las mejoras sucesivas de esta raza, me-
joras debidas en la mayor parte a las uniones in
and in.

Veinte afios después, en Febrero de 1881, til mis-
mo Carlos (Jdlling vendié un buey de esta familia
{Durham Ox), de cinco afios y pesando 1.370 ki-
logramos, & Mr. Bulwer en 3.500 pesetas. Este
animal, después de haber sido paseado por las fe-
rias como animal fendmeno y expuesto & la curio-
sidad publica, lo mataron seis afios mas tarde,
pesando aln 1.05\ kilogramos. En 1808 salié del
mismo establo otro animal, que lo compré Sir
Rowland 'Wims un 3.750 pesetas.

En el afio 1810, una reuniéon de 50 ganaderos
ofreci6 & Colling una magnifica pieza de plata
como testimonio del entusiasmo que habian provo-
cado en ellos las mejoras sucesivas producidas por
él en esta notable raza.

Eu fin, en este mismo afio, 1810, Carlos Co-
Iling, después de haber adquirido una gran fortu-
na durante cuarenta afios de asiduos trabajos, puso
en venta su vaqueria, que contaba : 17 vacas, Il
toros, 7 terneros y \2 terneras.

Las 17 vacas alcanzaron la cifra de 70.061 pese-
tas 5s6lo una de ellas, Lily, de tres afios, se vendio
en 10.762 pesetas.

Los 11 toros produjeron 59.038 pesetas. Corneta
el mas caro, de seis afios, se vendié en 26.250 pe-
setas : el precio menos elevado, 1.312 pesetas, fné
el de Harold, de un afio.

El total de la venta fué de 117.895 pesetas, lo
que hace el término medio de los 47 animales
4.121 pesetas por cabeza.

Durante su larga carrera, Carlos Colling hizo
tentativas de cruza, & las que renuncié pronto,
después de haber probado la insuficiencia de los
resultados obtenidos por este procedimiento, y
volvié & las uniones in and in.

in hecho importante de notar es que la mejora
de esta raza remontaba, segun los agrénomos
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,ingleses de aquella época, & mas de cuatrocientos
afos.

S6lo en 1837 fué cuando aparecieron en Fran-
cialos primeros representantes de laraza Durham.
Por orden del Ministro de Agricultura se trajo un
toro y siete vacas Durham, que fueron llevadas &
Alfmt & iin de intentar su aclimatacién, consi-
derada hasta alli como dudosa.

Solo & esta época (1837), en que remontan los
primeros ensayos del Durham en Francia, y solo
algunos afios después, algunos mas atrevidos
arriesgaron las primeras tentativas de cruza de
esta raza con las del pais. Al principio, la inter-
vencién del Durham fué muy limitada, y en re-
lacion & las costumbres de los agricultores, era
preciso una verdadera audacia para intentitf Isi
experiencia. Esta esla causa por que durante mucho
tiempo fueron pocos los ganaderos que se entre-
garon & su cria, y en realidad, s6lo desde hace
veinte afios es cuando se extendié su uso, y la in-
fusién de la especie se propagé de una manera
maéas 6 menos creciente. Sélo desde algunos afios
que la preocupacidon se apoderé de estos ani-
males y de notables auxilios distribuidos por la
Administraciéon, los reproductores de esta raza
fueron buscados de mas en .mas, y que su influen-
cia se generaliz6 sensiblemente. Hasta entonces el
Durham no era casi sino un animal de lujo, cuyo
monopolio era s6lo de los ricos propietarios.

Actualmente, bien pocos agrénomos se dedican
aun & la cria del Durham puro, y estos pocos afi-
cionados son la mayor parte grandes propietarios.
La mayoriano ha utilizado hasta ahora loa repro-
ductores de esta raza sino como cruza, & fin di-
aumentar la aptitud & la produccion de la carne y
de acelerar sobre todo su precociiiad de engordar.

El desarrollo rapido de los animales es cierta-
mente de grnn importancia, y promete aumentai-
tantomas cuanto es mas prematuro, los beneficios
que dan los animales de matadero. La produccion
de la carne, en presencia del aumento cada vez
mas creciente délas necesidades del consumo, es
iucpnfestableniente una cuestion actual de gmn
interés; pero ¢es éste el objetivo Unico que se debe
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tener, y la especie bovina no tiene para nosotros
otra utilidad? Si la agricultura debe proveer de car-
ne ala poblacién creciente y cada dia méas flotante
de los grandes centros, también debe suministrar,
les leche, legumbres, grano, etc. Ahora bien;
para producir con abundancia y de una manera
continua todos los alimentos indispensables, la
tierra reclama estiércol. Sabenios muy bien que
los animales de cebo son los que dan masy de
mejor calidad; pero es preciso criar constantemen-
te para mantener el equilibrio;es preciso que
constantemente cada granja esté provista de la
mayor cantidad de animales que pueda contener;
sin lo cual, el equilibrio deque hablamos mas
arriba, se rompe. No se pueden cebar tantos ani-
males como puede sostener una granja, puesto
que eu el cebo cada cabeza absorbe méas de lo que
le haria falta, aun en estado a«tivo de reproduc-
cion. Por otra parte, sélo durante la mitad del
afio nuestro clima permite cebar los animales con
verde, y al Durbam nos parece no le conviene este
régimen; exige una alimentacién mas sustanciosa
y mejor escogida. Todos los animales Durham,
puros 6 cruzados, que se exhiben en lus concursos,
nos parees deben dar pocos beneficios & sus due-
fios, & pesar de su precocidad y su desarrollo tan
prematuro como monstruoso.

Es cierto que al infundir la sangre Durham en
nna gran parte de nuestras razas, se han aumen-
tado sensible é inmediatamente sus aptitudes para
el cebo, y éste es ya un resultado innegable; pero
estas mismas razas, hechas asi mucho méas pre-
coces, ¢han adquirido por este solo hecho el mm-
mum de su valor real? Estamos lejos de creerlo.
Si se quiere investigar bien las cualidades esen-
ciales necesarias 4 la aptitud para el cebo y éste
filostificameote, se notard que para contener esta
predisposicién es jireciso gne la linfa y el tejido
adiposo dominen en los animales asi dotados.

Desde el momento en que estos dos caracteres
imperan en la economia animal, no puede ser sino
con detrimento de la energia, de la vitalidad y de
la fuerza generadora. Y mientras mas ee aumentan
semejantes tendencias nativas, sea por la simple
seleccidén, sea por las cruzas, mas se disminuye
en los animales asi provistos el poder prolifico y
la riqueza vital. Tales animales no viven si no se
dejan vivir, no son aun capaces de buscar su ali-
mento, es preciso que se lo lleven, y & veces que
se usen de subterfugiosy de mezclas mas 6 menos
sabias, para obligarlos & absorberlas. Este estado
general linfatico llega & ser tal, que 4 menudo
nos hemo.s preguntado si la asimilacion de los
alimentos tragados no era mas lenta, y notoria-
mente mas incompleta.

De donde nos parece resultar, sin duda alguna,
que tales animales, & partir del momento mismo
de su nacimiento, no viven sino en un estado en-
fermizo ; que no son aptos para vivir de una exis-
tencia natural; que toda rusticidad les esta prohi-
bida; y para resumir en dos palabras: que ten-
drian que decir ellos mismosper artem vidi lueem.

En tales condiciones estamos obligados a decla-
rar igualmente la inferioridad nutritiva de la
carne de tal procedencia, comparada con la que
producen natural, aunque mas tardiamente, nues-
tras buenas y viejas razas, y & considerar el em-
pleo de tal carne en la alimentacién habitual,
como menos sana, menos fortificante y menos
reconstituyente que la carne natural.

En cuanto 4 su origen verdadero, creemos que
la raza Durham lo tiene de otra fuente que la que
_se le concede, y que remonta 4 una época mucho
mas antigua.

Si se toma el trabajo de recordar la historia de
nuestro pais y llegar solamente al principio del
siglo x 1, se verd que Guillermo el Conquistador,
4 la cabeza de sus normandos, invadi6 el territo-
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rio de Inglaterra, haciendo retroceder sus habi-
tantes hacia el Norte. Después de su conquista,
para demostrar su gratitud & los vasallos que le
habian ayudado en su empresa, los gratificé con
tierras, ducados, condados, etc. Estos Ultimos, &
ejemplo de los cruzados, llevaron con ellos los
animales cuyas notables cualidades ya conocian,
y la superioridad resultimte puede ser mas del
suelo que los habia producido, que de cuidados
particulares. Sélo que al contrario de los cruzados,
que al espirar cada expedicién volvian & sus
hogares, ellos se fijaron definitivamente en el
territorio conquistado, de que su soberano les
habia hecho don, de tal manera que & la hora
actual son adn los desceudientes de aquellos mis-
mos normandos los que ocupan en gran parte el
suelo inglé.s. Ahora bien ; esos conquistadores que
partieron de las costas normandas, transportaron
evidentemente con ellos los animales del rico valle
del Auge, & los que estaban acostumbrados, cuya
produccién conocian,y con cuya rusticidad sabian
podian contar. De ahi al Durham actual, cuya
cuna es precisamente uno de esos condados dados
por Guillermo, no hay tanta distancia como podda
creerse & primera vista. Y sin hacer constar que
para hacerlo lo que hoy es ha sido preciso po-
nerlo en condicioixes particulares, someterlo & un
régimen alimenticio escogido ad hoc; se ha nece-
sitado que una ciencia profunda, un método bien
determinado precediese U las selecciones llamadas
& llevarlo & un tipo perfectamente definido; no es
menos cierto, que tal como hoy se nos presenta,
le quedan aun bastantes caracteres particulares y
distintivos de la raza augerona, para que la con-

.sideremos como la fuent-e primera del Durham.

No serfa menos injusto rehusar de reconocer la
habilidad grande y la experiencia profunda en
materia fisiolégica que han debido desplegar los
ingleses, descendientes de los normandos, para
obtener la transformacion que nos presenta esta
raza en su estado actual, sin hablar de la perse-
verancia, con que han obrado. Pero no estd por
esto'para nosotros fuera de duda que el Durham
no constituye una raza creada al otro lado del
Estrecho, sino s6lo una transformacién sabia, una
mejora juiciosa, si se quiere, de la que el pais de
Auge es cuna.

Si 4 alguno le costase trabajo ser de nuestra
opinion, le aconsejariamos pongr cerca uno del
otro, dos representantes de los mas escogidos de
cada una de las dos razas sefialadas, compararlos
y examinarlos minuciosamente, y pronto se vera
de una manera concluyente que los caracteres
distintivos exteriores, propios de la raza auge-
rona, son los mismos que, exagerados, caracteri-
zan la raza Durham,

Creemos, pues, quetal como hoy es, el Durham
puede prestar servicios ala agricultura, que puede
eu ciertos casos constituir un real elemento mejo-
rador, pero con la condicion expresa de no usarlo
sino con gran discernimiento y no hacerlo inter-
venir sino en proporciones reducidas.

Creemos que obrando de otra manera se hara
mas mal que bien, y que un porvenir préximo nos
reserva sobre ello crueles decepciones. Deseamos
que se detengan & tiempo en la pendiente fatal
donde la preocupacion hace deslizamos & menudo,
y que su empleo no se generalice, como la moda,
actual empuja & ello, hasta el punto de ocasionar
un amargo despertar & aquéllos que hagan de él
un uso irreflexivo. Tememos que pronto se note
se ha ido demasiado lejos y que las consecuencias
sean desagradables: impotencia prolifica, produc-
cion lechera insuficiente, débiles cualidades nutri-
tivas de la carne, etc., que hemos sefialado, no
sobrepujen en mucho a las ventajas reales debidas
a sus repetidas infusiones de sangre.

Al terminar, no podemos menos de expresar el

sincero deseo de que el porvenir pruebe que nues-
tros temores son, si no fundados, al menos exage-
rados ; pero encargamos a todos los agricultores,
en su propio interés, 6 al menos los que son parti-
darios declarados del»Durham, no entrar por ese
camino sino con la mayor circunspecion.

("Journal des Haras.)

CULTIVO DE LA YID EN CflINI.

La vid se da bien en China, pero desde hace
siglos han cesado de hacer vino de uvas.

Los chinos tuvieron la primera nocién del vino
de uva unos ciento veinticinco afios antes de
Jesucristo, bajo el reinado de Von-Ti, de la
dinastia Han, & consecuencia del viaje de Tchan-
Kiang 4 los paises occidentales. Antes de esta
época no habia uvas en China, sino en el Loung-
Si, es decir, en la parte occidental de la provincia
de Chen-Si, que forma hoy la de Kan-Son.

Después cultivaron la vifiay fabricaron vino de
uva: sus procedimientos recuerdan los de los grie-
gos y romanos. En el Chan-Si, principalmente en
los alrededores de la capital, se recolectaba el
mejor vino. El de Tai-Youeraya célebre en tiempo
de Tang (del séptimo al noveno siglo después
de Jesucristo). En efecto, segun )a descripcion
geografica del Imperio, bajo aquella dinastia el
vino se enviaba como tributo & la corte de los
Emperadores.

Bajo la dinastia mongola, cuya capital en el
principio fué Tai-Yoa, en pleno pais de vifiedos,
se extendié mucho el uso del vino de uva: se
le preferia al de granos, porque tiene un gusto
mas agradable y la propiedad de conservarse mas
tiempo engrandes cubas, que enterraban.Bajo esta
misma dinastia, en 1296, dicen los Anales chinos,
un grande de la corte hizo & sus expensas cerrar
con muros los vifiedos de los departamentos de
Tai-Yu y de Pin-Yang-You en las provincias de
Chan-Si.

Veintiln afios antes, Marco Polo admiraba los
vifiedos de las cercanias de Tai-Yu,y decia habia
muchas vifias muy hermosas que producian vino
en abundancia.

El fundador de la dinastia Ming-Hong-Von
proscribié el cultivo de la vifia: en 1373 se ofrecio
por Gltima vez el vino de Tai-Yu en la corte im-
perial, y prohibio se le presentase en adelante. Al
mismo tiempo ordend arrancar las vifias, porque
decia extraviaban de la agricultura y le quitaban
las tierras. La provincia de Chan-Si ces6 de fa-
bricar vino, pero no de cultivar la vifia.

Cuatro siglos después, el P. de llolde escribia
en su descripcion de la China: alas vifias de esta
provincia producen buenas uvas, de las que po-
drian los chinos hacer buen vino, si quisieran;
pero se contentan con secarlas y venderlas en el
Imperio.»

Las vifias chinas introducidas en Francia, gra-
cias 4 ios misioneros, no son originarias déla pro-
vincia de Chan-Si, sino de la vecina de Chen-Si.
Dos de estas especies, la Vitis Pa®nucciy la Vitis
Ramaneti, crecen casi en la frontera de Kan-Son,
donde existia la vifia desde los tiempos mas remo-
tos, aun antes que los chinos hubiesen aprendido
4 hacer el vino de uva.

Estas diferentes especies 6 variedades de vifia,
son cinco: cuatro silvestres, una cultivada. Las
silvestres son: la Spinovitis Davidi, de uva blanca
y negra; la Vitis Romanetiy la Vitis Pagmcci; la
cultivada se Illama Vitis Chiaisi.

Las vifias silvestres habian sido descubiertas en
Diciembre de 1872 y Marzo de 1873 por Mr. Da-
vid, misionero lazarista, uno de los naturalistas
de nuestra época <iue ha enriquecido el Museo con



mas hermosas coleccioaes. Segun las indicaciones
contenidas eu sa obra E I Imperio chino, «escribi
en 1880 aMr. Chiais, obispo misionero, para pe-
dirle semillas de estas vifias, y su coadjutor,
Mr. Pagnucci, tuvo la atencion de ocuparse de
ello,y desde 1881, todos los afios recibo semillas
de vifias chinas.

La Spinovitis Davidi tiene dos variedades: una
de uva blanca y otra negra, y crecen en la ver-
tiente septentrional de la cadena de Tsung-Yeiig,
4 una altara de 1.100 4 1.200 metros, en los al-
rededores del pueblo deYukilpo,en el valle de
Lao-Yu, y la pendiente de rocas que cubre con sus
enredaderas estd expuesta al Mediodia.

En aquel valle dominan por todos lados las
rocas siliceas, esquilas diversas y pizarras. Tam-
bién se encuentran grandes pedazos de hermoso
granito con feldespato y uu poco de calizo mez-
clado dé silice. En las regiones superiores es donde
el calizo debe existir, porque en el valle no se
encuentran sino algunos pedazos gne han rodado
en los torrentes.

En suma, el suelo de Lao-Yu es un terreno
primitivo, andlogo al de Bretafia. En esta region
comienza & aparecer la nieve & fin de Noviembre.
La SpinovitisDavidi es una vid ligeramente espi-
nosa, de donde toma el nombre ; pero en Jas mues-
tras llegadas & Francia no se ha descubierto aun
ninguna espina. Sin embargo, Mr. David eu su
viaje ha visto perfectamente las espinas en esta
vid, y los paquetes de semillas recibidos de China
traian la mencién de Semina vitis spinosce. Es pro-
bable que no se presenten las espinas en esta %id
sino cuando es adulta.

La forma de las hojas es muy variable; & veces
en un mismo ejemplar y sobre la misma rama se
encuentran hojas de dos, tres y cuatro lébulos.
Generalmente estas hojas tienen la forma de las
del avellano. La parte de abajo de las hojas es
blanquecina.

La corteza se cubre de un vello también blan-
quecino como los hil(js de una telarafia. Esta vifia
brota con vigor; en 1881, la primera vez que la
sembré, tuve un ejemplar que desde el 1.5de Mayo,
época de la germinacion, hasta fin de otofio, tuve
un retofio de 1,75 metro. Las raices son también
vigorosas cerca de la superficie de la tierra y
se ramifican mucho. Los ejemplares nacidos en
Europa no tienen aln bastante edad para haber
producido fruto.

Eu las montafias de Lao-Yu florece 4 mediados
de Mayo; la uva madura de fin de Octubre & prin-
cipios de Noviembre; & fin de Octubre se hace la
recoleccion; para hacerla en las mejores condicio-
nes seria preciso esperar a los primeros dias de
Noviembre; pero no siempre es posible esperar, &
causa de la nieve y las heladas.

Las uvas son del tamafio de las de Europa: los
racimos son ordinariamente de uvas separadas;
pero también los hay juntos como los de las vifias
cultivadas en Europa. EI tamafio de los racimos
es muy variable; sin embargo, es raro que los
mayores tengan mas de 10 centimetros de largo.

Como estas vides son en China silvestres, es
seguro que el cultivo europeo las mejorara, ya
como precocidad, ya como tamafo del fruto.

Hoy los chinos no hacen vino de uva; pero los
misioneros franceses de Chen-Si kan tratado de
utilizar las uvas de las vifias silvestres del valle
de Lao-Yuy han enseflado & los cristianos de
aquella region & hacer el vino de uva, empleando
sobre todo el Spinovitis de fruto negro.

Cuando esta completamente madura, esta uva
es negra como el fruto del espino : el mosto es
de color mas bien negro que rojo. Durante todo el
invierno conserva ordinariamente su color y su
gusto de mosto, & pesar de que ha depositado una
parte de las materias glutunosa y la zurrapa que
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contiene después de prensado. En la primavera
siguiente empieza la fermentacién, que dura bas-
tante tiempo y se hace de una manera casi imper-
ceptible. Si durante la fermentacion se pone el
vino en botellas y se tapa rapidamente con un
tapén de corcho, se obtiene un vino espumoso
como el champagneyobscuro como el burdeos, de
un gusto aromatico que recuerda la frambuesa.
Este vino es dulce y &cido & la vez y poco débil
de alcohol.

Mr. Pagnucci ha continuado haciendo ensayos
de vinificacion con la uva del Spinovitis Davidi* y
en 1883 hizo sobre 300 litros de vino. Mi ensayo
ha tenido buen éxito, mé escribia, & pesar de las
malas condiciones con que lo habia intentado; asi
es que por efecto de las grandes lluvias de otofio,
la uva no habia llegado 4 madurar completamente;
después, durante el invierno se helé el vino, por-
que en el momento de transportarlo hizo un frio
de 14". Sin embargo, encontraron bueno el vino,
y los calores del verano le han quitado la aspereza
que debia & la imperfecta maduraciéon de la uva.

Lo que tiene este vino de particular es que en
cualquier época, aun después de un afio de haber
fermentado, si se le embotellay se ie pone uu
tapon de corcho, en pocos'dias se pone picante y
espumoso como el champagne.

Los chinos, de quienes hay que fiarse para la
fabricacion de este vino, no son expertos en el
arte de vinificaciéon. Pero si en el pais donde se
es habil en este arte, se lograra produjeran estas
vides, se podria obtener uu vino de excelente
calidad.

La Vitis Romaneti®Xz. Vitis Pagnuccison, como
la Spinovitis Davidi, originarias de un terreno
exclusivamente granitico, habitual en la vertiente
meridional del Tomg-Lung, en una selva donde
domina la encina, pero donde también hay casta-
fios silvestres, pinos, cerezos, olmos, abedul y di-
versos sauces. Eu esta selva, cerca de un pueblo
llamado Ho-Chen-Miao, descubri6 Mr. David
estas dos especies de vid. La altura de aquel punto
es de 1.300 & 1.400 metros: la nieve no estaba
aln completamente derretida el 8 de Marzo.

Estas dos vides crecen juntas en las mismas
malezas; pero el fruto del Vitis Romaneties dulce
y madura en Septiembre, mientras que el del
Vitis Pagnucci es acido y ma<lura en Octubre.

El primer envio de semillas en 1881, que fué
distribuido con el nombre de Vitis Romaneti, con-
tenia regularmente muchas semillas del Vitis Pa~
gnucci, porque la recolecciéon se habia hecho muy
tarde. Las recibidas en 1882 eran del Vitis Roma-
neti puras. Esta tiene hojas muy anchas y con
barbas j el tallo es parecido al de la frambuesa;
pero estas barbas no son picantes; es muy tempra-
no y de mas vigor que el Spinovitis Datidi. Eu
1883, un pie sembrado el afio anterior dio una
vara de varias ramas, una de las cuales media
cuatro metros, y otras, dos y tres metros.

En fin de Mayo de 1884, & pesar de la débil
temperatura de laprimavera, el mismo pie, de dos
afios, habia dado retofios de 1,50 metro, y al
fin del otofio una de éstas tenia 7,65 metros de
largo.

Los caracteres de la Vitis Pagnucci no han sido
aln bien determinados; los ejemplares un poco
fuertes de esta especie faltan porel momento: sélo
se sabe, como hemos dicho, que el fruto es &cidoy
madura en Octubre.

Es de esperar que el cultivo europeo mejorara
esta especie y se obtendran variedades que sdlo
conservaran las cualidades dtiles. En cuanto & la
uva del Vitis Romaneti, silvestre, es vini-
fera. Un misionero de Chen-Si ha hecho vino con
ella, y ha salido excelente.

Ciertas muestras recibidas de Chen-Si, del Vi-
iis Chiaisi, hacen suponer que esuna variedad del
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Vitisheterophjll<E. Es una vid cultivaday produce
racimos de tamafio extraordinario, Cada racimo se
compone de distintas ramas que forman como un
racimo separado, y el conjunto tiene el aspecto de
una piramide vuelta. Las uvas son largas como
una serva y casi del tamafio de esta fruta; y
cuando estdan maduras tienen un color rojo palido,
6 mas bien violeta. Muy dura y carnuda esta uva,
es de un gusto exquisito y puede figurar digna-
mente en la mesa del mas delicado gastronomo.

Esta vid crece en todas partes, pero prefiere los
sitios himedos: las semillas que he recibido pro-
vienen del jardin de la misién en Si-Ngau-iw,
situada & una altura de 500 metros. Se puede es-
perar que esta vid se dard en localidades menos
calidas. Su vegetacién es extraordinaria: el tronco
alcanza dimensiones de un arbol de mediano ta-
mafio. Esta vid se propaga por estacas. Mv. Pa-
gnucci no sabe si los ejemplares procedentes de
semillas tendran las mismas propiedades. Es pro-
bable que las variedades obtenidas de semillas
podran diferir del tipo chino por la calidad del
fruto, pero que conservaran su vigor de vege-
tacion.

La China produce otra especie de vid. Esta
especie, conocida en Europa hace tiempo, es el
Vitis Amure7isis. E|l terreno donde se cria es, como
lo indica sn nombre, cerca del rio Amor, pero
también se encuentra en las montafias de los alre-
dedores de Pekin.

Terminamos estas noticias con algunos detalles
sohre el cultivo horticola de la vid en la provincia
de Tché-Ly. En estaprovincia lauva, de excelente
calidad, escasea mucho. Soélo La jardineros plan-
tan uno 6 dos pies cerca de ios pozos 0 cisternas,
mas para protegerse contra los ardores del sol
que para sacar producto. Segln un calculo aproxi-
mado, pero serio, las once snbprefecturas que
dependen de Ho-Kien-Fou, y que cuentan tres
millones de habitantes,reputadas como el pais de
la excelente uva, no pueden producir los afios
buenos ni 80.000 libras.

Tales son los datos que he podido recoger sobre
las vifias de China.

Debo afiadir que se han distribuido semillas de
estas diversas especies, no s6lo en Francia, sino
en Espafia, Portugal, Italia y Austria.

Puedan estos ensayos de aclimatacion ser de
alguna utilidad & la viticultura europea, tan cas-
tigada por la filoxera.

[Journal d'Agriculturepratique.)

DEL EMPLEO DE LOS ABONOS LIQUIDOS.

Los abonos liquidos tienen su lado bueno y
malo: asi que, segin como se les emplea mas
6 menos apropésito, los resultados son diferentes,
y diferentes las opiniones sobre su utilidad.

Todos los abonos liquidos no tienen el mismo
valor; las orinas del ganado solas son menos efi-
caces que las aguas de estiércol, que contienen en
disolucién cantidad de jmncipios fertilizantes.
Estas aguas de estiércol, utilizadas solas, no valen
méas que aquellas en que se han echado materias
fecales, y en fin;las mas fuertes no jiroducen tanto
efectci como las que se les ha afiadido agua.

No basta sélo con tener en cuenta la composi-
cién de los abonos liquidos; es preciso también
consultar el clima del pais y la naturaleza de las
tierras destinadas & recibir los abonos. Asi es gne
en los climas secos y ardientes del Mediodia no
hay que contar con los buenos efectos que se pue-
den obtener en los climas brumosos 6 himedos:
en los paises calidos, el sol absorbe las aguas
demasiado rapidamente y al instante deja eu seco
las sales de los abonos. Pero mas al Norte, estas
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sales quedan mas tiempo en estado de disolucion,
y tienen todo el necesario para bajar hasta las
raices de las plantas que deben absorberlas. Asi se
recomienda siempre no distribuir los abonos liqui-
dos sino en un tiempo cubierto ¢ lluvioso.

En cuanto & la naturaleza de los terrenos, con-
viene hacer notar que la accion de los abonos
liquidos es potente en los suelos ligeros, mientras
que es casi nula en los gredosos y las tierras
fuertes, & menos que el drenaje esté hecho muy
bien. Las tierras ligeras, por consiguiente secas,
estan, al contrario, siempre ayidas de agua, la ab-
sorben rapidamente, y las raices se apoderan al
paso, de los principios fertilizantes. En las tierras
himedas se pierde el tiempo, el trabajo y el
abono y no se logra sino formar especies de char-
cas cerca de las raices y que se pudran.

También, y por las mismas razones, se reserva
el abono de las vacas a las tierras ligeras, porque
contienen demasiada agua y es frio, mientras se
encuentran bien en los suelos compactos el estiér-
col de caballo ¢ de carnero, que contiene poca
aguay que se llama con razén estiércol caliente.

Otra observacion: los abonos liquidos no con-
vienen naturalmente & todas las plantas. Si se usan
sin medida para cereales, por ejemplo, se obtie-
nen muchas hojas, tallos altos, pero débiles y que
se echan. Si se emplean para forrajes destinados
& proporcionar una primera corta temprano, 0
varias en el afio, darédn un buen resultado.

En resimen, deben reservarse esta clase de
abonos para los climas himedos, para los terrenos
débiles y los cereales que no se echan; y en los
climas céalidos repartirlos con agua abundante y no
en los grandes calores. Se podra encontrar extraor-
dinario que hablemos de riegos de orina en tiem-
pos de lluvia 6 solamente cuando la lluvia ame-
nace; pero hemos dicho las razones; y las per-
sonas que saben emplearlos obtienen buenos
resultados, mientras que si los quitan su corteza
n(] sacan buen partido, porque lo aplican fuera de
tiempo.

Cuando todos los agricultores hayan aprendido
& razonar sus operaciones, y sobre todo & razonar
justo, se veran multiplicar los fosos para orinas,
mientras no es raro encontrar aun hoy en los pue-
blos las aguas de estiércol corriendo hacia las
zanjas del camino: entonces se vera circular por
todas partes toneles para orin que permitiran los
riegos expeditivos.

Los que no quieran gastar mucho se conten-
tardn con una pipa montada sobre una carreta;
una manga suspendida detras recibe el liquido y
lo reparte mas 60 menos igualmente sobre las
tierras. A los otros aconsejaremos los toneles de
hierro con bomba, y que se encuentran en casa
‘lu todos los constructores de maquinas agricolas.

F.

EL DOMADOR DE CABALLOS.

Muchas personas creen que la raza de caballos
de carrera, sola admitida Atomar parte en la lu-
cha de los hipédromos, ha existido siempre. Es un
error: esta raza es de formacion reciente, tiene
apenas siglo y medio de existencia, como lo prue-
ba la historia siguiente, que bajo forma de leyen-
da, no contiene sin embargo sino noticias y deta-
lles auténticoSj sacados de las cronicas sportivas
inglesas, escritas & fin del siglo ultimo.

En 1760 fué llevado & Inglaterra el famoso ca-
ballo arabe Godolp/in,q\ie ali6 su sangre de prin-
cipe del desierto 4 la de una yegua anglo-sajona.
Qodolphin el arabe y Bartlett ChUder's la inglesa

EL CAMPO.

'son lus antecesores de todos los héroes que han
pasado por el tur/ inglés y francés, y que han
ilustrado los grandes premios de Epson, de l.’aris,
Newmarkety Chantilly.

Los dos caballos pertenecian al haras del duque
de Cumberland, y la cria de sus descendientes,
que formaron una raza nueva, fué durante mucho
tiempo un privilegio de la noble familia.

En 1765, el duque de Cumberland, nieto del
que habia hecho venir & Godolpk'm de los lejanos
confines del Sahara, era el criador de caballos
méas en grande y el sportsman mas cumplido de In e
glaterra. Seguia brillantemente las tradiciones de
su linea; ningiin sacrificio de dinero le detenia
para hacerse propietario de las mas notables cele-
bridades del turf.

Pero los productos de la raza nueva, los pura
sangre, como los habian ya llamado, no se utili-
zaban con facilidad. La mayor parte de ellos se
mostraban tercos, intratables y totalmente rebel-
des & la preparaciéon que entonces se usaba. Esta
consistia, sobre todo, en aplicacion de aparatos de
coercion, llevando bocados dobles 6 triples riendas ,
multiples, etc. A pesarde todos estos medios vio-
lentos, que tenian éxito on otros caballos, la gran
mayoria de los pura sangre se mostraba impropia
& las justas hipic”™, & los torneos de velocidad y
de fuerza, en una palabra, & las carreras.

El caracter casi intratable de aquella raza de
caballos, criados en su familia y que eran de una
belleza excepcional, atormentaba mucho al Du-
que. Pensaba sin cesar en los medios que habria
que emplear para modificar tal estado de cosas.

Una hermosa mafana de Abril, el noble lord
volvia solo de la ciudad de Epping, cerca de la
que estaban situados sus dominios.

Montado- en un magnifico caballo pura sangre,’'
seguia un camino hondo que desembocaba en el
Ilano.

Su montura daba hacia algunos momentos sig-
nos inequivocos de insubordinacion y rebelion.

El Duque pasaba por uno de los primeros jine-
tes de Inglaterra; asi notaba muy bien que el ani-
mal se le iba En efecto, de pronto éste hirio
con violencia el suelo con sus cuatro patas, tird de
las bridas y sali6 en un galope poderoso, insen-
sato.

En algunos saltos franqueé el camino hondo y
se lanz6 con toda la velocidad de su loca carrera
hacia un bosque cercano, donde jinete y caballo
debian fatalmente estrellarse.

Entonces el Duque, renunciando A dominar el
caballo desbocado, solté los estribos, y con tanta
agilidad como sangre fria se deslizé en el suelo;
la rapidez de la carrera lo envi6 rodando & veinte
pies en tierras labradas.

Alli habia un hombre, joven aun, con vestidos
pobres, pero limpios, que estaba sentado en la ori-
lla del bosque y almorzaba con un pedazo de pan
negro que rociaba con algunas gotas de whisky.

El impetuoso pura sangre se dirigia con la ve-
locidad de una bala hacia el sitio donde se encon-
traba el hombre, é iba & precipitarse en el bosque.

El hombre, que habia visto la escena preceden-
te, salté hacia el caballa, se agarr6 & la brida y se
dejo arrastrar mientras acercaba su boca a las ore-
jas bajas del fugitivo y murmur6 algunas pa-
labras.....

Fue como una magia; el caballo perverso se de-
tuvo, el fuego de sus ojos se apago, levanté las
orejas y dié varios alegres relinchos.

El que habia operado aquel cambio tan subito,
limpiaba con solicitud, con su sombrero de fieltro,
el pelo lleno de sudor del anima! ya calmado.

El Duque se habia levantado y acudia maravi-
llado por la accién que habia presenciado.

— ¢Qué diablos has hecho al caballo, valiente
mozo?—preguntd, sacudiendo la tierra que se habia

pegado a los bordados de su ropa.—Por Jupiter,
es admirable cdmo has sabido detenerlo y cal-
marlo.

—Tengo un gran conocimiento de los caballos,
milord—respondi6 respetuosamente el joven.

Y se apresurd & arreglar las bridas y apretar las
cinchas de la silla.

El Duque lo miraba atentamente.

— Ta eres irlandés; estose ve y se conoce— le
dijo.— (Qué haces? ¢cudl es tu nombre?

—Dam O’Sullivan, miord. Y soy palafrenero.

— ¢De donde vienes?

— Del Oeste, milord; del horas de Killarney,
donde he nacido.

— ;Cbémo te encuentras aqui?

— Me ha traido & Inglaterra el honorable Ce-
narrén, liace tres semanas.

— jAh! si; el gran turfista que tiene sus pro-
piedades en el monte de Eppin. ;Y bieu?

El hombre bajo los ojos.

— He bebido algunas copas de whisky ayer,
milord—balbuceé—y el jefe rae ha despedido esta
mafana.

— ¢Es ésa la sola falta que has cometido?

—Por mi honor, milord, lo aseguro.

—'Esta bien ;te creo. Vé a Triily. Te tomo para
mis cuadras.

— (A quien nombraré al presentarme, milord?

— Dirads que te has encontrado con Robert, du-
que de Cumberland.

Dam O’Sullivan, stbitamente impresionado,
murmuro:

— iVuestra alteza!

— Esta bien, estd bien— interrumpi6 el Du<jue.

Y poniéndose en la silla de un salto, afiadi6:

— Y'i estaré en Trifty antes que td, y te anun-
ciaré.

Elpoder extraordinario queDam O’Sullivan ejer-
ci6 sobre los caballos, se manifest6 desde los pri-
meros dias. Le habian dado & cuidar IciS mas di-
ficiles, y todos llegaron & estar sometidos y doéciles
cOmo carneros.

El método que el irlandés empleaba, era sioni-
pre el mismo: por la noche, cuando los nobles
animales, consumida su avena, se entretenfan en
tirar el heno de los pesebres, O’Sullivan entraba
en las boxe$ y evitando diestramente las coces y
bocados, les murmuraba al oido ciertas palabras
fatidicas segiu-amente. Los caballos al principio
escuchaban con la oreja baja, la mirada al sesgo;
después relinchaban alegremente y levantaban la
cabeza; desde entonces parecia transformarse su
caracter, y algunos dias después estaban total-
mente domados.

E | palefreno fué pronto elevado en grado por el
Duque de Cumberland, y su fama se extendié por
todo el pais hasta Londres mismo, bajo el nombre
de dominador de caballos.

Un dia dijeron & O’Sullivan que un caballero
vecino del Duque de Cumberland acababa de ser
arrojado por un caballo y ae habia herido terrible-
mente. EIl animal era de los mas feroces que se
habian visto, y era ya el tercer hombre que lasti-
maba. Cuando veia un palafrenero 6 un jinete, se
levantaba la crin de aquel indomable caballo, su
ojo expresaba el terror, y cuando después de va-
rios ensayos infructuosos ae habia logrado mon-
tarlo, daba unas coces, saltos y defensas que no
concluian sino con las fuerzas deljinete.

Dam O’Sullivan fué & casa del caballero.

Habian abandonado al peligroso animal en un
cercado proximo & la cuadra. El irlandés entrd re-
sueltamente en el cercado, y & los pocos mom” :i-
tos hacia recular al caballo hasta su box, y ck'-;-
pués se encerr6 solo en la cuadra con él.

Los espectadores que escuchaban, oyeron ™.
rante algunos instantes los cascos del caballo
dando contra el suelo y las paredes de su box; la



VU del homlire llegaba & sus oidos & pesar de los
fariosos golpes del animal, que parecia querer re-
sistirse bajo una voluntad implacable. En fin, todos
IoB ruidos cesaron y qued6 en gran silencio.

Emppzaban & mirarse con inquietud, pensando
que esta vez el irlandés habia muerto, cuando soné
la voz de Dam.

—Entrad, grit6; venid & ver este salvaje animal.

Caballeros y palafreneros se precipitaron & la
cuadra. EI irlandés estaba en la box, sentado
tranquilamente entre las patas de delante del ca-
ballo, que completamente subyugado, no se movia.
Desde aquel dia, el terrible animal dejo que se
le acercaran y lo montara el mas pequefio mozo
de la cuadra.

,Asi la fama de Dam O’SulUvan iba en aumento,
y le hicieron las ofertas mas seductoras varias ve-
ces los principales criadores de caballos y los tur-
fistas mas ricos de Inglaterra. Pero ademas que
el Duijue podia pagar y pagaba como un principe,
Dam era tiel & su duefio por reconocimiento. Ade-
mas, habia llegado al puesto de jefe de las cua-
dras de carreras del noble duque, y éste era el
summum de su ambicion.

A él se debe el sistema de preparacion, del que
aun se siguen hoy los principales fundamentos.
El irlandés fué el primer entraineur razonado que
poseyo el turf.

Hacia tiempo habia suprimido todos los apara-
tos de fuerza que entonces se usaban con los ca-
ballos. La dulzura, la pacienciay las caricias fue-
ron puestas por Dam & la orden del dia, y se obli-
garon formalmente & no emplear nunca en la pre-
paracion ni latigo ai espuelas. Los resultados de
este sistema fueron sorprendentes. Las cualidades
extraordinarias de esta raza hipica, creada treinta
aflos antes, tomaron entonces un desarrollo sin
igual y ee mostraron en todo su brillo. Bien pronto
los descendientes del famoso Godolpkin, sin ex-
cepcion, llegaron & ser bien superiores & los caba-
llos ordinarios del pais.

Las repetidas victorias del Duque de Cumber-
land en el turf con sus productos de p. s., fueron
la sefial del abandono del caballo inglés como ca-
ballo de carrera.

Un afio antes de la entrada de O'Sullivan al
servicio del Duque de Cumberland, la famosa ye-
gua Spilettd habia tenido un potro por Manshe.
La yegua y el semental descendian directamente
de Godulph'in y AeBartlett C/iilder”s,sin que nin-
guno de sus ascendientes hubiese salido del haras
de Cumberland. EIl potro habia nacido eJdiay a
la hora misma del famoso eclipse do sol de Abril
de 1764, y 4 causa de esta coincidencia se le lla-
mo Eclipse.

Cuando Sullivan fué elevado al grado de pre-
parador en jefe, se interes6 por el potro, del que
no se habia preocupado cuando era palafrenero,
pero al que habia visto 4 menudo al lado de su
madre correr por los prados.

El irlandés puso en {jreparaciéu a Eclipse, pero
tuvo que ocuparse de él personalmente , pues el
potro no obedecia sino & él. Al cabo de algunos
meses de asiduos cuidados, Eclipse batia con faci-
lidad & los caballos -de tres y cuatro afios. Jamaés
se habla visto velocidad igual & la suya.

Desgraciadamente, el hijo de Spiletta se ponia
intratable en cuanto no se sentia bajo la influencia
del domador, y ausente éste, ningln jokey podia
montarlo. Ku otros caballos la influencia del ir-
landés quedaba impresa para siempre; sobre Eclip-
se solo era Jiasajeray no duraba sino mientras el
hombre estaba presente.

A pesar de esto, O'Sullivan aconsejé al Duque
de Cumberland que hiciera correr al famoso potro
en la rennion de Epson de 170p.

—¢Pero como haras tu?—Ie dijoellord.—Eclip-
se tirara al suelo al jokey cuando no te vea. .
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— Tengo miplan, niilord—respondio6 el joven.—
Podéis ir derecho y sostener el potro con toda
vuestra fortuna.

El 20 de Mayo llegaba Eclipse al hipddromo.
El Duque habia apostado, en proporciones de tres
contra uno, una suma de 4.000 guineas, que era
fabulosa en aquella época. La curiosidad entre los
espectadores era grande, por ser conocido de todos
el caracter del potro.

O’Sullivan llevdé & Eclipse & la pista y le ha-
bl6 dulcemente al oido mientras el jukey lo mon-
taba.

La aparicién del potro produjo multiples impre-
siones entre los aficionados. La distancia del
premio de los nobles y de los gentlemen era do
cuatro millas, que habia que recorrer dos veces.

Se dié la sefial. Eclipse sale, vuela, en cuatro
saltos recorrié 120 piés. Esta inmensidad de paso
era admirable, y el jokey llegaba & la meta en
cuatro minutos y medio, casi sofocado por la ve-
locidad. Los otros caballos quedaror. distan-
ciados.

El entusiasmo de los turfistas fué indescripti-
ble, y llevaron & O'Sullivan y al jokey en triunfo.
El jurado declar6 inatil la segunda prueba: todos
los concurrentes de Eclipse habian sido retirados
por sus propietarios.

El mismo afio el caballo gan6 las carreras de
"Winchester, de Salisbury, de Kampton, de Oan-
terbury, de York, de Nottinghan y'de Newmarket
en el condado de Cambridge. Pero siempre, en cada
uua de estas reuniones, el potro no era manejable
sino & condiciéon de ser llevado & la pista por
O’Sullivan, que le hablaba mientras el jokey se
ponia en la silla.

De Londres & Newmarket el camino real atra-
viesa un pais de sitios deliciosos. En el reinado de
Jorge | este viaje & Newmarket era uno de los fa-
voritos de la gentry. A todo lo largo del camino
sonaban alegremente los cascabeles de los caba-
llos que arrastraban los mails y los slage-coaches,
acompafiados con el ruido estridente ide las fustas
de los postillones.

También se veian multitud de jinetes y ama-
zonas estacionando en las numerosas ventas del
camino los Yuns de la campifia inglesa. Las ca-
rreras de caballos tenian en aquella época un en-
canto, un caracter que des]>ués han perdido.

Newmarket fué para Eclipse un triunfo mayor
aln que el obtenido eu Epson.

Hé aqui en qué términos habla la crénica de
esta victoria del célebre caballo:

«Antes que la vista haya abarcado los limites,
Eclipse ha recorrido el espacio. Su velocidad es un
vuelo. Loa arboles, las vallas, los espectadores no
tienen para él solucion de continuidad. Eclipse no
corre; vuelay llega. Se le admira y se queda uno
asombrado.®

Hasta este punto de preparacién habia llevado
O'Sullivan al potro de Spiletta. Ytxo esta abru-
madora superioridad no podia tardar en excitar la
envidia y los celos. Y, ejemplo mil veces reconocido
de la volubilidad humana, los mismos que habian
llevado & O'Sullivan en triunfo comenzaron & acu-
sarlo de fraude y hechiceria.

En su segundo afio de correr, Eclipse fué el
blanco de lazos, emboscadas y atentados de todas
clases: era evidente que se le queria matar. EIl mis-
mo preparador fué envuelto en un complot, y pudo
escapar del peligro p<irla denuncia de un mozo de
la cuadra.

A pesar de todos los complots, el irlandés se
mantuvo firme y se contenté con aumentar sus
cuidados y vigilancia por el caballo, y Eclipse co-
rrié sin haber sido vencido uua sola vez, hasta la
edad de siete afios cumplidos.

Cediendo entonces & presiones y reclamaciones
de todas partes, el Duque retird su caballo de la
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vida sportiva militante; lo envié & sus haras
d’Epping, y comenz6 su carrera de reproductor
en 1771. EIl caballo habia corrido y ganado 84
carreras en cuatro afios, y lord Grosvennr habia
ofrecido en vano al Duque de Cumberland hasta
280.000 peseta-s jwrél.

O’Sullivan llevé aln & la pista muchos nota-
bles corredores, pero ninguno alcanzé la fama de
Eclipse. La preparacion preconizada por el irlan-
dés se habia extendido por todas las cuadras de
carreras, y venian de todas partes & Inglaterra
concurrentes tan temibles como ios productos de
la cuadra Cnmberland.

Sin embargo, ningln preparador pudo llegar al
grado de habilidad (rara y misteriosa) de O'Su-
Ilivan, y nunca sul)ieron cuéles eran las palabras
misteriosas que pronunciaba.

Eclipse muri6 en el haras del Duque en 1786, &
los veinticinco afios. Su preparador no podia con-
solarse de esta pérdida. Solicito el retiro, y volvié
con una fortuna laboriosamente adquirida & su
pobre condado irlandés de Kelarney, donde vivi6
hasta edad avanzada.

La crénica afiade que O’Sullivan, el domador
de caballos, revel6 & los hombres de su familia las
palabras misteriosas que murmuraba & sus disci-
pulos, y de este supuesto coiiociniiento viene la
gran reputaciéon que tienen los irlandeses como
preparadores y palafraneros.

Spokt.

CULTIVO EN GRANDE DE FRUTAS.

El gran cultivo de los arboles frutales esta a la
orden del dia: procura reales servicios & la pobla-
cion que alimenta y enriquece al agricultor que la
explota.

En el momento en que la agricultura sufre, nos
parece muy conveniente venir en su ayuda, indi-
candole un camino que en otros paises ha dado
muy buenos resultados.

Recientemente, en una solemnidad agricola,
un eminente hombre de Estado de Inglaterra,
M. Gladstone, aconsejaba & los labradores & dedi-
carse al cultivo de peras, manzanas, ciruelas, ce-
rezas, grosellas y fresas, si querian pagar sus
arrendamientos.

Se pudrian citar dominios rui'ales casi abando-
nados, volviendo & encontrar su esplendor de an-
tes por medio de plantaciones de arbolesy arbustos
frutales que surtian los mercadosy proporcionaban
por un contrato la materia primera & las fabricas
de aguardiente, de cervezas y de preparaciones de
los frutos.

En Beélgica, un economista distinguido reco-
mienda & sus compatriotas ofrecer uua tabla de
salvaciéon & la agricultura en peligro, por medio
de pastos y huertas.

Si se consultan los cuadros de aduanas, se ten-
dra una idea de las importaciones considerables de
Inglaterra y Rusia de las exportaciones no menos
considerables de Francia, Bélgica y otras naciones
favorecidas por el clima.

La Sociedad de Agricultures do Francia, com-
prendiendo que su pais tiene todas las condiciones
necesarias para llenar el déficit de la produccion
frutera inglesa, ha propuesto un premio agrono-
mico a las gfaujas productoras de frutos bien or-
denadas.

Vamos & secundar este movimiento sefialando
las localidades qr.e han dado pruebas suficientes
de los beneficios que puedo producir el cultivo en
grande de los arboles frutales en Francia para co-
nocimiento de nuestros labradores.

El albaricoque es una buena fruta de consumo’
y comercio, y la industria sabe,sacar partido de.(L
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por preparaciones variadas. Los centros de pro-
duccién famosa han dado su nombre al producto,
de tal manera, que en el mercado se cotizan el
albaricoque de Paria, de Lyon, de Clermont, Avig-
non, Bordeaux, Gijony Saumur.

El de Paris llega por carretadas de las laderas
de Treely aprovisiona & la industria parisiense con
las variaciones albérchigo, comln y real.

Volvemos & encontrar este ultinio eo Benne-
conrt, cuyos alrededores estan convertidos en ar-
boles que producen el hermoso albaricoque real.
Contrariamente & Triel que transporta & Paris,
Bennecourt recibe los compradores que embalan
alli y expiden asu destino. El precio de compra
llega hasta 150.000 pesetas. Se cita propietario
de 200 arboles que ha tomado en 1881 5.000
pesetas.

El albaricoque comln es el més extendido en
Aurernia para la confeccion de dulce. Hay algunas
fabricas que emplean mas de 500.000 jjesetas en
albaricoques para hacer dulce.

Eq Provenza hay varias especies; pero los con-
fiteros de MarFolla prefieren ]Ja Pou-man. La pre-
cocidad del fruto entra por niucho en el precio:
los primeros se venden por mayiir hasta 100 pese-
tas los 100 kilogramos; hay plantaciones que pro-
ducen 80 y 100 pesetas por arbol. El puellecito
de Boulhou vende por 100.000 pesetas de albari-
coques por afio.

De Tours salen para Paris wagones de albari-
coques, conocidos en el mercado con el nombre de
albaricoques de Saumur, y envian mas de 250.000
kilcigramos cada estacion.

Los americanos empie2an & conservar el albari-
coque en cajas como los higos y datiles. En Cali-
fornia una casa fabrica 00.000 cajas de albarico-
que por dia cuando la recoleccién.

Si el almendro fuera tan robusto al suelo, y so-
bre todo al clima, como su fruto es robusto & las
manipulaciones, seria uu cultivo que se deberia re-
comendar en todas partes. Pero no es asi; el al-
mendro, bajo el punto de vista de las plantaciones
especulativas, necesita sitios montiifiusos abriga-
dos del Norte. EI menor frio 6 los rocios frescos
de Abril comprometen su fruto.

Asi se puede explicar la variacion de las cose-
chas de un afio & otro. Hemos visitado un nume-
roso almendral, y la venta de la cosecha ha variado
de 100.000 pesetas &120.000; el afio término me-
dio es de 20.000 pesetas, 6 sea 400 pesetas por
hectérea.

Un almendro da & los quince 6 veinte afios 20
litros de almendras: un hectolitrode almendras con
cascara pesa sobre 55 kilogramos. Las almendras
dulces con cascara se venden de 25 & 35 pesetas
los 100 kilogramos.

Se puede decir que las cerezas gustan & todo el
mando, 6 para el consumo directo, 6 para la prepa-
raciéon de sirops, dulces y conservas.

El cerezo se encuentra en todas partes, en el
llano, en la montafia, en la huerta, 6 disperso eu
los campos. Las primeras cerezas que llegan al
mercado de Paris y Londres, proceden de Espafia
y de Argel; son una especie de guinday de cereza
gordal, cuyo mérito principal es la precocidad.
Hemos visto plantaciones de 350 arboles, guindas
precoces, que producian 1.000 kilogramos de fruta,
vendidos & 700 pesetas. Por la linea Mai-sella-
Niza se enviafon & Paris en 1882 mas de 50.000
kili.s de cerezas en cajitas de un kilo, pagadas &
1,50 peseta al productor y vendidas 4 3y 4 pe-
setas.

La cereza inglesa precoz madura prontamente,
y como este periodo ea lento, las transacciones
ganan. S'i cuartel general es la Baja Bourg”~gne;
cada pueblo vende por 80, 100 6 120.000 pesetas!
En el momento en que el fruto estd maduro, lle-
gan los corredores, pesan, pagan, embalan en
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pequefias cestas y expiden directamente & Londres
y Paris. La pequefia estacion de Charaps-Saint-
Bris carga hasta diez y seis vagones de cerezas en
tin dia.

Después de la cereza ingle&a llega la Montmo-
rency. La Champagne del Norte se ha dedicado
con éxito & su cultivo, y hay pueblos que venden
por 100.000 pesetas de cerezas.

En el valle del Rhin el distrito de Weissenhein
envia & Rusia, Inglaterra y Alemania, al aiio,
25.000 cestas de cerezas, que al precio medio de
0,30 porkilogramo, producen unasuma de 225.000
pesetas. .

En Bélgica, en el pais de Saint-Trond, en la
época de la recoleccion de cerezas tienen que
aumentar el personal del telégrafo. Un campo de
cinco hectareas de cerezas produce por término
medio 4.000 pesetas.

La provincia de Gueldre, en Holanda, envia
directamente sti produccién de cerezas 4 Londres.

En cnanto & las cerezas de las Islas Britanicas,
estan localizadas en el condado de Kent, y com-
puesto en su mayoria de la cereza inglesa, cono-
cida alli coQ el nombre de May Duke.

También se deben mencionar las cerezas Kir-.
cheu-Wasser de la regidn francesa del Este, y no
se puede negar su importancia comercial, que
aumenta cada dia en los Vosgos, Jura, Doules y
Meuse. Segln una relacion de Mr. Heure, un
cerezo de veinte ¢ treinta afios puede producir de
30 & 60 kilogramos de frutas, estimadas de 25 &
40 pesetas los 100 kilogramos. La cantidad de
cerezas necesarias para producir un litro de kirsch
en la fabrica se calcula de 8 kilos. Venden el
litro 4 6 pesetas y nunca producen bastante.

La fresa esta admitida en el cultivo en grande,
como en el de huertas. Es una planta de gran
cultivo, como lo atestiguan los campos inmensos
que se ven en el departamento del Seine. La Amé-
rica del Norte tiene sus cultivos extensivos de
fresales en pleno campo. En el Canada, los la-
bradores comprenden el fresal en la rotacién de
sus cultivos. La planta instalada sobre caballén
queda alli dos afios: cuando se recoge su primera
produccién, se destruye con el arado y la sustitu-
yen con la patata 6 maiz, para volver 4 poner
después la fresa.

En los alrededores de Paris los fresales tienen
maa duracion; la variedad preferida es el Hericart
ae Thury, gne es robusta, precoz y se presta a las
manipulaciones del viaje. Otras especies, Primesse
Ryyale y Marguerite, gozan también de gran
favor.

Si la buena y pequefia fresa de los bosques,
abandonada & la naturaleza, da adn un ligero
beneficio al que la recoge, sin pagar impuestos ni
gastos de entretenimiento, la fresa de las Cuatro
estaciones es mas bien la renta de los jardineros:
se calcula en 500 hectareas la extension que ocupa
en el departamento del Seine. Cuando el terreno
es bnenoy laplanta estd bien cuidada, se dan hasta
seis y ocho cosechas por estacion, y es entonces
una industria de las mas remuneradoras.

La fresa Ananas es también de un beneficio se-
guro. En Finisterre hay un llano célebre de fresas,
protegidas en el invierno por la corriente del Gulf
Stream, cuyo cultivo es mas lucrativo que el
del trigo. Hay alli 200 hectareas de fresa anana,
méas robusta en los inviernos sin nieve que la
Elton empleada primitivamente. Las plantas es-
tan en cuadros de cuatro rangos, con 0,25 metros
entre las matas. La recoleccidn comienza en 20 de
Mayo y termina en 24 de Junio. EI producto de
la hectarea se valta en 15.750 kilogramos de fre-
sas al precio de 0,20 francos el kilo, 6 sea 3.150
pesetas.

Plougastel envia hasta dos millones de kilo-
gramos de fresas & Paris, y otro tanto 4 Bretafia é

Inglaterra. Comprendiendo los gastos de explota-
cién y transporte, es un movimiento anual de un
millén de pesetas, que esta planta ocasiona en un
distrito casi ignorado.

El suelo y climade Holanda es muy bueno para
la fresa. Testigos las localidades de Boskoop y
lieverwyck, que producen cada una 50, 60 y
80.000 kilogramos de fresas.

La Inglaterra no se limita & recibir fresas, pues
produce considerablemente: los fresales del con-
dado de Kent son tan extendidos, que los caminos
de hierro de la comarca han tenido que construir
vagones especiales para el transporte de las cestas
de fresas. Se cita na propietario de 135 hectareas
de fresales, y otro que expide en un dia 14.000
kilogramos de fresas, vendidas en 10.000 pesetas.

En los Estados Unidos hay granjas con 200
hectareas dedicadas a la fresa, y, segun el iTew
iork Times, el 31 de Mayo de 1877 se vendieron
en el mercado 843.750 libras de fresas.

La grosella es un arbusto que se presta al cul-
tivo especulativo: es poco dificil sobre la natura-
leza del suelo, y se multiplica por estacas; su poda
es elemental, y la venta del fruto segura.

Se da bien en campos especiales 6 en las huer-
tas, en lineasy en grupos. Eu plantaciones homo-
géneas pueden entrar 8 &4 9.000 pies de grosellas
en una hectarea: cada hectarea produce 6.000 ki-
logramos de grosellas al precio medio de 0,40 pe-
setas el kilogramo, pero ea preferible colocar las
plantas & 1“ ,50.

En general la grosella roja se vende & 10 pese-
tas mas cada 100 kilogramos, y las especies tem-
pranas de 20 & 30 pesetas.

La especie de grosella mas cultivada es la de
fruto negro, el cassis. En Borgofia se explota
principalmente; se cuentan 1.500.000 plantas que
producen 10.000 hectolitros de licor. La industria
de Dijon destila cadaafio 2.000.000 de kilogramos
de grosellas, que compra de 60 & 70 pesetas los
100 Kilos.

En 1882 un cercado de 300 metros decasaz'a pro-
dujo 13.000 pesetas de fruta, a razén de 60 pesetas
los 100 kilos. EI comprador recogia el fruto en el
campo y lo enviaba 4 la fabrica por camino de
hierro. Esta plantacidon de diez afios estaba hecha
con 1“ 50 de intervalo entre cada pie.

La grosella (Gooseberry) es muy buscada en
Inglaterra, mas que en otras partes, para las sal-
sas, los puddings, etc. EIl arbusto plantado en li-
neas como cultivo interpuesto de cerezos y cirue-
los, produce hasta 2.400 pesetas de fruto por acre
6 fanega, salvo & deducir 600 pesetas por gastos de
explotacion.

El mercado de Londres recibe més de 7.000.000
de kilos de grosella. Losjardineros de liosendael,
cerca de Dunquerque, envian 2.000 kilos por dia.

En Inglaterra hay plantaciones muy extensas
de grosellas, ya en cuadrados especiales, ya de
4,000 plantas ¢ la hectarea, ya en cultivo combi-
nado eu las huertas.

Una estadistica inglesa admite que una hecta-
rea de grosellas cuesta de 1.200 & 1.300 pesetas
por todos gastos: el rendimiento medio seria en-
tonces de 2.200 & 2.300 pesetas, es decir, un be-
neficio limpio de LOOO pesetas.

A.

LAS ORQUIDEAS.

L u orquideas son, por decirlo asi, los nida excéntricos da
loB Tegetales: oaei todo en catas plantas bizarras se separa
de los tipos comunes y de los usos ordinarios de la vegeta-
cién. Unas, y son el mayor nimero, viven como parasitos
sobre la corteza de los grandes arboles en laa selvas de laa
regiones tropicales; les llaman orquideas cpiphytas; las
otras, orgnideas teneetree, viven & expensas del suelo.

Las primeras son el maa bello adorno de las bévedas qoe



formao los arboles gigaotescoa de las comarcas mas céliilas
del antiguo y nuevo continente; la sorabr*y calor himedo
convieiip particularmente & su iranera de vegetar. En todos
los climas frios y templados del continente europeo, las
encinas y Layas de nuestros bosques tubren su corteza de
algunos liivisgos pobres y de liqlenes de aspecto poco gra-
cioso: bajo el clima de loa trépicos, los arboles de nna pro-
digiosa variedad de formas y tamafios so cubren de orqui-
deas, formando después de la estncion lluviosa que hace el
papel de invierno, admirables guirnaldas de incomparable
riqueza de c- lorido, de un pr-rfume embriagadory suave,y
este adorno, de que no se puedetener idea in Europa, dura
varios meses con todo su brillo.

La espléndida floresoc ncia de las orquideas eg i:n objeto
de admiracién para los infRmos pueblos salvajes del nuevo
mundo. Cuando los espafioles penetraron por primrra vez
en las eoiiiarcas poco pobladas de la América central, se
admiraron de ver las chovas de los pueblecillos cubierta»
de un tspiz de magnificas orquideas pertenecientes prin-
uipalmente al género Lelia, cuya floreseeocia es muy pro-

vendia & ningGn precio, que era Gnica en Europa y que no
queria cederla antes do haberla multiplicado, el impertur-
bable Duque, tendiéndolo una cartera llena de billetes, vol-
vié & preguntarle el precio. Cansado al fin, tuvo que to-
mar uti puBado de BaiiKnoi;< y dejar se llevaran la flor.

Una de las ventajas del cultivo de las orquideas es que
flon-cen ciipiichosainente sin época fija, de manera que el
poseedor de una coleccién un poco numerosa puede esperar
tener siempre cierto nimero en flor en todas las épocas del
afio.

Se ve por lo que precede, que no os puro capricho el mo-
tivo del favor de que gozan lasorquideas entre los opulen-
tos aficiiiQados: justifican esta predileccién por gran na-
mero de cualidades preciosas; pero sobre todo, por la suma
de cuidados y talento que tiene que emplear el horticultor
para dirigir y conservar en buen estado una coleccién de
e«tae flores.
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longada. Muchas orquideas estdn provistas de 6rganos
particulares que no son troncos ni rflice9;se les llama
rafees aéreas; flotan en el aire en todas direcciones, y
toman de la atmi”~sfera una parte riel «limt-nto de la planta.
La duracion de las flores do las orquideas tiene su razén de
res; la fecundacion se opera con mucha lentitud; & veces
aun no se verifica completa, La corola que constituye, pro-
piam‘nte hablando, la flor, no se marchita antes que se
verifique la fecumla<ion; cuando este fendmeno no se veri-
fica, la duraciuti ile la existencia de la ccrola puede pro-
longarse dos 6 tres veces mas del tiempo ordinario. Asi, en
las estufas de Europaes & veces imposible hacerlas florecer;
pero cuando unavez se deciden, se estd indemnizado porla
prolongacién realmente estraordinari» de su admirable
florescencia, de los cuidados que ha habido que prodigarles
para hacerlas flore™-er.

Las orquideas cultivadas en las estufas bajo la infiuen-
cia & la vez cadliday humeda , dan raramente granos fér-
tiles ; sin embargo, hace afios se han visto eo Inglaterra é

UNA SORPRESA.

COMERCIO DE LOS PRODUCTOS DE LA LECHERIA
EN" TODOS LOS PAISES.

¢Cual c-s, en el moviu iento comercial del mundo, la im-
portancia de los productos do la lecheria mejor dicho, de
manteca y queso? Tal es la cuestién que ha tratado de re-
solver un escritor en la Gacfia Agricola de Fi«no,con
ayuila du datos tomados de la estadistica comercial de los
diferentes paises del antiguo y nuevo mundo.

Si le seguimos en esta revista cosmopolita, encontrare-
mos que en Alemania, en el periodo de 1872 41785, la si-
tuacion, bajo el punto de vista especial que nos ocupa, no
ha sufrido frecuentes y profundas osoilaciones; sin em-
bargo, la importacién do manteca ha disminuido mucho,
pues que de G,450 tonelados, representando un valor do
14.512.500 pesetas, ea 1872, ha descendido & 4.886 tonela-
das, valiendo 9.895.000 pesetas, en 1883. En los mismos
afios la exportacion de manteca ge ha mantenido entre
12.900 toneladas por 25.025.000 pesetas en 1872,y 12.585
toneladas por 25.955.000 esetas en 1883. En cuanto & los

Irlanda ejemplos de multiplicacién de orquideas por la
siembra de sos granos cogidos de las plantas cultivadas
en estufa. La mayor parte de las orquideas no puedtn pro-
pagarse sino por la separacién de sus rizomes 6 vulvas,
especies de falsas cebollas que se pueden separar y llegar
i ser una planta completa. Si se agrega & esta dificultad
loa peligrosy fatigas lique se exponen los intrépidos ex-
ploradores que van & recorrer las selvas virgenes de las re-
giones mas malsanos del globo para traer nuevas orqui-
deas, se comprende que las bellas plantas de esta faudiia
tengan siempre un precio elevado en Europa. Hay algu-
nas por las que losopulentos pagan sumas increibles.

Mr. Htiiderson, horticultor eminente de los alrededores
de Londres, obtuvo la flor de una orquidea pertenecicnio
al género Cntleya; era la primera vez que esta planta flo-
recia en Europa. El Duque de Devonshire fué & visitar
las estufas de Mr. Hendcrson con una sefiora apasionada
por las floresy que quedd extasiada ante lanieva catleya:
jamas habia visto nada igual. El Daque pregunté al horti-
cultor el precio,y & pesar de que éste contesté que no la

quesos, la importacion era en 1883 de 4.064 tnn<’da'>as, va-
liendo 8.125.500 peseta», y la exportacion de 3.837 touela-
daB, por 5-756.250 pesetas.

Los resultados para Austria-Hungria no son inrnpoco
tan brillantes como debia esperarse por las cundiciotiea
favorables en que se encuentra generalmente colocada la
produccién de leche. En 1883 la impnrtar-i6n de nmnteca no
pasade 1.041 quintalt-s, evaluados en 182.5C0 pesetas, mien-
tras que la exportacién se elev» &4 50 018 gnintah s, con un
valor de 7.752 200 pesetas. Lns jruport«>iones de quesos
estdn representadas en 1883 por 19.791 quintales por
3 957.500 pesetas, y las expoitaciunes por 7.177 quintales
por 1.077.500 pesetas.

En Suiza, los datos sacados de los cuadros del comercio
no se aplican sino & los quesos, cuyo pe”o indican, pero
no su valor. Las exportaciones de este »rti ulo se han ele-
vado de 117.0 Oquintales en 1865 & 269,432 quintales eo
1883, y el aumento lia seguido de atlo d« afio.

En 1862. Ifatia no importaba sino 667 quintales dr man-
teca, contra 3.260 en 1885; pero en el niisrno periodo la ex-
portacién sube de 1.9G9 i 27.817 quintales. Lns iuip<jttv



cionea de queso eran de 27.817 quintales en 18fi2,y 42.818
en 1883; y las cxportacionea de 10.862 en 18G2, y de 42.818
quiiiiales en 18>'3, representando un valor aproximado de
16.fin 000 pesetas; de donde resulta que si la importacion
ha aumi-ntado por las exigencias del consumo de una
poblacién mas numerosa y desahogada, la exportacién no
se ha quedado atrds y ha seguido una progresién cons-
tante, que demuestra los progresos de la iuduBtria lechera
en el reino.

No sucede lo mismo en Eppafia, que en 1882, i una
importacion de 979 354 kiiogiamoe de quesos, valiendo
1.958.708 pesetas, ro presenta sino una exportacion de
21.420 kilogramos, de valor de 32.130 pesetas. En cuanto
4 la manteca, la balanza es menos desfavorable y presenta
una importacion de 207.405 kilogramos, por 628,215 pese-
tna, contra una exportacién de 221,658 kilogramos, eva-
luada en 554,145 pesetas.

En Portugal el equilibrio queda roto en beneficio de la
niporlauién, que se presenta con un peso de 2,724.224
libras y un valor de 3.393.731 pesetas, contra una exporta-
cion de 2.357 libras, evaluadas en 3.510 pesetas, de tnl
manera que la exportacién no repiencnt» casi, en peso y
envalor, que una centésima de !'a importacion. La propor-
cién no ea tan desventajosa para el queso, cuya cuenta se
saWa en 1885 por una importacion de 702.113 libias, eva-
luadas en 655 255 pesetas, y una exportacion du 59.055
libras, por 42,875 pesetas.

En Francia la exportacion de la manteca ha sufrido
fluctuaciones que la han llevado & 71 millones de pesetas
en 18fi9, para caer en 56 millones en 1878, y llegar de
nuevo & 100 millones y medio en 1883, A estas exporta-
cionoe corrfSponde nn movimiento de importacion que de
12 millones en 1869 llegé & 17.500.001) en 1883. En cuanto
4 los quesos, se importaron por 28,200,000 pesetas en 1883
y so exportaron por 6,400,000 pesetas.

En Bélgica, del869 41S83, la importaciéon de la man-
teca se elevé de 3,213 000 kilogratiioa ¢ 8,173.000, por
valor do 8,995,000 pesetas & 25,826,000; niientraa la expor-
tacion bajo, de 4,776.000 kilogramos y 13.365.000 pesetas
en 1869, & 4,175.000 kilogramos y 13.195.000 pesetas en
1883. No son mejores los resultados en los quesos, cuya
salid* representan 210.000 kilogramos y 315.000 pesetastn
1870, y no figuran sino por 104.000 kilogramos y 155.000
pesetns en 1>:83.

Muy dibtiiita es la situacién de Holanda, donde la pro-
duccién de manteca y queso forma uno de los principales
elementos de la riqueza del pais. En 1867 se «xportabon
161.288 quintales de manteca, y s6lo importaba 7.713 ; en
1883 la importacion se limité & 10 375 quintales, y la expor-
tacion alcanz6 375.000. No se observa l« misma progresion
en ks exportflciohpijde queso, pviea de 254 343 quintales
en 1867, descendid & 234.286 en 1870. En cuanto & las im-
portaciones, su cuenta da 2,286 quintales en 18G7 y 1.9T1
en 1883.

Cualquiera qae sea la importancia de su produccién, ya
pesar de la extensiéon tomada por la industria lechera en
estos ultimos afios, Inglaterra pide el complemento de su
aprovisionamiento de mantecay queso & Holanda, Fran-
ciay Estados Unidos. En 1869 el mercado inglés recibia
69,5iW.856 kilos do inaniccn, representando un valor do
173.080.250 pesetas. En 1883 la importation subo & kilos
107.667 439, por un valorde 294.'548.325 pest;taa. La expor-
tacion en 1869 fué de 2,576,952 kilos y 6.7.50,150 pesetas;
y en 1883 bajé 4 1,532,563 kilos y 5,305.350 pesetas. No
es mejor la situacion para el queso; i pesar do la rcpntacion
merecida de que gozan en el continente ciertos produc-
tos de 5n lecheria inglesa, la exportacion ha bajado en un
50 por 100 en los ultimos quince afios, En 1869 lasimpor-
taciones subfan ya i 49.350.621 kilosy 77.006,250 pesetas,
y en 1883 & 90.705.081 kilos y 122,260 000 pesetas. Ante
esta importacién considerable aparece una exportacion
casi insignificante de 704,793 kilos por 1,470,975 pesetas
en 1883.

En Dinamarca la situacion es nias favorable, bien que
también alli, en im pais en que la industria lechera se en-
cuentra colocada en las mejores condiciones, la produccién
de manteca no se haya desarrollado en cantidad y valor
en los ultimosafios. Aaf, la exportaciéon de manteca, que era
en 1874 du 14,782.208 kilos, no pas.ide 17,781.208 kilos en
1883. En cuanto ¢ la importacién, aunque se mantiene en
limites estrechos, la vomos pasar do 1.496.768 kilos en
1854, 4 3-678 855 en 1883. En queaos la exportacion fué
en 1874 de 46,039 kilos y en 1883 de 62,645 kilos, y la im-
portaciéon de 164,585 kilos en 1874 y de 721.000 en 1883.

En Suecia, donde Ins condiciones se parecen a las de Di.
namarca, la exportacion de Li manteca se eleva de kilos
3,030.579 en 1874, & 17,996,908 kilos en 18<3,y la impor-
tacion & 1-556,700 y 2,1126.587 kilos.

Loa progresos do esta industria deben notarse en No-
ruega, dondu las cantidades de manteca exportadas so ele-
van rapidamente do 43.050 kilo» en 1874, 4 1.806.380 en
1883; y la importacii'm, de 2,990.050 kiloa en 1876, &
3,188.450 kilos en 1883. En los quesos la exportaciéon os
casi aula, y las neccsidadas del consumo dan lugar & una
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importacion que de 384.30) kilos en 1870, ha bajado &
282.110 kilos en 1883. En cambio la exportacion de leche
concentrada llega & 608.987 kilos en 1883.

Los documentos ruaos no proporcionan ninguna indica-
cién relativa al queso;Bolamente permiten sefialar que de
2.639,505 kilos en 1805, la expoitaciéu de manteca llegé &
3.502.984 kilos en 1884.

En ninguna parte ha tenido la industria lechera un des-
arrollo tan rapido como en loa Estados Unidos. En 1855 la
Union Americana exportaba 1,041.862 kilos de manteca,
representando un valor de 2,093.615 pesetas. En 1880 los
datos oficiales acusan una salida de 17.656.638 kilos, por
una suma de 33.453.435 pesetas; pero en 1884 bajé mo-
mentdneamente &4 9 282.358 kilos, por un valor de pesetas
18.763.855. En cuanto al'queso, la progresién ascendente
no es menos acelerada en su marcha, y laexportacién, que
se limita en 1855 i 2.184,955 kilos y 2.670.270 pesetas, so
eleva en 1883 6 50.791.308 kilos, y su valor &4 58.318.565
pesetas.

En «1 Canadd lu exportaciéon de manteca en 1858 fué de
1.674.540 kilos y 2.403.560 pesetas, yen 1884 de 3.633.991
kilos y 8.004,405 pesetas; y en queso, de 5.896 kilos ea
1858, evaluados en 7.485 pesetas, y de 31.389.940 kilos y
valor de .H6-259-945 pesetas.

E! firmante <lel articulo de la Gaceta Agricola df. Vtena
cree que la intervenciéon de la margarina y de las manio-
cas artificiales explican el movimiento de retroceso sefia-
lado en la exportacion de la manteca natural, tanto en los
Estados Unidos como en Holanda y en loa pnncipales
paises productores del antiguo mundo; apoyando su opi-
nién en que en los grandes centros de poblacién, los pe-
quefios y medianos consumidores se dejan seducir por el
cebo del bon marché en'detrimento de la agricultura, cuyas
salidas disminuyen, al mismo tiempo que el publico se
muestra mas desconfiado con respecto de la purezay cali-
dad legitima corriente de los productos naturales que les
ofrecen.
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COSTUMBRES DE LA. ARISTOCRACIA INGLESA.

La aristocracia inglesa es muy aficionada al campo, y
no va a4 Londres sino en primavera, después de haber
pasado los meaes de invierno, de dias lliivioaos y cortos, y
hirgas y fiias noches, en sus posesionen, lia tenido el buen
Sentido practico de conocer que su alta pusicién )eimponia
deberes ; ha comprendido que era preciso pagar los favores
de la fortuna, asi es que no se ha excusado jamas; tiene loa
honores y se resigna a la obra,

La vida de un gran sefior inglés no es una sinecura, y
cuando ademdas es nn hombre politico, iio feecomprendo
como puede cumplir lo que tiene que hacer. Generalmente
va a sus fierras tn Novie;iibre, debpuéa de haber pasado el
verano en las aguas 6 por el continmite. Hace algunas
visitas & sus vecinos 6 amigos y se jQbtala defiidtivaaieute
en BUhome en Diciembre, a.fiii de poder celebrar la fiesta
nacional por exceleuciu, Christmas (Nochebuena). En-
tonces se puede decir que entra verdaileramente en fun-
ciones. Hemos visto de cerca esta curiosavida.

No hablaremos de la escuela, del obrador, del hospital,
del athilo de ancianos y nifios, cuyo servicio forma parte
del servicio diario y general, Insisiiremos sobre la parte
alegre de la sesién, porquo esto puede verdaderamente
llamarse sesién.

Primero, comida anual de los grandes arrendatarios, A
cuya mesa se sientan sobre cien invitados. Ea el preludio
de las fiestas que r/ele ul sefior inglés. Hay tres & lag ijue
no puede sustraerse, y son: loe bailes del condado, de los
altosdiados y arrendatarios y de los criados de librea.

El baile del condado rciine toda la nobh za y gentry del
paia. Uno ds los Principes de la familia lieal honraba con
su presencia el baile & que asistimos; habia aceptado por
unos dias, como sucede frecuentemente ea Inglaterra, la
hospitaliiiad de mis nobles luiccipedes.

Los ingle>"e8, probablemente por esc instinto natural de
contradiccion de que estd dotado el géaero humano, tienen
la pasion do las fiores llevada & un punto que casi es una
neceeidud paraellos. La posesidn posee vastas estufas, nota-
bles més por la abundancia de las especies quo por la
variedad, y era sorprendente, en aquel pais dondo el
invierno es tan triste, ver aquel amontonamiento do flores.
Se liabiau despojado las estufas para adornar las galerias
y salones. El palacio estd admirablemente dispuesto para
dar grandes fiestas. En el primer piso, una larga y espa-
ciosa galeria quo ocupa toda la fachada, se termina en
una de las extremidades por una inmensa biblioteca y en
la otra porun gran salén. Todas estas piezas, & excepcion
de la Gltima, estdn alumbradas por luz eléctrica; el gran
salén, por ricas srafias cargadas de bujias, lo que le con-
serva un sello de graiideia que hace perder na poco al resto
del palacio el alumbrado eléctrico.

En el exterior, globosJabloskof proyectan sobre losjar-

dines, terraza y parque largos regueros de luz blancaque
hacen aun més deslumbradora los fuegos de pinos délas
avenidas, para alumbrar & los ilivitados. De éstos, unos
(los de Londres) llegan en un tren oxpress; los otros (los
vecinos) en breaksy émnibus. No habria menos de 700 &
800 personas: muchos hombres con casaca roja, verde,
azul, Segun el color del hunling-elub & que pertenecen ; lo
que produce muy buen efecto. Naturalmente, en Londres
no se permiten este vestido, gne no tiene razén de ser sino
en el campo, donde cazan cuatro dias de la semana.

La bliblioteca estaba convertid» en huvetu; en e\ Mar-
ble Hall se cena de pie; en los salones de verano se cena
sentado cu pequefias mesas. Doa orquestas, una en la ga-
leria, otra en el comedor de invierno. El baile estuvo muy
animado; no setiene iilea de! grado de animacién de un
baile ioglés. Las toilettes no diferian de joque hubieran
sido en cualquier salén elegante del gran mundo. Pero lo
que no habiamos visto sino en Inglaterra, es la profusion
de diamantes. En la comida que habia precedido & la fiesta,
y donde todas las sefioras estaban vestidas de baile, era un
brillar con la luz eléctrica que fatigaba. El espectaculo era
sorprendente. Se comia en mesas para seis personas; unos
veinte criados de elegante librea stirvlan.

Al dia siguiente el palacio gnud6 desierto, pero sélo
dur6 esto algunas horas; du todos los rincones de Inglate-
rra llegaron para festejar Nn>l, los parienti'S, amigosy
antiguos preceptores. Cada uno de los invitados se queda
tres 6 cuatro dias.

Habria mucho que decir sijbre la Gaonomia especial del
plUblico del segundo baile. Es el ofrecido & los arrendata-
rios y los altos criados; el poisonal femenino se recluta en
el mismo mundo, coniO es de razén. El baile tuvo lugar en
el comedor de invierno, adornado con algunas flores; alas
diez el mayordomo fué & prevenir 6 la sefiora Condesa que
todo estaba listo. Entonces Ib sefiora entra en el salén y da
una vuelta, dirigiendo la palabra a sus invitados. Después
empieza el baile,y lo curioso de él es que si uno de los
criados invita & la sefiora, se ve & toda una lady valsar coa
su cochero. A media noche se retira la Condesa y queda
libre el salén 6 los convidados, qu» bailan y cenan hasta el
amanecer.

‘Al fin da las fiestas llega el baile de los criados de li-
brea. Ya no hay flores ni buvette, sino dos 6 tres musicos;
cada criado puede llevar dos invitados. EIl ceremonial es
igual al del precedente, séloque en éste la Condesa se retira
después del primer rigodén, Los altee criados asiat n, pero
es una grave cuestion para ellos saber si bailaran 6 no con
sus auperiores.

Conviene, pues, no dejarse llevar por las apariencias.
Esta es una de tantas cosas como hay en Inglaterra, que 1o
debe juzgéarselas por la primera impresién que hacen. En
definitiva, no hay otra cosa sino el cumplimiento de los
deberes de un gran SDfior.

ANIL O JIGUILETE.

A la familia de las papilondeeas pertenece un grupo
importante de plantas herbaceas, la mayor part« de ellas,
de donde se extrae una materia colorante azul; el indigo,
conocido desde la més remota antigiiledad. Los griegos y
los romanos lo utilizaron en ja pintura’, usdndose en el arte
de la tintoreria desde mediados del siglo xvi hasta nues-
tros dias. Aun cuando el indigo es una substancia muy
esparcida en el ruino vegetal, y puede extraerse de dife-
rentes plantas, se encuentra on mayor cantidad en las espe-
cies del géaero indig6fera, tales como la I. tinctérea,
I, afiil, I. argentea, I, hirsuta, angustifolia, trifoHata, gla-
bra, glavica y otras originai'ias de la India y propagadas
en (.hifia, Java, el Senegal, el Africa Central y la América
del Sur, En Méjico existen muchas especies queso encuen-
tran diseminadas en casi todos los lugares calido's del terri-
torio al estado silvestre; pero no se cultiva méas que la
indigo6fera afil.

So cultiva en todo el distrito de .Tuchitdn, en donde se
cosechan en los meses de Agosto & Setiembre de 4 & 51X10
an'lbas de afiil, que se vende & razénde 75 centavos libra:
en Allende (Estado de Guerrero) vale en la época de la
cosecha 50 centavos libra. En Tonold se cosechan de 2
4 3.000 arrobas, que valen & razén de 8 15 arroba: en algu-
nas otras localidades vale & 3 1 la libra el producto mejor
llamado Jhr; los otros dos, el de segunda y el tercero
llamado lintarrén, son mucho mas baratos; esto dltimo se
consigue & tres reales libra.

El cultivo y beneficio de la planta varia nn poco en las
diversas localidades del pais en donde se produce, en el Sur
de Michoacéan se efectla de la manera siguiente:

En los tlrrenos virgenes se deamohta con la anticipacién'
debida, se rozay quema antes de dar la primera labor, qie®
se procura sea lo més perfecta y profunda posible; si ésta
no fuere bastante para dejar el terreno suficientemente
removido, se da otra U otra» dos: en los suelos reciento-



mente desocupados poralgnna i'ereal, basta, por lo general,
uca eola labor para preparar el terreno para la siembra.

Los suelosarcillo-arecosoe son los més apropiados para el
cultivo del afil; pero & falla de éstos pueden utilizarse los
arenosos, siempre que se cuente con lasuficiente cantidad
de agua para dar los riegos oporiiinaiminte y gne la tierra
conserve lafrescura necesaria: li>sterrenos arcillosos pueden
también cultivarse con afiil si iio estan expuestos & inundar-
se. Preparado el terreno como se ha dicho, si la siembra
fuese de regadio, que es ma4s segura y conveniente que
la de temporal, se procede & fo mar los canales principales
y de derivacién para coailucir las aguas de riego, asi como
los de desagiie para que el sgna excedente escurra con
facilidad y no quede en ningln caso estancada ;en spguida
se practica la siembra, que debe hacerse en el mes de
Marzo, esparciendo la semilla al vuelo y procurando que
ésta quede repartida lo mas uniformemente posible que se
pueda, para lo cual, cuando el riperario no tiene la pericia
suficiente para distribuirla, es conveniente, y se acostum-
bra, mezclarla con arena 6 polvo de yeso ; de esta manera
se evita que quede muy aglomerada, lo que ademads de ser
nocivo porjue las plantas se eaiorban on el desarrollo,
sobre todo cuando la tierra es fértil, dificultan las escar-
dasy aumentan notablemente la cantidad de semilla que
debe emplearse para una superficie dada, sin que por esto
se obtenga mayor beneficio.

Inmediatamente después de terminada la siembra, se
aplana el terreno y se da el primer riego, cuidando que el
agua se reparta porigual en toda lasuperficie, expulsando
la excedente cuando la tierra esti perfectamente impreg-
nada, para evitar gne la semilla se pudra, lo que acontece
cuando se desprecia esta precauciéon y quedn estancada.

Dos 6 tres dias después de la siembra, segln sea la
temperatura del lugar y el grado de hum<rdaii del terreno,
germina la semilla, y en pocos dias las plantas sa desarro-
llan ; cuando han llegado & una aUura de seis & ocho centi-
metros, se da la primera escarda & mano 6 como acostum-
bran en algunos puntos del Estado , haciendo pastar en las
sementeras puntas de ganado de lana 6 caballar que apro-
vecha toda la hierba que nace juntamente con el afiil, sin
tocar & éste, hasta que el terreno quede bien purgado de
las plantas extrafias: cuando el gansdo ha salido de la
plantacién, es muy convenii*nte hacer recorrer & los ope-
jsarios el campo para enderezar 6 desenterrar las plantas
que hubiesen quedado oculta» 6 maltratadas por las pisadas
de los animales y limpiar aquellos lugares que bubieran
(luedado enhierbados. Las encardasy los riegos se conti-
nGan cuantas veces fuere necpsario, hasta que las plantas
hayan adquirido la energia y desarrollo suficientes, para
impedir el crecimipnto de la hierba.

Hacia fines de Junto 6 principios de Julio empieza la
floracién, y éste es el moniento més oportuno para liacer la
cosecha;se practica elcorte de la plantay se procedeinme-
diatamente & su beneficio pora retirar la inateiia colorante.

El indigo no estd formado en la planta, pero se produce
cuando se oxida el jugo al contacto del aire. Hay en el
vegetal un principio que por la fermenlacién 6 bajo la
influencia de los acidos br desiobla en indigotina y en un
compuesto azucarado, laindiglticina, y este desdoblatniento
es el que se procurado la mant-ra maseconémica, poniendo
& macerar las plantas hasta gne se provoque una fertnen-
tacion y pueda separarse disuelto en el agua el indigo
Illanco que ha resultado en el desdnblamiento. Una vez
obtenido el indigo blanco por la oxidacién, se convierte en
indigo azul insolubte que so recoge con facilidad.

Las oficinas en donde se hace la elaboracién del indigo
se llaman obrajes, indigoteras 6 factorias: cada obraje se
compone de un sistema de tres cubas 6 dep '-«itos, formados
de ladrillos 6 maniposterias, perfectamente aplanadas,
colocadas las unas & con-inuacién de las otnis y dispuestas
en gradacién, de manera que comunicadas entre si, el con-
tenido de la primera escurra enteramente en la segunda, y
el de ésta en la tercera. La» dimensiones de los depdsitos
dependen de la cantidad de plantas que tengan que benefi-
ciarse; en cuanto & su forma, la primera cuba es por lo
legular rectangular, y las siguientes circulares. EIl primer
depésito, llamado templador, est4d destinado para la mace-
racion déla planta; en él se depositatoda laque se cosecha
inmediatamente después de cortada: se sujeta con pedazos
de vigas, sobre las cuales se ponen piedras 6 otros cuerpos
pesados, 6 se colocan pies derechos unos enfrente de otros,
y se hacen pasar por éstoé travesanos de madera, gne se
sujetan con tuercas; detenida asi la platita, se vierte agua
hasta que la cubruy quede al nivel del liquido & unaaltura
de 84 10 centimetros arriba de la planta. La fermentacién
se establece al cabo de pocas horas, y seven aparecer bur-
bujas & la superficie del liquido, cubriéndose éste de una
espuma de un color violeta y de una pelicula de reflejo
cobrizo; cuando las burbuja- rompen luego que aparecen,
y el agua de la cuba toraa uu calor verde amarilloso, se
decanta el liquido & la cuba sigiiiento, llamada batidor,
abriendo la llave deeacurriiniento de que estad provista. En
este nuevo dep6sito se ponen todas las partes de! liquido en
contacto del aire, removiéndolo sin cesar, ya sea d mano 6
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por medio de palas 6 con ruedas armadas de aspas, movidas
por un motor cualquiera, hasta que la tinta tome un color
azul, y las particulas del indigo se depositen facilmente.

Para favorecer la precipitacion del indigo se pone eu el
batidor un poco de agua de cal hacia el fin de la operacion,
se activa el batimientipor algunos minutos, y se deja la
tinta en reposo hasta que todas las particulas del indigo se
hayan precipitado al fondo de la cuba; entonces se decanta
el agua que sobrenada, abriendo poco 4 poco, y una 4 una,
las diversas llaves de que estd provista la pared del bati-
dor, & diversas alturas, para facilitar la separacion del
agua; y cuando ya no queda mads que una corta cantidad,
gne no seria posible hacer escurrir sin arrastrar particulas
de! indigo, se abre la llave del fondo y se pasa la tinta &
la tercera cuba, llamada reposador, en donde permanece
algun tiempo, hasta que el color se halla precipitado ente-
ramente al fondo de la cuba, formando una especie de
masa pastosa; en este estado, se recoge del reposadory se
coloca en talegas de manta, hasta que toda el agua exce-
dente haya escurrido. Terminada esta operacién, se pro-
cede i secar la pasta, extendiéndola en cajas de madera
que tengan poca profundidad y dimensiones convenientes
para manejarlas con facilidad y transportarlas, cuantas
veces sea necesario, del almacén en donde se depositan
al asoleadero. A medida que la pasta se seca, se contrae y
se divide en muchos fragmentos de una forma irregular,
que en algunas partes procuran unir comprimiendo la super-
ficie con una espatulay dividiéndola regularmente con un
cuchillo en cuadrados, que al contacto del aire, y por una
desecacion maés perfecta, se desprenden y separan los unos
de los otros. Para terminar la desecacion del afiil, se pone
& resudar, amontonando los fragmentos que se han sepa,
rado de las cajas en barricas de madera, en donde se les
tiene por algin tiempo, hasta que sufran una nueva fer-
mentacion, & consecuencia de la cual se cubre su superficie
de una afiorescencia blanca; se separa entonces del tonel y
se acaba de secar extendiéndolas sobre lienzos en un lugar
bien ventilado; por Gltimo, se envasan en zurrones de
cuero y se libran al comercio.

Se conocen varias clases de afiil, que tienen distinto
valor comercial, segun sumayor 6 menor grado de pureza,
y son : el afil flor, el afiil sobresaliente y eltintarrdn;
todos se presentan en fragmentos irregulares, angulosos 6
arredondados, de un color azul mas 6 menos encendido,
con reflejos cobrizos 6 con un aspecto algo verdoso ; son
maés ligeros que el agua; incipedos, inodoros, y se pegan
¢la lengua ; cuNndo se les frota con la tifia6 un cuerpo
duro, toman un aspecto metalico y un color rojizo.

El indigo contiene, ademas del principio colorante espe-
cial, la indigotina, una materia morena, un principio
colorante rojo, materias azoadasy sales minerales. La pro-
porcién de estos elementos varia en las diversas clases de
afiiles ; los mas ricos contienen hasta un 90 por 100 de
indigotina, gne es el elemento que determina su valor.

M, Damas ha indicado un procedimiento muy sencillo
para purificar el indigo, separandole los principios colo-
rantes qup lo acompafian, y que son un obstaculo pura que
pueda utilizarse con ventaja en la impresion de los tejidos;
este procedimiento consiste en poner al afiil en digestién
con la anilina, que disuelve los principios rojo y moreno
del indigo.

La indigotina se puede obtener sublimando el afiily
recogiendo los ciistales que se depositan en la tapa que
cubra la vasija en donde so coloca el indigo. Estos crista-
les se presentan bajo forma de prismas romboidales, de
reflejo cobrizo, que pulverizados toman un color azul en-
cendido. La indigotina ts insoluble en el agua, el alcohol®
el éter, los &cidos diluidos y la mayor parte de los reacti-
vos; pero se disuelve en el acido sulfdrico concentrado, la
benzina, el cloroformo, el 4cido fénico, la parafina y otros
cuerpos.

Los alcalis concentrados la transforman por la accion
del calor en jsatina y en &cidos antranilico y crisanilico,
Las soluciones alcalinas débiles la disuelven en presencia
de los cuerpos desoxigenantes,.tales como el sulfato de
hierro, los sulfiloa, el sulfuro de arsénico y las sustancias
vegetales fennentiscibles, cambiandola en indigo blanco
6 indigo reducido, y en esta propiedad estd fundada su
aplicacion en la tintoreria.

Cuando se tiata la indigotina por el &cido nitrico, el
acido crémico, el cloro, el permanganato de potasa y en
general por los cuerpos oxidantes, se disuelve y decolora,
transformandose en isatina y acido indigdtico.
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PROYECTO DE FREMIOS A LA AGRIGULTDRA

ELEVADO AL SSiJoR 4UNISTR0O HE FOMENTO POR LA ASOCIACION
DB AORICUIITOBES DE ESPAfiA.

Bxcino. Sr.: La institucién enunciada se llevé pocos
alLos hace 4 la legislacién de nuestro pais por el Ministerio
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de su digno cargo, con el concurso de fincas agricolas ra-
dicantes en la region central de Espafia, que tuvo efecto
en 1882.

El éxito alcanzado entonces correspondi6 ampliamente
y del modo maés satisfactorio & los propdsitos de estimalo
y de adelanto que deseaba, el Gobierno de S. M. el Rey, y
DO es del caso analizar las causas por las cuales el Minis'
terio de Fomento no ha perseverado en la fecunda via em-
prendida, para favorecer y recompensar directamente la
mayor inteligencia y la aplicacion de los agricultores dis-
tinguidos.

Pero los felices resultados de entonces aconsejan no de-
sistir de los expresados concursos, urgiendo establecer ba-
ses mas amplias y determinadas & fin de gtie, con la antici>
pacion suficiente, sepan los agricultores las épocas en que
hau de poder demostrar sus adelantos culturales, prepa-
rando convenientemente los medios més perfeccionados do
explotar sus fincas y todos sus recursos de accion.

Es de necesidad que una meditada clasificacion preceda
4 la publicacion y anuncio de los concnreos, comprendiendo
los recursos més completos y generales, las mejoras agri-
colas de caréacter especial y aun los conocimientos y la des-
treza de ios trabajadores del campo.

A este efecto, consideramos como conceptos primordia-
diales para dichos concursos :

1® Premios & las fincas mejor organizadas y que revelen
superior adelanto agricola.

2" Premios de menos importancia para las mejoras
especiales que se realicen en los cultivos y en las indtistrias
directas que les sean anejas.

3." Recompensas mas modestas, aunque juetieimas, para
Jos agentes subalternos que se ocupan en los trabajos de la
agricultura.

Establecida una clasificacion en que prevalezcan dichos
conceptos, y comprendiendo las bases de los conctirsos
ademaés los periodos fijos de su celebracién, las reglas que
en ellos lian de observarse y el modo de verificar los reco-
nocimientos bien detenidos de las fincas en las épocas mas
oportunas, es indudable que loa resultados han de ser supe-
riores & lo conseguido hasta el dia, faltando sélo que una
Sociedad iiiteligente, ilustrada y celosa de los intereses de
la agricultura, se ocupe con actividad de la realizacion
permanente de estos medios de estimulo, para que la idea
que presidié & su organizacion no se aparte de sos verda-
deros objetivos, no se haga tampoco olvidadizay menos
pueda llegar & su completo abandono.

La Asociacion do Agricultores de Espafia puede y debe
ejf-rcer esta misién importantisima, como ya ha empezado
4 verificarlo de un modo indirecto, tomando ahora una
parte mas activa y principal en la celebracién de los con-
cursos do fincas agricolas; siendo & un tiempo mismo
quien los promueva y quien los garantice, saliendo de su
seno los jurados que hayan de aquilatar el méritoy propo-
ner ni Gobierno la adjudicacién de las recompensas.

Los recursos para los premios debe sufragarlos, como lo
ha indicado ya, el Gobierno de S. M., persistiendo en con-
signar las partidas necesarias en el presupuesto general del
Estado. Nombre el mismo Gobierno las comisiones facul-
tativas de ingenieros agronomo» que hayan de hacer los
reconocimientos de las fincas, y que presenten una infor-
maciéon completa de los conouisos, y tenga enteramente &
su cargo la administracién de los fondos destinados & este
objeto. Asi la gestion de nuestra Sociedad serd mas senci-
Ila y aparecer4 siempre como tnads levantaday patriética,
inspirando & los agricultores la confianza que depositan en
sus resoluciones.

A estos diversos pensamientos responden las bases si-
guientes;

Art. 1® Loa premios de honor & la agricultura, se apli-
caran en lo sucesivo por concursos, en la forma siguiente:

1.” Premios de organizaciéon y superior adelanto agri-
cola, enUaX&s explotaciones 6 granjas mejor organizadas,
y cuya administracion se lleve & efecto con buen sistema
de contabilidad y con mayor provecho.

2.° Premio! de cultiva, entre los propietarios, cultiva-
dores, arrendatarios 6 colonos, que demuestren haber rea-
lizado cultivos mas perfectos, 6 haber adoptado mejoras
culturales de mayor importancia. En estos premios se cali-
ficaran con separacion lasdiversas explotaciones de vifias,
olivares, arboledas variadas, cereales, prados, huertasy
otros cultivos de regadio; asi como la aclimatacién de nue-
vas plantas, la construccion do edificios rurales, las obras
d" niievos regadios y las de saneamiento.

3.“ Premios de trabajos, entre los capataces, aperado-
res, mayorales y operarios de labranza, que acrediten ma-
\ores conocimientos practicos, 6 destreza superior en el
manejo de instrumentos y maquinas, en ingerto y poda do
frutales 6 en otras distintas operaciones del cultivo.

Art. 2.” Para cada uno de los objetos expresados se
asignan premios primeros y segundos de este modo:

1.“ Dos primeros premios de mérito superior y dos se-
gundos para las explotaciones agricolas de diverso género
de cultivo,

2.” Seis primeros premios de menor entidad y seis se-
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gundoB, para adjudicarlos entre los propietarioB, cultivado-
res, arrendatarios 6 colonos.

3 Diez primeros premios de trabajos agricolas y veinte
segundos para concurso de capataces, aperadores, ma-
yorales y operarios de labranza.

Art. 3.“ Para la celebraciéon de estos concursos, se consi-
derardn divididas las provincias de Espafia en las regiones
aigiiientes:

1.° Region dd Norte, que comprende las provincias de
Alava, CoruOa, Guiplzcoa, Lugo , Orense, Oviedo, Pon-
tevedra, Santander y Vizcaya.

2." Rf7ion del Centro Norte, que comprende las provin-
cias de Avila, Burgos, Palencia, Segovia, Soria 'y Valla-
dolid.

3.“ Regioén del Ce.itro Este, gneforman las provincias de
Huesca, Logrofio, Navarra, Teruel y Zaragoza.

4® Regién Central, que comprende las provincias de
Albacete, Ciudad Real, Cuenca, Guadalajara, Madrid y
Toledo.

5.° Regién del Centro Oeste, que forman las provincias
de Céceres, Leén. Salamancay Zamora.

6." Regidrtdel Este, que comprende las provincias de
Baleares, Barcelona, Castellén, Gerona, Lérida, Tana-
gonay Valencia.

7.“ Region del Sud-Este , que comprende las provincias
de Alicante, Almeria, Granada, Malaga y Murcia,

8.“ Regidn del Sud-Oestt, que forman las provincias de
Badajoz, Céaiz, Cérdoba, Huelva, Jaén y Sevilla.

9.” Regién intalar africana, formada por las Islas Ca-
narias.

Art, 4.° El Gobierno, oido el informe del Consejo de la
Asociacionde Agiicialtoresd” Espafia, determinaré el orden
de celebracion de losconcursos en las ocho regiones penin-
sulares expresadas, dando preferencia & las que ofrezcan
mayores recursos para el objeto. No se repetird el concurso
en una mismaregion antes que todas las deméasbayan dis-
frutado dicho beneficio.

. El correspondiente & laregién insular africana tendra
efecto cadaocho afios,en el que se designe oportunamente.

Art, 5,” Los propietarios 6 agricultores que aspiren &
tomar pai-t« en los expresados concursos, deberan presen-
tar sus instancias al Consejo de Agricultura de su respec-
tiva provincia en Enero de cada aSo, y la mencionada
corporaciéu remitird tales instancias con su informe & la
Direccion yeneral de Agricultura, expresando si considera
comprendidos & los aspirantes dentro de las condiciones
del concurso.

Art. 6.” Para aipirar & los premios de organinaciort y
superior adelanto agricola, seran requisitos preferentes loe
siguientes: *

1® Cultivar una finca en coto redondo con todos los
edificios necesarios & la explotacion agricola.

2.® Acreditar por medio de planos y memorias cultura-
les Is ordenada distribucion de los terrenos y el sistema 6
sistemas de cultivos que se tienen adoptados, con expre-
sion de los rendimientos obtenidos en las cosechas durante
un gninqueiiio.

3.“ Emplear en la explotacion cultural é industrial agri-
colas agregadas, los instrumentos y maquinas que se re
quieren para los modernos procedimientos agronémicos,

4. Acompafiar modelos de las cuentas que constituyen
el «is'ema de administracion, y exhibir después & la Comi-
»i'm facultativa los libros que acrediten la préctica del
i‘):pii.sado sistema en el periodo de un quinquenio.

Art. 7. Para aspirar & los premies de cultivo, bastara
<iue se iicoHipafie & la instancia una Memoria explicativa
y los planos qu;i demuestren la mejor™ realizada.

Art. 8® EI consejo de la Asociacion de Agricultores de
Espafia determinar4 todos los afios, con la anticipacion sufi-
ciente y segln sea la regién & que correspondan los con-
ciirsoB, cuéles se deben anunciar en el concepto de especia-
les, para recompensar sus mejoras y adelantos, haciendo
oportuna eleccién entre los siguientes:

1.° Viticultura y Tinificacion,

2* Cultivo do olivares y obtencién de su aceite.

3.” Cultivo del manzano y fabricacion de la sidra,

4.° Cultivo de frutales diversos y sus aprovechamientos
industriales.

5.° Explotacién arbustiva 6 de las dehesas, cou objeto
de alimentar los ganados.

6.° Ordenacion y aprovechamiento de montes.

7.” Plantaciones de arbolados en las riberasy sitios pan-
tanosos,

8.° Propagacion de arboles y arbustos con destino al co-
mercio.

9.“ Aclimatacién de nuevas especies y variedades arb6-
reas 6 arbustivas.

10. Explotacion do cereales, con las deméas plantas que
constituyen los aprovechamientos de las tierras de pan
llevar.

11. Praderias y Gtiles aprovechamientos de las hierbas,
bien frescas ¢ bien henificadas.

12. Horticultura, comprendiendo todos los aprovecha-
mientos do terrenos de regadio.
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13. P~plotacién de plantas industriales en sccano 6 en
regadio y transfunnacidn de sus productos.

14. Estiiblecimiento de nuevos regadios y distribucién
més Util d« las aguas destinadas & esto objeto.

15. Saneamientos de terrenos pantanosi s 6 marisraefios,
y su conversién mas Gtil en suelos productivos,

16. Nuevas construcciones con destino & la agricultura
6 & sus industrias anejas.

17. Organizacién mas perfecta de nuevas induatiias agri-
colas.

18. Aclimataciéon y propagacion de nuevas especies de
plantas herbéceas.

19. Perfeccionamientos mas completos en las razos de
los animales domésticos.

20. Establecimientos de ensefianza agricola: & los do esta
ofase que presenten modelos de cultivos adecuados & la
region, sean sostenidos por el Estado, corporaciones ofi-
ciales, sociedades 6 particulares.

Art. 9® EI tiiismo Consejo de U Asociacion, do soélo
podrad elegir los concursos méas adecuados & cada zona,
entre los relacionados, sino que tendréa facultades para pro-
poner también la celebracién de cualquier otro especial,
que podra ser aceptado por el Ministerio de i’omento, con
acuerdo favorable de ja Junta consultiva agronémica.

Art. 10. Pata optar & los premios de trabajos, cada aspi-
rante acompafiard & sn instancia una certificacion del al-
calde del pueblo, 6 del dueiSi) 6 colono de !a finca en que
haya servido, expresando la especialidad en que desee
demostrar sus conociuiientos y destreza.

Art. 11. La celebracion de estos concursos de trabaja-
dores se verificard en les puntos de cada region donde
determine el Consejo de la Asociacion de Agricultores de
Espafia, que en el mes.de Marzo de cada afio examinai-&
las instancias presentadas, para resolver lo inds conve-
niente,

Art. 12, Ordenadas y clasificadas las instancias recibidas
en la Direccidn general de Agricultura, para optar & los
premios de loa diferentes concursos de organizacién y su-
perior adelanto agricola, especiales de cultivo y de trabajos,
lo cual ha de efectuarse en todo el mes de Marzo de cada
silo, desde principio del siguiente Abril comenzard & girar
sus visitas de inspeccién y confrontaciéon la comisiéon fa-
cultativa de Inspectores del Cuerpo de Ingenieros agréno-
mos, nombrada con tal objeto porel Ministerio de Fomento.

Art. 13. La Comision facultativa verificard sus recono-
cimientos & les fincas agricolas en los meses de Abril,
Mayo y Junio, presentando las Memorias é informes co-
rrespondientes antes de fin de Agosto.

Art. 14, Eu los meses de Octubre y Noviembre txami-
nard tales informes el Consejo déla Asociacién de Agri-
cultores de Espafia, para resolvery formar las propuestas
que haya lugar, con asistencia de los Inspectores faculta-
tivos que hubiesén dictaminado, y que tendran voz y voto
en las resoluciones.

Art. 16. Para juzgar de los concursos de trabajadores,
el Consejo de la Asociacion de Agricultores de Espafia
nombrard el nGmero de jurador, que fuere necesario, con
autorifacion suficiente para distribuir, en la forma que es-
timen oportuno, los premios asignados A cada partido ju-
dicial de la region donde tenga efecto el concurso.

Art, 16. El mes de Dicienibre de cadft afio se publicara
la lista de los premios otorga los, cuya distribucién so hara
solenuiemente, en el dia que i.! efectoy con laanticipacién
debida determine el Consejo de la Asociacion de Agricul-
tores de Espafia.

Aprobado por el Consejo en 21 de Noviembre de 1885.

Madrid 30 de Noviembre de 1886.— Ei Presidente, José
de Céardenas.— EI Secretario general, iJ. Esp”o.

ECOS DE MADRID.

La KoehebtieDa del 85.—Otraa
de UD"iro.

El eqcipo &e = wfioilte

La Nochebuena se celebraba otros afios por k sociedad
aristocratica de Madrid con grandes cenas. Se congregaban
los invitados & las diez de la noche en los salones, & las
doce se abrian las puertas de la capilla del palacio, y des-
pués de la misa del gallo, & la que las damas asistian
cubriendo el escote y la cabeza con la mantilla blanca, se
servia la cena.

Fueron famosas entre otras, las de la Condesa del Mon-
tijo, la de la sefiora de Buschental, sin misa del gallo y
con asistencia de caballeros solos; las de los Duques de
Feruan-Kdufiez, en las que se abria k magnifica serre, y la
de los Duques de la Torre, en la que la Duquesa repartia
magnificos regalos.

Una de las fiestas de Nochebuena mas notables fue la
que se celebré el afio 1851 en casa del Marqués de Molins.

Los invitados eran literatos eminentes, y liis invitacio-
nes las dirigi6 el Marqués en forma de soneto, al cual coo-

testabiin con otro los invitadcs, sujetindose & las mismas
rimas.

El soneto con que contesté D. Juan Nicasio Gallego fué
la Gltima composicion que escribi6 el celebrado cantor del
Dos de Mayo.

Dice asfi;

iSi no brindo con vino & tu salud
Como lo mando el uso inmemorial
Caro Mariano, en Pascua 6 Carnaval,
Es senil impotencia; no es virtud.
Observante me han hecho del Talmud
Les aBos con tu rigido ritual;
Mas tefestejaré desde el fiortal
Como la murga, al son de mi ladd.
¢Quién puede imaginar gne soy aquel
Que pudiera engullir por colacién
Hasta el arco y latripa del rabelf
Y lioy, debo confesarlo, joh confusién!
Que si & la verdad santa he de serJiel
Puches piden mis dientes, no turrén.

Nicasio Gallego acababa de cumplir setenta y cuatro
afios, y éstos fueron los ultimos versos que escribié.

Ventura de la Vega, Bretéon de los Herreros y otrosin-
signes liiaratos de la época compusieron graciosos villan-
cicos, que han hecho famosa esta reunién en los anales li-
terarios.

Todos los afios se repetia la fiesta, hasta que la muerte
terrible é implacable ha ido dispi*rsando & los comensales,
que han dejado al snorir un nombre ilustre.

Lasbodas de familias aristocréaticas concertadas antes de
la muerte del rey D. Alfonso, y que se llevardn & cabo
después de! primer mea de luto, abren pequefios paréntesis
4 la tristeza de los circulos elegantes, haciendo brillar por
breves momentos joyas y galas.

El elegante y artistico hotel de los condes de Muguiro
ha estado los pasados dias muy concurrido; en loa sa unes
que decor6 el inimitable gusto artistico de Enrique Mélida,
se exhibia el suntuoso equipo que la hija segunda de los
Condes llevaba & aus bodas con el Duque de Marchena, hijo
de la infanta dofia Cristina y del difunto infante D. Se-
bastian,

El equipo es digno de una princesa; en elsal6n principal
ee alineaban en correcta formacion los maniquies que lucian
loa vestidos.

Estaba el primero uno de tul color crema con adornos de
margarita, que parecia el traje poético y encontador de
Ofelia ; seguia otro que cautivaba por su vaporosa volup-
tuosidad la atencion.

La falda es de tul*tSlor rosa suave, como las tintas del
creplsculo ; sobre la delantera se posan tres pajaros de os-
curo plumaje; il corpifio, de terciopelo color musgo, es
adecuado para cefiir un tslle esbelto, y de él parte, en
forma de manto, la larga cola de raso color de rosa fuerte,
guarnecida con el terciopelo color musgo.-

Raso, tul, terciopelo y péajaros, forman un artistico con-
junto, haciendo de aquel traje el atavio de la juventud
feliz y dichosa que avanza sonriente del brazo del amor
por el camino de la vida.

Otro traje originalisimo es uno de gusto japonés, gne
parece inspirado en las figuras que decoran el salén; el
corpifio, de raso azul oscuro, se abre por la delantera en
solapas de raso encarnado fuerte; la falda la componen
una serie de volantes de tu! negro bordado.

Hay otro traje azul con encojes blancos, dos batas pre-
ciosas de estilo regencia y mwltitud de trajes de calle altos,
de raso 6 terciopelo,y el de viaje, de sencillo pafio.

Losregalos del novio estaban expuestos en «na elegante
rotonda de estilo Luis X \\ Los componen, en primer tér-
mino, el traje de novia, de pafio de Lyo6n, blanco, abru-
mado con cascadas de rico encaje Alenzon.

No hay, en verdad, nada méa bello en inatiria de encaje
que el Alenzon; es el antiguo punto de Venecia, perfec-
cionado por la protecciéon decidida que lo dispensé Colbert,
para elevar en Francia una Induistria que pudiese compe-
tir con la de los flamencos y los italianos.

Mad.Gillurt, de Alenzon, recibié 160,000 francos para
dedicarse & k perfeccion de esta industria é hizo un inteli-
gente estudio del fondo hecho & la aguja del encaje da
Genova, del cordoncillo del de Bruselas, de k flor del de
Veneciay resultd del todo el encaje de Alenzon, mezcla
y perfeccionamiento de todos los estilos.

Tendrd indudablemente el encaje de Flandes méas ma-
jestad, es més aéreo el de Venecia, mas complicado el da
Bruselas, eso primer paso del punto do Inglaterra; pero
ninguno reaue la elegancia del Alenzon, el que adorné los
trajea de la Monteapany de la Valliere, el que formé caa-
cadas en las amplias i'aldaa de la reina de loe primoresy
de las desdichas, la mujer que se adorné con mas perlas 'y
que verti6 méas lagrimas en efi agitado y revuelto tiempo
en que la toco reinar y sufrir.

Los Alenzon que adornan el traje do novia do la futura



Dugnesa de Merchena, son bellisimos; entre ellos florece
el azahar, anunciando venturas que deseamos ver col.
madas.

El abanico de este traje es también de encaje y de con-
cha rubia el varillaia. Otro de los regalos del novio es un
traje de brocado, color de raso, bordado de plata.

Las joyas son aderezos hiatdricos que proceden de las
princesas de la casa de Braganzay de Borb6n, y que he-
redé el infante D, Sebastidn, que llegé i reunir riquisinioa
brillantesy esmeraldas del Brasil. Al Duque de Marchena
han correspondido en el reparto las perlas de la princesa
de Beyra, y éstas sCTéa las que use su esposa.

Estas perlas son rivales de unas famosisimas perlas
negras de Maria Luisa qcie figuraron entre las alhajas de
la Corona de Espafia, y que hace mucho tiempo han des-
aparecido.

La infanta dofia Cristina ha regalado & su futura hija
oca hermosa uiariposa de brillantes y zafiros; la abuela de
la novia, la madre de la Condesa, la ha enviado un collar
de brillantee. Sus tios los Sres, de Muguiro ricas joyas;
entre las més bellas figuran una pulsera do hilos de bri-
llantes y zafiros del ministro de Estado Sr. iforet, otra de
la Condesa de Heredia Spinola, una sortija de brillantes
de la Baronesa del Castillo de Chirtl, on abanico de ooc-
chay encaje con inicial y corona de brillantes de la con-
desa de la Corzana, un alfiler de brillantes Uel Se. Pozuelo,
otro del Sr. Udaeta y muchos maés.

Entre las joyas, pues joyas son de las artes, puede revis-
tarse un paisaje del tio de la novia, el insigne pintor sefior
Beruete , y un devocionario, labor preciosa y delicada de
la sefiorita de Miiguiro, hermana mayor de la futura Du-
quesa.

El libro es una credencial de artista; estd copiado con
labor de plata sobre fondos vfirios, da los preciosos cédices
del Renacimiento, y las letras iniciales, las del tixto y las
vifietas son ailniirables , acreditando el buen gusto y la dis-
posicién para las artes de lajoven autora, que regala ade-
méas & su hennana un precioso cuadro.

Entre las obras de arte, merecen citarse un cuadro que
representa un racimo de uvue,y un paneau paraencima de
una puerta, obra de una de las més aventajadas discipulas
de Gessa, Mlle. Menaesadu, artista que ha obtenido pre-
mios en varias exposicioneg de Bellas Artes.

Sobre la mesa del comedor, estilo de la Edad Media, hay
un caprichoso montén de riquisimas prendas de vaporosa
telablanca.

La boda se verificard el dia de Beyes, y después todas
las galaa volveran al fondo de los armarios y seran reem-
plazadas por el luto.

Kasabal.

NOTICIAS GENERALES.

Hemosrecibido el primer nimero de la Gaceta Sud Ame-
ricana, notable Rovistd que se publica en Londres, dedi-
cada & fomentar las relaciones mercantiles de Inglaterra
con los paises americanos de origen latino.

Le deseamos todo género de prosperidades en su levan-
tada empresa.

s s

Han terminado en Paris las carreras de velocipedos; en
este afio ha continuado la marcha progresiva del velo-
sport 1 como nimeros de reuniones y de premios. También
6e lia observado en la carrera del Campedn de Paris qgtie los
quo tomaron parte han demostrado mas resistencia y velo-
cidad que los de los afios auteriores. Se habla en los circu
los de velocipedistas de su aplicaoiéii & las operaciones
militares, apoyandose en que varias naciones emplean el
velocipedo en sus ejércitos.

NOTAS DE CAZA.

Es verdad. La caza de esta quincena ha sido la caza de
aguinaldo». Quien me lo dice ha debido ser inliumanamente
cazado.

Como nosotros. Porque aqui, los ojeadores de Navidad
nos asedian & todas horasy por todas partes, cual sifuéra-
mos inocentes gazapillos.

Se pondera & los ojeadores macchegos; jpara ojeadores,
Madrid! Loa du esta tierra dejan asi tainafiitos & los que
gozan de mayor renombre, aun en aquellos pueblos que
viven de las mercedes de la caza tanto como de los frutos
déla agiicultura y la ganaderia,

iApenas son diestros, insinuantes y aplastantes!

No hay quien les aventaje ni iguale en el ojeo como en
la espera; y lo mismo tiran en mano que en puesto. Si no
entra la pie/a, entran ellos: cazan 4 lavez con macho y con
hembra, para que no se escurra hombre ni mujer, ni per-
sona de ambos sexox—como suelo leer en documentos ofi-
ciales;—os jirdn en poblado y en despoblado, porque ya
los guardas de monte piden aguinaldos, como los barren-
deros de la villay los encargados del alumbrado publico;
y fltiiiiamenle, osihsultan si no os dejais tirar, con lo que
se exponen & que se les tire un pantapié.

El resultado de la caza de aguinaldos debe ser notable, &
juzgar por lo mucho que se desarrolla la aficion.

EL CAMPO.

Y como la caza disminuye y aumentan los que piden,
dentro de algunos afios habré grandes tiradas por Navidad,
tiradas nuevas que consistirdn en defenderse de los que
hoy nos acometen sin razén y sin medida.

Serd un género de caza divertidojy sobre todo, necesario.

*
« S

En los bazares de armas y fabricas de proyectiles es
donde mejor ss aprecia si es poco 6 es mucho lo qui- se
caza.

En Madrid se caza ahora poco, si hemos de creer lo que
ios armeros afirman ; y se caza poco, porque no es mucho
lo gne se gasta. Lo que se gasta, si, “rque en materia
cinegética no hay gustos sin gastos. Para cazarbien se
exigen muchas cosas, pero la principal de todas es el dine-
ro, preferible & una buena escopeta Greener, & un soberbio
braco francésy & la p6lvora Schultz més exquisita: el oro
amoned.ido 6 las litografias de Calderdn, Lope y Cervantes
que populariza el Banco de Espafia, sen el secreto de las
grandes cacerias y el espiritu de grandes cazadores.

Pues bien; como en el comercio, la industria y otras
manifestaciones de la vida nacional se sienten las altera-
ciones en el orden publico, asi en los almacenesy armerias
se notan las alteraciones politicas, ¢ influyen por modo
decisivo é invariable los cambios de Gobierno,

—¢Cbémo asi?—preguntabayo al duefio de un reputado
establecimiento.

—Lo que usted oye—decia;—en Madrid se caza mucho
menos & raiz de un cambio de Gobierno y en los dos ¢ tres
meses siguientes, que en otrp. cualquier época del «fio.

—No alcanzo qué influencia puede tener la politica en
la caza.

—En Madrid, si.

Hablard usted de la caza de destinos y de las monte-
rias que se dan en los despachos de los ministros.....

—No sefior; hablo de la caza salvaje, de la del campo.

—Sigo no entendiendo.

—Pues, sencillisimo. Directa 6 indirectamente.y salvo
excepciones, en Madrid se refleja el presupuesto del Estado
en la vida social. El presupuesto general de gastos nutre
el particular de dos terceras partes de los aficionados & la
caza,

De éstos, losque han quedado cesantes, desde ministros,
consejeros y directores, & escribientes y porteros, limitaD,
imprescindiblemente, sus gastos, comenzando por los de
lujo; los que viven amenazados por una cesantia, gastan
menos para defenderse mas en la época de veda 6 clausura
del presupuesto;y los...

— Precisamente iba & hacer notar & usted que no sale el
argumento; porque si disminuyen los gastos por pnrte de
los cazadores que salen del coto redondo de la nédmina,
aumentaran por la de los llamados & gozar de las delicisR
de la Capua ministerial.

— Error crasisim » Los que suben llcj;an aspeadosy ne-
cesitan d'.s 6 tres meses para reponerse, durante los cuales
sélo cazan alondras con honda.....

Nuestros libros comprueban estas observaciones. Con
estas cuentas (y sefialaba un voluminoso cuaderno) podria
usted escribir un curioso articulo sobre la influencia de la
politica en la caza. Nadie se alegra tanto de un cambio
radical de politica como las perdices y los conejos. Créame
usted y afirmelo.

Lo creo, pues, y lo afirmo. Ya saben los lectores de E |
Campo que dftlos arsenales venatorios salen pocas armas y
proyectiles, es decir, que se caza menos desde el tristisimo
acontecimiento dol 25 de Noviembre ultimo.

¢Quiere esto decir que suceda lo propio en provincias?
Eli manera alguna. Alli los sucesos politicos no influyen
tanto en lavinasocial, ni los servicios generales del Estado
ocupan la mayor parte de la clase media, como en la corte
sucede. Antes por el contrario, en los pueblos suelen los
cazadores valerse de la estupefaccion 6 asombrti que pro-
duce en los elementos oBciales todo acontecimiento poli-
tico, y de la conaiguieiite flojedad en los nsortes de go-
bierno. para cazsr & sus anclias y sin respeto & la ley ¢
costumbre,y aun pira cometer ciertos desafueros en fincas
dei Estado, Hel comun 6 de los particulares.

Afortunadamente, esta ve?: se ha realizado un cambio
profundamente radical en la manera de ser del pais, sin
trastornos, y hasta sin esas expansiones tan comunes en
este pais.

Pero asiy toilo, se ha cazado mucho de matute, aprove-
chéndose las gentes de laconcentracién de U Guardia civil.

E! domingo dltimo se inati®'ur6 la caza en los tres cuar-
teles quo tiene arrendados en el Pardo el distinguido ca-
zador y capitalista D. Acisclo Miranda. Este sefior y su
yerno convidaron doce amigos, todos cazadores, entre los
que habia escopetas tan excelentes como Guilleny U. An-
tonio Zainbrana.

Marcharon al monte por la mafiana y regresaron por la
noche. Se pas6 muy bien el dia y se almorzé primorosa-
mente, pero la caceria dejé bastante quo desear. Sélo so
mataron unos 50 6 60 conejos y 16 perdices, & pesar de ca-
zarse el renombrado cuartel de Langorilla.

Los cazadores se qur-jan de los gamos, que, si Dios y la
Administracion del Patrimonio no lo remedian, acabaran
con la caza menor quo hay en la tinca.

En otro niumero expliqué qué es esto de los gamos del
Pardo.

Apenas se habla de otra cosa que de la muert« dol rey
Alfonso en aquellos momentos en que los cazadores des-
cansan de las fatigas del dia 6 se reGnen para almorzar en
el Pardo, En lo» reservados del Monarca no ha sonado aln
un solo tiro después do la gran desdicha nacioaal. Nadie
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perturba la melancélica soledad en aquellos hermosos lu-
gares. Parece que la naturaleza se asocia con sus tristezas
de invierno al duelo de la Nacién y que las acantiladas
laderas de Navalchescas, por donde trepaba el arrojado
Monarca, se alzan como gigante muralla para que nadie
turbe la majestuosa soledad de aquellos montes ni profa-
ne los lugares en que el joven Rey, solo 6 acompafado
de algan fiel guarda, se entregaba & los placeres de la
caza, y quizas también & las intimas melancolias de su
espiritu, siempre risuefio en sus relaciones con el mundo
exterior.

Cada uno de aquellos parajes evoca un recuerdo de la
vida cinegética de D. Alfonso: el severo palacio donde
murid; las perfumadas lomas de cantueso, romeroy tomi-
Ilo, donde di6 sus Gltimos paseos & pie; las alturas G hon-
dona «s en que soli,» almorzar, segin la estacién; sns ar-
boles favoritos, 6 cuya sombra benéfica descansaba en
verano; los poéticos lugares en que tras fatigoso dia de
caza almorzaba con la Reina y sus hermanas, sirviéndoles
el sol de alfombra y de techumbre el cielo Esel caza-
dero del Pardo como un libro viviente en cuyos montes
hay escritas crénicas de caza é historias politicas délos Be-
yes de Espafia, y en el que el Gltimo Rey cazador ha es-
crito hermosas péaginas.

Los pobres guardas del Patrimonio no cesan de ponde-
rar las condiciones de su difunto sefior.

— Nosotros no entendemos de politica, pero lo que deci-
mos es que no tendremos otro Rey que tanto se cuidara de
los pobres.

Asi dicen, apoyados en su vieja escopeta y jugueteando
con el dorado escudo de la banderola, cuando saludany
departen con algln socio.

Y si os acompafia un trozo de monte Junto al guarda de
la respectiva sociedad, pronto le oiréis exclamar con acen-
tos que salen del alma:

— Aqui me pregontéd un dia por mi parienta enferma.....
Alli, & la vera de su esposa, hizo una carambola de ga-
mos que yo quisiera ver hacer & otros. En aquel alto donde
arrullan las palomas despedaz6 de un balazo un zorro que
habia hecho més dafio & las perdices que Cabrera & las
tropas de su madre Dofia Isabel.—Era un hombre, si se-
fior, muy cabal y muy bueno. Todos los cazadores le que-
rian mucho, y si alguno no le queria por ser Bey, es por-
que el Rey no puede hablar con todos.

Se me olvidé decir en el dltimo ndmero que la corona
que dedic6 la Sociedad de las lagunas de Daimiel & su
presidente es de hojas de laurel de plata.

« «

Elex embajador en Paris, D. Manuel Silvela, obsequiéé
la duquesa Angela de f.ledinaceli y i los que la acompafia-
ban, que eran su hijo D. Carlos, la Srta, de Sartorius y los
Sres. Rodriguez Correa y el laureado pintor valenciano
Mufioz Degrain, con un magniflco almuerzo 4 la espafiola,
condimentado por el famoso Granulla, posesor legendario
de los secretos del arte culinario espafiol en los dias de
nuestras grandezas, en su magniaca posesiéon de Las
Nieves.

También asktié al almuerzo la Condesa de Bornos, que
vino desde su propiedad de Los Lavaderos para almorzar
con su hermosatia; el nnevo gobernador de la provincia,
Sr. I’olaiico, y loscazadores Sres. Ledn y Caramanzana, que
el dia anterior hicieron cruda guerra & conejos y per lices.

Las posesiones toledanas de los sefiores de Silvela son hoy
el cazadeio de los artistas de nota. La Duquesa de Medina-
celi en Mohernando, y los sefiores de Silvela en Las Nieves,
suelen obsequiar & los artistas distinguidos con prodigali-
dad que no es todavia muy frecuente en la alta sociedad
madrilefia.

La Uufjuesa brilla méas en una corte de hombres de genio
que entre la rancia nobleza, porque los cortesanos de la
herrr.osura 'y el talento suelen apreciar como nadie lacultu-
ra de su inteligencia y los encantos de su espiritu.

Por Las Nieves han desfilado estos afios muchos artistas
de nota, pintores y escritores. Recuerdo, ahora, que el afio
anterior cazaron alli, entre otros, los hermanos Benlliure, el
laureado Luna, el marinista Juste, el paisajista Mas y el
escultor Yerro.

A. la fiesta Gltima, aparte del periodista D. Luis Polanco,
hoy gobernador, han concurrido dos artistas de primisimo:
Rodriguez Correa, el autor de y Pirros, que pinta
ci>nla plumacomo Eortuny pintaba con el pincel; y Mufioz
Degrain, valenciano como los lienlliures. Juste, Mas y
Yerr>i, que con el pincel escribe paginas de historia patria
con la grandeza de Quintana, y tanta la naturaleza en sus
brillantes paisajes & la manera de Zorrilla y D. Gaspar
Nufiez de Arce.

El Sr. Silvela acompafié 4 su hermosa huéspeda en su
viaje de retomo & Madrid. Nuestros diplomaiii.o.i sun co-
rrectisimos tratdndose de estas misiones.

Apenas puedo decir nada nuevo en estas notas, porque
no se hacen cacerias. mi i

Prepéarase otra expedicion & los montes de Toledo, y el
dia do Reyes se monteard un trozo de la sierra de Bafios, en
Jaén. Tambiin sé que el turno dequc formau parte los
Sres, Danvila y Becerra haran la quinta tirad» de las
charca» de Daimiel en los primeros dias de este mes.
Y ademdas me consta que los Sres. Ruiz Martinez proyectan
abvmdante batida de conejos y perdices en una finca suya
de la provincia de Sevilla,y que no se haréa esperar mvichos
dias la apertura de 23 caza en® Mohernando, la deliciosa po-
sesion de la Duquesa de Medinaceli.

* »

La caza de aves acuéaticas en la region de Levante sigue
de mal en peor. He aqui lo que me escribe nuestro dislin-
guiiio cazador y amigo el Sr. Vilar:

«f ConociaV., amigj Settier, los planes de los cazadores
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Talencianos, cuando metidos ambosen un bote y columpia-
dos por las mansas aguas de la Albufera, me aseguraba
usted mi reeleccion de presidente de nuestro Casino de Ca-
zadores?

«Asi ha sido. Usted estabaen el secreto, y deduzco que
usted tiene parte en la cosa.

iDespiiéa de reiSidabatullaconmigo, puesen verdad que
deseaba no ejercer tan distinguido como penoso cargo por
el proximo aCo, triunfaron mis amigos, convenciéndomu
con argumentos de los que sublevan el amor propio y com-
prometen la propia voluntad

fReniito &4 Y. la candidatura que en tan gran batalla ha
sido votada por unanimidad.

iiAsegnro & V. que si un dia el perfecoioDamiento de las
armas hace que los proyectiles lleguen al cielo, los étignlefl
deben cortarse las alas como medicia de precaucién, pues si
vuelan, corren grave peligro. Si hace V. excepciéndel pro-
sidente, con los restantes compafieros de junta me atrevo &
cortar los melos al poeta de mayor inspiraciéon. Asi tiran,

»;COmo es posible que baya caza aqui con semrjantes
elementos?

»Las tiradasde Albuferay Caldereria siguen mal; no hay
nada notable que contar.

_ »Y creo que las haestropeado La llustracion Espafiolay
Americaaa.

»Seteperiédico,comentando latiradade San Martin, decia:
«No es estrafio que anualmente acudan los cazadores & la
scits; lo extrafio es que las aves acudan también & ella tan
sptiBiuaZmwtd. h A ningln periédico se le habfa ocurrido
jamas hacer puUblica semejante indiscrecién: claro esta,
advertidas ahora por £0 lluslraciéit, las iateresadae no
acuden & jas citas en el presente aCo.

»El Sr. Ferndndez Bremoén es escritor brillante, pero no
debe ser cazador.

BjSi al menos se viera obligado & escribir con plumas de
ave como antafio! Pero el acero lo ha subyugado todo,
hasta la repUblica de las letras.»

CASINO DE CAZADOKB8 DB VALENCIA.
Junto directiva para el afio 188G.

PresideRte......cc....... D. Eduardo Vilar y Torres.
Vichesidente . » Rafael Martiy Babi.
Secrebzrio....coeenens « Salvador Martinez.
Vicesecretariv . » Eugenio Malo de Molina.
Tedero * José Ransell.
Contador » Arcadio Tudela.

D E BARCELONA

EL

CAMPO.

D. Jaime Codofier.
s José de Rddenas.
j Tomas Perelld.
» José Esteve.

» Ricardo Beltran.

Vocal

La llustracién Venatoria, el excelente y clasico periédi-
co de caza Hel Bxcmo. Sr. 1>, José G-utiéirez de la Vega,
lia muerto. Tan notable periédico no ha encontrado el ne-
cesario apoyo que merecia en justicia. El Sr. Gutiérrez de
la Vega so ha equivocado. Creyd que escribia para Ingla-
terra, Francia 6ltalia, y se ha encontrado con que hacia
un monumento cinegético literario en nn pais donde no se
aprvcian semejantes ptimores. En lambio, mientras aqui
lio enc_ontraba calor La llustracién, se ponderaba en el
extranjero.....

Nuestro distinguido maestro podra exclamar:—'jCosas de
E pafa!

Mucho sentimos la muerte de nuestro colega, cuyo re-
cuerdo vivird siempre en la historia cinegética del pais y
atli donde se hable la hermosa lengua castellana.

J. Stb.

CARRERAS DE CABALLOS EN LISROA

SAJO PfRBCOIOK &E LA

SOCEDAIE PROBOTORA DO APURAMENTO DE RAgAS CABALLARES,

de giz« «8 préndente honorario

PKIijyOIPf: 1>. OARr~0S.

OTONO DE 1885.-11 DE DICIEMBRE.

1® De Vbnta— Prwnio, 80.000 reie.—Distancia, 1,300
metros.

LtTagr |, 4a&os 88 kg:.400.000rei2E.AogqstoOUvein. Cocbicbo 1
HTadimii-L.A.N-8 » Sl n 400.000 » ConaeRlb."Grande. Garel» S
Carine l. aer. 75J » 4UO<KIO > Carlos Marin. Juanito.
PrUs\ M. F. 9 70 » 300,000 > Ani~reD.Goti™YM. *9errashelro,
JfMreu A, K, 3&fioa > 200.000 > Alfr. A.UonUTerde. Fep«.

Ganada por dos cuerpos. Tiempo, dos minutos y trece
segundos.

ATOCHA, 25, PRAL

CORTIJO.

Taffe, vendido en 400,500 reis al duefio.
2.®,Handicap.— Prt'mios, 180.000 reis al
25.000 al segundo.— Distancie, 1,300 metros.

primero y

LteiQi¥> L. A.1l %aQoi SOkgs. Conde de Sobral. Jcanito. 1
BUttWa | L.A.1.'S »57 » roed# rtaBibe'raGrande. Garcia. 2
M~santht'fi‘pa L. |. cer.61 »  Alfredo A, Moateverde. BaldomeroS

Ganada por varios cuerpos. Tiempo, dos minutos y dos

segundos.

Vit Flat-Race, — Gentlément-Riders.— 'Uxi objeto de
arte.— Distancia, 1,300 metros.
(WCfN\m L. 1 WIr. Bernardo Pinbeiro. A.Montereide. 1
Lftiria  L.A. 1. Safios”5 Con<!® d« Sobral. &f. Manease. 3
Aida L.l cer. 69 Antonio Calddra. Rl duefio.
3firsd L1 » 67 Ednanir» K. Warques. >
Boffdoii L.M. sano»es Ant-* Margaes ?%rodio.  Sr. Udleiro.

Ganada facilmente por 10 cuerpos. Tiempo, doa minutos
y veinte segundos.

6® Handicap.— Pi®mins, 200,000 reis ai primero y
25.000 al segundo.— Distancia, 2-000 metros.
Lfvianty L. A.T. 3afios 61 kgs. ronde deft*hral. « Juanito. 1
Le Tage |- 4 >8I » E. Angosto eleOllrelra Coohicbo. 3
WladimiT L. A.N. 6 s 5® » Condena Rlbelra Grande. Gatol&.
Frtig X. P- cer, 61 » Andre D, ©ou™MITe*. Semab”ra.

Ganada facilmente por 10 cuerpos. Tiempo, tros minu-
tos y veintitrés segundos.
5® CoNSOtACiON.— Premio, 70.000 reis.— 850 metros.

C>rinr 1. r»r.«2 kg:.,Carlos Marin. Si. MelliTO |
Lefiria L.A.I. 3aSos 67 » Conde de Sobral.
Bagdad L.M, 6 » 53» Antonio Margnes Serodio. 6r. liarin.
Friti A.F. oer. 67 s Andre Domingos Oon”lvea. Serrftshelro<

Ganada por tres cuerpos.— Tiempo, un minuto y vein-
titrés segundos.

PROPIETARIO,
D, J, Luis Albareda.

Bn”~bleoimiento Tipogr&fioo aSaoesoree de Eivadene”ras
DEPRISORB8 DR LA RfiIAL CASA.
Paseo <ie San ViCfnft, 20.

ATOCHA, 25, PRAL.

SAsmijE:.

ESPECULIDAD BN TRAJES DE GZA T GASPO

VARIADO T ESPECIAL SURTIDO
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Panas, Driles, Gamuza y Becerro anteado

VAPORES-CORREQS A PUERTO RICO Y HABANA

€0S ESCALAS T SITENSIDII i
LAS PALMAS, puertos de

SALIDAS TRIMENSUALES DE
Barcelona, el 5; Malaga, el 7, y Cadiz, el 10 de cacla mes

Habana y Veracrez,

las ANTILLAS, VERACRUZ y PACIFICO

: para Palmas, Puerto Rico,

Santander, el 20, y Corufia, el 21: para Puerto Pico y Habana,
Barcelona, el 25; M 4ala”, el 27,y Cédiz, «1 30 ; para Puerto Rico, con extensién & Ma-

yagliez y Ponee, y para liabana, con extensién & Santiago, Gibara y Nuevitas, asi como
4 La Guaira, Puerto Cabello, Sabanilla, Cartaffena, Colén y puertos del Pacifico, hacia

Norte y Sud del Istmo.

[UJES DEL MES fiE DICIBHBRE.

El dia 10, de Cadiz, el vapor 'VER .ACIHJZ.
El dia 20, de Santander, el vapir ESP A X A .
El dia 30, de Cadiz, el vapor CATAIMNIJIV A.

PARA

muimm enSTim
Y LONA

25, Atocha, 25, principal.

PAR4 11 ROPA CTTAD4

¢ 'Precio»

is bemi
IMPERMEABLE,

Wl

COMPRA DE CABALLOS

FRANCIA Y EL EXTRANJERO

SE PREPARAN CABALLOS DE SILLA

YAPORES-COIffiEOS A MANILA

CON ESCALAS EN

PORT-SAID, ADEN y SINGAPOORE, y servicio & ILOILO y CEBU

SALIDAS MENSUALES DE
Liverpool, el 15; Corufia, el 17 ; Vigo, el 18; Cadiz, el 23; Cartagena, el 25 ; Valencia,

el 26, y Barcelona, el 1.° fijamente de cada me?.

El vapor SA !~ [ttt A tIO I>£
Enero de 1886-

1,.0\’0L /A saldrd de Barcelona el 1.® de

BUmero 17 del ailo 1879.

Ch. T>u Bois.—4, Rué ChalgHn.—F A .B -1i5

EL CAMPO.

Se desea adquirir loa nimeros 13, 19, 21, 22 y 24 del afio 1878, y el

Se abonaréd su importe en la Administracién del periddico,

Jnanito.3

Todos estos vapores admiten carga con las condiciones més favorables, y pasajeros, &
quienes la Compafiia da alojamiento muy cémodo y trato muy esmerado, como ha acredi-
tado en su dilatado servicio. Rebaja & familias. Precios convencionales por camarotes de
lujo. Rebaja por pasajes de jday vuelta. Hay pasajes para Manila & precios especiales para
omigranteB de clase artesana 6 jornalera, con facultad de regresar gr«tis dentro de un afio

), Julian Moreno, Alcali, —Ivivtn'pool: Sres, Larrinagay C*—Sniitandep: An-
Rol B. Perozy C*—~Corufia; D, E. da Guarda.—V igo; D. R, Carreras lragorri —
Cai>ta”<‘D a; Bosch hermanos.— V alwnoia: Darty C.—-M auila: Sr. Adminis-
trador general de la Oompaiia General do Tabacos.

Calle de VILLANUEVA, num. 6.

GUIA DE CARRERAS DE CABALLOS

EX LA PEIVIIVSUIL.A.

Se vende 4 DOS PESETAS CINCUENTA CENTIMOS en Madrid,
calle del Prado, nim. 27.
Interesante & los propietarios de caballos y aficionados.





