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Precios de suscripeién

Madrid, anual, . . . . . 50 ptas.
Madrid, trimestre. + o o . 15 =
Provincias y posesiones, idem. 17,50 —
América y Portugal, idem. , 20 -
Otros paises, idem , '+ o + 40 —
Numero suelto, corriente , . 1,50 —

Niamero suelto, atrasado, 2,50 pesetas.
De venta en la Tercema municipal

Administracién y sascripcién

Oficina de ‘Reéentds y F.xacciones

Sec_cién de Propios

CALLE DEL‘ROLLO, 2, ENTRESUELO

La correspondencia 'se’ dirvigira al ilustrisimo
sefior Secretario del Ayuntamiento de Madrid

Rolein del Ryuntamiento de Nadrid

SE PUBLICA SEMANALMENTE

Sumario

Com1s1ON MunicipAL PERMANENTE : Extracto de la sesién ordinaria
celebrada en segunda corvocatoria el dia 22 de agosto de 1952.

SECRETARIA: Convocatoria para cubrir las Jefaturas de Epidemio-
logia, de Bacteriologia y Quimica clinicas, de Bacteriologia de
Alimentos, de Biofisicoquimica, Toxicologia y Analisis judiciales,
de Investigacion de: Fraudes y Sucedaneos alimenticios y | .Ana-
lisis de: productos industriales, de Microfitografia Bromatolégica,
de Microzoografia Bromatolbgica y veterinaria y de Inspeccion
dé Subsistencias.——Subasta para contratar las obras (l(? transfor-
macién del cuartel 19 del Cementerio de Nuestra Sefiora de la
Almudena en sepulturas de segunda clase.

Subastas y: concursos
pendientes de  celebracién—Anuncios sefialando fecha para los
sorteos de los Empréstitos Villa de Madrid de 1914, 1929, 1941
v /1941 (ampliacién) ; sobre vencimiento del cupén trimestral que
se.indica; sobre objetos hallados en la via ptblica; referentes
a las | Ordenanzas municipales, y sobre la aplicacién de las con-
tribuciones  especiales.

Comision Municipal Permanente

SESION ORDINARTA CELEBRADA EN SEGUNDA CONVOCATO-
RIAEL DfA 22 DE AGosTO DE 1952.~~Evtracto.—Presidencia
del excelentisimo sefior’ Alcalde, D. José Finat y Escriva
de Romani, Conde de ‘Mayalde. — Asistieron los Tenien-
tes'de Alcalde sefiores Primo ‘de Rivera Cobo de Guzman
¥ Orive Mdrtin.

Se abrio la sesion a las once y quince minutos de la
manana, y fué aprobada el acta de la anterior.

Hacienda

Acuerpos: 1.2 Aprobar un gasto de 5.000 pesetas,
con cargo a la partida 493 del vigente presupuesto, con
destino-a conceder una subvencién a las Hermandades del
Trabajo idel Consejo Diocesano.

2.9 Aprobar un gasto de 5.000 pesetas, con cargo a
la misma, partida presupuestaria que se indica para el ante-
rior, con destino a conceder una subvencién al departa-
mento| de; Caridad-del Secretariado Social Diocesano.

3.9 Aprobar i gasto de 2.000 pesetas, con cargo al
capitulo de Imprevistos del vigente presupuesto, para.con-
ceder un socorro:a D, Antonio Nieto Enguita, Auxiliar
administrativo de este: Ayuntamiento, para que pueda aten-
der a los gastos de su curacion, por padecer una afeccién

pulmonar y estar sometido, a un tratamiento de estrepto-
micina. ’

4.° Aprobar un gasto de 1.500 pesetas, con cargo al
mismo capitulo presupuestario que se indica para el ante-
rior, para conceder un socorro al Bombero municipal don
Hermenegildo Vilda Gonzilez, a fin de que pueda atender
a la curacion de su esposa, que se encuentra enferma y
sometida a un tratamiento de estreptomicina y . penicilina.

5.% Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 1.530 pesetas, con cargo al mismo capi-
tulo presupuestario que se indica para los dos anteriores,
con destino a conceder una gratificacion extraordinaria al
personal subalterno que: se consigna en el expediente con
motivo de las fiestas de San Isidro, celebradas en la Plaza
Mayor el dia 17 de mayo del corriente afio.

6.%  Aprobar un gasto de 395 pesetas, teniendo  en
cuenta lo acordado por la Vicepresidencia de. la Comision
de Gobierno interior y Personal, con cargo al mismo capi-
tulo presupuestario que se indica para los tres anteriores,
con destino a conceder una gratificacion extraordinaria, al
personal subalterno que se consigna en el expediente con
motivo de las fiestas de San Isidro, celebradas el dia 21 de
mayo del corriente afio en la Plaza Mayor.

7.9 Aprobar, teniendo en cuenta lo-acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior -y Per-
sonal, con cargo al mismo’ capitulo presupuestario, que, se
indica para los cuatro anteriores, un gasto de 480 pesetas,
con destino a conceder una gratificacion al personal subal-
terno que se consigna en el expediente por, los trabajos
extraordmarios realizados con motivo‘de las fiestas de, San
Isidro, en la Plaza Mayor, el dia 18 de mayo del corrien-
te aflo,

8.9 Aprobar, teniendo en cuenta lo-acordado por la
Vicepresidencia de la Comisién de Gobierno interior y Per-
sonal, un igasto de 720 pesetas, con cargo al mismo capi-
tulo presupuestario que se indica para los| cinco anteriores,
con destino a conceder una gratificacién al personal subal-
terno que se consigna en el expediente por los trabajos
extraordinarios’ realizados con motivo de la recepeion que
en: honor del Ayuntamiento de Bilbao tuvo lugar ‘el dia
22 de mayo del corriente afio.

9.2 Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado porla
Vicepresidencia de la Comisién de Gobierno interior y Per-
sonal, con cargo al mismo capitulo presupuestario que se
indica para los seis anteriores, un gasto de 240 pesetas, cofl
destino a conceder una gratificacion 'al personal subalterno
que se’ consigna en: el expediente por trabajos extraordina-
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rios con motivo de los fuegos artificiales celebrados el dia

18 de ‘mayo del corriente afio en el estanque del Retiro.

10.  Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 570 pesetas, con cargo al mismo capi-
tulo presupuestario que se indica para los siete anteriores,
con destino a conceder una gratificaciéon al personal subal-
terno que se consigna en el expediente por trabajos extra-
ordinarios con motivo del auto sacramental que se repre-
sentd el dia 25 de mayo del corriente afio en los jardines
del Palacio Nacional.

11. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, con cargo al mismo capitulo presupuestario que se
indica para los ocho anteriores, un gasto de 1.030 pesetas,
con destino a conceder una gratificacion al personal subal-
terno que se consigna en el expediente por trabajos extra-
ordinarios con motivo de la recepcién celebrada en honor
del VIII Congreso Internacional de Cirugia el dia 21 de
mayo del corriente afio. y

12.  Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 300 pesetas, con cargo al mismo capi-
tulo presupuestario que se indica para los nueve antetiores,
con ‘destino a conceder una gratificacion al personal subal-
terno que se consigna en el expediente por trabajos extra-
ordinarios con motivo del acto celebrado por la Carreta
de la Farsa el dia 12 de mayo del corriente afio.

13.  Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comisién de Gobierno interior y Per-
sonal, con cargo al mismo capitulo presupuestario que se
indica para los diez anteriores, un gasto de 1.530 pesetas,
con 'déstino a conceder una gratificacion extraordinaria al
personal subalterno que se consigna en el expediente con
motivo de las fiestas de San Isidro celebradas en la Plaza
Mayor el dia 14 de mayo del corriente afio.

14, Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 960 pesetas, con cargo al mismo capi-
tulo''presupuestario que se indica para los once anteriores,
con destino a conceder al personal subalterno que se con-
signa en el expediente una gratificacién extraordinaria con
motivo' de la entrega de la Medalla de Oro a dofia Pilar
Primo 'de Rivera y al Banderin de la Primera Linea de
la Falange Espafiola, acto celebrado en la Primera Casa
Consistorial el dia 2 de mayo del corriente afo.

15. 'Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, con cargo al mismo capitulo presupuestario que’ se
indica para los doce anteriores, un gasto de 9.274,11 pese-
tas, ‘con destino a conceder un premio, equivalente a seis
mensualidades del tltimo sueldo que disfruté en activo, al
Practicante de la Beneficencia Municipal D. Moisés Bala-
basquer Briones, jubilado con mas de treinta y cinco afios
de servicios a la Corporacion sin nota desfavorable.

16.  Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la' Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 83,20 pesetas para abonar al Vigilante
de Arbitrios D. José Manzanero Granados, excedente desde
el 13 de noviembre de 1950 hasta el 12 de diciembre
de 1951, en que reingreso al servicio activo, la parte pro-
porcional de la mensualidad extraordinaria de Navidad
de 1951 y el plus de carestia de vida del cuarto tri-
mestre del mismo afio, con cargo a los capitulos IX v de
Resultas del vigente presupuesto, en la proporcion de pese-
tas 132,20 y 51, respectivamente.

17. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 210 pesetas, con cargo al capitulo de
Resultas del vigente presupuesto, para abonar a D. Vicente

Requena Mufioz, Pedn del Servicio de Conservacion del
subsuelo, la diferencia de siete pesetas diarias én la paga
extraordinaria de diciembre de 1951 por el tiempo pres-
tado ‘en Parques y Jardines.

18. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 271,33 pesetas, con cargo al capitulo de
Resultas del vigente presupuesto, para abonar a dofia Te-
resa Martinez Vedia, como viuda del que fué operario de
Cementerios D. Ignacio Castejon Mufioz, conjuntamente
con sus dos hijos mayores de edad, Pablo y Victoria, la
parte proporcional de la paga extraordinaria de julio
de 1949 y el plus de cargas familiares del segundo tri-
mestre del mismo afio.

19. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 175 pesetas, con cargo al capitulo de
Resultas del vigente presupuesto, para abonar a dofia Mer-
cedes y a dofia Adelaida Estellés Carrasco, como hermanas
del que fué operario del Servicio de Parques y Jardines,
jubilado, D. Pablo Estellés Carrasco, el importe de catorce
dias de pensién del mes de mayo de 1951.

20. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 490,05 pesetas, con cargo al capitulo de
Resultas del vigente presupuesto, para abonar a dofia Maria
Gonzélez Martinez, hija del que fué operario del Matadero
D. Buenaventura Gonzalez Gomez, el importe de los pluses
de carestia de vida y cargas familiares del cuarto trimes-
tre de 1951 ; desestimandose la peticion de paga extraordi-
naria de diciembre del mismo aflo, vista la fecha en que
fallecié el causante, con arreglo a las normas aprobadas
por el Ayuntamiento segtin acuerdo de 11 de enero de 1950,
y teniendo en cuenta lo dispuesto en la base décimosexta
del vigente presupuesto.

21. Aprobar, teniendo en cuenta lo acordado por la
Vicepresidencia de la Comision de Gobierno interior y Per-
sonal, un gasto de 508,48 pesetas, con cargo al capitulo de
Resultas del vigente presupuesto, para abonar a dofia Ge-
nerosa Gay Lopez, como viuda del que fué operario de
Vias, Circulacién y Transportes D. Pedro Riveira Otero,
conjuntamente con sus tres hijas mayores de edad, Pilar,
Visitacion y Maria del Carmen, el importe de varios dias
de jornal yla parte proporcional del plus de cargas fami-
liares correspondiente al tercer trimestre de 1950.

22,/ Aprobar un gasto de 27,20 pesetas, con cargo al
capitulo de Resultas del vigente presupuesto, para abonar
al Mozo de limpieza de Casas Consistoriales D. José Ro-
driguez Castosa la diferencia de jornal, por modificacion del
arranque del cuatrienio tltimamente vencido, por el tiempo
comprendido entre el 15 de octubre y el 2 de noviembre
de 1951,

23. Aprobar un gasto de 97.604,75 pesetas, con cargo
a la partida 170 del vigente presupuesto, para satisfacer el
importe de las dietas devengadas por los sefiores que han
constituido el Tribunal del concurso-oposicion para la pro-
vision de 150 plazas de Médicos supernumerarios de la

Beneficencia Municipal, la gratificacién para el personal
que ha intervenido en esos trabajos y el abono de facturas
por gastos ocasionados con motivo de dichas oposiciones.

24. Aprobar un gasto de 26.485 pesetas, con cargo a
la partida 687 del vigente presupuesto, para satisfacer a la
casa Talleres Packard la reparacién efectuada en el coche
municipal de dicha marca, matricula M-76900, segtn fac-
turas (ue, con la conformidad del sefior Ingeniero Jefe de

Talleres Generales, figuran en el expediente.

25. "Aprobar un gasto de 8.395,20 pesetas, correspon-
diente a la parte que corresponde abonar a la Corporacion
por los afios 1950 y 1951, a razén de 4.197,60 pesetas

anuales, en la pensién de dofia Maria Martin Romero
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Buitrago, viuda del Interventor de Carabanchel Bajo, jubi-
lado, D. Antonio Guerrero Andrés, con cargo al capitulo
de Resultas  del vigente presupuesto; 'y en cuanto a lo
correspondiente al actual ejercicio, que asciende a pese-
tas mensuales 349,80, debera abonarse con aplicacion‘a la
partida 3.2 ‘del 'mismo presupuesto; debiendo’ ser librada
la suma de que se trata a favor del Montepio General de
Secretarios, Interventores y Depositarios de la Adminis-
tracion ‘local, el cual ‘ostenta el caracter de gestor  tnico
en el pago de pensiones causadas por dichos funcionarios,

26. " Formalizar, por compensacién, con cargo a los
capitulos de Resultas, XV y XIX de los presupuestos de
anexion de los, barrios de Canillas, Canillejas, Vicalvaro,
Hortaleza y Aravaca, ya que existe crédito suficiente en
las relaciones. de acreedores de dichos presupuestos, los
ingresos 'y pagos originados con motivo de las retenciones,
por 224.607,59 pesetas, hechas por-la Mancomunidad Sani-
taria - Provincial ‘de’ Madrid, correspondientes a recargos
municipales sobre itmpuestos del Estado de aquellos Munici-
pios y'que han sido aplicados al pago de débitos que los
mismos' tenfan pendientes' con el Instituto Provisicial de
Sanidad y'eon ‘el Patronato Nacional Antitubercitloso.

27: 1 Aprobar un'gasto total de 21152.434,35 pesetas
para satisfacer el importe de dieciséis certificaciones y fac-
turas de obras, que se consignan' en los respectivos' ‘expe-
dientes, a las contratas de los servicios municipales que ‘en
aquéllas se determinan, con cargo a las consignaciones ‘del
vigente presupuesto sefialadas en’cada uno de dichos ex-
pedientes,

28, Aprobar ‘un gasto total de 1.515.870,95 pesetas
para satisfacer’ el importe ‘de veinticineo facturas, que se
consignan 'en’'los. réspectivos expedientes, por suministros
adistintos " Servicios 'y '‘dependencias municipales ‘a''que
aquellas''se ‘refieren, con 'cargo a las consignacionés del
vigente presupuesto sefialadas en cada uno de dichos ex-
pedientes.

29" /Aprobar un gasto'total de 115:247,10 pesetas' para
satisfacer ‘el importe de doce néminas, (ue se consignan
en los ‘respectivos expedientes, por ‘trabajos realizados en
diferentes 'Servicios 'a que aquéllas hacen referencia, con
aplicacién ‘a las consignaciones ' del vigente ' presupuesto
sefialadas en'cada uno' de dichos expedientes.

30. " Aprobar un' gasto total de 1.202,21 pesetas, con
cargo al presupuesto ‘extraordinario de 1946, para satis-
facer el importe 'de dos ' certificaciones 'de obras, que' 'se
consignan en’ los respectivos expedientes, realizadas en' Ia
Institucion Municipal ‘de ' Puericultura,

31. Conceder a la Congregacién de Hijas de'la’ Cari-
dad de Hébito gris la exencién del pago de derechos que
s¢ les 'reclama como ' consecuencia de los trabajos ejecu-
tados por el Cuerpo de' Bomberos en la finca namers 18
del paseo'del General Martinez Campos por ‘el atranco de
una atarjea de 'dicha finca, teniendo en cuenta, no obstante
haberse comprobado que ‘el servicio en cuestion se verifico
@ instancia ' de ‘dicha Conigregacion, propietaria de la finca,
que’ se ha‘ justificado ‘el caracter 'benéfico de 1a referida
entidad, ‘a‘cuya' circunstancia' ‘condicioné la Intervencion
Fiscal de Ingresos la posible concesion 'de exencién; de-
biendo retirarse del cobro el recibo pendiente de pago.

32."Anular el acuerdo municipal qtie se hubo de adop-
tar sobre la forma de agremiarse los industriales tanto de
la capital como de los pueblos anexionados, y disponer que
todas cuantas altas 'se pradiizean el los diferentes gremios
fiscales de 'la capital, bien porque el contribuyente haya
Permanecido tributando al impuesto por el sistemna de de-
tlaracién 'jurada durante el tiempo de un ‘afio o porque
deba ser incluido como procedente de pueblos anexionados,
l0'sean ‘en aquel gremio ‘que el Ayuntamiento estife opor-
tuno, 'sin ‘tener en ' cuenta’ para nada el rec¢ibo de la contri-
bucién 'y hasaridose efi Tas caracteristicas del negocio, clase

de ventas y demads datos que permitan encuadrarlo con/toda
justicia donde mejor pueda ser acoplada su industria, /evi-
tandose asi las constantes peticiones de cambio: de gremio
que se formulan. )

33.  Celebrar con el Presidente de la Federdcion Cen-
tro de Pelota Base un conciérto para el pago del impuesto
sobre  consumos y: servicios de lujo por el partido cele:
brado el dia 115 de mayo' de corriente lafio entre el Club
Piratas de' Lakenheath y'la seleccion’ de’ Madrid; sefidlan-
dose a tal fin la cifra de 100 pesetas, teniendo en cuenta
que dicho partido formé parte de los festejos de SanIsidro
Labrador, asi como la escasa venta de localidades efectuadd.

34, Celebrar con' el excelentisimo. sefor Marqués de
la Valdavia, en su calidad de Presidente de la Diputacién
Provincial de Madrid, un concierto para el pago del im-
puesto sobre consumos y servicios de lujo por'la llamada
corrida de Beneficencia, que tuvo lugar en la plaza de toros
Monumental el ‘dia 18 de junio tltimo, sefialandose a | tal
fin, teniendo en cuenta los fines benéficos que’ motivaron
su celebracion, la cifra de 45.000 pesetas. \ {

35. |Celebrar con D. Pedro José Arrate Celaya, Pre-
sidente de 'la Hermandad de Nuestra Sefiora'de! Fatima,
dependiente del Secretariado Social Diocesano, un concier-
to para el pago del impuesto sobre consumos y''servicios
de lujo por la entrada al festival que tuvo lugar el dia
10 de junio dltimo en la sala de fiestas Pavillén, del Re-
tiro, sefialandose a tal fin la cifra de 250 pesetas, por ser
equiparable a los que celebran las diferentes Casas regio-
nales, ya que, por lo que se refiere a las meriendas, el
arrendatario del local tributara al impuesto por 'declaracio-
nes juradas, ‘que deberan ser comprobadas por el Servicio
de Inspeccién. ) » )

36 a 40. Abonar en la ‘cuenta del concierto vigente
con la Cooperativa ‘de Autotaxis de Madrid para el 'pago
del impuesto' sobre consumos y servicios de lujo /el importe
de las cuotas de los meses de octubre, ‘octubre, ‘agosto,
julio 'y agosto, y/'septiembre 'y octubre del pasado afio' co-
rrespondientes a “los ‘coches' matriculas M-88120, 'propie-
dad de D. Agustin Gonzalez Gémez; P-823, propiedad 'de
D' Crescencio Zamora; PQ-4780, propiedad ‘de -D.Juan
B. Garcia Pérez; 'OR-1396, propiedad de 'D. Franeisco
Rodriguez, 'y M-78420, propiedad de ' D. Javier Carmona
Rivas, respectivamente, pot haberse justificado que durante
los referidos meses no prestaron''servicio pablico ni’ repos-
taron gasolina.

41.'" Abonar ‘en la ‘cuenta del concierto vigente con el
gremio fiscal de bares y similares para el pago del impuesto
sobre consumos 'y servicios de lujo y'arbitrio con’ fin' 116
fiscal sobre consumiciones la suma de 158.763,93 ' pesetas
a que ‘asciende el importe de la baja en'el mismo del deno-

minado Madrid, sito en la glorieta de Quevedo, 4, propie-
dad de D. Celestino Sainz Cano, con efectos desde'el 1 de
octubre de 1951 al 31 de diciembre ‘del corriente 'afio 'in-
clusive, :

42. Abonar en la cuenta del concierto vigente con'la
Junta’ gremial Ifiscal ‘de’ ultramarines, fiambres Y comesti-
bles para’ el pago del impuesto 'sobre constiinos y ‘servicios
de lujo la suma de 1.941 pesetas, importe ‘de la baja''en
la misma del establecimiento sito en'la calle de Padilla, 41,
propiedad de D. José Martin TLabajos, con efectos desde ‘el
Ide julio al 31 de diciembre de 1951 quedando modificada
la cuota anual gremial del afio' 1952 en' las 3.882 pésetas
que correspondia ‘conto cuota anual a'la mencionadi tienda.

43. "Abonar en la cuenta del concierto vigente 'con'la
Junta gremial fiscal de fiambres, ultramarinos y comestibles
para ‘el pago del impuesto sobre constimos y servicios dé lujo
la suma de 677,67 pesetas, correspondiente’'a la'diferéncia
de'los dias comprendidos entre el 15 y el 31 de mayo' 'del
afio '1950, fecha'de 1a' baja en el concierto del 'establéci-
miento sito ‘en la callé’ de la Montera, 47, propiedad de

Ayuntamiento de Madrid




654

BOLETIN DEL AYUNTAMIENTO DE MADRID

D. Adamino Cuenllas, puesto que anteriormente ya se liqui-
d6 y formalizé el abono de 9.487,45 pesetas por el periodo
del 31 de mayo al 31 de diciembre del referido afio- 1950,
en ejecucion del acuerdo municipal de 4 de julio de 1951.

44.  Abonar en la cuenta del concierto vigente del
afio 1950 con el gremio fiscal de restaurantes economicos
para el pago del impuesto sobre consumos y servicios de
lujo la suma total de 11.812,40 pesetas, por baja de los
establecimientos  de la: calle de Embajadores, 1, desde: el
1. de octubre de 1950 paseo de la Chopera; 63, desde el
1 de agosto de dicho afio, y plaza de Cascorro, 8, desde el
1 de julio del mismo afio, respectivamente, por.unos im-
portes de 2.089,64, 3.800,95 y 592140 pesetas; habién-
dose ya deducido de la cuota del gremio del afio1951 el
importe de las de dichos establecimientos.

45. Abonar en la cuenta del concierto vigente con el
gremio fiscal de restaurantes econdémicos para el pago: del
impuesto sobre consumos 'y servicios de lujo larsuma de
27.341,50, pesetas, importe de la baja en el mismo del de-
nominado Zalamea, que estuvo situado en la calle del Mar-
qués de Leganés, 7, con efectos desde el 17 de abril de 1950
al 31 de diciembre del pasado afio; quedando rebajada
la cuota gremial del afio 1952 en la suma de 16.657,30 pe-
setas, que, corresponde a la que tenia asignada dichosesta-
blecimiento.

Fomento

LICENCIAS DE OBRAS

46 a 56.  Conceder licencia a los/sefiores que a conti-.

nuacién se expresan, en vista de lo informado- por el Ar-
quitecto Jefe de Edificaciones, para diversas: obras -en los
sitios que se indican, siempre que en la) ejecucion de los
trabajos se atengan a los proyectos presentados al efecto;
debiendo pasar los expedientes correspondientes-a la; His-
calia de la Vivienda para que emita el infome que es pre-
ceptivo, y a la Administracién de Rentas y Exacciones
para que practique la oportuna liquidacion y . proceda al
cobro de los derechos:

A D. Marino de Antonio Soler, para construir) una
nave con vivienda en la calle de los Molinos, 12;

A D. Adrian Avilés Gavilanes, para construir una casa
en la. calle de San Antonio, 50, (Vallecas):

A dofia. Maria Corbelle Fernandez, para,construir; una
casa en la calle de Vicente Camarén, 57.

A D. Gumersindo Gonzéalez Diaz y a D. Tomds Va-
llejo. Hidalgo, para construir una casa en un solar sin,nu-
mero de la calle de Victor Pradera, con vuelta a la, del
Rey Francisco.

A D. Victor Moreno Delgado, para, construir una,casa
en la calle de Colomer, 5.

A TInstituto Ibys, para obras de ampliacion en la, finca
nimero 111 de la calle de Antonio [Lopez.

A dofia Rosalia Méndez Ruiz, para construir una;casa
en la calle del Doctor Esquerdo, 43,

A D. Angel Guillén, para obras de ampliacion en una
finca sin numero de la calle de Alejandro Rodriguez, con
vuelta a la de Maria de Pedraza.

A Albino Escribano (S. A.), para comstruir una casa
en la calle de Fernandez Oviedo, 6.

A D. Victor Baeza Ruiz, para obras de ampliacion en
la. finca namero 15 de la calle de Vicente Caballero.

A la Superiora del Asilo de las Hermanas de la Cari-
dad del Sagrado Corazon de Jests, para obras; de amplia-
cién en la finca ntimero 36 de la calle del Tutor,

57 y 58, Conceder licencia a D. Jenaro Casado Gu-
tiérrez para elevar una planta a la finca ntmero 11 de la
calle de las Carolinas, con vuelta a la de Topete, y a don
José Luis Oriol, para efectuar obras de reforma en las
Escuelas del Ave Maria, situadas en la Dehesa de la Villa ;

debiendo  volver los expedientes al Arquitecto Jete de la
Segunda Zona para que expida los, volantes de autoriza-
cion, con los que la Administracionde Rentas proceda al
cobro de los: derechos.

29, Autorizar al Arquitecto Jefe de Valoraciones; don
Francisco Moreno  Lopez, teniendo en cuenta lo precep-
tinado en el articulo 32 del vigente reglamento de los Ser-
vicios | Técnicos, para que pueda redactar el proyecto y di-
rigir las obras de construccion de una casa con una vivien-
da. unifamiliar en la calle de Alfonso Rodriguez Santama-
ria, 18, ateniéndose a la. Ordenanza que rige en dicha zona.

Gobierno interior y Personal

60. . Reconocer, .a efectos de antigiiedad, de conformi-
dad con, lo dispuesto en el acuerdo del Ayuntamiento Ple-
no de 21 de marzo de 1947, al Procurador consistorial
D. Aguiles Ullrich Dotti. el tiempo de servicios prestados
en el mismo: cargo con caracter interino.

61. Rectificar, el acuerdo de la Comision Municipal
Permanente, de 6 de febrero filtimo, por el que fué jubi-
lado el operario del Matadero D, Salvador Pérez Garcia,
en el sentido de acumularle el tiempo, de; dos afios, once
meses y, quince dias de servicios militares, correspondién-
dole una nueva, pension de retiro, de 21,51 pesetas diarias,
70 .por -100 de las 30,74 pesetas (28,60, pesetas de jornal,
mdas tres, cuartas partes del cuatrienio. en curso de wvenci-
miento), que le sirven de regulador ; siéndole de abono las
diferencias que le resulten desde el dia 31 de diciembre
de 1951, siguiente al en que cumplio la edad reglamentaria,

62. Ahonar directamente a D. Abundio Anaut Nieto,
Inspector. municipal , Veterinario, de conformidad con lo in-
formado. por  la, Intervencion Municipal 'y por la Seccion
de Cuestiones sociales, como beneficiario de familia nume-
rosa de primera categoria, el 50 por 100 del impuesto de
utilidades de la tarifa 12, por rentas de trabajo, corres-
pondiente a los emolumentos que por todos conceptos: per-
cibe del Ayuntamiento, con efectos a partir del 1 de marzo
de 1951, en armonia con lo establecido en el apartado @)
del articulo 7.° del reglamento de 31 de marzo de 1944,
dictado para aplicacion de-la ley de 13 de diciembre. del
afio 1943 sobre ‘proteccion a las familias numerosas, con-
cediéndosele este  beneficio . con, caracter . provisional y a
reserva. de la resolucion que en; su dia se adopte por el
Ministerio de Hacienda a la vista de la documentacion pre-
sentada por el interesado, y con arreglo a las demas con-
diciones determinadas, en sus informes por, las dependen-
cias municipales al principio indicadas.

63. .Abonar a D, Leonardo, Martin Rodriguez, opera-
rio.del Servicio de Limpiezas, el plus, de cargas familiares
y el de carestia de vida del primer trimestre, que 1no le
fueron acreditadas por, hallarse en situacion de excedencia
desde el dia 24 de febrero, y que ascienden a las siguien-
tes cantidades; por la parte proporcional de siete puntos,
440,64 | pesetas, y por la parte proporcional del plus de
carestia de vida, 137,70 pesetas, (en total, 578,34 pesetas);
cantidad, que podré ser satisfecha.al interesado  con, cargo
a las, partidas 506,y 533 del vigente presupuesto.

64... Abonar a dofia, Maria Fabe Fernandez Villahrilla,
en concepto, de viuda del que fué Médico de la Beneficen-
cia, Municipal, D, Emilio Martin Pérez, conjuntamente coB
sus dos hijos mayores de edad, llamados Emilio y Carlos,
y en- nombre de, su hija menor, Maria del Carmen, las
siguientes cantidades : por diecinueve dias de haber del mes
de mayo 1ltimo, 871,34 pesetas, con cargo a la partida 311
del capitulg: VIII; por la parte proporcional del plus de
carestia de vida, 238,87 pesetas, con cargo a la partida 535,
y por. la parte proporcional del, plus de cargas familiares
353 pesetas, con cargo a la partida 506, estas dos filtimas
del capitulo IX y. todas ellas del vigente presupuesto.
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65." 'Abonar 'a’dofia Fausta Martin Pefia, como viuda
del que fué operario del Servicio de Vias Ptiblicas don
Telmo Gutiérrez Cuesta; las siguientes cantidades: por el
plus de carestia de vida (sesenta y ocho dias de trabajo,
a 2,55 pesetas), 173,40 pesetas, y por el subsidio familiar
(sesenta y ocho dias trabajados), 396,66 pesetas, las cuales
podran ser satisfechas a la interesada y a dofia: Concep-
cién Cuesta Ridaura, madre del causante, en la cuantia
que a cada una corresponda, con cargo a las partidas 535
y 506 del vigente presupuesto; debiendo desestimarse la
peticion de la interesada por lo que se refiere a la paga
extraordinaria del mes de abril tltimo, de conformidad con
lo que determina el acuerdo de 11 de enero de 1950, en su
norma tercera, que regula la concesion de dichas pagas.

66. Abonar a  dofia Benigna Pérez Villarroel, como
viuda del que fué operario’ del Servicio de Limpiezas don
Mantiel 'Ramirez 'Camarero, las siguientes cantidades: por
el plus de nevada, 30 pesetas; por el de carestia de wvida
(primer trimestre), 221,85 pesetas; por el de cargas fami-
liares (primer trimestre), 709,92 pesetas; y' por las vaca-
ciones retribuidas, 150,80 pesetas, las cuales podran’ ser
satisfechas a la interesada, en su nombre y en representa-
cién de una hija. del matrimonio, menor de ledad, llamada
Manuela, con cargo a las partidas 273, 535, 506 v 280,
respectivamente, del vigente presupuesto.

67. Abonar a dofia Emilia Pefias Sanchez, como viu-
da del que fué operario del Servicio de Limpiezas D. Vi-
cente Diéguez Diéguez, las siguientes cantidades: por la
parte proporcional de seis puntos, 266 pesetas, y por la
parte proporcional del plus: de carestia de vida, 96,90 pe-
setas, las cuales podran ser satisfechas a la interesada, en
nombre 'y en: representacion de una hijacdel matrimonio,
menor de'edad, llamada Tsabel, ‘con cargo a las parti-
das 506 y 535 del vigente presupuesto,

ADICION

Asuntos  al despacho de oficio

68. . Quedar enterada, y remitir a la Intervencion Mu-
nicipal a los efectos de su cumplimiento e incorporacion
al expediente que la misma tramita, de una comunicacion
del Banco de Crédito Local de Espafia, de 13 del corriente,
participando la aceptacién por el mismo de la formula con-
tenida en el escrito de la Alcaldia’ Presidencia fecha 9 del
mismo mes, de adaptacion de las normas convenidas en el
contrato de 23 de enero de 1951 y convenio de Tesoreria
anejo al mismo respecto de los recursos afectados en ga-
rantia, significando dicha entidad bancaria que la libre dis-
posicion del saldo acreedor de la cuenta no tiene la limi-
tacion que se deriva del citado escrito de 9 del corriente
mes, ya que el Ayuntamiento podrd disponer en todo
momento del saldo acreedor, segun lo estipulado, y po-
niendo de relieve a la vez que, desde el momento en que
la cuenta acuse signo contrario, la facultad de disposicion
de fondos por la Corporacion queda sin efecto, salvo auto-
rizacion expresa del Banco; todo ello segtn lo estipulado
en el citado convenio de Tesoreria.

69. Quedar enterada, y remitir a la Intervencion Mu-
nicipal a los efectos de su cumplimiento e incorporacion
al expediente que la misma tramita, de una comunicacion
del Banco de Crédito T.ocal de Espaafi, de 13 del corriente,
en la que, en relacion con el escrito de la Alcaldia Presi-
dencia de 7 del mismo mes al que acompafiaba certifica-
cion del acuerdo del Ayuntamiento Pleno de 23 de julio
ltimo sobre ampliacion del crédito de Tesoreria inherente
al convenio adicional del contrato de préstamo formalizado
el 23 de enero de 1951, manifiesta que, solicitada la am-
pliacién del margen de crédito, de acuerdo con lo estipu-
lado, hasta 30.000,000 de pesetas, por dicha entidad ban-

caria se presta conformidad, si bien, para atemperarla a la
condicionalidad establecida en el acuerdo citado a propuesta
de la Intervencién Municipal, tal conformidad no puede
pasar de una aceptacion de principio, ya que si se consi-
derase en firme la ampliacion del margen de crédito de
quince a treinta millones, corresponderia liquidar desde esta
fecha  la rcomision, del 0,10 por 100 trimestral sobre la
totalidad del margen de crédito indicado, pudiendo dirigirse
la ‘Alcaldia a dicho Banco, cuando considere necesario hacer
uso. de. la facultad resultante del citado acuerdo municipal,
en solicitud de la cantidad que interese, dentro del margen
autorizado por el Pleno, y al corresponderse por el referido
Banco, ‘se' liquidard 1a comisién del 0,10 por 100 sobre la
ampliacién puesta en practica y se sefialara el aumento
transitorio del porcentaje a ingresar mensualmente de los
recursos afectados en garantia, a fin de que dentro del
plazo legal quede dicho anticipo reembolsado.

70. . Aprobar una mocion de la Alcaldia Presidencia en
la que, teniendo en cuenta que en la presente semana visi-
tara la capital el excelentisimo sefior Williams V. S. Tub-
man, Presidente de la Reptiblica de Liberia, y que entre
los diversos actos oficiales que se celebraran en su honor
figura tna comida en los salones de este Ayuntamiento el
sabado. 23 del corriente, a las diez de la noche, propone
que los gastos que se originen con este motivo sean cargo
al crédito que. para gastos de representaciéon figura: con-
signado en la partida 49 del vigente presupuesto,

¥k %
Asuntos al despacho .de oficio

71 ¥ 72. Aprobar dos mociones de la Alcaldia Pre-
sidencia por las que, teniendo en cuenta que el desarrollo
de: las  obras ide  construccién del ferrocarril suburbano
aconseja el ir acometiendo los trabajos para instalar esca-
leras mecanicas y ascensores en la estacion de la plaza de
Espafia, v, asimismo la sefializacion en el trayecto com-
prendido entre dicha estacién y Carabanchel a'que se re-
fieren los proyectos' que formulados por la Direccion de
Vias, Circulacion y Transportes figuran en los expedientes
correspondientes, estima que  procede pasen dichos expe-
dientes a la Intervencion Municipal para que informe con
la mayor urgencia sobre la aplicacién del gasto a que as-
cienden las instalaciones de referencia, por un importe
de: 1.000.000 y 1.600.000 pesetas, respectivamente.

73. Se di6 cuenta de un oficio de la Direccion del
Instituto Nacional del Libro espafiol interesando la nece-
saria autorizacion para celebrar la Feria Nacional del I.ibro
del corriente afio en la altima decena del préoximo mes de
octubre y en los dos andenes centrales de la avenida de
Calvo Sotelo, desde la plaza de la Cibeles hasta el cruce
con las calles de Barbara de Braganza y Villanueva.

Y la Comision Municipal Permanente acordé conceder
la autorizacién solicitada; pero variando el emplazamiento
solicitado en el referido oficio por el trayecto del paseo de
la Castellana comprendido desde la plaza de Colon hasta la
calle del Marqués de Villamagna, también en sus dos an-
denes.

74.  Se di6 cuenta de un oficio del sefior Delegado del
barrio de Barajas remitiendo el proyecto de presnpresto
de-gastos, por un importe total de 25.000 pesetas, para los
tradicionales festejos que, como en afios anteriores, se han
de celebrar en aquella barriada.

Y la Comision Municipal Permanente acordé sefialar
para los expresados festejos la cantidad de 20.000 pesetas,
que sera librada, a justificar, con cargo a la partida pre-
supuestaria que por la Intervencion se determine, al sefior

Delegado del citado barrio. 4
Se levanté la sesion a las once y cuarenta y cinco mi-.

nutos de la mafiana.
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Secretaria

CONVOCATORIA

Por la presente se hacen piblicos los programas de
que ha de 'constar para proveer por concurso-oposicion
restringido’ entre el personal del Iaboratorio Municipal
niueve Jefaturas de dicho Centro, ‘cuyas bases fueron apro-
badas por el Ayuntamiento Pleno en sesion de 4 de julio
de' 1951y publicadas en' el BoLETIN DEL AYUNTAMIENTO
DE MADRID de 10 de septiembre siguiente.

PROGRAMA PARA'LA JEFATURA DE EPIDEMIOLOGIA

EPIDEMIOLOGIA GENERAL

Tema 1.°
ci6n histérica.
Tema 2.°

tado actual.
Tema 3.2, Microbiologia sistematica. — Su evolucién historica ;
clasificacion y nomenclatura actual de Bergey.

Epidemiologia.—Fundamentos doctrinales.—Su evolu-

FEtiologia.—Evolucién historica de sus conceptos.—Es-

Teéma 4.° ' La infeccién de los tejidos y su evolucién.—Conceptos
generales — Virulencia.
Tema 5.2, Propagacién de las infecciones.—Factores fundamen-

tales y mecanismos esenciales;

Tema' 6.° Portadores de gérmenes.—Papel relativo de los con-
tactos y''otros 'en'el contagio, y segtin las infecciones.

Tema 7.°! Contagio por el aire, polvo, tierra viviente, agua,
hielo, piscinas, vegetales crudos, excretas, vidjes, excursiones, etc.
Su valoracién.

Tema 8.° Biologia y clasificacién de las familias mfiridos e ix6-
didos.—Su importancia epidemiolbgica.

Tema 9.° Biologia y clasificacién de las,familias pedictilidos,
muscidos y ptilcidos.—Su impotrtancia epidemiolégica.

Tema, 10. , Biolegia y clasificacion de los culicidos—Su impor-
tancia epidemiolégica.

Tema 11. ""Conceptos 'generales 'de''la’ inmunidad.-~Fagocitosis.

Téma'12. 'Reacciones serolbgicas de’ la inmunidad~—Conceptos
generales.

Tema 13., Seroaglutinacion.—Estudio de su valor diagnostico.

Tema 14. Anafilaxias—Conceptos generales.

Teéma'15. ' Factorés ' epidemiolégicos secundarios.—Estudio del

clima, humedad, 'temperatura, sexo, edad, nutricion, fatiga, etc.

Temn 16, ¢ El diagnéstico microbiolégico.—Conceptos generales
sobre sus etapas. ’

Tema 17. El diagnéstico epidemiolégico.—Conceptos generales.

Tema 18 El 'diaghéstico epidemiolégico de las pestilencias.

Tema 19:' Expansion:y! declinacién de las epidemias.—Sus leyes.

Tema 20., Periodicidad  de las epidemias—Sus tipos.

Tema 21. Profilaxis.—Fundamentos doctrinales—Su evolucion
histérica.

Tema 22. Vacunacién—Estudio general y preparacién de las
vacunas. ;

Tema!23. . Vacunacién y su valor epidemiolégico.—Estudio.

Tema 24. Aislamiento.—Procedimientos y su valor epidemio-
l6gico.

Tema 25. Desinfeccion.—Su valor  epidemiolégico.—Evolucion
de los conceptos.

Tema 26. Desinfeccién. +— Sus fundamentos, tipos y procedi-
mientos.

Tema 27. Detergentes—Estudio general.—Desecacién, evapora-

cién y'ahumado de los alimentos.—Generalidades.
Tema 28. Desinsectacion—Procedimientos.

Tema 29. = Insecticidas: clorados.—Conceptos generales.
Tema. 30. . Insecticidas clorados. . — Estudio de los mas impor-
tantes.

Tema 31. Desratizacién.—Procedimientos.
Tema 32. La propaganda en epidemiologia.—Conceptos genera-
les sobre métodos y técnica.

EPIDEMIOLOGIA ESPECIAL

Didagiiéstico microbiano, epidemiologia v profilaxis especiales de las
infecciones provocadas por los gérmenes de las familias siguientes

Tema 33. Borreliotaceas.—Género Borreliota.
Tema 34. Borreliotaceas.—Género Briareus.
Tema 35. Erronaceas.—Género Erro.

Tema 36. Erroniceas.—Género Legio.

Tema 37. Erroniceas.—Género Formido.
Tema 38. Charonaceas.—Género Charon.
Tema 39. Charoniceas.—Género Tarpeia.
Tema 40. Trifurdceas y rabulaceas.

Tema 41. Fagiceas.—Caracteristicas y conceptos epidemiologi-
cos fundamentales.

Tema 42. Riquetsiaceas.—Generalidades y clasificacion.

Tema 43. Riquetsidceas.—Género Riquetsia.

Tema 44. Micrococaceas.

Tema 45. Neisseriaceas.

Tema 46. Lactobacteriaceas.—Género estreptococo.

Tema 47. Lactobacteridceas—Género diplococo.

Tema 48.  Lactobacteriaceas. — Género lactobacilo; su’ impor-
tancia.

Tema 49. Corynebacteridceas. —  Género “corynebacterium?,

Diagnéstico bacteriolégico.

Tema 50. Corynebacteridceas. — Género “corynebacterium”,
Epidemiologia.
Tema 51.  Corynebacteridceas. — Género '“corynehacterium”,

Profilaxis: ’
Tema 52.  Seudomonadiceas—Género vibrio.
Tema 53. Enterobacteridceas. — Tribu Escherichia y género
averobacter.—Su importancia en epidemiologia.
Tema 54:  Enterobacteriaceas, — Género Salmonella. — S. tifosa,
Tema  55. Enterobacteridceas,— Género Salmonella—Otras es-
pecies.
Tema 56.
Tema 57.

Enterobacteriaceas.—Género Shigella.
Parvobacteridceas—Género Pasteurella.

Tema 58. Parvobacteriaceas.—Género Brucella.

Tema 59. Parvobacteridceas.—Género hemofilo.

Tema 60. Bacilaceas.—Género bacilo.

Tema 61. Baciliceas.—Género clostridio.

Tema 62. Mycobacteridceas.—M. tuberculoso.~—Diagndstico hac-
teriologico.

Tema 63. Mpycobacteriaceas.—-M. leproso;

Tema 64. Mycobacteriaceas.—Epidemiologia.

Tema 65. Actinomycetidceas. — Géneros nocardia 'y “actino-
myces”.

Tema 66. Estreptomycetaceas.—Géneros “estreptomyces” y mi-
Crospora.

Tema 67. Treponemataceas—Género espironema.

Tema 68.
Tema 69.
Tema 70.

Treponemataceas—Género treponema,
Treponemataceas.—Género' 'leptospira.
Protozoos mastigofora.—Género  tripanosoma.

Tema 71. Protozoos mastigofora.—Género: lethsmania;
Tema 72. Protozoos rizépodos.
Tema 73. Protozoos esporozoarios e infusorios.

Tema 74. Helmintos.—Generalidades y clasificacién de los gu-
sanos parasitos humanos.
Tema 75. Trematodos.—Diagnéstico, epidemiologia y profilaxis.

Tema 76. Cestodes.—Diagnéstico, epidemiologia y profilaxis;
~ Tema 77. Tenia equinococo=-Diagnéstico, epidemiologia y pro-
filaxis.

Tema, 78.

Nematodes.—Diagnéstico, epidemiologia’y 'profilaxis.

EPIDEMIOLOGIA APLICADA

[ s % Ayt s 5 > 2 * '
Principios, caracteristicas v organizacion de las hichas sanitarias

sigutentes
Tema 79. Puericultura.
Tema 80. Servicio médico escolar.
Tema 81. TLucha antituberculosa.
Tema 82. " Lucha antivenérea.
Tema 83. ILucha anticancerosa.
Tema 84,  Lucha antitracomatosa.
Tema 85. Lucha antipaltdica.
Tema '86. Tucha antipoliomielitica.
Tema 87. Lucha antirreumética.
Tema 88. Lucha contra la lepra y dermatosis.
Tema 89. Lucha contra las cardiopatias y otras.

Tema 90. - Lucha fronteriza o
transportes y aeronavegacion.
Tema 91. Sanidad phblica veterinaria.

sanidad de puertos, fronteras,

Urbanismo
;Fema 92.  Servicios urbanos en su relacién con la epidemiologia.
Tema 93.  Abastecimiento e inspeccién de la leche y sus deri-
vados.

Tema 94.

i Abastecimiento de -aguas potables. — Abastecimiento
de Madrid.

Tema 95. Proteccién e inspeccién del agua potable—Su puri-
ficacion.

Tema 96. Basuras—Sistemas de recogida y tratamientos.

Tema 97. Inspeccién de aguas residuarias, y su depuracion.

Tema 98. El suelo en su relacién con la epidemiologia—Sanea-
miento del terreno.

Tema 99. Organizacién de los servicios de epidemiologia.—Sus
principios.

Ayuntamiento de Madrid



1=

A5,y

a-

S

BOLETIN DEL 'AYUNTAMIENTO DE MADRID 657

Tema 100. TInstalacién de los servicios de epidemiologia.—Dota-
ciones 'y presupuestos.

Tema 101. Campafias de vacunacién.—Sus métodos.

Tema '102. Profilaxis social—Conceptos sobre vivienda, alimen-
tacion, etologia y salario en su relacién con la epidemiologia.

EPIDEMIOLOGIA ESTADISTICA

Fundamentos de estadistica general y su aplicacion a. la técnica
epidemioldgica

Tema 103. Estadistica. — Conceptos fundamentales.—Estadistica
internacional—Su evolucién histérica. 2

Tema 104. El proceso estadistico y sus fases.—Procedimientos
técnico-estadisticos.

Tema 105, 'Distribuciones de frecuencias.—Sus tipos y carac-
teristicas.

Tema 106." Medidas de posicién.

Tema 107. Medidas de dispersion.

Tema 108. 'Series cronolbgicas. — Tendencias y fluctuaciones.
Sus analisis.

Tema '109. Probabilidades 'y teoria de errores.

Tema 110. Correlacion y 'lineas de regresién.

Tema 111. Tunciones y 'sus curvas estadisticas. — Concepto y
métodos de ajuste.

Tema 112. Teoria de las muestras.

Tema 113. Medidas de significacién estadistica.

Tema 114. Funciones y métodos de interpolacién.

Tema 115.  Demografia. — Estructura y calculo de poblaciones.

Tema 116. Demografia—Datos epidemiol6gicos de morbimorta-
lidad, Tetalidad, etc.—~Notificacién. i

Tema 117, Tasas.—Sus tipos y métodos de calculo.—Tablas de
vida:—Su' construccién.

Tema 118. Causas de muerte—Nomenclaturas y clasificacién
internacional.

Tema 119.  Estadistica grafica.—Tipos de ‘graficos, y su empleo,
Errores mas frecuentes, v sus causas.

Tema 120. = Fichas epidemiolégicas.—Maquinas de trabajo esta-
distico.—Sus ‘tipos.

PROGRAMA PARA LA JEFATURA DE BACTERIOLOGIA
Y QUIMICA CLINICAS

Tema 1.°  Ta sistematica bacteriana en la clinica.

Tema 2.° Flora normal de los aparatos digestivo, respiratorio,
genital y urinario.

Tema 3.° Conceptos generales sobre métodos del diagnéstico
bacteriologico en la clinica. :

Tema 4° Idem sobre medios de cultivo: para aislamiento.

Tema-5.°  Conceptos generales v waloracion de los métodos de
identificacion de las bacterias patdgenas por sus caracteres biold-
gicos.

Tema 6.° Idem por sus caracteristicas antigénicas.

Tema 7.° Tdem por sus caracteristicas de podern patégeno.

Tema 8° Conceptos generales sobre alergia ¢ inmunidad bacte-
riana en clinica.

Tema 9.° Tuberculina.

Tema 10. Otros alergoantigenos.

Tema 11.. Toxoantigenos neutralizantes.

Tema 12. Resistencia bacteriana y su apreciacién frente a los
antibidticos,

Tema 13. Idem a los bactericidas.

Tema 14. Diagndstico bacteriolégico de las infecciones neu-
monicas.

Tema 15. Idem estreptococicas.

Tema 16. Idem por Neisserias.

Tema 17. Idem reuméticas y endocarditis.

Tema 18. Idem por gérmenes heméfilos.

Tema 19. Idem intestinales de la infancia.

Tema 20. Idem tifoideas. :

Tema 21. Idem disentéricas.

Tema 22. Idem coléricas.

Tema 23. Idem de los bacteridfagos.

Tema 24. Idem por brucellas.

Tema 25. Idem diftéricas.

Tema 26. TIdem tuberculosas.

Tema 27. Tdem pestosas.

Tema 28. Idem por Rickettsias.

Tema 29. Idem por virus.

Tema 30. Diagnoéstico bacteriolégico de las intoxicaciones ali-
menticias.

Sobre clasificacion, distribucion y funcion. — Metabolismo,
elinunacion y dosificacion de
Tema 31. ' Hidratos de carbono.
Tema 32. Glucemia.
Tema 33. Glucosurias,

Tema 34. Quetonas.

Tema 35. Acidos organicos, 4cido lactico.

Tema 36. Lipoides.

Tema 37. Colesterina.

Tema 38. Proteinas plasmaticas.

Tema 39. Proteinurias.

Tema 40. Urea.

Tema 41. Amoniaco.

Tema 42. Aminoacidos.

Tema 43. Acido frico.

Tema 44. Creatina y creatinina.

Tema 45. Calcio.

Tema 46. Fésforo.

Tema 47. Cloro.

Tema 48. Magnesio y potasio.

Tema 49. Sodio: Base total del medio interno.

Tema 50. Balance acuoso: Equilibrio 4cido-bésico.

Tema 51. Vitaminas.

Tema 52! Oxigeno y anhidrido carbénico: Tensién alveolar.

Tema'53. Hierro—FHemoglobina y sus derivados. :

Tema 54." Coagulacién de la sangre y apreciacién de sus varia-
ciones en' la clinica.

Tema 55. Todo: Funciones tiroideas.

Tema 56. Funcién géstrica, y su examen quimicoclinico.

Tema 57. Funcién intestinal, y su examen quimicoclinico.

Tema 58. Funcién hepatica, y' su examen quimicoclinico.

Tema 59.  Funcién renal, y su examen quimicoclinico.

Tema 60. Eliminacién urinaria de hormonas, y su relacion con
la funcién endocrina.

PROGRAMA PARA LA JEFATURA DE BACTERIOLOGIA
DE ALIMENTOS' (AGUA, AIRE, LECHE, ETC)

Tema 1.° Analisis bacteriolégico de alimentos.—Finalidad 'del
mismo.~—~Marcha general de estos analisis.—Fracasos que en él se
originan: Sus causas, y modos de evitarlo.

Tema 2.° Andlisis bacteriologico de las aguas: Su historia.
Relaciones con ‘el analisis quimico, y su importancia para el com-
pleto conocimiento de un agua.

Tema 3.° Flora natural de las aguas seglin su origen (de rio,
subterrdneas, marinas, de lluvia, nieves, etc.).—Alteracién de estas
floras por la influencia del hombre. I

Tema 4.° Investigacién general de gérmenes en las aguas, tanto
saprofitos comd patdgenos.—Importancia, tanto en higiene como en
la' industria, etc,, de estas investigaciones.

Tema 5.° Direcciones de las corrientes acuiticas subterraneas:
Su importancia para determinar las posibles contaminaciones.—Pro-
cedimientos varios para determinarla, especialmente los fundados en
medios bacteriol6gicos.

Tema 6.° Anilisis microscépico de un agua y su sedimento.
Técnicas en esta clase de analisis—Su interés en la calificacién de
las aguas.

Tema 7.° Diferentes clases de analisis bacteriolégico de las
aguas—Partes de que debe constar.

Tema 8.2 Captacién de muestras.—Necesidad de que éstas sean
obtenidas por el especialista mismo que ha de realizar el analisis.
Técnica de esta operacién, material necesario y su preparacién.
Transporte de muestras al Laboratorio.

Tema 9.° Analisis cuantitativo aerobio. — Siembra en placas.
Diluciones, y modos de realizarlas.—Cultivos en agar y gelatinas:
Diversas temperaturas empleadas en los mismos.—Tiempos de incu-
bacién.—Numeracién de gérmenes.—Interpretacién de los resultados.

Tema 10. Otros dispositivos diferentes de la placa para el ana-
lisis cuantitativo: Tubo de Smarck, frasco de Roux, etc.—Sus ven-
tajas y sus inconvenientes.

Tema 11. Medios de cultivo especiales para orientar el analisis
respecto a determinados grupos de gérmenes bacterianos, levaduras,
hongo, etc.

Tema 12. Anilisis cuantitativo anaerobio. — Medios diversos
para lograr esta clase de cultivos.—Su importancia y aplicacién.

Tema 13. Analisis bacteriologico cualitativo de un agua.—Di-
versos criterios que han regido sus investigaciones.—Concepto de
potabilidad bacteriolégica de un agua. — Gérmenes o grupos de
gérmenes que’ deben investigarse—Métodos méas recomendables en
la actualidad.—Colimetria: Su técnica.

Tema 14.  Métodos denominados “standard” americanos. — Di-
ferentes grados de los mismos. — Su aplicacién segiin los casos.
Juicio que merecen los citados grados. :

Tema 15. Preparaciéon de medios de cultivo segtin los “stan-
dards” —FEsterilizacién y concentracién de los mismos.—Reparto
en recipientes para su empleo directo o para su conservacion.

Tema 16. Reaccién quimica de los medios de cultivo empleados
en estos métodos: Ajuste de la misma.—Diversos sistemas para
lograrla. ; :

Tema 17. Temperatura y tiempo de incubacién que.han de
emplearse en los métodos “standard™ —Errores que admite.—Siem-
bra en caldo lactosado de un agua—Diversas diluciones’ y razén
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de las mismas.—Anotacién e interpretacién de los resultados pri-
meros. !

Tema 18. Aislamiento en medio de Endo de los diversos ger-
menes de los cultivos obtenidos en caldo lactosado o en: este medio
con verde brillante. — Identificacién del grupo “Coli-aerégenes”.
Gérmenes que comprende, y su significado.

Tema 19. Pruebas complementarias para determinar el origen
fecal o no de los gérmenes del grupo “Coli-aerégenes” —Diferen-
ciacién del género Escherichia del Aerobacter.

Tema 20. Género Escherichia—Clasificacion e identificacion de
sus especies y variedades.

Tema 21. Investigacién de estreptococos en las) aguas.—Datos
de interés que proporciona su identificacién—Amnaerobios esporu-
lados: Razones por las que son investigados estos microorganismos.
Técnica de Wilson y Blair.—Sus modificaciones.

Tema 22. Investigacion en' las aguas del “Pseudomonas aeru-
ginosa”.—Caracteres de este germen y errores 'a que induce su
presencia—Investigacién de especies afines.

Tema 23.  “Salmonella typhosa’. — Su importancia. — Razones
por las que no 'se verifica su investigacién corrientemente en las
aguas.—Caso enique debe practicarse~~Técnicas a seguir.

Tema 24. Investigacién en las aguas del vibrién coelérico.—Me-
dios nutritivos y técnicos para 'su’ cultivo.

Tema 25. El bacteriéfago—Su situacién en la clasificacion mi-
crobiana,—Identificacion del bacteriéfago en las aguas, tanto pota-
bles como residuales.—Su significado.

Tema 26. Investigacién de los “Leptospira”™ en las aguas—Di-
ferenciacién de las especies mas importantes de este género.

Tema 27. Inoculaciones experimentales con cultivos procedentes
de las siembras de muestras de aguas, y técnicas para practicarlas.

Tema 28. Legislacion espafiola referente a las condiciones que
desdé el ‘punto de vista bacteriolégico deben reunir las aguas de
abastecimiento.~~Dificaltades de interpretacion.

Tema 29. Diferencias de criterio entre los microbi6logos res-
pecto @ ilosi gérmenes en funcién de los cuales debe calificarse un
agua desde el punto de vista higiénico.—Criterio. americano, y sus
razones.

Tema 30. Piscinas pfiblicas. — Recogida de muestras de sus
aguas.~Su importancia y diferencia con las de aguas de bebida.
Preparacion de los recipientes.—Control higiénico de las mismas.

Tema 31, Aparatos para la depuracién bacteriologica de las
aguas de bebida~~Sus diversas' clases y fundamento.—Control de
su eficacia y funcionamiento.

Tema 32. - Analisis bacteriolégico del hielo industrial—Camaras
frigorificas.—Control de las mismas.

Tema 33. Aguas residuales.—Estudio de su flora—Control: de
las estaciones depuradoras:

Tema 34. Anéalisis bacteriolégico del aire y del polvo—Reco-
gida de! muestras.~—Microorganismos que deben investigarse.—Pro-
pagacion de gérmenes por el aire.

Tema 35 Analisis bacteriolégico de la leche y sus derivados.
Recogida de muestras y comprobacién del estado higiénico de reci-
pientes y material empleados para contener y manipular la leche.

Tema 36." Numeraciéni de los gérmenes contenidos en la leche.
Preparacién del microscopio y ajuste del campo del mismo para la
numeracién de la totalidad de gérmenes.—Preparaciones microsco-
picas.—Gérmenes aislados' y “clump”. — Calculos necesarios para
deducir: los gérmenes: por unidad de volumen que contiene la leche.

Tema 37. Nfimero de gérmenes vivos que se encuentran en: la
lechei—Procedimiento de las: siembras en placas con agar.—Casos
en que debe aplicarse este procedimiento, y casos en que debe em-
plearse el de la numeracion total de gérmenes.

Tema  38. ' Determinaciéon  indirecta de la riqueza bacteriana de
una: leche—Métodos' de la reduccién del azul de metileno y de la
resazurina.—Fundamento de los mismos, material necesario y téc-
nica para su realizacion.

Tema 39. « Investigacion especial de microorganismos. — Grupo
“Coli-aer6genes”.—Métodos “standard” para su investigacion.

Tema 40. Diferencia entre los métodos “standard” americanos
para el analisis’ de aguas y los empleados para la leche!

Tema 41. Investigacién de estreéptococos en la leche.—Reco-
gida de -muestras—Medios especiales para la diferenciacion de las
especies de estreptococos.

Tema 42., Investigacién del “Mycobacterium tuberculosis” en
la leche por examen microscépico directo.—Coloraciones corrientes
y por luz fluorescente.

Tema 43. Investigacion del “Mycobacterium” por medio de
cultivos. +— Inoculaciones en animales. — Observacién de éstos.
Autopsias. :

Tema 44,  Brucellas en la leche—Su importancia en Espafa.
Inoculaciones en animales.—Cultivos en atmosfera carbonica.—Aglu-
tinaciones.

Tema 45.  Anélisis bacteriolégico de la manteca.—Recogida de
muestras, tratamiento de éstas y preparacién de las siembras.—In-
vestigacion de levaduras y mohos.—Tentativas para la numeracién
de gérmenes.

Tema 46. Analisis bacteriolégico del queso.—Investigacién de
los “ Streptococus pyogenes”.

Tema 47.  Investigacién de brucellas en los quesos por. inocu-
lacién en cobaya y por el método de placas.—Salmonella thyphosa.
Su identificacion.

Tema 48. : Investigacion de estafilococos toxigenos.—Inoculacion
a gatos con enterotoxinas.

Tema 49. Leche pasterizada.—Control de la pasterizacion y
del material en ella empleado.—Gérmenes termorresistentes y ter-
mofilos.—Prueba de la fosfatasa.

Tema 50. Conservacién de la leche pasterizada. — Gérmenes
“psychrophilos ”.

Tema 51. Analisis bacteriologico de leches condensadas, con-
centradas y en polvo.—Incubacién de productos lacteos en. reci-
pientes cerrados.

Tema 52. Leches fermentadas; Yoghourt, etc.—Analisis bacte-
riolégico de estos preparados.

Tema 53. ' Anéalisis bacteriolégico de. materias colorantes em-
pleadas en la  alimentacién, condimentos, frutas, preparadas,, etc.
Investigacién del grupo “Coli” y estreptococos: hemoliticos, hongos
y levaduras.

Tema 54. Anélisis bacteriolégico de los azlicares—Investiga-
cion de bacterias mesofilicas, levaduras y mohos, grupo . “Coli-
aerégenes”, bacterias termofilicas esporuladas, B. “sterothermophi-
lus”, bacterias anaerobias terméfilas productoras o no de sulfhidrico.

Tema 55. Gelatinas (ictiocola), agar. — Investigacién en estos
materiales del grupo “Coli-aerégenes”, levaduras, y mohos.

Tema 56. Estudio bacteriolégico de los agentes humanos Ique
manipulan la leche, e investigaciones analogas en los animales pro-
ductores de leche para el consumo humano.

Tema 57. Analisis bacteriolégico de tapones, capsulas, papeles
celofanes, etc., empleados en confiterfa.

Tema 58. Analisis bacteriolégico de los huevos.—Preparacion
de la muestra segfin los casos. — Investigaciéon del grupo ! Coli-
aerdgenes ?, estrepto y estafilococos hemoliticos. — Salmonellas| y
anaerobios.

Tema 59. Analisis bacteriologico de los moluscos.—Estudio, del
lugar donde se encuentran estos animales.—Recogida de muestras
de agua y de moluscos.—Transporte al laboratorio.—Muestra media
o ‘“standard”.

Tema 60. Cémo debe realizarse el analisis bacteriolégico cuanti
y cualitativo de los moluscos.—Parque o criadero de ostras, alme-
jas, etc—Su vigilancia desde el punto de vista higiénico.—Bacalao

rojo—Su causa—Enfermedad de las salinas.—Identificacion del
germen productor.
Tema 61. Analisis bacteriolégico de la carne fresca,—Investi-

gacion de gérmenes.—Toma de muestras y envio al laboratorio.
Investigacién en la carne de gérmenes de putrefaccién y patdgenos.
Tema A2. Analisis bacteriologico de pescados y vegetales.—Con-
servas alimenticias.—Investigaciones relativas al “Clostridium bo-
tulinum” y al grupo salmonella.
Tema 63. 'Comprobacién del estado de esterilizacion de un
liquido o sélido cualquiera—Método americano “standard”.

PROGRAMA: PARA LAJEFATURADE" BIO-FISICO-
QUIMICA," TOXICOLOGIA™Y 'ANALISIS" JUDICIALES

Tema 1.° El laboratorio de bioquimica.—Elementos y material

necesario.
Tema 2.° Los is6topos y su empleo.
Tema 3.° Los oligoelementos.—Su importancia y deteccion.
Tema '4.° Cromatografia.—Técnicas.
Tema 5.° Aparato de Warburg.—Manejo y consecuencias (ue

se derivan de su empleo.
Tema 6.° Polarégrafo—Su importancia en el diagnéstico.
Tema 7.° Fotémetro.—Celofotémetros.—Técnicas.
Tema 8° Aparatos para determinar el metabolismo.—Técnicas.
Tema 9.° Técnicas microbiologicas auxiliares de la bioquimica.
Consecuencias practicas.
Tema 10. Separacién y valoracién de las vitaminas liposolubles.
Tema 11. Separaciéon y valoracion de las vitaminas hidroso-
lubles.
Tema 12.
Tema 13.
Tema 14.
Tema 15.
Tema 16.

Técnicas de valoracién de hormonas de tipo esteroide.
Técnica de valoracién de hormonas de tipo protidico.
Técnicas de valoracién de fermentos.

Extraccién y analisis de un residuo insaponificable.
Métodos para el estudio de las proteinas.

Tema 17. Micrométodos aplicables a la hematologia.

Tema 18. Finalidad de la toxicologia—Definicién y concepto
de toxicidad.

Tema 19. Dosis téxicas. — Dosis minima mortal. — Curvas de
Schachell.

Tema 20. Alimento, medicamento y veneno.—Alimentos.—Me-

dicamentos y medicamentos-alimentos.

Tema 21. Acumulacién y habituacién téxica.

Tema 22. Antagonismo y antidotismo.

Tema 23. Sinergismo téxico.—Isomeria de posicién y toxicidad.
Tema 24. Hipersensibilidad, idiosincrasia y anafilaxia.

Tema 25. Vias de penetracién del toxico en el organismo,
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Tema, 26.' Circulacion del téxico y fijacién electiva del mismo.

Tema 27. Eliminacion de los venenos.

Tema 28:  Normas generales de la investigacién toxicologica.
Valor del Ph sanguineo ‘en la investigacién de los venenos.

Tema 29. Fenémenos de desintoxicacién pot procesos quimicos.

Tema 30. Concepto general de las enfermedades profesionales.
Legislacién relativa a esta materia.

Tema 31, Profilaxis de las enfermedades profesionales.

Tema 32. Toxicologia 'legal. — Envenenamientos criminales v
suicidas.

Tema 33. El envenenamiento accidental.

Tema 34.. Valor de la investigacion toxicologica.

Tema 35.  La peritacién quimicotoxicoldgica.——Legislacion.

Tema, 36. Redaccién del informe quimicolegal.

Tema 37. EI Instituto Nacional de Toxicologia y los labora-
torios médicoslegales.—I egislacion.

Tema 38. Marcha analitica general.

Tema '39.' | Reconlocimiénto previo de las substancias a analizar.

Tema 40. Destruccionide la materia organica por calcinaciéon
y nor el cloro.

Tema 41.. Idem mpor la mezcla sulfonitrica.

Tema, 42. Idem, por los acidos clorhidricos y' nitrico en pre-
sencia del : manganeso.

Tema 43.' Investigacion ide los venenos organicos.—Técnica de-
tallada del método Stas-Otto-Ogier.

Tema 44. Ensayos a realizar sobre! los residuos de evaporacién
del “éter: acido”.

Tema 45. Ensayos a realizar: sobre los residuos del “éter al-
calino”. :

Tema 46. Investigacion de los alcaloides mas frecuentés: Su
identificacion; ¢

Tema 47. Problemas toxicolégicos que plantea la convivencial
Aire confinado.

Tema 48. Investigacion, del 6xido de carbono en la sangre.
Coeficiente de, intoxicacion:

Tema 49, Investigacion del acido cianhidrico en las visceras.

Tema, 50. . Investigacion toxicolégica del arsénico—Técnicas de
Marsh .y de. Cribier:

Tema 51.; ; Investigacion del Hg. en Quimica legal.

Tema 52 TInvestigacién. toxicoldgica del plomo.

Tema 53. Investigacién en visceras del alcohol etilico.

Tema 54.. Examen| cuantitativo /del alcohol en sangre.

Tema. 55, Investigacién, toxicolégica de los derivados de barbi-
turicos en sangre y orina.

Tema. 56. . Concepto, general de las ptomainas 'y leticomainas.
Su valor en toxicologia. i

Tema 57. Investigacién de manchas de sangre(cristalograficas
y espectroscopicas).—Idem del esperma i

Tema :58. . Investigaciones quimicolegales en restos carbonizados.

PROGRAMA"PARA LA JEFATURA DE INVESTIGACION

DE FRAUDES Y .SUCEDANEOS; ALIMENTICIOS ;Y ANA-

LISIS/DE PRODUCTOS INDUSTRIALES RELACIONADOS
CON LA HIGIENE

Tema 1.° Tegislacién sanitaria relativa a los laboratorios mu-

nicipales de Higiene~~Especial referencia de las ‘disposiciones 'que
regulan cuanto se refiere al control, vigilancia e inspeccién de pro-
ductos alimenticios e industriales ‘relacionados con la higiene.

Tema 2.° Laboratorio Municipal de Higiene de Madrid.—Orga-
nizacién.—Misiones que tiene asignadas.—Interpretacién’ de los' re-
sultados obtenidos en la investigacién de fraudes y sucedineos ali-
menticios y en los analisis de productos relacionados icon la higiene.
Emisién de informes.—Amnalisis contradictorios.

Tema 3.° Organizacién y misiones: de los laboratorios munici-
pales v Centros similares en el extranjero.—legislacién sanitaria
de estos paises en ‘materia de alimentos y productos industriales
relacionados con la higiene.

Tema 4.° Fraude y adulteracién: Su diferencia—Sofisticacién.
Significado de las palabras, estilo' y fantasia en los productos ali-
menticios.—Las denominaciones de origen.—Hechos que constituyen
delito o falta en materia de adulteracién de alimentos.

Tema 5.° La harina' de trigo y de otros cereales.—Determina-
ciones analiticas que permiten descubrir sus fraudes, adulteraciones
y alteraciones.—Disposiciones legales sobre estos productos.

Tema 6.° Harina de leguminosas.—Féculas y almidones de tu-
hérculos y raices.—Determinaciones analiticas que permitan identi-
ficarlas y'comprobar su estado higiénico.

Tema 7.° El pan.— Determinaciones analiticas para descubrir
sus fraudes y adulteraciones. — Disposiciones legales sobre el pan.
Pan integral y pan blanco.—Los panes compensados.—Determina-
ciones a efectuar en los mismos.

Tema 8.° Harinas preparadas.—Pastas alimenticias.—Determi-
naciones analiticas para descubrir sus fraudes y adulteraciones.—Dis-
posiciones legales sobre estos productos.

Tema 9.° Los azlicares: Sus distintas clases.—Métodos fisicos,
quimicos y biolégicos para su caracterizaciéon y valoracion,

Tema 10. Azficar de cafia y 'de remolacha.—Aziicar y jarab'e
de fécula—Extracto'de malta.—Determinaciones analiticas encami-
nadas a descubrir los fraudes y ‘adultéraciones de estos productos!

Tema 11.  Productos de confiteria y reposteria—Mazapanes y
turrones.—Caramelos y grageas.—Helados.—Determinacioues'a‘nali—
ticas para descubrir sus fraudes y adulteraciones.—Disposiciones
legales sobre estos productos. :

Tema 12. Investigacién del huevo y sus sustitutivos en los ali-
mentos.—Investigacion de los colorantes artificiales que simulan I'a
vema - de huevo; y disposiciones legales sobre las mismas.—Investi-
gacion de las almendras amargas en turrones y mazapanes. )

Tema 13. La miel.—Determinaciones analiticas para descubrir
su’ naturaleza y los principales fraudes y adulteraciones.—Disposi-
ciones legales. 3

Tema 14. Jaleas de frutas.—Mermeladas.—Frutas conservadas,
escarchadas, etc. — Zumos de frutas. — Determinaciones analiticas
para ‘descubrir sus fraudes y adulteraciones.—ILegislacion vigente
sobre estos productos.

Tema' 15. . Sucedineos de los hidratos de carbono.—Estudio ¢spe-
cial del problema: que plantea la sustitucion de la 'harina de trigo
por otros diferentes en la elaboracién del pan—Sucedancos en los
productos de pasteleria y en la alimentacion ganadera.

Tema 16. Los edulcorantes artificiales.—Naturaleza e identifica-
cién.—Disposiciones legales:que regulan su empleo.

Tema 17. Los polvos de broncear o levaduras artificiales.—Prin-
cipales compuestos quimicos quie les sirven de base.—Determinaciones
analiticas para averiguar su composicion.

Tema 18.  Carnes! frescas y conservas de’ carne.—Investigacion
de los antisépticos o conservadores y de los colorantes artificiales.
Métodos quimicos para determiaar la alteracion de las carnes.—Dis-
posiciones legales que regulan la fabricaciéon y ventalde las conservas
de: carne. !

Tema 19. Productos de chacineria, extractos| jugos ¥ caldos de
carnei—Determinaciones ' analiticas que permiten conocer sus condi-
ciones higiénicas, y descubrir los fraudes y adulteraciones.—IL:egisla-
cién vigente sobre estos productos.

Tema 20.  Conservas enaceite, escabeche y salazones' ‘de pes-
cados, mariscos y crusticeos.—Determinaciones analiticas que per-
miten conocer. sus condiciones higiénicas y descubrir los|fraudes y
adulteraciones.—Legislacién' vigente sobre lasi conservas.de pescados!

Tema 21. Huevos y productos derivados.—Huevo en polvo iy
albimina ' desecada.—Principales determinaciones para descubrir!sus
alteraciones, fraudes y adulteraciones.

Tema 22.  Leche de vaca.—Principales determinacionés analiticas
para. conocer . sus. condiciones higiénicas y  descubrir los fraudes y
adulteraciones.—Investigacién de las materias colorantes, suero vy
leche; de: otros rumiantes.~—Investigacién de antisépticos—ILegisla-
cion. vigente sobre:la leche,

Tema 23; Crema de leche:—Leche condensada, concentrada, en
polvo, etc—Principales  determinaciones analiticas a realizar: para
enjuiciar sus condiciones higiénicas y sus fraudes y' adulteraciones.
Disposiciones legales sohre estos productos.—Leches acidas.

Tema 24.  El queso.—Determinaciones analiticas para eénjuiciar
las_condiciones higiénicas y sus fraudes y adulteraciones.—Investi-
gacion de las clases de leche empleada para la fabricacién del giieso:
El cuajo.-——Valoracién de su actividad.

Tema 25.  Sucedaneos de las' proteinas en la' alimentacién hu-
mana* y ganaderai—La hiosintesis de proteinas y otros procesos.
Materiales aprovechables como sustratos en nuestro suelo.—~Micro-
organismos de mayor: interés.

Tema 26, Las grasas alimenticias.—Principales 'determinaciones
fisicas y quimicas para su estudio bromatolégico.—~El residuo insa-
ponificable—Importancia de su determinacién y analisis para ave-
riguar la procedencia de las grasas y muchos de sus fraudes y adul-
teraciones.

Tema 27. La mantequilla de vaca—Principales determinaciones
analiticas para decidir sobre su calidad, procedencia, adulteraciones
y falsificaciones.—I.a margarina. — Determinaciones analiticas mas
importantes—Su investigacién en mezcla con la mantequilla de vaca.
Disposiciones legales sobre ambos productos.

Tema 28. EI aceite de oliva como grasa base de la alimentacién
espafiola.—Determinaciones analiticas més importantes para conocer
su calidad, adulteraciones y falsificaciones.—Legislacién sobre este
producto.—Aceites de cacahuete, sésamo, girasol, soja y pepitas de
uva.—Reacciones de identificacién y caracteristicas mas importantes.
Aceite de orujo.

Tema 29. ILa 'grasa de cerdo y los sebos.—Determinaciones
analiticas para identificarlos y conocer sus adulteraciones y falsifi-
caciones.—Legislacion sobre la grasa de cerdo.—Aceite de animales
marinos.

Tema 30. Sucedaneos de las grasas alimenticias.—Estudio ' de
las mas importantes en nuestro pais, y sus caracteristicas méas sa-
lientes.—Las grasas endurecidas.—l.as grasas sintéticas.—Indicacion
especial de las grasas producidas por hongos y levaduras.

Tema 31. EI café.—Caracteres botanicos y micrograficos.—De-
terminaciones analiticas mas importantes.—Fraudes y adulteraciones.
Legislacion vigente——Malta y achicoria—Caracteristicas mas im-
portantes de ambos productos.—Legislacion vigente.
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Tema 32, El té.—Caracteres botanicos y micrograficos.~Deter-
mitiaciones analfticas més importantes.—Fraudes y adulteraciones.
Legislacién vigente.—Nuez deé Kola:

Tema 33. El cacao—Caracteres botanicos y micrograficos—De-
terminaciones analiticas méas importantes.—Fraudes 'y adulteraciones.
Legislacién vigente. ;

Tema 34. El chocolate—Determinaciones analiticas méas impor-
tantes.—Fraude y adulteraciones—Legislacion vigente.

Tema '35, Los sucedineos de los alimentos estimulantes.—Estu-
dio de los sustitutivos del café, té y cacao.—Determinaciones anali-
ticas y micrograficas para ponerlos de manifiesto~Legislacion vi-
gente. ¥

Tema 36. El azafrin. — Caracteres botanicomicrograficos. —De-
terminaciones analiticas mas importantes.—Fraudes y adulteraciones.
Legislacion vigente.

Tema 37. La canela' y el clavo de especias.—Datos botanicos
micrograficos~—Determinaciones 'analiticas méas importantes.—Frau-
des y adulteraciones.—Iegislacién vigente.

Tema 38, Las pimientas y'la mostaza.—Caracteres botanico-
micrograficos.—Determinaciones ‘analiticas mas' importantes.—Frau-
des y adulteraciones.—Iegislacion vigente.

Tema 39. El pimiento y el pimentén. — Caracteres boténico-
micrograficos.—Determinaciones analiticas 'mas’ importantes.—Frau-
des y adulteraciones.~Tegislacién vigente.

Tema 40! ' La vainilla y'la nuez moscada.—Caracteres botanico-
micrograficos.~—Determinaciones analiticas mas'importantes.—Frau-
des y adulteraciones.—Iegislacién vigente sobre ‘estos condimentos.
El cardamomo, perejil, comino vy otros-estimulantes vegetales.—Ca-
racteres 'hotanicomicrograficos y determinaciones quimicas que per-
miten identificar su naturaleza.

Tema 41.' El vinagre.— Sus distintas' clases. — Determinaciones
analiticas para caracterizarlos y descubrir sus alteraciones.—Fraudes
yladulteraciones:——I.egislacién vigente.

Tema 42 T.a sal comtn y las sales de régimen.—Principdles
determinaciones analiticas en una 'y otras.—Legislacién ' vigente.

Tema 43. El vino.—Principales 'determinaciones analiticas.—In-
vestigacionide los  fraudes y adulteraciones. — Legislacidn enoldgica
vigente.

Tema 44, Vinos espumosos.—Vinos dulces y de frutas.—Vermut.
Principales determinaciones ‘para descubrir sus' fraudes y' adulte-
raciones.

Tema 45 La cerveza, 1a 'sidra y la perada.—Principales déter-
minaciones analiticas para descubrir Tlos fraudes 'y adulteraciones
de estasiihebidas; y' legislacién vigente sobre las mismas.—Caracte-
rizacién del lapulo e investigacién de' las’ sustancias amargas 'y
espumantes de la ' cerveza.

Tema 46.  Aguardientes 'y 'licores.-—Prirnicipalés ' determinaciones
analiticas que permiten formar juicio sobre su calidad y composicion.
Investigacion de los distintos alcoholes, de las ‘sustancias desnatu-
ralizantes ‘de las materias colorantes 'y de las esencias.—ILegislacion
vigente sobré alcoholes; licores vy aguardientes.

Tema 47." Bebidas no 'alcohblicas. — Gaseosas, agua de soda,
naranjadas, etc.— Determinaciones analiticas a practicar en estos
productos.—Investigacién de edulcorantes y colorantes artificiales y
metales' toxicos.—Tegislacién vigente sobre estos productos.

Tema 48. Utensilios empleados en la elaboracién, conservacién
y' preparacion culinaria de los' alimentos.—Condiciones higiénico-
sanitarias que’ deben reunir.—Investigacién quimicoanalitica de' su

estabilidad 'y’ de los ‘componentes toxicos que pueden  ceder 'a’ los:

alimentos.—El estafiado y vidriado de las vasijas.

Tema 49.  Materias colorantes empleadas en la coloracién de
alimentos.—Investigacidn y caracterizacion quimicoanalitica.—Colo-
rantes permitidos por nuestra legislacion.

Tema 50. Esencias naturales y artificiales empleadas en 13 ali-
mentaciéon.—Principales determinaciones quimicas y fisicas para su
sstudio.—Criterio higiénicosanitario 'sobre el empleo en ‘la alimen-
tacion ‘de 'las esencias artificiales. )

Tema '51. Juguetes, tejidos, papeles de envolver, papeles meta-
licos, envases de cartén, de resinas sintéticas y cerillas.—Condicio-
nes higiénicosanitarias de seguridad e idoneidad que deben reunir
para évitar intoxicaciones y accidentes.

Tema 52! Desinfectantes quimicos-—Estudio de los méis impor-
tantes.—Determinaciones quimicas y biolégicas para averiguar su
composicién y comprobar su actividad y pureza—Coeficiente de

fenol. ‘— Disposiciones 'que regulan la fabricacién y venta de des-
infectantes.

Tema 53. Desinfectantes quimicos. — Estudio especial de los
compuestos de amonio cuaternario en sus distintos tipos. — Datos

para su ‘analisis y comprobacion.

Tema 54. Insecticidas por ingestion—Estudio quimicoanalitico
de'los compuestos arsenicales, fluorurados y bésicos, v de sus férmu-
las' de empleo.—TI egislacién vigente sobre los insecticidas.

Tema 55. Insecticidas por contacto.—Estudio quimicoanalitico
de los compuestos a base de nicotina, piretrinas, rotenona y polisul-
furos, y de sus férmulas de empleo.

Tema 56. Insecticidas por contacto. — Estudio quimicoanalitico
del D."D. T.'y gamahexano, y de sus férmulas de empleo:

Tema 57. Insecticidas asfixiantes.—Estudio quimicoanalitico de

los compuestos @ base de acido cianhidrico, ‘cianuros, sulfuro de car-
bono, naftaleno, etc., y de sus férmulas de empleo.

Tema 58/ Muricidas—Principales compuestos quimicos que les
sirven de hase~—Reacciones de identificacion.—Estudio especial del
“Antu’ y del '1.080-~Disposiciones legales sobre estos productos.
Estudio quimico de los fungicidas.

Tema 59. Jabones, lejias y demds' productos destinados a la
higiene de la vivienda.—Jabones de tocador y medicinales.—Jabones
y cremas  para afeitar—~Cremas para la piel—Estudio quimico-
analitico de estos productos.—Disposiciones legales y criterio higié-
nicosanitario sobre los mismos.

Tema 60. Pastas vy polvos  dentifricos.—Colorantes y decolo-
rantes para el velo. — Depilatorios. ~ Estudio quimicoanalitico de
estos productos.—Disposiciones legales y criterio higiénicosanitario
sobre las mismas.

PROGRAMA: PARA LA!JEFATURA  DE MICROFITO-
GRAFTA 'BROMATOLOGICA

Tema 1.° Legislacién sanitaria relativa a los laboratorios mu-
nicipales de Higiene.~~Especial referencia de las disposiciones que
regulan cuanto se refiere al control, vigilancia e ‘inspeccién de los
productos alimenticios. ~~El 'Patronato de' la’ Higiene de la alimen-
taciéon y nutricién.

Tema 2.° ' Laboratorio Municipal de Higiene de Madrid.—Orga-
nizacién. — Misiones que tiene asignadas. — Interpretacién de los
resultados obtenidos en los andlisis de alimentos” desde el punto de
vista de la legislacién espafiola.—Emisién de informes y juicios
contradictorios.

Tema 3.° Laboratorios .y Centros similares en el extranjero.
Mencién de su legislacion. ;

Tema 4.° Organizacion de una Seccién de Microfitografia bro-
matolégica.—Su misién, contenido y medios necesarios.

Tema 5.° Lentes y espejos: Formacién de imagenes y expresion
matemética—Microscopio simple 'y compuesto.—Hipermicroscopio.

Tema 6.° Objetivos' vy ‘oculares——Espejos.—Diafragmas.—Con-
densadores.—Iluminacién de cuerpos opacos.—Ultramicroscopio.

Tema 7.° Luz polarizada ‘aplicada a'la’ observacién microsco-
pica: Analizadores y polarizadores.—T.uz ultravioleta: Su aplicacién
micrografica.

Tema 8.2 Determinacién 'del aumento  del ‘microscopio.—Micré-
metros, camaras! claras.—Determinaciéon del tamafio de los elementos
micrograficos.

Tema 9.2 Técnica 'micrografica.~Obtencién y' montaje de pre-
paraciones.—Inclusiones.—Cortes histolégicos:

Tema!10: Observacién microscépica.—Medios '‘de aclaramiento
y diafanizadores.—Métodos de' coloracién.

Tema 1., Reacciones ‘microquimicas 'y reactivos especiales mas
usuales en microfitografia.

o Tema 12, Célula yegetal—Constitucién.—Protoplasto. e inclu-
siones,

Tema 13.  Membrana celular. — Constitucién y modificaciones.

Tema (14. ' 'Organos elementales'derivados de las células.—Fibras,
vasos, traqueidas, etc.

Tema 15. Tejidos: Clasificacién.—Meristemos.

Tema 16. Tejidos meristematicos.

Tema 17. Tejidos parenquimaticos.——Tejidos ' secretores.
Tema 18.  Tejidos conductores.

Tema 19. Tejidos de proteccién y de sostén.

Tema 20, Talo y cormo: Organizacién y anatomia.
Terha 21. 'Raiz: Organizacién y anatomia.

Tema 22. ' Tallo: Organizacién y anatomfa.

Tema 23, Hoja: Organizacién y anatomia.

Tema 24. Flor: Organizacién y anatomia.

Tema 25. 'Fruto: Organizacién y anatomia.

Tema 26. Semilla: Organizacién y anatomia.

Tema 27. Fitoplacton : Estudio general del integrado por esqui-

zoficeas y flagelados.

Tema 28. Fitoplacton : Estudio general del integrado por con-
jugadofitas 'y diatomaceas.—Mencién del placton' de cloroficeas.

Tema 29. ' Algas utilizables en la alimentacién: Su estudio mi-
crogréfico. ¥

Tema 30. Mohos sifomicetos y otros hongos analogos, sapro-
fitos y ' parasitos de los alimentos.

Tema 31. ' Mohos septomicetos y otros andlogos frecuentes en
los' alimentos.

Tema 32. Levaduras y fermentos de interés bromatologico.

Tema 33. Setas comestibles més usuales. — Datos botanicos.
Micrografia.

Tema 34. Setas venenosas.—Datos botédnicos.—Micrografia.

Tema 35. Hongos nroductores de “royas”, “tizones” y “caries”.

Micrografia e importancia en bromatologia.

Tema 36. Gramindceas alimenticias—Morfologfa y estructura
general.

Tema 37. El trigo y su harina—Datos micrograficos de sus
elementos caracteristicos.—Frutos y semillas extrafias: Su morfo-
logia y micrografia.
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Tema 38. ' Cebada, centerio, maiz v otros: cereales utilizados en
la alimentacién: Su morfologia y micrografia.

Tema 39. ILeguminosas alimenticias.-—MorfoIogia vy ‘estructura
en general de sus- frutos y semillas.—Harinas : Micrografia.

Tema 40. Otros érganos vegetales farindceos de familias diver-
sas utilizados en 13 alimentacién.~—Micrografia.

Tema 41. Vegetales con reservas grasas .mas comtinmente utili-
zados en la. alimentacién—Su estudio morfolégico y micrografico.

Tema 42, Vegetales con reservas proteicas méis usuales en la
alimentacién.—Su  estudio morfolégico y micrografico.

Tema 43, Verduras, frutas y hortalizas usuales en el mercado.
Morfologfa, ‘micrografia ¥ toxicologia.

Tema 44. Pastos v forrajes—Su estudio micrografico vy semi-
morfolégico.—Especies téxicas y su influencia en los alimentos deri-
vados utilizados por el hombre.

Tema 45, El icafé. — Caracteres hot4nicos y micrograficos.
Adulteraciones.—Torrefactados.

Tema 46, Maltas, achicoria ¥ otros sucedaneos.—Caracteristicas
morfologicas 'y micrograficas.

Tema 47, El té-—Caracteres botanicos'y micrograficos— Adul:
teraciones.—Otras hojas con cafeina de uso analogo.

Tema, 48, Vegetales utilizados en infusién teiforme.—Manzani-
llas; tila, ete;

Tema 49. Ei cacao.—Morfologia y micrografia.—Adulteraciones,
Chocolates.

Tema. 50. Azafrin—Morfologia y micrografia.——Adultcracioncs.
Azafran romi y flores de cuajo.

Tema:51; i Canelas y clavo de especias. — Morfologia ¥ micro-
grafia.—Adultetaciongs.

Tema 52. - Pimientas v ostazas, — Morfologia 'y micrografia.
Adulteraciones.

Tema 53. Pimiento rojo y morrén.—Morfologia e histologia.
El 1)imel1tén.—Micrograﬁa.-Adulteraciones.

Tema 54./ Labiadas utilizadds como condimentos.—Morfologia
vy micrografia.

Tema 55. Umbeliferas utilizadas en Ia alimentacién—Morfo-
logia 'y ' micrografia.~—Adulteraciones.

Tema '56." Badianas'y- vainilla, i —- Morfologia y micrografia.
Adulteraciones:

Tema 57. Micrografia de vegetales '‘de ‘interés  en toxicologia.

PROGRAMA' PARA' LA+ JEFATURA MICROZOOGRAFIA
BROMATOLOGICA'Y VETERINARIA

Tema 1.° Parasitologial Historia. — Parasitismo - Definicién.
Anatomia parasitaria. - Fisiologia: Alimentacién y reproduccién.
Clasificacidn,

Tema 2.° Funciones de relacién : Motilidad. — Funciones ner-

viosas.—Ciclo evolutivo de los parasitos.—Acciones de los parasitos
sobre sus huéspedes—T.os parasitos considerados ‘como portadores
de. gérmenes.

Tema 3.° 'Tnvasién parasitaria - Activa y pasiva.—Acciofies pa-
tégenas.—Estudio de las parasitosis animales transmisibles al hom.
bre—Frecuencia 'de las parasitosis.—Importancia higiénica y eco-
némica en las diversas especies animales: caballo, vacuno, caprino,
suidos v cAnidos.

Tema 4.° TImportancia higiénica y econémica en las diversas
especies animales: animales de caza (de pelo y pluma), aves de
corral, abejas, animales de peleteria y peces.—Importancia de estas
parasitosis, como posibles fientes de infeccién humana.—FEstudio de
las mas frecuentes.

Tema 5.° Tnvestigacién e identificacién de los parasitos.—Exa-
men en fresco—Idem por tincién—Métodos y técnicas en los
protozoos, vermes y artrépodos.—FEstudio cultural y biolégico.

Tema 6.° Caracteres generales de los protozoos.—Complicacién
estructural ; Citoplasma.——NL’cheQ—Cromidios y centrosoma.—Forma
y_ tamafio.—Movimientos de la tnasa citoplasmica—Formacién y
movimiento .de los seuddpodos.

Tema 7.° Movimiento de los cilios y de los flagelos.—TIrritabi-
lidad—Reacciones producidas por excitantes quimicos.

Tema 8.° Reacciones producidas por las variaciones de Ia tem-
peratura—Idem por las corrientes eléctricas.—Tdem por Ia luz
Idem por excitantes mecénicos.—TIdem por corrientes liquidas.—Idem
por la fuerza de la gravedad.

Tema 9° Reacciones producidas por la fuerza centrifuga.—Idem
por la interferencia de excitaciones—Comparacién entre las reaccio-
nes de los protozoos y las de los animales pluricelulares.—Nutricién :
Modos de efectuar la misma.—Prehensién de los alimentos por
medio de seudépodos.

Tema 10. Nutricién : Prehensién de los alimentos por los cilia-
dos y los masgéforos—Digestibén de los alimentos figurados—Res-
piracion.—Excrecién en los protozoos.

Tema 11. Reproduccién. — Divisién binaria.~Gemaci6r1.—Espo—
ruIacién.—Fecundacién.aRegeneracién.—Accic’m patégena y reacciéon
del organismo,

Tema 12. Para§itismo.—Comcnsalismo y simbiosis de los pro-

tozoos.—Adaptacién de los mismos a la vida parasitaria.—Accién
sobre sus huéspedes.—Transmisién de los protozoos  parasitos,

Tema 13. Protozoos. — Clasificacién.—Rizépodos : Su_ estudio.
Orden amoebina.—Reproduccién y ciclo evolutivo.
Tema 14. . Género entamoeba: Su estudio. — Accién patogena.

Mastigéforos: Su estudio—Flagelados.—Especies animales que mas
frecuentemente afectan, y distribucién geografica;

Tema 15. Protomonadinos, — Tripanoplasma. — Costia.—Tripa-
nosémidos : - Su estudio.—Especies a 'quienes afectan, y distribucion
geografica.

Tema 16. Leishmania.~— Polimastiginos : - Sus caracteres.—Tri-
chomonas.—Distomatidos. Estudio’ de los mismos. - Especies: a
quienes parasitan, y distribucién geografica.

Tema 17. |Esporozoatios : Divisi6én.—Telosporidios. — Coccidios.
Estudio de los mismos.—Especies a quiehes afectan, y distribuci()l}
geografica.

Tema 18. Hemosporidios, — Plasmédidos : Su estudio.—Impor-
tancia de los mamiferos y aves en su ciclo evolutivo.—Proteosoma :
Su estudio.—Importancia de las aves (reptilianas).—Mochuelo Vo~
lumbidos en su ciclo evolutivo,

Tema'19.  Babésidos: Su estudio.—Ciclo evolutivo.—Especies a
quienes “afectan.—Distribucién geografica.

Tema 20. ' Theiléridok, - Anaplasmas. — Leucocitozoideos —Fs-
tudio.—Ciclo evolutivo—Especies a quienes afectan.~—Distribucién
geografica.

Tema 21. Onidosporidios.—Ordenes.—Su estudio.—Microspori-
dios.—Especies afectadas.—Distribucidn geografica.

Tenia 22" 'Mixosporidios ! Sy estudio.—Sarcosporidids: Su es-
tudio.—Especies a quienes afectan, y distribucién geografica.

Tema 23. Infusorios ciliados.—Ordenes.—Caracteristicas de’ los
mismos.—HOI6tricos.—HeterétriCo&—Especies a'que’ afectan.—~Djis-
tribucién geogrifica.

Tema'24. 'Oligbtricos: Lo Hipétricos 'y 'peritricos St estudio.
Especies a que parasitan, y distribucién geografica. ;
Tema'25. " Vermes, . Anatomia’: Capa muscularcutanea. - Sis-

tema nervioso.—Aparato digestivo.—Idem reproductor.—Clasifica-
cién.—Platelmifitos - Sy estudio 'gétieral.

Tema 26. " Trematodes - Estudio general. —Clasificacién—Mono.
genea.—Digenea.—Especies' 'a quienes ‘afectan, y ' distribucion géo-
grafica. I

Tema 27." Distémides LU DicrocéIidos.—Isoglotréminos.—Opis—
térquinos,—Heteréﬁnos.—Esquinostéminos.—Ciclo evolutivo.—Espe-
cies que parasitan, y distribucién geografica. ‘

Tema 28. Hermostoléminos—,Paraﬁst(')midos.—Holostémido_s.
Ciclos evolutivos.—Especies a que ‘afectan,'y distribucién geografica.

Tema''29. " Cestodes - Estudio general 'de 1os mismos.—Morfo-
logia externa e interna.—Iocalizaciéh e importancia' de To$ cestodes.
Clasificacién. i *

Tema" 30. Pseudofﬂidos.—Morfo]ogia,—CicIos evolutivos.—Es-
pecies afectadas— Accion patégena.—«Ciclofﬂidos.—Fami]ias que los
constituyen.~Descripcion,

Tema 31.  Anaplocefalidos. — Clasiﬁcacién.—Descripcién.—Evo-
lucién.—Teniasis de Tos equidos. y rumiantes.—Patogenia.—Tesiones,
Distribucién geografica, 4

Tema'32. Teniasis de los carniceros.—Aves.—Peces.—Estudio
evolutivo.—Patogenia. — Transmisibilidad al hombre, — Distribucién
geografica.

Tema 33. 'Nematelmintos. Morfologia. . Ordenes que com-
prende—Nematodos., - Morfologia externa e interna.—Biologl'a y
evolucién.—CIaSiﬁcacic’)u.%Ley de Maupas.—Ascaroideos.—Biolog.x'a
¥ evolucién—Frecuencia de este parasitismo.

Tema 34, Ascaridiasis. de los equidos. — Patogenia.—Lesiones.
Toxina ascaridiana.—Oxyuros. — Biologia y evolucion.—Habitat.
Especies a quienes afectan y distribucién geografica,

Tema 35. Filaroideos.— Estudio de los mismos.—Clasificacién.
Filaria y microfilaria—Especies a quienes afectan, y distribucion
geogréfica—Oncocercosis - Su estudio y distribucién geografica.

Tema 36. Setaria: Sy estudio.—Accién patogena,—I.ocalizacion.
EvoIucién.—Espiruroideos.—QlasiﬁCaciéu.——Espiroceca.—Evqucién.
Accibn patégena.—Especies afectadas—Distribucién geografica.

Tema, 37. Habrouemas.—~F‘vqucién.»—Accién patégena.—I ocali-
zaciones: Géstrica, cutanea, conjuntival ¥ pulmonar.—Anatomia
patolégica—Especies a quienes afectan, y distribucién geografica,

Tema 38. EstrongiloideosA——Morfologia externa e interna—FEyo-
lucién en el organismo del huésped y: medio externo.—Localizacion

y accién patégena. —. Especies a quienes afectan, y distribucion -
geogriafica.
Tema 39. Croteréstomos. — Tricadontéforos. — Triconemas.

Tricostrongilidos.—Clasiﬁcacién — Biologia—Evolucién, — Especies
afectadas, y distribucién geografica.

Tema 40. Metastrongilidos. — Triquineloideos. — Anélidos.—Hj.
rudinos.—Biologfa—Evolicién, Clasificacién—Especies a quienes
afectan, y distribucién geografica.

Tema 41, Art1‘61)0(105.~Deﬁ11ici6n.~Nforf010gia.—0rgallos sen-
soriales.—Aparatos locomotor y vascular.—Sistema nervioso.—Cla-
SiﬁC&Ciél].-—Al‘éCllidOS.—Lillguatfllidos.—EVOILlCiéll.fPaI)el patdgeno.
Especies a quienes afectan, y distribucion geografica,

)
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Tema 42, Acarianos. — Clasificacién.— Astimatos. = Demodicios.
Biologia.—Papel patégeno.—Distribucién geografica.

Tema 43. Sarcéptidos.—Clasificacion. — Biologia.—Evolucion.
Estudio de los que afectan a las diversas especies.—Psoroptes.—Es-
tudio de los mismos.—Accion patégena.

Tema 44. Coriptes.-—Timg]iﬁnos.—T’rosti;:mat(rsA—Trrmlhiridns.
Biologia. — Evolucién. — Papel patégeno. — Especies a que afecta.
Localizacion.

Tema 45. Ixédidos e ixddinos.—Morfologia externa e interna.
Biologia.—Evolucién—Ixodes.—Estudio de los mismos.

Tema 46. Papel patégeno de los ixédidos—Accion local 'y ge-
neral.—Papel que juegan en la transmisiéon de enfermedades para-
sitarias y viricas al hombre y animales. f

Tema 47. Argasinos.—Clasificacion.—Argas.—Biologia—Evolu-
cibn—Acdién patégena.—Especies a quienes afectan—Papel pat6-
geno.——Distribucion geografica.

Tema 48.. Microzoografia de las carnes en las diferentes espécies
de  abasto—Estudio ' bromatolégico.—Transmisibilidad a la ' especie
humana.

Tema 49. Microzoografia en las carnés chacinadas, embutidas,
etcétera. — Idem en quesos, mantequillas, etc. ~— Transmisihilidad al
hombre.

Tema 50. . Microzoografia en peces, moluscos y ¢rusticeos.—Es-
tudio.~~Transmisibilidad a la especie humana.

PROGRAMA PARA 1A JEFATURA DE INSPECCION
DE SUBSISTENCIAS (INSPECTORES QUIMICOS)

Tema 1.% Legislacién sanitaria relativa a' los laboratorios. mu-
nicipales de ‘Higiene.—FEspecial referencia de las disposiciones que
regulan cuanto se refiere al control, vigilancia e inspeccién de pro-
ductos . alimenticios e higiénicos y: establecimientos de fabricacion,
venta y consumo de las mismas.

Tema 2.° Laboratorio Municipal de Higiene de Madrid.—Orga-
nizacion.—Misiones que tiene asignadas,—Criterio interpretativo de
los resultados que se alcanzan en los andlisis de alimentos y pro-
ductos higiénicos: desde el punto de vista de la legislacién espafiola.
Emision .de informes.— Analisis contradictorios.

Tema 3.° Organizacién y misiones de los laboratorios munici-
pales. v Centros, similares en el extranjero.—+Legislacién sanitaria
de estos paises en materia de alimentos; y productos |industriales
relacionados con la Higiene.

Tema 4.°, Fraude y adulteracién.—Su diferencia.—Sofisticacion.
Significado de: las: palabras, estilo y fantasia en los productos ali-
menticios.—Ias denominaciones de origen.—Hechos que constituyen
delito. o falta en materia de adulteracion de alimentos.

Tema 5.° Prescripciones generales relativas a la toma:de mues-
tra, en la. inspeccién de sustancias alimenticias.—Inutilizacién y
decomiso.—Industrias y establecimientos que -deben ser visitados por
el TInspector quimico.—Organizacién del servicio de [inspeccién en
las grandes capitales.

Tema 6.°  Harinas.—Molineria.—Alta molienda o gradual.—Pro-
ductos intermedios y secundarios.—Harinas integrales—Harina de
trigo.—Alteraciones y  adulteraciones mas frecuentes—Semillas ex-
trafias,. inséctos y parasitos:

Tema 7.° Harinas.—Analisis de las harinas de trigo y de otros
cereales desde el punto de vista higiénico y de la panificacion.
Fraudes, . adulteraciones y alteraciones.—Disposiciones legales que
permiten dar una calificacién sobre las harinas.—Inspeccion de una
fabrica de harina.

Tema 8.° Harina de leguminosas.—Féculas y almidones de tu-
bérculos y raices.—Determinaciones analiticas que permiten identi-
ficarlos y comprobar su estado higiénico.

Tema 9.° El pan.-—Generalidades acerca del proceso de fabri-
cacion.—La fermentaciéon panaria.—Transformaciones que sufren las
harinas durante la fermentaciéon y coccién. .— Pan integral y pan
blanco.—Panes compensados.

Tema 10. El pan.—Determinaciones analiticas -a efectuar para
conocer su calidad y los fraudes y adulteraciones. — Disposiciones
legales sobre ‘el pan—Inspeccién de tahonas y despachos de pan.

Tema 11. Harinas preparadas.—Pastas alimenticias.—Determi-
naciones analiticas para descubrir sus fraudes y adulteraciones.—Dis-
posiciones legales sobre estos productos, y nota acerca del proceso
de fabricacién.

Tema 12. Azticares. — Métodos quimicos, fisicos y biolégicos
para su caracterizacién y valoracion.

Tema 13. Azficar de cafia y remolacha.—Azficar y jarabe de
fécula—Extracto de malta—Determinaciones analiticas encaminadas
a descubrir los fraudes y adulteraciones de estos productos.—Fabri-
cas de azticar: Su inspeccion.

Tema 14. Productos de confiteria y reposteria—Mazapanes y
turrones, caramelos y grageas.—Helados.—Determinaciones analiti-
cas para conocer sus condiciones higiénicas y sus fraudes y adulte-
raciones.—Disposiciones legales sobre estos productos, e inspeccién
de los establecimientos dedicados a su fabricacion y venta.

Tema 15. Investigacién del hierro y sus sustituyentes en los
alimentos.—Investigacién de los colorantes artificiales que simulan

la’ yema de'huevo, ¥ disposiciones legales sobre las mismas.—Inves-
tigacion de las almendras amargas en turrones y mazapanes.

T Tetna 16/ Ta miel.~Determinaciones analiticas para descubrir
su naturaleza v los principales fraudes y adulteraciones.—Disposi-
ciones legales.

Tema 17. Jaleas de frutas.—Mermeladas—Frutas conservadas,
escarchadas, etc—Zumos de frutas.—Determinaciones analiticas en-
caminadas 4 descubrir los fraudes 'y adulteraciones de' estos pro-
ductos—Disposiciones legales sobre su'fabricacion y venta.

Tema 18. T.os edulcorantes artificiales.——Naturaleza ¢ identifica-
cién~~Disposiciones legales que regulan su empleo.

Tema 19. Los polvos de hornear, o levaduras artificiales.—Prin-
cibales compiiestos 'quimicos que les sirven’ de' base—Determina-
clones analiticas para averiguar su composicién.—Criterio higiénico-
sanitario sobre los mismos.

Tema 20. Conservas de cariie, pescados, mariscos y crusticeos.
Determinaciones analiticas que permiten’ conocer sus condiciones
higiénicas 'y descubrir los fraudes y adulteraciones.—Técnicas' gene-
rales de fabricacion.—Disposiciones que regulan su fabricacion 'y
venta.—Inspeceién de fabricas v 'establecimientos detallistas.

Tema 21. Productos derivados de la carne—Extractos, jugos
y caldos ‘de carne.~~Determinaciones analiticas que permiten conocer
sus condiciones higiénicas y descubrir los fraudes y adulteraciones.
Tegislacién vigente sobre estos productos.

Tema 22. Huevos y productos derivados.—Huevo en” polvo'y
albtimina desecada——Principales determinaciones para descubrir'sus
alteraciones. fraudes y adulteraciones.

Tema 23: Leches.—Ieche de vaca.—Problemas higiénicosanita-
rios que plantea su abastecimiento y suministro ‘a las' poblaciones.
T.as centrales lechetas—Su organizacién.—Transporte y  consefrva-
ci6n higiénica de la leche—Inspeccién de los despachos de venta,
y toma' de muestras.

Tema 24. Leche de vaca—Prircipales ' determinaciones analiti-
cas para conocer sus 'condiciones higiénicas y descubrir 'los: fraudes
y adulteraciones.—Disposiciones legales que regulan la produccién y
venta'de la leche.

Tema 25. Investigacion de laradiciér de sustancias extrafias a
laileche; asi como: de los distintos antisépticos.~Investigacién de
materias colorantes, suero y leches de otros rumiantes.—Aguadol y
deseremado.—Su investigacion.

Tema 26. TLeches 4cidas.—Crema de leche—Leche condensada,
concentrada, en polvo, etc—Principales determinaciones a realizar
pata /enjuiciar’ sus condicioties higiénicas y los' fraudes y adultera-
ciones.—Disposiciones  legales; sobre -estos, productos.

Tema 27. El queso.—Sus diferentes clases, y procesos de fabri-
cacion. — Determinaciones analiticas para enjuiciar susscondiciones
higiénicas y los fraudes y adulteraciones.—Investigacién de la clase
de leche empleada en la fabricacién del queso.—El cuajo.~—~Su valo-
racion. .

Tema 28; Mantequilla—Métodos de fabricacién.—Disposiciones
legales que regulan su fabricacién y venta—Adulteraciones y medios
de reconocerlas.—Investigacién de materias colorantes y antisépticos.

Tema:29; Margarina. — Composicion—Métodos de fabricacion.
Determinaciones analiticas mas importantes.—Investigaciéon en mez-
cla con la- mantequilla.—Disposiciones legales, sobre:la margarina.
Aceites v grasas endurecidos—Grasas sintéticas.

Tema 30. Grasa de cerdo. — Determinaciones_analiticas para
identificarla,y conocer: sus adulteraciones y falsificaciones.—Dispo-
siciones legales, sobre su fabricacién y venta.—ILos sebos.—Aplica-
ciones e identificacion.

Tema 31. Aceite: de oliva—Su fabricacién. — Determinaciones
analiticas més importantes para conocer su calidad, adulteraciones
y falsificaciones.—Legislacién sobre este producto.

Tema 32. Aceite de orujo—Determinaciones analiticas a efec-
tuar desde: el punto de vista legal.—Aceites de cacahuete, sésamo,
girasol; soja y pepitas de uya.—Caracteristicas mas importantes y
reacciones para la identificacion de dichos aceites.

Tema 33. El café—Suertes comerciales.—Caracteres botanicos y
micrograficos.—Determinaciones analiticas mas importantes.—Frau-
des y. adulteraciones.—Iegislacién vigente—Malta y achicoria.—Ca-
racteristicas més.importantes.de ambos productos.—Iegislacion vi-
gente.

Tema 34. El té—Suertes comerciales. — Caracteres. botanicos-
micrograficos.—Determinaciones analiticas mas importantes.—Frau-
des y adulteraciones—Iegislacién vigente—Nuez de Kola.

Tema 35.. El cacao.—Caracteres botinicomicrograficos.—Distin
tas clases de cacao.—Determinaciones analiticas mas importantes.
Fraudes v adulteraciones.—Iegislaciéon vigente.

Tema 36., El chocolate—Fabricacién—Determinaciones analiti-
cas mas importantes-—Fraudes y adulteraciones.—Tegislacion vi-
gente.—Insneccién de una fabrica de chocolate.

Tema 37. El azafran, la canela.y el clavo de especias.—Datos
botanicomicrograficos.—Determinaciones analiticas mas importantes.
Fraudes y adulteraciones.—I.egislacion vigente.

Tema 38. Pimientas, mostaza, vainilla y nuez moscada.—Datos
botanicomicrograficos—Determinaciones analiticas mas importantes,
Fraudes vy adulteraciones.—Iegislacién vigente.

Tema 39. El pimiento y el pimentén—Datos botanicomicrogra-
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ficos.—Determinaciones analiticas mas importantes.—Fraudes y_adul-
teraciones.—Legislacion vigente—El cardamomo, perejil, comino y
otros estimulantes yegetales.—Caracteres de los mismos.—Las con-
servas vegetales.—Disposiciones sobre su fabricacion y venta.

Tema 40. El vinagre—Métodos 'de fabricacién.—Determinacio-
nes analiticas para conocer su calidad y descubrir las alteraciones.
Fraudes y adulteraciones.—Legislacion vigente,

Tema 41. La sal comtin y las sales de régimen.—Principales
determinaciones analiticas en unas y otras.—Legislacion vigente.

Tema 42. 'El vino.—Elaboracién, conservacién 'y crianza—FEn-
fermedades y alteraciones.—Inspeccion de bodegas y tabernas,

Tema 43. El vino.—Principales determinaciones analiticas.—In-
vestigacion de los fraudes y adulteraciones.—Legislacion enologica
vigente.

Tema 44. Vinos espafioles con denominacién de origen.—Vinos
espumosos.— Vinos dulces y de frutas.— Vermut.—Principales deter-
minaciones para conocer su calidad y los fraudes y adulteraciones.

Tema 45. La cerveza, la sidra'y la perada.—Meétodos de fabri-
cacién y de conservacion—Principales determinaciones a efectuar.
Disposiciones legales sobre estas bebidas.

Tema 46. Aguardientes y licores.—Principales determinaciones
analiticas que permiten formar juicio sobre su calidad y composicion.
Investigacién de los distintos alcoholes de las sustancias desnatu-
ralizantes, materias colorantes y esencias.—Legislacion vigente sobre
alcoholes, raguardientes y licores. — Visitas 'de inspeccion  a. cafés
y bares.

Tema 47. Bebidas no alcohélicas.—Gaseosas, agua de soda, na-
ranjadas, etc—Determinaciones analiticas a practicar en estos pro-
ductos.—Investigacion de edulcorantes y colorantes artificiales y me-
tales toxicos.—Legislacién vigente sobre dichos productos:

Tema 48. Aguas.—Problemas que plantea el abastecimiento de
agua a las grandes poblaciones—Toma de muestras para el analisis
quimico y bacteriologico. — Determinaciones “analiticas a efectuar
para juzgar de su potabilidad.—Legislacion vigente 'sobre las aguas
de bebida.

Tema 49. Métodos fisicos y quimicos de depuracion de aguas.
Indice de' cloro—Empleo de neutralizantes del cloro.—Correctivos
de sales—Aguas residuales, barros y lodos.—Su estudio desde el
punto de vista higiénicosanitario.

Tema 50. El hielo—Determinaciones analiticas a realizar para
juzgar de sus condiciones higiénicas.—Legislacién sobre este pro-
ducto.—Agua de piscinas.—~Determinaciones 'analiticas a realizar,
y ‘criterio higiénicosanitario para intérpretar los resultados.

Tema 51. Utensilios empleados en la elaboracion, conservacion
y preparacién culinaria de los' alimentos.—Condiciones higiénico-
sanitarias que deben reunir—Investigacién quimicoanalitica de su
estabilidad y de los componentes téxicos que pueden ceder a los ali-
mentos.—El estafiado y vidriado de las vasijas.

Tema 52. Esencias naturales y artificiales empleadas ‘en la ali-
mentacién.—Principales determinaciones fisicas y quimicas para su
estudio.—~Materias colorantes empleadas en los alimentos.—Legisla-
cién vigente sobre esencias y materias colorantes.

Tema 53. Juguetes, tejidos, papeles de enyolyer, alimentos, pape-
les metalicos, envases de cartén y metalicos, cerillas, etc.—Condi-
ciones higiénicosanitarias de seguridad e idoneidad que deben reunir
para evitar intoxicaciones y accidentes.

Tema 54. Desinfectantes quimicos.—Estudio de los més impor-
tantes.—Determinaciones quimicas y rbiologicas para averiguar su
composicién y comprobar su actividad y pureza.—El coeficiente de
fenol.—Compuestos de amonio cuaternario.—Disposiciones que regu-
lan la fabricacién y venta de desinfectantes.

Tema '55. Insecticidas. — Estudio quimicoanalitico de los mas
importantes.—Mencion especial del D, D. T, y gamahexano.—Legis-
lacién vigente sobre insecticidas.

Tema 56. Muricidas .y fungicidas.—Principales compuestos qui-
micos que les sirven de base—Reacciones de identificacion.—Estu-
dio especial del “Antu” y del 1.080.—Disposiciones legales sobre
estos productos.

Tema 57. Jabones, lejias y otros productos destinados a la
higiene de la vivienda.—Productos de perfumeria y cosmética.—FEs-
tudio quimicoanalitico. — Disposiciones legales y criterio higiénico-
sanitario sobre los mismos.

PROGRAMA PARA LA JEFATURA DE INSPECCION
DE SUBSISTENCIAS (INSPECTORES VETERINARIOS)

Tema 1.2 Inspecciéon de sustancias alimenticias. — Importancia
de la misma en los aspectos bromatolégico y sanitario.—Sustancias
alimenticias que competen al Servicio Veterinario.—Historia.

Tema 2.° Matanza de los animales de abasto y volateria.—Estu-
dio critico de cada uno de los métodos. — Su importancia en la
conservacion de la carne—Sacrificio simulado: Investigacién-—Sa-
crificio -de urgencia.—Legislacion.

Tema 3.° Carne: Definiciones.—FEstudio anatémico.—Composi-
ciéon de la carne en las diferentes especies de abasto.—Valor nutri-
tivo de 'las mismas.—Métodos analiticos para investigarlo.

Tema 4.9 Rigidez cadavérica: Estudio de la misma.—Madura-

cién: Causas que la influencian—Cambios fisicoquimicos y estruc-
turales.—Flora microbiana.

Tema 5.° Categorizacién de la carne—Circunstancias que influ-
yen en la calidad de las carnes.—Categorias admitidas ; Descr.ipcién
y resefiamiento de los mtsculos de cada una de ellas.—Rendimientos.

Tema 6.° Diferenciacion de carnes.—Importancia.—Diferencia-
ci6n en canal de las diferentes especies. — Idem del sexo. — ldem
biologica y fisica.

Tema 7.2 Diferenciacion de la carne por los caracteres histolo-

gicos anatomicos y. quimicos en las diferentes especies.

Tema 8.° Despojos rojos y blancos. — Recuerdo histologico.
Composicién quimica de cada uno de ellos—Diferenciacién anato-
mica e histolégica en las diferentes especies.

Tema 9. Sistema linfatico—Recuerdo  histolégico.—Alteracio-
nes |y lesiones que puedan presentar en los procesos 1o infecciosos
agudos y crénicos.—Idem en los procesos infecciosos agudos y eré-
nicos.—Idem en las zoo y fitoparasitosis.—Inspeccion bacteriologica
e histopatologica.

Tema 10. Carnes anormales: Febriles, fatigadas, desagradables
por. su color y olor. — Caracteres microscopicos. — Alteraciones
fisicoquimicas y bacteriolégicas.—Histopatologia.—Técnicas  analitis
cas.—Juicio critico.

Tema 11, Carnes flacas, caquécticas e hidrohémicas.—Diferen-
ciacion de las mismas—Caracteres anatomicos, histologicos y fisico-
quimicos.—Juicio critico. L

Tema 12.. Carnes tumorales—Histopatologia.—Idem: con infil-
traciones y degeneraciones.—Estudio de cada una de las mismas.
Técnicas analiticas.—Juicio critico.

Tema 13.  Carnes microbianas. — Clasificacién. — Septicemias :
Estudio general.—Afecciones que la. producen.—Lesiones macro, y
microscopicas. — Salmonellosis: Su estudio. — Técnicas analiticas.
Juicio critico.

Tema 14,1 Carnes carbuncosas.—Septicemia gangrenosa,—Lesio:
nes macro y microscopicas.—Analisis bacteriolégico, histopatologico
y, biolégico,—Juicio critico.

Tema 15. . Septicemias hemorragicas.—l.esiones macromicrosco-
picas.—Analisis bacteriologico, histopatolégico. y biolégico.—]Juicio
critico.

Tema 16, Carnes muermosas.— Tetanicas.—Papéricas y, durina-
das—Lesiones macromicroscopicas.—Anéalisis bacteriologico, histo-
patolégico, y biolégico.—Juicio critico.

Tema 17. . Carnes tuberculosas.— Seudotuberculosas y , paratu-
berculosas.—Lesiones, macromicroscopicas.—Diferenciacion de estos
procesos.—Analisis bacteriolégico, histopatologico y, biologico.—Juir
cio critico.

Tema 18.  Carnes brucéllicas.—Mamiticas. — Agalacticas.—Dife-
renciacién, lesiones macromicroscopicas, analisis bacteriologico, his-
topatolégico y  biolégico.—Juicio critico.

Tema 19.; Carnes pésticas—Seudopésticas y Mal Rojo.—Dife-
renciaciéon.—Carne de cerdo. hiperinmunizado.—Lesiones macromi-
croscopicas. — Anéalisis bacteriologico, histopatologico y biolégico.
Juicio critico.

Tema 20., Carnes actinomicésicas y  botriomicosicas.—Linfagi-
ticas. — Diferenciacién. — Lesiones macromicroscopicas. — Técnicas
analiticas.—Juicio, critico.

Tema 21. Carnes variolosas.—Rabicas.—Glosopédicas.—Diferen-
ciacién, lesiones macromicroscopicas. — Técnicas analiticas: Histo-
patologia y: biolégica.—Juicio critico.

Tema 22. Peste bovina.—Influenza. — Perineumonia.——Diagnos-
tico diferencial.—ILesiones macromicroscopicas.—Técnicas analiticas:
Histopatologia y bioldgica.—Juicio critico.

Tema 23. Coriza gangrenosa.—Difteria de los terneros.—Amne-
mia infecciosa.—Rickettiosis. — Diagnostico diferencial. — Lesiones
macromicroscopicas,—T écnicas analiticas.—Histopatolégicas y biold-
gicas.—Juicio critico.

Tema 24. Carnes parasitarias.— Carnes triguinosas.—Sarcospo-
ridiosas.—Historia.—lesiones macromicroscopicas.—Diagndstico  di-
ferencial—Técnicas analiticas.—Juicio  critico.—Cenurosis,.—>Su es-
tudio.

Tema 25.  Strongilosis.—Distomatosis.—Hipodermosis.—Habro-
nemosis.—L.esiones  macromicroscopicas. — Diagnoéstico diferencial.
Técnicas analiticas.—Juicio critico.

Tema 26.  Intoxicaciones carnicas. — Toxiinfecciones carnicas.
Toxiinfecciones salmonellésicas y botulinicas.—Interés de la inves-
tigacién bacteriolégica y biologica en estas carnes.—Técnicas anali-
ticas mas frecuentes, y su juicio critico. .

Tema 27. Saneamiento de las carnes.—Su importancia.—Carnes
susceptibles de saneamiento.—Métodos y técnicas mas usuales.—Des-
tino de ellas, y juicio critico.—Destrucciéon o posible industrializa-
cion. de las carnes salubres.

Tema 28. El frio industrial.—Accion de este agente fisico como
conservador 'y aseptizador de las carnes.—Métodos utilizados y jui-
ciovleritico 1sobre - los’ mismos.—Historia de 'la industria frigorifica.

Tema 29. Carnes enfriadas, refrigeradas y congeladas.—Modi-
ficaciones fisicoquimicas y estructurales.—Valor biologico.—Altera-
ciones que pueden sufrir—Métodos de inspeccién y técnicas anali-
ticas.—Juicio critico.

Tema 30. Conservacién por el calor.—Idem fisicoquimica,: Su
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importancia.—~Sustancias susceptibles de conservacién por estos mé-
todos, y nombres que reciben.—Modificaciones fisicoquimicas y es-
tructurales.~—Valor biolégico—Alteraciones que pueden sufrir.—Mé-
todos y téenicas ‘analiticas.—Juicio ctitico.

Tema 31:  Estudio de la chacineria en general.—Nombres que
reciben los  diversos preparados. — Elementos que los constituyen.
Modificaciones 'fisicas, quimicas y - estructurales—Valor biol6gico.
Inspeccién, y criterio que debe seguirse.

Tema 32. ' Alteraciones que pueden sufrir los productos chaci-
nados.—Inspeccién -macroscédpica—Idem histolégica.—Analisis qui-
micos : Investigacién de recoustituyentes, antisépticos y materias co-
lorantes~Criterio del Inspector.

Tema 33. Grasas alimenticias 'de origen animal: Su estudio.
Alteraciones' que pueden sufrir—Técnicas analiticas para investigar
los' fraudés  por adicion-y sustitucion—Margarinas.—Bstudio bro-
matologico.~Inspececién.

Tema 34:' Inspeccién de aves domésticas’y las'‘de caza (pelo
y pluma)—Diferenciacién de especies.—Enfermedades mas frecuen-
tes—Alteraciones ' postmorten—Técnicas ' analiticas.—Juicio  critico.

Tema'35. - Huevos.—Composicién.—Valor biolégico.—Ios huevos
como portadores de gérmenes. —— Alteraciones que pueden sufrir.
Técnicas analiticas—Huevos congelados y en polvo.—Inspeccién.

Tema 36. ' Leche~—Definicién.—Composicién quimica de ésta en
las' diferentes especies. — ‘Caracteres fisicos y bioldgicos. — Ieches
calostrales. .

"Tema 37! Microbiologia'de 'la leche.—Origen de los gérmenes.
Accién' de la leche'sobre los gérmeénes y la de éstos sobre las leches.
Examen bacteriolégico.

Tema 138. Estudio citologico de las leches—Foérmulas leucoci-
tarias’ normalés. ~— Idem anormales y su significacién patolégica.
Técnicas’ analiticas.

Tema 39. Reconocimiento fisico de la leche. — Densimetria.
Crioscopia.~~Refractometria.—Aguado y desnatado.—Técnicas ana-
liticas, 'y 'su valor practico.

Tema 40. Butirometria—Extracto seco.—~Determinacién de lac-
tosa.—Idem de albuminoides.~-Cloruros.—Técnicas analiticas 'y su
intérpretacion.~~Valor prictico.

Tema 41 Catalasimetria. — Reductasimetria. — Determinacién
de''impurezasi—Idem de 'nitritos.—Idem 'de reconstituyentes, anti-
sépticos 'y antibiéticos.~~Técnicas “analiticas, 'y valor practico.

Tema 42. Leches pasterizadas.~Idem concentradas, condensadas
y''en’ polvo~~Composicién—Alteraciones que pueden sufrir, y su
investigacion.~“Mezclas  de 'leches~Accién’ de''los antifermentos
c¢omo conservadores.

Tema 43. Mantequilla.—Composicién y caracteres organolépti-
cos.——Indices “de’ refraccion; ‘saponificacion 'y yodo.—Técnicas, y su
interpretacion.—~Alteraciones que pueden presentarse: Su investiga-
cion. -— Técnicas analiticas’ para ‘determinar sustancias extrafias.
Accion ' de “los antifermentos ' como conservadores. — Juicio ' critico.

Tema 44 Quesos—Composicion  quimica. ~— Clasificacion—Ma-
duracion’: Sw éstudio~~Técnicas analiticas mas usuales para inves-
tigar su composicién y los fraudes.—Alteraciones que ‘mas frecuén-
temente sepresentan-—~Accion de los antifermeritos como conser-
vadores.—Juicio | critico.

Tema 45. Pescado.—Recuerdo zoologico.~—Composicion.—Valor
alimenticio de 'sus carnes. — Clasificacién. — Malacopterigios: Des-
cripeion.

Tema 46. Acantopterigios. -~ Descripeion. — Tnspeccién del pes-
cado.~Juicio critico.

Tema 47.' Moluscos.~~Estudio general.—Clasificacién y descrip-
ci6n.—Técnicas analiticas.~-Tos ‘moluscos '‘considerados como por-
tadores ‘de ‘gérmenes~-Saneamientos: Técnicas.

Tema 48. ' Crusticeos.—Estudio general 'de’ los mismos, y su
descripeion.—Técnicas analiticas.—Tos ‘crusticeos como portadores
de gérmenes.—Saneamiento.

Tema 49, " Hotigos. — Composicién ' quimica. — Valor nutritivo.
Recuerds' botanico.—Clasificacién 'y deseripeién.—~Toxicidad. —Téc-
nica$ analiticas' 'para su' detertminacion.

Tema 50. Frutas. — Hortalizas y verduras. — Composicién qui-
mica.—Valor' nutritivo.—Réecuerdo boténico.—Alteraciones que pue-
den’ sufrir.—~Caracteristicas fisicas, quimicas, micrograficas y' bacte-
riolégicas.—Técnicas analiticas mis tsuales.

Madrid, 25 de ‘agosto de 1952.—Fl Secretario accidental, P. pE
GORGOLAS. ;

. RO

SUBASTA

La“excelentisima Comisién' Municipal ' Permanente ha acordado,
en sesion de 30 de julio altimo, aprobar los pliegos de condiciones
de la, subasta que intenta celebrar para contratar las obras de trans-
formacién del cuartel 19 del: Cementerio de Nuestra Sefiora de la
Almudena en sépulturas’ de segunda clase.

Los expresados pliegos de condiciones” se hallardn de manifiesto
en la Secretaria del excelentisimo Ayuntamiento (Negociado de Su-
bastas);enj das ‘horas Ide diez de la. mafiana a una de la tarde,

durante los ocho dias hébiles siguientes al en que este anuncio
aparezca inserto en el Boletin Oficial de la Provincia, dentro de
cuyo plazo podran presentarse cuantas reclamaciones sean proce-
dentes contra dichas obras; en la inteligencia de que transcurridos
los ocho dias antes mencionados no habra ya lugar a reclamacién
alguna, y se tendran por desechadas cuantas en este 'caso se pre-
senten.

Lo que se anuncia al publico en cumplimiento de lo dispuesto
en el articulo 312 de la ley de Régimen local de 16 de diciembre
de 1950 para la contratacién de obras y servicios municipales.

Madrid, 18 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pE

GORGOLAS,
X% %

SUBASTAS Y CONCURSOS

pendientes en el dia de hoy, con expresién de su cuantia

y fecha en que termina la presentacién de proposiciones

Fechas Objeto de las subastas y- concursos Pesetas

SUBASTAS

26 -8 - 1952 J Obras de cerramiento, protecciones
metalicas y repasos en. el grupo
escolar, Joaquin Costa. — Presu-
puesto ;de, .CONLTARR [ . voresonnsrins T

Obras necesarias para situar en la
alineacién oficial la finca niimero 4
de la calle del Pez.—Presupuesto
de 1GaNtEA B0l nbiamtn . b i35 ] irEs s b

Obras de reparacién en el grupo
escolar Torres Garrido.— Presu-
puesto. de contrata A

Obras de pintura en el grupo esco-
lar Francisco de Quevedo.—Presu-
DuestodeGoOntEatay o . wobiussisasonssne

Suministro de carbén graso de As-
turias con destino a las calderas
de  los; Servicios municipales de
Matadero y Puericultura.—Precio
tiposglculadal. sb. .obsizkiis. . obai {

Obras de pintura en el grupo escolar|
Zumalacarregui. — Presupuesto de
santratas. cslisalQrug. colmtalon. a8

84.418,80
26-8-1952

163.295,83
1-9-1952

73.049,54
3-9-1952

21.687,02
6-9- 1952

520.000
5-9-1952

112.435,59

Para reclamaciones por ocho dias hébiles,
que empezardn a correr y contarse desde
el siguiente @ aquel en' que aparezca in-
serto el correspondiente anuncio en el
Boletin Oficial de la Provincia, y termi-
nardn en la fecha que al margen se indica

;. |
Obras de transformacién del cuar-|

tel 19 del Cementerio de Nuestral
Sefiora de la Almudena en sepul-|
turas de segunda clase. — Presu-|
puestoidepcontratal .......zabiatl v 475.705,99

29-8-1952

Ewmpréstito Villa de Madrid de 1914

El excelentisimo sefior Alcalde Presidente, con fecha de hoy, se
ha servido dictar el siguiente decreto :

“De conformidad con la base cuarta de las aprobadas para la
emision de 36,000.000 de pesetas en titulos amortizables denominados
Villa de Madrid de 1914, vengo en disponer :

Que el dia 15 de septiembre préximo, a las once y media de la
mafiana, bajo la presidencia de la Comisién de Hacienda y' con
asistencia de los' sefiores Secretario e Interventor de fordos muni-
cipales, se verifique ptblicamente en esta Primera Casa Cotisistorial
el 77 sorteo de dicho Empréstito para la amortizacién de 785 obli-
gaciones. -

A estos efectos se formaran 2.538 bolas o series de diez obliga-
ciones, comprendiendo cada una los ntimeros de la decena que ter-
mina con el de la serie, agregando un cero. Se extraerin 79 bolas,
de lasique 78 amortizan 780 obligaciones; a razén de diez por bola.

Ayuntamiento de Madrid
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Las cinco que faltan para completar las 785 objeto de amortizacién
seran: una, la ntmero 27.700, procedente de la serie incompleta
numero 2,770, y las cuatro que faltan se tomaran de la altima bola
extraida. :

El dltimo cupdn pagadero a las obligaciones amortizadas| sera
el que vence en 1 de octubre proximo.

Del resultado del sorteo se levantara acta, que quedara umida
al expediente incoado por Secretaria.

Las 2.538 bolas o series de diez obligaciones gue entran en suerte
se expondran al publico, para su examen, antes de introducirlas
en el globo, asi como las que se extrajeron en el sorteo anterior de
este Empréstito, y después de verificado éste, aquellas a las que
haya torrespondido la amortizacién, las cuales se publicarin en el
BoLETIN DEL AYUNTAMIENTO DE MADRID.”

Lo que se anuncia al publico para general conocimiento,

Madrid, 23 de agosto de 1952--El Secretario accidental, P. DE
GORGOLAS.

Empréstito Villa de Madrid de 1929

El excelentisimo sehor Alcalde Presidente, con fecha de hoy, se
ha servido dictar el siguiente decreto:

“De conformidad con la base cuarta de las aprobadas para la
emision de las obligaciones amortizables denominadas Empréstito
de la Villa de Madrid de 1929, y con arreglo al cuadro de amorti-
zacion ajustado al capital nominal de 30.000.000 de pesetas a que
ha quedado reducida esta Deuda al aprobarse el presupuesto extra-
ordinario de 1931, vengo en disponer :

Que el dia 16 de septiembre proximo, a las once de la mafiaha,
bajo la presidencia de la Comision de Hacienda y con asistencia
de los sefiores Secretario e Interventor de fondos municipales, se
verifiqgue publicamente, en el salon de sorteos de la Seccién de Lote-
rias (calle de Montalban, 8) el vigésimo cuarto sorteo para la amor-
tizacion de 855 obligaciones de dicho Empréstito.

A tales efectos se formaran 4.670 bolas o series de diez obliga-
ciones; comprendiendo cada una los nimeros de la decena que ter-
mina con el de la serie, agregando un cero. Se extraeran 85 bolas,
de las que 84 amortizan 840 obligaciones, a razén de diez por bola.
las quince que faltan para completar las 855 objeto de amortizaciéon
seran: ocho, las ntimeros 48.163 a 70, procedentes de la serie /in-
completa ntmero 4.817, y las siete que restan se tomaran de la
ultima bola extraida.

El dltimo cupén pagadero a estas, obligaciones sera el que wvence
en 1 de octubre préximo.

Del resultado del sorteo se levantara. acta, que lquedard unida al
expediente incoado por Secretaria.

Las 4.670 bolas o series de diez obligaciones que entran en suerte
se expondran al puiblico, para su examen, antes. de!introducirlas
en el globo, asi como las que se extrajeron en, el antérior sotrteo,
y después de verificado éste; aquellas a las que haya correspondide
la amortizacion, las cuales se publicaran.en el BoLETIN DEL AYUN-
TAMIENTO DE MADRID.”

Lo que se anuncia al piiblico para general conocimiento.

Madrid, 23 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pE
GORGOLAS.

Ewmpréstito Villa de Madrid de 1941

El excelentisimo 'sefior Alcalde Presidente; con 'fecha ‘de hoy, se
na servido Idictar| el siguiente decreto:

“Con arreglo a lo determinado en la base quinta de las apro-
badas para la'emisién de 250 millones de pesetas del’ Empréstito
Villa de Madrid 'de 1941, vengo en disponer:

Que €l dia 16 de septiembre proximo, a las once 'y media de la
mafiana, bajo la presidencia de la’ Comisién de Hacienda 'y 'con
asistencia’ de los sefiores Secretario e Interventor' de fondes muni-
cipales, se celebre en el salon de sorteos de la Seccién de llioterias
(calle de Montalban, 8) el undécimo sorteo para la amortizacién
de las siguientes obligaciones :

Serie A, de 500 pesetas, 976 obligaciones.
= @ Dereodles R =
—i 1C; de15.000 —= 97 —

A tales efectos, con las obligaciones existentes en circulacién se
formaran series de diez obligaciones por cada una de las tres series
de que consta la emision, ‘comprendiéndose en todas ellas los nime-
ros de la decena que termina con el de la serie, agregando un cero.

De la serie A se extraeran-98 bolas, de las que 97 amortizan.

970 obligaciones, a razon de diez por bola. Las seis que faltan para
completar las 976 obligaciones objeto de amortizacién seran: «cinco,
las ntimeros 107.756 a 60, procedentes de la serie: incompleta ni-
mero 10.776, yila obligacién que resta se tomara de la tultima bola
extraida. y

De la serie B se extraeran 39 bolas, de las que 38 amortizan
380 obligaciones, a, razén de diez por bola. Las nueve que faltan
seran; siete, las numeros 18.074 a 80, procedentes de la serie in-
completa namero 1.808, y las dos que restan se tomaran de la ultima
bola extraida.

De la serie C se extraeran nueve bolas, de las que ocho amor-
tizan 80 obligaciones, a razén de diez por bola. Las diecisiete que
faltan para completar las noventa y_siete objeto de amortizacion
seran: nueve; las ntmeros- 10.162 a 70, procedentes de la serie in-
completa ntmero 1.017, y las ocho que restan se tomaran de la
altima bola extraida. ;

El altimo cupén pagadero a las obligaciones amortizadas sera
el que vence en 1 de octubre préoximo.

Del resultado del sorteo se levantarid acta, que quedara unida al
expediente incoado por Secretaria.

Las bolas o series de diez obligaciones que entran en suerte se
expondran al puablico, para su examen, antes de introducirlas en el
globo, asi como las que se extrajeron en el anterior sorteo, y des-
pués de verificado éste, aquellas a las que haya correspondido la
amortizacién, las cuales se publicaran en el BoLETIN DEL AYUNTA-
MIENTO DE MADRID.”

Lo que se anuncia al puiblico para general conocimiento.

Madrid, 23 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pE
GORGOLAS.

Ewmpréstito Villa de Madrid de 1941 (ampliacion)

El excelentisimo sefior Alcalde Presidente, con fecha de hoy, se
ha servido dictar el siguiente decreto:

“Con arreglo a lo determinado en la base quinta de las apro-
badas  para la emision  de 50 millones de pesetas del Empréstito
Villa: de Madrid de 1941 (ampliacién), vengo en disponer :

Que elidia 16 de septiembre, a las once y cuarenta'y ¢inco mi-
nutos de la mafiana, bajo la presidencia de la Comisién de Hacienda
y con asistencia -de los 'sefiores Secretario e Interventor de ‘Tordos
munic¢ipales; se celebre en el salén'de sorteos de la Seccién de Lote-
rias. (calle de Montalban, 8) el primer sorteo de ‘dicho Empréstito
para la amortizacion de las siguientes obligaciones :

Serie A, dé 500 pesetas, 117 obligaciones,
— "B, de 2.500 — 48 —
— G, de 5.000 — 12 —

A tales efectos, icon las: obligaciones existentes en circulacién se
formaran series de diez wobligaciones por cada una dé las tres de
que consta la emision, comprendiéndose en todas ellas los niimeros
de, la ' decena  que-termina con el de:la serie, agregando un cero.

De la serie A se extraeran doce bolas, de las que once amortizan
110 ‘obligaciones, a razén de diez por bola. I.as siete que faltan par:i
completar las 117 objeto de amortizacién se tomaran de la tGltima
bola extraida.

De la serie B se extraeran cinco bolas, de las que cuatro amor-
tizan 40 obligaciones, a razén de diez por bola. Las ocho que faltan
para completar las 48 objeto de amortizacién se tomaran de la
altima bola extraida.

De la serie C se extraeran dos bolas, de las que la primera
amortiza diez obligaciones. Las dos que faltan para completar las
doce objeto de amortizacién se tomaran de la tltima bola extraida.

Es de adyertir gue, no habiéndose negociado totalmente las jabli-
gaciones de este Empréstito, no entraran en suerte las que se hallen
en cartera, por lo cual, si resultasen agraciadas las obligaciones que
a continuacion se expresan, se entendera que'amortizan las siguientes :
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Serie A, bola ntimero 1.120, amortiza las obligaciones niime-
ros 11:.191 a 98.

Serie B, bola ntmero 490, amortiza las obligaciones mnitme-
ros 4.891 a 96.

En estos casos se procederd, con arreglo a la. tabla aprobada, a
sacar otra u otras bolas.

El dltimo cupdén pagadero a las obligaciones amortizadas Sera
¢l que vence en 1 de octubre préximo.

Del resultado del sorteo se levantard acta por duplicado, remi-
tiéndose un ejemplar a’ la Intervencion, y el otro quedara -unide al
expediente incoado por Secretaria.

Las holas o series de diez obligaciones que entran en' suerte
se. expondran al publico, para su examen, antes de introducirlas
en el globo, y después de verificado el 'sorteo -aquellas ‘a las que
haya correspondido la amortizacion, las cuales, una vez'establecido
el ‘orden correlativo, 5se publicaran en el BoreriN DEL AYUNTA-
MIENTO DE MADRID.”

Lo que se-anuncia al publico para general conocimiento.

Madrid, 23 de agosto de 1952.—El Secretario -accidental, - P. pe
GORGOLAS!

* k %

Venciendo en 1'de octubre de 1952 el cupén trimestral de inte-
reses de los Empréstitos municipales, los ‘obligacionistas’ podran
presentar los 'ctiponés: correspondientes, debidamente facturados, en
el Negociado 2.°, Recepcion de Valores, de la Seccion de Ingresos
de 'Presupuestos 'extraordinarios y Deuda de la Intervencién, a
partir ‘del 'dia 1 de septiembre proximo, de once de la mafiana
a una de la tarde, en cuya Oficina se les canjeara por resguardos de
pago, indispénsables para hacer efectivo su importe en el Banco
de Espafia 'a partir de la fecha de su vencimiento.

Madrid, 18 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pE
GORGOLAS.

* kK

En el Ayuntamiento de Madrid, y en su Seccién de Beneficencia,
Sanidad y Policia Urbana, se encuentran depositados, y se entre-
garan a quienes acrediten ser sus duefios, durante las horas de diez
a doce de la mafana, los siguientes objetos hallados en la via
publica :

Varias cantidades de dinero, monederos con dinero, un sujetador
de, corbata, lun gemelo, un pendiente (al parecer, de platino), un
reloj de mesa, unoes prismaticos, varios relojes de pulsera, una car-
tera de;mano con maquina, fotogréifica, una pitillera y un mechero.

Asimismo s¢ indica que en el Almacén de Villa (calle de Joaquin
Garcia Morato, 120) se encuentran depositados los siguientes objetos,
hallados también en la via puiblica, y que se entregaran a sus duefios
durante las mismas horas que los anteriores, previa justificacion de
su pertenencia : J

Guantes, paraguas, carteras, un sombrero, gafas, llaves, tijeras,
bolsillos, polvera, dos libros, un libro de misa, una gabardina, una
chaqueta azul de sefiora, una caja de metal con jeringuilla, un
zapato, una maleta, un voltimetro, una rueda de coche, una ma-
quina fotografica, una pluma estilografica y varios rosarios.

Igualmente se encuentra depositado en el Parque de Limpiezas
un becerro.

Lo que se pone en conocimiento del piiblico en general, de con-
formidad. con el articulo 615 del Cédigo Civil.

Madrid, 19, de agosto de 1952.—El Secretario: accidental, P. bE

GORGOLAS.
* ok %

En'cumplimiento a lo dispuesto en las Ordenanzas municipales
de 'la Villa de Madrid, se anuncia al pablico que Nueva Panera
Industrial (S A.) proyecta instalar dieciséis electromotores con
fuerza total de 2890 caballos y siete hornos, en sustitucion de los
elementos  aritiguos, en'la casa nimero 4 de la calle de la Esperanza.

Las personas que se consideren perjudicadas por dicha instalacién
expondran por escrito ante la Alcaldia- Presidencia, ‘durante el tér-
mino de ocho dias, a contar desde el de la fecha’ de publicacién
del presente anuncio, lo que estimen conveniente.

Madrid, 5 de agosto de 1952—El Secretario accidental, P. pr
GORGOLAS.

% %

En cumplimiento a lo dispuesto en las Ordenanzas municipales
de la Villa de Madrid, se anuncia al ptblico que D. Felipe Gomez
Barja 'proyecta establecer una imprenta, con un electromotor de
0,50 caballos de fuerza, en 'la casa ntimero 3 de la plaza de Carlos
Cambronero.

Las personas que se consideren perjudicadas por dicha industria
expondran por escrito ante la Alcaldia Presidencia, durante el tér-
mino de ocho'dias, a" contar desde el “de la fecha de publicacion
del -presente -anuncio, 1o que ‘estimen conveniente.

Madrid, 5 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pr
(GORGOLAS. .

En cumplimiento a lo dispuesto en las Ordenanzas municipales
de la Villa de Madrid, se anuncia al publico que D. Manuel Alvarez
Rodriguez proyecta establecer una fabrica de viguetas de hormigén
armado, con tres electromotores con fuerza total de 2,35 caballos,
en la casa ntimero 240 de la calle de Embajadores.

Las personas que se consideren perjudicadas por dicha industria
expondran por escrito ante la Alcaldia Presidencia, durante el tér-
mino de ocho dias, a contar desde el de la fecha de publicacién
del presente anuncio, lo que estimen conveniente.

Madrid, 6 de agosto de 1952.—El Secretario accidental, P. pr

GORGOLAS.
k0 ok ok

Negociado de Contribuciones especiales

La Comision Municipal Permanente, en sus sesiones celebradas
los dias 25 de junio y 2 y 9:de julio ultimo, acordd la aplicacion
de/contribuciones especiales y la aprobaciéon de las cuotas que han de
satisfacer los propietarios ~de las fincas beneficiadas como conse-
cuencia 'de las obras ejecutadas por el Ayuntamiento’ en'las vias
publicas siguientes:

Pavimentos y aceras.—Calles de Francisco Ricci, 'General Ricar-
dos (accesos al Centro Asistencial, calles de Armengot 'y Vicente
Parra), paseo' Imperial (entre la plaza de Ramén y Cajal y la
glorieta de las Piramides), calle de Rafael Calvo (entre las de Fer-
nandez de la Hoz y Miguel Angel); Romero Robledo - (entre la
calle de la Princesa y el paseo -del Pintor Rosales) 'y en 'la calle
de Vitrubio /(entre la del Maestro Ripoll y'la glorieta de la Rept-
blica® Argentina).

Dejar sin efecto la relaciéon de-las fincas, contribuyentes y dis-
tribucién ‘de cuotas formuladas’ en primer lugar para aplicacion de
contribuciones ' especiales 'motivadas | por las ‘obras' de renovacion
de aceras e instalaciéon de tuberias y bocas dé riego ejecutadas por
el Ayuntamiento en la ronda de Segovia, aprobando en su /lugar la
nueva relacion de fincas, contribuyentes y' distribucién ' 'de cuotas
rectificatoria de los errores observados en la anterior, obrantes en
el expediente, dejando subsistentes los demdis extremos acordados
en el mismo.

Lo que se anuncia al puiblico, en cumplimiento- de las disposi-
ciones vigentes, a fin de que por Jos interesados pueddn ser exami-
nados los respectivos expedientes dentro de las horas de once de la
mafiana a una de la tarde de: cualquiera de los veinte dias habiles
siguientes a aquel en que aparezca la insercién del presente anuncio
en el Boletin, Oficial de la Provincia, y hacer las reclamaciones que
a su derecho convengan dentro del expresado plazo y siete dias mas.

Madrid, 23 de agosto de 1952.—El, Secretario accidental, P. DE
GORGOLAS.

Este' BOLETIN terminé de imprimirse, y fué repartido, el dia 4 de septiembre de 1952

SECCION DE CULTURA E INFORMACION.—-ARTES GRAFICAS MUNICIPALES
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