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SECCIO D’ AGRICULTURA PRACTICA.

UN INVENT PRAGTICH.

Cada veg™ada que s’ anuncia un_invent Gtil en sa aplicacio a
r agricultura, ne tenim la satisfaccio que be ’s pot suposar,
perque los avensos materials han de produhirne profitosos re-
sultat® pera lo desenrotllament d’un art tingut en tant poca
estima y a quin los governs deurian dedicar sa atencio prefe-
rent, puig es la font de totas las riquesas. Per aixé aquest pe-
riddicn sostenint la noble creuhada_d’ extendrer entre los pa-
gesos los coneixements agricolas practichs, esta cridat a ferne
un be directe y fondat. o _

_ En las planas d’ aquesta publicacio s’ han analisat, donantlas
a congixer, invencions quina aplicacio las ha recomanadas,
puig a la teoria cientifica_han reunit lo concepte practich.

, en aquet mateix sentit, es com considerém profitosos sem-
blants avensos, quan la experiencia obtinguday las modifica-
(tl_IOQSS introduhidas ab I estudi han reportat ventatjas posi-

Ivas.

Fa algun temps trovantme a Arago vaig poguerne examinar
un trill inventat per un agricultor de Monzon, y quina planta
ab sas precisas midas poden examinar detingudament aqui.

L’ invento d” aquest trill, lo Sr. Blay Sorribas, qu’ha dedicat
llargas vigilias estudiant las aplicacions agricolas, pot estar sa-
tisfet delstesultats obtinguts per la disposicio de la maquina
qu’aném a descriurer. _ _

Esta composta per tres cilindros de fusta giratoris, 1,2y 3,
contenint lo del centre en nou compartiments, tallants de-férro
de mitx centimetro d’ espessor. Als dos extremsy e distancia
igual, van col-locats los dos corrons de pedra 4 y 5.

d Losdtallants van de major a menor, paralelos ab los corrons
e pedra.
Calentada ai sol la pallay passanthi T trill ab la velocitat
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deguda, la talla ab tota la perfeccido que pot desitxarse, y ’s
compren, puig que ’Is corrons de pedra ab lo pes obligan a
ferne obrar als’cilindres de fusta, que deuhen estar solsament
mitx centimetre mes alts y en aguesta situacio tambeé ’s priva
ue al passar lo trill no malmeti las eras, tant mes, quan surt
e operar al deraunt de la palla. _ _
L aparato tal com I indica la figura, va tirat per forsa ani-

Hg 8L Trill aagaes

mal de tres caballerias. Si aquesta forsa fos menos potent po-
drian posarse en lloch dels corrons de pedra dos cilindres de
ferro y construir la maquina ab dimensions mes reduhidas.
mNosaltres qu’ havem pogut experimentar de prop los resul-
tats que produeix tant util invent, al felicitar de veras a son
autor, recomaném son estudi y aplicacio als pagesos, conven-
suts qu’ han de tocarne també positivas € inegables ventatjas.

JosEPH Fiter é Inglés.
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MEMORIA

SOBRE

L* ESTUDI AGRICOLA DEL VALLES, &)

1.
Analissis quimicli de las térras.

_ Al practicar 1" analissis quimich d’algunas térras de la comarca que
Us ocupa, no 'ns ha guiat I’ ideya @’ executa 1’ analisis complert de las
mateixas, perqué aquest en nostre sentir_es innecessari al agricultor &
qui interessa coneixer tan sois_lo dosal deis elements principals que com-
posan los terrenos de cultiu, aixo es, la arena, la argila, la cals, y F hu-
mus o terra vejetal. BO es coneixer també 'Is components restants d’ una
terra, pero mes en calitat d’ estudi, qu’ ab caracter d’aplicacio inmediata
y praciica™de certas milloras d” interés general del cultiu.

Pera qu’ en qualsevol ocasi¢ pugan los mateixos agricultors comprobar
nostres ensaigs, direm lo modo'y forma com los hém’ practicat.

_L” operacio prévia, « .- hem executat ha sigut dessecar las térras deter-
minant al mateix temps la cantitat d’ aygua continguda en ellas. Per aix6
hem colocat dins d’ una estufa, una cantitat de térra d’un volum y pes
conegut, mantenintla & una temperatura de 120 a 13®finsy a tant qu’
ha estat complerlament dessecada. Conegut lo ?es anterior y F actual,
per simple diferencia s” ha vingut en conerxement del aglgua continguda
en la térra. Despres per medi d” un sedés s’han separat d”ell las pedretas
){ ®t6rias organicas que contenia y pesada novament després de garbe-

lada, s” ha vingut & coneixer per “diferencia’l pes d’aquellas, y per un
senzill caleix s”ha destruhit la materia organica, y tambe per diferencia
hem conegut lo pes d” aquest detritus 0 resto organich, y per la cantitat
en pes del residuo s”ha deduhit per una senzilla proporcid’l tant per
cent de las pedretas. Una vegada de.ssecada la térra, s”ha conservat en
pots al objecte de preservarla'de lo humitat del ayre, pera destinarla des-
Rres,a |as operacions analiticas qu’ hem practicat posteriorment y anem
tallar.

Pera coneixer las proporcions d’ argilay d'arena contingudas en la tér-
ras que ’ns proposabam analisar, hem operat per llexivacio. Aquesta ope-
racio s” ha practicat introduhint un pes conegut de terra seca en un ma-
tras o eyna qualsevol a la cual s’ha anat tiraut aygua calenta pera sepa-
rar las materias solubles: remenant depressa y deixantho en repés alguns
instants, la arena s’ ha reunit al fons del matras y la arjila ha quedat en
suspensio en F aygua; de modo que per decantacio y reiterant 0 repetint
aguestas operacions algunas vegadas, finsy a tant que despres de reme-
nar 1 aygua quedes clara, hem obtingut ains del matras la arénasela,
que hern secat y pesat. Per altra part reunidas en un vas las ayguas de
lexiviacio que contenian la argila en suspensié s’han colat, quedant sobre
1feltre la argila, que després de ben dessecada s’ ha ,pesat.

. y ®RPfiradas una d’ altre contenian encara la part
insoluble del humus, qu’hem fet desapareixer per medi d” una calefaccio
al roig en un gresol. La diferencia de pes avants y despres de la torrafac-
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cid ’ns ha_donat & coneixer aproximadament la cantitat de materia orga-
nica continguda en la terra. _

Pera coneixer la presencia de la calcrea en las térras {secas deis pots
avants dits), las habem tractat per I &cil sulfurich (oli de vidriol); la efer-
vescencia s ha demostrat la presencia de la cals, y pera saber la canti-
tat d’ aquesta hem empleat un método molt senzill: colocada en un ma-
trds una cantifat de terra ja coneguda y coneguda també la cantitat d’acit
col-locat en un pot, s’ ha posat sobre un platel d’ una balansa; s’ ha anat
tirant acit sobre la terra fins y a tant %ue no ha produhit efervescencia;
pesada novament la térra y 1 acit, la diferencia que s’ ha obtingut ha si-
gut la cantitat d’ 4cit carbonich despresa. Y per aquesta s’ ha vingut en
coneixement (per medi de son equivalent) de la cantitat de carbonat de
cals contingut en ellas. _ _ _

Per medi d” un analissis elemental podriam haber vingut en_coneixe-
ment del assoe contingut en las térras y per aquest deduhir la riquesa de
principis organichs continguts en las mateixas, pero 'ns hem abstingut
de ferho per no ser objecte de nostre programa. _

Si hagueéssim volgut deduhi ’Is principis elementals continguts en la
part soluble, no hi habla mes que practicar I analissis quiraich correspo-
nenty per ells haguerem vingut en coneixement d’ ells, pero com lam-
poch es nostre desitj descendir a semblants detalls nos hem abstingut de
practicarlo.

Restans ara dona ’l resultat del analissis practicat en las térras qu’hem
ensajat, qu ’es lo seguent:

Terrenos arenosos.

Terrapalencosa [AreniscTi-Arjilosa.) de Cardedeu.

Arena grossa y Peara.....ccccceceieeiieeneeseeneennens 74

Arjila............... [T JT TR 24

Humus y materias organicas...........c.cceeervvenene 2
Im“

Terrenos arjilosos.

ATJHA e 56
Arenay Pedra.......cccoovvvrininiiinn e 37
Calcarea 0 caliSsa.........ccevveeivenieiieeiie e 2
Materias organicas (HUMUS)..........cccccceeververunnne. 5
_ g

Fortas grossos 0 rojas de Palou.
ATJHA e oo 60
ATENA Y PEATA.....cccieecie e 34
(OF: 1071 =T VOSSR 2
HUMUS. ... 4

Térras arenoso-calcareas.

, Planeas de «La Boca.»

CalCar€a........ceece e 45
ATENA Y PEATA....ccviiiieiieieesiee e 33
AT 19
Materias OrganiCas........ccocvvverervereereeieeseesnenns 3
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Tal es r andlissis quimich de las varietats mes principals de térras de
la Comarca. Aquestos cuatre tipos que presentém son en nostre sentit
molt aceptables y Ts hem prés com base de nostres ensaigsperla facilitat
que lenim en sa adquisicio y per presentar per exemple la térra palencosa
ael Pla de Cardedeu los caracters d’ aquesta varietat tan dominanten nos*
tre comarca. La térra prima de Montmelo los caracters d’aquesta abun-
dant classe de terra del Baix Vallés, la roja de Palou 0 Mollet, lo tipo do-
minant d’ aquesta varietat en lo pais y la blanca calcarea de [a Roca do-
minant en los monts baixos de nostra comarca.

Podriam haber presentat analisis d’ altres varias classes 6 menas que
possehim pero com difereixen poch deis presentats y com per altre part
creyém que bastan ab los citats, nos hem abstingut dé detallar mes aquesta
seccid del estudi de térras qu’ aném & termenar.

Examinats los terrenos cultivables baix lo punt de vista de sas propie-
tats fisicas y de sa composicio quimica, restans ara veure ’Is medis de
millorar las térras, donantlashi ’Is elements que ’Is hi son necessaris pera
las practicas agricolas per obteni’ abundantas cullitas. )

o0 parlarem ara de las labors, perqué aixo ha de ser objecte d’un capi-
tol especial, ne parlarém sisquera siga per demunt, per qu’ en la seccio d’
adobs hem de ferho ab alguna extensio, d” aquells elements que son ne-
cessaris & nostra comarca pera tefiir bonas térras de conreu.

Elements necessaris &4 las térras.

organica de las teras.

Hem dit també qu’ un altre de las circunstancias qu’hem de tefiir en
consideracid en tota terra es lo grau d’humitat a qu’ estd subjecte, ara
siga pei poder absorvent de la mateixa 0 per las causas exteriors que li
trasmelen tal humitat, siga aquesta per medi d’ irrigacions, aygua del
cel, etc., etc., ¢ per sa situacio geografica. o

Y per ultim hem indicat també "I poder absorvent de las térras, ja siga
prenent del ayre T oxigeno qu’ es tan necessari a la vejetacio, assimilant-
S|d’I% principis nutritius que ’Is hi son necessaris y qu’absorveixen deis
adobs.

Ara bé, totas aquestas circunstancias y altres qu’ indicarém mes ende-
vanl son dignas de tefiir en consideracio al traclarse del estat d’ un terre-
no y del modo de millorarlo. -

No tractém nosaltres ara de proposa ’s millorin las térras de nostra co-
marca per tal & cual procediment, ni aconsellem & ningl, de nostres
agricultors qu’ aixis 0 fassi perque segons Mahul, «los acarreigs de terras
fets ab r objecte de modificar la calitat del terreno, son operacions qu’
exigeixen ademes de gastos considerables de ma d’obra una sagasitat
pelicular» y exigir & nostres agricultors tal sagasitat seria temeraria y ri-
dicul tanl mes cuant posseheix en terrenos sino inmillorables, d’ exel-
lentas condicions.

Aix6 no obstant, partint donchs dels datos_practichs recomaném ais
propietaris rurals de nostra comarca que donguin arena al terreno argilos
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y argi]* al arenos, en proporcio tal qu’ obtingan parts proximament iguals
aquets dos principals elements. _

“Que cuan posible’ls sia, anyadeixin ais terrenos argiloso-arenosos 0
vice-versa, ja disposats en bonas proporcions d’aquets components, la
marga, terra calissa efervescent ab los acits, de color mes 6 menos blan-
quinos, pel general polsosa y depositada en 1" interior de la tena, Berqu_e
segons lo Conde de Gasparin, «de tolas las operacions que poden benefi-
ciar un terreno y posarlo en estat de donar productos considerables, I’
empleo de las margas es sens contradiccio | mes facil y ’I mes sequr,
cuan lo reclama la naturalesa del terreno.» Ademas, segons los resultats
de numerosas experiencias deis mes renombrais agricultors los millors
terrenos son aquells que contenen pocli mes 6 ménos en paris iguals la
arena, la argilay la calcarea y no debem perdrer un sol moment de vista
que segons lo renombral agronom francés Mr. Le Compte de Villeneuve»
?e diu tal volta ab molta rahd, que «may se pagan massa caras las bocas
érras.

També en alguns, bo es emplear com compensador la cals per6 deu
anarse en son us ab molt cuydado perque podria molt bé cremar la terra.

Molt recomenable es tambe pels terrenos argilosos lo guix com adob,
sobre lot cuan s’ emplea pera millorar térras destinadas al cultiu de lle-
guminosas y de prats, empero exigeix lo cuydado d’ estendrel avants de

lujas probables. Essent parer d’eminents agronomos que si ’l terreno y
a estacio li son favorables lo guix dolia al frecuencia ’l producte dels for-
ratges Conlas & proposit del empleo del guix en los prats, que cuan
Franklin volgue donar & coneixery generalisar I us del guix en América,
a fi de convenser als_seus compatriotas, escrlﬁué ab pols de guix en un
camp de trepadella, junt a las portas de Washington aquesta frase: Aqul
s' hi ha tirat guix\ ben aviat los tronchs mes vigorosos y d’un vert mes
intens posaren de relleu aquellas paraulas, y de resultas d’alioja ningl
cogué abrigar dubtes y queda T_guix_popularisat en América. Precises
iér constar també que segons diu Bujault en sa obreta Maison rustique du
X1X siécie, ’i guix es una fortuna; y convé especialment a las plantas lle-
guminosas.

Es principalment element essencial & las térras T adob, ja siga aquel
fems de cuadra, excrement animal de tal 0 cual classe, guano natural ¢
artificial, llot panlanos, residuo vejetal 6 cualsevol altre producte d’ ana-
loga especie. Debent emplearse en cada cas aquell que la ciencia 0 la es-
periencia aconselli. Y es tal la importancia que U regoneixém que pen-
sém dedicarli un capilol especial, per lo que’ns abstenim d'entraren
comentaris sobre ’| mateix en aquest Iloch. _

Restaos per Gltim ocuparnos d’altre dels elements mes essencials &
las térras, tal es I'aygua, aquesta siga provinent deplujas, d’inundacions
parcials 0 de re%o es d’ absoluta necessitat & las plantas, com hem dit en
allre llocli. A obtenirlay & aprofitaria deu dirigir solicitaraent sos cuida-
dos r agricultor segur qu’ ha de trobar recompensa a sos cuidados ?/ des-
vetllaments. Emper6 deu procurar evitar per medi del ’ls em-
bassaments, perque son aquestos causa de la perdua de las cullitas Y de
miasmas febrifugas de fatals consecuencias per la comarca. Kn allre lloch
ahont nos ocuparim ab tota latilut d' aquest important assumpte, dirém
lo modo y forma d’ obtenir regos y embassaments ab facilitat y eco-
nomia.

() Vegis lonumero 73 d’aqueixa publicacio.
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_Ab lo dit doném per termenat aquest important capitol en lo cual hem
dit cuanl hem cregut necessari pera donar cabal idea de nostra comarca
en lo referent & terren_o_sgl si en alguns cassos ho hém fet ab suma latitut
ha sigut en lo sol desitj de donar a conei::er cert detalls fills de nostra ob-
servacio y estudi, que dediquém gustosos ais agricultors de la comarca
gue ’ns ocupa que tanta estima ’ns mereix.

SECCIO DE VARIETATS
REMEYS GASULANS.

PROPIETATS DEL LLOBER.

Tots sabeu, sens dubte, regoneixe’l Liorer [Lav.tus noUlis], que s’ alsa
alguna vegada fins & sis 6 set metros, un de nostres arbres sempre vert,
de fullas lorias, resistents, pujadas de color, y llisas per sobre, y una mica
ménos per sota. Sas flors, petitas, d’ un blanch groguench, se reuneixen
en petits manolls 6 ramellets, com diuhen los botanichs, disposicio en la
cual forman una especie de parassol & raigs una mica desiguals. A agquestas
flors succeheix un fruyt que ’s torna blau sahonantse.

L’ arbre va ser dedicat pels Grechs & Apolo, deu de las arls, d” ahontli
vé son nom de llorer dels poetas; se "1 anomena també Llorer franch. En
altre temps una corona de Llorer era la recompensa deis vencedors, dels
heroes; mes tart va tenir una distincio académica, d”aqui I nom liorejai’,
avuy se’l fa encara figurar sobre’ls caps deis soberaos cual efigie esta
grabada sobre las pessas de moneda. A pesar d’ aquets ilustres empleos,
com los caballers del Sancti-Spiritus de lols graus, fan entrar sas fullas
en la aroma, destinada a relleva I gust de sas preparacions, lo Llorer no-
ble ha sigut batejat democraticament Llorer salsa, lo que no li fa perdre
res de son valor.

_Perleneix a la familia de las Lauracea$, qu’ es bastant estesa en las re-
ions inlertropicals,y compren los vejelals mes aromatichs. Li debém
a Nou moscada, la a/ inyella, ’l Safra, °l Benjui, y la Camfora. o

Lo Llorer prosseheix virtuts estimulants, que deu als seus principis
balsamichs. Conve, donchs, en las afeccions que debilitan los organsy
enmalalleixen las f_u,ncmns, mentres que es perjudicial sempre qu”hi ha
irritacio 0 inflamacio.

Las fullas, aspres al gust, son aromaticas, calentes. So infusio es util
en locions per estimular las ulceras 6 Ila}sgas; en banys, per forlifica ’ls tei-
xits y enfortir las criaturas delicadas. S’en extrau un oli essencial ab lo
cual se fan fregas en las neuralgias, lo reumatisme, la paralisis local.
També se ’n tieu de sas bayas 0 fruyts un oli volatil, semblant al de las
fullas, conegut ab o nom d’oli da Llorer, y qu’es util per exitar ’ls tu-
mors, resoldre ’ls infartos.

Se creman sovint fullas de Llorer 6 d” altres vejetals aromatichs en los
cuartos deis malalts, baix pretext de purifica 'l ayre. Pero I olor agradable
que desprendeixen no pol fer mes que dissimular aquellas que’sdesit-
jaba fer desapareixer. Aquet esr efecte de lols los prelenguts desinfec-
tants, a escepcio del cloruro de cals. En lloch de cremar sucre, vinagre 0
aromas en lo cuarto d’un malalt, no deixeu may vicia 'l ayre, feu en
cambi que ’srenovi constantnient, y en cas d’ epidemia, manleniuhi, en
un plat, una mica de cloruro de cals humit.
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Propietats de la Angélica.

Fixemnos devant d’equesla hermosa copa de las plantas herbaceas,
alias de mes d” un metro, de llarchs tronchs cilindrinch,/is"mioioi, es a
dirbuvtsen part, caberts d’una polsina de color blanquinés. Vejeu
aquestas grans fullas profondament retalladas en dos 0 tres l1¢iuls denta-
das, d’un hermds veri per sobre, blanquinosas per sota, y sostingudas
sobre ’l'tronch per un peciolo fistulés que s’ aixampla molten sa base. ES
Y A'NGEU.CK {Angélica archangélica. _

Recordareu sens dubte haber ws%, durant I estiu, _sas flors verdosas,
pelitas y numerosas, disposadas en parassol de raigs Iguals, format aixis
mateix de petilas copas disposadas ab la mateixa simetria. Aquesta dis-
posicid en parassol de raigs iguals s’anomena una omiela, y las plantas
cual inflorescencia Ofereix aquel caracter distintiu forman una numerosa y
molt important familia, la de 1as omneliferas. D’aquel nimero son lo Ju-
libert, la Pastanaga, 1 Apil y’i Fonoll de bou 6 Julibert de galapat

~ L Angélica deu son nom & 1 olor balsamich de sas fullas. Podeu asse-
gurarvos de son gust aromatich, un poch aspre y amarch. La arrel, que
s la part mes empleada en medicina es desde luego insipida, despres de
bullida, es aromatica, amarga y provoca la salivacié.

Ab aquets caractérs, regoneixereu que deu tefiir propietats estimulants
enérgi%aﬁ , - . : e

Las fullas d’ Angélica perden sas virluts per la dessecacid, aixis es que
no se emplea en medicina mes que las granas 0 IIevorsg la arrel. Aquesta
pari es la mes important. So la recull en la lardor. Despres de haberla
lietejat, se la talla a trossos, se la seca y se la guarda en capsas,

L"infusio ’s prepara ab una onsa d*arrel en un litro ¢ porr6 d aygua.
Es un deis estimulants mes utils, principalment durant la convalescencia
llarga y dificil de las malallias graves.. Exila suaument lo sistenm ner-
vios y combat la torpesa del aparato digestiu. ’Ls tronchs tendres frescos
poden emplearse en compte de la arrel. Loa peciolos confitats en sucre y
I licor produhit per la maceracio deis tronchs en 1’ ayguardent, posehei-
xen, baix una forma molt agradable, totas las cualitats medicinals de la

lanta. .. .

P ?_ Angélica creix naturalment sobre las nostras montanyas y prospera
fins a la Laponia. Es precis no confondrela ab la Angélica borda goegcreix
4 las boras de las fondaladas y torrenteras, en los boscos, los llochs om-
brivols y ’Is prats humils. Aquesta es notablement mes petita y dotada
de propietats mes dehils. Per aix6 pot emolole_érsela, a falta de Angélica
verdadera, leninl cuydado d’ aumentar las dosis.

Los pobles de las éncontradas boreals, ahont la flora es molt menos
rica que lanostra, y qu’han fet deis raros vegetals de sos climas un es-
tudi practich deis mes fecundos, estiman molt 1'Angélica. En Noruega,
enlslandia, en Siberia, sela emplea com aliment y com condiment; se
menian ab lo pa’ls tendres tronchs crusos despullats de sa epidermis o
pell. Los noruechs fican un poch d’ arrel d” Angélica en lo pa. Los lapons
r emplean en los cdlichs, en las afeccions de pit. Mastegan sa arrel, y
crehuen qu’ aquesta planta té la propietat de fer viurer Ilarch temps. Un
anomenat Camus, que mori & Marsella a I’ edat de 121 onys, tenia la cos-
tum de mastegar arrel d’ Angélica, y com los lapons, atribuia a sas vir-
tuts estimulants, ténicas y restauradoras, sa asombrosa llarguesa.

Imprenta de «La Renaixensa», Portaferrissa, 18, baixos.
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-Algunas observacions sobre I empelt de la vinya. Pags.

—De las sembras en tendas [IUis de fems), de las tomateras, pebroteras
alberginieres. Pags. 44 a 47—0De la sega primarenca, ¢ tardana. Pags. 53
¥54.—Datos d’ un ensaig sobre la incubacié artificial. Pags. 55y 56.—

arment de precaucio per aminoré ’Is danys que solen ocasionar las gela-
das tardanas. Pags. 57 & 59.—Rectificacio d’ amillaraments. Pags. 73 a75.
—Conservacio del farraljes verts per medi de las sitjas sobre terra. Pagi-
nas 77 'y 79.—Plantacio de la vinya. Pa%?' 89 491, 1054 107; y 118 a 120
—Memoria sobre VEstudi agricola del Vallés. Pags. 91 a 96; 120 a 123; 239
a 242, 267 a 270; 277 a 282 y 287 a 291.—Produeles clue pot dona 'l taron-
ier. Pags. 107y 108.—De la calamitat 0 pla69a de la llagosta y deis escara-
natets. Pags. 108 y 109; 139 4 141; 204y 206, y 217 & 221.—1 os graners 'y

Imorrut. Pags. 179y 130—Cultiu deis bolets. Pags. 141y 142 —Escur-
sions per la hisenda d’ En Montmany del Papiol. Pags. 142 & 145.—Con-



reu de las patatas en general y de las novas varietats EARLY-ROSSE

KAUCOT, HARISON Y GLEASON. PAags. 157 & 162. —Impresions de
viatje. Pags. 168a 170; 185 a 187; y 195 a 197.—Del apit comd. Pags 180
a 1Sd."Palologia vegetal —\q la grogor de las fullas y de la accio de las
sais de ferro sobre las mateixas. Pags. 189y 190.—Cultiu de las maduixe-
ras. Pags. 190 § 191.—Una conversa sobre’ls taronjers. Pags 201 & 203

—EI vi en la alimentacio del caballs. Pags. 221 y 222. Cultiu™ deis pesols.
Pags. 227y 228.—;Los fems ab que poden ferse? Pags. 229y 230. ~ Modo
de conserva ’l blat. Pags. 237 a 239.—Conferencias agricolas sobre la Phi~
Eg%((ilr% é/gstatrlx. Pags. 249 4 252y 261 & 265.—Un invent practich Pa%

SECCIO DE VARIETATS.

Previsio del Criador en totas sas obras. Pags. 14 & 16 gl 24 26 —EI gat

y ’l gos. Pagls. 37y 38y 50y 51.—Fieras de OPega. Pags. y 62.—Lleys
de la naturalesa. Pags. 84 a 86.—o temps dels bolets. Pags. 91% g 991.5 a
y lea—

cullita de la col [poesia.) Palg. 110—Festa de S, Isidro. Pags. _
Un casament a montanya. Pags. 131 a 134.—Historia de la seda, sa intro-
duccio en alguns llochs d’ Europa. Pags. 145 a 147.—,0 paller [poesia]
Pags. 172y 173—Conservacié de las cordas. Pags. 197 )é 198.—Extracte
d’un traban del Sr. D. Ramon Arabia v Solanas. Pags. 208 a 210.—Con-
servacio dels raims. Pags. 222y 223.—Alguns afers de familia [elecciod’
ofici.) Pags. 231 & 233.—Remeys casulans. Propietats de la planta nomena-
da agram. Pags. 244 a 247.—Afers de familia [Inoya sens dot.) Pags. 254 a
258.—Remeys casv,lans. Propietats de la Consolda y del Satirio. Pags. 270

Remegs casulans. Propietats del Cogombre. 1d. de la Farigola.
Pags. 282y 283.—Remeys casulans. Propietats del Llorer y de la Angelica.
Pags. 291y 292.

NOTICIAS AGRICOLAS.

Nou alambi. Paper Oenocrine. Exposicio vinicola. Pag. 16.—Manera de
fe ’| paper Oenccrino. Olor de rosa. Distincio ben merescuda. Escolas d’
agricultura. Ganalisacio del Ebro. Puntas d’ arada enduridas. Aparato
«alemany. Nova planta textil. Blat de moro. Pags. 26 a 28.—Ultilitat de la
orty?_a. escubriments curiosos. Adulteracié dels vins. Pags. 38 y 39.—
Utilitat del agram. Propietats economicas del blat de moro @ moresch.
Pag. 52.—Nova industria agricola del pais. Conferencias agricolas. Expo-
sicio nacional vinicola. L’ oli de fusta. Cultiu del coto. Pag. 63 —Alma-
nach y guia del Ampurda. Nova invensio d’una arada de tres relias. Rees-
tanch de la sal. Millorament de la sidra. Pags. 86y 87.—Elevacio d’ ay-
guas. La emigracio deis aucells. Laboriositat. Nota aclaratoria. Pags.'®
E 100—Gaceta vinicola. Revista del Institut agricola catala. El Labriego.
El Bergadan. Vi espumds. Exposicio de.florsy plantas. Pags. 111y 112 —



Fruytas enmalzinadas. Pag. 124—Una aclaracio & «Las Provincias» d«
Valencia. La patata Early-Rosse. La elerisacio de las plantas. Pags. Ido
Y 136.—Avis imporlantissim. Malaltia del taronjer. Premi de molla utili-
tat. Errata. Pags. 147 y 148—Societat sericola de Lleyda. Aculhin’ent
agricola catala. Arbre misterios del Brasil. Recep™La pera fer fugir las for-
migas. Mes sobre formigas. Flors baromeétricas. Pags. 174 & 176.—Manera
facil de fer grilla’ls pinyols d’ oliva. Manera de correljir la fermentacio 0
agrordelastruytasendolsoeuarrop. Tinta agricola. Modo facil pera
que ’Is conills no destruheixin las plantas. Iniluencias de las sembras pn-
marencas en las cullilas. Malaltia de las patatas. Pags. 187y 188.

de Vilanovay Geltrd. Centro agricola_del Panadées. Pags. 199 g 200.—
Noticias de varios punts. La Exposicio de Ld Flovestal, La EXxposicio
vinicola de Madrid. La Llumanera de Nova-York. Institut agricola catala
de Sant Isidro. Malaltia de las arrels del taronjer. Pebdua jrreparabie.
Pags. 210 a_212—Fira de Sant Sadurni de’Nova. Exposicio horticola.
Carta de Vilanova y Geltru. Avis. Pags. 223 y 224.—Exposicio-fira de
bestiar. Exposicio d” horticultura. Perieccionament en V art de matar. L
electricitat en 1 agricultura. Nou calendari agricola. Perdua d. en Jutia
Cadafalch. Paginas 234 y 235.—Conferencias agricolas dominicals. Estat
de la cullita del vi en Fransa. Pags. 247y 248.—Trasplantacié de planters.
El cultivo alterno. Memoria medich-lopografica del mateix autor. Asso-
ciacié de pagesos del Vallées. Modo ae fe’l llexiu per ruixa Istaron-
jers. Pags. 258 y 259.—Cullita de las olivas. Noticia poch agradable. La
exposicio vinicola de Madrid. Pag. 272.

REVISTA vinicola.

Péaginas.

Corresponent al mes de Janer. 40
Febrer. 63y 64

»  Mars. 88

Abril, 112

Juny. 148

Juliol. 176

Agost. 200

Octubre. 235y 236

Novembre. 260

Desembre. 284



TAULA DE LAS FIGURAS ENTREPOSADAS.

Figuras.

1,2, 3:M
5y6

10
11, 12y 13

16
n, 18y 19

21y 22
23
24
25
26
27
28y 29
30
31

Aparatos pera presservar la gelada de las vinyas.
Aviva-llevors, de Nobbe..........ccccccovviviciinnnnn,
Empelts de la vinya..........cccooeviiinnnnns

Caixd pels Hits de fem 6 tendas. . . . .
Mala-pugons, de Damaniou...........cccccceevveernnnnne
Sarments de precaucio..........ccecvveveeeiecieceecnennn,
Espanta-aucells conchinchino..............c..c..........
Sitja pera conservé ’ls farratjes verts...................
Mayol & punt de plantar..........cccooovvvvicnieninnne
Mayols-arrelats.........c.cceveiiiiiiniieneeneeneeins
Aparato caser per escorrer las mares del vi. .
Manera de tallar las patatas destinadas a llevor.
Aparato caser 0 barra de cap-alsar las botas..
Plano d” un laberintho.........cccooeviiiiiiiii,
Aparato caser de molta utilitat...........................
Embut-avisador..........cccocvviiiiiiiiciceeeen
Maquina per engreixXar ViraM..........ccooceeeververenne
Embuts de seguritat...........ccccoeevvennnnn.

Capsa pera la conservacié de las patatas per llevor
Triltusat en Aragol.........ccovvvveiieieiiveiiennnns

Paginas.

8y9
21

46
47
58y 59
73

106
119
143
159
171
184
207
243
253
266
276





