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L ‘ A R T  D E L  P A G É S

SECCIÓ DOCTRINAL, A&RONÓMIOA Y BIBLIOGRAFICA.

Reunió agrícola.
A la que va celebrarse en la tarde del diumenje 

iprop-pasat en 1‘ Institut agrícola català de Sant Isidro 
-en Barcelona, à iniciativa de la «Associació rural del 
Vallés» establerta en Granollers, s‘ M convidà á tots los 
socis del Institut; à las sub-delegaeions del mateix y  à 
las societats agrícolas de Catalunya; estanthi representa- 
•das las següents: Associació d‘ Agricultors de Manresa; 
Associació de propietaris rurals del Vallés; Associació de 
propietaris d ‘ Igualada; Centro agrícola del Panadés; 
Foment de la agricultura de Badalona y  las sub-delega- 
■cioDS del Institut agrícola en Tarragona, Vilanova y  Gel­
trú, Tarrassa, Molins de Rey y  Artés.

Ii‘ objecte de la reunió va ser «ocuparse novament en 
los medis de corretgir la incessant adulteració de nostres 
vins.» En un principi la discussió prengué un caràcter 
purament cientificb entre ‘ Is que defensavan 1‘ alcohol 
d ‘ industria y  ‘ Is partidaris del esperit de vi pera refor- 
sar nostres caldos; lo qual donà lloch à que s‘ allargués 
•massa dit assumpto, que sapigué encaminar lo president 
•Sr. Marqués de Camps, posant terme al mateix una pro-
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posició dels representants del Vallés en la qual se de­
mana la proMbició absoluta de fabricar vins artificials y  
s‘ exposan los medis de portaria à cap.

Aquesta proposició fou presa en consideració per la 
reunió é inmediatament suscrita per los representants- 
del partit de Manresa, que s‘ hi adheriren incondicional­
ment. Després de discutida parcialment per articles y 
fetas algunas adicione y esmenas, fou aprobada per una­
nimitat; quedant en V ànim de tots los presents lo desiíj; 
de que s‘ hi dongui curs lo més aviat possible, à fi de 
tocarne resultats pràctichs.

Dita proposició, es la següent:
l«r. Interessar é tots los representants en Corts per la regió- 

catalana pera que se posin d‘ acort, al objecte de presentar un pro­
jecte de Lley, que deixant sens efecte las disposicions existenls- 
sobre la material prohibeixi en absolut la fabricació de ví que no- 
siga exclusivament de rahims.

2.“  Que si per una excessiva tolerancia y per concessió á la lli­
bertat d ‘ industria vingués lo càs de permetre la obertura d‘ es­
tabliments que tingan per objecte la barreja y preparació devins- 
p era ‘1 comers ó la imitació de vins y preparació d‘ altres begu— 
das alcohólicas, deuran fixar en sos rótuls exteriors, portant 
los envasos, precisament, lo nom de la fàbrica y poble ahonl dits- 
establiments esligan situats, sense que may pugan expendre's dits- 
productes ab lo nom dí.

3r- Los productes de la anomenada fabricació de vins artifi­
cials deuràn gravarse ab igual impost de consums que los naturals,. 
imposant además à dita fabricació una tarifa especial per contri­
bució d‘ industria, que compensi la molt crescuda que ‘ Is viticul­
tors pagan per territorial, aixís com los gastos de cultiu y las- 
contingencias á que se trovan exposats.

Solicitar de las Diputacions Provincials catalanas son con­
curs eficás pera obtenir lo resultat desitjat.

5nt. Dirigir una circular á tols los Centres agrícolas y de Fo­
ment, de interessos materials y á las Societats Económicas d‘ Es­
panya al objecte de obtenir son valiós concurs pera ‘1 fí que se­
pto posan.
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SEOOIÓ D' AGEIOULTURA PRACTICA.

Lo llargandaix.
Lo llargandaix (Lucerta) es un animal molt útil per­

qué s‘ alimenta d‘ insectes, als que fá una guerra activa 
desde la primavera á la tardór y  durant tot L hivern 
en los payssos calents. En los frets está amagat desso­
ta las pedras mitx ensopit, quedant.se en la mateixa 
posició y  coui si fos mort mesos enters.

Lo llargandaix no es verinós y  en alguns payssos 
menjan sa carn, que segons díuhen, no deixa de ser
gustosa. ' ,.

També es molt conegut pera curar fendas, son olí.
En los payssos v in íco la s  se l i  fá  una gu erra  á m ort

perqué en la época de verolar los rahims fa algún mal
ais vinyats.

Deu, douchs, respetarse ‘ 1 perque si be fá un poch de 
mal, no es equivalent als serveys que presta á la agii-
cultura.

E mili Pascual .

Lo  tap-filtre.
Nova aplicació de las teorías de M. Pasteur á la  vini­

cultura.
Desde que ‘ Is úllims Iravalls de M- Pasleur en oposició á la teo­

ría de M Tyndall sobre la generació exponlanea posaren fora e
duple la no existencia de la mateixa, grans han siguí los ravalls 
fets pera venir en coneixement del origen ó causa de moUs fenò­
mens que no tenían explicació. , , u •. t

Mollas malallias parassilarias que aflijeixen a la humanitat y 
demés sers organisals, lo mateix que las fermentacions y demes.
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«Ueracions que experimentan los vins y altres líquits no han lingut 
explicació plausible fins y á tant que los estudis microbiológichs 
han vingut á demostrar la existencia de micro-organismes ó petits 
sers, verdader origen ó causa de las esmentadas malaltias y alte-' 
racions.

Lo coneixement de ditas causas es una gran conquista científica, 
per quant pot 1‘ home aprofitarse ‘n tot sovint, evitant la producció 
•de certs fenòmens, ó provocantlos quant li convé.

Inútil y fora de lloch seria demostrar quan fecunda en resultats 
pràctichs ha sigut la teoria panspe'·mista pera la medicina y los 
beneficis que d‘ ella n' ha reportat y ‘n reportarà la humanitat.

Nostre objecte es ocuparnos avuy tant sols de la utilitat de 
dita teoria aplicada á la vinicultura, limitantnos á parlar del 
Tap-fütre eslractant lo prospecte del nou aparato destinat à la 
prompte millora dels vins y à la conservació indefinida de las 
¿olas buydas sense necessitat.d' ensofrarlas.

Fig. 184.—Tap-filtre-

Mr- Pasteur en una sèrie d' experiencias molt curiosas y termi- 
■nants, las que poden llegirse en sa obra Eludes sur les vins, ha de­
mostrat d ‘ una manera irrefutable entre ailras cosas, lo següent.

t.«r Que los gèrmens de alteració dels vins forman part casí 
sempre de 1‘ ayre.

2.on Que i ‘ ayre pur y lliure de tais gèrmens no sols no es per­
judicial al vi sino que li es necessari pera que millori mes depressa.

3.*’’ Que un vi en contacte directe ab 1‘ ayre pur en gran quan-
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titat pot adquirir ias cualilals de ranci en poch temps, arrivanl en 
pocas setmanas á simular vi de 6 á 10 anys.

Qqb cada litre de vi absorbeix per terme milj deu oeiilíme- 
Iros ciibichs d‘ oxígeno cada any, durant los tres primers.

Que un vi no millora ó envelleix cuan se ‘ 1 conserva res­
guardat del ayre, en ampollas ó receplácles no porosos per mes 
lemps que fassi; y al contrari, que millora molt avial quan se li 
proporciona lot 1‘ ayre pur que necessita. De manera que la millora 
dels vins no está en relació ab la edat ó sia ab lo temps; sino ab la 
canlitat de oxigeno que Jiagi prés del ayre, al cual se deu que no 
tingui lo gust amarch, se precipitin mollas materias y se desarro- 
llin los éters.

6.  ̂ Que en relació ab los vins !' ayre te dos elements; un dolent 
que son las impuresas y górmens de fermentacions dolentas, las 
cuals donan origen á las malallías y alteracions que experimen­
tan, y altre que es 1‘ oxigeno, lo cual los hi es indispensable per 
cuant á éll se deuhen totas las bonas cualitals que van adquirint 
ab lo lemps.

Tots los vinicultors observan que 'I vi en contacte ab 1‘ ayre se 
pert molt fàcilment, pero lo que no se sap generalment es que si 
I' ayre al passar á las bolas ó depósits estigués purificat, no tan sois 
deixaria de alterarlos, sino que afavoriria sa composició y envelli-, 
ment poguent teñirlos rancis en pnch lemps.

De manera que lo principal está en proporcionarse molt d‘ ayre 
lo vi, pero ayre completament pur.

L ‘ objecte del Tap-JUtre no es altre que facilitar la entrada del 
ayre purificat mecànica y quimicament en las botas y depósits de 
vi pera procurarse en poch Lemps la oxidació d' alguns elements 
del vi indispensable á sa millora, cual oxidació es molt llarga 
tenint las botas tapadas hermelicament com s' acostuma, á la 
vegada que se fá ab molla promptilut empleant lo Tap-fiilre.

Aquesl aparato posai en las bolas després de trel lo vi, las con­
serva en millor estat indefinidament, evitant que s ‘ agreigin, flo­
reixin ó altres defectes, sense cap necessitat d‘ ensofrarlas.

Per lo dit se comprèn la utilitat y trascendencia del nou invent 
y si los resultats corresponen á lo que teòricament es tant bonich y 
racional, no duptém que la casa Alomar y Uriach, deposilaris 
en Espanya, mereixeràn la confiansa y gratitut del vinicultor per 
haber proporcionat un nou avens á la vinicultura espanyola.
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SECCIÓ DE VARIETATS.

Curació de la difteria (garroiillo.)
Pera curar la difteria que tants estragos está causant en multas 

poblacions, alguns meljes aconsellat! un tractament que ntereixser 
conegut. Lo que indiquém es del doctor Cornilleau que ‘ 1 posà en 
pràctica per primera vegada en Angers, obtenint 17 curacions de 
18 casos.

Lo tractament consisteix en administrarcada duas 6 tres horas 
una cullaradeta d‘ àcit oxalich disolt en infusió de té vert y una 
tassa de tisana de fullas d‘ agrella cada hora.

Lo gat y ‘1 gos.
Un gat

qu‘ estava enfadat 
ab un gos, 1‘ esgarrapà; 

y ‘ 1 gos, 
lirantshi furiós, 

à lo gat và mossegà;
Lo gat, so!, curantse deya:
—Qu' hi torni, no ho farà, no: 
en tant deya ‘ I gos Ilepantse:
—Ja tens gat bona llissó,

Pladejéu,
guanyant perdréu.

V. Brosa y S.

SECCIÓ DE NOTICIAS AaRiCOLAS,

Artés.—Gracias à Deu ja tenim fosa la neu y podém tornar à tra- 
vallar.

Després de acabar de passar un hivern tan carregós á causa dels 
frets ja primerenchs, ja tardans, després que havent d ‘ estar molts
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cas lo gobern podrá invitarhi los diputáis lliure-cambistas á ferias 
marxar.

Ailavorssi qu‘ anirem bó.
Tot per 1' Eslat y lots empleats.

— >iL‘ estal de cosas agrícolas, ha quedat lo que era en lemps 
deis moros, perque ningú ha permanescul proa temps en lo poder 
pera realisar los progressos concebuts pels homens competents.»

Aqueixa es 1‘ opinió manifestada per M. L. Grandeau en un arti­
cle  que referent à Espanya ha publicat en lo periódich parisench 
¿6  Temps.

Nosaltres respectem moll la opinió del distingit agronom francés 
■y creyém ab ell que sols los goberns duraders poden empendre y 
portar à cap tnilloras d‘ importancia, pero devém ferli avinent que 
•alguns goberns espanyols han durat prou temps y no s‘ han reeor- 
•dat de la agricultura sino per los efectes del Liquido imponible; y 
en lo tocant als homens competents, ha de sapiguer M. Grandeau, 
que aquí no hi ha hagut ningú que may se recordés d' ells, y que 
si allá á Fransa tenen per costum consultarlos tal vegada serà 
perque no tenen la ventura que Deu ha donat als espanyols en forma 
■de ministres universals, que tant se 'Is en dona ocupar lo ministe­
ri de Foment com lo de la Guerra y los hi es igual cuidar de la 
Marina com de la Gobernació.

MERCATS PIRAS T  CULL·ITAS.
Banyolas.— Blat á 16‘50 pessetas la quartera de 80 litres. — Ordi 

■ à S'óO.— Sègol, á 14.— Gibada á 7‘50.— V essasá 16. —Fabas á 12‘50. 
— Blaldemoro á 12 — Mill á 12.— Pañis á 7'50.— Fayol á iO'50 —  
Llobins, á 8.— Fasols á 17‘50.— Ous á 0‘70 la dotzena.— Olí á 85 la 
carga.— Alls á 0'74 lo cent,

Puigcerdà.— BIat á 24 pessetas la carga.— Ségol á 18.— Ordi a 
t6. — Patatas á 7.— Molió á 1'50 pessetas la carnicera. Badella á 
1 '25. —Bou á l .— Porch fresch á 2‘50 — Porch sech á 2.— Llango- 
nissa seca á 4.

Vich.— Xeixa á 14 pessetas la quarlera.— Forment á 13.— Mes- 
•tall á 11.— Ségol á 9‘ 75.— Ordi á 7‘5 0 — Gibada á 6.— Espelta á 5. 
Blatdemoro á 9‘50.— Fajol á8.— Fabasá t i . — Llegum á 13.— Fasols 
é  12‘50. - M i l i  á 9‘50.— Ciurons a 14.

Imprenta. de Víctor Berdós y  Fsuu ,  Tapineria, 17,—Barcelona.
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