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L‘ A R T  D E L  P A G È S

SBOOIÔ D‘ AaEICULTUEA PEAOTICA.VITICULTURA.
Tractam ent de la  clorôssis de las vinyas.

—Las recieiits espei-iencias respecte â la clorôssis de 
la vinya que ha portât à cap à Fransa -departam ent de 
la Charente Inférieure, âSaintJeaü—d‘ Aiigély, Wr.Max 
Tord han sigut sumament interessants.

S‘ lia empleat comparativament lo sulfat de ferro en 
cristalls triturats ó en disolució^ lo superfosfat, lo sulfat 
de potassa ja  pur, ja  barrejat ab sulfat de ferro.

La desaparició de la clorôssis s‘ ha observat en los 
ceps tractats ab sulfat disolt, mentres que las altres apli­
cacions no ha semblat que donessin un resultat ben 
^fic  As

De consegüent devém opinar ab 1‘ autor que en los 
casos de clorôssis produhitsper la naturalesa calcórea del 
terreiio, es necessari. , u* *

1.®*' Aplicar una solució à 10 ó 12 per 100 de sultat 
de ferro, regaut lo peu del cep després d‘ haverlo des- 
colgat un poch, fins it una proporció de 140 â 150 grams 
de sal auticlorótioa (mes ó menys segons 1‘ excés mes o 
menys gran de calcarea en lo terreno). Aquest procedi­
ment deu usarse aviat, à la primavera ó encara millor
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al acabament de 1‘ hivern, als primers dias de Mars lo 
mes tart.

2.°“ No donar al terreno mes que adobs químichs y 
sempre tan com sigui possible à 1‘ estat de cloruros ó- 
sulfats; en una paraula evitar 1‘ us de totas aquellas ma- 
terias que en sa descomposició donan, associantse à la 
cals, naixensa als compostos calcóreos assimilables.

L a  C o e e ie u ltu ra .

II
L‘ ésser la cotxiniUa em pleada ab g rans ventatjas â las de­

m és sustancias tintóreas, es causa de que obtiiiga elevat preu 
en nostres m ercats y  sia sa falsificació objecte de p articu la r es­
tudi.

lin dos g-rupos 6 classes, poden classificarse los principals 
fraus que ‘s cometen ab motiu de la falssiflcació de la verdade- 
ra  cotxinilla, y  son aquets al aprofitar la cotxinilla quals p rin ­
cipis colorants han s ig u t extrets; barreijan t aquesta ab attres 
sustancias ó sustituh in t en un to t al na tu ra l producte ab 1‘ ela­
borat al objecte.

La cotxinilla, donchs, que ja  ha servit, â fi de, darli I‘ aspecte 
de la gris, se subjecte per a lguns m om ents à 1‘ acció del vapor 
<1‘ aigua, y ‘s cubreix ab polvos de talco (silicat de magnesia> 
ú ab Albayalde, (blanch d ‘ Espanya ó carbonat de plom), â qual 
fi se sacseja la cotxinilla dins un sach, en lo que hi ha  'Is po l- 
voB dits.

Aquesta falsificació es de fàcil reconeixer; se posa en un vas- 
una can tita t de la cotxinilla que s' ha d ‘ ensajar, s‘ ompla d ‘· 
a igua  y  ‘s precipita al fons del vas lo polvo que cubria la cot- 
xiuilla.

Altre falsificació es lo barre ja r ab verdadera cotxinilla ó ab- 
la descrita avans, trossos de plom ó estany rodoneixats é im i­
tan t en lo possible la forma del verdader producte.

Se reconeix lo frau reduh in t A pols la cotxinilla que s‘ enseja 
y  posaria ab aigua; la verdadera ‘s disol y  la que ha sigu t fal-
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sificada per lo medi dit, deposita al fons del vas un sedim ent 
d ‘ aspecte m etàlich.

Entre ‘1 segon grupo de falsificacions ó sia ‘1 sustituh ir 
en un tot k  la cotxinilla per altre  producte, pot citarse ‘1 proce­
dim ent de fer ab arg ila  tenyida ab a igua  de campetxo ó altre 
sustancia colorant y alum , petits cosos als que ‘s dona la  mes 
im itada forma à la cotxinilla.

Aquesta falsificació, aixis com la de fer g rans ab polvo de 
goma, vidre y demés, ‘s reconeix en que ‘Is g rans son llisos, 
sens anells n i polvo y  desfeta ab aigua 's  precipita.

Los próctichs apreoiaii la bondat de la cotxinilla en son major 
can tita t de m atèria  colorant que conté y ‘s valen de varies pro* 
cedim ents em pírichs ‘Is uns y  cientifichs ‘Is altres, ‘Is qu ‘ exi- 
g-eixen mes tem ps y coneixements, si be que poden donar mes 
exactes resultats.

Entre ‘Is em pírichs, '1 mes preferit es ‘1 que consisteix en 
apretar entre dos papers un g rà  de cotxinilla y apreciar ‘1 color 
y  aspecte ó sia lo que ‘s coneix per paslell. que ‘s violat en lo 
de la cotxinilla negra; ‘1 de la roja es roig violat, y ‘1 de la gris 
del m ateix color un poch mes clar.

La m illor cotxinilla es grossa, y s‘ infla al contacte de 1' 
aigua.

Entre ‘Is procediments cientifichs, son dignes de menció ‘1 
de Mr, Letéllier, qu ‘ em plea ‘1 coiorínielro y  ‘1 de Mr. Pedroni 
ab lo carnümelro que ‘s fundan per diversos medis, ab fixar las 
cantitats ó proporcions de las sustancias colorants qu ‘ existei­
xen en la cotxinilla.

Y per fi, no creyém sia per demés '1 citar â favor de la Cocci- 
cu ltu ra  que en 1827 la Societat Econòmica de Cíidiz va reme- 
tre r  é, la Exposició Industrial deu lliu ras de cotxinilla q u e ‘s 
crià  en 150 figueras de moro y segon.s llegim  en la Memòria 
sobre A gricultura de la provincià de Canarias, que en una fa- 
nega de terra, essent de regadiu y estan ben plantada, produ- 
lieix uns 5 quintés de cotxinilla. En los secans varia de 50 lliu­
ras é. 3 quintés per fanega, segons sia la ca lita t de la terra.

J o s e p h  S eg a l à .

Janer I!
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LA A&EICDLTDIÎA EN LO PLA BEL LLOBREBAT
Extracte de la conferencia que baix aquest titol donâ en la 

•Lliga de Catalunya-' lo soei de la mateixa D Felip de 
Hita y Morros lo dia 22 del mes corrent.

Després d ‘ un breu  preàm bul en que ‘1 cofereiiciant doua â 
coneixer lo seu coral afecte ú Catalunya en genera l y especial­
m ent il la bellíssima encoittraila objecte de la seva disortaciù, 
feu noiar raolt atiuadam ent que ‘I reiney mes eficàs p e ra c o - 
tieixer y combatre la crisis agrícola que afecta â la Espanya 
en general, es estudiar âfons las causas de las que sufreix cada 
regió y cada encontrada, perque sens dubte à las causas gene­
rals de d ita  crisis s- lii afegeixen on cada regió las locals, in -  
dependentas d ‘ aquellas y constantm ent perturbadoras del per­
fecte desenrotllo de sa riquesa

En lo pla del Llobregat, que comprén, coin à principals, «los 
term es d 'Hospitalet, Prat, Gavà, Viladecans, Castelldefels, Sant 
Boy, Cornellà. Sant Joan Despí y  Sant Feliu,» lu considera ‘1 
senyor Hita dos grupos de causas que influlieixeu directam ent 
en la seva situació agrícola, à saber: las degudas à la n a tu ra ­
lesa y  las que provenen del home, ó sia de la m anera de ser 
dels hab itan ts de d ita  encontrada. Entre las causas degudas à 
la naturalesa, enum era las benéfíca.s y  las perjudicials en los 
term es següents: «Lo clim a es per demés benigne, tal com lo 
d isfm téin  en aquesta ciutat. La mes baixa tem peratura se se­
nyala  al hivern en lo term ómetro Reaninnr à 1 6 2 g raus sota 
;sero; al estiu no puja la colum na term om étrica m es enllà  de 20 
à 22 g raus de la m ateixa escala; en m as observacions constante 
be pogut notar que, m alg rat la analogia que-existeix entre la 
tem peratura de Barcelona y  las poblacion.s del Pla, sempre en 
aquestas es cosa ^e dos g raus Reaum ur mes baixa que en aque­
lla, tan t en la estació caïurosa com en la freda, lo qual no obe- 
heix à a ltra  causa que al ayre fret que arriva ab lo Llobregat 
per lo portell qne tenen sempre obert las m ontanyas d ‘ enfront, 
y qual influencia s ‘ extén als pobles riberenchs.

«Lo vent, qual influencia en las plantacions es innegable, 
sempre sol m anifestarse del N. NE. y  NO.; pocas vegadas de 
llevan t y  de m itjorn, que son los perjudicials,

(Se continuarà).
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SECCIÓ DE 7AEIETATS.

C ria s  d e  c a n a r is .

A Paris s‘ ha fundat una Societat canariófila que ‘s de­
dica, com son nom expressa, ú la cria de canaris, y que 
ha celebrat ara la sua vigéssiraa exposició. Ha motivât 
la formació aquesta societat lo decaimeut en que esta­
va à Paris, molts anys havia, la cria d‘ aquest aucellet
c a u ta d o r. j  t/- i,

Coin precisament, una de las especialitats de \icnsou
los canaris, podria alli formarae un Sindicat que ‘s poses 
en relació ab la Societat canariófila de Paris, puix tal vol­
ta  se podrian millorar las castas y  obtenir exemplars 
més rares y que ‘s poguesseu adinerar mes que ‘Is cana­
ris comuns. . . ■ j i

La cria dels canaris a Vich té mes iinportancia de la 
que sembla, y anys que no s‘ espatllin las crias, donau 
uns rendiments mes que regulars que son per a guns 
inenestralets unabona ajuda de costas; y personas hi ha 
que son molt intel-ligeiUs en lo modo de cuydar aquests 
preciosos aucells, essent per ells una distracció saluda­
ble per las horas vagarosas y un entreteniment lucratiu. 

A Mataró també se ii‘ acostumau à criar bastants.

SECOIÒ DE KOTICIAS AGEICODAS.

Barrejas ab farinaa.- L a s  m ateriaaextranyas en la fariua, diu 
una Revista am ericana de m olineria, dism m uheixen la capaci­
ta t  de absorvir aygua al convertirse en pà. Sis llm ras de faii 
n a  produbiíAn vuy t lliu ras de pa; pero ai las sis llm ras estàn 
compostas de tres lliu ras de farina y  de tres de altra  substàn­
cia per exemple, de fécula de patata, lo resu lta t no donarà mes
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que sis Iliuras. La rahô d ‘ aquet fet es que la m ateria extranya 
no absorveix tan t aygua, com ho fa lo g lu ten  de la farina.

Exportació extranjera —Lo Gobern delà República A rgentina 
ha obtingut de las Cambras un crédit de 350,000 duros anyals, 
per espay de très anys, pera fom entar la exportació de bestiar 
boví viu y  carn de vaca y moltó conservadas per lo sistem a fri- 
gorifich. ■

yobre aquesta y  altres noticias deuhen pensar moll nostres 
pagesos, â â  de evitar una competència ru inosa pera nostre bes­
tia r, cada dia en dism inució, per falta de drets protectors en lo 
del nostre pays.

Fems de bé. - E n  lo departam ent de 1‘ H érault s‘ emplean tots 
los anys, segons Mr. Foëx, de la escola d ‘ ag ricu ltu ra  de Mont- 
peller, 15,000 kilos de fems procedents dels corrals de bestiar.

Lo fera procedent dels bens, em pleat aecb, à 1‘ estat pur, 
sense palla n i brossas d ‘ altres classes exerceix una acció su- 
niam ent favorable per ia vegetació de las vinyas y la cantita t 
de sucre con tingu t en lo raliim.

Aquest adob conté;
Nitrógeno- . . . 0‘72
A.cit fosfórich. . . ró 2

y ademés una  notable can tita t de potassa.

Sucre de blat de moro -S ‘ ha concedit pa ten t de invenció ó una 
em presa pera la fabricació de sucre de la canya de moresch, en 
la Península Ab aquest motiu sem bla se m ontarón g rans fàbri- 
cas en las regions del Nort.

MERCATS.

Artés.—A causa de las p lu jas no pogué ferse la fira de Cap- 
dany, trasladan tla  al día 15 del mes que suin.

Banyolas.—La fira fou molt concorreguda. Lo bestiar m ular 
y  <-abaIlar h i era abundan t y foren moltíssimas las transaccions, 
segons los datos que ‘ns donan.

Los preus dels g rans encalmats, degut, sens dupte h la falta 
de productes que s ' ofereixen â la venda.

■ i
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Huesca —Blat català, de 34 íi 35 pta.s. Blat rnontanyés,

de 30 à 31.—Ordi, de 19 à 19‘50.—Cibada, k 17.

à 7 .
10' 
nís, à 8,

P-

ta

Plà del Llobregat.—1ÎS tan ta  la hum itat, que ab m otiu dc la^ 
darreras p lujas s ‘ hi nota en los cnmps baixos que 
cias que ms facilitmi alg-uns agricultors, las 
m ensan à podrirse am enassant 1‘ éxit de la pruxima cullita  si 
m illora ‘1 temps.

Puigcerdà.—Blat, k 25 pessetns los 145 litros ú carga.—Ordi, 
k  17.—Civada, k  17. -  Patatas. k 7 los 124 k g . 800 gram s ó carga. 
—Moltó, k  l ‘50 lo kilo, 200 gram s ó carnicera. - Badella, a l -ío. 
—Bou, â l ‘25 —Tocino, k  3.—Tocino sech, â 4. Llangonisaa 
seca, de 4 â 6.

Reus.-En lo m ercat del d illunss' bi notà mes anim ació que en 
los últim.s per haver s igu t bastant reg u la r la alluencia «eJ® ' 
bles comarcans, mes per la calm a que dom ina y ’
h ins dels pobla ba aum eiitat desde que havem en tra t a J y 
nou. se fan difícils las opei'acion.s eii tots los fruyts d aqii 
rc^ió

En Aímeí/ía no hi ba gens de m ovim ent, las entradas sou 
mol reduhidas y  de dem andas no ni b i hà, 
la classe de espei'anan que dias lui no se ‘u coloca cap P'‘ ‘
grossa ni petita: en aquest estat lo negoci, los preus sou «mm- 
nais, essent lo tipo superior al entorn de 14 duros, regula 
1)2 y fluixos de 12 1\2 k  13 duros los 41*60 kilos.

En pía/ifila rés: nom inalm ent, val l'6 duros. i
Comuna Los preus no ban varia t en vés, aixó es, íi l i  üu io .

Y à 11 1|2 la/iarííítííffl. , , i, .
MoUar. Rés de particu lar; si a lguna  partida  s 

s igu t al preu  de 43 pessetas lo sacb de óO'dO kilos.- uo lu  ba 
m andas V tampoch entradas. , . ^

Aoellana S egueixen  la m ateixa situaciu: n i teiiedors n 
corapradois s‘ esforsnu eu o p era reu  aquest article, tan  es 
desanim at q ir  està; los preus tampoch ban  sofert ®®P 
de,20 li2  â 21 pesseta-^ lo sacb de 58‘40 kilos, classe pera

Olis. Las entradas sovintejan; los de la ribera obtenen de 
12 éi 12 1 [2 rals, y si son forts y  bons â 13: los de las g a rn g a s  se
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pagaii de 13 1[2 à 14 1)2 rals segons classe y ‘Is del camp en la 
prem psa ■valen de 15 li2 k  16 rals y reposat fins â 19 rals quartà.

Valls.—Ordi, de 6 â 7 pesseías quartera .—Moujetas del pinet, 
de 19 â 20.—Fabóiis, â 9'50.—Segó, quartera doble, â 4.—Fari­
na, de 1.’, de 15 â 16—De 2 de 14 à ]4'50.—De 3.‘, à 12‘50. 
Oli d 'o liva, de 14 à 16 rals quartà .—G-arrofas, â 5'75, ptas. quintà.

Vi.ch,—La neu s‘ ba acabat de fóndrer en tota la p lana  y 
inontanyas mes vehinas, havent deixat la te rra  molt assahqna- 
da, faltan t no obstant als blats, à causa dels dias nuvolosos, 
que dias ha regnan , los raig.s del sol, que fan faüa per que pu- 
g-an acabar de copar y crexer. Sembla que las favas podràn 
sem brarse ab bona sabó, trobant las fangadas ben fortas per 
las glassadas.

Xexa, à 13‘50 pessetas quartera .—Forment, íi 12'50.—Mestall, 
fi lO'SO.—Sègol, k 9.—Ordi, à 7‘25, - Cibada, à 6 .—Espelta, â 5.

Blatdemoro, â 9‘50.—F ajoL àlO .—Fabas, k  10‘50 -  Llegum, 
é 13 '50.-FasoIs, â 12.-MÍ11, â 10,—Ciurous, â 12,

VINS.
A rtés.—Los vins tenen molt poca sortida per falta de compra­

dor.?. Los preus son baixos, fentse desde 14 â 18 y 20 pessetas la 
carga

Ateca. -V i, de 18 k  20 ptas. los 120 litros.

CariSena.—Ví, de 23 â 27 ptas. los 119 litros segons classes.

Daroca. — Ví, de 17 â 21 ptas. alques de 119 litros.

Felanitx (Mallorca }—Los prens del ví van de baixa tan t que 
no sembla siiio que aquesïa c iu tat bngi s igu t m ay vinícola

Y segons noticias que tenim  de Cette, un dels ports de Prau- 
ssa en que mes ví de Felanitx  bi ba  en trat, no h i h a  esperan- 
sas de que la cosa m illori per are.

Fransa. Segons datos oficials la ú ltim a cullita  del vi à Fran- 
sa  ha s ig u t 3 m ilions d ‘ heòtólitres més g ran  que 1‘ anterior. 

Avis als pagesos.

Valls.—Vi blancb, de 11 â 13 pessetas carga. —Vi negre de i.* 
de 16 k  18 —Vi pera crem ar, de 5 â 6.

I m p R B N T A  DR V fC T O ll H h i id ó s  y  N fO LA S , 31.— B a u c r l o n a .
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