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Los vins aleoholisats

Him pretengiit algims uegar que la circular del Go-
lierii i'raucés sobre vins aleoholisats que s‘ introdulieixin en la
nacio vehiua, entrega al corners & mercé de las instruccions
reservadas que ‘s donguiu als empleats, 0 lo que encara podria
ser pitjor, & mercé del capritxo de dits empleats. Desde ‘I mo-
ment en que 's regoaeix que no hi ha un procediment quimich
segui' pera compvobar si un vi esta alcoholisaty s‘ apela & la
degustacié dels périts, res mes facil que crear trabas, dificul-
tats y entorpiments al corners, presentant com sospitosos de al-
coholisacio tota partida de vi que ‘s vulga perjudicar, detenint-
la 'y sometentla a un expedient en que 'Is Gltims jutjes han de
ser los périts degustadors. sens mes norma a que enmotllar son
criteri que la opinié vaga que ’Is fassi formar sa degustacid.

Aquesta circular no deu comensar a aplicarse, segons s' ha
dit, fins a primer d* Abril; pero, ajuijar per lo que en la matei-
xa prempsa francesa llegim, s ha posatja en practica. Veyém
sind lo que diu la Feuille oiniaole de la Gironde.

«Sabém que molts lots de vins exdétichs de diferentas proce-
dencias han sigut detinguts fa alguns dias per la Aduana de
Burdeos, baix pretext d‘ alcoholisaci6. Com altim recurs, la ad-
ministracio, d' acori ab los interessats, ha enviat mostras de



aquestos vins a Paris, pera sométrels al examen depérits de-
g'ustadors.

Teniin k la vista ‘Lcertificat de analisis d* una d' aquestas
partidas de vi, expedida per un dels mes coneg-uts quimichs
de Burdeos, en la quai fa constar que‘l vi es mitjanament
equilibrat, say venedor. Es de suposar que ‘lparer dels périls
estard conforme ab aquest analisis.

Pero‘lrig-or de las midas de precaucié que ‘s preparan a
consecuencia de las instruccions rebudas de la administracio
superior, constituheix un perill pera ‘I corners d* importacio;
si aquestas precaucions passan los limits naturals, voldriam,
com ho hem demanatja moltas veg’adas, que ‘s fes responsa-
ble & la, administracid de la Aduana dels g-astos y pérduas oca-
sionadas al destinatari d'una mercaderia detinguda sens mo-
tiu justificat. Lo corners no pot viurer & mercé d‘ una adminis-
tracio, que si be esté animada de las millors intencions, no
esta al abrich d 'una equivocacio.

Tingui, donchs, cada qual sa responsabilitat.»

Los parrafos que traduhim de la Feuille ninicole de la Gironde.
demostran que comensan ja en la Aduana de Burdeos las difi-
cultats y entorpiments posats al comers de bona fé, baix pre
text de ser los vins alcoholisats, y aix6 succeheix quinze dias
avants de aplicarse la Ultima circular. Jutjis per aix6 lo que
succehird després. Tot comerciant estara exposat & que un
empleat d* Aduana cregui trovar alcohol adicionat a son vi, y
‘1detinga. y formi expedient, qual resultat podra ser favpra-
ble, pero que ocasionara demoras y gastos. que fassin ruinos
lo negoci millor calculat. Aixo es lo que veyém en lo pervenir,
a pesar del optimisme del senyor Moret; pero ‘Is fets s' han
anticipat, y *Is mateixos periodiehs francesos se gneixan ja d*
un sistema, que no li ha semblat mal al ministre espanyol.
Aixis va en 1 extranger la defensa de nostres interessos.

Los vins italians en Fransa.

Las midas extremadas que ha adoptat lo gobern francés
contra ‘Is vins italians sometentlo.s a un dret aranzelari de 2&
fraiichs per hectulitre, sembla que tampoch satisfan a las per-
sonas refiexivas y practicas en los negocis, y de sos rahona-



ments se fa resé lo Moniteur oinicole Desde ‘1 moment en que
‘Is vins espanyols pagan en Fransa dos franchs, y ‘Is italians
vint, assalta la idea de que aquestos Ultims buscarian la via
d’ Espanya, pera sortir de nostres ports ab caracter de vins
espanyols y adeutar com tals en las aduanas francesas. Han
suposat alguns que aix6 no podria ferse, per lo sobrecost que
resultaria pera ‘Is vins d* Italia, pero contra aquesta opinid
sembla que bi estan los fets; puix en veu baixa ‘s parla de
carregaments de vi italia arribats & ports d' aquest litoral, y
ningl creu que vingan a Espanya, pera ser agni venuts y cou-
sumits.

Se dira que ‘Is certificats d‘ origen fan impossible aquesta
mistificacio; pero si aixé ‘s pot sostenir en la regi6 dels princi-
pis. los que viuhen la vida practica dels negocis contestau ab
expresiva rialla d' incredulitat, y cap persona formal s* atre-
vira a afirmar que “lLcertificat d“ origen es garantia segura de
la procedéncia del vi, puix 1' interés per una party la debili-
tat de caracter per altra, conspiran contra la puresa de certas

operacions. ) )
Aixo6 no s‘ escapa al bon sentit de la gent de negocis en la

nacié vehiua, de quals calculs se fa resd, com avans dibém,
lo Moniteur ninicoLe en los seguents termes.

«Los fletes no estau avuy dia molt alts, y per lo tant los im-
portadiop.'! poden trasportar sos vins de Geénova a Barcelona ab
un cost (Ictres 6 quatre fraucbs per hectélitre; de mbdo que
eIs vin.s Italians seran necessariament admesos en Fransa, pa-
gantsols lo dret de dos frauchs, com si fossin de procedéncia
espanyola. Hi ha, per lo tant. un gasto de sis franchs per hecto-
litre entre "1 trasporty ‘Is drets d* Aduana.

Si aquesto.s dretss* haguessin fixat en sis franchs y no en
vint. los vins. d* Italia arribarian directament a nostres ports®
conduhits en gran part per nostres mateixos barcos, mentres
que ara serém tributaris del cabotatje espanyol é italia. No.stra
administracio d‘ aduanas hagués percebut sis franchs en llocb
de cobrarne dos per hectolitre y admetent una importacio de
tres milions d' hectolitres, ingressaria en las caixas del Tresor
una suplementaria de dotze milions anyals.

De modo que“‘ldret de vint franchs no aprofitara en res a
nostra vinicultura Tot lo me.s molestani algunas vegadas a
nostre corners, per la volta que tindran de fer los vins; y nostra
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marina 's veura privada de fletes que avans tenia, y que aniran
a beneficiar lo cabotatje espanyol € italia.»

N o‘s potnegar que‘l Moniteur vinicoLe veu ab claretat 1
assumpto y 1° exposa ab franquesa Lo légich, lonatural es que
‘Is vins italians vinguin als ports d“aquest litoral, pera pendrer
de qualsevol modo carta de naturalesa, y entrar a Pransa ab lo
dret de dos franchs. Y com lo que es légich, succeheix, se parla
ja de carregaments que estant donant aquesta volta. gPodém
evitarho eii Espanya? No ho trobém facil, y ‘1gobern francés no
deu queixarse de nosaltres, sino de la seva torpesa. Sentiriam
que pera rompre aquesta volta ab los vins italians, s‘ imposessin
novas trabas y dificultats a las procedencia.s espanyolas, ja bas-
tant exposadas a contrarietats per la circular sobre ‘Is vins al-
coholisats.

SECOIO D* AGEICULTURA PEASTICA.

Utilitat de la sal en lo pa.

Lo Br. Lehmaun, professor del laboratori d‘economia poli-
tica de Weidiitz, prop de Bantzen, ha resolt 1* important pro-
blema de fer pa ab farina de gra grillat. Havent rebut 1
encarrech del ministre del Interior del regne de Saxoniad*
analisar quimicament las sustancias aliraentosas, lia donat llu-
minosos informes, entre ‘Is quals trovém los seglients datos.

Los grans de blat, de segol, etc., sufreixen al grillar cambis
que consisteixen principalment en que ‘lgldaten lliure se torni
friable en lo centre a consecuencia de la formaci6é de diastasa.
la qual se transforma en sucre (gluco.sa) y dextriua y aquéll
en dextrina Probas ulteriors han establert que aqueix gluten
desfet se torna & refer per medi de la adici6 de sa! comu ¢ de
cuyna, recobrant sa elasticitaty fent possible ‘1pastat

Fundautse en aqueixos experiments se feren las primeras
investigacions en la fleca del Sr. Ocbernal, en Pecbrit quan, a
conseqiéncia de las piujas persistents durant la cullita una
grau quantitat de blat:havia grillat; y com aquestas probas
donaren bon resultat, ban sigut contiuuada.=i mes tart ab auto-



101 -

risacio ciel raiuistre de la guerra en las factovlas militars Per
aix0 s‘ havia escullit aégol que havia tret complertament grill,
v fou molt espressament ah aqueix y 160 Uniras d‘ aquest sé
o-ol donaren 102 lliuras de farina Hlliuras de remolta, loy /,
muras de iarina morena. 16y V, lliuras de segé no deixant
donchs, mes que una pérdua de 9 limras. S- afegi a \Olhur
d*aqueixa farina 311liuras d‘aygua y quantitat sulicient de
llevat Y '3 pasta segons lo procediment y manera ordmana.
prenent d- aqueixa pasta la quantitat de pans que devian ser-
vir pera la proba.

Lo pa aixis obtingut, sens afegirhi de cap altre sustancia.
s‘ havia aplanat, semblant una coca, la crosta s’ havia desen-
ganxaty ’sveya una esquerda blavenca; en una paraula, lo pa
era impropi pera‘lconsum.

La adicié de 5 grans de sal a 3 Iliuras de farina dona un pa
visiblement mellor; conserva sa forma deguda, pero la crosta
se desenganxava també y ‘aveya encara una petita_ esquerda.

Era per lo tant encara aqueix pa poch a proposit pera sei

"Tafegi desseguida 20 grans de sal per tas mateixas 3 lliures
de farina, y s‘ obtingué un resultat favorable en tots sentits,
lo pa era lleuger, sech y sabrds, sense cap esquerda.

La operacio es tan senzilla com imagmarse puga S hi aie-
geix avans de comensar lo pastat, la sal disolta en aygua, y
‘s procedeix com de costum.

Una proba feta ab farina de blat, comensada al mateix temps,
no ha donat resultat tan favorable; no obstant, se comensar
de nou v “scontinuara ftns obtenirlo

liracias a la adicié de sal comq, lo ségol grillat pot aproh
rarse donant quasi tan bona pasta com lo no gnllat; y fi<leme-s
la sal te encara altres propietats notables: a part de que facii -
la la digestié complerta de totas las sustancias protéicas qae

trovan en lo pa, impedeix que -s floreixi 6 que s' hi posi la
floridura. En las probas de que acabém de parlar nos ha ob
servat que cap pa dels salats s*hagi florit, m fins mesos des-
prés de sortir del forn, al pas que ‘lcuyt sense sa se t‘“a-
va al cap de alguns dias. En fi. la afegidura de sal al pa lo fa
sortir mes blanch.

Per lo vist, lo posar sal al pa no es sols cosa de rutina ni cie
paladar solament, sino de gran utilitat.
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SEOai0O DS VARIETATS.

Los vinyats del Vatiea.

rreoXIll, que sedueix atentmeut
UHnN3 n % agricultura, ha disposat fa poch temps la
lie Ht y de ceps en losjardins del Vatica.
N

e gud 18 €eps’ tenen sols trés o quatre anys,
Nostre Santissim Pare, coneixedor dels métodos v sistemas
hilorihs f N diariament aquells
épocas del any pera observa? per-

desi S.. a eMactitut sas ordresy I estat
dels cultius. Aquest es un gran exemple que deuria esser imi-

tai per raolts propietaris espanyols.

SECCIO DE KOTICIAS AffRICOLAS.

La caparrosa en las plantas.-En altre ocasi6 diguerem que
\osiSrpfi Observat que regant la® llegunls 'y
los aibies fmyters ah una solucié de sulfat de ferro (caparrosa
verda), & obtenen resultats maravellosos eu la vegetacid. Los
fasois guauyan en pésy en volim prop d‘un 60 per 100 v lo
que es mellor encara, guanyan també eu lo gust »

Avuy bem de afegir que entre 'lIs arbres fmyters. la perm-u
es giuna mes se beneficia ab aquesta reor

També s* obtenen molts bons resultats, posanten 1 av/iri
de rego &xit de ferro (rovell), lo quai s* obté tenint lo tenot
Ilauna & trosos molt petits dms d* aygua .6 mellor en &cit snifd-
rich (on de vidnol), que casta a 63 céntims lo kilugram del in-
dustrial y a 2 pessetas lo superior
capa de feiro 6 llauna y aixis obtiudriam bngautgqlrr]g\\//glth' una

La ruda contra las ratas.-Pera obtenir un excel-lent preser-
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vatiu contra las ratas aconsella un periédich ing'lés 1° empleo
d* aquesta planta vulg-ar.

Dessecant las matas de ruda al omtra, donchs al soi perden
un poch de la matéria essencial que es caracteristica a aquesta
planta. Basta colocar una mata de ruda en ditas condicions y a
la entrada mateixa per &hont se crega que serveix de pas € las
ratas, pera que se preservi un graner, rebost, etc-, de tal inva-
si6, podéntse observar que alguns de dits animals quedan
morts sobre '1 fullanv de dita planta.

Gom se vulla que ‘1 remey es facil y econdémich, den posarse
eu practica, ja que tantas seguretats dona de sa eficacia lo pe-
riodich d‘ahont preném la noticia.

Plaga filoxérica.—En caria que ‘ns escidu D. Joseph Camp
Pradell de Llinas diu lo seguent:»

«Mos pronoéstichs foren ventat. La filoxera se troba en mas
vinyas. ) )

Lo divendres passat 16 del corrent, foren inspeccionadas per
lo Sr. Enginyer agrénomo de la provincia. D Muriano Llofriu.
ausuiat per lo senyor D. Joan Espi Rumbaclo, perit agricola,
assistint al acte los senyors A-lealde, Jufje, un y altre piopie-

Se trova un foco de una ciucuanta d’ areas en las viiiyas dels
parcers 0 rabassaires Francisco Arenas, y Joseph Prat, que al-
cansa per meytat a cada hi. Se inspecciona una de meva. ceps
y terra, que uo se trobii, pero ab indicis que feren sospitar si
ii“ hi habia també, pero que degut a un hivern tant moll y que
ara se troba en un estat de adormiinent que es dificil veurelu.

Lo mencionat foco se troba & uns tres kilometros de distan-
cia del poble en direccid de S. E.y pavalje conegut per la
Roureda deu Mora.

Se regoneixereu tres 6 cuatre vinyas mes y res s‘hi troba
pero després se ‘m dono,ren noticias, que es cuasi segur n*hf
haja en altres vinyas.

Pensant ab los treballs de camp que per lo mal temps no
poden ferse me habia distret de escriure avnus

Molts fret», ants de ahir neva y lo temps continua frety hu-
mit, avuy pot dirse hu nevat tot I&dia al Monseny.»
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MERCATS FIRAS T CULLITAS.

Banyolas.—£0 mercat del Ram. com aqui s anomena, se veg-é
bastant concorregut si ‘s t¢ en compte las condicions del dia
que tou plujos, Al cap-vespre, se feu un preg-6 anunciant que
lo divendres vinent hi hauria mercat.

Berga.--Xeixa, al9 25pessetas Wiectdlitre —Forment, & 1850.
. -0'-dU 125,-Cibada,a8,-Blat-de-moro, al2 25.
b-arrofins, a 19 —Fabas, é 17.—Monjetas, a 20.—Patatas, a 8
pessetas lo qumta métrich.
Los tocinos foren venuts als seglients preus; —Los de 50 car-
Los de 60, & I'50 pias —De 70, a I'60.—
De 80, & I'00.—De 90, & 1'59.—De 100, & 1 56.

, I'® Blat, k 16 pessetas la quartera de 80 litres.—Ordi,
a 7.—Oivada, &4 6.—Ciurons, de 154a 30.-Vessas, a 13'50.—Llo-
bin.s, a8.--Fabas, a 11 -Blat-de-moro, & IPSO.—Mill, a 12.—
Monjetas, & 21.—Panis, & 10.

A NG pessetas la carga —Ordi, & 17.-Pata-

tas, d 7. Molto, a | ‘75 ptas. la carnicera. - Badella, & |125.—
e’ de 4 A N 2,—L langonissa

Tramp —Blat, de 1625 a 17 pessetas.—Ordi. de 8 48'50.—
Blat de moro, & 9 —Patatas, de 6’50 & 7.—Monjetas, de 17 & 18.
—Vi, de 7 & 8,—Oli de 1060 & 11.

Vich. Diu La Veu del Montserrat.

de las Palmas ha cridat gran afluéncia de gent
npift Placay Ramblas, afavorintla lo temps, que vapre-
oe que poch & poch. un caracter propi de 1‘ estacid. Las
® d e bestiar, no obstant, no creyem que
poffiit éssser moltas. (ni gayre falagueras en la'part eco-
nomica,)ja que fatant temps que la classe pagesa te que de-
pbrar, encara mes que las altras, un malestar que no hi ha
pas, per ara, sintomas de que‘s millore
Los preus dei mercat son los seglients:
sf A quartera. -Forment, & 13.-Mestall, & 11.
‘faio ™ 5"d\> &47.—Cibada, & 6.—EsEeIta, & 5.—Blat-
. .. A~ AnNBas § 10'50—Llegum, & 12'50.
Fasols, & 14. -Mill, & 10.—Ciurons, & 14.

IMPIIRNTA XK Vfcrort HBRDOS Y Phuu. Molas. 31.—Barcelona.





