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L ‘ A R T  D E L  P A G È S

SECCIÓ DOCTRINAL, AÚRCNÓMICA Y BIBLIOŒRAFIOA.

L o s  v in s  a le o h o lis a ts

Him pretengiit alg im s u egar que la circular del Go-
lierii i'raucés sobre vins aleoholisats que s‘ introdulieixin en la 
nació vehiua, entrega al corners â m ercé de las instruccions 
reservadas que ‘s donguiu als empleats, ó lo que encara podria 
ser pitjor, â mercé del capritxo de dits em pleats. Desde ‘I m o­
m ent en que 's regoaeix que no h i ha un procedim ent químich 
segui' pera compvobar si un vi està alcoholisat y s‘ apela â la 
degustació dels périts, res mes fàcil que crear trabas, dificul­
ta ts  y entorpim ents al corners, p resen tan t com sospitosos de al- 
coholisació to ta partida  de vi que ‘s vulga perjudicar, detenint- 
la y som etentla à un expedient en que 'Is últim s ju tjes  han  de 
ser los périts degustadors. sens m es norm a à que enm otllar son 
criteri que la opinió vaga que ’ls fassi form ar sa degustació.

Aquesta circular no deu comensar à aplicarse, segons s ' ha 
dit, fins à prim er d ‘ Abril; pero, â ju ija r  per lo que en la m atei­
xa prem psa francesa llegim , s ‘ ha  posat j a  en pràctica. Veyém 
sinó lo que diu la Feuille oiniaole de la Gironde.

«Sabém que molts lots de vins exótichs de diferentas proce- 
dencias han  s ig u t detinguts fa a lguns dias per la Aduana de 
Burdeos, baix pretext d ‘ alcoholisació. Com últim  recurs, la ad­
m inistració, d ' acorí ab los interessats, h a  enviat m ostras de

Ayuntamiento de Madrid



Il

— 98 —
aquestos vins â París, pera sométrels al exâm en d e p é rits  d e -  
g'ustadors.

Teniin k  la vista ‘1 certificat de anàlisis d ‘ una d ' aquestas 
partidas de vi, expedida per un  dels m es coneg·uts quim ichs 
de Burdeos, en la quai fa constar q u e ‘I vi es m itjanam ent 
equilibrat, sa y venedor. Es de suposar que ‘1 parer dels périls 
estarâ conforme ab aquest anàlisis.

P e r o ‘1 rig-or de las midas de precaució que ‘s preparan â 
consecuencia de las instruccions rebudas de la  adm inistració 
superior, constituheix un perill pera ‘I corners d ‘ importació; 
si aquestas precaucions passan los lím its naturals, voldriam, 
com ho hem dem anat j a  moltas veg’adas, que ‘s fes responsa­
ble â la, adm inistració de la A duana dels g·astos y  pérduas oca- 
sionadas al destinatari d 'u n a  m ercaderia detinguda sens m o­
tiu  justificat. Lo corners no pot v iu rer â mercé d ‘ una adm inis­
tració, que si be esté an im ada de las m illors intencions, no 
esta al abrich d ' una equivocació.

T ingui, donchs, cada qual sa responsabilitat.»
Los pàrrafos que traduhim  de la Feuille ninicole de la Gironde. 

demostran que comensan ja  en la A duana de Burdeos las difi­
cultats y entorpim ents posats al comers de bona fé, baix pre 
tex t de ser los vins alcoholisats, y  aixó succeheix quinze d ias 
avants de aplicarse la ú ltim a circular. Ju tjis  per aixó lo que 
succehirâ després. Tot com erciant estarâ exposat â que un 
em pleat d ‘ Aduana cregui trovar alcohol adicionat à son vi, y 
‘1 detinga. y  formi expedient, qual resu lta t podrà ser favpra- 
ble, pero que ocasionarà demoras y gastos. que fassin ruinós 
lo negoci m illor calculat. Aixó es lo que veyém en lo pervenir, 
à pesar del optimisme del senyor Moret; pero ‘Is fets s ' han 
an tic ipat, y  *ls mateixos períódiehs francesos se qneixan ja  d ‘ 
un sistem a, que no li h a  sem blat mal al m inistre espanyol. 
Aixís va en 1‘ ex tranger la defensa de nostres interessos.

L o s  v in s  i ta lia n s  e n  F r a n s a .
Las m idas extrem adas que ha adoptat lo gobern francès 

contra ‘Is vins italians sometentlo.s à un  d ret aranzelarí de 2& 
fraiichs per hectúlitre, sem bla que tam poch satisfàn à las per- 
sonas refiexivas y pràcticas en los negocis, y de sos rah o n a-
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m ents se fa resó lo Moniteur oinicole Desde ‘1 m om ent en que 
‘Is vins espanyols pagan  en Fransa dos franchs, y  ‘Is ita lians 
vint, assaltà la idea de que aquestos últim s buscarian  la  via 
d ’ Espanya, pera sortir de nostres ports ab caràcter de vins 
espanyols y adeutar com tals en las aduanas francesas. Han 
suposat a lguns que aixó no podria ferse, per lo sobrecost que 
resu ltaria  pera  ‘Is vins d ‘ Italia , pero contra aquesta opinió 
sem bla que b i estàn los fets; puix  en veu baixa ‘s parla  de 
carregam ents de vi ita lià  arribats â ports d ' aquest litoral, y 
n ingú  creu que v ingan  à Espanya, pera  ser aqni venuts y  cou- 
sum its.

Se d irà  que ‘Is certificats d ‘ origen fan impossible aquesta 
mistificació; pero si aixó ‘s pot sostenir en la regió dels princi­
pis. los que viuhen la  vida pràctica dels negocis contestau ab 
expresiva ria lla  d ' incredulitat, y cap persona formal s‘ atre­
virà à afirm ar que “1 certificat d ‘ origen es g a ran tia  segura  de 
la procedència del vi, pu ix  1' in terès per u n a  part y  la debili­
ta t  de caràcter per altra, conspiran contra la  puresa de certas 
operacions.

Aixó no s‘ escapa al bon sen tit de la g en t de negocis en la 
nació vehiua, de quals càlculs se fa resó, com avans dibém , 
lo Moniteur ninicoLe en los següents term es.

«Los fletes no estàu avuy d ia m olt alts, y per lo ta n t los im- 
portadiop.'! poden trasportar sos vins de Gènova à Barcelona ab  
un cost (Ic tres ó quatre fraucbs per hectólitre; de mbdo qu e 
•Is vln.s Italians seràn necessàriament admesos en Fransa, pa- 
g a n t sols lo dret de dos fraucbs, com si fossin de procedència 
espanyola. Hi ha, per lo tan t. un gasto de sis franchs per hectò- 
litre entre '1 trasport y ‘Is drets d ‘ Aduana.

Si aquesto.s dretss* haguessin  fixat en sis franchs y no en 
vint. los vins. d ‘ Italia  arribarian  directam ent à nostres ports^ 
conduhits en g ran  pa rt p e r nostres m ateixos barcos, m entres 
que a ra  serém tribu taris  del cabotatje espanyol é italià. No.stra 
adm inistració d ‘ aduanas hagués percebut sis franchs en llocb 
de cobrarne dos per hectólitre y  adm etent u n a  importació de 
tres m ilions d ' hectólitres, ingressaria en las caixas del Tresor 
u n a  suplem entària de dotze m ilions anyals.

De modo q u e ‘1 d ret de v in t franchs no aprofitarà en res à 
nostra v in icu ltu ra  Tot lo me.s m olestani a lgunas vegadas à 
nostre corners, per la  volta que tindràn  de fer los vins; y  nostra
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m arina 's  veurà privada de fletes que avans tenia, y  que anirân  
à beneficiar lo cabotatje espanyol é italià.»

N o ‘s pot negar q u e ‘1 Moniteur vinicoLe veu ab clareta t 1‘ 
assumpto y 1‘ exposa ab franquesa Lo lôgich, lo na tu ra l es que 
‘Is vins italians vingu in  als ports d ‘ aquest litoral, pera  pendrer 
de qualsevol modo carta  de natu ralesa , y  en trar à P ransa ab lo 
dret de dos franchs. Y com lo que es lógich, succeheix, se parla 
j a  de carregam ents que estant donant aquesta volta. gPodém 
evitarho eii Espanya? No ho trobém fàcil, y ‘1 gobern francès no 
deu queixarse de nosaltres, sino de la seva torpesa. Sentiriam  
que pera rompre aquesta volta ab los vins italians, s‘ imposessin 
novas trabas y dificultats à las procedencia.s espanyolas, ja  bas­
tan t exposadas à contrarietats per la circular sobre ‘Is vins al- 
coholisats.

SECOIO D‘ AGEICULTURA PEA3TICA.

U tilita t d e  la  s a l e n  lo  p a .
Lo Br. Lehm aun, professor del laboratori d ‘ economia polí­

tica de W eidiitz, prop de Bantzen, ha resolt 1‘ im portant pro­
blem a de fer pà ab farina  de grà g rilla t. H avent rebut 1‘ 
encàrrech del m inistre del Interior del regne de Saxonia d ‘ 
analisar quím icam ent las sustancias aliraentosas, lia donat llu ­
minosos informes, entre ‘Is quals trovém los següents datos.

Los g rans de blat, de sègol, etc., sufreixen al g rilla r cambis 
que consisteixen principalm ent en que ‘1 g lú ten  lliure se torni 
friable en lo centre à consecuencia de la formació de diastasa. 
la qual se transform a en sucre (gluco.sa) y  dextriua y aquéll 
en dex trina Probas ulteriors han  establert que aqueix glúten  
desfet se torna â refer per m edi de la adició de sa! comú ó de 
cuyna, recobrant sa elasticitat y  fent possible ‘1 pastat

Fundautse en aqueixos experim ents se feren las prim eras 
investigacions en la fleca del Sr. Ocbernal, en Pecbrit quan, à 
conseqüència de las p íu jas persistents du ran t la cullita  una 
grau  quan tita t de b la t:h a v ia  g rilla t; y com aquestas probas 
donaren bon resultat, ban  s ig u t contiuuada.=í mes ta r t  ab auto-
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risació ciel raiuistre de la guerra  en las factovlas m ilitars P e r  
aixó s‘ havia escullit aégol que havia tre t com plertam ent g rill,V fou m ôlt espressam ent ah aqueix y 160 Uniras d ‘ aquest sé 
o-ol donaren 102 lliu ras de farina H lliu ra s  de rem olta, lo y  /, 
m u ras  de iarina  morena. 16 y V, lliuras de segó no deixant 
donchs, mes que una  pérdua de 9 llm ras. S- afegí â ^O lh u r 
d ‘ aqueixa farina 3111iuras d ‘ aygua y  quan tita t suûcien t de 
llevât Y '3 pastà segons lo procedim ent y m anera o rdm ana. 
prenent cl- aqueixa pasta la quan tita t de pans que devian se r­
v ir pera la  proba.

Lo pà aixís obtingut, sens afegirhi de cap altre sustancia. 
s‘ havia aplanat, sem blant una coca, la crosta s' havia  desen­
ganxat y ’s veya una esquerda blavenca; en una paraula, lo pa
era im propi p e r a ‘1 consum. . , .

La adició de 5 grans de sal à 3 lliu ras de farina dona un pa 
visiblem ent mellor; conservà sa forma deguda, pero la crosta 
se desenganxava tam bé y ‘a veya encara una petita_ esquerda. 

Era per lo tan t encara aqueix  pà poch a proposit pera  sei

" T a f e g í  desseguida 20 g rans de sal per tas m ateixas 3 lliures 
de farina, y s‘ obtingué un resu lta t favorable en tots sentits, 
lo pà era lleuger, sech y  sabrós, sense cap esquerda.

La operació es tan  senzilla com im agm arse puga S hi aie-
geix  avans de comensar lo pastat, la sal disolta en aygua, y
‘s procedeix com de costum.

Una proba feta ab farina de blat, comensada al m ateix temps, 
no h a  donat resu lta t tan  favorable; no obstant, se comensar 
de nou v ‘-s continuarà ftns obtenirlo

ü racias à la adició de sal comú, lo sègol g rilla t pot aproh 
rarse donant quasi tan  bona pasta com lo no g n lla t;  y îi<leme-s 
la sal te encara altres propietats notables: à p a rt de que facii - 
la la  digestió complerta de totas las sustancias protéicas qae 

trovan en lo pà, impedeix que -s floreixi ó que s ' h i posi la 
floridura. En las probas de que acabém de pa rla r no s h a  ob 
servat que cap pà dels salats s‘ h ag i florit, m  fins mesos des­
prés de sortir del forn, al pas que ‘1 cuy t sense sa se t ‘^ a -  
va al cap de a lguns dias. En fí. la afeg idura  de sal al pà lo fa
sortir m es blancb. , .. .

Per lo vist, lo posar sal al pà no es sols cosa de ru tina  n i cie
paladar solam ent, sino de g ran  u tilita t.
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SEOaiO DS VARIETATS.

L o s  v in y a ts  d e l V a tie â .
r^leoXIII, que sedueix atentm eut 

Ù H n 3  h'  % agricu ltura, ha  disposât fa poch temps la 
l  i  e, H t y  de ceps en los jard ins del Vaticà.
de o u i s ee ' ° f  ‘ ^de que Is ceps, tenen sols très o quatre anys,

Nostre Santíssim  Pare, coneixedor dels métodos v sistemas
h i Ï ô r ï h s  f ^  diàriam ent aquells

épocas del any  pera observa? per­
d e s  i S .  a e^actitu t sas ordres y  I‘ estat
dels cultius. Aquest es un g ran  exemple que deuria esser im i­
ta i per raolts propietaris espanyols.

SECCIÓ DE KOTICIAS AffRICOLAS.

, <n

La caparrosa en las p la n ta s .-E n  altre  ocasió diguerem  que
\os i S r p f i  Observat que regan t la^ llegunJs y
los a ib ies  fm yters ah una solució de sulfat de ferro (caparrosa 
verda), & obtenen resultats maravellosos eu la vegetació. Los 
fasois guauyan  en pés y  en  volûm prop d ‘ un 60 per 100 v lo 
que es m ellor encara, guanyan  tam bé eu lo g u s t ^

Avuy bem de afegir que entre 'Is arbres fm yters. la perm-u 
es qiuna mes se beneficia ab aquesta re^or

També s‘ obtenen molts bons resultats, posant en 1‘ av^iri 
de rego óxit de ferro (rovell), lo quai s‘ obté tenint lo ten o t  
llauna â trosos molt petits dms d‘ aygua .6 mellor en âcit snlfd- 
rich (Oh de vidnol), que casta à 63 céntims lo kilùgram del in­
dustrial y â 2 pessetas lo superior

deuria haverhi una
capa de feiro ó llauna y aixis obtiudriam barato ‘1 rovell.

La ruda contra las r a ta s .-P e r a  obtenir un excel-lent preser-
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vatiu  contra las ratas aconsella un periódich ing'lés 1‘ empleo 
d ‘ aquesta p lan ta  vulg-ar.

Dessecant las m atas de ruda  al om tra , donchs al soi perden 
un  poch de la m atèria  essencial que es característica à aquesta 
p lan ta . Basta colocar una m ata de ruda  en ditas condicions y à 
la  en trada  m ateixa per &hont se crega que serveix de pas è las 
ratas, pera  que se preservi un graner, rebost, etc-, de ta l  inva­
sió, podéntse observar que alguns de dits anim als quedan 
m orts sobre '1 fullânv de d ita  planta.

Gom se vulla  que ‘1 remey es fàcil y económich, den posarse 
eu pràctica, j a  que tantas seguretats dona de sa eficacia lo pe­
riódich d ‘ ahont preném  la noticia.

Plaga filoxérica.—En ca,rüa que ‘ns escidu D. Joseph Camp 
Pradell de Llinàs diu lo següent:»

«Mos pronóstichs foren v en ta t. La filoxera se trobà en m as
vinyas.

Lo divendres passat 16 del corrent, foren inspeccionadas per 
lo Sr. Enginyer agrónomo de la província. D Muriano Llofriu. 
au sü ia t per lo senyor D. Joan Espi Rumbaclo, pe rit agrícola, 
assistin t al acte los senyors A-lealde, J u f j e ,  un y  altre piopie-

Se trovà un  foco de una ciucuanta d’ àreas en las viiiyas dels 
parcers ó rabassaires Francisco Arenas, y  Joseph Prat, que al- 
cansa per m eytat à cada hú. Se inspeccionà una  de meva. ceps 
y terra, que uo se trobii, pero ab indicis que feren sospitar si 
ii‘ h i habia tam bé, pero que degut à un hivern tan t moll y que 
a ra  se troba en un estat de adorm iïnent que es difícil veurelu.

Lo m encionat foco se troba à uns tres kilóm etros de distan­
cia del poble en direcció de S. E. y  pavalje conegut per la 
Roureda deu Mora.

Se regoneixereu tres ó cuatre vinyas mes y res s‘ h i trobà 
pero després se ‘m  dono,ren noticias, que es cuasi segur n ‘ hf 
ha ja  en a ltres vinyas.

Pensant ab los treballs de camp que per lo mal temps no 
poden ferse me habia  d istret de escriure avnus

Molts fret», an ts de ah ir nevà y lo tem ps continua fret y hu ­
m it, avuy pot dirse hu nevat tot I& dia al Monseny.»
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MERCATS FIRAS T  CÜLLITAS.

1(1

Banyolas.—£o mercat del Ram. com aquí s ‘ anomena, se veg-é 
bastan t concorregut si ‘s té en compte las condicions del dia 
que tou plujós. Al cap-vespre, se feu  un  preg-ó anuncian t que 
lo divendres v inen t hi hau ria  m ercat.

Berga.--Xeixa, à l9 ‘25pessetas W iectólitre —Form ent, â 18‘50.
- 0 '· d U l ‘25 ,-C ibada,à8 .-B Iat-de-m oro , à l 2 ‘25. 

b-arrofins, a 19 —Fabas, é 17.—Monjetas, â 20.—Patatas, â 8 
pessetas lo qum tà m étrich.

Los tocinos foren venuts als següents preus; —Los de 50 ca r-  
Los de 60, â l'50 pías —De 70, â l '5 0 .— 

De 80, â l'oO.—De 90, â l'59.—De 100, â  l ‘56.

, i'®' Blat, k  16 pessetas la quartera de 80 litres .—Ordi,
â 7.—Oivada, â 6.—Ciurons, de 15 â 30 .-V essas, â 13'50.—Llo- 
bin.s, à8 .--F abas, â 11 -B lat-de-m oro, â IPSO.—Mill, à 12.— 
Monjetas, â 21.—Panis, â 10.

^ ^5 pessetas la  carga —Ordi, â 1 7 .-P a ta -  
tas, d 7. Moltó, â l ‘75 ptas. la carnicera. -  Badella, â l ‘25.—
sê ĉ ' de 4 ^ ^ 2 ,—Llangonissa

Tramp —Blat, de 16‘25 â 17 pessetas.—Ordi. de 8 â8 '50 .— 
Blat de moro, â 9 —Patatas, de 6‘50 â 7.—Monjetas, de 17 â 18. 
—Vi, de 7 â 8,—Oli de 10‘ô0 â 11.

Vich. Diu La Veu del Montserrat.
de las Palm as ha cridat g ran  afluència de g en t 

npift Plaça y  Ramblas, afavorintla lo temps, que v a p re -  
oe que poch â poch. un  caràcter propi de 1‘ estació. Las 

® d e  bestiar, no obstant, no creyem  que 
poffiit éssser moltas. (ni gayre falagueras en la 'p a rt eco- 

nom ica ,)ja  que fa tan t temps que la classe pagesa te que de- 
p b ra r , encara mes que las altras, un m alestar que no h i ha
pas, per ara, sintom as de q u e ‘s millore

Los preus dei m ercat son los següents: 
s f  A quartera. -F o rm e n t, â 13. -M estall, â 11.

' f û i o ‘“ 5''d\> â 7 .—Cibada, â 6.—Espelta, â 5.—Blat- 
A ^ '“ ^^5as, â 10‘50—Llegum , â 12'50. 

Fasols, â 14. -M ill, â 10.—Ciurons, â 14.
IMPIIRNTA I>K Vfcrort  HBRDÒS Y P h u u . Mo la s . 31.—B a r c e l o n a .
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