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SECCIO D' AaEICULTURA PRACTICA.

Algunas réglas pera obtenir bon oli.

Pera lograr un bon caldo es precis: tenir bons oliverars; reco-
lectar bé y atemps lo fruyt; possehiv material adecuat; y per ul-
tim, emplear un bon sistema d* elaboracié y clarificacio-

Veyam, encara que sia rapidament, las réglas principals que
dehuen tenirse presents.

Recoleccié..—La oliva en prenent lo color morat tipicli deu
recolectarse, verificantse a ma sempre que ho permeten las
oliveras 6 el preu a que ‘sven 1 oli. Si la finca te dos classes
de oliverars se recolectan primé las del que sian mes primaren-
cas: ab aquet sistema se mol mes temps oliva fresca. En Anda-
hicia hi ha la anomenada manzanilla que madura un mes
avans que las altres.

Depdsits.—Com que es molt dificil que se recolecti diariament
la mateixa quantitat d‘oliva que ‘s mol cada 24 horas, degut als
accidents varios que poden presentarse, a las plujas que deixan
intransitables certa classe de terrenos, de aqui la necessitat de
tenir sempre en la fabrica alguna, encare que relativament
poca existencia de oliva, y per lo tant depdsits que las eontin-
gan. Si bé las olivas dehueri estar en aquestos depdsits durant
pochs dias, n‘ obstant, dehuen estar ben dispostas a fi de que
las olivas no's mullin ni escalfin. Aixé's logra tapant aquets
depdsits, y donant als mateixos las pendents necessarias pera
que s* escorrin las murcas.

Transport.—Las olivas, en una fabrica ben montada, han de
ser transportadas de un siti al altre pér medi de vagonetas que
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caminin sobre rails y en las elevacions deu ferse ab montagor-
g'as de catlfols 6 cinias-

Preparacio.—Eas olivas deliuen rentarse pera trauraleshi la
terra que portan agafada, y ademés las fullas y brots que van
barrejadas. Si ab la rentada no surtan totas las fullas y brots,
dehueu traures aqnestas ultimas k ma: hi ha que separar las
olivas dolentas quan se vol obtenir oli de primera ealitat. Las-
inaquinas empleadas pera rentar fan bon treball.

Molta.—Deu verificarse en molins de rulos y no de molas
verticals perque la pressié es mes uniforme. Si bé los rulos de
ferro tenen la ventatja de que poden graduarae la pressio, en
cambi los de pedra poden repicarse y en moits casos sortirdn &
mellor preu. Hi ha mdlius de trés y quatre rulos; yo prefereixo-
los de trés que van & petita velocitat, a nou revolucions per
minut, aixis fa massa no s‘ escalfa, y los productes surten
mellors.

Prieihps'at.—Lo prempsat de la massh, deu ser suku al prih -
cipi, després dfeliaumentarse suaument arrivant & obtenir una
gran pressid. Aix6é, que deu verificarse en poch temps y ocu-
pant p.och espay, pera evifar grans edificis y nimero de prbm-
sas, se lbgra eiilpleant prCmpsks hidraiiliéas de inyOccié conti-
nua, mog-udas mecanicament.

Los bons.olis deuhen obtenirse en fret y sols podrg, emple'ar-
se 1° @ygua calenta pera lo prempsat de I'as primeras pinyola-
das desnlentiSsadas, en lo aparell denominat destnuhytecadora.
La massa de oUva molta pasa del moli & la prempsa hidrauli-
ca que ‘s dedica al prempsat en fret; se la eoloca en nU-
Wero de cofins, (70 de 090 de dihmetro, en las de Pfeiffer-,) po-
sant en cada un, relativament poca pasta, per exemple, la ma-
ssa de 10 litres d*“ olivas. Las cargas dehuen subjfectarse Aufth
grah pressio; en las constvuhidas en casa Pfeiffer arrivan fina k
300 atinosfefas que en eilas es la pressio de dos toneladas, per
pulgada cuadrada.

L' bli mes las murcas que résulta de aquCsta prempsada eh
fret passa & un pou eSpebial, del qual per medi d‘una petite
borttba Centrifuga va 1‘ oli kl aparell clarificador.

La pinyolada qué s‘ obté d“aquesta prempsada en fretse tira
& la desmunyecadora hont se desmehussan las coCas.

Lo que résulta serveix pera fer la carga de la altre prempsa,
tiranlhi aygua bulielta en cada cofi despres que se ha poséat la
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pinyolada a fi de que deixi aquesta 1 'oli que encare conté. L*
oliy aygua coiiiada resultant va a un pou especial; 1° oli se
1“extrau per medi d* iitia bomba centrifuga y va als depésits
del magatzém que lii ha pera aquestos olis de classe inferior.

Aquesta pinyolada de segona prempsada serveix com k com-
bustible, part del que se crema en las llars dels generadors de
vapor de la fabrica.

Clarificaci6.—Los clarificadors en calent no son mes que lo
que se coneix per bany-maria. Lo forman. los de casa Pfeiffer,
un deposit de planxa de ferro interiorment estanyat partit en
tres compai'‘iimeiis d‘ liont se tira 1°oli el cual imnergeix en
altre que conté 1°aygua la cual se la calenta h la temperatura
de 30 k 35 graus per medi de canons foradats que lii haen lo
fondo y per hont surt vapor d aygua. Com que cada dia per
torn se buyda un d*aquestos compartiments y luego S* omple
de aquest oli, 1° oli permatieix aixis tres dias subjecte k la tem-
peratura de 30 a 35 grais, se forna mes fluity per lo tant de-
posita ab prestesa 1° oyg-uay los cOSsos solits que tenian en
suspensio, lograntsé aixis gile aquestos lio estan molt temps
en contacte del oli, no li comuniquin mal gust ni faciliti 1 en-
ranciament.

Magatzematge.—L “oli al sortir dels clarificadors deu anar com
sempre, per medi de canons de llauna ben resistents y ben es-
tanyats, al magatzém. Yo prefereixo que estigui voltat d‘un
gran depésit, pou, que hi ha enterrat en lo pis del magatzém.
Per medi d* una bomba portatil se puja de aquet lloch als alts
depdsits de/erro esia/iyoi que deu contenir 1°oli. Dehuen ser
alts per que aixis se depura millor, son estanyats per que no
puga alterarlos en lo mes minim lo ferro y convé que tinguin
claus a diferenta alsada ab un can6 vertical comu de sortida.
En lo magatzém hi te d* haverhi nna petita estufa a fi de que
ja may se puga glassar 1‘oli, puix quan precipita la margarina
y ocupant la part inferior dels depoésits tarda molt en redisol-
dres en la oleina, de manera que perraaneix en aquell estat en-
care que puji bastant mes la temperatura ala que motiva la
cristalisacid, essent precis si ‘a vol lograr sa prompte redisolu-
cio remanar sovint la massa.

Kesiduos.—La pinyolada serveix pera fer anar la maquina
de vapory produhir lo vapor necessari. En la fabrica del Duch
de Castro Enriquez montada ab tots los aparells perfeccionats.
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se consumen 15 fanegas de pinyolada per 100fanegas deolivas
empleadas.

Las murcas denhen recullirse en depdsits, las quals ben fer-
inentadas ab los fems de cuadra es un bon abono.

Foraa motriu y vapor—En las fabricas ben instaladas, com
que las ultiinas pinyoladas quedan casi inservibles per lo bes-
tiar y per extralreli 1° oli que encara contenen, per lo sulfuro
de carbono, denhen destinarse & combustible y en aquest cas la
instalacio de la maquina y generadors, es necessaria costant
molt poch la forsa motriu. En instalacions petitas hi ha preinp-
sas adequadas y 1*aygua pera ruixar las cofinadas, y del bamj
maria, pot escalfarse en una caldera apart.

A.lguns diran que per clarificar 1°oli hi ha molts procedi-
ments. Y jo diré que essent molt diferent la missié del indus-
trial que la del agricultor, aquest no pot emplearlo puix que
deu ferlo bd. no deu apariar coin aquell, los olis que sian do-
lents 6 mitjans L*agricultor deu procurar produhir bon fruyt,
elaborarlo bé, y obtenir la clarificacio per lo repds, junt ab
una temperatura moderadament calenta. Si aixis ho fa produ-
hira bon oli.

G. J. DE Guillén, Garcia.

SECCIO DE VARIETATS,

Contrast

Sentiu dir a 1*ignorant
queno sab I A, B, C, D;
creyéutse ser un gegant,

[tot ho sé!

Lo filoséph quetrevalla
perque un dupte encara té
duptant pensa, pero calla...
;no se ré!
1888
Emili Pascual.
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CORRESPONDENCIA.

Palma de Mallorca Il Octubre—En casi totas las comarcas
viticolas d lalllalia sigut abundant la cullita dels rahims y en
alguna d*ellas com per exemple la de Porreas se pot dir que
ha sigut abundantissima. En altres, lo mildiuy 1° oidium han
mermat algun tant los esplets. En la poblacié que he citat
se conta que en un tros de terreno d‘ uuas 56 areas s‘ han
cullit 436 quintars (*) de rahims, y semblants a n‘aquest ren-
diment son los resultats obtinguts en alguns altres trossos
de vinya qu‘es précis fer constar estan en terrenos de gran
fondo y de la millor calitat. En aquella mateixa vila hi ha ha-
gut propietari que ha vereinat per espay de 35 dias consecutius
sens parar sino los dias festius- Molts culliters s han vist en
la necessitat de buydar los cupsals tres 6 cuatre dias de tancar-
los per fer puesto ahont posar los rahims que ‘Is hi quedavan y
‘Is que aix6 no han volgut fer han hagut de veudrel als comer-
ciants acaparadors al preu que aquestos han volgut pagarne
puix se n‘ han venut als preus infims de 50y 75 céntims lo
quintar. En varias poblacions productoras los preus mes alts
han sigut per las classes millors del dit fruyt k 2 pessetasy a
2°10 pessetas.

Los vins tenen molt poch preu per mes que de Cette, qu‘es
io mercat d‘ exportacié dels d' aquesta llia, hi ha bastanta de-
manda. He sentit k dir que ‘is vins de Manacor, descontats los
gastos surten venuts en la citada poblacio francesa de deu k
onze franchs per hectdlitve tenint en compte que ‘Is que axis
venen son propietaris que 1°hi han enviat & son compte Los
preus que en Manacor he pagan comissionistas francesos son &
sisya set franchs 1‘ hectolitre. Los vins de prempsa, que se
consumeixen tots en las destilerias, estan a2 ‘75 y 3'25 pessetas
lo hectolitre y fins se n“ ha venut bastants no més que a 225.

Tots los fruyts de la terra valen molt poch aquest any; are
las millors xéxas se pagan & 15’50y pocas a 16 pessetas la cuar-
tera de 72 litres. Los preus que tenia mes alts fa dos y tres me-
sos eran k 12*50, & 12 las favas. los blats bons a 11*75 1° ordi & 6
y a5 la civada. Fins las garrofas que *spagavan anys ha de
350 & 4 pessetas lo quintar, aquest ni casi se 'u pot obtenir lo
preu de 2 a2 50, y las ametllas que mes se pagan es a 1450 y

(*) 1iQ quinta, en Malloica, es de 42 kilégrams 7 S72 grams-
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i 15 pessetas la cuartera. Eti camvi are fa cuati-e anys que‘s
venian & 25.

Los porchs, han anat malament. N* ban sucumbit molts de
la raalui-iy com las plujas pvimarencas han tirat a perdrer las
figas no s han poglt aprofitar gayre y no se n‘ ha assecada
casi pot dirse cap

8i las cosas van seguint tan malament, es de temer que a las
classes ag-ricolas que viuhen del .jornal se ‘Is espera una época
d* escassés de feyna y de poch guany com fauns deu anys que
no s‘ ha vist aqui.

En camvi hi ha gent que entenen las cosas & samaneray es
tant lo frenesi que hi ha de passar a eixa capital que ‘s diu han
lifigutde tancarse casas d‘empenyo y un Monte-Pio per haver
agotat los capitals y tenir las casas plenaa d* efectes.

JosiiP M.” Cirera

Bruch 15 d‘ Octubre.—Despres d* algun temps de vagas.
dech donai-li noticias del resultat de las Cullitas en los termes
de Esparraguera, Collbaté, Bruch .y Pierola.

En los termes de Esparraguera y Pierola, s*ha fet en gene®
rai bona calitat y bastauta cantitat de vi, sobre tot los que tin-
giiéren la sort de recullir la brema avans de las plujas. En los
de Collbaté y Bruch, ha sigut la cullita regular, si be més b6
lo vi per haver cullit lo fruyt sechy estar molta part d' ell ja
pansit.

En los termes de Esparraguera y Pierola trascolan ja, mes en
los del Bruch y Collbaté, no s* hi posaran fins la setmana pro-
xima.

A consecuencia de las darreras plujas las vinyas no sulfatadas
s“han cremat per Complert y las traCtadas per dit procediment
conservan la fulla verday tendre encara, y no crech que la
perdin avans de que glassi.

La cullita del oii segueix per ara molt bé y en tots loStermes
se conta plena.

.Aqueixas liltimas frescas han fet que las oUvas no 'a cor*-
quin ni caiguin.

A Pieray Masquefa, diuhen haver pagat ii novell A 15 pe--
setas y alguna petita partida & 20 pessetas de lo mes superior.

Per ara no hi ha moviment major en aqueix sentit.—Emiti P
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VINS.

Encara qud del tbttlo ‘s pdga sabev ab éxactitut lo résultat,
de la actual cullita de vi en los diferents payssos productors,
no obstant hi ha dates pera poguerse dedubir aproximadament
1" estat actual de la mateixa.

Alger.—Te un terS toed de cullita que I* auy passat; tenhitsB
la confianza de que Ts preus sé sostindran bé per causa de la
tivantorde relacions comercials entre Frausa é italia.

Eapauya,—La cullita noserdpetUa, encara que no moltabun-
dant. En cuant a preus no hi lia perque queixarse per ara.

Andallcia—La cullita, en general, serd mitjana.

Arag6.—Casi pot dirse bona la cullita d‘ enguany, encara
que no tan abundant com la del any passat.

Castillas.—Tant en la Vella com en la Nova Ts resultats son
bons.

Catalunya.—Generalment, en molts pobles es abundant y
altres tenen una cullita extraordinaria; ben poebs, regulary
alguns mala d cauSa dfels contratemps suferts.

Algiins compradors han Visitat la comarca de Sitjesy han
fet coiTipras 4 18 pessetas, 160y 20'50 carga, segons classe.

k Toigoja han vengut aqiieixosdia-s algunas partidas de vi
de la piesent cullita 4  pessetas la carg'a.

Los vins de Tarragona hat sufert una petita baixa en los
Priorats, linich'S ab los Cuala ae i4 algnna cosa. Vi negre, de 40
& #0peBsetas Carga de I'SI-'eO litros.—Baixos, de 36 4 38.—Del
camp, de 18420.—Del Vendrell, de 20 4'24.-*-De Montblanch,
de 16 4 21.—De Benicarld, de 21 4 23.-*Bianchs del Camp, de
16 4 18.—De la Conca, de 14 4 16.
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Navarra.—No passara d' una cullita mitjana.

Rioja.—Ui ha pobles que no havian vist may una cullita tan
abundant.

Valéncia.—Ba algunas regions valencianas importants han
recolectat poch fruyt y dolent: en cambi en altres provincias
proximas, com Alicant, Albacete y Murcia, ohtindran una cu-
[lita regular y en alguns punts, abundant.

ABenicarlé y Vinaroz molt abundant.

Fransa.—Han minvat molt la cullita los ayguats del Gltim
mes de Septembre y las continuadas plujas que han impedit
que ‘lrahim pogués recullirse mitjanament bé.

Apesar de que alguns departaments se veyan lliures de ma-
luras en los ceps, los contratemps han privatuna bonarecolec-
cio, lo qual fara que las classes no sigan de bona qualitat; cal-
culantse que la cullita sera aproximadamentigual a la del any
anterior.

Hangria.—La cullita de vi es molt abundant.

Italia.—Té una cullita regular, encara que en total no sem-
bla arribi a la quantitat recolectada 1‘ any passat.

Portugal. —S' espera una bona cullita per haver millorat Gl-
timament los.vinyats; haventhi comarcas que no saben ahont
posar lo vi, tenint de valdres de tota mena d* envassos peraco-
locarlo: confirmantse la noticia de que desde que las vinyas
-comensaren a ser atacadas per la malura vella (oidiumj may
la produccid de vi fou igual & la de enguany.

Las continuadas plujas dels Ultims de Septembre prop-pas-
sat no han perjudicat tant los rahims com en altras nacions,
haventlos afavorit en la major part de comarcas vinicolas, sen-
se que resultin aygualits.

Imprrnta db Victor Berdés t Fblii, Molas, 31L—Barcelona.





