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L ‘ A R T  D E L  P A G È S

SECCIÓ DOCTRINAL, AQRONÒMICA Y BIBLIOGRAFICAÍ

L o  d e s c a n s  d e  la  te r ra .
La idea de suprimíi’ lo descans de )a terra, lia s ig u t^  

sens dubte una de las primeras manifestacions del pro­
grés agrícola en Europa; up obstant, si fos possible res­
senyar los resultats d‘ aquestas tenlativas, espantarian 
los desastres originats y las enormes sumas perdudas 
per voler variar sense criteri los sisteinas de conreu. 
Perque, quan, com en Espanya succel·ieix, no lií ban, 
lo capital, que es lo nervi poderós de tota indústria, ni 
los adobs, que son â la vegada lo pà de la Agricultura; 
quan bi ba abundaucia de terras y son valor es relativa­
ment petit; quan lo mercat se dificulta per falta de bonas 
condicions que abaratin los transports ó per la carència 
d ‘ industries consumidoras dels productes agricoles; 
quan bi ba falta de població, quan tot aixó succebeix, 
los cultius extensius tenen sa rabó de ser y lo descans 
de la terra té forsosament que preponderar. Veritat es 
que s‘ obté un mínim de producte brut, peró en cambi 
se produbeix lo que se pot consumir, empleant pocb tra­
vail y pocb capital.
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Donada, donclis, la necessitat del descans de la terra, 

tot quant tendeixi à millorarlo ofereix una indisputable 
importància.

En lo cultiu generalment practicat, la terra se divi­
deix en dos trossos, dels quals se ‘n sembra un, quedant 
1‘ altre sense sembrar fins lo següent any en que s- han 
verificat las labors necessarias pera preparar lo terreno.

Aquestas labors se executan ab la arada usual, que 
no llaura ni volteja la terra, sino que la esgarrapa; las 
herbas dolentas no poden ferse perdre ab facilitat, y so­
vint las rosellas y tota mena de vegetacions ó plantas 
estranyas à la cullita principal, robantli preciosos ele­
ments de nutrició,-patentisan los efectes d‘ un cultiu 
descuydat.

Aquí, en Espanya, deuhen iitilisarse cuantas materias 
fertilisants se troviu à disposició del agricultor, ab 1‘ 
objecte de retornar al terreno los elements extrets per 
las cullitas, obehint d‘ aquesta manera â la lley de la 
restitució, fora de la qual no hi ha ni pot subsistir una 
agricultura pròspera y floreixent.—E. C.

SECCIÓ D' ASEICTILTUEA PRACTICA,

C o g n a e  d e  r a h im  m o s e a te ll
En Ita lia  s ‘ ocupan actualm ent, g-obernants y  gobernats, en 

utiUsar d ‘ algiin  modo las cnantiosas existencias de vi, qual re- 
misió â Fransa no es possible, à causa de la rup tu ra  de relacions 
en tre  abdiias nacions. S‘ h a  dictat una lley pera  estim ular y fa-
v o n r la destilació dels vins, especialm ent en Sicilià, ahoiit n ‘ 
h i ha m olt sense vendre y  g rans cantitats exposadas k  tornarse 
dolentas.
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També podràn u tilisar. altras regions aquestas disposicions 

previsoras, y lo m ateix Piam ont, productor de vins fins y  molt 
solicitats, treurà  partit de la destilació, en cas de que continue 
la guerra  de tarifas y  continue essent difícil son accés en los- 
principals m ercats d ‘ Europa.

Lo professor Ottavi, en son Diari Vinicola h a  publicat un a r ­
ticle sobre de la m anera d ‘ u tilisa r los moscatells b lanchs de las 
comarcas de Asti y Langhe. ahon t hi h a  considerables existen- 
cias, â consecuencia de la crisis que atravessa la exportació de 
vins escumosos y  verm ouths. Entre ‘Is procedim ents que 'I dis­
tin g it professor indica pera reduh ir aquestos moscatells comer­
cials, fígura lo de fabricar ab ells bons cognacs. Heus aquí lo 
que (i est propòsit escriu 1' ilu s tra t euólech;

"Lo procediment que consideréra m illor pera u tilisar la su- 
perabundancia de moscatells, es lo d ‘ utilisarlos en la naixent 
indústria  dels cognacs, y  parléra per esperiencia pròpia, su- 
post que podém afirm ar que ab lo vi inoscatell S' obtenen cog­
nacs fíníssims, los quals, al ferse vells, superan als mes fins 
cognacs de Fransa. En I‘ establim ent Oítaoi é MorbelU de Casal- 
monferrato, se prepara fa dos anys, certa can tita t d ‘ aygii ardent 
de ví ab m oscatells de Montferrato; aquest cognac, prlm erench 
encara, tendeix emperò â ulls vistos â ocupar lo prim er lloch 
entre las varias marcas produhidas per 1‘ establim ent, y  es fà­
cil corapendre que aixó dependeix de la finura  del ví ó mos- 
catell.

«Advertim, n ‘ obstant, que, pera  obtenir un bon cognac es 
necessari fabricar prim er m oscatell sech. Si se pretengués des- 
t i la rv i  dols, se produhiria  un ayguarden t de m al gust, perque 
lo sucre del ví que no està  descompost, se crem arà dins del 
alam bí, passant al esta t de caramelo. Pera fabricar un mosca­
tell sech, es necessari que ferm enti lo most ab la rapa. com se 
practica pera 'Is rahim s negres; no es convenient la desecació 
del most, perque seria contraria  al objecte que se persegueix, 
suposat que es precís deixar en lo líqu it totas las sustancias 
album inóideas, à fi de facilitar la descomposició de to t lo sucre. 
En resúm , se deu fabricar lo vi blanch en la  m ateixa forma en 
que se fabrica lo negre; se treu  cuan lo líqu it h a  perdu t la dol- 
sor; se tira  en botas sens ensofrar, à fi de no entorpir la fer­
m entació lenta; se fa en Desembre lo prim er trasbals; lo segon 
en Janer ó Febrer, y e s ta n ta la sh o ra sb en c la r  lo vi, se d es tila ab
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las eynas corresponents. L 'ayg-uardeüt de uns 53â5ô graus, ai- 
XÍS obtingut, se tira  en botas de roure blauch. en las quais se 
perfecciona y  pren color lleugeram ent per sí m ateix, m entres 

_ la graduació  se reduheix A 48 6 50 g raus poch mes ó menos. 
Lo cognac serà tan t mes fi cuan t mes tem ps se li dongmi pera 
euveUirse.»

En cuant â la part econòmica, ab un câlcul, dem ostra lo pro- 
fes.sor Ottavi que, per cada hectolitre de vi m oscatell sech que 
‘s destili, S’ obté un benefici ne t de 40 liras, això es, l'ôO liras 
per cada am polla que ’s vengui â 4 liras ó pcssetas. Los expen- 
dedors ó comerciants conseguirAn im portants ganancias, tota 
vegada que podrAn posar â la venda un cognac fi A 5 ó méspes- 
setiis am polla. Lo senyor Ottavi term ina sou article aconsellant 
que se formi en lo Piam ont una associació pera  explotar la in ­
dústria  del cognac, la qual donaria sortida al excedent de vins 
moscatells y em anciparia los m ercats italians dels falsos cog­
nacs que ‘Is han  invadit

Lo m ateix podriam  dir de nostres vius ab los quals se fabri- 
can cognacs de prim er ordre, com los que hem tin g u t ocasió 
d ‘ apreciar en no.stra Exposició Universal, fets ab moscatell de 
Valls, los quals han guanyat molt m erescudam ent una m e­
d a lla  d ‘ or.

SSCCIO DE VAEIETATS.

BOTIQUÍ CÂSULÂn
É

i n s t r u c c i o n s  p e r a  s o n  ú s  y  b o n  r é g i m e n .
(Concinuacíó.)

Desfilas -  Reben aqueix nom los fils de tela, destriats de son 
te ix it de un en un

Poden ser Uargas y  curtas.—Las prim eras tenen poeh ines de 
un pam, y ‘s presentan, lligadas en dos trossos de beta de 
•color, per los estrems. pentinadas y planxadas, lo que no 
succeheix A las seg’ouas, que son curtas, y  â m unts, sens guardar 
cap sim etria, que tam bé ‘s d iuheu  regulars é irregulars.

Com las desfilas poden elaborarse en cada casa, donarém los 
procedim ents necessaris pera la obtenció en reg la  y en conse- 
cuencia, resu ltan t bonus desfilas.

<•) Vegis lo número 355, plana 408. corresponent al 02 de Desembre, de 1888.
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Se recull drap de tela  ben usat, se ren ta  varias voltas y  ‘s 

passa per bug·ada, tornantlo  h ren ta r ab ayg'ua ben c lara, y 
quan es sech, se estiran  un per un tots los flls que forman •! 
teix it, los llarclis se separan, se pentiiian, se apilotan, se tallan  
â u n a  m ateixa mida, y  posaiithi à son dem unt un drap, se plan- 
xan à fi de que quedin ben llisos; los fils que ‘s trenquin  ó 
sian curs constituheixen las desfilas curtas.

M odernament y  sols per casos especials que no es fàcil se 
ofereixin sovint, s' usan las desfilas raspadas, que consisteix 
en borrisol que s‘ obté raspau drap de tela.

No ‘ns entretenim  en donar m esesplicacións per creure que 
fins per aquellas feridas que reclam in aqueixa Classe de desfi- 
las, se poden su stitu ir per de m om ent ab las curtas ben estiso- 
radas.

Deuhen las desfilas, sian de la classe que vulg-an, conservar- 
se en pun t sech, y  en pots ’de boca am pla, ben tapats à fi de 
que no se empolsin y no recullin de la atmosfera algun ferm ent 
que mes ta rt podria donar mals resultats al estar en contacte 
de la ferida.

Las desfilas llargas serveixen per extendre sobre ellas lo 
m edicam ent y  posarlo form ant planxa sobre la ferida, las 
curtas pera fer pilots ó m unyecas y  m ullar, a ixugar. 6 servir 
com per coixius.

Venas.—Reben aqueix nom, uiias tiras de tela  de dit à raitj 
para 6 m es de ample y  de mes ó meuos llargada, term inant, ab 
una beta ó lligam  à cada extrem , sense bordons ó cusits à sos 
costats y  sens afegits, ni surg its, destinadas à form ar vendatjes 
ó lo que es igual, à cubrir ab ellas una  p a rt del cos, j a  pera 
subjectai·lo, ja  pera im pedir que freguí ab la roba, ó per altres 
fins. Las venas deulien colocarse de tal modo que form in espi­
ral y que la  vora superior cubreixi la m ita t de la vora inferior 
de p a rt de vena que te en contacte, nq deixant cap porció del cos 
aliont se aplica, en descubert, ni que formin bossas, lo qual se 
evitarà invertin t la m arxa de la  vena de modo que la vora su­
perior passi inferiói' y al revés.

jSo parlém  de ‘Is ])rocediments pera la aplicació de vendatjes 
mes complicats, per creure que no prestaria  gran  u tilita t son 
coneixement à nostres llegidors

(Continuarà)
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SECCIÓ DE NOTICIAS AQRÍCOLAS,

Enginyer agrónomo.—Està desem penyant aquest im portant 
càrrech de la Comissió docent am bulant de defensa contra la 
fiioxera de la  provincià de Barcelona, lo jove y  d isting it facul­
ta tiu , D. Miquel Padilla y Erruz. a qu i doném la m es coral ben­
vinguda.

Estractor universal olis.—Ab aquest nòm s‘ h a  probat 
oficialment d u ran t la ú ltim a cullita  de la oliva, en Castellar de 
Santisteban, provincià de Jaen , una m àquina, invenció del en­
g in y er francès M. Eugeni Masson' de Lyon, que ta n t per sas 
.condicions especials com per la u tilita t que pot reportar à la 
elaboració d ' olis s’ assegura ve à om plir un buyt y resol en 
p a rt un dels principals problem as de la producció olivera.

La proba in au g u ra l en Espanya de la m àquina espressada, ' 
ha s ig u t d irig ida  per lo m ateix inventor, fent funcionar un 
model insta la t en la fàbrica d ‘ olis de Santa Casilda, quals re­
sultats, segons noticias,han sigu t bastan t satisfactoris, donchs 
la cantita t extreta, varia  entre 180 y 220 kilógram s, podent do­
n a r olis de 1.*, 2." y  3.‘ calitat, seg'ons la presió dels cilindres 
siga petita, m itjana ó major.

Exposició espanyola â Lóndres.—Sembla ja  un fet que en 
plasso més 6 menos breu tind rà  lloch en Lóndres u n a  Exposi­
ció espanyola, la qual, segons informes, sobrepujarà en tots 
conceptes à la  que celebraren fa poch tem ps los ita lians en 
aquella  metròpoli.

La prioritat d‘ aquest pensam ent correspon, sens cap género 
de dupte, à la Cambra de Corners d ‘ Espanya en aquella  ciutat.

La agricnltura en Argelia.—Argelia^ que 57 anys enrera  era 
un  terreno inú til te avuy mes de 4.000,000 d' hectàreascultiva- 
das, de las quals unas 40,000 de vinya. Lo m aterial agrlcol en 
ús diàriam ent se calcula que té un valor de 1.000,000 de lliuras 
esterlinas. Hi ha uns 220.000 francesos y altres tan ts  europeos 
d 'a l t r e s  nacions, establerts en Teli; la exportació m unta  à
8.000.000 de lliures; h i ha un servey de vapors diaris ab Fransa 
y  1,250 m ülas de ferro-carriis.
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La llet en Suisse.—Suissa produheix anyalm ent 410.000.000 

de galons de llet per valor de 7.300,000 lliures estevlinas; pro­
ducte de 662,336 vacas y 277,277 cabras. D‘ aquesta cantita t 
39‘6 per 100 s ' em plea en fer from atjes y lle t condensada, 42‘6 
se gasta pera ‘1 consum ordinari, y  17‘9 pera m antindré  y  en­
greixar los anim als del camp

Meteorologia y Agricultura populars.—Ab aquest títol s ‘ ha 
publicat un llibre, que quan 1‘ hauréni pogut fullejar, ne par- 
larém  ab la  estensió deguda, segons costum, à fi de que nos­
tres lectors pugan  ferse ‘n càrrech per .si ‘Is lü  convé adqui- 
rirlo

MERCATS, FIRAS Y CULLITAS.

Banyolas —Blat à 15 pesetas la cuartera  de 80 litres.—Ségol, 
â 12.—Ordi â 7.—Cibada â 6'50.—Blatdemoro â 9,—Fabasâ 10‘25. 
—Fabons â 11‘50.—Llovins â 8.—Ve.ssas ! 'il2 .—F a y o l â l l .— 
Trepadella â 7‘50.—Monjetas â 21.—d u ro n s  â 20.—b u s  à 1 la 
dotzena.

Berga,—Xeixa â 14 pesetas la cuartera .—Form ent â 13‘75.— 
Segla â 11.—Seglîi xeixôs de 1.* â 13‘50.—Segla xeixós de 2.* é 
12.—Ordi â 9 —Cibada â 7,—Blatdemoro à 10‘75.—Garrofius à 
14‘50.—Fabas â 13‘50.—Monjetas â 20.—Palatas k  4.

Porchs de 50 carriiceras k  1 peseta 61 céntim s —De 60 â l ‘65 — 
De 70 â l ‘70.—De 80 à l ‘74.—De 90 â l ‘75.~D e 100 k  l ‘75.

Cervera,—La cullita  d ‘ olivas ha sigu t abundant, haventse fet 
sa recolecció en inolt bonas condicions y continuant la elabo­
ració en g rau  escala.

L‘ oli se paga â 10 y  12 ra lsc u a rtâ  segons classe

Figueras.—Blat. de 15 k  17'50 pe.ssetas la quarteradeSO litres 
-M e s ta ll, à 1 1 . - Ségol, â 10—Ordi. d 6‘5 0 —Cibada, â 5‘75.— 
Blat de moro, â 10‘50 —Mill. â 11 —Panis, â 9 .—Fa.sols, de 16'50 
â 23'21 —d u ro n s , à 24 —Fabas. d 10‘50 —Fabons, â 11.—Vessas. 
à 12.—Fasolets, k  18‘2 5 .-0 1 i, â 9 ‘251os 13‘4 litres —Ous, â 0‘9O 
pessetas la dotzena,
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Puigcerdà —Blat, â 24 pessetas los 145 litres ó la  carga .—Sè­

gol, â 17. -  Ordi, â 16.—Patatas, à 7 los 124 kilógram s 800gram s 
ó carga .—Moltó, â l 'v ó lo  kilógram  200 gram s ó carnicera.— 
Badella, à l ‘75.—Bou, k  1.—Porch, â 2 ‘25—Porch secli, à 2 .— 
Llaugonissa seca, de 4 â 6 pessefas la carnicera.

Vich.—Xeixa, à 17‘35 pessetas la quartera .—Form ent, a 12‘75 
—Mestall, k  10‘75 —Sègol, â 9‘50. —Ordi, k  6‘75.—Cibada, k  6.— 
Espelta, â 5.—Blat de moro, à. 10.—Fajol, à 9 .—Llegóm , â 12'50. 
—Fasols, à 18. —Mill, à 12. -  Ciurons, ó 15.

CALEIDARI DEL VIIICULTOR

'P l.'T

%

l·lï r E B E E U .
En aqueix mes los travalls del celler se redubeixen k  reom- 

p lir  las botas que contenen vi, donchs ben sabu t es, la  facilitat 
ab que ‘s captrenca aqueix caldo, quan esta sotmès massa 
tem ps k la acció del aire.

Aquesta operació deu ferse ab vi de la m ateixa classe y  del 
m illor que lii ha ja  en lo celler; ademés convé cam biar los draps 
dels taps, per altres de nets que no fassin cap m ala olor, â qual 
fi es bo rentarlos y bullirlos en aygua clara, quan estàn bruts.

També convé donar sofrí ó ensofrar las botas buydas per lo 
menos una vegada y  m illor cada 15 dias

Cuau los cellers son hum its es necessari obrir las portas y 
fiuestras en los dias clars y seclis y  d u ran t las horas del sol.

I m prrnta  db VfcTOR Bbrdós  t  F b u u , Mo l a s , 31.— Ba r c e l o n a .
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