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Lo descans de la terra.

La idea de suprimii’ lo descans de )a terra, lia sigut”
sens dubte una de las primeras manifestacions del pro-
grés agricola en Europa; up obstant, si fos possible res-
senyar los resultats d‘ aquestas tenlativas, espantarian
los desastres originats y las enormes sumas perdudas
per voler variar sense criteri los sisteinas de conreu.
Perque, quan, com en Espanya succel-ieix, no lii ban,
lo capital, que es lo nervi poderds de tota inddstria, ni
los adobs, que son & la vegada lo pa de la Agricultura;
quan bi ba abundaucia de terras y son valor es relativa-
ment petit; quan lo mercat se dificulta per falta de bonas
condicions que abaratin los transports é per la carencia
d“ industries consumidoras dels productes agricoles;
quan bi ba falta de poblacid, quan tot aixé succebeix,
los cultius extensius tenen sa rabd de ser y lo descans
de la terra té forsosament que preponderar. Veritat es
que s obté un minim de producte brut, peré en cambi
se produbeix lo que se pot consumir, empleant pocb tra-
vail y pocb capital.
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Donada, donclis, la necessitat del descans de la terra,
tot quant tendeixi a millorarlo ofereix una indisputable
importancia.

En lo cultiu generalment practicat, la terra se divi-
deix en dos trossos, dels quals se ‘n sembra un, quedant
1° altre sense sembrar fins lo seglient any en que s- han
verificat las labors necessarias pera preparar lo terreno.

Aquestas labors se executan ab la arada usual, que
no llaura ni volteja la terra, sino que la esgarrapa; las
herbas dolentas no poden ferse perdre ab facilitat, y so-
vint las rosellas y tota mena de vegetacions 6 plantas
estranyas a la cullita principal, robantli preciosos ele-
ments de nutricio,-patentisan los efectes d* un cultiu
descuydat.

Aqui, en Espanya, deuhen iitilisarse cuantas materias
fertilisants se troviu a disposicié del agricultor, ab 1°
objecte de retornar al terreno los elements extrets per
las cullitas, obehint d* aquesta manera a la lley de la
restitucio, fora de la qual no hi ha ni pot subsistir una
agricultura prospera y floreixent.—E. C.

SECCIO D' ASEICTILTUEA PRACTICA,

Cognae de rahim moseatell

En Italia s‘ ocupan actualment, g-obernantsy gobernats, en
utiUsar d* algiin modo las cnantiosas existencias de vi, qual re-
misi0 & Fransa no es possible, a causa de laruptura de relacions
entre abdiias nacions. S ha dictat una lley pera estimular y fa-
vonr la destilacié dels vins, especialment en Sicilia, ahoiit n*
gi Ihatr;ssolt sense vendre y grans cantitats exposadas k tornarse

olentas.
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També podran utilisar. altras regions aquestas disposicions
previsoras, y lo mateix Piamont, productor de vins fins y molt
solicitats, treura partit de la destilacié, en cas de que continue
la guerra de tarifas y continue essent dificil son accés en los-
principals mercats d‘ Europa.

Lo professor Ottavi, en son Diari Vinicola ha publicatun ar-
ticle sobre de la manera d‘utilisar los moscatells blanchs de las
comarcas de Astiy Langhe. ahont hi ha considerables existen-
cias, a consecuencia de la crisis que atravessa la exportacié de
vins escumosos y vermouths. Entre ‘Is procediments que 'l dis-
tingit professor indica pera reduhir aquestos moscatells comer-
cials, figura lo de fabricar ab ells bons cognacs. Heus aqui lo
que (i est proposit escriu 1 ilustrat eudlech;

"Lo procediment que consideréra millor pera utilisar la su-
perabundancia de moscatells, es lo d* utilisarlos en la naixent
inddstria dels cognacs, y parléra per esperiencia propia, Su-
post que podém afirmar que ab lo vi inoscatell S' obtenen cog-
nacs finissims, los quals, al ferse vells, superan als mes fins
cognacs de Fransa. En |*establiment Oitaoi € MorbelU de Casal-
monferrato, se prepara fa dos anys, certa cantitatd*aygiiardent
de vi ab moscatells de Montferrato; aquest cognac, primerench
encara, tendeix empero & ulls vistos & ocupar lo primer lloch
entre las varias marcas produhidas per 1‘ establiment, y es fa-
cil corapendre que aixé dependeix de la finura del vi 6 mos-

catell.
«Advertim, n* obstant, que, pera obtenir un bon cognac es

necessari fabricar primer moscatell sech. Sise pretengués des-
tilarvi dols, se produhiria un ayguardent de mal gust, perque
lo sucre del vi que no esta descompost, se cremara dins del
alambi, passant al estat de caramelo. Pera fabricar un mosca-
tell sech, es necessari que fermenti lo most ab la rapa. com se
practica pera 'ls rahims negres; no es convenient la desecacid
del most, perque seria contraria al objecte que se persegueix,
suposat que es precis deixar en lo liquit totas las sustancias
albuminoideas, afi de facilitar la descomposicid de tot lo sucre.
En resim, se deu fabricar lo vi blanch en la mateixa forma en
que se fabrica lo negre; se treu cuan lo liquit ha perdut la dol-
sor; se tira en botas sens ensofrar, a fi de no entorpir la fer-
mentacio lenta; se fa en Desembre lo primer trasbals; lo segon
enJaner 6 Febrer, yestantalashorasbenclar lovi, sedestilaab
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las eynas corresponents. L'ayg-uardelt de uns 53456 graus, ai-
XiS obtingut, se tira en botas de roure blauch. en las quais se
perfeccionay pren color lleugerament per si mateix, mentres
_la graduacié se reduheix A48 6 50 graus poch mes & menos.
Lo cognac sera tant mes fi cuant mes temps se li dongmi pera
euveUirse.»

En cuant a la part economica, ab un célcul, demostra lo pro-
fes.sor Ottavi que, per cada hectolitre de vi moscatell sech que
‘s destili, S’ obté un benefici net de 40 liras, aix0 es, I'00 liras
per cada ampolla que s vengui a 4 liras ¢ pcssetas. Los expen-
dedors 6 comerciants conseguirAn importants ganancias, tota
vegada que podrAn posar & la venda un cognac fi A5 6 méspes-
setiis ampolla. Lo senyor Ottavi termina sou article aconsellant
que se formi en lo Piamont una associacio pera explotar la in-
dustria del cognac, la qual donaria sortida al excedent de vins
moscatells y emanciparia los mercats italians dels falsos cog-
nacs que ‘Is han invadit

Lo mateix podriam dir de nostres vius ab los quals se fabri-
can cognacs de primer ordre, com los que hem tingut ocasid
d “apreciar en no.stra Exposicio Universal, fets ab moscatell de

Valls, los quals han guanyat molt merescudament una me-
dalla d* or.

SSCCIO DE VAEIETATS.
BOTIQUI CASULAN

instruccions pera son Usy bon régimen.
(Concinuacid.)

Desfilas - Reben aqueix nom los fils de tela, destriats de son
teixit de un en un

Poden ser Uargasy curtas.—Las primeras tenen poeh ines de
un pam, y ‘s presentan, lligadas en dos trossos de beta de
ecolor, per los estrems. pentinadas y planxadas, lo que no
succeheix Alas seg’ouas, que son curtas, y & munts, sens guardar
cap simetria, que també ‘s diuheu regulars é irregulars.

Com las desfilas poden elaborarse en cada casa, donarémlos
procediments necessaris pera la obtenci6 en reglay en conse-
cuencia, resultant bonus desfilas.

<¢) Vegis lo nimero 355, plana 408. corresponent al 02 de Desembre, de 1888.
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Se recull drap de tela ben usat, se renta varias voltas y ‘s
passa per bug-ada, tornantlo h rentar ab ayg'ua ben clara, y
quan es sech, se estiran un per un tots los flls que forman !
teixit, los llarclis se separan, se pentiiian, se apilotan, se tallan
a4 una mateixa mida, y posaiithi a son demunt un drap, se plan-
xan a fi de que quedin ben llisos; los fils que ‘s trenquin @
sian curs constituheixen las desfilas curtas.

Modernament y sols per casos especials que no es facil se
ofereixin sovint, s' usan las desfilas raspadas, que consisteix
en borrisol que s‘ obté raspau drap de tela.

No ‘ns entretenim en donar mesesplicaciéns per creure que
fins per aquellas feridas que reclamin aqueixa Classe de desfi-
las, se poden sustituir per de moment ab las curtas ben estiso-
radas.

Deuhen las desfilas, sian de la classe que vulg-an, conservar-
se en punt sech, y en pots ’de boca ampla, ben tapats a fi de
que no se empolsiny no recullin de la atmosfera algun ferment
gque mes tart podria donar mals resultats al estar en contacte
de la ferida.

Las desfilas llargas serveixen per extendre sobre ellas lo
medicament y posarlo formant planxa sobre la ferida, las
curtas pera fer pilots 6 munyecas y mullar, aixugar. 6 servir
com per coixius.

Venas.—Reben aqueix nom, uiias tiras de tela de dit a raitj
para 6 mes de ample y de mes 6 meuos llargada, terminant, ab
una beta 6 lligam a cada extrem, sense bordons 6 cusits a sos
costats y sens afegits, ni surgits, destinadas a formar vendatjes
0 lo que es igual, a cubrir ab ellas una part del cos, ja pera
subjectai-lo, ja pera impedir que fregui ab la roba, 0 per altres
fins. Las venas deulien colocarse de tal modo que formin espi-
ral y que la vora superior cubreixi la mitat de la vora inferior
de part de vena que te en contacte, nq deixant cap porcié del cos
aliont se aplica, en descubert, ni que formin bossas, lo qual se
evitara invertint la marxa de la vena de modo que la vora su-
perior passi inferioi'y al revés.

jSo parlém de ‘Is J)rocediments pera la aplicacio de vendatjes
mes complicats, per creure que no prestaria gran utilitat son
coneixement a nostres llegidors

(Continuara)
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SECCIO DE NOTICIAS AQRICOLAS,

Enginyer agrbnomo.—Esta desempenyant aquest important
carrech de la Comissi6 docent ambulant de defensa contra la
filoxera de la provincia de Barcelona, lo jove y distingit facul-
tatiu, D. Miquel Padilla y Erruz. a qui doném la mes coral ben-
vinguda.

Estractor universal olis.—Ab aquest nom s‘ ha probat
oficialment durant la Gltima cullita de la oliva, en Castellar de
Santisteban, provincia de Jaen, una maquina, invencio del en-
ginyer frances M. Eugeni Masson' de Lyon, que tant per sas
.condicions especials com per la utilitat que pot reportar a la
elaboracié d' olis s’ assegura ve a omplir un buyty resol en
part un dels principals problemas de la produccid olivera.

La proba inaugural en Espanya de la maquina espressada,
ha sigut dirigida per lo mateix inventor, fent funcionar un
model instalat en la fabrica d* olis de Santa Casilda, quals re-
sultats, segons noticias,han sigut bastant satisfactoris, donchs
la cantitat extreta, varia entre 180y 220 kilograms, podent do-
nar olis de 1* 2."y 3.° calitat, seg'ons la presi6 dels cilindres
siga petita, mitjana 6 major.

Exposicio espanyola & Léndres.—Sembla ja un fet que en
plasso més 6 menos breu tindra lloch en Londres una Exposi-
ci6 espanyola, la qual, segons informes, sobrepujara en tots
conceptesa la que celebraren fa poch temps los italians en
aquella metropoli.

La prioritat d‘ aquest pensament correspon, sens cap género
de dupte, a la Cambra de Corners d“ Espanya en aquella ciutat.

La agricnltura en Argelia.—Argelia® que 57 anys enrera era
un terreno indGtil te avuy mes de 4.000,000 d' hectareascultiva-
das, de las quals unas 40,000 de vinya. Lo material agricol en
Us diariament se calcula que té un valor de 1.000,000 de Iliuras
esterlinas. Hi ha uns 220.000 francesos y altres tants europeos
d'altres nacions, establerts en Teli; la exportaci6 munta a
8.000.000 de Iliures; hi ha un servey de vapors diaris ab Fransa
y 1,250 milas de ferro-carriis.
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La llet en Suisse.—Suissa produheix anyalment 410.000.000
de galons de llet per valor de 7.300,000 lliures estevlinas; pro-
ducte de 662,336 vacasy 277,277 cabras. D* aquesta cantitat
396 per 100 s' emplea en fer fromatjes y llet condensada, 426
se gasta pera ‘Lconsum ordinari, y 179 pera mantindré y en-
greixar los animals del camp

Meteorologia y Agricultura populars.—Ab aquest titol s* ha
publicat un Ilibre, que quan 1 hauréni pogut fullejar, ne par-
larém ab la estensié deguda, segons costum, a fi de que nos-
tres lectors pugan ferse ‘n carrech per si ‘Islu convé adqui-
rirlo

MERCATS, FIRAS Y CULLITAS.

Banyolas —Blat a 15 pesetas la cuartera de 80 litres.—Ségol,
4 12.—Ordi & 7.—Cibada & 6'50.—Blatdemoro & 9,—Fabasa 10°25.
—Fabons & 1160.—Llovins & 8.—Ve.ssas !'il2.—Fayolall.—
Trepadella & 7°560.—Monjetas & 21.—durons & 20.—bus a1l la
dotzena.

Berga,—Xeixa & 14 pesetas la cuartera.—Forment & 13'75.—
Segla & 11.—Seglli xeixds de 1.* & 13'50.—Segla xeix0s de 2.* é
12.—Ordi 4 9 —Cibada & 7,—Blatdemoro a 10‘75.—Garrofius a
14'50.—Fabas & 13'50.—Monjetas & 20.—Palatas k 4.

Porchs de 50 carriiceras k 1peseta 61 céntims —De 604 | ‘65 —
De 704 170.—De 80 al74.—De 90 & 175.~De 100 k | “75.

Cervera,—La cullita d*olivas ha sigut abundant, haventse fet
sa recoleccioé en inolt bonas condicions y continuant la elabo-
racio en grau escala.

L“olise paga & 10y 12 ralscuartd segons classe

Figueras.—Blat. de 15 k 17'50 pe.ssetas la quarteradeSO litres
-Mestall, a 11.-Ségol, & 10—Ordi. d 6‘'560—Cibada, a 575.—
Blat de moro, & 1050 —Miill. & 11 —Panis, 49.—Fa.sols, de 16'50
a 2321 —durons, a24 —Fabas. d 10'50 —Fabons, & 11.—Vessas.
a 12—Fasolets, k 1825.-01i, 492510s 13‘4 litres —Ous, a 090
pessetas la dotzena,



Puigcerda —Blat, a 24 pessetas los 145 litres 6 la carga.—Seé-
gol, & 17.- Ordi, & 16.—Patatas, a 7 los 124 kilégrams 800grams
6 carga.—Molto, & I'volo kilogram 200 grams 6 carnicera.—
Badella, a 1‘75.—Bou, k 1.—Porch, & 225—Porch secli, a2.—
Llaugonissa seca, de 4 & 6 pessefas la carnicera.

Vich.—Xeixa, a 1735 pessetas la quartera.—Forment, a 1275
—Mestall, k 1075 —Seégol, & 950.—Ordi, k 6‘75.—Cibada, k 6.—
Espelta, & 5.—Blat de moro, a 10.—Fajol, a9.—Llegom, & 12'50.
—Fasols, a 18.—Muill, a 12. - Ciurons, ¢ 15.

CALEHDARI CH. MIIALLTCR
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En aqueix mes los travalls del celler se redubeixen k reom-
plir las botas que contenen vi, donchs ben sabut es, la facilitat
ab que ‘s captrenca aqueix caldo, quan esta sotmeés massa
temps k la accio del aire.

Aquesta operacio deu ferse ab vi de la mateixa classe y del
millor que lii haja en lo celler; ademés convé cambiar los draps
dels taps, per altres de nets que no fassin cap malaolor, & qual
fi es bo rentarlos y bullirlos en aygua clara, quan estan bruts.

També convé donar sofri 0 ensofrar las botas buydas per lo
menos una vegada y millor cada 15 dias

Cuau los cellers son humits es necessari obrir las portasy
fiuestras en los dias clars y seclisy durant las horas del sol.

Imprrnta db VfcTOR Bbrdés t Fbuu, Molas, 31.—Barcelona.





