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L ‘ A R T  D E L  P A G È S

SECCIÓ D‘ ASEIGULTÏÏEA PEACTIOA,

L’ àclt fosforiÉ ï  r aJol le la terra jera ’l Mat.
La époea de las seinbras de tardor s‘ acosta; los pag’esos que, 

regoneixen com nosaltres la necessitat d ' acreixev los rendD  
m ents â fi de poder lluy tar contra ‘1 baix preu  dels cereals, se, 
•preocupan de la tria  dels adobs com plem entaris dels fems d ‘. 
estable. Solicitats per to t a rreu  pels fabricants d- adobs m ine­
rals, molts d ' élis se troban indecisos pera escollir, y  ‘Is h i s e -  
ràn útils algunas indicacions précisas sobre la naturalesa  del^, 
adobs m inerals per blat; aquestas ratllas, donchs, aniràn  destin 
nadas à resum ir 1“ estat de nostres coneixem ents experim entals 
sobre 1‘ ús y la  acció dels adobs fosfatats.

Una cullita  de vinticinch quin tars de b lat per hectàrea, ob ­
jec tiu  réalisable en bonas condicions de te rra  y  de conreu. s ‘ 
em porta de la  te rra , com prenenthi la palla, prop de 30 kilôgs". 
d‘ àcit fosfórich. Eu las terras de m itjana calitat, que contenen 
de 0.10 à 0,15 per cent d ‘ aquesta substància, 1‘ aum ent de 250 
â 300 kilos d ‘ un adob que porti de 14 à 15 per cent d- àcit fos­
fórich es proii pera  obtenir un rendim ent de 25 quin tars.

La qüestió que -s presenta al pagés, resolt à fer aquesta bes-, 
tre ta  à la te rra , es la següent: quina form a es preferible
in troduh ir 1' àcit-fosforich en la terra? gEu 1' esta t soluble en  
1' aygua (superfosfat) ó be en l  estat de fosfat precipitat) inso­
luble en 1‘ aygua y soluble en lo citrat d ‘ am oniàch) ó be, fi.-, 
nalm ent, en estat de fosfat na tu ra l insoluble, en pols fina (co- 
pulitas, fosforitas, etc.? Lo valor diner d ' aquestas diferentas
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formas varían  en lím its prou g rans y havent d- en tra r sem|)re 
en compte ‘1 pun t de vista económich en las operacions de con­
reu, lo p n n t capital que ha de resôldres, consisteix en establir 
lo valor ag·rícola rela tiu  d ‘ aquestas diversaa m aterias fertili­
sants. A lgunas observacions prévias sobre la m anera de n u tri­
ció de las p lantas en lo que a tan j’ al âcitfosfôrich nos perm etrân 
en tra r  de plé. ab mes claretat, en lo paper dels diferents adobs 
f'osfatats que in troduhim  artificialm ent en la terra.

L 'â c it  fosfôrich existeix sempre en !as terras no afemadas 
(boscos, pradas, pastura,) en estat com pletam ent insoluble en 
I- ayg-ua; fosfat tribâssich de cals, fosfat de ferro, fosfat d ‘ alii- 
m ina. No obstant y aquesta insolubilitat, los vegetals raercés à 
la acid ita t de sos suchs interiors que circulan en las arrels, 
assirailan 1‘ àcit fosfôrich sôlit, disolventlo al través de la  en - 
vo ltura de sas arreletas.

Fisiolôgicam ent parlan t, fora de tota teoria y  de totâ hipòte­
sis, trovém, donchs, que ds fosfats insolubles de la  te rra  pene- 
tran  en lo vegetal y ‘1 nudreixen. Siibém, à més, que ‘Is fosfats 
en dissolució, posats en contacte ab la terra, passan de non 
luolt aviat al estat de combinació insoluble, transform antlos 
ràp idam ent la cals, lo ferro ó la a lum ina en fosfats inatacables 
per 1' aygua. Relacionant aquets dos fets.P ó sia insolubilitat 
dels fosfats na tu ra ls  de la  terra  y retorn  ràp it dels fosfats solu­
bles â tal e.stat, desde ‘I m om ent que s‘ introduheixen en la te­
rra, résu lta  com à conseqüència que ‘Is vegetals van â cercar 
eu la te rra  los sens m aterials fosfatats en 1‘ estat insoluble. 
ftCom es, donchs, que sovint s' a tribuheix i mes valor al super- 
fosfat, es â dir, als adobs fosfatats quai âcit ha s ig u t prèvia­
m ent convertit en soluble en 1‘ aygua per la acció del âcit sul- 
turich sobre la  p rim era raateria? ^Es fundada aquesta opinió, 
absoluta ó relativam ent? En altres term es: jdeu  recorre d 
))agés al superfosfat preferintio als fosfats insolubles, y  con­
sen tir en pagar duas ó tres vegadas mes car 1‘ âcit fosfôrich, 
segons en quin estat se trobi?

Duas parau las avans sobre ‘Is fosfats de corners. Los adobs 
fosfatats, exem pts de azóe que la indústria  ofereix avuy â la 
ag ricu ltu ra , podeu classificarse tots en las tres següents cate- 
gorías:

1 .* Superfosfats
2.* Fosfats precipitats en bibàssichs
;L* Fosfats tribéssichs ó fosfats naturals reduhits â pols.
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Los superfosfats resultan  del tractam ent dels fosfats natu rals 

(') del fosfat dels ossos per 1‘ ècit sulfúrich que posa en lliberta t 
1‘ àcit fosfórich y i  fa soluble en 1‘ aygua.

Los fosfats precipitats consisteixen en fosfat de cals convertit 
en soluble, després p recip itat per medi d- aygua de cals a l es­
ta t de fosfat & dos equivalents de base, soluble en un reactiu  
particular, lo c itra t d ' amoniach.

Per últim , los fosfats tribàssichs no son a ltra  cosa que fosfats 
naturals, insolubles, redubits ú pols m olt fina per una acció 
mecànica. La intervenció dels àcits necessària pera la obtenció 
dels dos prim ers grupos de fosfats, fa pu jar, na tu ra lm en t, lo 
seu preu  de cost. En los superfosfats lo kilógram  d ‘ àcit fosfó­
rich se paga  avuy à 65 y  70 cèntim s per cap m es baix; en los 
fosfats naturals, en pols fina, val no mes que de 20 à 25 cèn­
tims. Lo fosfat in term ediari (fosfat precipitat) se ven, si fà ó no 
fà al m ateix preu  que ‘1 superfosfat d' igual riquesa en àcit 
fosfórich.

impressions d* us TitisOiltec del ?an.e.dès

C a  K s c o l a  d e  A g r i c u l t u r a  d e  M o n t p e l l e r .

Amich Director: *
Lo departam ent del Heroi es de tots los de F ransa el que mes 

adelan tat està en la reconstitució de sos vinyats Segons un in ­
forme presentat per Mr. Gastón Bazile en lo Congrés in te rna­
cional de ag ricu ltu ra , h ag u t fà poch en París ab motiu de In 
Exposició Universal, alcansan avuy ja  las hectàreas replanta- 
das allí. à la im portant sum a de cent vint mil; mes de la m ey- 
tiit de las que ocupahan las an tiguas vinyas.

Las plantacións que en un principi se feyan ab molta inse- 
guritiit y casi à las palpentas, avuy las fan aquélls pagesn.s ab 
las m illors condicions. Las varietats son conegudas; lo que re- 
quereixan y  lo que las perjudica sapigut; y com los exemples 
de reconstitució son numerosos, es fàcil adquirir la  experiencia 
que assegura 1‘ èxit. Pot dirse que per aquell país la  època 
de prova ba passat, y que ja  està avuy lo suficienm ent ensines-
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tra t per poder desafiar, ab 1' auxili dels ceps am ericans, los r i ­
gors de la filoxera.

Molt han contribubít k  que s‘ arribés tan  prom pte à aquest 
punt, los exemples y consells de liomens eraiuents que despre- 
c ian t las preocupacions de los que no creyan en lo que no en - 
certaban k esplicarse, form ant una especie de partit pera  desa­
creditar, no coneixentlas, las novas plantas que venian â rege­
nerar la an tigua  vinya.

La idea de salvar la vinya à tota costa, convertí als prim ers 
en apòstols de la  nova doctrina; y  la fé y  perseveraucia, una 
vegada m es.'corouaba ab la victorià, los esforsos dels campeóus 
de la veritat. Entre aquestos figurarà  sempre en prim er term e, 
lo conegut v iticultor Mr. Gastóu Bazile.

T ant aviat la idea iniciada tingué algunas probabilitats de 
succés, las escolas de agricu ltu ra  y  las corporaciójis oficials 
anaren  k  auxiliaria . La veritat no podia quedar postergada per 
1' error y  à pesar de las tenebras que enfosquian las inteligen- 
cias, la  llum  s‘ obrí pas; los ensaigs se m ultiplicaren, y douant 
ilocb à que cada dia se comprobés la resistència dels nous ceps 
â la filoxera y la possibilitat de naturalisarlos en aquell pais, 
lo que comeusà per e.sser un somni, a rr iv à à  coiistituhir una es- 
peransa, que ab lo tem ps p reuen t cos y forma, arrivíi à form ar 
una cooviccié. que arrelada que h i ba estat, b a  fet reviurer uu 
país agonitzant ó casi mort.

A la Escola de ag ricu ltu ra  de M ontpeller correspúii uii pues- 
to honrés en la h istoria  de la reconstitució de la vinya, y los 
travalls del professorat d- aquell im portant centre d ‘ ensenyan- 
sa, seràn sempre degudam ent apreciats per tots los viticultors.

A 1‘ endem à de ma arribada â Montpeller, (un dia adorno de 
la corona comptai de Catalunya), visitaba aquella escola, una 
de las principals de Fransa y potser la mes im portant d' Euro­
pa baix lo pun t de vista de la viticultura. Los ceps am ericans 
coustituheixen a llí una verdadera especialitat. Las principals 
varietats allí ‘s troban: productors directes, porta empelts y 
los h íbrits de mes poch temps creats, allí 's cultivait y  allí s‘ 
ensajan

Entre las plantacións de productors directes me sorprengué 
una de Jacquez feta en 1881. per sa frondosa y  verda vegetació 
y  per la exuberant cullita que portaba. Lo terreno en que està 
enclavada la escola hi dom ina la arg ila, y  com me sorprengués

Ayuntamiento de Madrid



- 297 —
de que en éll h i prosperessin tan  bélo Jacquez sense dar la mes 
petita  senyal de cloróssis, me ferea veure en que consistia lo 
que era per ml una anom alia, y eran  las m illoras fêtas en aquéll 
terreno  que habia  s ig u t esbancat y adobat en grossas quanti­
ta ts  de fem s y  ab reslduos del carbó de pedra (caga ferro).

S‘ lli hab ian  ensaijat las fôrm ulas mes acreditadas pera  com- 
batrer lo müdiu, y  era de veure, que m entras las passades no 
tractadas per lo sulfat de cbure, eran totas atacadas per la 
criptôgam a, las tractadas, m ostraban casi totas sus pâinpols 
verts y bonichs.

De totas las aplicacións, la que m illors resu lta ts sem blava 
donar, era  la del caldo bordalés ta l qual se em plea en nostre 
país; després venian las solucions de verdet de coure al 1 per 
100 y  1‘ aygua celeste.

Altres plantacións de Jacquez vaig visitar, y  entre tals, una 
en  que cada dos passadas era  podada de d istin ta  m anera. Te­
n ia quatre anys y  m ‘ asseguraren que !■ any an terior habia  do­
na t per term e mitj 13 kilos per cep.

Los Jacquez en determ inats cassos y  en certas terras empleats 
com â porta-em pelts van molt bé. Uns que habian s ig u t empel- 
tats en 1887 d ‘ Alicant H enri Bouschet no podian esser mes 
hermosos y  mes carregats de rahim s de lo que eran. Lo mildiu 
apenas s ‘ h i habia desarrollat; lo que confirmaba la propietat 
que té aquesta p lan ta de resistir à la m alaltia  dita.

Los Othellos, Herbemonts, CuningUain, St. Salvadors y  de­
més productors directes, no ocupan en los terrenos d' aquell 
siti, la extensió dels Jacquez.

Las diferents varietats de porta-em pelts que allí ‘s troban 
son numei'osas; Riparias, Rupestris, Solonis, Cordifolias, Ber- 
langíerí, etc , degudam ent classificats, tots poden visitarse. 
De totas las Riparias, las preferidas son la.s Portalis ó Glorias 
de Montpeller. que 's confondrían fàcilm ent ab las Grans Gloi­
res, si los pàmpols de ias prim eras no fossin m olt mes grossos 
y desarroliats; tam bé son molt apreciadas, com alguoas varie ­
ta ts  de las Tomentosas. Dels Rupestris, los m es estim ats son 
los Martin, Gauzin, y Forttw ort â causa de la inm un ita t filoxé- 
rica de que gosan y  per esser los que mes g ran  desarrollo a l- 
cansaii. Moltas coleccióus de h íb rits  tam bé ‘s cultivan en aquéll 
centre, y per cert, que a lguns dels creats per los Srs. Millardet 
y de Grasset, se destacaban per sa verdor en tre  m itx de molts 
altres porta em pelts que la  cloróssis los ten ia  mitj abatuts.

Ayuntamiento de Madrid



-  298 -
No m ‘ en tretindré  en descriure tot lo que conté aquell lloch 

d ‘ ensenyansa., ahont lo viticultor estudiós hi trobarà tot lo que 
p u g a  convetiirli: lo que si faré avans de acabar la present car­
ta , recordar als viticultors qué ‘n m atèria  d‘ em pelts lo que 
allí s‘ usa ab preferencia â to t altre, es el de tascó fet ab la a ju ­
da d ‘ uu bon gan ivet beu esmolat, no concedint cap im portau- 
cia à las eynas y m àquinas que pera fer aquella  im portant ope­
ració s‘ h au  inventat. Despres de lo d it empelt, lo preferit es 
r  inglés.

Recordant aquestas ensenyansas y las que tindrém  ocasió en 
las succesivas cartas de dar â coneixe, que la  experiencia ha 
fet apendre k  aquells viticultors, ab bona vo lun tat y  un xich 
de travail, arribarém  al fi de la jo rnada  que la filoxera nos 
obliga k percorrer.

Aixís ho espera son am ich affm.
R a f e l  M i r .

(De La Comarca del Noya )

SECCIÓ DE VARIETATS,

BOTIQUÍ CASULÀn
È

i n s t r u c c i o n s  p e r a  s o n  ú s  y  b o n  r é g i m e n .

{Coniiauació.J
Los medis recom anatsperaproduhir calor â una determ inada 

p a rt del cos, poden ser varios: entre ‘Is mes principals y de mes 
u tilita t son, los calorificha de ampolla, de arena y de rajola.

Lo de la  ampolla consisteix en om plir de aygua bullen ta  una 
ampolla de vidre ben resistent, ab la precaució de tira r  1‘ aygua 
de poch, en poch, â fí de ev itar sa ruptura;tam bé pot ferse om- 
p lin tla  d 'a y g u a  freda y  posantla dins de una olla ab aygua, 
posantho tot al foch fins que bulli; se tapa; s‘ embolica ab baye- 
ta  y  's coloca â la  part que ‘s desitja.

Aquest procedim ent adoleix del defecte de poguer ocasionar 
danys de consideració en lo desgraciat cas de trenearse la  am ­
polla u n a  vegada al costat del m alalt.

(*) V e g is  lo  n ú m e ro  38S,
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Lo de arena no té los iiiconveniens d ‘ aqiiéll y ‘s pot su s titu - 

h ir  ab ventatja.
Consisteix, en omplií' sachs petits de arena ben calenta, pera 

lo que deurà rentarse la arena de que ‘s disposi, à fi de separar 
totas las im puritats que per lo foch podrian descompondres, se 
posa u n a  lleugera capa de la m ateixa sobre una planxa de 
ferro que estiga sobre un foch ben encés, y ‘s re tira  la arena 
sustitu in tla  per altre  quan sia ben calenta.

Lo de rajol s ' usa  casi únicam ent pern las extrem itats, y  con­
sisteix en calentar â foch directe un ó mes rajols, que se em- 
bolicaràn ab bayeta y  ‘s posaràn en contacte de la part que ‘s 
desitji: si ‘s tracta de calen tar la p lan ta  dels peus, se posaran 
un  poch inclinats â fi de que aquella pugu i descansarhi bé.

Aderaés de dits m'edi.s ealoríficbs, se em plean tam bé, los 
draps calents, perfum ats ab lo fum  que produheixen al crem ar 
vegetals arom àtichs ó altres agents m edicinals.

Tal es 1‘ ús practich de dits m edis, que creyém podernos dis­
pensar de detallar quan ab ditas operacions se refereix

Y per fi, prescindim  de la descripció d ‘ altres aparatós é ins­
trum ents y  atés lo caràcter de la o b r a ‘ns ocuparém, encare 
que lleugeram ent dels enfermera y  de las obseroaeions, que 
deuheu practicar, pera bon régim en del facu lta tiu , quan ts 
cuydin un m alalt.

Enfermers,—(1 ) Reben aqueix nom, los destinats â cuydar, ja  
sia de dia ó de n it, â un m alalt.

A part de las condicions de honradésy  conciencia que deiihen 
ten ir  los enfermers. com tôt individuo de qualsevol altre classe, 
es condició p rec isa ‘1 que sian poch escrupulosos, sens t r a s ­
passar los Umits d* aqueixa paraula, poch enrahonadors sobre 
tôt ab lo m alalt ó personas que in tervingan al cuarto del m a­
teix, puix  que acostum a â ser 1‘ oido de aquell molt mes sen­
sible que en estat norm al, molt nets, y particu larm ent los de 
n it, poch dormilons, y  en lo dorm ir gens roncadors y de fâcil 
despertar, essent de m olta u tilita t ‘1 que posseheixin aignn 
coneixem ent médich.

(Continuarà.)

Ol Pôr me? que reconeÎTcam qad aqueixA p&rAulA qk an gaUoIsine. la  bem  adoptât 
aqTÙ per esserm olt corrent en  Im llen gaaoata lan a  fam iliar, é  ig’nal advertanoîa fem  
p eram oltss altras ^ae ja  per î a popularitat ornes fâcil com preasio, figaras en aquei­
xa  obreta.
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í t

S E P T E M B R E
Com los vins del any  passat qne han  resistit sens contra­

tem ps las calors del estiu 's  poden considerar fora de perill, ya 
no es necessari teiilrhi ab élis tan cuydado y  vig-ilancia com eu 
los mesos anteriors, pero ‘1 recom pür y  donar sofrius es sem ­
pre convenient, â mes, recom aném  que à ser possible aquets 
vius estig-an separats y aislats dels nous en ferm entació, encare 
que aquesta sia lleuf>-era.

En las comarcas hont s ' acosta la berem a, recom aném  que ‘s 
eomensi per g raduar lo such resu ltan t deisrah im s en la m atei­
xa vinya y  de la m anera que queda ja  indicada en Agost.

Avans d ‘ oeuparnos de la berem a creyém convenient dir 
qüatre parau las referents à la ferm entació, overta, tancada ó 
mixta. La ferm entació oberta la considerém  funesta per la  fa­
c ilita t ab que s' av inagra  la rapa ó barre t al trovarse en con­
tacte del ayre, per lo cual lo vinicultor està obligat à v ig ilar 
constantm ent los cups plens y à trasvalsar lo ví sens perdre 
tem ps aixís que acaba la  ferm entació tum ultuosa, d istrayent 
sa atenció y  activ itat que en  certs m om ents hau ria  d ' aplicar i  
a ltres trevalls mes perentoris.

La fermentació tancada no te cap d ‘ aquestos inconvenients 
puix  corn la capa d' àcit carbónich no pot ser arrastrada per 
(as corrents d ' ayre que sempre h i ha en los cups, aquet no ar­
riva  al barre t y  per lo tan t es difícil que s ‘ alteri la capa.

(Continuarà) . ,
iMPftn.'iTA n«  VfcTOR T  K s i . i u ,  M o l í ^ s ,  3 1 .  — R a r c r l o n a .
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