
ANY XIII. SEPTEMBRE 28 DE 1889. N.“ 395

L ‘ A R T  D E L  P A G È S

SB3CI0 DOOTEIITAL, A&BONÛMIOA T BIBLIOGRÀFICA.

L a  e n s e n y a n s a  a g ríc o la .
(Continuació.)

La prim era esta instituLida en très graus: en la escola nor­
mal primaria, en la escola primaria, en la escola de cursos 
■complementaris: en la escola comunal y  fins en 1‘ institu t y  en 
la facultad de ciencias. La segona estâ establerta en las masias- 
escolas, las escolas prâcticas, las escolas prâcticas superiors y 
en !• Institu t agronómicíi.»

La adopció del projecte de lley inscrit en 1‘ orde del dia de 
la Cambra donaria, per fi, â la agricultura  io lloch à que té 
dret en nostra ensenyansa pública, ab Io mateixtitol que la me­
dicina, las ciencias exactas, las lletras y  ‘1 dret. La organisació 
de la ensenyansa agrícola clàssica, exigiria, segons aquestpro- 
jec te  de lley, las principals disposicions següents:

 ̂ La ensenyansa superior de las ciencias agronómicas està ins- 
t i íuh ida  en totas las academias. Las càtedras, cursos y confe- 
rencias regoneguts  necessaris pera aquesta ensenyaiisa seran 
creats en lo termini de cincli anys en u n a  de las academias de 
cada una  de las nou principals regions.

La ensenyansa de las ciencias agrícolas està compresa en los 
program as de la segona ensenyansa. Serà facultativa en los 
instituts. Es una  de las brancas de la ensenyansa clàssica ab lo 
mateix títol que las que tenen avuy dia per sanció lo batxille­
ra t  en lletras, en ciencias y  en ciencias restringit.

En las escolas dels municipis qual població no passa de
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10,000 y ahoiit no hi h a  sino u n a  branca de la  ensenyansa clàs­
sica, los prograraas son los de la ensenyansa clàssica agrícola. 
La m eytat de las subvencions del Estat destiiiadas à la  segona' 
ensenyansa està reservada à las escolas d ‘ ensenyansa clàssica 
agrícola.

En las escolas normals, lo program a dels cursos compren la 
•msenyansa de las ciencias que interessan â la agricultura. En 
ias escolas prim arias rurals, los elements de las ciencias agri- 
colas forman part dels programas d ‘ ensenyansa.

La ensenyansa de las escolas primarias superiors en los m u­
nicipis de menos de 10,000 habitants, es professional y agricola.

Aquest programa, segons se veu, alcansa à la- enseyansa 
agrícola en tots los graus. Sa realisaciô donaria à la Fransa 
propietaris, masovers y pagesos instruhits  y no pot dubtarse 
que la vulgarisacid de la  cieucia agricola en las diversas classes 
de la societat trascendiria y  promouria ‘1 progrés de la primera 
de nostras industrias.

(Conttnuara)

SSaOIO D‘ A&RIOULTURA PRACTICA,

împrssiQïis d' lo,
Perols, St. Salvador y  Merich.

Benvolgut amich:
En lo Mitjdia de Fransa, sobre tôt en lo departam ent delHe- 

rault, 1‘ ÚS dels insecticidas pera combatre lafiloxera, s‘ ha  
onat de mica en mica abandonant fins quasi desapareixer, p e r  
lo car de las aplicacions y jier esser sos résultats moltas vega* 
das duptosos. Los vapors tóxits que dehurian  m atar 1‘ insec­
te, sobre tôt si lo que s‘ aplica es lo sulfuro de carbono, obran 
sols en las terras de fondo y lleugeras, que en las molt com­
pactes y argilosas, sos efectes casi sempre son nulos ó insufi­
cients. Ademés, tenen 1‘ inconvenient gravissim d‘ haberse d ‘ 
aplicar cada any, esteril isantla  terra y  fentla impròpia de raolt 
temps, pera cap altre conreu.

Ab los ceps americans aquestos perills s‘ evitan y desaparei­
xen los motius que obliguin à fer ils de cap substanciaveneno-
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sa; y  si bé es veritat que adoptant aquest tnedi de defensa, te ­
nen de replantavse las vinyas, la ventatja  de no tenirse de 
preocupar ja  més d ‘ un enemich tan terrible com la filoxera à 
qui 's deixa impotent; los beneficis que s ‘ obtenen ab la supre­
ssió dels gastos extraordinaris que las aplicacions dels insecti- 
cidas representa, y !• ecxés de producció que s ‘ obté, si las 
plantacions se fan ab lo cuidado deg-ut, compensan los sacrifi­
cis que la replantació imposa.

Las ventatjas d ‘ aquest medi de defensa, no passaren desa- 
persebudas dels viticultors france.sos que pràctichs com son, 1‘ 
escullian dautli prcferencia sobre tots los altres, ab lo que lo- 
gravan, ademés de posar â salvo sas vinyas dels atachs de la 
raxCnlrix, auinentar en proporció considerable sos rendiments, 
j a  que la vinya americana, està probat, esser molt mes pro­
ductiva que la tins avuy cultivada eu Europa.

Una de ias primeras vinyas que en lo departament del Hé­
rau lt  .se replantaren, pertany à Mr. Gastón Bazile, y ab sa com­
panyia  la visítaba, ab ocasió de recórrer algunas de las propie­
tats que té dit senyor en los voltants de Montpeller. Forma 
part  d' una  hisenda enclavada en lo terme de Perols; la exteu • 
ció de dita vinya, es de tres y mitja à quatre hectàreas; terra 
roija y  grabarosa, sobre una  petita costera. Los porta empelts; 
Solonis, Clintons, l'orks, Franklins, Concordi, Riparias y Jacques, 
a limentan las varietats del país; Carlnyenas, Aramons, Cinsaut, 
Petits Bouschela, y Alicanls Bouschets. La producció bastant 
apreciable en total; pevo no es igual eu tots los ceps, degut als 
diferents porta empelts, que segons alimentin una ó altre plan­
ta. s‘ h i  dónan molt mes V los fan mes productius. Aixís lo 
Jacques per porta empelt dels Bouschets, es molt superior ú las 
fíiparcas, y aqnestas superiors h aquells pera laCarinyena, Ara- 
mon, Grenatxe. St. Saloador.

Una vinya d ‘ aquesta última planta, empeltada de tres anys 
sobre Riparia, tenia una producció ú tot ser extraordinària, su ­
perior â altres vinyas també de St. Salvadors, franchs de peu 
(sense empeltar) ó empeltats sobre d ‘ altres varietats.

De Perols nos dirigirem k St. Salvador, altre propietat deMv. 
Bazile, d- ahont ba prés lo nom !o cep per ell creat, bíbrit d ‘ 
un Jacques per uu  Petit Bouschei, que te mes que aquéll, las 
ventatjas de m adurar son fruit molt mes prompte, ser d ‘ un 
gus t  mol mes fi y ten ir  uns grans molt més grossos y abitn-
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dants. A-vans d- arrivadii  nos deteniam en la propietat de Belle 
Cite, que un comerciant de Montpeller fâ poch habia comprat y 
en 1‘ actualitat estaba fenthi travalls pera replantar en lo prò­
xim hivern. Preparaba los terrenos fenthi fortas esbancancadas 
k  una  profunditat de 50 à 60 centiinetroa, ab 1' a juda de po­
tents aradas mogiidas per dos locoinôvils, que estaban en aquell 
moment funcionant.

Inmediat â aquesta finca y  â la de St. Salvador, unas vinyas 
que quasi banya 1‘ estany de Palavâs, son encara bouicas, â 
pesar de no e.sser plantada.s de ceps americans y de no ferslii 
cap tractament, degut k  que la filoxera no lu pot quasi res per 
ser un terreno sumament arenós. La seva producció no es, en 
tôt, de molt, tan t  g ran  con las altres vinyas replantadas y  d ‘ 
aquéllas vehinas.

La finca de St. Salvador te una  cabuda de 30 liectâreas y està 
del tôt reconstituida ab productors directes como loa Jacques, 
Herbemont y St. Saloadov, y ab porta empelts, sobre ‘is que hi 
ha.Aramons, Carinyenas, etc., etc., Los porta empelts que més s‘ 
usaren allí, son las Hiparias tomentoaas en los llochs un tan fres­
cos, las Graus Glabres y  las Portalis, en las terras bonas, lleu- 
geras, roijas y  no gaire argilosas.

(.Continuarà.)

SSOOIO DE NOTICIAS AGRICOLAS.

jÂltre malaltia?—Sembla que en varias provincias s‘ lian pre­
senta t en los caps de bestiar mular, cavallar y  burrical, inalal- 
tias quai naturalesa no ‘s precisa, localisadas totaa elhis en los 
organs del aparato respiratori, y  que son molts los animais 
atacats, havent ocorregut j a  a lgunas .defuncions.

Condoaaoió de pago. —L‘ Ajuntament y .Tunis pericial de Ca­
lafell, han  instruhit  expedient en justificació dels perjudicis 
causats k las vinyas d ‘ aquell terme municipal per lo mildew y 
blach rot, y  una  pedregada ocorreguda en la n it  del 15 al 16 de 
Juliol prop passat, resultant casi nula  la cullita del ví, princi­
pal element de riquesa d' aquell poble, y en súplica de que ‘s 
concedeixi al mateix lo perdó de la contribució territorial en 
cantitat de 3.822‘49 pessetas
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Palba d' aygua.—La gran  escassetat d ‘ aygua que ‘s nota en 

diferents punts de la isla de Menorca, â causa de la falta de 
plujas, no solzament te rostits los camps, sino que tambe ago- 
tadas moltas de las cisternas y  algíbes d ‘ a lgunas poblacions, 
ahoat per aquest motiu s’ hi veu aum entar lo núm ero dels que 
•s dedican ú la venda d ‘ aquest element tan indispensable per 
la vida.

Premi disputat.—La ponència que ha entés en los expedients 
presentats per distints propietaris de Pauadés, disputantse '1 
premi ofert per la Reyna Regent al agricultor que hagi demos­
trat mes inteligeiicia en lo cultiu, y adquirit comparativament 
millor.s rendiments, empleat major esmero en las feynas agri- 
colas é introdnhit moderns y profitosos procediments y  cultius, 
ha  proposat lo Ju ra t  nombrat al efecte li s igui adjudicat dit 
premi â don Francisco Rovira de la  Sala y  Nadal, propietari 
del Phi del Pauadés. Eutre ‘Is aspirants lii f iguran; don Teodor 
Creus, de Vilanova y Geltrú; don Joan Almirall, del Plà delPa- 
nadés; y don Manuel Reventés y Domeuech. conegut per 
hereu Codoriuii^ de Sant Sadurní de Noya.

A aquest últim senyor li dedica dita ponència en son informe 
moltas y entussiastas alabausas, indicant al exciourel del pre­
mi, que no es per cap deficiència, ui perquè no estigui â tanta 
a ltü ra  com lo premiat, siuo per caria de mes.

MERCATS. FIRAS Y CÜLLITAS.

Gaudia.—Diuhen d ‘ aquesta població que en la setmana ]>as- 
sada hi hagué mes moviment en los compradors de pansa, arri- 
bantla ii pagar fins A 22 pessetas quintà

La pansa verge està recullintse ab excel·lent éxit. Los que lian 
ensajat aquest procediment han quedat coinplertameiit satisfets 
dels resultats que han obtingut.

S' han fet contractas à 15 pessetas caixa de 10 kilos.

G eroD a.-ün  periodich d ‘ aquesta localitat diu que à causa 
de la g ran  secada venen esperimentant, la culHta tardana en 
aqueüa comarca no arribarà de molt à io que s ‘ esperava, pu ig  
s‘ ha comensal j a  à arreplegar per haverse assecat los sembrats 
per falta d ’ aigua.

En molts olivars s ' observa també qne ‘Is olivers atacats del 
pugò perden las fullas, y ‘s quedan complertameut sechs.
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VINS.

Alger.—Se nota una g ran  compra cle vins de la nova cullita 
en dita colonia Francesa, particularment en las vinyas del 
litoral.

La plassa de Buvdeus ba demanat moltas inostras.

Espanya.—De Reus diuhen que la cullita en general se pre­
senta aquest any molt e.scassa.

Hi ha hagnit propietari que ha quedat talment enganyat del 
resultat de la berema, perque no ha cullit mes que la meytat 
del any passat, â pesar de que aquell, por altra part no fou 
tampoch molt abundant.

En tot lo Plà d ' ürg-ell 1‘ estat dels vinyats, es dolent à causa 
de las terribles plagas del mildiu y black-rot,ûns lo p u n td e  que- 
pot donarse la cullita per perduda complertament.

Sols han salvat sas vinyas los propietaris que las sulfataren 
à temps, entre ‘is quals se contan los principals de las Borjas 
Blancas.

Al Perelló la  cullita del vi ha  superat als càlculs que sobre 
la mateixa ‘s feyan.

En dit poble ab tal motiu existeix gran animació y  content.

Pransa —La berema s‘ està portant k cap en lo Mitjdia de- 
Fransa ab las millors condicions.

Los primers vins, bastant richs en color, .se venen entre 22 y 
26 franchs los inferiors y entre 27 y  30 los de millor calitat.

En lo Ro.sselló estÀ â pun t de comensarse la berema y s‘ es- 
peran excel·lents resultats.

També s‘ anuncia una  bona cullita de la baixa Borgonya.
En la Champanya la cullita serà menos que mitjana, A. jutjai- 

per las diversas noticias que ‘s reben d ' aquella comarca.

A Burdeus se temia que la inesperada y repentina baixa de 
tem peratura no deixaria fer la cullita sense contratemps. Lq 
cambi admosférich y  la desaparició dels núvols permet f e r  
la berema en bonas condicions.
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A Narbona s‘ esta berem ant ab tota activitat; verificantse ht 

cullita en excel-lents condicions.

Hungrîa.—Gracias k  una  tem pera tura  excepcionalment fa­
vorable, se conta ab una  maduració perfecta y per consegüent 
ab una  bona qualitat. La cullita passarà en quan ti ta t  à la  del 
any anterior.

Heus aquí ‘Is preus actuals dels vins vells:
Vins blancbs de 1889, de 30 à 50 franchs h  hectólitre; vins 

negres, de 35 â 60; blanch de 1888, de 16 à 22, segons qualitat.

Portugal.—Las noticias d ‘ aquest pays diuhen que la bertv 
ma fà esperar vins de qualitat.

Las expedicions de vins vells, notables pera la pla-ssade Biir- 
deus, son activas.CALEIDAEI DEL VIIICULTOR

/■V^J

l·i

S E P T E M B R E
(Acabament)

En cada extrém del nostre celler bi tenim sempre un termò­
metre y si al arrivai- la època de treure ‘l vi dels cups veyém 
que la tem peratura  no arriba als 18 ó 19 graus  centigrados la 
fém pujar y sostenim aquets graus per medi d ‘ una  estufa que 
tenim  montada a l objecte, de manera que al posar lo vi en la.s
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botas se trova ab la calor saficient pera to rna rà  fermenfarsens 
parar de 20 à 30 dias, passats los quals queda completament 
secli si ‘1 most no era massa dols. A mes del cuydado que 
tenim en m antenir y conservar la tem pera tu raen  nostre celler, 
à la última ja  indicada, procurém airejar lo ví al tréurel dels 
cups, puix es ben sabut que 1‘ oxigeno activa la fermentació. 
AI acabarse aquesta en tot lo ví, aném di.sminuhiut poch â 
poquet lo foch, pera que als deu ó dotze dias la tem peratura  
del celler sia la natural. Los viuicultors comprenen perfecta­
m ent que, si durant la  època del trasvals y e n  los dias següents 
sos cellers tenen per élis mateixos los 17 graus  centígrados 
de calor, es completament inútil escalfarlos artificialment.

Mentres dura  la fermentació secundaria convé deixar molt 
fluixos lo.s taps pera donar sortida al àcit carbóuich y evitar 
que las botas reventin; també es necessari d e ix a rà  aquestas 
un petit espaysens  omplir pera  q u e ‘1 v i a l  dilatàrse p e r l a  
fermentació no ‘s vessi.

Respecte ais dias que ha de deixarse lo vi en los cups nosal­
tres nos guiém sempre per las indicacions del pesa-mostos; en 
quan t aqnest marca zero ó veyém que la graduació no baixa, 
cuytéra à fer lo trasvals; al objecte, desde‘1 moment en que 
acaba la fermentació tumultuosa. graduém  diàriament lo ví de 
cada cup.

Lo prempsat de las rapas ha de ferse de manei'a de no deixar- 
las may à la acció del aire mes enllà de 24 horas, puix que es 
ben sabut la facilitat abjque ‘s tornau agres. Lo ví procedent 
del trepitjat ab los peus s‘ ha  de repartir  proporcionalment 
entre totas las eyna.s, ó posarlo en botas separadas, segons la 
classe de ví que ‘s desifjia obtindi'e.

Com que no tenim la pretensió de ser una  autoritat en vini- 
cultura  y com las circunstaiicias varian  segons las clas-ses de 
rahíms, clima, etc., aconsellem à no.stres lectors que avans de 
cambial- las pràcticas de cada comarca fasaiii probas en petita  
escala y  coneguts los resultats, alashoras podràn judicar ab 
ver coneixement la marxa que ‘Is convindrà segu ireu  lo succes­
siu; aixó no yol dir que tots los nostres consells no sian fills de 
la experiencia y  que à nosaltres nos hagin  donat molt bons r e ­
sultats

I>« l’ ícT . ín  Urtiini-I-» X  I'·b m o , Mo l a s , S I . — B a r c b l o n a .
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