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L‘ A R T  D E L  P A G É S
Secció í  agricultura iiràctica

Notas sobre nostres productors directes 
americans.

Ab carinyo, sempre creixent, hem seguit 1‘ observació 
práctica de las plantas americanas é hibrits francesos, que 
ja  d‘ anys tenim en estudi, en lo terrer de nostras propie­
tats, y publicat sempre que ho hem cregut d‘ utilitat gene­
ral en periódichs y  revistas agrícolas nostras particulars 
esperiencias prácticas sobre dits ceps á la mida de nostra 
humil voluntat y  forsa, creguts de que avuy mes que may 
tots hem d‘ estudiar, cada qual on sa casa, lo que es de 
suma trascendencia pera salvar en lo que ‘ s puga la gran 
crisis en que cau á passos de gegant nostra avants florida
£iffricultur&i. , X •!

Aqueix á nostre humil entendre hauria d‘ esser lo móvil 
de tots los propietaris de nostra Catalunya, perque de las 
observacions y experiencias d‘ entre tots no sortís la ver­
dadera llum y  forsa material y moral que deu fer frente al 
mal baf de la ruina de nostra producció ymicola y domés 
rams tant útils y  lucratius sino de tanta importancia y  ge­
neral trascendencia.

Deixant á part pus nostres divagacions apuntarém avuy 
las notas que portém recullidas sobre la colecció de pro­
ductors directes que tenim en estudi esposantlas á la coimi- 
deració de nostres lectors, com á simples notas y  sense ter 
historia ni descriure los distintius de cada planta particu­
lar, materia que suposém sapiguda.

També dech fer constar que las observacións son fetas 
sobre las plantas tipos y  no á la vista de cap hibridació de 
las mateixas y en lo mateix terrer de la comarca.
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Los productors directes que cultivém son: Jacquez, Her- 

bemont, Noah, Salem, Black-July, Othello, Jorck-Madeira, 
Elvira y  Sant-Salvador.

Jacquez.— Sis aiiys tenen nostres Jacquez. Los heni plan­
tat sobre diferentas térras; pero sempre los fets en argila 
han dat resultats mes satisfactoris. Los hem empeltat so­
bre diferents peus y han agafat be sempre. Hfin sofert lo 
mildew. La producció comparada ab las varietats del pais 
(Suraoll Trebaró) no passa de regular, pero dintre los pro­
ductors americáns es abundant y  bona en calitat, pus lo 
rahim difícilment se pudreix. En terme mitx donan per ca­
da 16 arrobas de rahim, 10 inesuras de vi.

Lo vi gradúa de 13° á 15°. Lo color inmillorable. Lo Jac­
quez veritable de grá grós, flns avuy inspira apreci.

Herbemont.— Ceps de cinch anys. Es productor que per 
la seva poca vitalitat, la dificultat que té en porta,r los 
sarments y  producció no molt abundant, no se fa estimar. 
Lo vi es de poch color; fi y  de 10° á 13°. Los plantats en 
tcrra argilosa han probat. De 1‘ Herbemont fins avuy no 
podém dirne ni gran bé ni gran mal.

Noah.— Cinch anys fá que ‘1 oultivém y  com á produc­
tor es aceptable á pesar del seu gust prunench. Com k por­
ta empelt es de gran potencia. Se dona molt bé en losterre- 
nos propis del Solonis. Lo rahim llensa‘ ls grans al esser ma­
dur.Pot emplearse ab bou éxit com enredadora en los,jardins.

Salem.— Aqueix productor lo comparém al Herbemont. 
Poch acceptable, vi do regular color, de gust prunench.

Black-July.—Aqueix cep en aqueixa localitat ha dat pro­
bas d' esser tant bon productor y més que ‘1 Jacquez._ Tots 
los que 1‘ han vist en nostras plantacións se‘ls ha fet simpá- 
tich. Lo seu rahim es mes gros que lo del Jacquez y  pro­
dueix una part mes de vi de bona classe si no de tant color 
ni grau. Recomaném lo seu estudi dadas las bonas circuns­
tancias qu‘ ha desarrollat empeltat sobre Sant-Jaume. Em­
peltat sobre peus de potencia promet esser un bon produc­
tor. Resistent al mildew.

Othello.— Aqueix productor que alguns volen donar com á 
resistent á la filoxera, sembla no essho. La seva producció 
es abundant á tot serbo, fins comparada k la deis ceps del 
pais. Lo seu vi es molt curt de grau y  de gust especial. 
Fins avuy, d'éll hem palpat bons resultats.

Jork-Madeira.—Es cep á propòsit per los terrers magres 
y  de poch fondo. Producció escassa com lo Salem. Com á
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porta empelt es recomanable. En terreno gravós hi ha pro­
vat. Vi regular.

Elvira.—Productor blanch. Regular producció. Rahim de 
bon tamany. Fins avuy de pocas aplicacions. Pot cultivar- 
.se eom á rahim de taula.

Sant-Salvador.—Productor directe que vingué precedit de 
gran fama. No madura ab regularitat. La producció es com 
ia del Jacquez en quan á cantitat de rahim, si no qu'es de 
gra més gros y dona més vi. Se fa bastant recomanable. 
Ès atacat per lo mildew en gran escala.

Aqueixos son los productors que per espay de quatre á 
sis anys hem pogut observar detingudament y ab escrupulo- 
sitat deduint com á conclusions imparcials que los que nos 
han merescut y mereixen fins á la fetxa inajor confiansa y 
garantia son lo .Tacquez, Black-July y  Othcllo pera deixar- 
ios en nostres vinyas com á productors directes, aqueix lïl- 
tim empeltat, sobre peu resistent, y  lo Noahy Jork-Madei- 
ra pera emplearlos com á peus si no s‘ estima la seva 
producció, lo primer en los terrenos de fondo com lo Solo- 
nis y  lo segon en los terrenos magres propis del Rupestris.

Altres molts productors lil ha que mereixen al dir dc 
molts, qu‘ els han cultivat, apreci y  entre altres podem enu­
merar lo Secretary, Cunninghan, Canadá, Antuchon, Pu- 
lliat, Rulander, etc., etc.

Tots lo.s productors directes requereixen bon cultiu y  poda 
llarga y en quan tingan fruyt apartarlos P aygua de la soca.

També deu procurarse que las plantas procedeixin decria- 
ders de coníiansa y  no sigan producte de sarments de grana.

Fins á lo aqui dit apuntéra tot lo que per avuy nos plau 
consignar sobre los productors directes y en altres articles 
esperém parlar dels peus é híbrits. E. PASCUAL.

Travalls d‘ actualitat pera la millora dels vins.
Practicadas ja per tot arreu las operacions de la brema 

es P hora de prodigar als vins novells alguns cuydados in­
dispensables si ‘s vol que resultin tot lo bons possible, 
puix no basta haver cullit y trepitjat los rahims y  deixar 
lo vl al cup ó á las botas pera que fassi son fet.

Tothom sap que la calitat del ví depen en primer lloch 
dc la classe dels rahims; pero ningú dupta tampocli de la 
influencia que te sobre la bondat dc dits caldos lo procedí-
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ment d‘ elaboració, puix que ab la mateixa brema se fan 
mes ó menos bons segons la manera de travallarla, _ los 
cuvdados que s‘ han tingut en la tria del fruyt, llnnpiesa 
de*̂ las eynas y en totas y cada una do las operacions que 
constitu'heixen 1‘ art de fer los vins.

Admetent que totas las operacions fetas fins avuy, 
sigut degudament practicadas, no per aixó s' ha acabat la 
tasca dcl vinicultor ni molt menos; convé, entre altres co­
sas, vigilar la fermentació lenta que continua molt temps 
després de la forta ó tumultuosa, ja que durant la fermen­
tació lenta es quan los vins poden experimentar grans mi- 
lloras ó fortas alteracions que ds tirin á perdre resultant
agres, florits ó ab mil regustos.

Durant aqueix temps de fermentació lenta es la ocasio 
mes oportuna pera combatre desde un principi, y  per lo 
mateix ab mes facilitat, tota mena d‘ alteracions fins las 
que mes tart no podrían corretjirse.

Ara es bona ocasió pera procurar que ‘Is vins que_ que­
darían dolsos per haberse interromput la fermentació, ja 
sia per causa de una baixa de temperatui’a, ó per falta 
de ferment, mort per 1‘ eccés d‘ ebullició del most, puguin 
continuar la fermentació que ‘ Is hi es necessària per com 
vertir lo sucre en esperit; pera revivar dita fermentació 
interrompuda ó apagada bastará la elevació de tempoia- 
tura del local ó tant sols del líquit, la agitació del mateix 
per airejarlo y  remoure lo pòsit que conté ferment, o la 
adició de nou ferment del que ‘s disposa fàcilment en
aqueix temps. „  , *

Es també d‘ actualitat la millora dels vins vells defectuo­
sos, ja sian pobres de color, dolsos, tèrbols, ab regustos 
deguts á la mala brema, al cup, ó á las botas, ab tal que no 
sian agres. La major part poden corretjirse y  ferse del tot 
bons tirantlos á la brisa d‘ aquest any desprès de haberne 
separat lo vi novell y deixarlos fermentar per espayde 
mes ó menos dias, segons 1‘ estat del vi y  las circunstan­
cias de la localitat.

Es operació que deu ferse desde ara, pei’  ̂ mes que pot 
practicarse à tot temps ab tal que lo vi no siga ja  alterat, 
la disolució de 1 ^ á 2 onzas per carga dcl EnosóUro á fi de
asseguraria sevaconservacióyprompteclariíicacióymillora.

L ' Enosótero es convenient á tota mena de vins princi­
palment ‘Is de poch grau á los corrcljits y  á los que per 
qualsevol motiu puguin alterarse fàcilment.
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La operació d‘ anar reomplint las botas cada poelis dias, 

segons vagi disminuint lo nivell del líquit, per la pérdua 
del carbónich, 1' evaporació, la baixa de temperatura y  la 
cantitat q u e ‘s xucla la fusta, es operació que n o ‘s practi­
ca gayre puix que com á tantas altres no hi dona prou im­
portancia, sent aixis que es molt convenient y deu comen- 
sarse desde ara repetintla sovint flns y  tant que la pérdua 
sia poch notable, lo qual acostuma á ser á mitjans de De­
sembre.

Altre dels molts cuidados que deu teñirse presents es lo 
de no posar las botas plenas de vi novell en plena fermen­
tació prop de las que continguin vins vells; aixis com es 
necessari no deixar eynas brutas ni gens de vi agre dins 
del celler,

Tenint presents las indicacions d' actualitat que acabém 
de fer y  altres que á son temps faréra, no hi ha dupte que 
‘is vinicultors poden obtenir vins millors y  de mes fácil 
conservado y  veurán de sobras recompensats los petits 
gastos y  molestias que tot lo dit puga ocasionárloshi.

D ‘altre modo, si no ‘s procura millorar nostres vius, 
dintre pochs anys no tindran sortida y  los preus que alean- 
sarán no bastarán á cubrir los gastos, cada dia creixents, 
que ocasiona la obtenció dels mateixos.

F. B.

CORRESPONDENCIA

Zaragoza 21 Octubre 1890.
Sr. D. Francisco X . Tobella.

Barcelona.
Molt Sr. meu: Confirmo la meva d' ahir.

Veliaqui la llista d‘ expositors en lo Concurs agrícola d‘ 
aquesta:

Albert Ahles, d‘ eixa; Comas Mayoral, Pere, de Premia 
de Dalt; Granja Modelo d‘ aquesta; Lahuerta, de Sevilla; 
López y Alsina, d‘ aquesta; Mercicr, Ramon de id.; Sorro- 
sal, Beuet, de id.; y  Vernette, Etienne, de Beziers.

La.instalació mes important per la classe y  número d‘ 
eynas presentadas, es la Vernette. Sens ella aquest Con-
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curs hauria quedat reduhit á ben poca cosa. Aquí hi ha 
sriUis desitjós de veure funcionar lo bógit, que creen sera, 
com á Badalona, la verdadera novetat y  la nota mes sor­
tint del Certamen. , ^

Avuy s‘ han fet provas ab los rasclets, desterrossadors
Y ‘Is esearificadors-extirpadors. ^

Demà confio enviarli nota exacte y detallada de tot io 
exhibit per cada expositor. „  j. „ „ „

Crech que la mellor ressenya del Certàmen seià la que 
publiqui en ! . «  Novembre la Revista V inícolay de Agricul­
tura, qual Director, don Andreu Rodujo, ha sigut qui 
ha fet venir á las casas Ahles y Miret.

La concurrencia escassa. Lo temps molt bó; sech y

Fins la pròxima ‘ s despedeix de V. son affm. S. S.
Lo Co rr e spo n sa l .

San Cugat Sasgarrigas 26 Octubre 1890.
Sr Director de «L ‘ Art d e l  Pagès*.

Molt apreciable senyor: A son temps y  ab condicions bas­
tant favorables se practicaren las operacions de la biema 
habent donat per resultat una mitja cullita: quedant en això 
un poch defraudadas las esperansas de nostres page^s, los 
qSals presumían fer tres cuarts de cullita ordinaria No obs­
tant, se consideran bastant felissos; puix en qualitat, lo vi 
res deixa que desitjar, prometent vendrcl A un tipo rela-

^'^DiSs'Íassats feu una plujeta que encara fine molt petita^ 
ha disposat un poch la terra pera rebre la 
nue ara tots están atareats en la sembra,esperant quelaDi 
vina Providencia se digni enviar algunas plujas que pro­
moguin lo desenrotllo de la nova planta.

Per lo demés, apreciable Sr. Director, desde 1 ^ 
del present mes de Octubre los frets se han despertat bas- 
ta i/e n  termes que ‘1 termómetro, al aire  ̂^nre,marcaba dos 
graus centígrados sobre cero; be que entre dia se disfruta 
de una temperatura molt benigna. „

Queda á sas ordres son affm. b. b. Q. c -  m .  ̂ ^
.To seph  p a d r ó .
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Sta. Bárbara 27 Octubre de 1890.

Sr. Director de L ‘ Art del Pagés. Barcelona.
Molt estimat Sr. meu: La present serveix per dirli que 

després de unas excessivas calors y  per lo tant impropifis 
del mes queatravessém; se ha verificatde cinchdias á aques­
ta part un cambi atraosférich tan brusco que pareix com si 
estiguéssim ja  al hivern.

Lo temps continua sech y  per lo present propens á forl.s 
vents sense apareixer eu 1‘ horisont la menor senyal de 
pluja; pero ab tot los agricultors están ocupats actual­
ment en sembrar nostres camps.

Jasevá arrematánt la recolecció dels arrossos habent sigut 
la cullita bastant regular, pero los preus son excessivament 
baixos.Hi ha jornal de terraqne ha donatl2,14ym ésquar- 
teras de la mencionada gramínea, raentres que altras no 
han donat tant y  que molt se n ‘ ha faltat y  la causa es que 
la inmensa majoria no adoban las térras y  com que tots los 
anys serabran las raateixas plantas, queda lo terreno esté­
ril y per lo tant improductiu per faltarli los principals ele­
ments nutritius tais com 1‘ amoiiiach, nitrógeno, potasio, 
fosfats, superfosfats, etc., etc. Hora sería que tots los pa­
gesos obresiu de altre modo al objecte de poder obtenir bo­
nàs cullitas, restituhint á sas térras los elements fertilisa- 
dors necessaris pera la complerta producció y corresponent 
fructificació dels vegetals.

La cullita del vi ha sigut mitjana á causa de haber trans­
corregut un estiu sense pIujas;pero la cualitates excel-lent.

En quant á la de garrofas, ben regular; habentse presen­
tat molts compradors, los que las han pagat á bon preu. 
Sento no poder dir del vi lo mateix, de aqui que tots los 
dias lo pregoner está fent cridas de ell.

Los preus de aquesta plassa son los següents:
Olis, pesetas 15‘50 canti de á 15 litres; Arrossos ab 

closca, á ptas. 7‘50 lo quintá de kilos 41‘ ()00; id sensc clos­
ca, áptas. 12‘50; Alcohols de vi (sense existencia; id. de in­
dustria ptas. 10‘50 lo decálitre; Ayguardents, de b á 8 pe- 
ssetas decálitre; Garrofas, ptas. 3‘60, quintá de kilos 41T>00: 
Blats pera sembrar, de 16 á 18 ptas. cuartera de 70 litres; 
Blat de moro, ptas. 10 cuartera de á 70 litres; Fesols, ptas. 
á 18 cuartera de á 70 litres: Patatas, ptas. 5 quintá de kilos 
41'600: Vins, de 17 ptas. á 20 carga de 120 litres.

Queda com sempre do V. aquet son affm. S. S. y S. M. B.
Sebastià MESTRES.
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Secció le Mticias apícolas.

á soci de mérit del mateix, f  ^Coítv. Y Pujol Y
vice-president y  Secretan, Srs. ^p' ’̂. a i ^ e s f  y  Güi­
los sócis Srs. Sunyol, Porta, Solà (Cabaujesj y

TÉ .̂r&-z-~z.Tî ^£=B
del Concurs celebrat per lo Foment . onortuna-
prop-passat, publicadas en L ‘ Aüt del Pages oportun

isSf=pSr?2
avans á distintas vinyas filoxeradas. .^aera-

Tots los invitats quedàren sumament

per la de tots los demés convidats, los hi donem ms  ̂
mes espressivas. ___________________

‘ Estampa ds V íctor Bsrdós y  FeÍ̂ iu, c^rrbr dg las 31
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