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SECCIO D' AGRICULTORA PRACTICA

-
PROCraiHENTS IIlI C OB im U PH11I.0XKM

De gran nombre d’ anys enrera que venen ocupantse de la glies-
lio philoxérica y de sa intoxicacio, vinicultors y bornes de ciencia
«Ck quasi totas las contradas vinicolas d” Europa.

S’ ha buscar molt, y % busca ara encara, un procediment pera
destruhir lo terrible insecte aphidi, que tants mals causa a la vinya.
Y lo trist es, tefiir que convenir que aquest no s’ ha realisal avuy
dia més que imperfcctament.

De molts deis ensaigs fets, sois un n’ hi ha, qu’es sens dubte lo
qui ha dat resultais més satisfactoris; qual es, la submersié de la
vinya durant 1 hivern, pracilcat en Fransa, per diferents vinicul-
tors, ahont sas vinyas se troban topogréiicament situadas pera
esser submergidas. Mes debém f*r notar, desgraciadament, que
Uix06 no es practicable més qu’en un reduhit nombre de vinyas, y
quasi en cap a Catalunya.

En d*altres ensaigs que s’ han operat y han dat resultais gene-
ralment incomplerts, s’ han adoptat substancias més & menys
insecticidas, associadas a materias fertilisants, tais com lo guano,
sanch seca, borra de llana y crin, sulfat d” amoniach, fosfats y al-
tras composicions diferentas, etc.; & 1” objecte de vivificar la vege-
tado de 1’ arbust paralelament & 1" exterminado del insecte.

En Fransa, vers I'any i8/5 (maig), se dona lo critde vic/orfizals
vinicultors; y aix6 fou, que 1 Academia de ciencias havia trobat,
per fi, un especifich dedsiu, infallible; y tal nova corregué com lo
llam per tot i’ &ambit vinicola. Lo procediment consistia en 1" us
del sulfo-carbonat de potassium; aquest insecticida debia esser
aplicat en dossis de 3 &4 centigrams, barrejats ab i ¢ 2 Hires d’
aygua, seguint la naturalesa més 6 menys compacte del terreno.
Se practicava descalsant lo cep y regant sas arrels ab dit liquit,
tornant tot seguit & recubrirlo de térra, & fiy efecte de privar
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r evaporacié ans de 1 absérbelo per las arrels. Aixé deu ferse du-
rant tres anysconsecuiius per p6deme esperar resultédis, no deci-
sius,

sino probables, 6 quant menys una atenuado de dita plaga.
Té

aquest procediment 1 inconvenlent que, en las vinyas vellas,
ahont las arrels tenen alguns meires de llargada, se
molta mes cantitat de dh

necessita
liquit, y atés son cost, los resultais no
son equivalents. Pot aplicarse tan sois en vinyas novas (mayolsj.

Altres procedimenis resultants de nous ensaigs, se n han em -
portat la palma sobre 'l sulfo-cafbonat.

També s’ ha probat de descalsar lo cep fenili un sot y regantio
ab una aygua piritosa. Aquesta aygua, d’' una deusitat areom étrica
de | & 2 grans, conté acit sulfurds, sais de zinch, de coure, de ferro
y d’ arsénich. Lo liquit pirités pot fabricarse ab las escorias 6 pi-
ritas de las minas de coure y resolta 4 esserd’ un preu mole mi-
nim. S’ ha fet |l esperiment & alguns ceps situdis en lo centre d’
una vinya atacada per la philoxcra. Los ceps aixis regats, formaren

després un oassis de vegetacié al bell mitj d’ un desert de ceps

sechs y negrosos; puig que la dita aygua al maieix temps que mata
r insecie vivifica 'l ccp.

L' intoxicaci6 de la philoxera per lo sulfuro de caictum, ha do-
nar també resultdis satisfacioris. Aquesi sistema
medi d’ una

se practica per
seringa ab un cafié projeclor de 30 ceniimetres de
llarch y en ferro, que s’ introduheix dins de la térra. Cabant U

térra al cap d’ un mes s’ ha observat que 's conservava encara

r odory per tant 1’ accié téxica, Tois los insectes trobats al peu
deis ceps eran morts.

Un altre ensaig s’ ha fet encara, y eslo de replantar las vinyas
ab ceps americana, que tenen la reputado d' esser inatacables per

la philoxera. Aquest procediment es, potser, lo més insegur de
tots; puig que plantacions d' aquesta mena han sigut atacadas de
la mateixa manera que las aliraa.

L' usde materias beiumosas pulverisadas finamenty que han
dat en altgrau una gran fertilitat & las térras ahont s’ han aplicat

com adob, fixan 1’ 4zoe del aire y 'l converteixen en tuirais, que

donan &4las plantas!” 4zoe baix sa forma més assimilabU. Molté
vinicultors 1' usan contra la philoxera; puig 1' odor betumés
d’ aquest adob y las sais de sofrey de potassa que ell

bateixen lo terrible insected’ una manera terminant.

conté corn-
La ciencia

Ayuntamiento de Madrid



geolégica podra buscar é indicar las contradas ahont existeixen
minerals beiumosos.

N ' obstant los ensaigs fets ab tots los procediments espressats,
no 'ns atrevirétn pas 4 garantirlos d’ una manera precisa y deter-
minada, dirétn sois, que tots indistintament han donat resultats
saiisfactoris y segons la naturalesa del terreno.

Nosalires per la nostra part nos concretarém & indicar, que 'Is
vinicultors que desitjin plantar vinyas novas 6 replantar ceps nous
en vinyas que hajin sigut atacadas per la philoxera, que injectin
en cada sot ahont ha de plantarse lo cep jove, un litre d' aygua
piritosay que 1 omplin després de sorra. Lo cep plantat en eixas
condicions es exempt de la plaga durant lo temps que necessita
pera arrelarse.

Aconsellarém, seguidament, per las demaéas vinyas, que cada any
4 entrada d’ hivern, se descalsin los ceps fins & las arrels; puig las
plujas y las glassadas matan al insecie é impideixen lo contagi.

Pera acabar dirém, que las duas ultimas indicacions que havém
fet son, de totas quanias hem mencionaty baix lo nostre curt co-
neixement sobre 'l particular, si bé no las millors, las mas econd-

micas quant menys,y cotn & mida preservaiiva contra la philoxera.

Jaume Palou.

MEMORIA

SODRB

L’ ESTUDI AGRICOLA DEL VALLES

VIl
Industrias rurals.

I‘[.S prosperitat de U industrie agricolajia
d' esser considarada per I' neme pdifcich oom
una de las basca fouamentals del Poder del
EStat y del beneStar general.»

Robert Peel. JRtKurs dirigit 4 la
Sodetat Agricola de LichRcld].

Lo Valles es sens dupie una do las comarcas de la Provincia que per lo
caréacter actiu y laboriés de sos habitants té establertas major nimero d™
industrias que per sa Indole especial be podrem anomenarlas rurals.

11) Vegit lo mimero <.
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La preparaciéo de canems y sas divisions son mes objecte del industrial
que del agricultor. L' arreglo y conservaci6o de verduras y fruytas, la ela-
boracié de productes de salassons, la fabricaci6 de mantegas y fromatjes,
y altres son purament de caradcter especulatiu, més que agricola.

La elaboracié de vins, vinagres, olis, etc., son industrias apropiadas &
«ostra comarca.

Preparado de cdiiems—Ah la sega del canem acaba, segons nostra
opinid, la atribucidé del agricultor y desd’ alli coroensa la dei industrial.

Al ocuparnos del cuhiu d’ aquesta planta varem dir ja de quina mane-
ra s' efectia son amaramenty son bregat. Sois nos falta ara esplicar los
Gltims procediments pera tal operacid, los cuals recomaném & nostres
agricultors, com lo modo més facil de traure de nostra comarca las ema-
nacions febrifugas que la infestan en la época d’amarar lo cinem . tenint
al mateii temps una economia de tempsy diners en la operacié y una
millora en la calitat del producte, ja que lo canem obtingutper medi del
nou amarament es més blanch y més fi que 1" amarat en bassa, defecte
gue principalment perjudica ais canems del P14 del Valles.

Tres son los sistemas generdis d' amarament; I amarat en bassa 6 es-
tany, qu’ es lo més generalment usat en nostre pays cual procedimcnt té
r inconvenient de ser mal sd 4 causa de las emanacions deletéreas que
ab molta abundancia’'s desprenen durant aquesta operaci6, que molt so-
vint infestan la comarca de febras malignes: lo segon es ™ amarat en
aygua corrent, que sent preferible baix lo punt de vista higiénich, ho es
també respecte al industrial, pero té I’ inconvenient de matar los pcixos,
envenenantios per la sustancia narcética de*qu’ estd impregnada la planta
en totas sas parts, y per ultim |’ amarat en prat, més calméds y ménos
ofensiu que 'ls dos anteriora 'y que dona excel-lents resultais, En la Ex-
posicié universal de 1867 varem poguer apreciar los importants adelantos
en los Estats-Units pera substituhir I amarat del cAnem, cual operaci6 s
verifica en 70 horas sens emanacions deletéreasy ab una economia d’ un
40 per 100. L' aparato emplear ab millor ésit, consisteix en una gran
tina de fusta ab doble fondo en la cual s' hj colocan verticalment las gar-
bas. Al doble fondo de la tina hi va un tubo que conduheii vapor proce-
dent d’ una caldera cual vapor escalfa 1' aygua continguda en la tina fins
4 la temperatura de 70*, cual aygua surt per un altre tubo d escape shuat
prop la bora superior de la tina, aquesta per altre part té un tap de fusta
sobre 'l cual s’ hi col-locan dos grossas pedras que apretan las garbas y
d' aquesta manera estan en continuo contacte ab 1 aygua. A expensas
d’ aquesta temperatura’s desarrolla una fermentacié que molt aviat cam-
bia en solubles, los cossos avans insolubles que en aquell estat abando-
nan & la fibra textil, que queda per lo tant Iliure d’ impuresas; los gasos
mefitichs produhits durant la operacié surten per una limeneya quc’ls
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porta & cremar en lo fornillo de la caldera. Aquesty algun altre proce-
diment son los que millor éxii han obtingut en lo Nort-Américay per
tant los creyém dignes d’ especial recomendacid ais agricultors del Vallés
que 's dedican al cultiu del canem.

Arreglo y conservacio de verduras y fruytas.—sapigut es qu'en lo
P li del Vallés se recolectan molt bonas verduras y fruytas que no 's con-
sumeixen en totalitat en lo mateix. Sapigut es també que rés produheix
tant com la horta ben cultivada; puix be, tot lo problema consisteii en
donar sortida 4 las produccions d' aquesta classe. Aixé 4 nostre entendre
es molt facil, puix que actualment troban col-locacié 4bon preu totas las
verduras que 's cullen, pera destinarlas al prempsat.

Altre tant succeheix ab 1' arreglo y conservacié de fruytas. Los pro—
ductes d’ aquesta classe van casi tots destinats al mercal central de la co-
marca 0 .sia Granollers, pera distribuhirlos després al consum d’ altres
punts. Ara be, si com es sabut lo cultiu d’ arbres fruyters es de grans
rendiments, perque no’'s procura aumentarlo en lo Vallés? Tal vegada
perque 's tém no hi hagé prou sortida? Nostres agricultors no han de te-
mer r excés de produecié en aquesta classe perque per molta que fos no
n' hi hauria prou per lo consum de tres 6 cuatre fabricas de conservacié
yestraccié al vapor, que sens dubte s’ establirian en la comarca. Y aix6
es tant mes segur,cuant en totas las comarca?ahont ha abundar la fruyta
s’ han establert aquesta classe de fabricas, produhini lo gran consum
d’ aquella un auroent considerable de riquesa ais agricultors qu’ al cul-
tiu de fruyters s’ han dedicat.

Respecte 4 salassons no 'n dirém res & causa de ser molt problematich
lo consum d’ aquesta classe de productes, aconsellam ais pagesos procu-
rin vendré'ls tocinos engreixats svns volguerse ficar & fabricants d’ em-
butits.

Mantegas y fromalges.—La mantega en nostre payss'elabora com en-
totas las demés localitats, aix6 es, desnatant primer la llet, batent des-
prés la natay extrayent per Gltim ‘la llet de la mantega. Lo resultar es,
com no pot menos de ser, ja per los pastos de nostre pavsy la llet molt

nutritiva qu’ en ell se produheix, una mantega excel-lent que fresca 's
ven & Barcelona & bon preu.

Lo fromatge fresch de la montanya de nostre comarca es també sabrés
y esquisit. Com tots los productes d’ aquesta classe s’ elabora amatonani
la llet, separant després lo xarlgot, trcncant lo que resulta y enmotllantlo-
en rootllos de jonch y prempsantlo després.

Elaboracié de vins, vinagresy olis.— Al ocuparnos de la vinya y deis
oliverars varem dir ja 'l modo y forma d’ elaborar los vins y olis; sois nos
queda ara qu’ ampliar aquells datos considerant & aquestas elaboracions

com industrias rurals, ja que & nostre modo de veure no son altre cosa.
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fan los encenalls y altres semblants, tindrétn lo sistema econdémich cuan

se vol fer en gran espala.

OH —Feta la cullita de la oliva de la manera que vam indicar al ocu-

parnos del cultiu deis oliverars, s’ extén en puestos sechsy ventilats per

evitar la fermcntaci6 y 's procedeix & méldrerla. Aiié 's verifica per me-
di del rulé 6 rodet en lo aparato anomenat trull que no es altre cosa qu

un cono truncat, mogut per un malacate.

La mélta resultan!’s coloca dins de cabassos d’ espart y amontonats
's posan aquets en la prempsa. se remulla ab aygua bullenta, comensant
després & prempsar molt poch 4 poch & fi de que vagi sortint tot lo oh
gue va & parar & uns depésits; en ells queda sobre 1"’ aygua separant des-
prés r oli que’s col-loca en gerras pera sa conscrvacio.

Com que'l contacte del ayre obra sobre’l mucllago que conté 1 oli,
enranciantloy & mes la calor produheix sa ferraentaci6, se sol procurar
tefir herraéticament tapadas las gerras, col-locantlas en puestos frescos,
no molt frets pera evitar sacongelacié. Després se trafega pera separarlas
mares é impuresas estant ja en disposigié de véndrel.

Las morcas 6 productos s6lits resultants del prempsat se guardan 6 ve-
nen, servint principalment pera la alimentaci6é d’ aus casulanas, 6 be de
combustible.

Aquestas materias sélidas contenen encara un lo per loo d’ oli cual cs-
traccié podria ser 1’ objecte d' una lucrativa industria rural.

Una de las industrias rurals que té bastant porvenir en lo Valles, mon-
tada en perita escala, es la de refinacié d’ olis. Sapigut es que 'Is olis de
nostra comarca son baix tots conceptes excel-lents, pero que tenen lo de-
fecte de ser de mal aspecte y color un tant desagradable. Alguns d’ aques-
tos defectos son inevitables en la filtracié per ser dcguts al modo especial
de fer V oli en nostra comarca. Pero en cainbi n’ hi

ha d’ altres que son
facilment remediables per la filtracio.

Molt mes podriam dir sobre las industrias rurals pero 'ns absienim d’
«ntrar en mes detalls pera no donar & aquet trevall major extensi6 de la
gque perraeten los estrets Ilimits d' una Memoria.

Y convensuts de la gran importancia de las industrias rurals dirérn ab
Sir Robert Peel j«Que la prosperitat de la industria agricola ha d’ ésser
considerada per 1’ home politich cora una de

poder del Estat y del benestar general.»

las bases fonamehtals del
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SECCID DE VARIETATS

LO PEIX.

Sembla natural parlar de peix en la Quaresma. Es un aliment menys.
substancial que la carn deis quadrupedos y deis aucells, principalment
pels homes ocupats en trevalls de fatiga; pero convé moltalshabitants de
las ciutats que portan una vida sedentariay & tota persona que no s’ en-
tregui & exercissis violents.

Tal esla opinié deis metjes de la antiguitaty principalment d" Hipd-
crates que recomana molt aquest aliment, no solament perque es d’ una
digestiéo generalment facil, sino també perque dona una gran forsa pro-
lifica.

En efecte en los pobles maritims se veuhen molts mes noys que en los
del interior.

En Xinay enloJapé la poblacié es cstraordinariament numerosa, y
alli no 's viu generalment mes que de peix.

No ts estrany, donchs, que 'lIs antlchs hajin tingut un gust molt pro-
nunciar per aquest aliment, suposat que coneixian molt millor que nos-
altres sos efectes. Catén en un deis seus discursos contra 'l luxo y los-
plahers de son temps nos ensenya que un peix & Roma costava molt so-
vint mes cart que un bou, tan buscat era aquest aliment.

Encara que I elogl del peix baja atravessat los sigles y & pesar de la
opinié deis aficionats que 'l colocan entre 'lIs aliments mes delicats, no es
menos cert que’ls higienistas y 'Is metjes establexen una gran distinci6
entre 'l valor nutritiu de sas diferentes especies. L’ andlissis de la compo-
sicié de la carn del peix los hi ha permés indicar quals son las especies
gue mereixen la preferencia, tant baix lo punt de vista de la alimentacio6
com de la salut.

Resulta d’ aquets andalissis que la carn del peix es tant nutritiva com la
deis animdais remugadors. Nostres practichs moderns son molt mes espli-
cits en aquesta questioquelascelebritats médicas enlaantiguetat.Rodriam
citar las xifras d’ aquestos anélissis aixis com las cantitats d’ dzoe y de
carbono que contenen las difcrentas menas de peixos. Pero alxé 'ns por-
taria & fer un curs de quimica que no esdenostre propdésit. Heradit que 'l
peix se paheii molt mes facilment que la carn. En general aixd es incon-
testable: pero hi ha las segUenis escepcions. La anguila, lo salmé, los
cranchsy en general los cetdcis que contenen molt oli, com la llagosta
tenen la carn moh llapissosa son dificil de pahiry ocasionan indigestions.

Las ostras son molt nutritivas y de facil digestié, sobre tot cruas. Los
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peixos de mar son mes numerosos y.en general mes nutrituis -y mes sans
que’lsd aygua dolsa.
Hipdcrates distingeix dos menasdepeiios. Primeries que viuhen enay-

gua pura, entre la sorra y las pedras, en los rius y en las costas. Sa carn

€S lleugera, de facil digestié y Galeno recomana son us ais convalescents
ab preferencia & tot altre aliment. Venen desseguit los que viuhen en ay-

guas embassadasy habitan en lo llot deis rius, de las hassas, etc. Aques-

tos son grossos y llapissosos, de dificil digesti6 y tenen una carn d’ una

cu ditat molt inferior ais que nedan en ayguas netas y corrents.

Los especialistas médems divideisen los peixos en quatre categonas,

los peixos no greixosos, de consistencia mitja 'y de cara blanca qual di-
eestio es facil y sa carn es nutritiva: y son lo barb, lo llenguado, !’ arenys,
lo llus petit, r orada, la truyta. etc.; segona, los peixos de carn

dura, mes 6 menos colorejada, pero pesada; y son lo salm¢, lo bacalla, 1
anguila, lo congre, la tunyina y la rajada;
llagosta, los llagostins, etc.,

tercera, los crustaces com la
qual carn no convé mes que ais ventrells
forts; los de petiina com las ostras, los musclos que tefien la ventat)a de
ser facilment digerits, constituheixen un aliment fortificanty reparan po-
derosament las forsas agotadas pels excessos. NN

NOTICIAS AGRICOLAS

Paoniitici6 A VOLUNTAT DE pol.i.s OPOLLAS— SI fos vcritatsc podrian pro-
duhir & voluntat masclésé femellas. Pera obtenir polis, no hi hauria mes
que separar un gall jove ab gallinas vellas; pera obtenir pollas, separame
ungall,vell ab una polla jove. Aquestateoria, que segons diuhen los<.Ana-
les de la sociedad rural argentina» ha sigutconfirmada perprobas fetas en
lo jardi d’ aclimatacié per Mr, Fairfax, seria verdaderament un fet indus-
trial digne de tefiirse en compte.

Es molt facil dirhq, peré tampoch es dificil probarho.

VSNUA DB TARONJAS— Moltas coHtrarietats ha tingut aquest any la culli-
tay 'l comers de la taronja, y una de las principais procedeix deis Esiats-
Units. La agricultura d aquell pays s’ ha enriquit ab un non ram, qual
esplotacié no ha comensal fins fa poch y que consisteix en la producelo
y concurs de las pomas. Los Estats de la repuUblica que pnncipalment s
han dedicar & la esportaci6 dedil producte, per las abundantas culhtas
que recolectan, son los del Est, ahont los arbres fruyters abundan d una
manera notable. Las pomas d’América han atravessat 1 Atlantich, e In-
glaterra en un sol més ha rebut mes de 167,400 barrils de pomas en con-
dicions inmillorables.
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Aquestas pomas disputan lo mercal inglés & las taronjas espanyolas”®
com nos lo disputaran 4 nosaltres ah altres productes de la térra, si'ls
proteccionistas no aturan ais partidaris del lliure-cambi, que tot voleni
fer la felicitat....... de ja seva bulxaca, 'ns pelan de debd.

L’ Eucalipto rival del tabaco.—Un intel-ligent industrial parissien
estudia, en la actualitat, un importantissim descubriment, que si arribes
4 realisarse produhiria una verdadera revolucié en las costurosy una in-
calculable ventatja en la salut deis fumadors. Se tracta de substituhir las
fullas del tabaco empleadas fins ara en la confcccié deis cigarros, ab las
fullas del Eucalipto. Aquestas reuneixen, al grat aroma que desprenen
per sa combustié, quattats oposadas, segons I*industial parissien, ais mil
deiectes del tabaco que en ell s" han reconegut, fins pe 'ls seus mes entus-
siastas defensora y consumidors.

Ostricultura—En la provincia de Santander va prenent increment
la cria d’ asiros, que afortunadament ha prés carta de naturalesa en lo
Cantébrich. Los parchs recentment establerts & Santonya y 1 Astillero,
ab resultdis satisfsccoris, fdn esperar que dincre poeh arrivi agquesta indus-
tria en aquella costa & tefiir la importancia que sempre degué tefir.

Un periédich d' Arcachon s' ocupa del primer d' aquets parchs, que va
adquirir allda mitj milié6 d’ ostras pera montarla industria, y diu que'l
fons d'aquella ria esidcntichal deis criaderos d' Arcachon, augurant
gran pervenir ais eraprendedors.

Noticia rara — Diu un colega, que a Fransa ’s preten traure partit deis
cepsjiloxerals destinantlos a frabricarun vi especial posantios en infusié
ab ayguardent de garrofas.

Nou cuCH DE SEDA.—Comensa & cridar la atancié & Italia, y deu cridar-
la & Espanya, un nou cuch de seda nomenat Attacus atlas, molt apropiar
pera las zonas atemperadas d' Italia y Espanya.

Aquet lepidéptero es oriundo de Ceylan; s’ alimenta de fullas del taron-
jery del llimoner;y produheii un sapdetl molt volufninés format de seda
d’ excel-lent quaUtat; de modo que sa cria es altament lucrativa, segons
demostran los cnsaigs d’ aclimataci6 fets fins ara & Nap”s.

A Espanya té gran estensid la regié del taronjer, y podria ser, per lo
tant, molt facil y productiva la cria del eitai insecte, aprofitantse aixis ks
fullas d’ aquel! preelés arbre, adeiftés deis fruyts y las flors.

Contra las crehadoras dels mistos.—Passa sovint que al eneendre
un misto 'ns cremém la punta dél dit, cremadura que fa rtiolt maly que
de vegadas enverinada la perita llaga que produheix, ha donat Uoah &
desgracias lamentables. La ciencia aconsella 'l medi de neutralisar la pe-
tita qu antitat de f6sforo que queda en la part lesionada en aygua ab sal.
Basta donchs, ficad’'l dit 4 I' aygUa salada pera evitar inmodiatament tot
perill y 'l dolor.
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Blats.

A las noticias de calma que constantment ha vingut anunciant lo roer-
cat de Odessa, ha succehit una mica d’ animacié en las operacionsy mi-
lloras en los preus del blat.

Las noticias d' Egipte son favorables & la cullita, tancantse lo mercat de
Aiexandria ab molta calma.

Los mercats d’ Italia han estat desanimats durant alguns dias; los
preus, no obstant, se mantenen ferms en casi tots los mercais.

Las noticias del camp son en general favorables &4 la cullita. Lo mercat
de Genova sense operacions.

Las noticias de Bélgica son també favorables & la cullita. Sostinguts los
blats en lo mercat d’ Amberes ab vendas regulars; encalmat lo segé y la
cibada, y molt solicitat 1’ ordi. s

REVISTA. VINICOLA

Los especuladors se retrauhen devant deis preus tan alsats, y per aixé
son escassas las demandas y las operacions que 's verifican & pesar d.’ esser
buscadas las classes superiors. Las primeras qualitats d’ Italia adquirexen
sempre favor & pesar de las continuas arrivadas 4 Fransa, pero comensan
4 escassejar, y fora facil gue las bonas d’ Espanya tingan de reemplassar-
las. A pesar d’ aixé creyem que si bé no arribaran 4 obtenir millor favor,
al menos las operacions seran mes activas ais preus actuais. Los de ctasse
inferior quedan en igual situacié, ab iteugera tendencia & la baixa.

No obstant pot dirse que nostres millors classes han sufertuna variaci6
en sentir d’ aisa, per quan & Vilanovay Geltrd 's pagan, de 33 &4 34 pese-
tas la carga; & Vilafranca del Panadés, de 29 4 30; & Sant Sadum i, de 28
dag; & Martorell de 30 &4 3ij &4 Sant Cugat del Valles, de 25'50 4 26; al
Bruch & 32: 4 Piera, & 3i; 4 Mantesa, de 26 4 27; al Vendrell, de 3i & 3a;
4 Montbianch, de 26 4 29; al Priorat, de 45 & 5o.

Aquets preus son aceptables ysi'ls propietaris 6 eipedidors no tingues-
sin exigencias tan poch rahonables se fanan moltas mes vendas. Per alts
gue sigan, no podrdn may passar d'un cen limit, que ja s’ hi va acostant
per moments.

Las bonas classes escassejan cada dia mes, peté la rahd avants dita, fa
gque no’'s despatiiny 'squedan sense surtida. Aixé estd passant ab los
negociants alicantins, que & pesar detenir que estar satisfets deis preus &
gque 'Is fan, ne volen 2 o 3 franchs mes per hectolitre de lo que podrian
exigir.

La causa que ha reconegut la petita animacié que senyalabam en nos-
tra Gltima revista, fou motivada per las compras mes 6 menos importants
de vins negres fetas en alguns punts, sense mes objecte que’l d' extraure
‘Is vins, avants de quecomensi & regir I aument del dret decretar & Fran-
sa sobre d’ aquet caldo, circunstancia per la qual va aturarse la baixa.

Imprenta de «La Renaixensa>, Xuclda, 13, baixoa.
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