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SECCIO D' AGRICULTURA PRACTICA

CONSELLS
PERA X CULTIU Y CONSERVACIO DELS BLATS (i)

(Acabament))

Tractament delcarbd6” de la caries per ja Helada de cals.—
La Helada ab cals y sulfat de sosa 's verifica barrejam g litros d’
aygua bullentay 640 grams de sulfat de sosa; després se prenen 2
kil6grams de cals viva, que 's deixa pulverisar & 1" ayre, per hec-
tolitro de gra. Cuan la disolucié de sal s6dica es tébia 's ruixa 'l
gra al qual s’ hi barreja de mica en mica tota la cals remenantbo
bé. Aquet método no exposa pas ais accidents com las disolucions
ab sulfat de coure (caparrosa verda) y 1’ &cit arsenids.

N o obstant, pera combarte 'lIs insectes que devoran lo biat en lo
terreno, es necessari cubrirlos d’una corassa enmatzinada. Lo sul-
fat de coure forma precisament ab lo pericarpi (pellofa) una com -
binacié insoluble: s’ enaplea la d6sis de aSo grams disolt ab 30 li-
tros d’ aygua freda també per i hectolitro de gra, que 's deixard en
rcmull per un quart d’ hora.

La lletada molt eficaz contra la caries ho es menos pera comba-
rte 'l carb6 y es absolutameni ineficds contra 'l rovell.

La fisiologia d’ aquesta criptogama 'ns ha revelar la causa de
aquesta desigualtat d’ accié.

Lo bolet de la caries fructifica al interior deis grans (la farifia ’s
torna negre y pudenta), y 'Is esporos hi quedan enganxats: los es-
poros del carbéd que atacan los tanys y las flors, son en part dis-
persadas al moment de la cullita y 'ls esporos rojenchs del rovell
fixats en lo grd no son los que reproduheixen la planta, sino 'lIs

(il Vegislo nimero no.
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iéleutosporos que han grillat y ennegrit sobre i’ ars blanch & la
primavera, després d’ haber hivem at sobre aquestaplanta. Es pre-
cis que cambie de planta que la alimenta pera grillar; las fullas gro-
guejan y s’ assecan baix 1" accié del mycelium que perfora y des-
truheix los teixits. Diferents especies d’ uredineas atacan totas nos-
tras plantas cultivadas confosas baix la mateixa denominacié de
rovell.

Se pot combinar 1’ encalsiuamcnt ab 1’ adob de la llevor.

M . Boussingault ha demostrar que si 's posan mes de Soograms
de sulfat de coure per hectolitro 's deté la germinacié del blat.
i.500 grams son mes que necessarispera una submersi6 de 12 hec-
tdreas. Aquets ensaigs fets tnicament no mes ab 1’ objecte de pre-
servar la llevor contra 'ls parassits han conduhitd M M. Nesler y
Ladureau & determinar lo nom de solucions nutritivas ahont to-
thom potimpunement posar las llevors avans de confiarlas & la
térra.

M. Ladureau ha fet constar que 'l blaty laremolatxa que 'l pre-
cedeix, brotan mes vigorosament després de la inmersi6 momen-
tanea en solucions d' acit fosférich, de nitrat 6 de sulfat d' amo-
niach. Lo gra trova aixis inmediataraent & la seva ma losalimenta
fertilisants y regularment repartits en la térra. Solament Mr. La-
dureau ha notar que cuan las solucions s’ acostan 4 un 5 per 100
d’ aygua alteran més 6 menos las propietats germinativas segons
las especies.

Segons M. Nesler pei blat es precis que nopassid’'un t per 100
de sulfat de amoniach. Fixa &4 o'5 per centlo limit de concentra-
ci6 aquosa de las solucions salinas pera I’ adob de la llevor.

FABRICACIU DE VINS.

La cullita del vi es una de las mes importants de nostra co-
marca y fins de Catalunya en general. A pesar d’ aix0, pochs
son, de los que ’s dedican & n” aquest cultiu, que sapigan obte-
nir sos vins en qualitats que podrian y deurian obtindre pera
mellorar los rendiments de sas propietats y ferse un nom de
culliters inteligents.

Lo desitj de que nostra térra estiga 4 la altura deis paissos
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mes adelantdisy 1’ sentiment de veurer ab quan poca concien-
cia de lo que fan (salvo raras escepcions) arreglan sos vins los
propiftai'is, nos ban moguta reunir datos practichs pera tras-
m eirels é nostres lectors, y ab preferencia ais que 's dedican &
la fabricacié de vins.

No escapa & nostra pensa lo pocb profit que n’trauen, lospu-
blicistas que s’ dedican & mellorar las condicions intelectuala
de las diferentas classes socials, deventconsignar ab sentiment,
gue la classe agricultora es sens dubte la que, més aferrada
qu’ altres en seguir la rutina de procediments condemuats ja
per la cienciay 1"’ experiencia, tardamolt en admetrer un avens
profités, tant que, quant aquesta classe generalisa un procedi-
ment, ja es un altre de més avansatlo que usan las comarcas
que teuen la fortuna d’ anar k la vanguarda del progrés.

La qualitat mellor que 'ls culliters d’ aguesta encontrada po-
den donar &4 sos vins, es un color molt negre, pera que siguin
assequibles k la exportacié. Nos dedicarém douchs & indicar
los cuidados que 's deuben guardar pera conseguir aquest ob-
jecte. La materia colorant blava que existeix en losvinsy s’en
diu (enocyanina, procedeix de la part interior de la pailofa deis
raims negres, ahonta  hi trobaen més 6 menys quantitat se-
goDS la naturalesa de las plantas, la deis terrenos y 1" influen-
cia de las condicions atm osféricas. Sentat aquest principi, hem
d’aconsellar que s’ el-legescan ab tot lo cuidado las varietats
negras de ceps que en sas respectivas comarcas produexcan la
m ajor quantitat de m ateria coloranty al mateix temps vins de
bona qualitat. Lo mataré, crwxent, sumoy,garnacha, U“ de |i€-
Ira, tinlorer, son classes totas que, escullintloshi los terrenos
apropo6sit, podan donar bous resultdis. Es molt convenient que
al fer las plantadas no s’ barregin classes de ceps al objecte de
que la brema se puga efectuar quant tots los rabims de una
parada siguin madurs per igual. La maduresa del raim es una
condici6 essencial pera obtenirvins de bonas qualitats.

Quan lo fruit ha adquiriten la planta toi son desarrollo y
maduresa fisiolégica, qual se coneix per diferentas senyals que-
sabran apreciar perfectament nostres pagesos, se comensara la
operaci6 de bremar ab tot locuidado possible pera que losgrana
no caiguen del raim nis’  axafin, & fi d’ evitar que 1" ferment
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no s’ alteriy que mes tart se produheixin altres fermentacions
gue la alcohélica, com per exemple la butyrica, lacticay acéti-
caad quals donarian Illoeh, si no s’ fes ab los cuydados esmen-
tats. No s’ pot menys que reprobar molt alt la perniciosa cos-
tum de tirar los rahims en las portadoras y axafarlos despres
ab una pedia peraque n’' hicapigan mes. Se 'ns dira tal vega-
da que s’ fa per economia de tempsy que no porta inalts resul-
tdis, tota vegada que, arribats & casa se trepitjan desseguida,
lo quales una equivocaei6, perqueen poch temps n’ hi haprou
pera que las fermentacionsesmentadastinguin lloch, teninten
compte la alta temperatura que regna en la época de la brema
com ho prova los molts vins que s’ malmetan al poch teraps d’
haver sigufi elabordis. Los rahims se culliran donchs ab lo m a-
jor cuidado, posant apart los que siguin verts, podrits 6 be pi-
cais per los aucells, insectes, etc. etc., se procurara qu’ arribin
4 casa sencers, calculant las dimensions deis trastes en que s’
posin, (portadoras, cistells, etc.) pera que 'i matetx pea del fruit
no malmeti los que van dessota. En las térras ahont hi podan
batra 'ls carruatges, se posan en los carros unas telas de vela
de barco & sostres Higadas & las baranas y sostingudas aixis al
aire s’ hi posan los rahims en quantitats convenients pera qu'
arribin en bon estat.

Una volta 4 casa, se posaran en capas no molt altas y baix
coberta, poguentse utilisar tota classe d’ habitacions y fins si
convé al aire Iliure quantno hi haija senyals de pluja, deixant-
loshi estar de cuatre 4 sis dias antes de trepitjarlos pera que s’
verifiqui la TWitiiwmrt iwimica en virtud de la qual los rahims
perden lo excés d’' aigua de vejetaci6, se concentra 1'such y s’
perfecciona 1'sucre; lo trepitj es mes facil, la fermentaci6 se fa
mes depressa, lo vi es mes alcohdélich, mes colorat y de mellor
conservaci6; conté menos acits, com siaquets se transform essin
en sucre y la cenocyanina al oxidarse, aumenta considerable-
menty s’ prediposa & easer mes soluble al aigua del mosty en
r alcohol que s’ produheixi en la fermentacio6.

Passats los quatre 6 sis dias, se trepitjaran los rahims sense
deixar grans sencers. Aqui hem de fer preseutque 1" trepitj del
home es lo que mes convé pera obtenir bons vins y 1’ que mes

se practica per tot arreu. Lo pes del home es prou pera vencer
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la resistencia deis granay la blanu de la caru deis peus permet
que ’Is grana de la brisa no s’ trenquin, lo qual es molt impor-
tant pera que no a’barreigi ab lo mosts, L oli esencial que por-
ta la brisa, de molt mal gust, com també los principis feculents
y albuminosos.

Lo trepitj complert es molt esencial per que aquesta Opera-
Ci6 no solsament es mecéanica sino cambé quimica, y es neces-
sari posa en contacte del aire totas las parts components del ra-
bim y romprer bé totas las células vegetais ahont s’ hi troban
los suchs & fi de que s’ constitueixi I fermenty s’ oxidi la ma-
teria coloraat, reinovent la brema axafada ab palas 6 forcas al
objecte de que s’ exposi & 1 acci6 del aire.

Aquest articLe té ja las proporcions que li permet nostra pu-
blicacio, per lo qual, deixarém per altre nimero lo traetar de

la fermeatacio.
E.

PROGEDMENTS PER ATACAR LO CORCH DE LA YINYA

Bastant coneguts son deis viticultors d'algunas de nostras pro-
vincias catalanas los estragos que causa & la producelo vinicola lo
insecte conegut técnicament ab lo nom de Cochylis Roseranay
vulgarmentditcorch de la vinya, que atacant dilrectamentlo rahim
del cep desde sa florescencia, en que apareix la primera genera-
do, y en las dos succesivas que 's verifican, fins & depositar lo
fruyi en lo cup, causa en lo desenrotllo y maduresa del matelx
tant desastrosos efectes que algunas comarcas importa ja, segons
asseguran los practichs, la ruina de més d’ una quarta pare de cu-
Ilita. Aminord en quant cap en lo huma aquesta nova calam itat
gque semim, es lo que pretent lo Institui Agricola Cafala de
Sant Isidro al dirigirse avuy ais viticultors de Catalunya, no dup-
tant que aquesta importantisima mira se veura protegida per las
Autoritats locdais, ab lo beneplacit delas superiors civils de sas res-
pectivas provincias, fent compendre & la pagesia las ventatjas que
per sos interessos ofereix la manera d’ extingir lo insecte de que s
tracta per los medis que aquest Institui vé & recomenar, pronie-
tentse al mateix temps del zel de ditas Autoritats que s’ esforsaran
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en remoéurer los obstacles que puguin oposarse 4 esta mida de sal-
vacié en quantas localitats hagia aparescut aquestenemich del cep.
Importa fer notar que la primera aparicié del insecte se verifica

en época molt inmediata 4 la de la florescencia deis ceps, donant
rah6 de sa existencia unas peritas bossas de color obscur ab salpi-
caduras groguencas, que 's veuhen en la part llusirosa de las fullas,

de cada una de ditas bossas surten de nou & deu larvas U orugas

de color de palla ciar, teixeixen inmediatament una trenyinaab la
que embolican los rahimsy quedan aixi protegidas per alimentar-
se de las florsy deisgrans en estat rudimentari; ocasionantd’ aques-

ta manera danys de considerado, no sois per los rahims que de-

voran sino perque la seda ab que tapan ais rahims fa que quedi

delinguda la humitat en ell y que aquest se pudreixi. Alli verifi-
can ditas orugas son creixementy evolucié fins que 'sconverteixen
en unas petitas papallonas, que després de verificar la fecundacio,
depositan sos ous sobre 'l rahim y d’ells surt una segona genera-

ci6 d’ orugas. Aquesta té lloch comunment, en nosiras regions, &

Gltims del mes de juny. Las orugas s’ inirodueixen allavors en los

grans pera viure & costa d’ ellsy 's transforman per

Gltim en pa-
pallonas que donan origen 4 una

tercera generado, quals orugas
viuhen també dintre deis rahims. En setembre época de la brema,

moltas d’ aquestas orugas son portadas al cup ab los rahims vy alli

moran; pero altees, que han sortit del grd pera transformarse en

papallonas, escapan de la destruedd y quedan en la vinya. Las

papallonas d’ ellas depositan sos ous en las sinuositatsque forma 'l

tronch deis ceps y passan alli 1’ hivern esperant son desentroillo

que 's verificarda & la primavera segient. Molts procediments se han

preconisat en Fransa pera destruhir los ous invernais; un d’ ells

consistdx en treurer 1' escorsa deis ceps y en mullar després lo

tronch ja ab aygua bullenta, ja ab aygua de mar; pero aquest trac-

tament, com altres recomenats, requereixen més temps y més dis-

pendis que 'ls que passarem & indicar. No hi ha qu’
poch que las papallonas en

olvidar tam -

sas tres aparidons son nocturnas,y

aquesta circunstancia constituheix una de las bases del procedi-

'ns proposém recomenar, després de con-
ilustrada opini6 deis elements cientifich y practich ab
gue compta est Instituty & los quedebem la iniciativa del

ment d’ extirpado que
sultada la

mateix.

Dos periodos son los mes apropdsit pera que 'l procediment
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d’ extirpacié produheixi inmediata efectes. Es lo primer, aprofitar
lo periodo d’ expurgar prematurameni los ceps. Al verificarlo te-
fien que separarse totas aquellas fullas que 'svejin totas las senyals
descritas al esplicar lo primer periodo del desentrotllo del insecte:
deuhen colocarse aquellas en un sach 6 bossa que al efecte porta-
ra penjat al coll lo pagés en las dos operacions que 4 1"’ hora prac-
ticarad, d’ expurgament y persecuci6 del insecte, al objecte de tin-
drer expeditas sas mans pera 'Is dos procediments; en la referida
bossa se hi anirdn introduint aquellas fullas que acusin 1’ existen-
cia del insecte, y en lo periodo de descans que practica 'l pagés en
aquesta feyna agricola, deurd cremar lo contingut del sach 6 bossas
6 sian las fullas. A benefici d’ aqguest método tan senzill com eco-
némich, no duptin los viticultors que destruirdn no pochs milers
de gérmens desiructors del tendre rahim que avuy dia veu desa-
pareixer ab sentiment lo agricultor.

Es lo segon procediment lo aprofitar en nostre climay comarcas
catalanas los Ultims dias del mes de Juny y Setembre, en lo que
per lo general apareixen las dos Gltimas generacions de papallo-
nas; y com ja habem dit qu’ eran nocturnas 6 sia que sois surten
de nit, deu procurarse escullir lo periodo de lluna nova per serlas
nits mes foscas, encenent a4 distancia de cent & dos cents meires,
algunas fogueradas, vaientse de radoltas, rostolls, canyas, herba
seca, etc., y no cap dupte que & agquestas petitas fogueras hi acu-
dirdn ndvols de papallonas que sucumbirdn atragudas per la pro-
yecci6 de llum que escampardan aquellas, 4 semblansa de lo que
succeheix en las nits d’ estiu quant se veuhen assaltadas las llum s
de las casas de camp per altres papallonas pue son també noctur-
nas. Deu per fi procurars que aquestas operacions se repetescan
tres 6 quatre dias consecutius y senyalarlos avants de com Uacort
deis viticultors, sent ventatjés que s' efectuln al mateix temps en
los pobles circunvehins, La rahé naturaldicta lo racional del pro-
cedimenty lo insignificant dispendi que aquest importa compen-
sard ab usura lo bé general que pot reportar & las comarcas infes-
tadas, si ab zel y activitat procuran trevallar per si mateixos un
ciar benefici que redundi en profit general de la prodicelo vi-
nicola.

Barcelona, Juliol de i88i. — P. A. de la J. D.— Lo Vocal
Secretar!, Andreu de Ferran.
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SECCIO DE VARIETATS

ELECCIO DE LAS EYNAS Y UTENSILIS
DESTINATS A LA PREPARACIO Y CONSERVACIO

DE LAS SDBSTANCIAS ALIMENTICIAS.

Convé elegir, tant com sia possible, los utensilis 6 eynas que no pugan
alterar los aliments, esscQt d’ aquest numero los vasos de vidre, de pedra
esmoladera, de porcellana, de pisa finay ordinaria, que ofereixen totas
las garantias de seguretat.

Las eynas de terra-cuyta embarnissada, que per esser molt baratas s
emplean ab preferencia per las classes pobres, han ocasional algunas ve-
gadas accidents, 4 causa de que 1" 6xit de plom, ingredicnt principal de
son barnis, es un veneno facilment atacable per los acitsy també per las
grassas; no obstants’' ha probat que res hi ha que temer d’aquestas eynas
cuan han sigut ben fabricadas, perque & las horas lo barnis y la terra-
cuyia estdn intimament combinats,y lo envidriat de plom ha adquirir
una duresa tal que resisteix per molt temps 4 las forsas mecénicas y tam -
bé ais agents quimichs. Las millors eynas de térra son las que estan ben
cuytas; fan bon sé cuan se copejan ab un objecte dur, y son barnis, per-
fcctament vitrificat no 's deixa radiar ab la punta d’ un ganivet; cuant
mes cuyty dar es 1'esmalt, menos atacable es pe 'Is 4cits, los olisy las
grassas. Lo barnis de las eynas de térra de mala calitat, no estant suficien-
ment enganxat 4 la massa argilosa,” s’ esfuUa ab facilitat de la mateixay
cuan se emplean aquestas eynas 6 vasos pera la cuyna se desenbarnissan
per la acci6 del foch y agafan facilment un gust detestable, que no se 'ls
pot treure netejantlosy que 's comunica & lo que en ella se feu coure.

A mes hi ha autors que pensan que aquet barnis se fon de mica en mi-
ca en las grassasy en los 4cits,y vida bastant los aliments perque 1" As d’
aguestas eynas puga & la llarga ser danyés ais individuos débiis. Cap vas
de térra deu emplearse en la cuyna fins després d' haberlo sotmés per al-
guns temps en un bany d’ aygua caleotay haber sigut ben netejat.

Los utensilis de/erro-batut se prestan perfectament ais usos de la cuy-
na, pero exigeiien ser netejats ab frecuencia y cuydado, sense lo qual co-
munican ais aliments una olor y un gust particular que se 'n diu gust de
ferro.

Las eynas de ferro~colatson també de bon Gs, petdé avants d’ emplear-
las per primera vegada, es necessari ferhi bullir lieixiu de cendras y des-
prés alguns grapats de llentias 6 monjetas vellas, evitani sempre ferhi
coure menjars, en los quals hi entrin amaniments molt 4cits. Los Gtils de
ilauna y de ferro-eslanyatson d' (s excelent.

Los utensilis de plata-fina no exposan a cap perill si’s tenen en un es-
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tat de netedat perfectay no s' hi deixan gayre tcmps las preparacions cu-
linarias.
La plata de lley conté bastant coure pera alterar los aliments.
{Coniinuara.J

NOTICIAS AGRICOLAS

Probas abr OIli-Roux.—Ab aquest producto, de que jateoenco-
neixement nostres lectors, se feren ensaigs en alguos deisarbres que Don
Joseph Tobella posseheix en lo Mas Reig de Sant Pol de mar. Un deis
germans Casals representants del Oli Rous & Marsella y Gnichs importa-
dors & Espanya, D. Joaguim Colomer representant & Barcelona de dit
producte, Excm, Sr. Brigadier D. Joaquina Ahumada que 's trovava en
dita finca, "' duenyo de la mateixa y 'l director de L' Akt del P aces se
constituhiren sobre 'l terreno en lo dia 20 del actual pera verificar las
probas ab I ausili del ei-ajudant de la Granja Escola esperimental de la
provincia de Barcelona Sr. Francisco Gelabert.

Se descolgaren diferents taronjers joves d’ aprop de la casa, que demos-
travan exteriorment estar malalts, sense que pogués averiguarse la causa
(encara que ’'s suposa sia efecte del excés de sais alcalinas disoltas en las
ayguas de reg6 procedents d’ uns safareigs de rentar roba) y s’ hi aplica 'l
procediment tal com marcan las jnstruccions de la casa Roui. Se practica
la mateixa operacié en un garrofer ab fruyt, d’ una mica mes enlld deis
arbres avans citats, plantat en terreno granitich (saulé6 6 terré), passant
luego al criadero d' arbres fruyters y alli s"unté una renglera d’' aquets,
ab r objecte de probar sa inmediata creiiensay per fi's verificad idéntica
operacié en vuyt d' avansats peraveure la influencia que piiga tefir 1
oli-Roui en lo desarrollo del fruyt del taronjer.

Del resultar de tot aix6, gqne’s feu en presencia délas personas avans
citadas y altres que s’ hi afegian, ne donarém compte & nostres lectors en
son degut temps.

Cullita d'oli.—Los agricultors de la Conca del Ebro se queixan de
que per las fortas calors y sequera del temps, cau raolta oliva, tementse
gue aix6 mermiconsiderablement la cullita del oli.

Cullita de pansa.—La cullita de pansa 's presenta aquest any molt
escassa en los centres productors déla provincia de Malaga, & conse-
gquencia de las plujas de primavera, pedregadas y estragos filoxérichs
respectivament, aixis com de podrirse molt rahim en lo cep perla humi-
tat del terreno. Los culliters esperan, no obstant, que la puja deis preus
los inderanisi d’ aquets mals, contant ab la falta d’ existencia de la Glti-
ma cullita, aixis en dit mercal com en los estranjers.
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De Valencia.—Ha comensat en casi tots los pobles de la ribera del
Jucar la sega del arrés, anicipada aquest aoy & consequencia de las
fortas é intensas calors que han regnat durant los Gltims dias.

La cullita pot dirse que ha sigui regular, aixis en calitat com en canti-
tai. Los jomais, efecte de la premura ab que 's porta & cap la operacié de
la sega, se pagan & bons preus, arribant en alguns & i8 rs. jornal.

— L' altim vent de ponent ha produhit danys de consideracié en la
horta de Gandia. L’ arbrat, lo blat de moroy 1 arrés han patit molt.

S’ han rebut ja algunas bombas elevadoras d’' aygua déla casa Baky
Manson, las quals figurardn en la Exposicié6 de Gandia que s’ ha de cele-
brarr Octubre que vé en los dias 8 al 24 ab motin de las festasque cele-
bra aquella ciutat per son Patré Sant Francisco de Borja,

Prem psas pera oli.—La falta d’ aquestas prempsas s estd deixant
sentir en los molins del Baix Aragd, en molts deis quals estan encara
travallant la cullita de novembre altim.

Aquest es un deis molts punts que podria tocar ab cxit la Societat viti-
cola de la Corona d’'Arag6, faciliiant las eynas pera la elaboracié del oli,
tan avansada en altres paissos de menos produccié oliverera que 'Inostre.

Colonias agricolas.—Pe 'l Ministeri de Foment s’ ha dirigitun tele-
grama ais jefes de las seccions de Foment en totas las provincias, pera
que ab tota urgencia remetian 4 dit centre una relaci6 de las colonias
agricolas establertas en sas respectivas demarcacions, eipressant la lley
ab arreglo & la qual foren declaradas tais colonias, fctia de la declaracié
y eitensi6 superficial d’ aquella.

Nos sembla que aquestas pressas no indican res de b6 en profitdela
agricultura, que 's veya una mica recompensada en sos afanys d’ exploia-
ci6 rural, evitan!la emigraci6 & llunyanas térras, Tant de b6 'ns enga-
nyém! s

M alaltia en lo bestiar.—Segons hem vist en diferents periédichs d
Espanya, s’ estd desarrollan! una malaltia epidémica en tots los anim dis
que tenen casco 6 unglots, coneguda ab lo nom de glosopeda. Los peri6-
dichs de Madrid nos diuhen que cada dia 'n moren bastants de las com -
panyias deis tramvias y deis particulars. Los de Malaga, que també s’ ha
presentar aquesta epidemia en las ovellas d’ aquellas regions, aixis com
en las provincias catalanas y de Barcelona sabém que hi han moltas ca-
ballerfas atacadas d’ aquesta malaltia.

Aquesta malaltia consisteix en una ulceraci6 en la lleogua y base de’
casco que va profundisant fins & ferio cauce en rodé. Com se compren,
en un principi 's pot curar facilment rentant la llaga ab aygua fenicaday
deixant ' animal en rep6s. Alguns han fet lo disbarat de sangrarlos, lo
qual no deixa de ser molt inconvenient perque afegeix & la ulceraci6 la
debilitat conseglient & la sangria.
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Estadistica viticola.—segons datos estadistichs, hj ha en Espanya
2.283,429 fanegas de térra, equivaleots & 2.408,608 hectdreas, cuberias de
cepsy que representan una riquesa imponible de mes de 100.000,000 de
pessetas, & siga proximament la quinta part del total de terrenos dedicats
4 cerealsy una séptima part del valor de tota la riquesa imponible pera
la contribuci6.

Lo dia que la filoxera s' haja menjat las arreis deis ceps y la cullita del
vi haja desaparescut. jab que se substituhird semblant riquesa? jCosa es
aquesta que deuria preocupar mes la atencié del Gobern!

Mercat de Vilafranca del Panadés.—_os preus corrents, son:

Viperaembarcar, de 120 &4 i30 rals la carga.—Blanch, de 90 & loo.—
Pera taberna, de go & 100.—Pera cremar, de 40 4 44.—Anissats de 30®,
de 1,000 & 2,200 la xeressana.—Esperit de 35® de 1,660 & 3,680.—De
brisa, de i,460 & 1,480.—Farifia de i.*classe, de 74 4 79 rals lo quinta.
—De 2.*, de 56 4 64.—De 3.*, de48 a4 53.—Blat, de 68 4 741a quartera.—
Ordi, de 304 3a.—Guiias, de 48 & 50 —Fabons, 8648 4 50.—Blat de
moro, de 40 4 41.

M ercatde Vich.—Los preus mitjos & que’s passaren en lo mercat los
blats y llegums, foren:

Xexa, & 17 pessetas la quartera.—Forment, &4 15y — Mestall, & 20.
—Ségol, 4 9.—Ordi, 4 8.—Gibada, & 6.—Espelta, 44y Blat de mo-
ro,an y’/,.—MiU, & i3.—Fajol, & ii.—Fabas, & ii.—Llegum, & 10.—

Fasols, 4 22.—Ciurons, 4 22.

Mercat de LIeyda.—Ab la animacié propiad’ aquesttemps venen
succehintse los mercats setmanals de blat, que en aquesta estacio, pot
dirse, mes que setmanals son diaris. Las ofertas son grandissimas, pero lo
que estranya es que son moltissimas també las demandas, & pesar del al-
sat preu deis Wats, preu cada dia mes ferm y ab tendencia al alsa. Aix6
s’ espUca ab las malas noticias que s’ reben de las cullitas del estranjery
en las molias demandas que d’ alli s’ esperan. Los negociants, sens dubte
en la previssid de que han de pujarse mes los preus cuan mes tart fajian
sas demandas los mercats estranjers.

L’ oli també ha pugatson preu & causa de no haber ploguten lant
temps,y de que s creu que la cullita no .erdAtan bona com se creya.

Los vins ab tendencia & la baixa, perque ’Is vinicultors desitjan apurar
las existencias pera la brema. La cullita bona, pero escassa & causa de la
falta de pluja.

Los preus mitjos & que ’s fan los productos segiients, son:

Blat, de 72 4 80 rals la quartera.—Ordi, de 24 4 72.—Fabons, de 41 &
44 . —Fasols, de 21 4 25.—Oi, de>36 & 38 rals la ari®oba.
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REVISTA VINICOLA

Los vins nesres han continuat la calma en las operacions que veniam
senyalant y succehint lo que haviam previsty mam festat, supost que sa-
bétn haberse efectuar alguna transacci6 en classes secundan” ab conces-
sié en los preus que regian y sostingut ab ipassa insistencia per pMt de
sos tenedors. Las classes de color y graduaci6 mantenmtlos ab fermesa,
y 'scompren que aiiis siga, y encara gue obtinguessm algun majort”or,
Lpost que sas existencias son en extrém reduhidas wm i iL
cats com en los francesos, ahonttenen bona demanda ditas classes. Las
noticias que tenim d’ ells no vanan en res & las antenors, seguint bastant
encalmadas las operacions. Las d”’ embarch pera America en nostre port
han siguttambé de molt poca importancia, _ _

De vins blandis son ja molt limitadas las existencias, per lo gualy a
seguir la demanda ab la mateixa actmtat, se sostenen ab molta fermesa

Lacumiaen general, per ara no pot dirse mes sino que sera raitjana,
y si las plujas no ajudan & inflar los rahims, no ra)aran tant com podia

esperarse un quant temps endarrera.

CALENDAR! DEL PAGES
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CONREU DELS CAMPS,

Se déna una llaurada ais camps que ’svolea sembrar de blat, perque

nascan las herbas, que ’s fan pérdre quan se sembra.
Se plantan cabessas de safrd. Se sembra lli, y se dallan las rubias o

gransas, si no se volguardar la grana. Las fullas sonbonas peralobestiar
bovi.

Imprenta de «La Renaixensa», Xucla, 13, baixos.
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