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L* ART DEL PAGES

SECCIO AGRONOMICA.

PER AHONT HA DE COMENSAR
LO BON PAGES.

Tot home que cultiva las suas propietats ha de tefiir
un. bon nimero de caps de bestiar proporcional & la ex-
tensio de sas lerras.

Lo bestiar dona fems, y los fems donan gra.

No consisteix tot en sembrar: pera cuUir es necessari
formar bé, cabar fondo, y traure las malas herbas.

La lerra ben femada enriqueix al cultivador, y la que
estd mal femada 1’ arruina sens remey.

Si cal bestiar pera poder llaurar, també " cal pera po-
der femar.

Tal es lo femer tal es lo graner.

Ja may la térra es avara: sempre dona segons lo que li
dénan; pero al qui no li donares, lo paga ab la mateixa
moneda.

Sapiau que lo mateix cultiu dessuca la térra.

De temps en temps convertiu la térra en prat, y des-
prés podréu estar segurs de tenirhi blat.

Aixis, docchs, no es pas tot lo femar, sino que es pre-
cia lo cambiar.

Cambiar volém dir convertir en prat la térra de conreu,
després d’un cert temps tornar & fer térra de conreu lo
que era prat, y sempre aixi sembranten los conreus plan-
tas de varias especies fins & la fi del mon. Aquet es lo
gran secret del cultiu y en aix6 esta reduhit.
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La térra convertida en prat, reposa del blat y dona des-
prés tres vegadas mes de io que donaba.

Lo prat déna farratge y alimenta al bestiar.
Lo bestiar dona fems y després pesselas.

Lo feuier dona niés abundancia de graab la cual s ali-
menta la gent y s’ ompla la butxaca.

Prats y bestiar, fems y forsa gra: aixi se enriqueis lo
pagés.—X.

SECCIO D' AGRICULTIIRA PRACTICA

APROFraMT n LO UlIE UOSOA DE LA FABKLUCIO DEL Yi.

L’ agi-iealtor, imitant lo que passa en la naturalesa, deu
aprofitar totas las deixallas. Vejam donchs lo que ha de fer ab
las materias que quedan de la fabricaci6 del vi. Aquestas son:
la brisa del rahim, los sarraents, lo tartra de las botas y las ma-
res procedents de la clariflcacié, los pAmpols y la grana 6 pin-

olet.

Y Dita grana pot servir pera aliment deis porcbs y traure n un
oli que ’Is italians, per exemple, aplican k la il-luminacid, ob-
tencié de savons, etc.

La brisa del rahitn y la fulla de tardor de la morera serveixen
pera alimentar los moltons; aixL lio ha dit Mr. J. Hares després
de las probas que fea en gran sobre la materia.

La brisa del rahim, & més de poder servir pera destilar, y com
adob, si es moli prempsada serveix també pera obtenir lo verdet
(acetat de coure), posaut planxas de coure entre capa y capa de
dita brisa. Lo coure s’oxida en part, y 1 alcohol continguten
la brisa del rahim acetiflcantse, se combina ab 1’ oxit format,
y constituheix lo verdel, que pot separarse del coure no oxidat,
espolsantlo y rascautlo.

Los sarments poden servir com adob enterrantlos en la vin-
ya, y com combustible, empleant desseguida las cendras pera
adobar la térra, y pera obtenir llexius. Tot pagés que vulguia
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conservar bé savinya, deu fer Us d” una de aquestas aplica-
cious, ab preferencia la primera,

Lo tartrd de las botas, que no es altra cosa que un depdsit
criatalli d’una sal anomenada bitartrat de potasa, barrejada ab
una materia colorant y cossos térreos, se extrau pera obtenir
aqueixa sal. Deu advertirse que no es prudent ferho sino cuan
las botas quedan inservibles, 6 & lo més cuan estan buydas per
haversevenut lo vi que contenian perqué lo tartrd tapant loa
poros de la fusta, impedeix la evaporacl6 del caldo y per conse-
glient sa disminuci6, que en diferents cassos es una pérdua
sensible al vinicultor; ademas, forrant enterament la bota, no-
permet que la fusta puguia comunicarli cap de sos principisy
y 1 donguia mal gust. Lo tartra se refina feutlo disoldre en ay-
gua bullenta; se deixan posar las materias insolubles, se de-
canta, se descolora 'l liquit resultant mediant argila blancay
varias cristallisacions; sometent luego los Gltims cristalls a la
accio del sol sobre telas, s’ en acaba de traure ’l color. Aques-
tos cristalls prenen lo nom de bitartrat de potassa, tartrd brut,
cristalls de tartra, etc.

Lo posit que prové de la clarificacio, com es rich en nitroge-
no, serveix pera adob.

G.J. BEGuillen.

LABORATORI DEL PAGES-

REGONEIXEMENT DE LAS ADULTERAGIONS

EN 1’ OLI n” OLIVAS.

Sembla no acabarse may lo catalech deis procediments ideats-
pera reconeixer en i’ oli d’ olivas la presencia d’altres olis infe-
riors. Ais medis ja coneguts hi ha que afegir los proposats per
M. de la Souchére, director del laboratori agronémicb de las
Bocas del Rodano.

Los dlis que mes s’ emplean pera falsificar lo d’ olivas, son lo
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dd coto, lo de sésara y 'L de colza; aquest Ultira. & 1 eatranjer,
puig & Espaaya sa produccio es bastaat reduhida.

Lo recoaelxemeat d’ oU de caito,, coin lo de tota los que pro-
venen de llevors de cruciferas, estreba en caracierisar la pre-
sencia del sofre que dita olis contenen sempre. Pera aix6 % co-
loca una mica del oli que ’s tracta d’ ensajar en una cépsula, s’
hi afeg'eix una disoluci6 de potassa caustica pura y ’s formara
sabd. Se remena la massa ab una espatula 6 cullereta de plata,
y si aquesta s’ ennegreix, es senyal de que existeix sofre en I’
oli analisat, y per lo tant, que ’s troba falaificat ab oli de colza.

Pera reconeixer 1 oli de sesam, també en presencia del d’ oli-
vas, se desfa un terrds de sucre en una mica d’ &cit clorbidricli
(sal famant) de 30° Beaumé, y s’ afegeix aquesta barreja & una
cantitat ig'ual del oli que ’s tracta d’ ensajar. Se remena lo tot
fortament, y al menor indici d’ oli de sésam surt lo color roig
en lo liquit. Deixant aquest en repds, se forman dos capas: la
superior oliosa y la inferior &cida tenyida de vermell.

Pera determinar la presencia del oli de cot6, s’ afegeix al oli
que s’ ha d’ensajar una part igual d’ acit nitrich (aygua-fort)
de 49° Beaumé; se reinena la barreja y pendra un color de café
mes 6 menos proauaciat si hi ha oli de cotd falsificant al d’
olivas.

Pera fixar cuantitativament aquestas falsificacions, M. de la
Souchére ha recorregut a la determinacié de densitats, pero
aixo, sobre ser & nostre eutendre, no molt exacte, puig ab di-
ferentes barrejas d’ olis poden obtenirse liquiis de las matei-
xas densitats, y un mateix oli la pot presentar distinta segons
sa calitat y medis d’ obteneid, ve a ser ja Gu travall exclusiu de
laboratori pera ’l que ’s necessitan eynas y practica especiais y
per tant, no moli apropia! pera I us deis culliters, negociants
6 magatzemistas que vulgan conelxer per un medi breu y sen-
zill la puresa d’ un oli. Per aquest motiu no ’ns deturém & res-
senyar aquesta part deis travalls de M. de la Souchére.
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SECCIO DE VARIETATS

ELECCIO U EYNAS Y UTENSILIS

destinats a la preparacié y conservacio
Dn LAS SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS.

(Acabamenij *

Las eynas de bona calitat poden esser sempre empleadas sense perill
pera’ls usos alimentids, mentres se tingan molt netas y no s’ hi deiii,
sobre tot d”’un dia pera 1 altre, los menjars, en particular las substancias
4cidas, saladas 6 albuminosas. Ab frecuencia 1" estany conté una propor-
eci6 de plora que excedeix del Ifrah legal, y allavors los utensilis constru-
hits d” aquest metall obliga & cuydados de vigilancia molt minuciosos
pera prevenir accidents

Las eynas d’ estany empleadas pera contenir, preparar 6 mesurar las
substancias alimenticias 6 ’Is liquits no deuhen contenir al méaxim sino
un 10 per 100 de plora 6 deis altres metalls que ordinariament se trovan
aleats ab 1’ estany del comers. Independentment del plora, 1" estany del
ecomers pot contenir ferro, coure 6 arsénich.

Lo pi6 n en I aygua airejada y pura s’ oxida rapidamenty ’sconver
teii en hidraty en carbonat de plora, sais molt danyinas.

Estd probat pue la aygua de font molt pura que passa per canonada de
plora se carrega d’una proporci6 de carbonat de plora bastant gran pera
incomodar & las personas que 'n beuhen.

Es carbonat de plora la crosta blanca que apareix en las caras deis de-
posita de plora que contenen aygua. D’ aquets fets se 'n deduheix que ha
d’evitarse aplicar ais usos doméstichs 1’ aygua que ha estat en atuells de
plora, perque pot ocasionar accidents graves.

Lo coure. lo mes usat deis metalls pera la fabricaci6 de las eynasy
utensilis de cuyna, estambé 'l que dona lloch ais accidents mes frecuents
y mes graves, supost que l’atacan ab una facilitar tal I'aygua, 1" ayrc, 1 es-
calfor, los cossos grassos, tos acits, lo vi, la sanch deis animais, la sal, etc.,
<]Jue r oxit se forma casi inevitablement. Segon, 1" anéalisis ha demostrat,
tots los atuells preparais en atuells de coure contenen oxit en certa pro-
porcté que pot no produhir cap mal resultar en un gran nimero d’indi-

* Vi> lo aimero anterior.
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viduos, peré que pot ocasionarlos & algunas personas

en virtut de certas
disposicions individudis.

Pera impedir que aquest veneno 's formi en cantitat notable, es neces-

sari que 'ls utensilis de coure estigan moli nets, que la escalfor deis men-

jars siga elevada prornpteraent & la ebullicié6, que aquesta duri poc ,y

que 'ls menjars sigan mudats & una altre eyna bullint encara, supost que

desde que la ebullici6 acaba, 1' oxii se produheix bastant facilment pera

que siga imprudent deixar que 'lIs aliments se quedin en 1" atuell
un cuart. Molta precauci6 's requereix pera fer Gs
coure; lo primer raig de vinagre, del vi,

mes d
d’ utensilisy eynas de
que surt délas botas per medi
de claus 6 aisetas de coure conté sempre mes 6 menos cantitat de sal no-
civa; fias i’ aygua freda 6 calenta no 's queda impunernent en

un atuell
de coure, perqué contreu un gust metallich,

y com baii sa influencial
ayre oxida 'l metall. s’ bi disolt una mica de sal de coure.

Poden prevenirse los inconvenients del coure estanyantlo. Lo coure

estanyat degudament 6 ab estany fi es ignocent, peré quao las eynasy |Is
utensilis son d' un Us habitual, es indispensable renovar, 4lo menos tots

los mesos, la estanyadura, perque la neteja, lo frechy 'Is &cits separan

peritas porcions d' ella, y posan al descubertlo metall penllés, molt so-

vint en un tros bastant extens pera determinar accidents. May es prudeni
deixar estar aliments en las eynas y utensilis de coure, fins en los millor
estanyats, perque hi ha certs condiments que poden atacar la estanyadu-
ray 'l coure que estd & sota.

Las precedents observacions son aplicables & las eynas de Melchioru
medeior {aleaci6 de coure, de niquel y de xinc.) Las substancias acidasy
la sal que ’s barrejan ab los aliments poden alterarlos, formant compos-
Tos de coure, que tots son venenosos.

Lo coure emplanxat de plata 6 plaqué de plata no deu inspirar con-
fiansa sino cuan la capa es d’ un gruix convenienty no apareix cap punt
roig al interior de las eynas.

Lo zincb no deu emplearse pera la fabricacié d’' eynas y utensilis des-

tinats & las substancias alimenticias, perque es un deis metalls mes ata-

cables pe'ls &cits, fins pe’'ls mes débils, y que 's disol en casi tots, formant
sais dotadas de propietats vom itivasy purgantas que poden algunas ve-

gadas donar lloch & accidents graves. La mateixa rah6 deu fer retxassar
r Gs de ferro galvanisat, es & dir, cuben ab zinch.

Dr. Krant y Moltoé.
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NOTICIAS AGRICOLAS

Prempsas pera vi.—Aquest any los que las necessitin estdn de en-
horabona, puix los preus han baixat molt; tant es aixis, que en lo Centre
de frestions establert en lo local del Institui agricola catald de Sant Isidro
se proporcionan firis per 80 y qo duros, las del sistema Mabille.

Dret de cassa.—Com per ficcléd legal se consideran tancadas y acota-
das totas las debesas, heretats y demas ierras perteneixents al domini
particular, d' aqui que ningl puga cassar en ellas encara que no lio esti-
gan, sense permis escrit de sos duenyos. Aquet permis no ser& ab tot in-
dispensable quan en ellas no estiguessen alsadas las cullitas.

InGtil es finsdcertpuntafegir, que sense permis de sos duenyos, ningfi
pot cassar, en cap tcmps, en los terrenos material 6 realment tancats, aco-
tats 6 fitats.

Lo cassador que desde un punt ea que la cassa 11siga permesa, fereixi
una pessa de cassa menor que cau 6 entra en propieiat agena, té dreta
ella: y podra entrar & recullirla si'lterreno en que caygué no estigués
tancat materialment. En lo cas de que ho estigués, encara que no méslo
tanqués tapia 6 vallat, lo cassador necessita permis del duenyo pera en-
trar & recullirla, per6 aquel deurd donarli, 6 en altre cas, entregarli la
pessa ferida 6 mona.

Quan un cassador fent Us del dret de que parlém en lo parrafo anterior,
entrés per si mateix & recullir la cassa, serd responsable deis danys que
causi.

Certdmen deGranollers.—Sabémquela Associacié ruraldel Valles
ofertora de la joya de plata representant un srupo alegdrich d” eynas de
pagés estd disposia a cedirlo pera cualsevol altre certimen ab lo mateix
tema. L’ anich travall que's menciona obtant & aquell premi y que no hi
arribé 4 lemps es degut 4 la ploma d” un de nostres redactors 1’ enginyer
D. Joseph Bayer, qui 'ns I"ha cedit pera que ’l publiquessim en L’ art
i-EL Pagks. Es molt d’ aplaudir la conducta del Sr. Bayer, per quant 4 la
simple indtcacié y & pesar de constarli lo avans dit. no ha volgut retras-
sarlo & la llum publica per lo que puga ser Gtil & la pagesia del Vailés.

Per nostra part li donéra las més espressivas graciasy prometém com-
plaure ’l desseguida.

Falset.—La cullita d” admetlla y avellena ha sigut molt escassa, y la
gran majoria deis propietarisno n’ha tingut la quarta part del any pas-
sat. Segons diuhen, se paga la quartera & 13y a3 pessetas respectivament.

Sembla que la cullita de rahims serd major, per6 la falta de plujaen
aquest estiu fard que ’l vi porti molt esperit, segons se creu.

Las 10 arrobas de rahim que esla carga, se pagan & 22 y 24 pessetas.

A Bellmunty Llo4 algl ha coraensat & bremar. A Falset encara tarda-
ran uns quants dias.

Figueras.—En aquest mercal segeixen, per terme mitj, los preus se-
glents:

Blat & 25 pessetas 1" hectdlitre.— Mestall 4 20.—Ordi & i2’50.—Gibada
4 ii’cS.—Blat de morodi8'i3.—Milid 20.—Panisd22'50.— Monjetas
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4 30’63.—Ciurons & 37’'50.—Fabas 4 ]8’i3.—Fabons & iS’yS,—Vi & 38.
—Ayguardent 4 75.—OH 4 74°62.

L I'eyda.—Comensa 4 notarse fiuixetat en lo mercat de hl,Tts. Molts han
omptert ja sos magatzems, altres se retrauhen de comprar per 1'alsat preu
y esperan temps millors, es dir una préxima baixa Nosaltres crevém com
ells, que una vegada trascorregut aquet plasso d” aprovisionament, segui-
rdn arrivant barcos del Orient ab cat®ament de blat y que estant allavors
plens Ja ’ls magatzems, hauréd d’ abaratirse son preu Contra nostres pre-
visions no obstant los comerciants en gran escala segueixen veriiicant
importants compras y creuhen en una préxima alsa Peié coro la major
parr han omplert ja sos magatzems, d’aqui la calma que ’s notd en lo
mercat altim.

Los olis se sostenen & bon preu y encara que esrguém en la berema ja
podém a'segurar que ’l tindran també ’Is vins nru La hita de pluja ha
ocasional danys de consideracié en un y altre fruyt La cullita de vi sera
escassay la d' oli dolenta si no plou dins d” aquet mes.

Los preus que hem pogut averiguar en lo mercat -on los segients:

Blat, de 74 4 82 rals la quartera segons dasse —Ordi, de 26 & 29,—
Fabons, de 38 4 40.—Oli, de 38 4 40 la arroba

Tarragona.—En aquet mercat, si bé no ’s fan mo'tas <peracions, en
cambi han sufertuna favorable reacci6 ’Is preus deis ayguardepts & cau-
sa de las demandas d' esperits pera mistelas, las pocas eii tencias de la
plassay las bonas noticias deis mercats extrangers.

Respecte ais vins segueixen cotisantse ais mateixos preus que conti-
nuém, fios que s tinga una idea aproximada de la actual ~-ullita.

Baix Priorat sech, de 48 & 5i pessetas los 120 litros, segons classe.—
Id. dolsos, de 50 & 55.—Camp sech, de 20 4 25.— Vendreb, de 25 & 3o.
—Montblanch, de 18 4 25.—Priorat sech, de 50 &4 55 —I;l. dols, de 55
4 57’50 —Mistela blanca, de Sy’So & 45.— Id, negra, e 50 & 65.

Vilafranca del Panadés.—Los preus corrents del mercat, son;

Vi pera embarcar, de 120 & i3o0 rals la carga. 1d blanch, de goé joo.
—1d. pera taberna, de 90 & 100.—1Id. pera cremnr, 40 & 44— Anissat
de 30° de i.000 4 i.ioo laxeressana.—Esperit de 35', de t.680 a4 1.700.
—1d. de brisa, de 1.280 & i.300.

Vinaroz.—Estdn & punt d’ acabarse las recoleccions de rahim y gar-
rofas, quals cullitas, per lo que toca & aquest any han sigut bastant sa-
tisfactorias y superiors & las del passat. La arroba de rahim s’ ha oagat
4 10y 11lrals, habentlo venut molts culliters en la mateixa heretat, lo
qual los ha evitat los gastos que ocasiona ’l convertirlo en vi. Las garro-
fas novas se venen & 5rals y mitx la arroba.

En cambi lo blat de moro estd molt estropellat. & causa de las passadas
ventadas, y poch menos succeheix ab las monjetas. quals fruytS no ren-
dirdn los bons resultats que s prometian los pagesos quan la cullita esta-
ba una mica avansada.

Altre tant succeheix ab las olivas que comensan & despendre ’s del ar-
bre, lo qual es d’ esperar influesca en los preus ab perjudici deis jor-
nalers. b

Errada.—En la linea 8,* de la primera plana del numero passat se lle-
geix (caparrosa verda) essent aixis que deu dir caparrosa biava.

Impresta de «<La Renaixeusav, Xucla, 18, baixos.
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