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L* ART DEL PAGES

SECCIO AGRONOMICA,
LO CONGRES D* AGRICULTORS DE TALENCIA

CULTIU D' HORTALISSAS Y FRUYTAS

En aquesta important reunid, de la que ja tenen coaeixe-
ment nostres lectors, s’ han votat las segients conclu-
sions referente & n’ aquest cultiu;

1. * Lo cultiu horticola en las provincias de llevant, y en
especial en la regi6 valenciana, se trova en un estat de vercla-
der progrés.

2. * Son desarrollo depen essencialment del establiment del
crédit agricola, organisat baix la garantia personal deis agri-
cultors y ab T apoyo deis grans propietaris.

3. * Aquesta organisacié donara per resultat inmediat que’ls
arrendadors y petits propietaris adquirescan & interés infim las
cantitats necessarias pera la explotacié y pera anar introdu-
hint las milloras indispensables.

4. * Convé que aquells terrenos que per sas condicions espe-
ciais no disposin de regd frequeat pera’l verdader cultiu d’
horta, se destinin & fruyiers, prenent per base las varietats
mes escullidas de la regié y aquellas que d' altres comarcas
pugan adaptarse a las condicions fisicas y econdmicas d’ aques-
ta regio.

5. * En los terrenos que disposin d aygua abundant y segu-
ra, convé fomentar lo cultiu d' hortalissas y llegums primeren-
cas. pera safisfer las exigencias deis mercats nacionals y es-
tranjers.

6. * Pera que la producci6 horticola en aquesta regi6 com-
plesca per complert son fi econdmieh, es indispensable recabar
de las companyias de ferro-carrils la organisacio de serveys
rapits y esmerats, y al mateix temps econémichs, é hi ha ne-
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cessitat de la uDificacid de tarifas, ab lo qual la exportacié se
realisaria en las necessarias condieions de seguretat y econo-
mia, que exigeixen los productos horticolas.

7." Per lo que la anterior conelusLd afecta & la taronja, es
necessari que la gestid se dirigesca & facilitar sa sortida als di-
ferents centros consumidors d Espanyay acrearli nous mer-
cats al estranger.

CULTIU PE CEREALS

La major pari deis diserlants convingueren en que no
es oonvenient la gran estensio que se li dona en Espanya
aliont se produheix poch gra y car: s lian votat las con-

clusions seguients:

1. “ En las condieions en que’s cultiva generalment lo blat
k Espanya, aquesta produccio es poch beneftclosa pera 1" agri-
cultor, tant en las ierras de regadiu com en las de seca.

2. “ En las térras de regadiu, y especialinent en la horta de
Valencia, lo cultiu es poch retnunerador cuan no s’ obté un
rendiment de 35 & 40 liectolitres per hectarea.

3. “ Ab aquets rendinients y ab la introducelo y realisacio de
la maquinaria agricola, que abaratés las operacions del cultiu,
lo capital fixo y 'l d’ explotacid podrian obtenir un benefici su-
ficient.

4. ' Enlas térras de secd, y ab particularitat en la meseta
central d' Espanya, cuan aquellas tenen molt poch valor, lo
cultiu exteusiu y descuydat pot produhir un modest rendiraent
al capital.

5. 7 Ko ubstant, en mollas comarcas del centro d' Espanya,
ahont las térras alcansan major valor, aquest cultiu es poch
remunerador, podent millorar molt sas condieions economicas
perfeccionant, profondisant y abaratint las labors ab maquitias
apropiadas, y abonant d’ un modo adecuat & las contingencias
de la pluja, si bé en tais circunstancias lo cultiu d’ arbres y ar-
brets donard rendiments mes segurs.

G* Pera adobar lo terreno de seca destinat al cultiu del blat,
es convenient ' empleo deis superfosfats en la época de la sem-
bra; y en la primera, siplow, repartir & aixam adobs compleris.
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ilitensius é inmediaiament solubles, adecuats a n’ aquest cul-
tiu, com ho son los nitrats. sulfat d’ amoniach, superfosfats, v,
en certas térras, las sais de potassa. Si las pinjas faltessin, no
's denhen usar agquets abonos.

7. * Pera facilitar la explotaci6 deis fosfats naturals, seria
molt iltl que per lo Cos d’ Enginyers de Minas se publiqués nn
Mapa d' Espanya, senyalant tota los criaderos de fosfats que s’
han descubert, indicat sa riquesa.

8. * Es urgeni reclamar iucessautment, de qui corresponga,
la rebaixa de las tarifas deis ferro-carrils pera’l transport d’
abonos, y especialment pera ‘Is fosfats, fins reduhirlas a cuatre
céntims de pesset” per tonelada y kilometre.

9. ' Noesigualment reduhir los drets deis Aranzels d’ Adua-
nas, concernents a la importacié de primeras materias pera la
fabrieaciti d’ adobs, com son lo sulfat d’ amoniach y nitrat de
s0sa, ais mateisos drets que pagan actualmentlosdemés abonos.

Meditin nostres pagesos lo que aeabem d’ exposar y no
dubtin que en casi tots los cassos son aplicables & las co-
marcas catalanas, generalment molt mes atrassadas que
las valencianas en assumptos de tan vital interés pera
totas ellas.—T.

hk EXPOSICIO REGIONAL DE YILANOYA Y GELTRU-
SECCIO AGRICOLA

No hi ha pas cap dupte que aquesta seccid es una de las mes
nutridas d' aquest certimeu. Y coin no havia de esser aixis si
la comarca es mes agricola, que altra cosa, escepcid feta de la
mateixa poblaeié de Vilanova.

Per aixd y com era natural, aquesta regié havia d’ estar.inte-
ressada en demostrar son valer, per mes que no ho haja fet d’
una manera tan complerta y evident com devia y podia espe-
rarse de sos productors. Pero ieuint en compte, que la majoria
deis agricultors estdn me.s 6 menos retrets 4 aquesta classe de
lluytas. per circunstancias que no es del cas indicar en aquest
lloch, la agricultura regional no hi ha estat representada delL
modo complert com nosaltres liauriam volgut.
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No obstant, acompaoyada deis demas productos de la térra
d’' alguna altra regi6é y de las maquinas y aparells pera la pa-
gesiay de las primeras materias transformadas per la indus-
tria, forma aquesta seccié un conjunt digne d’ estudi.

Comensant, donchs, per la seccié de maquinaria y aparells-
agricolas nos trobém ab que ja avans d’ entrar en los salons de
la Exposicid, la coneguda casa de D. D. L. Dugrés de Barcelona,
té sa instalacidé especial de prempsas pera ti y oli, bombas y
trepitjadoras de rahims d’ un sistema, quals corrons se poden
acostar mes 6 menos & Toluntat per medi d' uns caragols de fer-
ro, haventhi una molla pera evitar qualsevol incident que po-
gués sobrevenir & causa de la aglomeracié de fruyt 6 d' algun
€os estrany que interrumpis la marxa del apareil. La acredita-
da casa deis successors deis filis de D. Amador Pfeiffcr, també
d’' aquesta capital, hi t¢ una magnifica instalacié de sas tan
popularisadas com atils méaquinas agricolas, entre las quals-
son dignes de notarse las bombas pera 'l traféch deis vins,
prempsas, bombas pera regé y rotativas, aradas, desgranadoras
de blat de moro, talla-arrels y trepitjadoras de rabims separa-
doras de la rapa. Mereixen especial mencié las prempsas pera
viy oU, de 2 y 4 columnas, caragols pera las mateixas. bombas-
Yy una prempsa portatil montada sobre rodas de la casa de Don
Gaspar Quintana. Los senyors Roca, Simon, Olivay Comp.* de
Reus, una bonica prempsa pera vi; D. Marceli Salvatella de Ru-
bi, una trepitjadora-separadora de la rapa; D. E. y V. Fornell
de Barcelona, una coleceié de bombas; D. Antoni Tomas de Vi-
lanova, un apareil pera la incubacié artificial del sistema d’
aygua calenta periodica. Respecte & adops pera las térras, tan
sois un expositor, loquiescriu aquestas ratllas, ha presentat
los productes elaborats en sa fabrica del Hospitalet del Llobre-
g'at, consistents, en adols complerts pera tota mena de cultius y
terrenos, y un abono que porta’l seu nom; tot en una pila de
sachs, que forma part de lo remés per lo Institut agricola cata-
l4 de Sant Isidro, aixis com la coleecié de llevors, grans, plantas-
farratjeras y capolls de cucha de seda presentada en un cuadro-
per la Granja esperimental de Barcelona.

En la seccio segona, 6 sia la de agricultura y beatiar, excep-
cio feta deis vins y ayguardents, no es molt lo que hi ha expo-
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sat. Hi tenen farifias los senyors Seg-U, Serra y Riba, Ferrery
Castella de Valls, aquest altim també cereals. Los senyors So:-
teras y Comp.’ de Vilanovay G-eltra, blat pulverisaty 'Is aen-
yors Mérich y Comp.* de Sant Marti de Provensais, mido.

De llegums, tubercles yferratjes, D. Antonio Ferrerde Talla,
D. Andreu Sard de Barcelonay D. Theodor Creus de Vilanova.
n'.hi tenen diferentes mostras, essent de notar las varietats de
patatas Early-rosa, Halicot, Reine-Blanche, Van-der-ver y
Redscbined, cultivadas per T altim de dits senyors. Loa travalls
en suro y 'is capolls y llevor de cuch de seda, corresponen res-
pectivament ais senyors Font y Comp.' de Lloret de Mary &
D. Jaume Serra de Sant Vicents deis Horts.

En quant & fruyts secas, ademas de D. Andreu Sard, de Bar-
celona, que hi té avellanas exposadas; la Sub-delegacié del Ins-
titui agricola catald de Sant Isidro, en Vilanova y Geltra, pre-
senta Dousy diferentas varietats de garrofas deis senyors Puig
(D. Sebastia), Romeu, Creus, Rosell, Ballesier, Boig y Serray
Marrugat, ademés d' una bonica coleccié de pampols y sar-
ments y un quadro ab los diversos estatsde la Agrotis crassa.

D’ embutits, conservas y llangonissas, ne son expositors los
senyors Torray San, de Vicli, ab preciosas mostras de sa gran
fabrica; aixis com d’ olivas y anxovas, los senyors Carbo, ger-
manay Comp.*, de Barcelona. Al S*. D. Francisco Darder, tam-
bé d' aquesta capital, perteneixen los dos porcli sanglans vius
exposats & fora de las salas de la exposicio.

Expressament hemguardatper ' tltim los vins, vinagres, ay-
guardents, esperits y olis, ja que aquesta seccio es la mes abun-
danty de mes importancia de las corresponents ais productes
de la térra 6 empledis com & primera materia pera la elaboracié
deis avans mencionats. La sala destinada &n’'aquest objecte
presenta un inagnifich cop .de vis.ta: tot en ella son instalacions
cuydadosament arregladas y combinadas d’ una manera & pro-
posit pera que aixis succehesca; y.si bé es veritat.que las
ampollas, qual transparencia deixa entreveure 'ls Xxispejanis
ifquits continguts en ellas, coloquintse com se vulga, produ-
heixen bon efecte, hem de confessar, que en generalestau pre-
sentadas, etiquetadas y tapadas convenientment; lo,qual acaba
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per formar uqg conjunt bea complerty agradable al visitador,
encara que no sia inteligent en la materia.

Las instalacions del Institui agricola de Sant Isidro, las de
las Subdelegacions del matei.'i en Sant Pere de Ribas y en Vila-
nova y Geltru y diferentas deis particulars omplan perfecta-
ment dit local, cridant especialmeut la atenci6 en ordre invers
al expresat avans. La primera Societat té agrupats vins y pro-
ductes de D. Felip Bertran de Barcelona, D. Baldiri Carreras,
qui ha presentat vi de cep Iquem; D. Antoni Llampallas del
Masnou, D. Joseph Creus, D. Joan Fornell, D. Joseph O. Dode-
ro, D. Miquel Pascual, D. Bernardi Llopis, D. Joau Gatell d' Al-
tafulla y D. Joseph Salabert ah ios coneguts vins deis Plans-dei
Vallés. deis cellers del senyor Mandri. Forma part de lo presen-
iat per !’ Institui agricola, la instalacié de D. Joseph Bonaven-
tura Puig de Galup de Sitjes ab la sens rival malvasia, mosca-
tell, oli, vi negre y vinagre y 'l grandiés grupo del creuher,
perteneixent & D. Miquel Esquirol de Vilanova ab sos coneguts
svins escamosos de cep Pineau, moscatell licorés, vi ranciy co-
mu. Ademas de tots los aparells necessaris pera la elaboracié-
deis vins escumosos, lo senyor Esquirol ha presentat unasj¥"g-
moHas solare conservacio de 'oiiisaciduley fadficacio deis escumosos-.

La Subdelegacié de Sant Pere de Ribas forma agrupacio es-
pecial ab sos vins blanchs y negres, garnatxas, Burdeos, d’ em-
barch, dolsos y rancis, deis senyors Coll, Carbouell (Josephi,
Giralt (Magi),Bertran, Raventos, Carbonell (Magil, Pulg, Giralt
(Cristofol), Mass6, Cuadras, Roig, Montaner, Miret y Sardo, Gi-
rona- [Cassimiro), Miret y Mata. La magnifica y ben combinada
instalacié de la Subdelegaci6 de Vilanova y Geltri estd com-
posta de productes deis socis senyors Figueras, Rosell, Romeu»
Parés, Almirall (Joan), Roig, Vidal IAnton), Rosell, Arrufat, Al-
mirall [Manel), Benach. Soler, Cusi, Vidal (Frederich), Masana,
Bard, Puig (Sebastid), Puig de Galup (Dionis), Roig Serra, Puig
(Enrich), Marqués, Rigual, Ballester y Creus, qual expositor se
declara fora de concurs per rahd del carrech que desempenya
de president d’ aquesta propia Subdelegacia.

Las demés instalacions son de particulars y en totas ellas s'
hi nota’l boa gust en la colocacié deis productes. una de las
gue més crida la atenci6 per sa grandlositat y bon ordre, es la
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de vinsdels senyors SamayC.~de Vilanova, acreditada casa
exportadora.

Diferents fabricants d' ayguardent anissatse disputan la pri-
macia de sos productes. Entre ells, quatre de Mataré: I' Anis
catala, de D. Autoni Gualba Subird; lo de Colon, de la senyora
Viuda de D. J. Martinez; lo del Gorrién, de D. Salvador Fonty
lo del Tigre de D. Pau Subira: lo deis senyors Soler y Robleda-
de Barcelona ab lo nom d’ anis de la Torre; altre de D. Francis-
co Vergés de Vich ab lo del Cassador; lo Mefistofeles deis se-
nyors Pons, Domenech y C.“ de Manresa; Vv anissat refi de Don
Joaquim Pedresa d Esparraguera; 1" anis del Mono de D. Jo-
seph Boscli y germa de Badalona, y per altiin' 1’ anis Mallorca
y especialment ! escmiés de D. T. Casals y Aragonés de Sant
Marti de Proveusals, qual industrial fa tastar 4 molta gent son
producte, ab ' objecte de fer veure al publich la realitat de sa
calificacid, jaque al destaparse las ampollas produheix una
explosloé com las de vi escumos, guardant aquesta propietat per
bona estoua; lo que 'l fa agradable & la vista de tothom y adap-
table al paladar mes delicat, puig no son molts graus que con-
ta. Aquest mateix senyor es 1’ liuich que té esposat esperit de
Vi

Ab lo nom de licors han presenta! productes los Srs. Font y
C.*, Francisco More!, lgiiasi Torres, Genis Argenti y Joseph
Crucet, de Barcelona; D. Joan Simeodn, de Vilanova; D. Cassi-
mir Vidal, del Vendrell, y T popular licor-Montserrat, de Don
Joaquim Pedrosa, d’ Esparraguera. Ab lo d' ayguardeuts yani-
sais, los Srs. Nareis Bonety fill, deFigueras; D. Francisco Tar-
rés, de Valis; D. Joan Sola Sans, de Vilanova, y D. Cassimir Vi-
dal, del Vendrell. Ab lo de Champagne hi ha hagut dos expo-
sitors. y son: D. Jaume Esteva, de Las Cabanyas, y D. N. Soler
y Sola, d’ Olot; y ab lo de Vermouth, un altre que es D. Salva-
dor Sallés, de Sans, qual producte porta Tseu nom. D' olis n’
han presentat D. Manel Parear, D. Tomas Fortezay D. Andrea
Sard, de Barcelona; D. Joan B.“ Simeon, de Vilanova; D, Joseph
Ciaramunt, de Tarragona; D. Joan Gatell, d’ Altafulla, y D. Ra-
mon Col!, de Valls. D' expositors de vinagre sois n’ hi figuran
tres, y son: D.' Fe Coll, Viuda de Prats, de Valls; D. Bonaven-
tura Puig de Galup, y D. Ramén de Dalmau, de Sitjes.
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Finalment. ab los aums de ti macabeo. garnatxa/geaeros,
malvasia, vi blanch, ranci dols y sech. vi negre, moscatall. xa-
rel-lo, sumoy sech, vi claret. vi comii, han présentat sos pro-
ductes los Srs. D. Francisco Tarrés, D. Ramén Coll, D. Pau Po-
mes, Sra. viuda de Prats, y D. Joseph Guell, de Valls; D. A.ndreu
Sard, de Barcelona; Sr. Compte de Torregrossa, de Lleyda; Don
Joseph Sariol, D. Ramon de Dalmau y D. Felip Font, de Sitjes;
D. Francisco Garriga, D. Joseph Ferrer y Riba, D. Antoni Mar-
rugat y D. Enrich Puig. de Vilanova; aquest ultim ab altres
productes de sa cullita; D. Joseph Rovirosa, de Calafell; D. Joan
Gatell, d’ Altafulla; D. Joan Amat, de Gava; D. Joaquim Pedre-
sa, d’Esparraguera; D. Miquel Riera, de Sitjes y D. Joseph Cru-
cet, de Barcelona. De mistelas n’ hi teuen D. Joaquim Pedrosa
d’ Esparraguera y D. Joan Cartafia, de Yalls.

Devém fer especial mencid del ni veri presenta! per D. N. So-
ler y Sola, d’ Olot; encara que no sia més que pe 'ls antecedents
gue tenim. Aquest caldo, oriundo, segons tenim entés, deis ter-
renos volcanichs d’ aquella localitat, reuneix & la circunstan-
cia d' esser fiuix y fresch y de bon color y sabor, la de semblar-
se molt ais vina de Bordeas, per qual motiu se fa recomanable,
atesa la diferencia de preu que hi ha entre uny altre.

Com hauran notat los lectors, en locursde nostra ressenya
'ns hem limitat, expressament & donar compte deis productes
evitan! tot lo possible las caliticacions, ja que !’ estudi del Jurat
nombra! al efecte ha d’ esser lo que ha de donar per vesultat las
exactas apreciacions deis mateixos; deis qualses dificil formar-
se 'n ben bé carrech & lo raénos d’exposar judici verdader & cada
un d’ells tenint la extensidé convenient, cosaque 'ns es impossi-
ble, donadas las condicions especiais ab que ho bem tingut de
fer, y més especialraent tenint en compte la indole de nostra pu-
blicacio y 'l lloch de que podém disposarhi al efecte; per més
gue nostre plaher hauria sigut complert, si haguessim pogut
dediearloshi lo que raereixian cada un d’ ells en particular.

Sentiriam vivament que algun descuyt 0 omissié involunta-
ria pogués suposar en nosaltres un altre cosa. D' altre manera,
estém dispusats & ferlos constar, serapre y quan en lo catéalech
oficial hi estigan continudis, puig se 'n ha dit, que per la tar-
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-dor s’ admeteran fruyts de la época, que diferents productors
han solicitat exposar.
Nos n’ ocupariam de bona gana y desitjariam que aixis fos. .
Frakcisco X. Tobella.

SECCIO D* AGRICULTURA PRACTICA
ESPERITS r>E VI (ALCOHOLYS)

Cultius qgiie convé fomentar f era sa produccid.

Ab fundats inotius las revistas agricolas é industriais venen
ocupantse de cuants avensos se donan a coneixer relatius k la
fabricaci6 d' aleohols, demostrant al mateix temps lo favorable
de nostre clima y terreno pera la obtencié d’ un producte que
s' importa del extranjer per valor de mes de trenta milions de
pessetas al any, essent lo particular del cas, que primeras ma-
terias hi ha en algunas de nostras provincias que son exporta-
das & Fransa, ahont se destinan ala mateixafabricacio. Si altre
motil! no hi hagués pera tefiir fé en aquesta industria, bastaria
tan sois saber las cantitats qu.i importan los transporta, comis-
sions y pérduas de las figas usuals qui. compran los franceses
en las islas Balears y en las provincias d’ Almeria, Alicant y
Murcia, quals gastos no baixant d' una pesseta los 100 Kil6-
grams, pujarian & 23.000 pessetas pera una fabrica que consu-
mesca 2.300,000 kilos. Per las noticias que tenim de projectes
de fabricas d’ aleohols en las provincias avans mencionadas, se
pot esperar que no solsament va & cessar en un breu plasso
aquest inconcebible trafech, sino que esperimentaran un nota-
ble desarrollo los cultius de plantas sacarigenas, pera lascuals
existeix vast camp d’ escupeculaci6 en diferentas comarcas.

Creyém per lo tant que pot esser d' oportunitat la materia
gue forma 1’ objecte del present article, tractantse d’' una in-
dustria cuals condiciona d’ establiment dificilment poden co:-
piarse del estranjer, sino que deu estar basada en las especiais
del pais, puigson bon resultat tan depen del acert ab que s’
aisi I’ establiment y classe d' aparells, com de la primera mg"
teria 6 primeras materias que ’s tractin d’' emplear. Las condi-
scions de producci6 y venda actual y probable en lo venider d’
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aquestas primeras niaterias es lo primer sempre que deu estu-
diarse, y de las mateixas depen tant la importancia de la fabri-
ca com la classe d' aparells.

Desde 'l most del rahira que enmalalteix en lo celler del pa-
gés, fins lo fem que s reeull en los carrers y plassas, hi ha un
sens numero de primeras materias que podrian servir pera fa-
bricar esperits. Moltas d’' aquestas primeras materias podran
utilisarse & la vegada en una fabrica ja en marxa desde algun
temps; peru fundar un establiment peraemplear alguna d’ ellas-
esclusivameni, pot ser que siga una errada; de la mateixa ma-
nera que 'l donarli mes importancia de la que son cultiu per-
met. Alguna d’ ellas, com la patata, que s’ emplea casi exclusi*
vament en Alemauya, no basta aqui pera 'l consum que d’ ella
's fa com substancia alimenticia, sembla que son cultiu siga
susceptible de moli major desarrollo, perque altres poden fo-
mentarse ab mes ventaijas.

Lo vi, que durant molts anys fou la Gnica materia de que s
sabia fabricar ayguardent en Espanya, y que encara segueix
empleantse en las Islas Balears, en Catalunya, en Aragd y en
la Manxa, es sens disputa la que deu mereixer la preferencia; y
si bé ultimameni a causa deis elevatb preus que aquest caldo
ha alcansat, sois s’ han pogut destinar & aquesta fabricaei6é lo
qgue eumalaltia, lo pujat d’ aquestos mateixos preus ha fet que
‘s fessen grans plantacions de ceps, de manera que dintre pochs
anys probablement tornara a fabricarse moélt ayguardent de vi,
atés r aument que van esperimentant las enlutasen Fraosa,
ahont ara s’ exporta aquest caldo & mida que las vinyas se re-
posan deis estragos que en ellas habia causat la filoxera. En
molias comarcas d’ Arago, especialment en la provincia de Te-
ruel, tan faltada de comunicacions mentres no la creuhi 'l ferro-
carril de Madrid & Barcelona, encara no s‘ utilisan las brisas,
las quals, a causa de la falta de prensas de suficient potencia,
ienen una cantitai considerable de most. Inaugurém, donchs.
un bou pervenir pera cualsevol establiment que en ellas se
construhesca, pera aprofltar aquestas deixas, al mateix temps
gue de importancia suficient pera emplear lo vi que dintre de
poch se cullird en cantitats de consideracio.

Lo most, que s’ obté per la fermentacié del caldo que dona’l
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fruy't de la figuera posat en maceracio, es altre primera mate-
ria de la que s’ ob'tenen aleohols Uns, y, segous hem dit, trac-
tan d’ uiilisarse ab ventatja en las provincias d’ Alicant, Alme-
na, Murciay en las islas Balears. També en la pari plana de
Catalunya en los paratjes en que la filoxera baja destruhit los
ceps, s’ ha pensat en plantar figuerals ab desti & la produceio
d’ aleohols y "ayguardents. Lo fruyi d’ aquesta planta dona
proximament la mateixa canttat d’ esperit que T blat de moro
del que aviat nos ocuparém, per6 es molt mes facil y senzilla
la elaboracid, ademés de que un terreno plautai de certas clas-
ses de Agueras pot en alglin cas esser mes reproductiu que
plantat de' ceps y que si 's destinés al eultiu del blat de moro.
Lo eultiu de la figuera pot ser ventatjos sobre T de la vinya en
paraljes fondos y de bon fons de térra, majorment si 'i terreno
es compacte per causa de predominar la argila; y sera preferi-
ble al del blat de moro en los terrenos de secay que no pagan
adobarse suficientment.

Una flguera de bona calitat y en paratje ahout trobi bou toa
de térra pot donar fins 18i kilos de figas secas, segons tingue-
rem ocasio de observar en los figuerals de la horta de Murcia
y coin manifestarem ais lectos de L’ Aiir det Pagés en un deis
nameros de i’ any passat. Vaieut 620 pessetas los 46 kilos de
figas de mitjaua calitat, per terme mitj, cada figuera pot pro-
duhir 25 pessetas anyals. La cullita d’ aquest fruyt es ademés
segura tots los anys. Admetent solament una produceié de 46
kilos anyals per figuera, uua hectarea d’' aquest plantio, en la
cual per lo menos caben 100 plantas, produhira anyalinent 625
pessetas. La isla de Mallorca, segons ' informe sobre 1’ estat de
la agricultura d' aquella provincia, publicat en 1878 per !
ilustrar Engiuyer agronomo D. Francisco Satorras, produbeix
anyalment 1.300-000 pessetas per la venda'deis 8.400,000 kilos
de figas secas que s’ bi cullen, de las euals una. part va & la
peninsula y al extranger com substancia alimenticia, y 1’ altre
la compran los franceses pera sas destilerias, ademés de la
molta que s’ emplea pera ' engreix del bestiar porqui. Lo fruy
de la figuera, 6 sigan las figas comufias secas, se transportan-
y conservan ab facilitat, de modo que aquesta es una primera
materia que permet tvavallar totl’ any.
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La marxa deis ap'arells d una fabrica no ofereix cap dificuU
tat, aixis com sa inatalacio. pero no per aixé deixa tot de re-
querir la major intel-ligencia pera !’ estalvi de ma d' obra y
seguretat de poch cnst de fabricacid.

Lo biat de moro es la primera materia que avuy mes gene-
ralment s' emplea pera la fabricacié d' esperits, ]a siga’l que
's culi en las provincias d Andahicia. ja 'l que 'ns ve del ex-
tranjer. Perd 'ls preus que aquest gra sol alcansar obligan al
fabrican! & fer grans provisions, pera lo qual se requereixen
capitals de consideracié. Perdé no tan solsament es- aquest lo
motiu que 'ns raou & tractar d’ aquesta primera materia, baix
lo puut de vista especial relaciona! ab son cultiu, sino també
las grans economias que resultarian pera una fabricacié esta-
blerta en la mateixa hisenda del productor de blat de moro,
cora seria necessari pera una ventatjosa competencia ab los
esperits que 'ns poden venir del estranjer. Lo fabrican! d’ es-
perits que posseheix al mateix temps la cantitat de térras ne-
cessarias pera la produccié del blat de moro que consumesca
en sa fabrica, sempre obtindrad un estalvi del 20 per 100 ademés
d altres ventatjas, com seria la millor utilisacié deis residuos
pera la alimentacié del bestiar, si en la fabricacid s’ emplea’l
procediment de sacarificacié per lomilu y pera abono en los
demeés cassos. Ademés, se podria fer una ventatjosa combinacio
de la forsa motrls de la fabrica pera’l regd de las térras de
cultiu. L’ establiment de la industria de que 'ns ocupém, ab
agquestas condicions sera ventatjés en extensions de terreno
de 150 hectareas, destinant cada any la meytat & la produccié
del blat de moroy 'l reato ais demés cultius necessaris en la
finca. Un establiment d’' aquesta indole emplean! lo método de
sacrificacio per lo malte pot alimentar 4 250 caps de bestiar
bovi destina! al engreix.

Lo cost d' una fabrica que elabori esperits de blat de moro
es en tots los cassos major y ’'Is aparells mes complicats-que
cuan se tracta d' obtenirlo del vi y de las figas usuals. no tan
sois per la operacié de la sacarificacio, sino també per causa
d’ altres operacions prévias & la mateixay & las condicions es-
peciais deis aparells de destilacié y de rectificacio.

Sempre que ’s tracti d’ emplear lo blat de moro pera la fafari-
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cacié de que 'ns ocupem, es precis coneixer la composicié de
la classe eseallida ¢ de la varietat que pera la mateixa's pensi
cultivar, ja que la proporcio de sas parts components es molt
variable y aix6 influheix notableraeot en lo resulta!. La canti-
tat de mido6 entre 40 y 67 per 100. La de dexirina entre 1'30 y
540y la de sucre entre 1 y 14. Aixis s’ esplica que mentres uns
sois tenen 28 litros d’ alcohol rectificat de 90° per 100 Kkilos de
grans, altres arriban fins 4 35 litres, ademas de que també in-
fluheixen uotabiement en aquestos resultais los procedimeuts
seguits en la fabricacio y classe d' aparatos empleais.

En algunas localitats y cuan sois s’ ha tractat d’ explotar la
industria de la fabricacié d’ esperiis en petita escala, s’ ha
fabrica! aqueat producte ab altres fruyts que no son las iigas
usuals, mereixent citarse 'l fruyt del cirerer d' arbds, las figas
de pala 6 de moro, y també en alguns punts s’ ha pensat en los
melons y las carabassas. Totas aquestas materias sois permeten
travallar duran! una temporada del any, y per aix6 fins ara no
ha pogut emplearse grans capitals cuan s’ ha tractat d’.utilisar
algun d' ells exclusivameni, esiablintse solsament petitas des-
tilerias. De totas aquestas sustancias las figas de moro son las
gue preferentraeni mereixen cridar la atenci6. Aquestas en
efecte, s’ emplean ab boris resultais en la provincia de Granada
en paratjes distante de las poblacions, perque en la proximitat
d aquestas sempre 's venen a raajors preus deis que pennet
son empleo pera aquesta industria A causa del gran concum
gue d’ ells se fa cora sustancia alimenticia. Atesa, no obstant,
la faciUtat ab que arrela y vegeta la palera en totas aquellas
provincias meridionals fias en los terrenos mes pobres é in-
cults que no cscassejan, es possible esperar que arribi 'l dia en
gue aquestos terrenos se vejan cuberts d’ una planta, cual
cultiu no pot esser excessivament barato deixa d’ esser repro-
ductiu, puig fins cuan se planta en las mateixas rocas adqui-
reix molia corpulencia, y allavors indubtablement aquestfruyt
donara lloch & que puga emplearse com primera materia pera
la fabricio d’ alcohola y ayguardents en major escala.

Lo problema del cultiu 6 cultius que bajan de suministrar las
primeras materias, es, douchs, lo primer que deu resoldre cual-
sevol que baja de dedicarse a lafabricacidéd’alcohols,y després-
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de resolt aquest, no serd dificil donar al establiment las condi-
cions mes ventatjosas pera son boa resultat.
JOoSEPH Bayee enginyer quimich.

SECCIO DE VARIETATS
LA VINYA DEL SENYOR

Folitim ejus mn dejluet.

Miraula! all4 al cim Per sos richs fondals
d' herniosa collada set fonts hi devallan,
besantla 'l ruhim set fonts celestials
de fresca rosada, per los que hi treballah:
sas feiias floridas las ayguas que hi vehuen
dauradas pef sol. son ayguas d’ amor:
Rumbeja sas brancas D' essencia divina
coro bosch de palmeras, que r esprit renova
guarneixen sas tancas que al cel encamina,
llorors y oliveras y aquell que la proba
y gronxa sos pampols maymes en la ierra
lo suau veniijol. tindréa lo seu cor.
Sembrais sos camins La vinya n’es gran,
de flors olorosas; no hi faltan fatigas,
uns de gessamins, uns arrebassant
ios alcres de rosas, altras lene artigas;
y en sent qu’ un hi passa aqui murgons plantan,
jquin’ olor s’ hi sent! alla van cullint.
jQuin’ olor que vessa Mes sempre hj oneja
tot aqgiicll paratge! suavissim oratge,
iqué dolsa es la fressa que ai hom que flaqueja
que m.J)u lo brancatge Il inspira coratge
quan de las montanyas y ais febles que dorroeti
hi devalla 'l vent.i los va deixondint.
La planta 'l Senyor Blixan del Empir
al cim de la serra . divinas ruixadas,
perque nostre cor y sempre & tempir
s’ alsés de la térra, sas térras preuhadas
perque prop sentfssem esclatan d' ufana
los céantichs del cel. de fruytas y flors,
De lorias dauradas Lo pler sempre 'hi nia,
aas valls ne son plenas, " anyada may falla,
y totas regadas jab quina alegria
ab sanch de sas venas la gent hi treballa,
que balsam degotan quan veu sens mesura
mes dols que la rnel. pagats los suors!
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Al raitg d’ un verger
una crcu s’ lii ovira;
quan lo jornaler
treballant la mira
iqué dolsas las penas!
jqué dols lo plany seu!

A volcas la colla
de lladres s’ apinya,
que oom turba lolla
n’ assalta la vinya:
raes serapra recula
devant de la creu,

Una ombra de pau

— ni —

La lluin de la aubada
la vali il-lumina;
sa lama daurada
n’ es senya divina
de! jorn de la gloria
gue va clarejaut.

Ay! jo 'm sent6 al cor
un eant que enamora;
la ven del Senyor
que 'm diu a tot’ hora:
—treballa en ma vinya
treballa ab anhel.—

jOh feyna ditxosa!

la vinya 'n roleja,
y un ayre tan suau
per tot rernoreja
que al' anima dona
suavissim encant.

¢perqué donchs jo ploro?
la vinya es hermosa.:...
mes sempre hi anyora
ma patria nadiua
ila patri.i del cel!
Joan P lanas y Feliu.

NOTICIAS AGRICOLAS

Lo regd en Urgell.—Diuhen & El Paisie Lleyda en carta de las
Borjas-blancas, que s' esta donant lo tiist cas de que las ayguas del canal
d’ Urgell no arriban sino una mica mes enlla de la meyiat de sa extensid.
Los aiortunats regants de las primeras zonas regan 4 mes no poder, ab
frecuencia y abundosament, mentres los de las Borjas-blancas, y enten-
guis aqui que son numerosas € impoctants poblacions las que en aquesta
tristissiraa condicié se trovan, contemplan sechs y esberlats los Hits de
las acequias de reg6. La secada es alli tan gran, que s’ emprenen travalls
pera 'l reg6 d’ idéntica manera que si ‘1 Canal no existis: se netejan y re-
novan aniichs pous ja cegats per Innecesaris, se 'n obren y constitubei-
xen altres de nous, y, en fi, s’ intentan tots los esiorsos imaginables pera
veure de salvar sisquera en part la referida cullita de tardarias que pot
donarse, cora totalment perduda.

Aixis s esplica 'l corresponsal respecte a aquest assumpto que califica
de conflicte.

Mercat de La Bisbal.—Blat, de lo 4 21 pessetas los 80 litres.—Mes-
tall, de 17 & 18,—Gibada, de 8 & 10. —Ordi, de 8 & 10,—Vessas de 17 &
18. —Fabas de i34 14. —LIovms de 8 4 9.—Blat de moro, de 16 & 17.

Mercat de Palafrugell.—BIat, de 19 & 20 pessetas los 80 litres.—
Mestall, de 17 & 18.—Gibada, de 8 & g.—'Ordi, de 8 & 9.—Vessas de 17 &
18.—Fabas de 134 14.—Llovins, de 8 & 9.—Blat de moro, de 16 & tS.

Mercat de Vich.—Xexa vella, 420 pessetas la quartera.—Id. novella,
4 i8"50.—Forment. a 17*50.—Mestall, & 14.—Ségol, 4 i3.—Ordi. 4 9.—
Gibada, & 7*50.—Espelta, 4 6.—Blat de moro, & i 3'50.—Muili, &4 i5,—Fa-
jol, a i5.—Fabas, & 13.—Llegum, & 17,—Fasols, & 20.—Ciurons, a 20.

Revista comercial de taps.—De E | Palafrugellense del ao:

Poch podem ategir & lo que exposarem en nostra revista de la setmana
passada.
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Los preus deis taps no han variat y contintan tendint & la baixa las-
classes bonas.—En algunas poblacions de La Selva, s' han venutpartidas
de trefins champagne a deu vy fins vint rals per mil mes barato que !' any
passat. En la frontera quedan moltas existencias y 's podrian colisar ab
una rebaixa de deu pessetas per mil.

En Darnius, La Junquera y Agullana s’ han venui la major part de las
grans existencias de curt modelo, habencse realisat 4 dos y tres rals per
mil de rebaixa del preu de costum.

Ha arribat & Palamd@s, pera una casa d’ aquesta, un cargament de suro
de Portugal; y 'l diumenie passat en aquell mateix pon s’ embarcaren
pera Gene, en lo vapor «Catalunya,» 717 balas taps baix la consignacio
deis Srs, Filis de G. Matas.

CALENDARI DEL PAGES

m-vAy,

CUIDADOS DEL BESTIAR

Per regla general desde est mes fins al Novembre la cabra pot donarse
ai boch. Lo preoyat dura cinch mesos, y pareix al comensar lo sisé, de-
béntseli donar antes y després d’ est acte aliraent ho y nutritiu.

Los cabrits se desmamaran ais dos mesos aproximadament y se castran
al mitx any.

Las quaiitats que deuhen reunir los pares son las segiients: lo masele
cap petii, sens banyas si pot ser, orellas grans y cayguoas, clatell curt y
{ros. eos ampie, baix de lloms, camas grossas, barba llarga, pei llarch,

is, lluhent y de un sol color, La cabra grossa de eos, ancas ampias, cuUi-
xas grosas, pas lleuger, mamellas grans, mugrons llarchs y pei suau y es-
pés. Deuhen posarse en cria ais dos anys fins ais sis 6 set.

La cabra de llet déu ser gran, forta y lleugera, pei espés, mamellas
grossas y mugrons llarchs. Se pot comensar & munp'ir ais quinze dias de
parida, repetintse esta operacid, durant los quatre o-cinch mesos que té
ilet ab abundancia, una vegada al demati y un' altra & la tarde.

Imprenta de «La Renaixensa», Xucla, 13, baixos.
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