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L‘ A R T  DEL PAGÉS

SECCIÓ D‘ AGRICULTURA PRÁCTICA

CONSERVAClá DEIS RÁHIMS-
Son molts los métodos posats en práctica pera conser­

var los rahims, y  molt ooneguts casi lots, peró convé sa­
ber qnins son los inoonvenients que en tots ells deulien 
evitarse.

Siga cualsevulga ’lmedi que ’stracli de seguir, es molt 
útil inspeccionar escrupulosament los rahims avans de 
posarlos á conservar, y  ab unas esLisoras anar tallant tots 
los grans que manifestan la mes petita senyal de ferse 
malbé. Aquesta operació deu repetirse de cuan en cuan 
en las visitas de inspecció que 's fassin al local ahont se 
tingan colocats los rahims.

Es cert que aquestas manipulacions son molt minucio­
sas y  resultan molt caras, pero ’ls rendiments que s’ ob- 
tenen sufragan ab excés los gastos ocasionats, puig se 
salva d’ aquest modo ma,jor cantitat de rahim, y  aquest 
resulta sempre de millor calitat y  pot vendres á millor 
preu.

En toteas, deuutilisarse pera la instalació deis rahims 
un local poch humit, ab poca claror, y  una temperatura 
constant y poch elevada, puig totas aquestas circunstan­
cias deturan la marxa de oualsevol alteració que en los 
rahims s’ haguós iniciat.

Deu procurarse també cuydadosament que no ’s toquin
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los rahims ims ab altres, puig que sempre oomensan á 
ferse malbé per abont se locan.

Per aixó un medimolt senzül de conservar dits rabims, 
es embolicar cada un en una paperina, després d’ baver 
separat escrupulosament tots los grans que no estigan 
perfectament sans.

Poden colocarse també ’ls rabims estesos sobre empos- 
lissats cuberts de serraduras, de palla ó de sarments, en 
local que tinga las circunstancias avans mencionadas 
Pera que aquesta disposició no oeupi molt espay, es con- 
venient colocar los empostissats formant prestatjes. Es 
també costum molt seguida ’l penjar los rabims ja del 
sostre, ja  de país disposats á propósit. En aquest cas, los 
rabims deuhen estar suspesos de modo que quedin los 
grans molt espayats, y. que dits rabims no ’s toquin uns 
ab altres.

Altre procediment consisteix en colocar los rabims en 
caixas de llauna. Se posa primer una capa de retalls de 
paper; despres los rabims, de modo que no quedin uns 
grans sobre ’ls altres, sino que quedin estesos sense to­
carse y  ben separats; se posa al demunt una altre capa de 
retalls de paper, altre de rabims y aixís succesivament.

Un procediment molt distint deis anteriora es lo que se 
segueix pera conservarlos rabims de Fonlainebleau; se 
tallan sarments que portin tres ó cuatre rabims, y  ’s fica 
r  extremitat inferior de cada sarment en un pot de vidre 
de boca ben ampie y  pié d' aygua. Á aquesta se li tira 
carbó en pols pera evitar la putrefacció, y  de cuan en cuan 
s’ bi afegeix aygua pera reemplassar á la que per evapo- 
ració ’s vaja perdent.

Aquests pots s’ instalan en uns estants fixos ó por- 
látils; los segons son mes costosos que ’ls primers, y  tot
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aixó disposat eu un local que no siga molt fret, puig 1’ 
aygua á una temperatura molt baixa perjudicaría ’ls ra- 
hims. Aquest procediment es lo mes cosLós, pero ab ell 
se consegueis conservar rabims molt frescos y durant 
molt temps.

PRRMPSAS PERA OLI
CONSTRUIDAS PER A. CALZONI DE BOLONIA.

Esseut de gran ventaíja pera la industríalos aparatos senzills, 
baratos y  de gran efecte útil, crech de interés donar á coneixer 
las prempsas que pera oli construheix lo mencionat Calzoni. 
Aquest senyor ven dos clases de prempsas: una anomenada de 
palanca múltiple y de pressió continua, y altre de pressió hi­
dráulica. La primera reprentada en la adjunta figura, te un

t.-i

Fig 140.—Prempsa cnslinuada de pjlaDca múltiple.

armasó senzill de tres columnas, de gran estabilitat y base 
resistent; consta de un cargol de bonas dimensíons, y  de la 
coneguda palanca múltiple que tan bons resultáis está donant 
en las prempsas pera vi, arrivant á produbir un home ab un 
simple moviment de vá y vé una pressió de 100,000 kilógrams. 
Com se veu, no está subjecte á descomposicions, la instal-Iació
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es rápida, y  exigeix molt poch puesto pera soa maueig. N’ hi 
ha de dos números: la de número 1 , te ’l plat de 0“  60 y  pesa 
1,100 kilos y  la de número 2, lo te de 0"̂  70 y pesa 1,400 Kilos.

La segona classe de prempsas pera oli es la hidráulica repre­
sentada en la següent figura:

Fig, I4L—Prempsa hidráalica.

Está basada en lo mateix principi que totas las demés de sa 
classe: son armasó es encara més senzill, reunint las condi- 
cions de estabilitaty bona marxa. La bomba, que es de bron- 
zo, está calculada pera 250 atmósferas.

Lo Sr. Calzón! construheix prempsas hidráulicas de dos nú­
meros: la de número 1. te una altura útil de 1"’ 40, essent lo 
diámetro del plat de 0™ 60. En la de número 2. la altura útil 
es de I™ 50 y lo diámetro del plat de 0" 70.

En resúm; pot dirse d’ aquestas prempsas que reuneixen 
grans condicions pera la industria del oli, puig ocupan poch 
puesto, son scnzillas, baratas, dificll de espatllarse y  donan 
gran pressió; tot lo que las fá molt á propósit pera la petita y 
mitjana industria del oli, que es la del nostre país.—G.
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EN M N C IA M EN T DEL OLI D‘ OLIVAS
La alteració més frecuent que T olí experimenta, y contra la 

que hi ha que estar consiantment previnguts, es 1’ enrancia- 
ment. Moltas son las circunstancias que poden determinar 
aquesta malaltia ó alteració del oli; pero sigan qnalsevols 
aquestas circunstancias, 1’ enranciameut es produliit per las 
modificacions que l ’ oli sufreix en contacte del ayre.

En efecte; quaa toca 1’ ayre ais olis, hi ha absorció d’ oxige­
no, desprendiment d’ ácit carbónich, y  quedan en Ilibertat al­
guna ácits, com r  son oleich, margárich y sebaci, ais quals es 
degut lo gust agrench y picant, 1’ olor desagradable, y Ja alte­
ració en lo color que caracterisan ais olis rancis. Sabut en que 
consisteix la esseucia del enranciament, convé estudiar totas 
las circunstancias que facilitan las oxidacions, aixó es, la ab­
sorció del oxígeno, per que totas ellas activarán 1’ enraucia- 
ment y coneixentlas, serán més fácilment evitarlas.

Lo calor acelera la oxidació, y per tant 1’ enranciament del 
oli; quant més elevada es la temperatura, més rápida es la ab­
sorció del oxígeno. Comensa aquesta essent molt lenta, pero 
poch á poch va acelarantse, proporcionalment á la temperatura. 
Aixis es quan pot afirmarse que una vegada indicada la altera­
ció ’l calor de la atmósfera es 1’ agent principal que determina 
la malaltía del oli. Per aixó es més difícil conservar aquest li- 
quit, en los paisos cálits que en los frets. Hi ha que teñir en 
compte que la mateixa oxidació desarrolla en la massa líquida 
bastanta cantitat de calor; de modo que, si per alguna de las 
circunstancias de las que ’s tractará més endevant, comensa á 
enranciarse 1’ oli, no ’s crega que aquest se conserva á la ma­
teixa temperatura que ’l local, sino que estará á major grau 
termométrich. Circunstancia que haurá de teñirse molt present 
pera no estar molt confiats en la frescura de la atmósfera, en 
los llochs que naturalment no sigan bastant frets.

La llum activa també la oxidació deis olis. Descartant totas 
las demés circunstancias, se nota que en la obscuritat com­
pleta r  enranciament es apenas sensible, mentres que á la llum 
molt viva es bastant rápit.

1
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La presencia de materias pavenquimatosas ó mucilaginosas 

procedents de la pasta de la oliva, es altre de las causas que 
fan que 1’ oli s’ enrancie fácilment. Ditas substancias, en afec­
te, s’ oxidan ab molta més facilitat que 1’ oli pur,yfan queuna 
vegada iniciada per ellas la oxidació, ’s propagui á dit oli; ade­
más, los productos mateixos de la oxidació de ditas materias 
mucilaginosas son molt suficients pera comunicar mal color y 
olor y  gust desagradables ais olis ahont se trobin.

Per aquesta circunstancia se compren que han de teñir molta 
influencia en la facilitat ó resistencia que V oli presentí pera 
enranciarse, 1’ estat de la oliva en lo moment de la elaboració 
y lo procedimeut que pera aquesta elaboració se seguesca.

Los olis obtinguts d’ olivas poch maduras se conservan más 
temps en bon estat que ’ls procedents d’ olivas molt passadas. 
En aquest últim cas succebeix que 1’ enranciament ha comen­
sal ja  en lo mateix fruyt, y durant las operacions de la elabo­
ració a' acelera, puig durant tot aquest temps 1’ oli ’s trova en 
presencia de las substancias carnosas del fruyt, que ab sa oxi- 
dació, facilitan la alteració del oli. Convé advertir, no obstant, 
que no es menester que ditas materias mucilaginosas existes- 
can pera que la malaltía del oli tinga lloch; en caldos perfec- 
tament clarificats y purgats de tota sustancia extrunya, te lloch 
r  enranciament, com succeheix també en los llarts y demés 
greixos animáis; pero vol dir que en aquets últims cassos, aixó 
es, quant se tracta de productos purs, la alteració es molt mes 
tardana y més lenta, podentse combatre per aixó més fácilment. 

De tot lo que queda.dit se despren clarament quals son los 
cuydados que deuhen teñirse pera evitar en lo possible la més 
frecuent alteració del oli, qual es 1’ enranciament.

Bssent aquest original per una oxidació, conviudrá teñirlo al 
abrich del ayre, aixó es, en atuells tancats y  de modo que la su­
perficie de nivell siga lo ménos extensa possible; deu evitarse 
així mateix la acció de la llum, y teñir las eynas en llochs fres­
cos. Tampoch convé remenar ó remoure ’ls líquits.

Supost ademés, com está fora de dubte, qu e ’ls olis resistes- 
can tant raillor al enranciament quant més purs son, será su- 
mament ventatjós depurarlos perfectament avans del estiu, 
colantlos, siga clarificantlos per la adició de sustancias que
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separan per complert totas las materias llapissosas que consti- 
tuheixen totas las impuresas del oli.

En lo cas de que á pesar de totas aquestas precaucions, ó bé 
perque no se ’n hagués pres cap, 1’ oli eomensés á enranciarse, 
convé coneixe los medís que poden emplearse pera purificar ó 
corretjir 1‘ oli.

Lo método més senzill es usar 1 ’ aj’gua pura. Se barrajan per 
aixó 25 parts d’ oli ab 40 d’ aygua á la temperatura de 30* 
centígraus. La massa’s remena y  barreja bé durant un quart 
d’ hora, y  després se deixa en repós. descansant ó separant la 
capa oliosa de la acuosa. S’ hi torna á afegír després aygua 
pura en la mateixa proporció, y  s’ opera d’ igual modo, y aixís 
tres ó quatre vegadas, ab lo qual pert 1' oli gran part de ranció. 
Los resultats son molt més marcats si s' afegeixen al aygua 12 
parts de sal de cuyna, remenant y decantant despres conforme 
queda dit pera 1’ aygua pura.

Altre deis medís que poden emplearse pera corretgir 1’ en- 
ranciament, es lo tractament ab lo vinagre. Se barrejan 25 
parts d’ oli ab 5 de vinagre de primera; se barreja bé la massa, 
se deixa en repós y se separa ’i liquit ácit. Aquesta operació ’s 
repeteix tres ó quatre vegadas, empleant vinagre nou en cada 
una, y 1’ oli queda bastant pur.

Dona també bon resultat barrejar cada 90 litres ab 10 d’ al­
cohol lesperit) de bona calitat Se remenala massa durant mitja 
hora, se separa despres 1’ alcohol y  ’s repeteix la operació ab 
alcohol nou dos ó tres vegadas.

Lo procediment més racional de tots, consisteix en tractar los 
olis rancis ab la magnesia calcinada, que neutralisa la acidés 
deis olis alterats. Per aixó se posan ciuch parts de magnesia 
calcinada en una mica d’ aygua, s’ afegeixen després 80 parts 
del oli ranci que ’s tracta de purificar, y ’s remena la massa 
tres ó quatre vegadas al dia y durant uns quinze minuts cada 
vegada. Ais cinch ó sis dias se filtra 1’ oli. En compte de la 
magnesia, pot produhir un efecte análech una barreja feta eu 
fret d’ una part de cals, 3 de cendra de llenya y 100 d’ aygua, 
lo qual s’ afegeix á 200 d’ oli, operant després com en lo cas 
anterior.

Convé advertir que ’ls olis aixís tractats deuhen utilisarse
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desseguida perque quedan ab gran tendencia á enranciarse de 
nou ab molta facilitat.—I. A.

SECCIÓ DE VARIETATS
L O  F E R R O .

Es ben coneguda la importancia del paper que desempenya ’l ferro en 
la naturalesa, tant en lo regne mineral com en lo vegetal y 1’ animal.

¿Qué sería nostra sanch sense ’l ferro? Tots nostres organs contenen 
ferro; la sanch, la carc, lo-servell, los nervis, los muscles, los ossos, las 
dents y fins los cabells, contenen ferro.

Á  Lémery, célebre químich de Rouen, correspon la gloria del descu- 
briment del ferro en ¡a sanch. La cantitat de ierro contiogut en la massa 
de la sanch d’ un horae que pesi sobre 70 kilógrams, s’ eleva segons 
Gorup Bizanez, á Soy grams.

La riquesa de la sanch en ferro está en rahó directa de la capacitar d’ 
aquest preciós Hquit pera atreure 1’ oxígeno.

L ’ home té necessitat d’ ingerir en sa economía prop de 60 railígrams 
de ferro per día, pera reparar las pérduas que experimenta á causa de las 
continuas excrecions, lo qual pren deis aliments; supost que tots conte­
nen ferro.

En efecte, las carns, los peixos, la llet, lo pá, 1’ arrós, las fabas, etcé­
tera, contenen Ierro en major 6 menor proporció, com se veuhen ana* 
lisant las cendras de totas aquestas substancias.

Las cendras d’ ordi, de blat, d’ arrós, café, de cacao donan fins un 
3 per 100 de ferro; en las prunas s’ eleva á 3’2; en las maduixas á 5’8g; 
en las grosellas verdas á 4'2g, en lo té á g'zg per 100.

Lo vi y particularment los vins de Bordeaux contenen lo ferro en una 
cantitat que excedeix en diferents cassos á molías ayguas íerruginosas. 
Los vins de la Gironda, donan per terme mitx 63 milígrams de ferro 
per litre, que excedeix á las famosas ayguas de Spa y  alires tan ponde­
radas.

En general se pot admetre segons los minuciosos análisis de León Pe- 
nier, que cuatre decílitres de Bordeaux contenen la mateixa cantitat de 
ferro que la major part de las fonts íerruginosas.

Los diferents organs dcl horae y  deis animáis contenen cantitats va­
riables de ferro.

En los ossos de las dents se trova o’09 per too; la bilis y la melsa se 
distingelxen baix aquest aspecte.

En la melsa deis cavalls vells s’ ha trovat fins un 5 per too de ferro
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pur; los pulcnoQs del home y  deis anitnals ne contenen fins uo 8 per lOo 
•d’ aquest metall; en los ous, lo rovell es dos vegadas mes rich en ferro 
que la clara.

Deu teñirse com á cert que sense ferro nostra vida sería imposible. Lo 
■ célebre quíraich Liebig diu que, sense ’l ferro la formacló deis corpúsculs 
de la sancb 00 podría verificarse.

NOTICIAS AGRÍCOLAS

Olí H oux. — La comissló encarregada de verificar una escursió á 
Marsella ab 1’ objecie de veure ’Is efectes d’ aquest producte, marxá lo 
dijous passat.

En temps oporiú donarém compte del seu comés.
E sco la s  d ’ a g r ic u ltu ra .—Á  43 ascendeixen las escolas d’ agricul­

tura práctica establertas por lo Gobern d’ Italia, mentres que á primers 
d’ any sois se ’n conlavan 3o. Mentrestant, se prossegueix ab tota pressa 
á la fundació d’ escolas especiáis d’ agricultura y  s’ ampliao los estudis 
agrícolas en la ensenyansa primaria,

Mírintse en aquest mirall la direcció general d’ Instrucció pública es- 
panyola y '1 Sr, Ministre de Foment. Vejan si en aíió tenen d’ apendre 
una mica los enemichs de la industria nacional.

C a rtilla  d ’ a g ricu ltu ra .—La del catedráiich del Instituí de 2.* en­
señanza de Murcia, D, Tomás Museros, ha sigut premiada ab la medalla 
de r.“ classe en lo Congrés pedagógich, celebrar á Madrid.

C am brils,—Las compras de rahim y most s’ han fet aquest any en 
caniitats considerables y á bastants bons preus, la de garrofas ha sigut 
escassa, la del olí promet esser bastant regular si bé lo corch invadelx 
las oliveras de las térras de labor.

F a lse t .—Lo preu del rahim ha siguí á 18 pessetas la carga, que son 
10 arrobas y ’s diu que alguns 1’ han venut á 4 duros. La cullita ha sigut 
escassa, habentni molts que sois han obtingut una cuarta part menos 
que 1’ any passat y com se vengué allavoras á 6 y  7 pesetas mes car que 
aquest any, d' aquí que han experimental grao pérdua ’ls culliters.

La avellana ’s pagá en un prmcipi á cuatre duros la cuartera, pero ara 
sois se paga á 18 pesetas y essent sa calitat inmillorable.

G andesa.—Los pagesos están poch contents de la cantitat de vi que 
ha sortit de la berema, degut á la continuada seca de tot 1’ estiu, que no 
ha deixat creixe ’ls rahims, quedantse molí petits y  xuclats, puix las

'm
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últimas borrascas los trova tan avansats que de poch ó res lo hi ha¡ 
servit.

Los preus de la berema han sigut de 4oá 5o rals carga de lO arrobasr 
lo vi de 24 á 26 pessetas carga.

T o rto sa .—Las garrofas se pagan á 16 rals quintá. Retrets los especu- 
ladors, esperant obtenir prens mes elevats, conservan sas existencias fina 
que en Barcelona paguin la nova de rg á 20 rals quintá. La vella con­
tinua retreta á 20 rals quintá, oferintse no obstant, tg rals quintá.

Faltant las classes bonas en los punts eonsumidors, es d’ esperar que 
Is desitjos d’ uns y alcres, serán alcansats.

O L I S .
No podém senyalar cambis notables en lo referent ais preus deis 

olis superiors. Aquestos continúan venentse ais matcixos preus, ápesar 
de que la nova cullita ’s presenta ab no gayre bonas condicions pera 
prodühir caniitat y calitat que sigan aceptables pera la exportació.

Serablava que las plujas refrescarían mes la temperatura, y aquesta 
circunstancia milloraría una mica la cullita: peró per desgracia 00 ha 
sigut aixís, puig á pesar de las plujas, han sobrevingut días de bastanta 
calor, y  d’ aquí que ’l corch haja progressat, per qual rahó ’s pot dir ab 
seguretat que la cullita no será molt bona per tots conceptea.

A Tortosa sembla que la nova cullita no presenta molt boo aspeóte, 
degut á que '1 corch de la oliva fa progressos com en altres zonas, resul- 
tant en consecuencia la merma natural y  la calitat en no molt bonas 
condicions. Á pesar d’ aixó, los preus segueixen en lo mercal de Valen- 
c iad e3 6 á 3y rals losiok ilos, sense tendencia á valer mes, degut á que 
Is olis valencians superiors alcansan preus molt baixos.

En lo riu de Segorbe y serra d’ Espadan per ara la oliva ’s presenta 
sana y  en bonas condicions pera donar una cullita regular.

Lo mateix ó semblan! succehelx en la provincia d’ Alicant, de manera 
que únicament la zona valenciana es la que ha de lamentar la pérdua de 
mes de dos terceras parts d’ aquesta important producció.

De Valencia diuhen que tenen pocas existencias de classes bonas co­
mestibles d’ Andalucía, d’ ahont sois hi arriban algunas partidas de clas- 
se inferior de las provincias de Málaga y  Córdoba que ’s venen pera las 
fábricas de savó á uns 33 rals 10 kilos. Las classes bonas no ’s podrían 
cedir á menos de 35 á 36 rals los 10 kilos, peró aquestos preus no do­
nan lloch ais especuladora pera fer boos negocis ab aquest article.

Del regne de Jaén diuhen que á pesar d’ esser la cullita dolenta baix 
tots conceptes, los olis no pujarán perque la falta de cereals fan q u e ’ls 
agricultors vengan las existencias que tenen, pera cubrir ab aixó sas mes 
apremiants necesitáis.
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En las provincias de Málaga y Córdoba se presenta la cuHita en bonas 
condicions, peró en aquesta zona las classes resultan casi seoipre iníe- 
riors y  poch aceptables pera la coosumació.

MI

R K V IS T A . V I N Í C O L A

Lo resuliat satisfactori de la nova cullita de vi, feya esperar que ’ls 
preus no alcalsanan en la actual, l’ aisa que fora de desitjar; peró los 
inesperats temporals de casi tot Europa y especialment de bona part de 
Fransa y nort d’ Italia, fan esperar que no sois se mantinguin sostinguts, 
si que també puga obtenirse algún favor, degul á la disrninució de la cu­
llita estranjera, tant en calitat com en cantitat y á las demandas y bona 
colocació de las classes superiors, que no deizan d’ esse bastant solici* 
tadas.

De Catalunya, podém dir, en general, que ha sigut bastant regular en 
cantitat, si bé la calitat deixa que desitjar en algunas localitats,

En lo mercat de Reus se passan los preus següents:
Vi negre dols superior, de 7 y  ]j2 á 8 duros la carga.—Idem, Ídem, 

mitjá, de 6 y ii4á 6 ija.—Idem, sech superior, de 6 3¡4 á 7.—Idem Ídem, 
miijá, de 5 y i\2 á 6,—Idem, Ídem, fluix, de 4 á 4 y 114.—Blanch, de 
3 y i¡4  á 3 y 3¡4.

En lo de Tanagona se fan: B a ii Priorat sech, de 28 á 3o pessetas los 
120 litros, segons classe.—Idem, dolsos, de 3 i á 3a.—Camp sech, de 21 á 
24.—Vendrell, de 26 á 27.—Montblanch, de iS á 2 2 .—Priorat sech, de 
34 á 36.—Idem, dols, de 36 á 38.

Las noticias de vins que tenim de Valencia, de la nova cullita, son tan 
satisfactorias que 00 será estrany que ben aviat sufrescan los preus una 
baixa que podria arribar á ser considerable en algunts punts. No obstant, 
las transaccions se sostenen, Ab algunas partidas de totas las proceden­
cias de la nova cullita d’ aquella provincia, se van practicant transac- 
cions ais preus següents:

De Requena, de 10 á 1 1 rals arroba.—De la Hoya de Buñol y  Valle de 
Aibaida, de 4 á 7 rals canti.—De Sagunto, de 5 á 8 rals canti, Las classes 
generalment molt superiors y abundantíssima per tot arreu la cullita, 
per lo que ’s creu declinarán una mica ’ls preus,

Preus pera la exportació: á Fransa, de 20 á ¿S franchs hectólitre,— 
A  la Isla de Cuba, de 3i á 3a duros pipa.—P era ’i Riu de la Plata, de 
33 á 55 duros, segons marcas.
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C A L E N D A R !  D E L  P A G É S

CUIDADOS DEL BESTIAR
Atesa la dificultar que presenta la cria de las diferents especies de bes- 

tiar, en rahó deis cuydados y tractament especial que exigeixen los pares 
y  las crias, se «plica bé que alguns pagesos, á pesar de veure los benefi- 
cis de aquesta industria, que es la primera y  principal á que dónan lloch 
los cultius, se abstinguian de portarla á cap. No está en lo mateix cas la 
recría de certs caps, cona la deis potros y potras, muletas y  matxets, va- 
dells y vadellas, per exemple, los quals sobre no exigir ní molt saber, ni 
molts cuydados. se prestan al logro de atractius beneficis. Lo propietarí 
rural que contia, donchs, ab algunas herbas 6 ab facilitar de teñirlas, deu- 
ria pensar en ferse ganader, cotaensant per ensajar en peiita escala la 
recria de aquells animáis; y  es casi cert que si ho feya cuydantlos com se 
déu, li vindrian ganas de aumentar lo negoci. Algún pagés coneixém que 
está prendar deis bons resultars de tant agradable entreteniment y que 
lluny de arrepentirse de sa empresa, pensa destinar á farratjes una hona 
part de las suas térras que li ocupan aciualment los cercáis, y  donar ma- 
jors proporcions á la recria de muletas sobre tot. Tanl de bó fossen molts 
los que penscssin del mateix modo, perque quant menos lograriam no ser 
tributaris á la Fransa de tants mils y mils que surten cada any del país 
en cambi de las suas muías, sobre tot de las que ’ns venen del Poitou.

L-o engreixar cents animáis, com los bous, per exemple, podría ser 
també objecte de una bona especulació, en la que apenas pensan nostres 
pagesos, permctent que ho fassian los estrangers per tráurernos luego 
molts y  molts quartos, que ab dificultad tórnan á veure lo sol de Es- 
panya.

Imprenta de «La Renaixenaa», Xuclá, 13, baixos.
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