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SECCIU DOCTRINAL

LAS OCULTACIONS DE RIQUESA

Han sig-iit lo gran pretext pera pujar la contribucié d' inmo-
bles desde 62 V, milions de pessetas que repartirea en 1848 flns
166 milions que figuran en los pressuposios, desde 1878-79.

En trenta anj-s un aument de 165'6 per cent.

La superficie total del territori, incluhint las Islas Canarias
y las Balears, medeix geograficament 50.703,600 hectareas; pero
deduhint 1.768,200 per la area que ocupan Navarray las altres
tres provincias Vascongadas, quedan 48.935,300 En los amilla-
rallaments del ministre d’ Hisenda sois apareixeu 28.607,900
(6 sigan 44.487,316 fanegas de rnareh real de 6,439'57 metros
cuadrais); la diferencia es de hectéareas 20.327,460, 6 siga un
71'05 per cada 100 amillarat. Pera contrarestar aquesta oculta-
cio s’ ha recarregat la contribucié en 165'6, 6 siga molt mes del
doble de la riquesa que 's suposa ocultada; pero com los recéar-
rechs s’ han fet auraentant lo tipo 6 tant per cent exigible,
sempre queda en peu 1" argument de !' ocultaci6, suposi que la
superficie amillarada conserva la mateixa proporcio ab la geo-
grafica.

En aquest concepte, si las 28.608,000 hectareas al 21 per 100
donan los 166 milions de pesetas de contribuci6é pressuposta, lo
cual representa una riquesa imponible de 790 milions, las
48.935,000 hectareas geograficas, ais mateixos tipos, donaran

una riquesa imponible de 1,352 milions, que al 21 per 100 de
contribucié rendirian uns 284 milions de pessetas.

De manera, que si prenent pretext de la ocultacid, la Direc-
cio de contribucions volgués treure jo 21 efectiu de la tot,-l 'ri-

guesa declarada, tindria que aumentarlo fins lo 36 per 100, lo
cual seria una verdadera monstruositat.
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Fransa ab 52.857,000 hectareas de superficie, paga per coo-
tribuci6 d’ inmobles 174.300,000 franehs, de qual suma corres-
ponen proporcionalment & las 48.935,000 hectareas de nostra
superficie geografica, pessetas 161.360,000. Desde aquesta xifra
a la de 284 milions que, segous los calciils anteriora, deuriau
pagar al tipo de 21 per 100, va una diferencia de 123 milions:
un absurdo inconcebible.

Hi ha certament ocultacio; pero no tanta com la diferencia
entre la superficie amillarada y la geografica. Casi totas las ci-
mas de nostras grans cadenas demontanyas, moltlssimas zonas
pedregosas y enterament estérils, la area que ocupan los rins,
etc., rebaixaran en bastants milions d' hectareas aquesta dife-
rencia. Per altra part las ocuitacions de superficie tenen prin-
cipalment lloch en las fincas molt extensas, en debesas, en
grans explotacions agricolas, ahont la rectificacié per medi de
inedicions es dificil y cara; hi ha moltissimas fincas que essent
coUndants realenchs, de propis y mostrenchs, quals areas no
eran ben conegudas, los han anat usurpan! lentament per la
arada deis llauradors, ja apoderantse d’ una vereda real, d’ una
canyada, d' una debesa del comu de vehins, etc. Aques-
tas usurpaciols no constan enlasescripturas, ni en los Regis-
tres de la Propietat, y molt menos se figuran en los amillara-
ments; lo mateix propietari que las cultiva y explota, nega que
li pertenescan, y d’ aquest modo, & titol provisional, y fentse
compte de que mentres no 's rectifiqui la medicié, continuaran
beneficiant lo terreno agregat, si cultivan gran nimero d’ hec-
tareas que no figuran en los amillaraments ni contribuheixen.
Los interessats en aquestos abusos, solen esser personas d’ in-
fluencia en cada localitat, mentres que ’ls propietaris en menor
escala, que no teoen terrenos agregats per la arada, ni poden
ocultar la cabuda de sos camps, resultan mes carregats ab la
contribueio.

Las oficinas d’ Hisenda comparan, per exemple, I' &rea ami-
llarada d’ un terme municipal ab la gne dona sa medicié geo-
grafica, envian empledais & rectificar I' amillarament, y en
compte d; procedir a una operacio catastral y parcelaria que
es costosa y penosa, procuran obtenir del cabildo del poblé que
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admetia en sa riquesa imponible un aument prudencial fent
los ulis grossos.

Lo capitol compost del Alcalde, del Seeretari d' Ajuntament,
deis regidora y d’ algin algun altre propietari important, per
evitar las molestias y gastos de la evaluacid, consenten en cert
aument y després tiran la carga sobre aquells coniribuyents
-que tenen ben declarada sa riquesay & quins lo nou aument
abrumay arruina,

En 1855 & Fransa la riquesa inmoble imponible s’ evalua en
2,645 milions de franchs y la contribucié resultava per terme
mitx & un 6'06 per 100. No es possible equiparar nostra riquesa
ab la francesa: alli tenen mes aygua, mes adobs, rotacio de en-
lutas, una agricultura avensadissima, servida per tota classe
1de comunicacio. Per aquestas causas y per lo major numero de
fincas urbanas, cada metro cuadrat, val alli per terme mitx
cuatre 6 cincb vegadas lo que val en Espanya, y uo obstant
per igual nimero d' hectareas que las nostras pagan 5 milions
y pico de pessetas menos.

Busquém eu bon hora la riquesa oculta; perd pera conseguir-
ho comensém per rebalsar la contribucio fins reduhirla gra-
dualment a ia meytat del tipo eu aquellas fiucas qual valor en
renda estiga plena y legalment demostrat.

L. N. De C.

SECCIO AGRONOMICA.

LA FILOXERA AL MITIDIA DE FRANSA
Y MEDIS EMPLEAIS PERA COMBATRELA

Ab moiiu de ma Gltima excursié pels departaments de las
Bocas del Rodano. Herault. Aude y Pirineus orientéis en lo
Mitjdia de Fransa, ab 1" objecte d' estudiar los procediments
1empleéis pera combatre la filoxera y ’lIs resultéis obstioguts ab
tots y cada un deis sistemas preconisats fins avuy dia, empreu-
guerem doachs la marxa, sortint de Barcelona en lo primer
tren del dia 19, lo Sr. Mir, catedratich d historia natural del
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Institui proTincial, lo Sr. Casals, representant a Espanya dei
Oli-Roux y 'l que escriu aquestas ratitas, en representaciéo de
la Associacié Rural del Vallés y altres, perajuntarnos & Figue-
ras ab los Srs. Vergea, viticultor, y ’l Sr. Arderius, abdos ben
coneguts per sos estudia especidis sobre la filoxera en aque-
Illa comarca del Ampurda, completament invadida pei ter-
rible insecte, que ha acabat ja ab mollas de sas vinyas, seuse
pararse en sa invasora marxay sense que rea !’ aturi en sa tan
vertiginosa com destructora carrera fins a juntarse ab la de
Malaga.

Desde '| moment que trepitjém térra francesa, se 'ns presen-
ta a la vista 'l mateix quadro desgarrador que k Vv altre banda
deis Pirineus. En iguai ocasio y ab lo mateix objecte, I’ any
passat no hi notavam res y avuy acaba de desapareiier la vi-
nya fins ben prop de Perpinya. Desde aqui & Narbona esta, mi-
llor, tornant é decaure d’' aquest ultim punt fins & Beziers®
ahont no 's veuhen sino pilas de ceps y maquinas pera arran-
carlos, & pesar deis medis empleats pera combatre la filoxera”
lo mateix la submersid, que las plantas americanas, sulfuro de
potassio sulfocarbonat de potassa, injeccio de sulfuro de car-
bono, cultiu en los arendis, etc. Algan que altre trosset de vi-
nya ’'s veu en los inmensos terrenos salobres que atravessa 'l
tren y qual monotonia treuhen las graos pilas de sal obtingu-
das per la evaporacio d’ aquellas ayguas, fins arribar ais voltants
de Montpeller replantais tots ab ceps americans, que barrejats-
ab los europeus contintan fins mes enlla de Cette. Desde aqui
a4 Marsella va disminuhint lo cultiu de la vinya, a causa deis
estragos causats per la filoxera, qual plantacié en los voliauts
d’ aquesta ultima poblacié casi be ha desaparescut del tot, es-
sent substituida especialment per prats destinais & la produc-
ci6 de ferratjes, ab qual herba s’ alimenta una mimio6 de bes-
tiars declindis & la producci6 de las carns.

Som aldia20 y després de fer la visita d’ atencié al senyor
Marqués de Gonzéalez, consul general d’ Espanya en aquella
plassa y & nostre amich lo Dr. Sicard, coraensém nostras inves-
tigacions per la horta de Mr Besson, sitnada en Pont de Vi-
vaux, pera seguir jo viafje & Luynes, ahont visitarem una vi-
nya de M. Giraud y la de M. Lombard anoraenada Bauchamp;.
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la de M, P. Roux & Pierrefeu; ia propietat de M. Louis Falque,
sanomenada Valsee, districte de LaGavotte, poblé de Pennes;
la boria de M. Larose, poblé de Saint Antoine; la propietat de
Durrand en Aubagne; la deviajas americanas de M. Blancli
(Francois), anomenada La Madeleine, poblé de Camp Major; las
de M. Olive (Marius), anomenada Creissant, prop de la Penne;
lo sulfuro de carbono en Cap Pinéde; lo camp oficial d’ expe-
riencias de vinyas americanas; la propietat de M. Chini en
1Saint Andrés; la de M. Roux (Pierrel en Saint Henri; la de
M. Carvin fils; lo parral de M. Antoine Puget; la viuya de
M. Pierre Guilles y la propietat de M. Clarius Puget.

Aqui debom fer un alto pera trascriure lo que de la excursio
del25 lian dit nostres colegas extranjers, d' un deis quals la Ga-
zeth du Midi, ne traduhim lo segleut:

«Lo 25 del corrent; una visita de las mes interessants s’ ba fet
& Saint-Henri per una comissio espanyola vinguda per segona
vegada, pera jutjar deis progressos obtinguts per ja aplicacio
del oli anti-filoxérlch,del qual n’ es inventor Mr. Alexis Roux.

Aquesta comissié’s componia deis Srs. D. Josepb Vergés y
Almar, D. Joan Arderius yBarjol, D. Manel Miry Navarro, D.
Francisco X. Tobellay Argila.

Mr. Alexis Roux & fi de donar mea importancia 4 aquesta vi-
sita, havia invitat ais Srs. Cénsul d’Espanya, marqués de Gon-
z4lez, acompanyatde son fill; al Cénsul d’ Austria; al de Ru-
ssia, qui lifuu representat per son secretari; al canonge Tenou-
gi, ex-president delaSocietat d’ Estadistica de Marsella; al Dr.
A. Sicard, vice-presidentbonorari de dita societat; a Mr, Moa-
ges, secretari general de la mateixa; Allibert de Berthier, se-
cretari honorari de la mateixa sccietat: Cbini, propietari a
Saint André; Antoine Besson, horticultor & Marsella; Astrucy
Bigot, propietaria & Montpeller; Laport, propietari a Chamelet
(Rhoue); Chaumerie, propietari & Grans (Bouches du Rhone);
Roux Jules, juije del Tribunal de Comers de Marsella, propieta-
ri k Sausset; Gounelle, comerciant; Mimbelli, comerciant-ar-
mador; Belin, comerciant a Espanyay Mr, LouisBarbler redac-
tor de nostre colega Le Pelit ProvetiQxl de Marsella.

Entre Ts assistents se trovavan los Srs. Casals germans, re-

Ayuntamiento de Madrid



J— m_
presentants del Oli-Roux & Espanya, ais quals es deguda la
idea de la visita de la Cotnissio Espanyola.

Las propietats visitadas, son las de Mr. Chini & Saint André,
en las que s’ ha pogut veure la diferencia de las vinyas tracta-
das por !' oU Roux, comparadas ab las del sulfuro de carbono.
Tota la ventatja es pera las primeras, & pesar de la complerta
ausencia d’ adobs, després de la aplicacio de dos anys, mentres
que las segonas han sigut abundanrmenf adobadas.

Desseguida las de M. M. Roux fréres, y de Mr. Carvin ASaint
Henri, en las quals las vinyas son cultivadas per Mr. Gignac, y
Mr. Puget a 1’ Estaque.

L' exdmen ha fet veure las vinyas molt vellas enterament
retornadas & luxuriant vegetacié després de 4 anys de tracta-
ment; sobre parrais, vinyas de 15, 10 y 8 anys,y sobre mallols
de 2 anys, & casa Mr. Carvin, los quals al moment de sa plan-
tacié han sigut untats ab aquest oli & la llargada de tres centi-
metres & lo mes. Son magnificas y un las hi faria un any de
mes. Mr. Gignac nos asegura que la cullita ha sigut de las mes-
abundants.

Pero es just fer constar que las vinyas de Mr. Puget & 1’ Esta-
gue son las mes bonicas, y es verdaderament admirable con-
templar sa potent vegetacio, a pesar deis pochs cuydados que
se 'Is hi han donaty de la ausencia completa d’ adobs. La ma-
Jor part deis sarments tenen llargadas extraordinarias: 8,10 y
12 metres, cuberts de pampols d’' un vert fosch que demostrala
sanitat verdadera de las vinyas que’ls han produhit. Donan
cada any una cullita de las mes abundants després de la apli-
cacio de 4 anys.

Y lo que hi ha de particular, es que aquest oli aplicat ais ar-
bres fruyters, oliveras, platanos, etc., los hi donauna marcada
potencia de vegetacio.

En lesim, aquesta visita ha sigut de las mes concliients pera
la comissio espanyolay pera tots los assistents. Creyém que
aquest procediment, es una preciosa invencio, cridada a pres-
tar grané aerveys & la viticultura, per la accié enérgica y ferti-
lisant que procura ais peus tractats.

* Un esmorsar ofert per Mr. Roux ha terminat aquesta interes-
saut visita. Molts discursos s’ han pronunciat, per Mr. lo ca-
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nonge Tenougi, lo Sr. Cénsul d’ Espanya, los delegais espan-
yols y per altres deis assistents, que tots asseguravan ab convic-
cio lo pervenir reservat & aquest precios invent.»

Deixant & Marsella, nos trasladaren! & la ciutat Montpeller,
centre deis estudis francesos, en la que poguerem visitar detin-
gudament la Escola d' agricultura, gracias a la amabilitat de
son director Mr. Foex, del profesor de matematicas y bibliotecari
Mr. Chaveneix y del suplent de viticultura Mr. Viala.

Al dia seglient (27) anarem 4 la propietat de Mr. Marés, vice-
president de la Societat d’ agricultors de Fransay director del
Mas de las Sorras, que visitarem també; aixis com los vinyals
de Mr. Richard y Mr. Herraile.

A Narbona 'ns detinguerem en las vinyas del Comte de Baux-
hostes y finalineut & Perpinyd en las de Madama Trillia en
Thuir, propietat anomeuada La Cointesa; en las Mr. Brossa y
de Mr. Justin Pepratx.

Encara que pens6 ocuparme detiugudament de nostra excur-
si6, acabaré manifestant que de tots los procedimenis empleats
a Fransa, fins avuy, pera combatre la filoxeray de que nosal-
tres poguerem enterarnos, per ma part dech apuntar que 1’ oli-
Roux, me deixda molt satisfet, com tindré ocasi6 de demostrar
ais lectors de L' Art DEL Pa&bs en altre ocasi6é, mes apropoésit
gue aquesta, en la qual tan sois apuuto impresions.

Francisco X. Tobella.

SECCIO D* AGRICULTURA PRACTICA

PRATICULTURA

CuLTIld d’ algunas plantas FARRATGBRAS.
Lo sorgho ensucrat [holcus saccaratus).
Es innegable que la experiencia y la practica son los millors
conseilers en tots los rams del saber. Empero aquesta, neeessita

indubtablement esser comprobada per fets reais y positius. que
conduhescan 4 felis terme las nostras empresas. No essent aixis
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se cau mollas vegadas en los errors propis de la rutina; los
pt'ogressGS s’ estacionan y la decadencia aumenta quedantla
agricultura en un estat de postracié que indispensablement
necessita poderosas palancas que remoguin sabase imprimintll
un desarrollo progressiu.

No hi ha pas dubte que 'ls productes y beneficia de la agri-
cultura aoQ proporciondis a la cantitats d’ adobs de que se dis-
posay de consegiient lenim, que pera produhir es precis desti-
nar una part de terreno al cultiu d’ aliments pera ’'ls animais
6 maquinas que deliuen fabriearios; essent ja avuy dia un
axioma la necessitat deis adobs en los cultius, per que sens ells
lio bi pot haver bonas eullitas.

Pera patentisar la importanciadel cultiu de la plantas farrat-
geras pera aliment del bestiar que son los productors deis
adobs, bastara citar algun fet histérich que 'ns demostrara ab
més solidés 1’ estat progressiu de la agricultura de un pais.

Catén, lo célebre legislador Roina, dos sigles avans de la era
Cristiana, no ignorant la benéfica importancia del cultiu deis
pratsyper conseglent de la ganaderia y sa influencia en los
cultius, responia & un amich que li demanava consell sobre la
manera ab que podria millorar sa posicié agricola, diheutli
textualment aquestas paraulas: bené paicere, cuydar bé 'l bes-
tiar; mediocHier pascere, cuydarlo mitjanament; male pascere,
cuydarli malaraeut.

Ab semblants arguments se aduheix ben bé que no hi hapas
agricultura racional sens adobs perque no hi ha tetra capas de
resistir a la sustracci6é continua deis elements que consiituhei-
xen la fertilitat, ai no li son retornais ab forma d’ abono, y pera
prepararlos se necessitan animais que digereixen y preparan
ab las combinacions organicas, las sustancias sustretas de la
térra en forma de planta.

Inatil creyéin insistir en la necessitat del cultiu de plantas
farratjeras pera la cria del bestiar com una de las palancas més
poderosas pera reraoure los obstacies de la prosperitat agricola;
tan trivial es aquesta necessitat y tan justa sa importancia que
creyém poder entrar de pié en 1" objectt principal que 'ns ha-
vem propusat describint lo cultiu y usos de algunas plantas
farratgeras de suma utilitat pera '! criador de bestiar.
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Una de ellas es lo sorglio ensucrat [kolats saccaratus) O de la
Xina, que fou introduhit a4 Fraasa en 1’ auy 1853 perMontigny,
consul en Xina, aclimatantse més tari en casi totas las provin-
cias d’' Espanya.

Espianta anual de la familia de las gramineas, de fullas
llargas, parescudas a las de canya, tany principal que se aliar-
ga flns & 14 pams avansS de la primera segada y que dismi-
nulieix en cada nova recoleccié, surtint al voltant de cada
mata, nous rebrote 6 tanys en nimero de 6 4 24; y en cada una
d’ aquestas canyas se produheix una espiga 6 panotxa que
conté unas llevors negras, llustrosas y feculentas propias pera
aliment de la viram y tocinos.

Necessita pera prosperar terrenos fértils y de regadiu, prepa-
rantlos ab labors que la espongin bé, convenientment afemats
per la senzilla rahd d' esser planta dissipadora, quedant de
aguesta manera la térra en disposieio de alternar ab los sue-
-cessius cultius de plantas econdémicas.

Disposat lo terreno, se sembra & aisam 0 & solchs, a rabd de
la meytat de llevor que se necessita pera la sembra del blat,
de Mars & Juny, segons sia més 6 méuos adelantada la estacio.
Si se posan en remull las llevors per espay de unas 20 & 24
horas se adelantan alguns dias la germinacié y perconsegiient
sa naixensa que té llocb deis 6 ais 12 dias de la sembra, si la
temperatura regnant es favorable, puig que del contrari no
neis fins que se desarrollan los priroers calors, tota vegada que
es planta sumament delicada deis frets.

Requereix aygua desde son iiaixement, repetintse las rega-
das sempre que sia convenient.

Quan las matas han alcantsat una altura de 6 4 8 pams que
ja comensa & apuntar la espiga 6 panotxa, es lo moment oportu
pera fer la primera segada, puig de lo contrari esperant més
tart, se endureixen los tanys y lo bestiar no T apeteix tant per
los molts rosegalls que necessita fer.

Poden ferse de 3 a 4 segadas segons lo climay la promptitut
en segarlo cada vegada, operacio que se efectia ab volanty
tot lo arran que sia possible, puig que no fentbo aixis se pert
4 vegadas una décima part de la cullita, segani dos dits més
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alt de lo que realraent deuria ferse. A més lii hal’ meonvenient
de que 'Is tronchs 6 rostolls que quedan en la superficie de la
térra, endurintse obligan ais encarregats de segarlo en la pré-
xima cullita & ferho mes alt produhint una pérdua bast.nt
considerable.

Per ultim, despres de segat lo sorgho que no ’'s necesaita de-
moment pera 'l bestiar, si no que vol destinarse k fenassa, se
deixa assecar en lo mateix terreno conduhintlo despres & aixa-
pluch pera ferne us sempre que sia menester.

Altre deis usos peculiars del sorgho ensucrat es la estraccié-
6 fabricacio de sucre y alcohol 6 esperit de vi, donant militais
molt apreciables ais que 's dedican a tan atil y profitosa in-
dustria que no cap en los estrets limits del pagés cultivador.

RiICAKT G. r R.

SantJulia d' Altura, Abril de 1881.

SECCIO DE VARIETATS

CUATRE PARAULAS

SOBRE ’'LS BOLETS QUE CREIXEN EN NOSTEA COMARCA Y APLICACIO
Y APROFITAMENX DELS MATEIXOS BAIX LO PUNI DE VISTA ALIMEN—

TICI. ti)

Sembla propi de la temporada escriure un article sobre bolets; y -itil
a la majoria de oostres lectors dooarloshi & coneixer lo mes notable de

lo molt que s’ ha escrit referent & aquest producte de la Naturales»
tan universalment extés en tots los encontorns de la térra, d' aplicacié

tan £-eneral y profitosa, usos domeéstichs frecuents y variats, forma

01 Traduhim dcE/ palafrugeUense aquest article d' actualitat. A pesar d'havernos
ocupat ei. altras OMsions d' aquesta qCesli6; no estara de mes lot lo que digam sobre un-
cada any ocasiona victiiDas.
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Tara y notable, de generacié al semblar espontanea, vida curta, y qua}
existencia y utiliiat recooegueren y aprofitaren los aniichs, com pot
veure's en los escrits de Teofastre, Dioscorides, lo mateix Galeno, Plini,
Horaci y Nerdn que 'ls anomenava lo menjar deis deiis, ja penque real-
ment los troves deiicats y apetitosos, 6 milloryaixé es mes probable atés
son caracter fer6s y sanguinari, penque havian fet morir & son antecessor
I'emperador Claudi, ab qual mort havia entrar & gobernar avans del
temps regular y normal lo vast intperi roma.

Doném per sabut ¢ ignorar, ja que no vé al cas pera nostres proposits,
cuant se referesca al estudi y coneixement ctentifich de las innumerables
especies de la familia de las Criptégamas & que perieneixen los bolets;
prescindim de sos caracters organoléptichs y botanichs; composicié qui-
mica; aplicacions médicas, farmacoldgicas, econdémicas € industriais, y
que son 1" objectiu del botanich pera enriquir sas coleccions; del farma-
ccutich que 'Is converteix en medicaments; que aplica 'l metje pera con-
trarestar malattias; que s’ aprofita la economia pera’ls usos doméstichs;
y que la industria ulilisa pera transformarlos ja en vestits Gtils valentse
del agéarich Uenyds, ja en brillants colors blaus y groguenchs. ab lo bolet
peids', 6 ja en los richs y gustosos ayguardents com fan los russos ab jo
bolet anomenat orilla de Judas.

Lo que’ns proposém, com se despren del anunciar de nostre arricie,
es fer un estudi deis bolets baix lo punt de vista alimentici, conslderant-
los com element nutritiu; y & aquest objecte los dividirém en dos grans
grupos 0 classes a saber: Bolets agradablesy bons, y Bolets desagradables
y perillosos. Pera coneixe 'Is y clasificarlos recurrirém tan sois & sos ca-
racters empirichs, practichs, vulgars, 6 com vulga anomenarse 'ls, que
encara que no sigan los mes indicais pera donarnos d’ una manera abso-
luta coneixements exactes de sas cuaiitats bonas 6 dolentas, serdn sufi—
cients & nostre modo de veure, pera que reconegdm y uiilisém las espe-
cies del primer grupo, y distingim las del segon pera despreciarlas;
evitant en cot 6 en pare las frecuents y molt sensibles desgracias que
ocorren tots los anys en aquesta temporada de tard6, época en que’s
desarrollan y recolectan la major part de las especies objecte de nostre
estudi; y ab moka mes rah6 aquest any que las plujas han sigut tan ge-
nerais y abundants en nostre comarca, lo que 'ns fa esperar bona cullita
de bolets.

Perteneixeran com deyam al primer grupo: Los que presentin color
blanch 6 groguench; com rojenca ¢ blanca, consistent, trencadissa; olor
agradable; gust casi sosso, semblant al de la avellana avans de torrarla; y
'Is que s'assequin avans que ’s corrompin. Forman aquesta llisia per
nrdre de sas bonas cuaiitats & saber;
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Ous de reigl Oriols.Reixus, Piaatells, 6 Pinenehs, Rovellons 6 Rove»
llats, Murgulas 6 Murguelas, Muxins, Negrillos, Surenchs, Rossinyols,
Girgoias. Peus de Raia, Dents de Rata, Téfulas, Barretets, Palornidas,
Paraparols, Ctma-sechs, Carnés, Bossas, Cariéis grochs, Garléis vermells,
Cuixas barbaras, Bolees de soca d’ arbre blanch, d’ ahina, de figuera,
Lleiarolas, Cualbres blancas, Tarlaodosus, Sucarratsé Sucarrells, Saba-
leras, Modagiiins y Cugumellas.

Perteneixeran al segon grupo: Los que presentin color brilaot, abi-
garrar; que son leixii 0 coutexiura interior se colori, en contacte del
aire, de ven @ negrds; deis de consistencia fluixay trencadissa; que des-
tilan al arrancarlos ayguas blavas, verdas 6 acafeladas; olor virds, fon y
desagradable; gust agre, picant 6 amarch; y 'Is que sigan generalment
respectais per cuchs é iosectes.

Forman aquesta llista, & saber:

Mata-parents, Pixacaos, Bolets de soca de pi, d' olivera, d' aloch, Ca«
bras, Pets de llop, Cuatbras vermellas, y alires que no conexém per son
nom, pero que polen molt ben distingirse perque no figuran en la llista
del primer grupo, 6 siga la classe deis bons y agradables.

A pesar de las llisias apuntadas, y de cuant hem dit y dirém, no es tan
facil, que no requeresca molt cuidado y atencio, lo saber distingir las
especies bonas de las dolentas; y nosaltres acoosellém & nostres lectors
gue sigan parcos, pero trolt parcos y rezelosos, en ' empleo d' aguesta
sustancia aliinentioia. A aquest efecte y pera major autoritat, creyém
convenient y molt del cas recordar lo que diu Kirkerus: Que sempre
lenen cualitats danyinas, y que encara que un desde luego no las adver-
tesca, si’'s menjan ab frecuencia traman secretament alguna cosa funesta,
en las entranyas. Plini exclama: ;Se pot trovar tan gust en un raeojar
tan dubtds? ; La vida estin fastigosa pera voler acabarla per un aliment
tan vil, y aixis convidar & la tnort sempre disposta & venir?*—uiorj sem-
per poscit,

Se despren de lo dit y es cosa massa sabuda que 'ls bolets necessitan
pera son desarrollo, en general la temporada de tardor, erialsa proposit,
hoscos ombrivoh, y terreno fosch y humit. Ab aquestas condicions no
hi ha mes que sortir al camp y 's trovaran ab molta abundancia en casi
tots los pobles de las cinch parts del mon, forman! 1' aliment casi exclu-
siu deis habitants pobres de la Siberiay altres punts; entrant ab frecuen-
cia } abundancia en la tauia de las classes me.nesterosas y acomodadas, y
essent son raenj.ar delicat y escullit que figura també, sino com aliment
a! menos com condiment operatiu, en los baoquets del rich y del mag-
na!. Se menjan crusos ab pa en certs punts de la Siberia y Aiemanya,

cuyts en diferentas salsas, se 'Is posa en los guisdis, 6 se'h ia rostir en
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las grahellas, etc., afegintloshi sal, oli 6greix; també s’ asecan pera i’ hi-
vern y en aquest Ultim estat apenas ofereiien cap peril perqué ’ls veri-
nosos hem dil que avans d' assecarse se corrompen entrant en putre-
faccio.

Pera terminar nostre travall, que va femse potser pesat, y que seos
dubte va sent molt raes llarch que de reglament, creyera oporti apuntar
las precaucions y antiJots usats pera reconeixer d‘ una manera practica
y admesa cora & eficas per la experiencia, los bolets que poden conside-
rarse cora bons, y 'lIs que deuhen llensarse cora perillosos.

Un metje francés, crech que Mr. Palias, després de continuais esperi-
ments diu, que ha conseguir raenjargran porcio de bolets verinosos sense
sentir cap dany, quals esperiments han fet tots los individuos de sa fami-
lia, sense sentir tampoch consecuencias desagradables. La formula de
que s val es la segliem: Cada 400 grams (una lliura) de bolets, tallats a
trossos, necessitan igual cantitat d' aygua acidulada ab tres cullaradasde
vinagre bd, y altras tantas collaradas de sal comuna. Se deixan en mace-
-racio 6 en remull los bolets en aquest liquit per espay de duas horas,
després de las quals se rentan bé, y's posan a bullir. Al cap de vinté
trema minuts d’ ebullici6 se rentan de nou, s' escoman y 's preparan cora
se vulga. Aguest procediment nos sembla molt aceptable perque 'l vina-
gre y ja sal ajudan a disoldre 'l principi verinés 6 deleteri.

Alire: Se posan & bullir los bolets per espay de mitja hora en doble
cantitat d’ aygua salada & un 10 per 100, y després d’ escorreguts y es—
premuts poden menjarse sense temor de que perjurtiquin.

En Italia 's condimentan tots los bolets ab llimona que la consideran
com son correctiu.

Hi ha personas que preteneo distingir los bons deis dolents posant una
cullera de plata en ja olla ahont se’ls cou ab aygua clara, y si la cullera
s’ ennegreix, es proba de que son verinosos. Alires los bullan ab sebas»
y si las sebas després de cuytas quedan negras proba també la matignitat
deis bolets. Fullas de taronjer agre, cuas de pera y altras moltisimas sus-
tancias podn‘am numerar empleadas & aquest maieix objecte, y que ser-
virian Unicament pera demostrar la tésis per nosaltres sostioguda, de
que, deu posarse molt cuydado en I' empleo d’' aquest vegetal, ja que no
bi ha dubte que fins los reputais pels mes excelents, menjats ab frecuen-
cia perjudican ' organisme alterant noslra salut.

Los sintomas y fenédmenos & que donan Uoch los envenenaments per
raedi deis bolets son generalment los segUents: 4 las 6 6 8 horas d' ha-
verlos meojat, se presentan ganas de treure, desfalliments y vomits, ais
que segueix entorpiment y somnolencia; lo pols se posa petit é iniermi-
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tent, lo ventre s’ estent, las estremitats quedan fredas, la pell morada,
acabant ab la mori que 's prosedla al cap de 36 ¢ 48 horas.

En tais casos é intermament se va en busca del metje que deu esser
I" Gnich si es possible que intervingui en la curacié 6 tractament, .pot
ferse provocar lo vérait al pacient posantli 'Is dits al fons de la boca,
per medi de passarli 'Is pels d’ una ploma pei coll. Per lo demes lo metje
ja cuydara d' administrarli diluyeuts, dulcificants, diosos 6 purgants se-
gons siga la iotensitat de la inioicicaci6 6 envenenament y ! estai y gra-
vetat del malalt. j

Y aqui fem punt final. Si no hem estat encertats en lo desarrollo del
tema que encabessa aquesl anide, culpa serd de nostra insuficiencia, no
de nostra voluntar y bons desitios. Si ab las indicacions leias
evitar algun accident, sempre dolorésy molt sensible, per I s 6 abus
d’ aquest vegetal, donarém per molt ben empleat lo temps, y haurem
prestar un servey a nostres lectors que de segur nos ho agrahiran, ja que
aquest ha sigut ' anich mévil que 'ns ha -impulsat & escriure quatre pa-
raulas sobre ’Is bolets que creixen en nostra comarca, y aplicacio y apro-
fitamedt deis mateixos bais lo punt de vista alimentici.-G.

NOTICIAS AGRICOLAS

La ramié —La preocupacié constant deis fabncants de robas de
tota mena sembla ser la de buscar nous teixits. La alpaca qual regnat
ha sigut lo mes estable durant lo sigle 19, se veu abandonada y per tot
.arreu se busca son reemplas. La ramié de la India es la que sembla reu-
nir totas las condicions de desitjaride bona venda y de duracio pera las
fabricas de Ili y canem, mes no pot aspirar ni & la elegancia ni a la soli-
desa de la alpaca. La ramié se treu d’ una especie d’ ortiga [urltca lenut-
jima), y 'l teixh té alguna cosa de la seda per sa finura y llustre, encara
que al matéis temps presenta una superficie llanosa, y pot fabricarse ab
las mateixas maquinas de teixir llana. Combinada ab lo col6 produheix
una especie de roba bastant duradera. No hi ha dubte, de que la aplica-
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ci6é de la ramié per cordatjes se generalisara tota vegada que resisteis a
la acci6 de I aygua del mar sense pudrirse com lo canem.

Pot calcularse I' importancia que 'l comers de la India ha donat a la
manuiactura de robas de ramié pei sol fet de que 'l Gobern india ofereix
un premi de S.ooo0 lliuras esterlinas (uns aS.o00 duros) al inventor de la
maquina que 's cregui mes aproposit pera poderse fer losteisits d’ aques-
ta fibra. Fins ara la concurrencia s' ha reduhit & dos maquinas enviadas
d’ Inglaterra, dos d’ América, dos de Fran.'a, una de Java y tres altres
construidas per enginyers dd pais.

En Schorumpore es ahont s’ han donat cita’ls opositors, si bé es a
Inglaterra ahont deura pronunciarse 'l fallo. La dificu'tat consisteix en
trovar lo modo de separar la fibra cuan la planta encara es verda, perque
allavors es cuan son mes finas las fibras y mes lluhentas. Deixo a vostra
consideracio la emoci6 deis fabricants de Manchestery la eroulaciéque s’
ha produhit entre ’'ls manuiacturers que contan ab teixir]la ramié y 'Is en-
ginyers de Birmingham que buscan facilitarsloshi 'Is medis ab la inven-
cié d’ una maquina que puga esser aproposit pera aquest delicat teiiit.
Aiiis ho diu la Revista britanica en sa correspondencia de Londres.

Nova materia textil.—Diu La industria progresiva, que un deis
membres de la Societat practica d’ aclimalacié de Fransa, ha descubert
en las costas orientais d’ Africa un insecte, especie d’ aranya, que sem-
bla ’s presenta com lo succedani del cuch de seda.

Segons s' expressa 'l citat membre, sembla seria molt facil d’ aclimatar
a Fransa y ab raajor rah6 & Espanya. Dit insecte produheix, baix la for-
ma de tela, una seda de color groch, fina, llarga lortay de calitat tan
notable com la coneguda del Bombyx.

Varias mostras d’ aquestas sedas han sigue sotmesas 4 la Cambra sin-
dical de la Uni6 de fabricants de seda &4 Ly6, que han reconegut y apre-
ciat las bonas cualitats del nou producia.

Segons los estudis y observacions per 1 explorador de la Societat d’
aclimatacid, aquest animal produhiria per setmana 'l valor per lo menos
d’ un capoll de cuch de seda ordinari.

La aclimatacié d’ aquet nou productor sembla ser facil, puix sotmés i
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Tina temperatura relativament baixa (0° C.). I' insecte travallava millor y
QQ millors condicions.

L’ explorador de que 's tracta se trova en la actualitat al Africa pera
buscar los elements necessaris & la creacié6 d una casa d educacié en

gran escala, tornant luego a Paris, ahont, baix los auspicia de la Societat
d’ aclimatacié, fard una exposicié completa de sa obra, que no deixara
d’ esser interessant.

La seda produhida sembla que es magnifica, pero en cambi I insecte
es sumament lleix. Sas dimensions y corpulencia no recordan absoluta-
nient en res a un insecte delicat, es al contrari un animal molt robust y
docil al travall. En I estat de creixensa mitja, medeix 5 pulgadas de llar-
garia per una d’ ampiarla, y sas potas tenen de 6 & 7 pulgadas.

REVISTA VINICOLA

Los vins negres segueixen solicitais, especialment las classes vellas, &
causa de la escassetat, tant per Fransa com per Ultramar.

La indeterminacié que regna en los preus, es causadeque’sverifi-
quin pocas operacions y per aixé deixém de seoyalar tipos. Se creu no
obstant, en atencio & la activa caropanya que en caldos se prepara, que
las marcas acreditadas obriran desde luego ais preus que regiren en la
campanya anterior y que a no sobrevenir imprevistos aconteixements
las minoraran & mida que 's conegan en los mercats de consum las exce-
lents calitats de nostres vins. A Ultima hora sabém, no obstant lo dit,
que 's colisa 'l Priorat 4 7y ga duros la carga.—Classes baixas de id.,
de5y H246y ga,—La mistela blancade 7 4 7y 3[4.—Vendrell, 4 6.—
Vilairanca, 4 6 y ga.—Martorell, & 5.

Los vins blanchs, encara que no tingan puja, no obstant de que la es-
traccié ha registrai mokas mes operacions pera embarch en aquesta
quinzena que en la anterior, segueixen ferms y encara potser milloran
en alguna mica'’ls preus.

Imprenta de «La Renaixensaa, Xucla, 13, baixoa.
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