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L* ART DEL PAGES

EXPOSICIO BmONAIi DE W m U X GELTRU

DICTAMEN.
AGRICULTURA Y BESTIAR.

Lo Jurat de la Secci6 2 *, després de Bargas horas em-
pleadas en lo desempenyo de son comés, al qual feyan
d’ improbo travall lo nimero d’ Exposiiors, la complexi-
lat y numero, lambe, de sos prodncles, y la indole espe-
cial de la part principal deis mateixos, gne. ademas del
empleo de la \isla, i'anecessari lo del gusl y ’l del olfat,
y encara I anulissis quiinich en determinadas ocasions,
ha Ungnt la satisfaccié de poder distingir entre ’Is 122 U
que alcansava ’l numero de tais Exposiiors 'y 273 lo de
sos prodnctes, ab los premis gne mas endevant se deta-
llaran.

En lo desempenyo de sa tasca 'y en lo que fa referencia
al iinporlant ram deis viiis, ha cregut aquest Jurat con-
venient, no ja sois atendré al meérit absolut de las cias-
ses presentadas, sino pendre en compte las condicions
paiTiculars de la localitat en que han sigut olitingudas;
puix ha estimal gne podia haverhi al*ns de tais viiis
que encara que inferiors a altres siniilars, considerais
en absolut, reunissin en si un mérit 6 represenlessin un
progrés, donadas aquellas condicions particulars de lo—
calUat.

Aquest Jurat no pot prescindir de felicitar a tots los
exposiiors corresponents & sa Seccio per I esmero y bon
gust ab que han presenta! sas respectivas instalacions,
en particular los de vins y licors, aqual galeria principal
acabaren per donar una visnaliiat y elegancia que no-
han pogut ménos de cridar la ateucid deis visitants, que
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a coro lian raanifestat no desiaereixer en res comparadas
al) las d' altres Exposicions de caracler més general y
encara portérlashi ventatja a algunas d’ ellas.

Y se considera encara aquesta dita Seccio oldigada &
fer més resi)ecte deis Expositors y productes d' aquestas
ultimas classes; y es: deixar consignat que las aprecia-
bles qualitals que en ells ha reconegut, deulien conside-
rarse pujadas més y mes de punt, si s’ alen, com es de-
gul, & que han degul permaneixer exposals molLs mesos
y durant las més l'ortas calors, no en aposentos sublerra-
liis, com haurian exigil sa millor conservacié, sino en
una galeria de sosLre poch elevat cubert de planxa meth-
lica y de primas parets, que rebian, en mollas horas,
reilexats y, en algunas, iins direcLcs, los raigs del Sol.
Cifcunsta*ucia notabiiissima aquesta, no contaut, com no
contavan, molts de tais vins més que alguns mesos de
edat, y debent efectuar en tal lloch, y subjeetes 4 tais
influencias, las delicadas evolucions que tan en periil
posan mollas vegadas sa existencia com tais vins.

Vilanova y Geltri 22 de Movembre de 1882.
Theodor CiiEus, preSklenf.—Mariano Mercé. —Antoni

Missolas.— Eitgesi Pollet.— Isidro Eoset.— Tomas de
Ballestee.— Félix Ferrran.—F rancisco X. Touella—

E nrich Puaig, Secrefa.ri.

OTOR.C3--ANTS

Medallas de per/ecci6.

D. Joan Parera, de Barcelona, nersa coleccio de licors y especialcrent
pei Curasao doble.—D. Jose|ih Bosch y gertni, (marca itEl Mono,» de
BalJalona, per sa coleccié de Itcors y anissats.—D. Joaquim Pelrosa, de
Esparraguera, per son licor «Montserralo —u. Salvador Fonc, de Maia-
TO, per sos licors y anissats.—O. Jjan Sola y Sans, de Vilanova y Geltrd,
per son ayguardent anissat comu.—Srs. Soler y Robleda (marca «La
Torra»), de Barcelona, per son anissat dols.—U. Joseph Bonaventura
Puig de Galup, de Sitge', per sas malvasias.—D. EJuart Durant, de
Sitgcs, per son vi moscaiell y garnatxa tipo —D. Joseph Oriol Dodero,
de Bidaioaa, per sa garnatxa pura.—D. Joan Rigual, de Vilanova, persa
garnatxa.—D. Mane! Almirall, de Vilanova, per son ranci dols.—D. Ka-
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mon Oliva, de Burcelona, per sas flors y plantas d’ adorno y per lo gust
-demosirat cr. sa txhibicio.—Srs. Torra y San, de Vich, per sa coleccid
4’ embutits.—Srs. Filis de A. Pieiffer, per sa coleccié de maquinas é ins-
siruments pera la agricultura.

Medalla de progrés.

D. Francisco Morel, de Barcelona, per sos licors,—Srs. Fonty Comp,*,
«de Barcelona, per son anissat de liim6.—D. Cassimir Vidal, de Vendrell,
per sa coleccio de licors.—D. Genis Argenii, de Barcelona, per sa colec-
ci6 de licors.—U, Fau Subira, de Matar6 (marca <E1 Tigre»), per son
anissat dols.—D. Miquel Rieray Matas, de Siiges, per sa malvasiay mo”
catell.—D. ¢'rancisco Roig, de S. Pere de Ribas, per las especiais condi-
cions de producci6 de son vi moscatell.—D. Felip Font, de Sitges, per
son vi moscatell.—D. Joseph Sariol, de Sitges, per son moscatell.—
D. Miquel Esquirol, de Vildoova, per son vi escumo6s.—D. Pau Soler y
¢0la, de Giot, per son vi tituiat Feri procedent deis craters d’ Olot; pro-
duccid y eUboraci6 escepcionals en la comarca, havenc dooat I’ exem-
plar del vi del aoy 11 graus y 'i del any passat 11 graus 8 décims del
cbulliometre.—D. Pau Pomés, de Valls, per sa garoaixa.—D. Joseph
Creus V Ruvira, del Bruch. per la perfecta elaboracié de son ranci sech.
—D. Francisco Farrés, de Valls, per son ani.ssat sech.—Srs. Pons, Do-
menech y Comp.*. de Maoresa (marca «Meftstofeles»), per sos anissats,
—Srs. T. Casils Aragonés y Pons, de S. Marti de Provcosals, per son
anis espumos.—i. Narcis Eonet y till, de Figueras, per sos anissats.—
-D. Mcinel Purear y Ti6, de Barcelona, per sos olis.—D. Tomas Fortezs,
de Olesa, per sos olis.—D. Joan Gaiell, de Altatuila, per sos olis.—
D. Ramén de D.ilmau, de Sitges, per sa malvasia y moscatell.—D. Jaime
Esteban de las Cabafas, per son champany.—D. Francisco Roig, de
S. Pete de Ribas, per sa garnaixa y vinagres.—D. Joseph Puig, de San
Pire de Ribas, per son vi garnatxa'dols.-D. Francisco Garriga, de Vila-
nova, per la perfecta conieccié de sos vins yconservas.—D. Joseph Oriol
Dodero, de Budajona, per son vi sumoll sech —D. Francisco de Sales
Vidal, de Vilanovl, per son macabeo.—D. Joseph Anton Eenach, de
Vilanova, per sos vins —D. Jo~quim Pelrosa, de Esparraguera, per son
ranci dols.—D. Joan Roig, de 5. Pere de Ribas, per son vi ranci.—
D. Joan Serra y Totosaus, de Vilanova. per sa mistela.—D, Miquel Pas-
cual, de Alelij, per sos vins.—U, Aoton Llampallas, del Masnou, per son
vi generos del M.snou y bona elaboracié.—D. Joseph Salabert, de Bar-
celona, per sos vms blanch y sech.—D, Baldiri Carreras, per lo bon
Mongat cep de Yquem.—D. Melcior Maso, de 5. Pere de Ribas, per son
vi de taula.—D. Cassimir Girona, de S. Pere de Ribas, per son vi de tau--
la—Exm. Sr. Comte de Torregrossa, de Lleyda, ner son vi de taula.—
D. Geroni Marqués, de Vilanova, per son vi blanch sech molt ben ela-
horat-—D. Eduard Duran y Prat, per son ranci sech, de S. Vicents de
Llavaneras.—D. N. AnisO, de Puigcerda, per sas peras y pomas.—
D. Joseph Clausolles, de Barcelona, persas peras.—Srs. Arrufar y Cruset,
de Barcelona, per sas conservas.—Srs. Roca, Simén y'Oliva, de Reus, per
sas prempsas pera vi.—D, Marceli Salvatella, de Rubi, per sa maquina
trepitjadora.—D. Baldiri Raurieb, de Barcelona, per sas bombas, espe-
ciaiment la destinada ais arbres fruyters,
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Medalla de iiiérit.

Srs. Soler y Robleda, per sos licors.—D. Ignasi Torras, de Barcelona,,
per sos iicors y especialmtnt per lo Charireuse.—D. Joan Fornell, de
Alelia, per son vi ranci dols y ranci.—D. Miquel Esquirol, de Vilanova.
per son vi ranci.—D. Joseph Ferrer y Ribas, de Vilanova, per son vi-
ranci y d embarch.—D. Cristé6fo! Monlaner, de S. Pere de Ribas, per
son vi pera embarch.—D. Magi Carbonell, D. Pere Miret y Mala y
D. Joseph Carbonell y Ravenios, ue S. Pere de Ribas, per sos vins pera
embarch.—D. Eduard Duran y Prai, de Sitges.—D. Joseph Bonaveniura
Puig de Galup, p-T son vi usual y moscaiell,—D. Fiancisco X. Querol,.
de Siiges, per son vi usual,—D, Joseph Blat, de Casiellet, per son vi ne-
gre pera embarch.—D. Dionis Puig de Galup, per sos vinagres y vi pera
embarch.—D. Joan Ramoén Coll, de Valls, per son vi de taula.—D. Joan
Amat y Sola, de Gaha, per son vi de taula.—D. Joan Serra y Toiosaus,
de Vilanova, per son vi blanch de Vilal'ranca dei Panadés.—D. Andreu
Sard, per son VI Macén y bona elaboracid de sos vins.—D. Manel Olive-
Ha y Sama, per son negre per embarch.—D, Magi Roig, D. Manel Almi-
rall y D. Joseph Bard, de Vilanova, per son vi pera eroharch.—D, Joan
Almirall, de Vilanova, per son vi de taula.—Srs. Carb6é germans y C.*,
de Barcelona, per sas olivas y anxovas.—D. L. Dugros, de Barcelona,,
per sa coleccié de maquinas y aparatos agricolas.—Srs. Valls y germans,
de Barcelona, per sa prempsa pera Vvi.

Diploma de mencié honorifica.

Srs. T. Casals, Aragonés y Pons, per son anis Catala—D. Joaquim
Pedresa, de Esparraguera, per son tituiat anis refi—D. Cassimir Vidal,
del Vendrell, per sos anissats.—D. Francisco Morel, per sos anissats.—
D. Anton Gualha y Subira, de Mataré, per son anis Catala.—D. Genis
Argenti, per sos anissats.—D. Francisco Vergés, de Vich (marca vCaza-
dor»), per sos anissats.—Marca «las Ninfas», per sos anissats.—Sra. Viuda
de J. Uariinez (marca «Colono), per son anis.—D. Francisco Roig, de
S. Pere de Ribas, per son anissat.—D. Joan B. Simedn, de Vilanova, per
son rom.—D. Joseph Planas y Roig, de Vilanova, per son rom conyacb.
—D. Francisco Figueras, de Vilanova, per son vi mistela.—D.“ Fé Coll
Viuda de Prats, de Valls, per sos vinagres.—D. Sebastia Puig, per sos vi-
nagres,—I). Ramon de Dalroau, de Siiges, per sos vinagres.—I) Joseph
Bonaventura Puig de Galup, de Sitges, per sos vinagres.—D. Joan Ra-
moén Coll, de Valls, per sos vinagres.—D. Francisco X. Querol, de Si-ges,
per sas malvasias.—D. Bernardino Llopis, de Sitges, per sa maivasia.—
D. Felip Font, de Sitges, per sa maivasia.—D. Joan Gatell, de Altaiulla,
per sa maivasia y mistela.—D, Antoni Llampallas, per son vi moscaiell.
—D. Miquel Esquirol, de Vilanova. per son moscatell Ueorés y per sos
vins, especialment per lo de cep Pineau —D. Ramén de Dalmau, de
Sitges, per sa garnatxa.—D. Francisco de S. Vidal, de Vilanova, per sa
garnaxta y sumoil sech —D.' Fé Coll Viuda de Prat, per son calabre de
garnatxa.—D Francisco Masana, de Vilanova, per sa mistela.—D. Fre-
dcrich Cusi, de Vilanova, per son vi negre ciar.—D. Manel Olivella, de
Vilanova, per son vi claret y coleccié de producces agricolas.—1). Joseph
Bard, per la elaboracioé de sos vins.—D. Antoni Rosell, de Vilanova, per
son vi ranci.—D. Joaquim Pedresa, per sos vins sech y ranci, garnatxay
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-wrietatdevins-D. Carbonell, de S. Pire de Ribas. Per son vi ran-
ci —D.Jaseoh Guell y Guell.de Valis.per son vi hiancb.—D Joan Col!,de-
S. Pere de Pibas, per son vi blanch.—D. Magi G.ratt, D.Joseph Beman,
B. Joseph Uavencos, D. Joseph Puig, D. Cnstéfoi Giralt. D. lere Cua-
dras, D. Joan Roig, D. Joseph Carbonell. D. Pere Miret v Sarda. de
S, Pere de Ribas, perasosvins negres pera embarch.—D. i-elip booc,
de Sitaes. per son vi usual.—D. Bernardi Llopis, per son vi negre.

B Jean Serra y Totosaus. per son vi negre.—D- Geroni Marqués, per
sos vins daret y negre.-D. Antoni Marrugat. de Vitanova, per son Vi
daret.—D, Joan Rosell. D. Joseph Anconi Vidal, D. Francisco Masana y
*D. Joan Romeu, de Vilanova, per sns vins negres pera enaPorch —
Siibdeleeacio del fnsiitut agricola catala de b. Isidro, en

Lere tle Ki
bas, i)er U coleccié de vins que ha presentat.—Ildem, en Vilanova, per
la coleccié de vias y garrotas.— Institui agricola caiala de S. Isidro, de

Barcelona, per la coleccié de vins—Srs._ SamayComp”, de Vilanova,
per lo coniunt de sos caldos de esportacié y barrejas.—D Jaume "erra,
de S Vicens deis Horls, per sa coleccié de capolls de seda.—Sra. Viuda
Barata, per sos llegums y grans,—D. Antoni Ferrer, de Valls, per sas
llegums.—Srs. Coll y Baldnch, de Valls. per sas nous.—D. Joan Pare-,,
de S. Boy de Llobregat, per sos Iaronjers.—_ll_). A.ndreu Sard, per sa co-
leccié de produetes agricolas.—D Antoni Tomas, de Vilanova, per sa
iocubadora.~D. Francisco de A. Burder, de Barcelona, per son parell
de porchs espina.—D. Gaspar Quintana, de Bircelona, per sa wlecciode
maquinas aericolas.-D. E. Guibout. per sa coleccié de uiensilis pera la

vinicultura.—D. Joseph Borrell, de Vilanova. per sas cuberias pera atn-
pollas.

SECCIO D*AGRICULTURA PRACTICA

LAS SITJAS

L' Agricultor suis Mr. Hood que ha visitat detingudameut
ios Estals-Units, consigna eu una memoria’ls details del nou
procediineut que nosaltres designarém ah lo uom d’ tnsitjament.

«Estich maravillat, diu, per las excelencias d’ aquest nou
método del homes prActichs que travallan la térra per si ma-
tei\.QS,.V ensUjameni ha fet en los Estats-Units tal sensacio,
gue a ultims del an}- passat provoca la convocatoria d’ un Con-
grés en Nova-York. en lo qual se voté, al cap de dos dias de
sessio, lo seglient acort: «Queda ja cota fet, estahlert y demos-
trat per deu anys d’ esperiinents en América, esperiments re-
petits, per gran numero d' agricultors, que 'l sistema del ensit-
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jament es d’ un interés considerable pera la ag”riculuray pera,
'l bea estar de la humanitat en g-eneral.

Un ex-gobernador del Estat de Nova-Gersey, MonsieurPrice,
escribia al Congréa de Nova-Yovk;

«Estich convensut de que ! ensiljament es lo gérmen d una
inmensa rigiieaa nacional, que pocb & pocb serd d’ un Us ge-
neral y que cuadruplicara laproduccié y la renda de las masias.
No s’ explica coin aquesi método no s' baja conegut tins ara y
gue s’ baja tardat tant temps pera trovarlo. Y no obstant, es
agquest un beneflci mes fecundo en resultais practichs que tot
guant s' ha inventat y descubert durant la era cristiana, y esta
destinat & enriquir & tot lo inon. tant al pobre com al rich. su-
post que r aumentar la produccié alimenticia, rebaixara lo
preu de la alimentaci6.»

¢Pero qué es I’ ensUjcmenl~ Cuan se fa secar lo ferratje, una
gran part deis principis nitritius que enclou s’ evaporan en I’
ayre. y la fenassa no conserva més que una virtut molt inferior
4 la de la herba fresca. L’ ensiljamenl procura precisament im-
pedir aquesta perduay si ho consegueix, com assegurao los-
agrénomos ameiicans, tindréra un d’ aquets descubriments
que valen pera un pais tant com la conquista d' un vast ter-
ritori.

Aquesta important trovalla se deu @ dos nacions, la Fransa
y 'Is Estats-units, que ho han fet al mateix temps. M. Goffart,
en Sologne (Fransa), y M. Mills, en Promptown (Nova-York),
arribaren a conseguir, sense coneixer’s, resultants analechs.
Locultiuyl’ ensitjament del blat de moro, escribia en 1876
M. Goffart, estdn cridats & prodiihir una complerta revolucio
en la agricultura, y a doblar, en deu anys, lo bestiar alimentat
en lo territori francés.»

Lo president del congrés de Nova-York, M. Fredericb Morris,
diu que habent llegit en un diari francés de 1876 lo relato deis
descubriments de M. Goffart, s’ apressurd & ensajar 1 ensiija-
mtnt. Avuy dia estableix en sos campa, a un preu casi nominal,
UDassitjasen lasquals, enclou sa recoleccié de blat de moro
segal en verty reduhit a trossos menuts de mitja pulgada de
llarch. Las sitjas son cuydadosament cuberias de térra pera
impedir lo contacte ab i'oxigeno del aire, y aixis conserva'l
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blat de moro totas sas propietats mitritivas, tenint en giianse-
vol momeut en que s’ emplehi, exactament lo mateix valor del
millor ferratje. :

Encara 's pot afegir un altre testimoni ais que precedeixen.
M N T. Spragne, president de la associadé americana d agri-
cultura, s’ expressa en aquestos termes respecte de la questid
Que 'ns ocupa: .

«Los sabia podran probar, ab argumenta trets de la quimica
teorica que ! no té cap valor; pero la experiencia
practica deis agricultors intelligents nos demostra, per medi
de fets irrefutables, que’lproducte de nostre terreno pot ser,
per I' empleo d’ aquest método pera la conaervacié de las cu-
Uitas, aumentat en una porcio superior & 600 per 100.

»L’ establimeut de las siijas costa moU pocli: tot lo que s
tracta de conseguir es un abricli impenetrable al aygua, al
ayrey & la gelada.

Per aix6 poden emplearse la fusta, 'Is malions o la pedra. La
experiencia m’ ha demostrat que no hi ha necessitat, com al
guQs han pretés, de que una sitja s' ompli en un, dos o
tres dias. Jo oinplo las mevas. que tenen 50 peus de llarch pei
15 d' ampie, 4 rah6 d’ un peu d' aisada per dia, y durant tot
eit estd un home din.s pera trepitjar la pila. Aixis tanco cada
dia unas 15 toneladas y ava consumo una diana, ab gran satis-
faccibdemonbestiarydeson propieta™ri.»

Lo método que acaba de descriure’s es un método natura ,
fundat en la observaci6 de la naturalesa. y en conformitat ai>
sas eleccions; es senzillament benedeiarse del aire y del aygua
y retefiir, en compte de perdre'ls los principis es8encials ocults
en la planta. ) o

Aquest procediment, que aumenta extraordinariament lo®
recursos productius de la térra, es conegut desde las més re
motasedats, y 'lcapUaBurnabyhavist en las montanyas de
Khiva que ! Unich aliment que 's donava & son caball se treya
de las provisions apiladas en sitjas, al mitx del camp.

Fa 3 64 anys que publicarem jn L’ Art del Pases un article

ab grabats, sobre tant trascendental questio; de quals resultais
alguns propi.etaris ensajaren 1’ ensUjamni del blat de moro y
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altres ferratjes, ab molt bon éxit. Eq aquest moment recordém
alsSrs. Calafal Urgelly k D. Pere Revira de la Foradada ASant
Sadurni de Noja, qui presenté v any passat un pané de blatde
moro fermentat en un cup, al Institut agricola catald de Sant
Isidro, pera que 'l distribuhis, & ff de veure'ls resultéis en dife-
rentes menas de bestiar. No u’ hein sapigut res mes.

Darrerament, en nostra Gltima excursio a Fransa, tinguerem
ocasi6 de veure en la Escola d' agricultura de Moutpeller, la
aplicacié del blat de moro fermentat pera la alimentacié deis
raoltons, que 'l menjavan ab afany. Lo ferratje trossejat, estava
colocat en una bassa oberta en lo terreno, formant una pila pi-
ramidal, voltada d’ un rech pera escorre 1' aygua de pluja. Des-
de la superficie del terreno firis al cim del cunill, estava cu-
berta d’ una capa de térra, sota de la qual, alxis cora en lo fons
de la bassa, n’ bi havia un altra de fiillaraca, brossa, boil, etc.;
a fi d’ evitar la liumitat y que la térra exterior aebarrejés ab lo
ferratje, al fer las entalladas de la pila pera donarlo a! bestiar,
sempre y quan conviugués.—T.

ESTRACTE DE LA CONFERENCIA AGRICOLA

donada 7 dia 24 en VInstitui agricola cataU de Sant Isidro, per
D. Francisco X. Tobellay Argila, sobre la excursié verificada
GUimaniental M iijdia de Fransa, al objecle dé veure 'Is diferente
procediments empleaispera combatre la filoxera y 'h resultais
oUingnts ab los matdxos, especialment ab V oli-Roux.

Comensa fent una resenya de la plaga filoxérica desde I' Am-
purdé flns & Marsella, passant pei Pirineus orientais, Perpinya,
Narbona, Beziers, Moutpeller, y Cette.

Ocupantse de la plantncié de ceps en. las arenas digué que tan
sois en las arenas marinas (le mes d’ un 60 per 100 de silice,
podia contarse ab una verdadera indemnitat y que 'l resultat
favorable que 8 atribuheix & las mateixas se creya degut A la
proporcié considerable d’ un 6 per 100 d’ Acit fosforicb que ge-
iieralment contenian. Que s'havia de tefiir sempre grau cuy-
dado eu introduirhi adobs vegetdis 6 altres substancias que
poguessen fer variar las coudicions fisicas del terreno, aixis
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1com indica també la necesitat d' evitar las plantaciona moU
aprop del mar y de sos vents regnants y fora deis terrenos salats
0sino 's desarrollan molias malaltias criptogadmicas. Per ultim
-que un sub-sol arends bastava, per mes que las arrels de la
-capa laborable que no lio es, son atacadas per la filoxera.

Respecte & la sabmersié de las vinj/as, manifestd que s’ havia
1de tefiir en coinpte la cantitat d’ aygua necessaria pera verifi-
carlay que la calilat de la mateixa havia de reunir en lo facti-
ble la circunstancia d’ esser lo menos airejada possible; que 'l
terreno havia d’ ésser a propdésit. es k dir, horizontal é imper-
meable 6 poch menos y que mollas plantas no la resistian: que
la época millor pera efectuarla era desde 'l 15 d’ Abril al 15 d
Octubre, d.irant de 25 k 30 dias 6 35 & 40, segous los climas y
en hiveru de 40 4 50 6 @y & 025 de gruix d’ aygua cada any.
Al mateix temps que s’ havia de tefiir en compte la edat de las
viuyas, y que la varietat deis ceps siga la mateixa, evitant que
las arrels passin al camp del velii; indicant la necessitat de do-
narli adobs especiala, puix s’ hi desarrolla molt !' oidium y ai-
tres plagas, segona opinié de Mr. Faucon.

Sobreplantas americanas digué que entre las moltissiroas va-
rietats, las mes aceptables eran: lo Jacquez, Herbemont, Cun
niugbara. Riparia, Solonis, Taylory Rupestris; que totas eran
mes 6 menos bonas pera patroiis 6 porta-empelts, donantse bé
en los bous terrenos y fructificant en general malamenti, tenint
necesitat d' arrancar las arrels del empelt desarrolladas en la
part de cep eiiropeu enterrat; que 'l Jacquez en la inflorescen-
cia resisteix las baixas temperaturas, creyeut que en Espanya,
en general, se donaria bé en tota los terrenos, per6é que pera Is
sechs serian roés & propésit la Solonis, Riparia y Rupestris,
acabant per manifestar que no n’ hi ha cap que resistesca ab-
solutament la plaga, puix moren també k consecuencia d' ella.

Del sulfuro de carbono digué, que al principi 6 de moment era
atil, perd no en los terrenos massa argiloaos, ni tampoch en los
massa arenosos, puix en losprimers la difuslo apeuas tenia lloch,
mentres que en los segons se feya massa rapidament; que cos-
tava de 150 k 160 frauchs per hectéarea y que dit procediment s’
havia abandonat ja en lo «Mas de las Sorras,» anava k abando-
narse en lo Cap Pinede y per molts particulars. Demostra las di-
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flcultats que oferia la aplicaci6 en la practica lo sul/ocariona”
depolassa y \qgsulfuro de potassi fUYy las cantitats d' aygrua ne-
cessarias pera son empleo, esssent aquestas d’ uns 30 litres per
60 grama en lo sulfoearbonat y altre tant pera d sulfuro, arana
y després de son Us.

Darrerament s’ ocnpa del OH Roux en Espanyay en Fransa,
comensant per donar datos practichs det empleo, desde molt
antich, deis olia en la vegetaci6 & Catalunyay acaba per citar
en corroboracio deis bons efectes que com a regenerador pro-
duliia I’ oli-Ruux & las vinyas, los cepa filoxerats de Mr. Chini
& Marsella, deis quals, 230 han donat 300 kilbgrams de rahims,
corresponentne 180 kilograms & 80 ceps untata ab lo dit oli y 'l
resto ais sulfurais; uns 20.000 mayols de 2,* fulla de Mr. Herrai-
le de Montpeller; 11.000 peus de 3 anys de Mr. lo Compte de
Beauxhostes a Narbona; 350.000 ceps (unas 60 hectéareas) de
Mad. Trilha & Perpiny4; una 70.000 ceps de 18 a4 20 anys de
Mr. Brousse y unas 3 hectéreas de vinya de 3 anys y altres 3 de
vella, de Mr. Jiistin Pepratx, quals exemplars, digué, nodeixa-
van lo menor dubte respecte & la eficacia del oli regenerador
confeccionat per Mr. Roux.

SECCIO DE VARIETATS

DEL PA

LO MES NUTBITIU Y 'L MBS ECONOMICH.

Ab la denominacié de pa ’'s designa en general un producte farinaci de
la coccio en forn que ha sigut fressat per medi de bombolias de gas (llevai):
avans de la puja de la pasta.

~b dir que’l pa’s confecciona ab larina, no queda dubte que ha de
possehir propietais etninectment nutritivas.

Tot pa ben travaliat presenta 'Is caracters segiients: Esponjos, lleuger
en totas sas parts, es dir es gran en volitn; sa crosta es dura, Irencadissa,
molt semblant & un groch pujat, daurada 6 fosca; son color y sabor son
agradables y despertan I apetii; sa molla es blanca y elastica. A! tallarse
presenta munio6 d’ ulls que aumentan de diametre de dait & baix del pa.

Sa crosta conté 4 terme miij  per lood aygua y la molla’i 46 per
joo. Lo raillor aliment farinaci es lo pa ben travaliat y ben cuyt; de con-r
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fabricar pera 'l publich aquest aliment, sense avans tefiir probasque
acreditin en 1' industrial capacitat suficient pera aquest oflci y previs co-
neixements; encoratjant sempre ais insdustrials aprofitats que presentan
avensos en la fabricacio.

Quanta més escrupulositat y rigor hi bagi en aprobar los aprenentat-
jes, més ben servir quedara 'l publich, que podra contar ab major namero
de mestres forners.

V. Roura.

NOTICIAS AGRICOLAS

Lo betum empleat en Orient com insecticida.—A Siria com &
Judea, los habitants recullen los trossos betuminosos de consistencia
semi-dura que, destacantse del fondo 6 de las boras del mar Mori, suran
1sobre la superficie. Aquets trossos exportais a diferents punts d’ aquell
pais, s' enterran per fragmenta al peu de las vinyas y arbres, preservant
aixis & aquestos deis atachs d’ insectes subterranis, sense perjudicar en
res & las plantas ni a sos fruyts.

Trayém aquesta curiosa noticia d’ una correspondencia extranjera que
la cita com un remey antich d' aquells paissos, per lo que pot contribuir
a atacar aquesta maligna plaga d' insectes que devora nostres ceps, escu-
Ilint los terrenos d’ aquella composicié 6 que a ella s’ assimilessin, pera
1veriticar novas plantadas.

Taps de Palafrugell.—Las transaccions que hj ha hagut durant la
ssetmana, poch han varial de la anterior; pero podém afegir que s’ ha rea-
lisat algunas partidas de segonas y terceras de curis modelo, y contindian
solicitais; com també la segona superior de modelo, calibres forts, de
io y miija fins 12 lineas.

Mercat de Vich.—Xexaa 18 pessetas la quartera.—Forment & 6 ‘bo.
— Mestall & 155 0.—Ségold 1 1 Ordi 49.—Gibada & 8.—Espelta 4 6.—
Blat de moro 4 i3'50.—Mili & it‘50 —Fajol & t2.—Fabas i i3.—Lle-
guen 17.—Fasols a 20.—Ciurons a 20.
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Tortosa.—O/w.—Pocas han sigui encara las entradas d’ olis nous,
particularment d' Andalucia. Los de Tortosa, deis que n' hi ha rebudas
ja algunas partidas, se cotisan de 19 4 19y na du'os las ciasses corrents
y de 20 420y i[2 las honas y superiors. De Mallorca n’ han cotral al-
gunas partidas també classe baixa pera la fabricacio, que ha sigut colo-
cadas de i8 &4 18y i|4 duros per carga de 115 kilos fora portas.

Garrofas. — Coniiouan detailantse las de Vioaroz & 4'75 pesseias;
Tortosa, & 4'50; Mallorca, 4 4'25, y las d’ Ibiza, 4 4’50 les 4i’60 kilos.

Blat de moru.—De Tortosa, Ivan arrivant alguns tipos, que ’s detallan
de is’aS a iz'yS pesseias los 79 litros.

filercat de Gerona.—Blat & 23'50 pessetas I' hectolitre.—Mestall
420'50—O0rdi & 12.—Blat de moro & i7'25—Monjetas & 32.—Fabas k
ij'So.—Milla 18.—Gibada &4 1i'iS.—Vessas & 22.—Ciurons & 35.—Pa-
tatas 4 0'i8 lo kilogrsm.—Oli & 10 lo decalitre.

Valencia.—0 /ty.—A pesar del mal aspecte de la cnllita, se continGan
venent los olis superiors dcl any passat ais preus de 40y 41 rals los lo-
kilos.

Las demandas pera I esterior son molt limitadas, & pesar de que 'ls
preus a que 's cotisan nostres olis en relacio & altres anys, son molt arre-
glais, pero buscani ' origen de la fluixetat que 's nota en las demandas,
resulta que la pesca en lo Norc ha sig..t escassi.sima a causa deis tempe-
rais, fins al extrem que moltas fabricas de conservas apenas han travallat
la tercera part que en aliras campanyas.

Ja tenim en nostre mercat olis superiors de la nova cullita procedents
de la Serta de Espadan.

A pesar deque pels culHters se’ns assegura que laoliva d’aguesta zona
estd completametit sana, 'Is oHs no resultan de tan bonas condiciooscom
los de la cullita anterior.

Las petitas remesas que van arrivant a aquest mercal se colocan lacil-
ment pera’l consum de 36 & 3y rals los 10 kilos.

Lo mercat tanca ferm ab tendencia & I alsa.

Los nous de classe inferior y regular, oscilan entre 32 y 34 rals los 10
kilos, ab tendencia a valer algo més.

De Tortosa tenim pocas existencias tant de nous cora de vells, los
quals segueixen venentse desde 33 & Sy rals los 10 kilos.

Deis d’ Andalucia tenim pocas existencias; la espantosa sequia perqué
atravessa la rica comarca andalusa fa que'ls culliters retingan sos olis en

las bodegas esperant 1’ alsa, tola vegada que la cullita actual es curta per
tots conceptes.
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Los preus & que 'scoloca aque”t oli varian entre 33 y 35 rals los io kilos.

Algunas fabricas d’ oli de mani ¢ cacahuet s' acopian d’ aquest gra, ab
la esperansa de travallar d-irant ja present campanya, ab ! objecte de
1que sos olis servescan pera millorar los tnolts olis d’ oliva miijans que
arriban & nostre mercal.

Vins.—Se mantenen en I interior los mateixos preus, pero han espe-
rimentat una petita baixa en 1' exterior per trovarse ja massa assortits los
mercais exiranjers, lo qual fa esperar que s’ inicia avial la baixa en nos-
tra plassa.

No obstant, continua per ara cotisantse aquell caldo ais preus segiinis:

De Requena, de 10 & 11 rals arroba.—De la Hoya de Bufiol y Valle de
Albaida, de 4 47 rals canil.—De Sagunto, de 5 4a 8 rals canti.

Las classes generalment molt superiors y abundantissima per tot arreu
la cullita, per lo que ’s creu declinaran una mica 'ls preus:

Preus pera la exportacio; & Fransa, de 20 & 25 franchs hectolitre.—
A Isla de Cuba, de 3i & 3z daros pipa,—Pera Riu de la Plata, de 33 &4 35
duros, segons marca.

Arguardents.—Essent indispensable que aquest anide seguesca la
roarxa indicada per los mercdis d’ Alemanya, aquestos dias hon aumen-
tat una mica’'ls preus deis esperiis d’ industria, succehint lo contrari en
P esperit de brisa, que per esser la cullita abnndant, I’ ofereixen & preus
sumament redubhits.

Las ultimas operacions ais preus segiients:

Esperit de vi de 35 graus. No n’ hi ha.—Alemany i * de 33 t[24 34
rals.

Denla.—Ha sigui tan abundanc la cullita de pansa, que encara estan
-ocupais la major pan deis magaizems ahont aquell fruyt s’ empaqueta
;pera la exportacio. La cullita sembla que passara de 700.000 quinias,
puix fins ara van exportais 676.774 quinias, deis quals 3i2.2i5 han si-
gue remesos & Inglaterra y 'Is 364 56i restafies ais Estats-Units d Amé-
rica.

Fa alguns anys que en América apenas se consumia la quana pan de
tlacullita, essent aquesta molt menor; avuy en aquella apartada regio se
consum mes pansa que en Inglaterra.

REVISTA VINICOLA

A pesar d' haver arrivat la época del negoci del vi de la tltima cullita >
son relitivament pocas las operacions que s verifican, no perque 'ls cal-
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-dos no sigan solic'.tats, sino per las exigencias deis cuUiters, que preve-
yent los alsats tipos que alcansaran se resisteixcn a efectuar vendas que
no cubrescan lo preu nominal que han assignat & sos vios, fent que per-
severin en dita aciiiut las noticias que han drculat que deis principais
mercats de Fransa han partir ordres de grans compras, que ha sigut cor-
roborar per la presencia y proposicions de varis agents que en aguesta
provincia y en la de Tarragona principalment, van molt solicits pera
electuar compras.

Aix6 no vol dir, que no accentuhi la importancia deis embarchs, no
tan sois pera nostres possessioos ultramarinas, si que també pera Fransa
ahont sembla que seran en major consum aquest any nostres vins a con-
secuencia del déficit que hj ha hagut en bona part de sas comarcas vini-
colas, sostenintse ferms los preus ais tipos senyalais. A pesar de lo dit,
no ha prés encara 'l negoci de vins sa natural estensio, degul una mica a
las exageradas pretensions deis culliters, la qual es causa de que 'l co-
mers se mantinga en especlacié avans de decidirse & operar en gran es-
ecala, coneixer exactament las necessitats deis mercais consumiuorsy 'l
«suliat de las cullilas en las comarcas productoras. Per lo indicar,
donchs, ni 'is mercais ofereixen una marxa segura, ni'ls preus s’ han de-
terroinat ab fixesa, ni fias & la letxa s han negociat ab la importaacia
degudii, quedant reduhidas las transaccions a las purament precisas pera 'l
cumplimeiit de contractes pendents.

Las marcas acreditadas pera Cuba no poden obtcnirse & ménos de 34
V 35 duros pipa pera Cuba y & 36 pera la América del Sud ab casco
franch & bordo. Se paga 'l Priorat de 7 4 7 ija duros carga de 12 i'60 li-
tros; Camp de5y ip 46; Panadés de 5 3(4 & 6, y mistela blanca de

3i44 7 3id.

Ultimament s’ ha robustit la consistencia deis preus, que han obtingut
alguna millora, especialment los sechs imiiant lo Jerez que pera’ls
Estats-Uniis s’ han venut fins & 17 duros per barril de 120 litros & la je-
rezana. Las demes classes sostingudas ais peus apuntats.

Moli bon aspe6te presenta, donchs, lo negoci deis vins blanchs, per la
bona demanda que oblé, tant pera 'l Nort, com pera 'l Sud d' Ameérica.

Si bé d' aquest port no han sigut grans las remesas, sabcm per datos
iidedigncs que han sigut fletats pera dislints punts alguns vapors del port
de Tarragona.

Se cotisan aciualment ab bona tendencia pera 'l Riu de la Plata de la
-a 13y i3 Juros quarterolay de 16 a4 18 pera’is Estais-Units.
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CUIDADOS DEL BESTIAR

Es raolt cert que pera criar besiiar se necessiian farratges, y que en lo-
pais no n’ hi ha. També es una veriiat que escasseija I aigua y que sens
ella costa oiolt arreplegar herbas, A pesar de semblanis inconvenients
y de tefiir en general un ayre sech, que acaba de ferhomes dificil, creyem-
que 's pot lograr alguna cosa cambiant lo sistema de ireballar la térra,
y posant en cultiu certas plantas de scca, que son excel-lents farratges, y
que se donan moit bé en nostre pais, & pesar de las graos secadas que en
ell esperimentam.

Si las nosiras reus, que generalment parlant, no fan mes que rallar los-
camps, penetressin & molla profundiiat, junyinihi dos parells si un sol
no pogues maurerlas, es evident que al venir una pluja forta, la qual no
lalta cap aoy, per regla general, la lerra s’ empaparla d' ajgua fins a
gran distancia y la sah6 duraria per moli tumps. Per altra part, esiovat
lo terreno, las arrels anirian fondas fins & un punt en que 1" acci6 del sol
fora casi nula per fer fugir la humitat, y llavors aquellas po.lrian parti-
cipame per llarch lemps, donant lloch, ab lo scu ausili, al desarrollo de
la planta. Aquesta veritat pot tocarla qu'alsevol pagés, fent la proba de
treballar & molta profunditat la mitat de un camp y & poca !' altra mitat;
si en esta culi com & un, veura que en !’ altra cullird com & tres, 6 a lo
menos com & dos.

Entre las plantas de secd, que podem recomenar 4 nostres pagesos, Ci-
tarem la trepadella, lapimpinella, la avena descollada, la dacitlis conglo-
yat, I' airargall de Italia, 1 aii/als arbéreo, 1 herba de Guinea.

Imprenta de <La Renaixensa>, Xucla, 13, baixos.
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