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l1"art del paces

LO NOU TEXTIL RAMIE

Ab modestissimas apariencias se prepara en un ex-
trem de la provincia de Gerona, un aconteixement que,
sens cap dubte, podem afirmar que formara época aixis
en los anals de la industria, com en las de la agricultura
espanyolas.

Desde 1871, I actual Comissari Regi d’ Agricultura
D. Baldomcro Mascort, ha vingut cultivant en Torroella
de Montgri lo precids textil ramié; més preocupat, com
tot coneixedor d’ aquesta planta, per lo dificil problema
de sa desfibracio, son cultiu no liavia passat deis limits
d’ un simple ensaig.

Mr. P. A. Javier de Avinyd en 1881, ab sa enginyosa
maquina desfibradora, vencent la primordial dificulta!,
obri, per dirho aixis, una nova era a la industria, que
produhird una revolucié en la de teixits y una prodiga
font de riquesa & la agricultura.

La seva invenzi6 fins avuy havia sigut un misteri, co-
negut tant sois de la societat La R amié¢ francaisé, MES
avuy las gestions del Sr. Mascort han obtingut una glo-
ria indestructible pera la petita vila de Torroella de
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Montgri, que per primera vegada veura funcionar pu-
blicament T invent de Mr. Javier. L

Pera avuy y 1dia 30 dcl actual mes, per iniciativa
de varios agriciiltors d’ aquesta vila, secundada per |
Muntament tindrd floch una petita Exposicio. de mmie
en fibra; hermosa varietatde teixits y corderia; aixis.com
mostras de la mateixa fibra tractada per totas las maqui-
nas y procediments coneguts, pera comparar lo travall
de la inventada per Mr. Favier, que, moguda a vyor,
funcionara devant lo niameros publich ab moliu de la
festa major. ] ]

Cridém la atenci6 de nostres agricultors que poden
aprofitar aquesta aportunitat pera terse carrech y conei-
xer de un modo positiu aixis las cualitats textils de la
planta com son facil cultiu, presenciant la desfibrada y
recorreguent las plantacions de la ramié.

LA EXPORTACIO DE LA PANSA

En lo resumea publica! recientemeat de las i-evietas de ex-
povtacié de pausa valeuciauaen la temporada de 1882 se tro-
ban iliteressants datos sobre del actiu comers de aquell ait.de”
DQsalit de manit'est las xifras coutingudas en lo citat tiaball, la
importancia que enclou la exportacido de la pansa 4 pesar de
gue las sumas estampadas en la relacié no abrassan tota la zona

~'°ErSede Juliols’ etectuda lo primer embarcb en lo port de
Dénia, ya bordo del vapor «Rivera,» carregant unicament 30
quintas de pansa ab destino k Liverpool.

Lo vapor «Jossph Riquett» fon ’l que, també en Déniay pera
I propi punt, veriticd lo segon cargament. consistent en 510
quintas.
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Abdesti & New-Tork se despacharen 14,900 quintas, essent
aquest lo major cargament dut & cap durant lo mes d’ Agost,
per lo vapor «Alexandria.»

En lo segiient mes de Setembre lo «Lizzie Englisg» carrega
en Denla pera Boston, 21.291 quintas, qual cantitat fon la major
exportacio en lo mencionat mes.

Las sortidas del producto continuaren en partidas de consi-
-deracié durant Octubre y Novembre segilents, tenint lloch I’
Gltima expedici6 del any lo 24 de Desembre, en que ’l vapor
«Admitié» embai’ca pera Londres 5-602 quintas.

Les principdis punis que alimentaren 1’ exportacié de la
pansa, foren Denia, Jadbea y Gandia, mereixént també especial
menci6 las plaljas de Olivay Altea.

Unint al resimen general del repetit any de 1882 lo total de
las expedicions realtsadas en los primers dias de! corrent, re-
sultan produhlts 746.325 quintés.

La produccié y distribucié de lapansa, durant I’Gliim bieni.
estd resumida en lo estat segient:

1882. 1881.

MERCATS. QUINTAS. QUINTAS.
LONAIES......ooveeeecrcreiererens 235.680  240.679
Liverpool......ccccoevevevevevevnnnne. 67.983 62.587
Altres punts de Inglaterra. . 18.753 21.447
Total...ccorniene. 322416  324.713
Estats-Units.......c.ccocvivenneene, 154.178  330.239
Canada..........cccoeveerrereerrennnn, 27.658 55.305
Fransay altres punts.. . - 16.917 20.068
Existencia en lo pais. . . . » 16.000
Total...ooceernee 521.169 746,335

En lo deceni de 1871 & 1880 la producci6é oferi aquest r«-
sultai:
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A871iieee 368.244 quintas.
1872, 405.954 h
1873. . . m . | 289.295 1
1874, 293.497 »
1875..ciiiiiiecie, 395 067 n
1876 ... 395.265
1877 e 405 343 »
1878, 554 536 »
1879, 466 064 »
1880. . . . . . 410.351 »
Total. 4.084.516 quintas.

Deu cridar la atencié que ’la paissos que figuran en primer
terme en T exportacid de la pansa, sian aquells ab los que no
tenim celebrat tractat de comera, com passa ab Inglaterray loa
Estate Units; essent per lo tant de esperar, que 1 diaenque
tinguém los anhelats convenis mercantils ab tant importante
nacions, y desapareixin ab ells las trabas y restriccions que
existeixen, han de adquirir un notable desarrollo lo comers de
la pansa valenciana, qual producte constituheix una verdadera
riquesa pera aquella hermosa zona.

LO PREU DEL PA

¢JLo'pteu & que s ven en la ac”ualitat lo pa en Espanya es lo
gue naturalment deuria ser?—No; y aném a probarbo.

Fa uns quants dias que la prempsa ve ocupantse d’aquesta
trascendentalissima cuestié que tan dlrectament afecta & totas
las classes socials. A pesar de la cridoria, nostres gobernants
no ’s preocupan sino de la politica, com si d’aquesta n’ hagués
de viuré tothom y no hi viu niugd més que ells.

Lajusta queixa de que venen fentse eco’ls diaris, esta, fun-
dada en una raho¢ indiscutible. En la majoria de provincias es-
panyolas, per no dir en totas, la cullita de cereals es enguany
inmillorable. Pe totas ellas, segons los partes oficiais del mi-
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nisteri de Fooient, se deduheix que ’Is blats estiin en conside-
rable baixa. y de cap se 'ns diu que ’l preu del pa hagi dismi-
nuhit ni tan sois un céntira, no ja de son valor natural, si que
tampoch del valor que mica mes 6 menos se li ve donant desde
fa alguns anys, entre 'Is que s’ hi contan lo passat y 1" anterior
en que la sequera destruhi’is sembrais anulant la cullita. En
va las provincias travallan pera obtenir la rebalsa, pero wx
clwno/nlis in deserto’, tot es jniitil y seguéis venentse ’l pa al
matéis preu.

Diuhen alguns que ’Is agabelladors poden trobarse ab grana
existencias de blat amagatzemat desde fa mott temps. Escusa
es aquesta que ’s desfa per ella mateisa. No hi ha cap compra-
dor que aventuri un capital avans de la cullita, quan aquesta
s presenta,bona com la d' enguany se presenta desde un prin-
cipi. Ademas, si aixis fos, molia pressa s donarla, perqué temps
li queda pera veurho venir, & treure s una existencia que sap
r ha de perjudicar tenintlo capital mort ab probabilitats de
pérdiia y ab la seguretat de veure’l mermar ¢cada instant,
aixis com la mercaderia en dipdsit. La recoleccié depen de cir-
cunstancias admosféricas tan especiaisy anomalas de moraent,
gueningiipot preveure, ja que al home li eati vedat antici-
parlas. Hi ha més, raras vegadas afectan d’un plegat k totas
las comarcas d’ una naci6 productora de blat com la nostra, que
per si sola ’s basta casi sempre y en molias ocasiona fina expor-
ta’ls cercais de primera qualitat que produheix. Una cullita
no s’ improvisa; ’s veu venir de lluny.

Justificada donchs la baixa deis cercais en un any de tan
bona recoleccié en giiantitat y qualitat, y per consegient la de
la farifia que ab ells s’ obté, perqué no’s rebaixa’l preu del
pa, essent nquest article alimentici de primera necesitai? Ja ho
hem indicat avans: pergne nostres goberns no s preocupan de
la qlestio de subsistencias, sino quan la forsa de la necesitat
los hi obliga, y encara, es & dir, quan no bi ba altre remey que
sucumbir 6 morirse de fam.

Si "omparém los preus deis blats y farifias dels6ltims anys,
veurémaque poch méas 6 menos han sigui los mateixosyque
sas variacions, en lo seatit estriete de la paraula, no han sigui
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molt notables. Lo mateix podém dir del p&, puig ben poch han
influhit en son preu las pUJas baixas deis cereal”™ Ti,,,arra la
En quasi tots los punts'd’ Arag6 y gran part Navarra a
culata de cereals ha sigut superior en loa terrenos de regadm
y bona en los de seca; de las duas Castellas y la Rioja. que ha
sigut una de las mes abundants del sigle actual per
tiu la fanega castellana que a primers del
nia 4 38y 40 rals bavia baixatal9. Respecte
inmillorable en quantitat y qualitat, confessant los
affricultors, que desde feya molts anys no havian pogut alean
T um JauSa de «real/tea bonay abaad.at lo ,ua dcoava
lloch & suposar influbiria en los preus elevats k que ~Havors se
sosteniaaquest article, poguent per lo tant esperarse algunaje-
baixa en lo preu ft que s’ espendia ’l pa. En

renos de regadiu ha sigut excel-lent, aixis en n
gualitat y al seca deixava contents ais pagesos, per qual motiu
rordihavia baixaten unameytat yla fanega de

blat que avans se venia & 14 pessetas, s’ havia posat a 10y 11.
De Vich se cita’l cas d’alguna batuda d’ ordi, que en 20 ga -
beras hi ha hagut 50 quarteras de gra y de Teruel citan lo no-
table cas de fertilitatd’ una finca de seca que té de cabuda
una y tres gnartas y ha donat noranta vuit fanegas d
d’ ordi. Creyém que basta y sobra ab aquestos datos, sense
molts altres que podriam citarne, pera convencer al mes llecb
de la excel-lent produccié de cereals a Espanya en lo any ac-
tual y com es conseglent de la baixa natural que, aquestos han
desut esperlmentar

Ara bd: ee 'ns ocurreix preguntar, ¢c6m es que quan pUJa |
blat. inmediatament aumenta’! preu del pad y quan baixa 1
valor d’ aquell, tarda tant a disminubir’l preu d aquest. Sen-
zillament perque, & nostre modo de veure, no s’ estableix una
competencia legal entre ’Is venedors; competencia que hem
vist oficialment establerta en altres articles de primera neces
sitat, en benefici del publich, que es directament lo mes inte-
resant en menjar lo pa barato, com aliment indispensable & la
vida.del individuo.

En cas de que aquesta competencia no vmgm espontanea-
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meni, creyém que ’Is Municipis deurian esser los priiners eu
promouiela, facilitant llochs de venda eu los mercats publichs
6 prenent altras providencias, dintre de las facultais que son
caracter ue Corporacions populara los hi dona.—T. A.

AGRICULTURA PRACTICA

A.TJS D E O OEE.A.L

En Espanya. ab tot y esser (al dir de nostres poUtichs) un
pais essendilment agricola, no tenim idea de la utilitatque pres-
tan las aus de corral ala pagesos en altres paisos.y son nimero
deixa de satisfer las necesitéis del consuro, pdig que tota los
anys s’ importan cantLtais considerables d'ellas y d’ous. se-
gons se veu per las estadisiicas de nosire comers exierior.

La imporlancia d’ aquest rain de la indusiria rural se com-
pren fullejant las segiienis daios:

Segons lo cens fet en 1870, se conlavan aproximadament en
Fransa;

42.856,700 gallinas.
3 615,841 aneclis-
1.760,500 galls dindis.
3.885.577 ocas.

Actualment hi ha en Fransa uns 45.000,000 de gallinas, que
al preu mitj de 2 fr. 50 valen 112.500,000 franchs.

D’ aquestos 45 millons de gallinas se destina una quinta
partalconsum;loqualdona un primer producte en earn de
22.500.000 franchs.

2 millons de galls y capons se destinan igualment al con-
sum, lo mateix que las famellas. veneutse per un valor minim
de 5 millons.

Deis 34 millons de gallinas ponedoras naixen anualment al
menos 100 millons de polis deis cuals convé separar 10 millons
reproductors,’destinais a4 reemplassar los ascendents que han
sigut sacrificais. Se rebaixan ademas altres 10 millons per cau-
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da d’ accidents y malaltias, y quedan 80 millons de polis, que
venuts & 1’50 la pessa, donan un tercer producte de 120 millons
de franchs.

A las cifras anteriora hi ha que afegir, pera que ’l comte si-
gui just, lo major valor de capons y de las pollas cebats, que
importan uns 6 millons.

Total 153,500,000 franchs.

Los 34 millons de gallinas ponen per terme mitj al any 90
ous cada una, lo que llensa un total, de 3,600 millons de ous;
los quals venut é 6 céntims {dos quartos cada ua, importan 183
millons. Si & aix6 hi afegim uns 10 millons que poden valer las
ocas, anechs y galls dindis entregan auyalmental consum tin-
drém com producte:

En carn, 163.500,000 franchs.
En ous, 183.600,000 id.

Per consegiieut, las aus de corral rendeixen al any en Fran-
sa 347.100,000 franchs.

La cantitat es respectahle, y no obstant, francesos ilustrats
opinan que son pais pot alimentar 150 millons de gallinas, las
gnals rendirian en carn y ous més de mil millons de franchs.

Aquestos datos son extractdis d’ una noticia publicada per
Le PoKssin, revista setmanal que dirigeix M. Lemoine.

NOU PftOCEDIMENT PERA LA FABRICACIU DEL Vi.

Segons veyém en la exeelent publicacié francesa Eevue des
vins el liqueiirs, un quimicb alemany, (Mr. Adolfo Reihlen) ha
fet importants modificacions en la fabricacioé de vins en Alema-
nia, los quals procurarém ressenyar h continuacio pera conei-
xement de nostres lectors.

Loa travalls de Reihlen descansan sobre T descubriment
que ha fet de una propietat molt important de la pellofa del
rahim.

Segons aquest quimicb alemany, las células de la pell del
rahim tenen propietata molt inieressants, y que utiiisadas ah
cuydado son las que contribuheixen més que cap altra circunS'
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tancia & efectuar la fermentacié eu molt bonas condicions y a
donar al vi eos y aroma, ient que ’l liquit resulti molt sa y
agradable.

Partint d’ aquest concepte, lo professor Reililen procedéis a
la fabricaci6 del vi empleant most del qual ha reparat cuyda-
dosament totas las materias albuminosas y nitrogenadas em-
pleant solzameut pera provocarla fermentacio las peliculas deis
grans de rahim després de ben netas y purificadas.

Es de notar que fins aqui s' ha cregut uuiversalment que
com fermfent indispensable pera provocar la fermentacid, se
necesitavan indefectiblement ditas mateidas albuminosas, las
guals per sa composicid complexa se descomponen ab facititai
y originan la fermentacio, ja perque comunican son inchiment
de descomposicio & las deinés substancias que fermentan, se-
gons la teoria de Liebig, ja perque facilitan lo desarrollo deis
gérmens que provocan y sostenen la fermentacio, segons las
teorias de Pasteur.

Donchs be; los travalls de Reihlen semblan® demostrar lo fet
importan! de que no son indispensables ditas materias albumi-
nosas y nitrogenadas com ferment que provoqui la fermentacio
alcohdlica en virtut de la qual lo most se transformi en vi, sino
gue n’ lii ha prou pera conseguir tal resulta! ab las pellofas del
rahim puras y netas.

Lo procediment de fabricacié que d’ aquesta manera resulta
.te grandissimas ventatjas.

En primer lloch si be es cert que las materias albuminosas,
qgue s’ emplean comuninfeot com & ferment contribubeixen ab
molta eficacia a la fermentacio, es aixis mateix .sapigiit que son
causa pennanent de mollas de las niaialtias y aUeracioiis aque
’Is vins estdn subjectes avans de ferse ben veils. Are be. no do-
nant entrada & ditas materias albuminosas en la elaboracio del
vi una vegada que’s deinostra que no son necesarias pera la
fermentacio. se supriineix una de las causas més iinportants de
1 alteracié del vins, ab lo qual aquestos resultan més féacil de
conservar.

S’ lia vist ademés que 'l vins negres fabricats per lo procedi-
ment Reihlen, resultan després de la fermentacié molt més
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rirhs eu color que’ls vine elabordis ab rahims de la mateixa

crasse per™"B prLediments ordinaris. La declarac.6 dm que |

aument de color era «dotze vegadas y gnart» segons i

Ha las medicions colorimétricas. o j
LGS qutlcbs y altres perits que ban i

?uns_ d’ aquestos travalls y exFEe_riencias, ) X ~ia tenen
abricais per lo proeedimént Reihlen ab rahims de ltalia tenen

tau que son valor intriDzech 8la toajot que ’Is del
ria fabrieats ab vins de la mateixa qualitat P " >*
fine ara empledis, per lo qual han

®e+ « A=ATffi’ advertir que iguals resultdis se coase
Juiren'empleant pellofas de raims frescos, que de pansas que

tlraq 'S %' apareixen de cop tan en conlradloeld ab
totas i« ldeas neneralLnl admesas sobre 1»fermentacrb de

vi ¥y modifican tan fomlament los principis de sa fabricacid, gn

r

non proeediment de fabricacio.
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L* AYGUASAUDAYU FILOXERA

L’ empleo de I'aygua salada pera combatre la filoxera ha
produhit bons resultais en algunas comarcas viticolas de Fran-
sa segons veyém en los diaris d’ aquesta naci6. Com tot lo gne
’s refereix al terrible insecte y medis de destruhirlo nos sembla
de pfimera oportunitat per poca que sia la seva importancia
creyém que nostres lectors veuran ab gust los seglents
apuntes que respecte al citat empleo trovem en los periddichs
francesos y que insertem per esser assumpto que tant interessa
& nostres vinicultors.

in propietari aveyronés assegura que ha conseguit de un
modo complerty econdmich destruhir la filoxera de sos vi-
nyats ruixant las arrela ab aygua salada en la proporcio de un
kilogram de sal per 15 litros d’ aygua y afegeix que aquest
tractament Ii ha donat excelents resultais pera la vegeiaci6 d’
aquella despres de son empleo.

¢Quina es la accié de 1’aygua salada sobre las materias ab
gne s trova en contacte.

L’ aygua salada exerceix una doble acci6: es caustica € ni-
gromética, y baix aquestos dos puuts de vista s’ explican pér-
fectament los resultais obtiiiguts per Mr. Cambou que es lo
propietari citat. Sens cap alira condici0 insecticida, sas solas
propietats higroméiicas bastarian pera recomanar son empleo
en los tractaments antifiloxérichs, ja sola, ja barrejada ab ai-
tras substancias perquenpes petita ventatja mantenir cons-
tantment la humitat en las arrels 6 en las fulias.

Pero & causa de sa caustidlat, son empleo podria ser perju-
dicial si no s’ esludiés convenientment la proporcié en que la
sal deu entrar en la barreja, ja que 1 aygua molt salada podria
ocasionar ’i que las petilas arrels y ceps molt jovens s’ asse-
quessen.

La proposicié de 1]15 indicada per Mr. Cambon, y felisment
experimentada per ell, deu ser, donclis, considerada la millor
en ia generalitat de las circunstancias ordinarias.

En la Borgligne, Mr. de Lastemas emplea un especifich en
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gue la sal desempenya | principal paper y que es Sola una pe-
tita modificacié del procediment Garroés, reduhida & reemplas-
aar lo quitra ab la rebina, productes los dos de un mateix vege-
tal, y que per tant no son mes que formas modilicadas de la
mateixa eiitltat quimica.

Heus aqui segons una carta de Mr. de Lasternaa ala peno-
diehs la composici6 exacta de son especlfich antifiloxéricli;

La barreja empleada varia segons la naturalesa del terreno
y la edat de la vinya.

Las cantitats pera una vinya d’edat de deu a trenta anys,
en terreno calcéreo, poch fondoy ab 8,000 ceps proximament
per hectarea son:

Guix (aulfat de cals. . . . . 1,700 kilégrams.

Sal marina {Cloruro de sodi). . . 2,000 »

Cals.....cccoovvvninnn 1.000

Rebina (bidro carburo) ben pulve-

FiSAda....cooiicic 300 »
Total. 5,000 Kilégrams.

Pera la vinya de dos & cinch anys Mr. de Lasternas sois em-
plea la meytat de aquestas cantitats.

La barreja se prepara sobre T mateix terreno en que ha d’
emplearse y despres deben barrejadas las substancias, se las
exten al peu deis ceps, tenint cuidado primer de descubrir
perfeelainent aquestas recubrintlas despres al térra. Totas
aquestas operacions deuhen executarse de Octubre a Febrer, &
fi d” aprofltar las ayguas d’ hivern-.No bi ha inconvenient de
verificarho en Mare 6 Abril, pero no despres, perqgiie ’Is efectes
céustichs de dita barreja podrian perjudicar uotablement la ve-
getacid lo primer any si plou poch.

La cal magra, argilosa @ iiiagnesiana deu emplearse en los
terrenos calcareos y la cal grassa en los argUosos,

Mr. de Lasternas no toca & aquest compost en alguna anys
y creu que sera couveuieut 1’ abotio de las vinyas tres 6 cuatre
anys despres de aquest tractainent, pero de cap modo al mateix
teraps que aquest, puig I abono seria coinplertainent perdut.

Empleaut aquest tractament en vinyas fiioxeradas en 1881,

Ayuntamiento de Madrid



— 195 —

se tenen actualment sarments de 150 metros, de uqg vert inolt
fosch y alguns ceps ab mes de trenta raliims.

Las anteriors noticias poden servir de guia exacta pera nos-
tres viticultors, ja que ’l procediment es senzill y econémich,
y no pot perjudicar & las coudiciuns del terreno ni deis pro-
ductes. Per aixd no duptem en recomanar son ensaig, que tal
volta, com s’ assegura dongui fcons resultais.

(De Los Vinosy los Aceites).
VARIETATS

XjO

Lo canari es, sens lo menor dupte, 'i mes inteligent deis aocells can”
tadors: entén al home perlectament, mestra grandissima difposicié pera
apendre lo que se li ensenya, y ve a esser pera I home un company. Sois
r estorneli pot competir i-b ell en aquesta part.

Oriundo 'l canari del cel de las islas Canarias, desoubreix després son
origen; son temperament es complecameni airica; son valor es semWant
al deis antichs Numidas. sos vehins; sa inteligencia es sempre meridio-
nal. Es una compos ci6 extraordinaria, y [erteneix ais cantors mesaven-
taijats de son coro. En inteligencia compeieix ab ja cigonya; en iracun-
dia ab r oca, en capacitat pera apendrer ab lo gos d' ayguas. Sa actitut
es bonica, sa veu fona, sos ullets cnstallins, son capet ben fcrmat, com
en tota sa ctasse. Hi ha en sa forma algo poétich; a clise deuquc poguém
colocar los sucells al costar deis mamiferos; pero lo que es oosalires no
'Is coloquém tan alt, puig ios aucclls so son tan inveniors, y sois tenen
molla mimica. Lo canari no inventa casi res.

Lo canari te 'Is cinch seniits molt desenrotllats; tebona memoria, for-
sa imaginativa y molia di.sposici6 musical, com que pot dirse que sois
pera aix6 ex'steix. Lo masde aprén de son pare a cantar, y T estrafa ab
gusi; estd molt atent quan sent & cantar altres canaris; se torna tot ore-
Uas quan sent veus estranyas, y també las estrafd. Aquesta propietat del
canari mogué & alguns aficionats a ensenyarli alguna cosa bonicay or-
denada ab T organillo, y I'ensaig sorti perfectament. Ab tot, es molt gran
la diferencia que, respecte de la capacitat pera apendrer, se nota en los
diferents individuos. Uns aprenen ab la raajor facilitat, altres abmolta
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dificultat.altres no posan atencié, altrés podrian apendrer y

Aquestaoiroalet es mole capriixés y voluntariés. Recorda tnolts com

passos; los cama a vegadas & trossos, lo prmcipi, lo mit), lo fi, o 1pnn-
cipi y 'l fi; en una paraula. com se li antoixa. Dirfan que e.ta jugant ab
lo que aprengué; no apréo ab la mateixa tacicilitat toi lostom. Uns es-
pressan lo sentiment musical millor que alirEs, & uns los hi agrada certs
lons, & altres altres tons. , —
En quant comens.n & cantar, 6 no mes que & piular, no be ajfe «uceU
cora éll veu. s’ alegra, y li contesta, cora lo gall al ®
Mabre per exemple. un pinsa. lo crida repetidas vegadas.  hi ha en son
quttoabragabiiabuuaucell, coraensa & mirarlo de reul ; s. equ«
Jiula, li con.esta al puni; pero si coraensa a camar. ho pren ~
tot.'si observa que latnbésab alguna cosa, y coroetisa a
sas forsas. Si 'l altre, provocat canta mes fort, s esforsa aquel! encar
mes, sense donarse raay per vensut. Si hj ha dos canar.s en una matean
pessa no poden vcurers un a altre, y en quant se de.xa sanur un deis
dos, s'irrita I’ allre,s’ allargan lo bech un contra altre, y estarrufan lo
cap cora ansiosos de lluytar, y cuasi reventan d' ira y envela Sa veu es
extraordinariamentforta. Si las personas que hi ha en lo aposento co-
mensan a xarroujar, tracian ells de fer lo raateii, pero en veu mes alta,
de modo que 'Is interlocutors ja no se senten uns a a.ires, si se Jsm ma
na que callin, callan per breus instanis, y després tornan a cantar mes
fort que avans. Pera las personas delicadas de nerv.s es un cam massa
lort. Poden eosenyarseli al canari molias aris, tais cora lo pu)ar una ga—
lleda peiiia ¢ didal lligat & un fil pera beure Agafa 1 fil per lo bech y
tira cap dalt, y aguanta ab una poteta la part de hl que ha tirat, y aais
hovarepetint finsqueha pujat lo didal, Pero sempre’l dma anarde
repent; puig-00 pot pensar en U possibilitat deque sbessi layguaode
que ’'s irenqui i fil: de la experiencia no coneixen mes que lasconsequen-
cias V res de sos etecies. Altres aucells cantors aprenen .0 maWix; pero
se li ensenya al canari també una cosa mes ardua, que railla en 1 mcre-

hible y maravell6s. (Acabara.)

NOTICIAS

Pedreeadas.—Las pedregadas son accidents deis roes perjudicials
fiera’'ls A-ioyats. No sois destruheixen la cullita del any, sino que poden
wmprometre la del seglient, no deixant sarments bons pera fer la poda
inmediata.
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M. Viala, professor de viticultura en la escola de Mootpeller. senyala 'l
procediment seglient, que ell ha empleat pera posar remey eo lo possible
a aquell doble inconvenient:

«Csygué una pedregada sobre una gran vinya de ceps Jacquez que
possehia & prop de Montpeller Aixis que 'l mal fon ben precisat vaig talla
en vert tots los sarments perjudicats, no deixant d'aquestos sarments smé
los que no estwan malmesos per la pedregada. Quinze dias despres tots
fos sarments aixis tractats havian donat nous brots molt vigorosos, que
si no produheixen en gran cosa aquesi any, donaran eiceleot fusta pera
T atiy vinent. Mentres que en alira part de la ma'eiia vinya que no vaig
sometre & aquella operacié, los nous brots produhits son raquitichs y
poch vigorosos.

Edat deis caballs.—Sapigut es que examinaot la boca de un caball
se coneix perfcc;tdment la seva edat fins alsvuit anys, pero despreses
molt dificil determinarla, per practich é inteligent que 's sia; no obstaot
existeii un medi infalible pera saberla, medi que s‘ ha descubert are fa
pochs dids que consisteix en una arruga que 's forma en lo parpre superior
del caball. que ’s produheix anyalment.

Aixis es que tantas arrugas com hi baja, tants anys tindrd despres d’
baver dos.

Un descubriment d’ aquesta especie aclareix molts duptesy burla los
proposits de alguns traficnts y gitanos molt destres en I'artde desfigurar
la marca del temps, fent passar per caballs j6ves ais que tenen molts
anys.

Formigas.—Un periédich de Washington dona compte de que la
seccié d' agricultura d’ aquella capital ha rebut un informe molt curiés
de Canton (China) sobre I empleo que ’'s dona en algunas reg'ons d’
aquell imperi & las formigas. Sembla que en varias provincias de la part
meridional de Cantén existeixen de temps inmemorial plantacions de
taronjers, que eran destruhits per un insecte especial que peneirava en
16 tronch vy arrels assecan los arbres. En altras inmediatas 4 aquestas
existeixen dt"as clases de formigas; vermellas y grogas que persegueixen
ais insectes destructors deis taronjers ab la mateixa lenacitat que 'l gat
persegueix & la rata. Observar per los chinos aquestin’-tint délas formigas
ha donat lloch & un gran coroers d' aquellas. Ditas formigas niuhan sobre
deis arbres; aquestos nius se reculen cuydadosamenl en horas determi-
nadas eo que tot I’ aixam esta dintre y 's venen ais propietaris deis taron-
lers, que 'ls colocan sobre aquestos arbres. evitani aixis li seva destruccio

y dénant lloch & un gran comeri que ’s calcula en alguns roillons anuals.
L’ empleo délas formigas com medi de preservar los taronjers deis in-

sectes que 'Is desiruheixen data de mes de dos sigles segons !' informe a
que 'ns havem referir.
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