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LO NOU TEXTIL RAMIE

Ab modestíssimas apariencias se prepara en un ex- 
trem de la provincia de Gerona, un aconteíxement que, 
sens cap dubte, podem afirmar que formará época aixís 
en los anals de la industria, com en las de la agricultura 
espanyolas.

Desde 1871, 1’ actual Comissari Regí d’ Agricultura 
D. Baldomcro Mascort, ha vingut cultivant en Torroella 
de Montgrí lo preciós textil ramié; més preocupat, com 
tot coneixedor d’ aquesta planta, per lo difícil problema 
de sa desfibració, son cultiu no liavia passat deis limits 
d’ un simple ensaig.

Mr. P. A. Javier de Avinyó en 1881, ab sa enginyosa 
máquina desfibradora, vencent la primordial dificulta!, 
obrí, per dirho aixis, una nova era á la industria, que 
produhirá una revolució en la de teixits y una pródiga 
font de riquesa á la agricultura.

La seva invenzió fins avuy havia sigut un misteri, co- 
negut tant sois de la societat L a  R a m ié  f r a n c a is é , mes 
avuy las gestions del Sr. Mascort han obtingut una glo­
ria indestructible pera la petita vila de Torroella de

Ayuntamiento de Madrid



— 184 —
Montgri, que per primera vegada veurá funcionar pu-
blicament 1’ invent de Mr. Javier. _ _ _

Pera avuy y 1 día 3o dcl actual mes, per iniciativa
de varios agriciiltors d’ aquesta vila, secundada per I 
Muntament tindrá floch una petita Exposició. de mmie 
en fibra; hermosa varietatde teixits y cordería; aixis.com 
mostras de la mateixa fibra tractada per totas las máqui­
nas y procediments coneguts, pera comparar lo travall 
de la inventada per Mr. Favier, que, moguda a v y o r , 
funcionará devant lo números públich ab moliu de la 
festa major.

Cridem la atenció de nostres agricultors que poden 
aprofitar aquesta aportunitat pera terse cárrech y conei- 
xer de un modo positiu aixís las cualitats textils de la 
planta com son fácil cultiu, presenciant la desfibrada y 
recorreguent las plantacions de la ramié.

LA EXPORTACIÓ DE LA PANSA

En lo resumea publica! recientemeat de las i-evietas de ex- 
povtació de pausa valeuciauaen la temporada de 1882 se tro- 
ban iüteressants datos sobre del actiu comers de aquell ait.de^ 
DQsaüt de manit'est las xifras coutingudas en lo citat tiaball, la 
importancia que enclou la exportació de la pansa á, pesar de 
que las sumas estampadas en la relació no abrassan tota la zona

^'°ErS°de Juliols’ etectuá lo primer embarcb en lo port de 
Dénia, y á  bordo del vapor «Rivera,» carregant unicament 30 
quintas de pansa ab destino k Liverpool.

Lo vapor «Jossph Riquett» fon ’l que, també en Dénia y pera 
’i propi punt, veriticá lo segon cargament. consistent en 510
quintás.
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Abdestí á New-Tork se despacharen 14,900 quintás, essent 

aquest lo major cargament dut á cap durant lo mes d’ Agost, 
per lo vapor «Alexandría.»

En lo següent mes de Setembre lo «Lizzie Englisg» carregá 
en Denla pera Boston, 21.291 quintás, qual cantítat fon la major 
exportació en lo mencionat mes.

Las sortidas del producto continuaren en partidas de consi- 
-deració durant Octubre y Novembre segilents, tenint lloch l’ 
última expedició del any lo 24 de Desembre, en que ’l vapor 
«Admitié» embai’cá pera Lóndres 5-602 quintás.

Les principáis punís que alimentaren 1’ exportació de la 
pansa, fóren Denia, Jábea y Gandía, mereixént també especial 
menció las plaljas de Oliva y Altea.

Unint al resúmen general del repetit any de 1882 lo total de 
las expedicions realtsadas en los primers días de! corrent, re­
sultan produhlts 746.325 quintás.

La producció y distribució de lapansa, durant l’ úlíim bieni. 
está resumida en lo estat següent:

1882. 1881.

MERCATS. QUINTAS. QUINTAS.

Lóndres................................... 235.680 240.679
Liverpool................................. 67.983 62.587
Altres punts de Inglaterra. . 18.753 21.447

Total...................... 322.416 324.713

Estats-Ünits........................... 154.178 330.239
Canadá.................................... 27.658 55.305
Fransa y altres punts.. . - 16.917 20.068
Existencia en lo país. . . . » 16.000

Total..................... 521.169 746,335

En lo deceni de 1871 á 1880 la producció oferi aquest r«- 
sultaí:
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,1871.............................. 368.244 quintás.
1872......................... 405.954 h
1873. . . ■ . , 289.295 ]]
1874......................... 293.497 »
1875......................... 395 067 n
1 8 7 6 . .................... 395.265
1877......................... 405 343 »
1878......................... 554 536 »
1879......................... 466 064 »
1880. . . . . . 410.351 »

Total. 4.084.516 quintás.

Deu cridar la atenció que ’la paissos que figuran en primer 
terme en T exportació de la pansa, sian aquells ab los que no 
tenim celebrat tractat de comerá, com passa ab Inglaterra y loa 
Estate Units; essent per lo tant de esperar, que ’l d iaenque  
tinguém los anhelats convenís mercantils ab tant importante 
nacions, y desapareixin ab ells las trabas y restriccions que 
existeixen, han de adquirir un notable desarrollo lo comers de 
la pansa valenciana, qual producte constituheix una verdadera 
riquesa pera aquella hermosa zona.

LO PREU D EL  PA
¿Lo' pteu á que ’s ven en la ac^ualitat lo pá en Espanya es lo 

que naturalment deuría ser?—No; y aném á probarbo.
Fa uns quants dias que la prempsa ve ocupantse d’ aquesta 

trascendentalissima cuestió que tan dlrectament afecta á totas 
las classes socials. A pesar de la cridoria, nostres gobernants 
no ’s preocupan sino de la política, com si d’ aquesta n’ hagués 
de viuré tothom y no hi víu niugú més que ells.

La justa queixa de que venen fentse eco’ls diaris, está, fun­
dada en una rahó indiscutible. En la majoria de provincias es- 
panyolas, per no dir en totas, la cullita de cereals es enguany 
inmillorable. Pe totas ellas, segons los partes oficiáis del mi-
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nisteri de Fooient, se deduheix que ’Is blats estíin en conside­
rable baixa. y de cap se ’ns diu que ’I preu del pá hagi dismi- 
nuhit ni tan sois un céntira, no ja de son valor natural, si que 
tampoch del valor que mica mes ó menos se li ve donant desde 
fa alguns anys, entre 'Is que s’ hi contan lo passat y 1’ anterior 
en que la sequera destruhi’is sembráis anulant la cullita. En 
vá las provincias travallan pera obtenir la rebalsa, pero wx  
clwno/nlis in deserto', tot es ¡niitil y seguéis venentse ’l pá al 
matéis preu.

Diuhen alguns que ’ls agabelladors poden trobarse ab grana 
existencias de blat amagatzemat desde fa mott temps. Escusa 
es aquesta que ’s desfá per ella mateisa. No hi ha cap compra­
dor que aventuri un capital avans de la cullita, quan aquesta 
’s presenta,bona com la d' enguany se presentá desde un prin- 
cipi. Además, si aixís fos, molía pressa ’s donarla, perqué temps 
li queda pera veurho venir, á treure ’s una existencia que sap 
r ha de perjudicar tenintlo capital mort ab probabilitats de 
pérdiia y ab la seguretat de veure’l mermar ¿cada instant, 
aixis com la mercadería en dipósit. La recolecció depen de cir­
cunstancias admosféricas tan especiáis y anómalas de moraent, 
queningiipot preveure, ja que al home li eati vedat antici­
parlas. Hi ha más, raras vegadas afectan d’ un plegat k totas 
las comarcas d’ una nació productora de blat com la nostra, que 
per si sola ’s basta casi sempre y en molías ocasiona fina expor­
ta ’ls cercáis de primera qualitat que produheix. Una cullita 
no s’ improvisa; ’s veu venir de lluny.

Justificada donchs la baixa deis cercáis en un any de tan 
bona recolecció en qiiantitat y qualitat, y per consegüent la de 
la fariña que ab ells s’ obté, perqué n o ’s rebaixa’l preu del 
pá, essent nquest article alimentici de primera necesitai? Ja ho 
hem indicat avans: perqne nostres goberns no ’s preocupan de 
la qüestió de subsistencias, sino quan la forsa de la necesitat 
los hi obliga, y encara, es á dir, quan no bi ba altre remey que 
sucumbir ó morirse de fam.

Si ''omparém los preus deis blats y fariñas delsóltims anys, 
veurémque poch más ó menos han siguí los mateixosyque 
sas variacions, en lo seatit estríete de la paraula, no han siguí
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molt notables. Lo mateix podém dir del p&, puig ben poch han 
influhit en son preu las pujas ybaixas deis cereal^ Tí„„arra la 

En quasi tots los punts d’ Aragó y gran part Navarra a 
culata de cereals ha sigut superior en loa terrenos de regadm 
y bona en los de secá; de las duas Castellas y la Rioja. que ha 
sigut una de las mes abundants del sigle actual per 
tiu la fanega castellana que á primers del 
nia á 38 y 40 rals bavía baixatá19. Respecte 
inmillorable en quantitat y qualitat, confessant los 
affricultors, que desde feya molts anys no havian pogut alean 
T u m  JauSa de « r e a l/te a  bona y abaad.at lo ,u a  dcoava 
lloch á suposar influbiria en los preus elevats k que ^Havors se 
sosteníaaquest article, poguent per lo tant esperarse algunaje- 
baixa en lo preu ft que s’ espendia ’l pá. En 
renos de regadiu ha sigut excel-lent, aixis en ^
qualitat y al secá deixava contents ais pagesos, per qual motiu 
rordihavía baixat en unameytat y la  fanega de
blat que avans se venía á 14 pessetas, s’ havía posat á 10 y 11. 
De Vich se cita ’l cas d’ alguna batuda d’ ordi, que en 20 ga -  
beras hi ha hagut 50 quarteras de grá y de Teruel citan lo no­
table cas de fertilitatd’ una finca de secá que té de cabuda 
una y tres qnartas y ha donat noranta vuit fanegas d
d’ ordi. Creyém que basta y sobra ab aquestos datos, sense 
molts altres que podriam citarne, pera convencer al mes llecb 
de la excel-lent producció de cereals á Espanya en lo any ac­
tual y com es consegüent de la baixa natural que, aquestos han
desut esperimentar. . ,

Ara bó: ee ’ns ocurreix preguntar, ¿c6m es que quan puja l 
blat. inmediatament aumenta’! preu del pá y quan baixa 1 
valor d’ aquell, tarda tant á disminubir’l preu d aquest. Sen- 
zillament perque, á nostre modo de veure, no s’ estableix una 
competencia legal entre ’ls venedors; competencia que hem 
vist oficialment establerta en altres articles de primera neces 
sitat, en benefici del públich, que es directament lo mes inte- 
resant en menjar lo pá barato, com aliment indispensable á la
vida.del individuo. _ .

En cas de que aquesta competencia no vingui espontanea-
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meni, creyém que ’ls Municipis deurían esser los priiners eu 
promouiela, facilitant llochs de venda eu los mercats públichs 
6 prenent altras providencias, dintre de las facultáis que son 
carácter ue Corporacions populara los hi dona.—T. A.

AGRICULTURA PRÁCTICA

A . T J S  D E  O O E E . A . L

En Espanya. ab tot y esser (al dir de nostres poUtichs) un 
país essendilment agrícola, no tenim idea de la utilitatque pres­
tan las aus de corral ala pagesos en altres paisos.y son número 
deixa de satisfer las necesitáis del consuro, pdig que tota los 
anys s’ importan cantLtais considerables d 'ellas y d’ ous. se- 
gons se veu per las estadísiicas de nosire comers exierior.

La imporlancia d’ aquest rain de la indusiria rural se com­
pren fullejant las següenis daios:

Segons lo cens fet en 1870, se conlavan aproximadament en
Fransa;

42.856,700 gallinas.
3 615,841 áneclis- 
1.760,500 galls dindis.
3.885.577 ocas.

Actualment hi ha en Fransa uns 45.000,000 de gallinas, que 
al preu mitj de 2 fr. 50 valen 112.500,000 franchs.

D’ aquestos 45 millons de gallinas se destina una quinta 
partalconsum ;loqualdona un primer producte en earn de 
22.500.000 franchs.

2  millons de galls y capons se destinan igualment al con- 
sum, lo mateix que las famellas. veneutse per un valor mínim 
de 5 millons.

Deis 34 millons de gallinas ponedoras naixen anualment al 
menos 100 millons de polis deis cuals convé separar 10 millons 
reproductors,’destináis á reemplassar los ascendents que han 
sigut sacrificáis. Se rebaixan además altres 10 millons per cau-
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da d’ accidents y malaltías, y quedan 80 millons de polis, que 
venuts á 1’50 la pessa, donan un tercer producte de 120 millons 
de franchs.

A las cifras anteriora hi ha que afegir, pera que ’l comte si­
guí just, lo major valor de capons y de las pollas cebats, que 
importan uns 6 millons.

Total 153,500,000 franchs.
Los 34 millons de gallinas ponen per terme mitj al any 90 

ous cada una, lo que llensa un total, de 3,600 millons de ous; 
los quals venut é 6 céntims {dos quartos cada ua, importan 183 
millons. Si á aixó hi afegim uns 10 millons que poden valer las 
ocas, ánechs y galls dindis entregan auyalmental consum tin- 
drém com producte:

En carn, 163.500,000 franchs.
En ous, 183.600,000 id.

Per consegüeut, las aus de corral rendeíxen al any en Fran- 
sa 347.100,000 franchs.

La cantitat es respectahle, y no obstant, francesos ilustrats 
opinan que son país pot alimentar 150 millons de gallinas, las 
qnals rendirían en carn y ous més de mil millons de franchs.

Aquestos datos son extractáis d’ una noticia publicada per 
Le PoKssin, revista setmanal que dirigeix M. Lemoine.

NOU PftOCEDIMENT PERA LA FABRICACIÚ DEL Vi.

Segons veyém en la exeelent publicacíó francesa Eevue des 
vins el liqueiírs, un químicb alemany, (Mr. Adolfo Reihlen) ha 
fet importants modificacions en la fabricació de vins en Alema­
nia, los quals procurarém ressenyar h continuació pera conei- 
xement de nostres lectors.

Loa travalls de Reihlen descansan sobre T descubriment 
que ha fet de una propietat molt important de la pellofa del 
rahím.

Segons aquest químicb alemany, las células de la pell del 
rahím tenen propietata molt inieressants, y que utiiisadas ah 
cuydado son las q ue contribuheixen més que cap altra circunS'*
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tancia á efectuar la fermentació eu molt bonas condicions y  á 
donar al vi eos y aroma, íent que ’l líquít resulti molt sa y 
agradable.

Partint d’ aquest concepte, lo professor Reililen procedéis á 
la fabrícació del vi empleant most del qual ha reparat cuyda- 
dosament totas las materias albuminosas y nitrogenadas em­
pleant solzameut pera provocarla fermentació las películas deis 
grans de rahím després de ben netas y purificadas.

Es de notar que fins aquí s' ha cregut uuiversalment que 
com fermfent indispensable pera provocar la fermentació, se 
necesitavan indefectiblement ditas mateidas albuminosas, las 
quals per sa composició complexa se descomponen ab facititaí 
y originan la fermentació, ja perque comunican son inohiment 
de descomposició á las deinés substancias que fermentan, se- 
gons la teoría de Liebig, ja perque facilitan lo desarrollo deis 
gérmens que provocan y sostenen la fermentació, segons las 
teorías de Pasteur.

Donchs be; los travalls de Reihlen semblan' demostrar lo fet 
importan! de que no son indispensables ditas materias albumi­
nosas y nitrogenadas com ferment que provoqui la fermentació 
alcohólica en virtut de la qual lo most se transformi en vi, sino 
que n’ lii ha prou pera conseguir tal resulta! ab las pellofas del 
rahím puras y netas.

Lo procediment de fabrícació que d’ aquesta manera resulta 
.te grandissimas ventatjas.

En primer lloch si be es cert que las materias albuminosas, 
que s’ emplean comuninfeot com á ferment contribubeixen ab 
molta eficacia á la fermentació, es aixís mateix .sapigiit que son 
causa pennanent de mollas de las niaialtías y aUeracioiis áque 
’ls vins están subjectes avans de ferse ben veíls. Are be. no do- 
nant entrada á ditas materias albuminosas en la elaboració del 
vi una vegada q u e’s deinostra que no son necesarias pera la 
fermentació. se supriineix una de las causas més iinportants de 
1' alteració del vins, ab lo qual aquestos resultan més fácil de 
conservar.

S’ lia vist ademés que ’l vins negres fabricats per lo procedi- 
ment Reihlen, resultan després de la fermentació molt més
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rirhs eu  color q u e’ls vine elaboráis ab rahims de la mateixa
crasse per^B prLediments ordinaris. La declarac.ó dm que I 
aument de color era «dotze vegadas y qnart» segons i 
Ha las medicions colorimétricas. • j' _i

LOS q u tlc b s  y altres perits que ban ¡
guns d’ aquestos travalls y experiencias, X ^ i a  tenen
fabricáis per lo proeediment Reihlen ab rahims de Italia tenen

tau que son valor intrlDzech 8Ía toajot que ’ls del 
ria fabrieats ab vins de la mateixa qualitat P "  >“
fine ara empleáis, per lo qual han

® • «. A==Anf fi’ advertir que iguals resultáis se coase
Juiren'empleant pellofas de raims frescos, que de pansas que

t I r a q ' S  ?e“.s apareixen de cop tan en conlradloeld ab 
totas í «  Ideas neneralL nl admesas sobre 1» fermentacrb de 
V i  y modifican tan fomlament los principis de sa fabricació, qn

-  r

non proeediment de fabricació.
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L ‘ A Y G U A S A U D A Y U  FILOXERA

L’ empleo de 1’ aygua salada pera combatre la filoxera ha 
produhit bons resultáis en algunas comarcas vitícolas de Fran- 
sa segons veyém en los diaris d’ aquesta nació. Com tot lo qne 
’s refereix al terrible insecte y medís de destruhirlo nos sembla 
de pfimera oportunitat per poca que sia la seva importancia 
creyém que nostres lectors veurán ab gust los següents 
apuntes que respecte al citat empleo trovem en los periódichs 
francesos y que insertem per esser assumpto que tant interessa 
á nostres vinicultors.

ün propietari aveyronés assegura que ha conseguit de un 
modo complert y económich destruhir la filoxera de sos vi- 
nyats ruixant las arrela ab aygua salada en la proporció de un 
kilógram de sal per 15 litros d’ aygua y afegeix que aquest 
tractament lí ha donat excelents resultáis pera la vegeíació d’ 
aquella despres de son empleo.

¿Quina es la acció de 1’ aygua salada sobre las materias ab 
qne ’s trova en contacte.

L’ aygua salada exerceix una doble acció: es cáustica é ni- 
gromética, y baix aquestos dos puuts de vista s’ explican pér- 
fectament los resultáis obtiiiguts per Mr. Cambou que es lo 
propietari citat. Sens cap alira condició insecticida, sas solas 
propietats higroméiicas bastarían pera recomanar son empleo 
en los tractaments antifiloxérichs, ja sola, ja barrejada ab ai- 
tras substancias perquenpes petita ventatja mantenir cons- 
tantment la humitat en las arrels ó en las fuliás.

Pero á causa de sa caustidlat, son empleo podría ser perju­
dicial si no s’ esludiés convenientment la proporció en que la 
sal deu entrar en la barreja, ja que 1’ aygua molt salada podria 
ocasionar ’i que las petilas arrels y ceps molt jovens s’ asse- 
quessen.

La proposició de 1]15 indicada per Mr. Cambon, y felisment 
experimentada per ell, deu ser, donclis, considerada la millor 
en ia generalitat de las circunstancias ordinarias.

En la Borgügne, Mr. de Lastemas emplea un específich en
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que la sal desempenya l principal paper y que es Sola una pe- 
tita modificació del procediment Garrós, reduhida á reemplas- 
aar lo quitrá ab la rebina, productes los dos de un mateix vege­
tal, y que per tant no son mes que formas modilicadas de la 
mateixa eiitltat química.

Heus aquí segons una carta de Mr. de Lasternaa ala peno- 
diehs la composició exacta de son especlfich antifiloxéricli;

La barreja empleada varia segons la naturalesa del terreno 
y la edát de la vinya.

Las cantitats pera una vinya d’ edat de deu á trenta anys, 
en terreno calcáreo, poch fondo y ab 8,000 ceps proximament 
per hectárea son:

Guix (aulfat de cals. . . . .  1,700 kilógrams.
Sal marina {Cloruro de sodi). . . 2,000 »
Cals........................  1.000
Rebina (bidro carburo) ben pulve-
risada.................................................. 300 »

Total. 5,000 kilógrams.

Pera la vinya de dos á cinch anys Mr. de Lasternas sois em­
plea la meytat de aquestas cantitats.

La barreja se prepara sobre T mateix terreno en que ha d’ 
emplearse y despres deben barrejadas las substancias, se las 
exten al peu deis ceps, tenint cuidado primer de descubrir 
perfeelainent aquestas recubrintlas despres al térra. Totas 
aquestas operacions deuhen executarse de Octubre á Febrer, á 
fi d’ aprofltar las ayguas d’ hivern-.No bi ha inconvenient de 
verificarho en Mare ó Abril, pero no despres, perqiie ’ls efectes 
céustichs de dita barreja podrían perjudicar uotablement la ve- 
getació lo primer any si plou poch.

La cal magra, argilosa ó iiiagnesiana deu emplearse en los 
terrenos calcáreos y la cal grassa en los argUosos,

Mr. de Lasternas no toca á aquest compost en alguna anys 
y creu que será couveuieut 1’ abotio de las vinyas tres ó cuatre 
anys despres de aquest tractainent, pero de cap modo al mateix 
teraps que aquest, puig 1’ abono sería coinplertainent perdut. 

Empleaut aquest tractament en vinyas fiioxeradas en 1881,
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se tenen actualment sarments de 1’50 metros, de uq vert inolt 
fosch y alguns ceps ab mes de trenta raliims.

Las anteriors noticias poden servir de guia exacta pera nos- 
tres viticultors, ja que ’l procediment es senzill y económich, 
y no pot perjudicar á las coudiciuns del terreno ni deis pro- 
ductes. Per aixó no duptem en recomanar son ensaig, que tal 
volta, com s’ assegura donguí fcons resultáis.

(De Los Vinos y  los Aceites).

VARIETATS
13

XjO

Lo canari es, sens lo menor dupte, ’i mes intelígent deis aocells can^ 
tadors: entén al home perlectament, mestra grandíssima difposició pera 
apendre lo que se li ensenya, y ve á esser pera 1’ home un company. Sois 
r  estorneli pot competir i-b ell en aquesta part.

Oriundo ’l canari del cel de las islas Canarias, desoubreix després son 
origen; son temperament es complecameni airicá; son valor es semWant 
al deis antichs Nümidas. sos vehins; sa inteligencia es sempre meridio­
nal. Es una compos ció extraordinaria, y  [ erteneix ais cantors mesaven- 
taijats de son coro. En inteligencia compeieix ab ¡a cigonya; en iracun­
dia ab r  oca, en capacitat pera apendrer ab lo gos d' ayguas. Sa actitut 
es bonica, sa veu fona, sos ullets cnstallins, son capet ben fcrmat, com 
en tota sa ctasse. Hi ha en sa forma algo poétich; á clise deuquc poguém 
colocar los sucells al costar deis mamíferos; pero lo que es oosalires no 
'Is coloquém tan alt, puig ios aucclls so  son tan inveniors, y sois tenen 
molla mímica. Lo canari no inventa casi res.

Lo canari te ’ls cinch seniits molt desenrotJlats; tebona memoria, for- 
sa imaginativa y  molía di.sposició musical, com que pot dirse que sois 
pera aixó ex'steix. Lo masde aprén de son pare á cantar, y T estrafá ab 
gusi; está molt atent quan sent á cantar altres canaris; se torna tot ore- 
Uas quan sent veus estranyas, y  també las estrafá. Aquesta propietat del 
canari mogué á alguns aficionats á ensenyarli alguna cosa bonica y  or­
denada ab 1’ organillo, y I’ensaig sortí perfectament. Ab tot, es molt gran 
la diferencia que, respecte de la capacitat pera apendrer, se nota en los 
diferents individuos. Uns aprenen ab la raajor facilitat, altres abmolta
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dificultat.altres no posan atenció, altrés podrían apendrer y 
Aquestaoiroalet es mole capriixós y voluntariós. Recorda tnolts com 
passos; los cama á vegadas á trossos, lo prmcipi, lo mit), lo fi, o 1 pnn- 
cipi y ’l fi; en una paraula. com se li antoixa. Dirían que e.ta jugant ab 
lo que aprengué; no apréo ab la mateixa tacicilitat toi los tom. Uns es- 
pressan lo sentiment musical millor que alirÉs, á uns los hi agrada certs
lons, á altres altres tons. , „„„^n

En quant comens.^n á cantar, ó no mes que á piular, no be a jfe  «uceU 
cora éll veu. s’ alegra, y li contesta, cora lo gall al ®
■1 abre per exemple. un pinsá. lo crida repetidas vegadas. hi ha en son 
q u t to a b r a g a b i ía b u u a u c e l l ,  coraensa á mirarlo de reul ; s. equ« 
Jiula, li con.esta al puní; pero si coraensa á camar. ho pren ^
tot.'si observa que latnbésab alguna cosa, y coroetisa a
sas forsas. Si ’l altre, provocat canta mes fort, s esforsa aquel! encar 
mes, sense donarse raay per vensut. Si h¡ ha dos canar.s en una matean 
pessa no poden vcurers un á altre, y  en quant se de.xa sanur un deis
dos, s'irrita l’ allre,s’ allargan lo bech un contra altre, y estarrufan lo
cap cora ansiosos de Iluytar, y cuasi reventan d’ ira y  envela Sa veu es 
extraordinariamentforta. Si las personas que hi ha en lo aposento co- 
mensan á xarroujar, tracian ells de fer lo raateii,_ pero en veu mes alta, 
de modo que ’ls interlocutors ja no se senten uns a a.ires, si se Js m ma 
na que callin, callan per breus instanis, y  després tornan á cantar mes 
fort que avans. Pera las personas delicadas de nerv.s es un cam massa 
lort. Poden eosenyárseli al canari molías aris, tais cora lo pu)ar una ga-- 
lleda peiiia ó didal lligat á un fil pera beure Agafa 1 fil per lo bech y 
tira cap dalt, y aguanta ab una poteta la part de hl que ha tirat, y aaís 
hovarepetint finsqueha pujat lo didal, Pero sempre’l dm a anarde
repent; puig-oo pot pensar en U possibilitat deque sbessi la y g u a ó d e
que ’s irenqui ’i fil: de la experiencia no coneixen mes que lasconsequen- 
cias V res de sos etecies. Altres aucells cantors aprenen .0 maWix; pero 
se li ensenya al canari també una cosa mes árdua, que railla en 1 mcre-

hible y maravellós. (Acabará.)

NOTICIAS

P ed reea d as.—Las pedregadas son accidents deis roes perjudicials 
ñera ’ls A-ioyats. No sois destruheixen la cullita del any, sino que poden
wmprometre la del següent, no deixant sarments bons pera fer la poda 

inmediata.
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M. Viala, professor de viticultura en la escola de Mootpeller. senyala ’l 

procediment següent, que ell ha empleat pera posar remey eo lo possible 
á aquell doble inconvenient:

«Csygué una pedregada sobre una gran vinya de ceps Jacquez que 
possehia á prop de Montpeller Aixís que ’ l mal fon ben precisat vaig tallá 
en vert tots los sarments perjudicats, no deixant d'aquestos sarments smó 
los que no estwan malmesos per la pedregada. Quinze dias despres tots 
fos sarments aixís tractats havian donat nous brots molt vigorosos, que 
si no produheixen en gran cosa aquesi any, donarán eiceleot fusta pera 
1’ atiy vinent. Mentres que en alira part de la ma'eíia vinya que no vaig 
sometre á aquella operació, los nous brots produhits son raquitichs y 
poch vigorosos.

E d a t  deis ca b a lls .—Sapigut es que examinaot la boca de un caball 
se coneix perfcc;tdment la seva edat fins alsvuit anys, pero despreses 
molt difícil determinarla, per práctich é inteligent que ’s sia; no obstaot 
existeii un medi infalible pera saberla, medí que s‘ ha descubert are fa 
pochs dids que consisteix en una arruga que 's forma en lo parpre superior 
del caball. que ’s produheix anyalment.

Aixís es que tantas arrugas com hi baja, tants anys tindrá despres d’ 
baver dos.

Un descubriment d’ aquesta especie aclareix molts duptes y  burla los 
propósits de alguns trafic^nts y  gitanos molt destres en I’ artde desfigurar 
la marca del temps, fent passar per caballs ¡óves ais que tenen molts
anys.

laF o rm ig as.—Un periódich de Washington dona compte de que 
secció d’ agricultura d’ aquella capital ha rebut un informe molt curiós 
de Cantón (China) sobre 1' empleo que ’s dona en algunas reg'ons d’ 
aquell imperi á las formigas. Sembla que en varias provincias de la part 
meridional de Cantón existeixen de temps inmemorial plantacions de 
taronjers, que eran destruhits per un insecte especial que peneirava en 
16 tronch y  arrels assecan los arbres. En altras inmediatas á aquestas 
existeixen dt^as clases de formigas; vermellas y grogas que persegueixen 
ais insectes destructors deis taronjers ab la mateixa lenacitat que ’l gat 
persegueix á la rata. Observar per los chinos aquestin'-tint délas formigas 
ha donat lloch á un gran coroers d’ aquellas. Ditas formigas niuhan sobre 
deis arbres; aquestos nius se reculen cuydadosamenl en horas determi­
nadas eo que tot 1’ aixam está dintre y  ’s venen ais propietaris deis taron- 
lers, que ’ls colocan sobre aquestos arbres. evitani aixís I i  seva destruccio 
y dónant lloch á un gran comeri que ’s calcula en alguns roillons anuals. 
L ’ empleo délas formigas com medi de preservar los taronjers deis in­
sectes que ’ ls desiruheixen data de mes de dos sigles segons 1’ informe á 
que ’ns havem referir.

Ayuntamiento de Madrid



Ayuntamiento de Madrid




