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L* ART DEL PAGES

¢EN QUE QOEDEM?

Es lo 16 6 lo 21 per 100 que hem de pagar per coutribucid’
territorial? Aquesta es la pregunta que ’s fa tothom desde que
va sortir la lley de 31 de Desembre de 1881, seose que fins ara
sapiguém a que aiendre’ns respecte k la mateixa.

En ella ’s diu que ’is pobles que presentin sas declaracions
de riquesa dintre ’l terme fixat. tributaran & rah6 del 16 per 100
y no del 21. Aquestas ventatjas las obtindran innnediaiaruent
tots aquelJs que per I’ administracié las hi sian admesas sense
cap reparo las declaracions.

No compreném, donchs, com haventbi moltas poblacions-
gue han cumplert exactament ab tots los requisita que las dis-
posicions de la lley marcan, no hagin obtingut encara las ven-
tatjas que se ’Is hi han ofert pera premiar sa activitat.

Aix6 que s’ ha fet, sense duhte, pera evitar amagos, quals
ocultacions suposa 1 gobern exisieixen, fa que ’Is pobles que
han preseutat sas declaracions de riquesa, tingan dret & que
se ’Is hi admetin 6 rebutjin inmediatament sense feries passar
ab passeras.

Ademas es un absurdo mauifest que en una raateixa nacio,,
ab idénticas lleys, hi hagi pobles que pagin un tipo de contri-
buci6 y altres un altre.

Si realment de las investigacions que s practiquin ne re-
sultan ocultacions, castiguintse en bona hora ais defraudadors-
de la hisenda publica, pero cessin d’una vegada las anomalias
de la Uey.
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No’ns ficarém ea si aquesta es n
-Que & ninffu s’ amagara la injusticia manifesta d una lley per
L que’i cLtribuyeut de bona fé, que ha declarat lo que tema
4 tenor de la mateixa, no sois no disfruU de sos n
.nue fins se ’l fassi passar per lo mateix arrasador que | que per
dessidia 6 mala fé no complesca com la lley mana

~ Mentres uns pochs pagan lo 16 per 100 y
gina undesordre administratiu, que en son dia ha de portar
L als consequencias pera la administracié, que en mes d una

ocasio no sap & que atendré ’s en materia contributiva en aquet

"% Tn?artlo gobern s’ ha mirat
fiera bastant indiferent. Fora precia donchs que d aqui ende
vant no succehis lo mateix, & i d’ evitar que sos administrate
tinguessen motiu pera esser també, ab mes 6 menos fonament,
indUents en lo cumpUment de son deber com a ciutadans, ja
gue com 4 tais just es que contribuhim a portar las cargas del

]

greyém estar donchs en lo just fent veure la conveniencia
gue hihade que’l senyor Ministre d’ Hisenda s ocupi de tan
trascendental assumpto ab la urgencia que | cas requereix,
procuran! esmenar una anomalia tan manifesta,
’Is nobles que han cumplert exaetament ab lo que la lley del 31
de Desemhre de 1881 marca, estigan queixosos de la manera de
procedir, com fins aras’ha vingut procedmt per part de la
Administracio.

La culpa den pagarla’l que la tinga y no "Ljust per lo pe-
cador-—T.

LO PftIS Y LAS BRIGADAS ANTI-FILOXERICAS

Han passat de8apercehudas 6 poch menos las diversas noti-
cias que durant aquets ultims dias han vingut succehmtse,
referents & la excitacié en que estén las poblacions de Malgrat,
Santa Susagna, Pineda, Calella y alguna altray totas sas vehi-
nas que’s trobavan & punt d’esser visitadas per las brigadas
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manti-filoxéricas que sosté nostra Diputacio proviucial en aque-
Ila comarca, baix la inmediata direcei6é de la Junta provincial
«de defensa contra la filoxera de Barcelona.

Las multiples y continuadas ocupacions & que Is elementa
oficiosos y oficiais han hagut d’ atendré darrerament, haurédn
sig-ut causa, sens dubte, de que passessin desapercebudas las
circunstancias especiais en que ’s troban las citadas poblacions
y sas vehinas.

Las tres brigadas establertas fi, Calella, Pineda y Malgrat
"fins fa poch, operaren las tacas filoxéricas a rah6 de 150 y 200
grams de sulfuro de carbono pera ’ls ceps filoxerats y ’Is que ’s
trovan en lo ruedo de 5 metres de la taca descuberta Ab aques-
ta désis de sulfuro, no sois se matavan los ceps aixis tractats,
msino que tamlé totas las demes plantas compresas en la super-
ficie sulfurada sucumbian & efecte de la gran cantitat emplea-
da. La indemnisacié esta estipulada a un ral per cep no filoxe-
ra!, y la que ’s convingués entre !l propietari y I’ encarregat de
las brigadas per cada arbre mort.

Passavan dias y la gent comensava & queixarse, veyent ab
no gayre bons ulls com morian las plantaciops, fins que darre-
rament lo disgust se feu tan general, que produhi una excita-
ci6 en aquella comarca viticola, arrivant 4 privar de travallar
4 las brigadas en ella instaladas durant alguns dias, fins que
las obligaren & retirarse.

En va s’ intenta allavors operar & dosis culturais, a rah6 de
30 grams per cep flloxerat, feut extensiva la indemnisacid
per tots los morts indistintament, tan si fossen filoxerats com
no. Lo pais que veya morir las plantas no cregué que aquella
petiia dosis, que a Fransa fan arrivar a 32 grams, hagués de
matar i’ insecte y no ’l cep, escarmentat com eslava de lo que
li havia succehit anteriorment y comensa desde llavors real-
-ment & iniciarse lo disgust general per lo sulfuratje.

Mentres los vinyataires se queixavan especialment de que
en una época com aquella se ’Is malmetés la cullita del vi, es-
tant loa rahims & puut de cullir, las brigadas seguian sulfurant
.pera evitar lo contagi idpity aixd exaspera ais pagesos.

La invasio filoxérica, aquesta plaga que ben pochs compre—
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nen los inmensos perjudicis que realment ocasionara al paia y
en especial & las comarcas catalanas, va extenentse denna ma-
nera tan rapida € intensa, que segous se ‘ns mauifesta acaba-
de descubrirse darrerament una taca de raolts mils ceps malalts-
en Calella poblacié de la comarca de que estéem parlant.

Ab tot lo exposat, no fem mes que apuntar noticias pera ve-
nir en coneixement de lo que passa. sense fer carrecbs aningii.

Nosaltres creyém que mes 6 menos tothom té rabd. Gus,
perque obran a la manera eom indica la ciencia, pcnsant ami-
norar la intensitat de la plaga que tenim a sobre y ’Is altres
perque veuhen destruliida de moment la plantacié y abella 1 .
fruyt que porta. Aix6 fa que 'ns haguém dec’dit a tocar aquest
intrincadissim assumpio, cridant la atenci6é de qui correspon-
ga, pera que mancomunats los iuteresos del’pais ab los deis
particulars, se puga venir a una solucié mes practicay menos
sensible pera aquest ultims, que son los mes indirectanient
perjudicats per la pérdua inmediata de sas vinyasy per la inu-
tilisaci6 momentanea de sas térras sulfuradas, a las quals rés
poden plantarhi fins haver passat bastant iemps. Si sensible es
lo primer, mes tvist es lo ultim.

y finalment, si la invasié va extenentse tanty ’s propaga
ab tanta rapidesa que ’s fa molt dificil, sino imposible, acudir
per tot arreu sense gastar un dineral y tefiir mollas mes briga-
das. creyém practicament que no son los moments actudis los
mes oportuns pera atacar lo mal, per mes que la ciencia ho
aconselli, puig la conveniencia ailis ho reclama avuy. época
de las aladas filoxéras.

Per aixé es que 'ns decidim per la suspensi6 momentanea-
deis travalls y sense pérdua de temps buscar un medi que con-
cille totas las voluntais, medi que no yeyém tan dificil de trovar
guan las cosas pugan tractarse desapassionadamenty sense
miras particulars, ni egoistas, per6 si de conveniencia general
gue per avuy prescindim d’ exposar.

Francisco X. Tobella.
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AGRICULTURA PRACTICA

LOS VINS = AYGXJA AB SUCRE

(Método de Petiot)

Conegut de la majorla deis vinicultors, lo método de Petiot
mer medi del qual ea Fransa se faa graos cantitats de vi d’ ay-
gua ab sucre, os facil que molts 1’ liagin ensajat seas obtenir
los bous resultais que a’ esperaban y que realment n’obtenen
enostres vebins.

Y res te de particular puig que respecte a la part econémica
havém de confessar que en un pais com lo nostre ahont lo su-
cre resulta tan car, & consecuencia deis drets que paga, sois
pot donar bons resultdis quan ben dirigida la fermentacio y
ab los cuidados que exposarém, ne resulta un vi de bonas cali-
tats; d’ altre modo, si no s’ observan las reglas degudas ne re-
sulta un vi que no paga ’l sucrey los travalls. De manera que
lo procediment de Petiot es magnifich y de grans resultais ben
practicat; seguintlo & mitjas es com tots losdemés, defectuos é
inatil.

A fi, donchs, de que lo esmentat procediment s’ esiengui
com se mereix y dongui per resultat vins dé las bonas condi-
cions que han de tefiir pera que resultin econdmichs, indicarém
las principais reglas & seguir, tota vegada queestém en jaépo-
ca més oportuna pera la fabricacio deis vins d’ aygua ab sucre;
los quals fets segons art poden ser de molla utilitat y un gran
recurs en determinadas comarcas.

Los vins d’ aigua ensucrada poden obtenirse empleaut la
brisa avans de prempsar ¢ després de prempsada.

La brisa sense prempsar, tal com se trova en lo cup després
de deixarne escorre lo vi, ne conté ehcara una porcioé que ab I
adicio d’ una cantitat d’ aygua ab sucre igual & la del vi que se
n’ ha tret, dona una cantitat de vi idéntich a la primera y del
mateix valor, taat més rich quant millor eralo vi y més n’ hagi
guedat & la brisa. Lo minim de sucre queden emplearse es
de 17 kilos per hectélitro, essent preferible esmersarnhi de 20,
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4 24. ii9 & dir, la aygiia ensucrada deu marcar quant menos los-
mateixos graus que marcaba lo most.

La brisa prempsada, com per una part sois conte del 6 al 8
per cent de iy per altre ha perdut molta partdel ferment. es
menos rica en principis iltils y may pot donar tan bons resul-
tais, puig DOs’ M pot tirar tanta aygaa. Per terrae mitj cada 50
kilos de brisa prempsada sois poden admetre 100 kilos d’ay-
gua si ’s vol obtenir un vi igual al de raig.

En las localitats ahont la brisa fos escassa podria repetirse
1" adici6 de la aygua dos ¢ tres vegadas, ab condici6 de barre-
jarhi cada vegada un xich de wam frescas, pero com general-
ment abunda prou la brisa es preferible, després de la primera
vegada, prempsarla tot seguit 6 destinarla & fer res-aigm.s\"\?.
guals poden servir pera tirar sobre nova brisa després de habe-
rhi disoli en caient la caatitat eorresponent de sucre pera que
marqui los graus necesaris.

Las principais reglas que s’ han de observar pera la obten-
de bons vins per lo procediment de Petiot son las seglients:

En priiner lloch, assegurarse de la completa netedat de tots-
los aparatos que han de servir pera las operacion. Per asegu-
rarse del bon estat de las botas que han de servir de deposil no-
hi ha res millor que netejarlas be ab aygua, vy .si son agres ab
lleixiu 6 cals y després de ben esbandidas tirarhi mitj litro de
esperit de vi y 35 0 40 grams del Enosotero per cada carga de vi,,
fent rodar la bota & fi de que toqui per tot arreu. Ab I Enoso-
tero ’s logra matar los gérmens de floridura, agror, y demés
gue podrian alterar los vins envasais en certs receptacles, y as-
segurar la conservacio y millora deis mateixos.

Igual cuidado deu tefiirse en que totas las primeras mate-
rias, aygua, sucre y brisa siguin de la millor calitat.

La brisa no pot ser florida, agre, podrida, ni calenta, deu
ser de bona mena y fresca.

Deu escullirse un sucre boy no melassas com alguns han.
empleat per via de estaivi, y es precis diséldrela en la ay-
gua ¢, la temperatura de 30° & 35° centigraus, & fi de que la,
massa total tingui la més favorable & una bona fermentacid.

Una temperatura inicial diferent de la citada es tant més per-
judicial quant més se ’n aparta.

Ayuntamiento de Madrid



— 22 —

Es convenient vigilar que la brisaestigui sempre enfousada;
puig que la tendencia a sobre nadar y quedar -al descubert fa
gue s’ agreji tot seguit al contacte del aire y tiri a perdre tot
lo vi; per aixé es precia enfonsarla tot sovint, ab lo qual se lo-
gra ademés uniformar la temperatura de la massa, condicib
importantisima ja que essen molt elevada en lo centro y bas-
tant baixa en las parets del cup, la fermentacid es defectuosa y
los vins que ’n resultan s’ alteran facilment. Los franceses per
aqueixa operacié que anomenan foulage tenen un pal exprés
format per una serie de conos.

E-i indispensable posarbi uns 35 6 40 grams del Enosotero
avans de treure lo vi del cup si ’s vol que quedi pastés, y si ‘&
desitja que resulti aixut y ab totas las condicions necessarias
pera sa conservacié y millora progressiva, s’ bi barrajaran los
35 0 40 grams del Enosotero, tirantlos dins de la bota en lo ma-
teix moment de colocarbi lo vi, si es que no s’ bi bajiu posat al
verificar la neteja de dits deposite.

L’ Enosotero regularisant la segona fermentacio favoreix lo
desenrotllo del aroma, aumenta la forsa alcoholica y lo color
de tota clase de vins, los bi dona eos y facilita saclarificacio.

La separacio del vi de la brisa deu operarse quan la pri-
mera fermentacio6 es acabada, lo qual se coneix practicament
per la falta de soroll y desprendiraent de bombollas y millor
per medi del densimetro, lo qual ba de marcar 0° & la tempera-
tura de 15° centigraus.

Una maceracié massa llarga comunica ais vins aspror y mal
gust, quant no ’Is disposa a varias alteracions y ’Is priva de mi-
llorar ab lo temps; per regla general loavins de maceracid son
vins morts que sois poden servir pera tenyirne d’ altres 6 per
paladars pocb delicats.

Si una maceracio llarga adoleix deis inconvenients indi-
cats, la separacio del vi de la brisa avans d’ acabada la fermen-
tacié tumultuosa te lo gran inconvenient de donar un vi faltat
deis principia solubles de la brisa y per lo mateix sense €os ni
color y ab gust de vi artificial. Repetim, donebs, que per obte-

nir un excelent vi, igual al del raig deu embotarse acabada la
primera fermentacio.
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Seguint aqueixas indicacious no duptém gne lo Petiotage do-
nara los mateixos boas resultais que dona en maus deis fran-
cesos que 1 han explotat en nostre pais y que segons se 'ns ba
dit prompte esplotard una nova companyia

Fhedehich Benessit.

LOS RAHIMS.

Lo cep es originari de la Arabia Felis, y son fruyt fau culti-
vat desde las primeras edats del mon. Los llibres i~dis, que
constituheixen los monuments mes antichs del mon huma, ims
presentan ais Ayurvedas ofennt lo pay lo vi al gran
en los saerlficis solemnes; aquet es 1 origen d
tums étnicas, andlogas, y en especial de la comumaé
tians; Osiris, Baco y Noé foren los grans propagandistas del

°~\os ceps presentan innumerables varietats, y tant sa com-
posicld, com sas condicions, difereixen notablement, sego”
produhescan en terrenos ferruginosos, basalitichs, volcanicbs,

Los rahims negres son, per regle general, mp nutritius y
mes ténichs que ’Is rabims blanchs. En cuant alas varietats
aromaticas (moscatells) hi ha que convenir en que irritan | or-
ganisme, ysonperlotantperjudicials pera
cats. L albillo (picapoll) es lo rabim qual digestid es més facil
y més rapida, sempre que sa maduracié siga complerta. Aque”®
ta classe de rabim notabilissima com fruyta, produbeix un vi
dolent. -

» ¥

iEn_qué consisteix la composicié quimica del rabim? Aquet
esquisit menjar conté aygua en propo”‘cio variable, g ucosa 6
sucre de rahims, sustancia hidro-carbonatada molt nutritivay
aliment respiratori per exelencia; Acit tartnch, que dona ai
fruyt del cep sa acidesa 0 aspror; albumina vegetal y tanino,
gue resideix principalment en las llevors 6 granets y en la pe-
Bofa y que dona al rabim negre sa aspresa caracteristica al ma-
teix temps que sa forsa ténica y reconstituyent. Lo ralum conté
ademés materias grassas, materias gomosas, sustancias colo
rants unidas al tanino en la pellofa, sais de cals, sosa, ferro»
magnesia y alimina, sobre tot en 1 estat de carbonatay de
fosmts de sodi y de potasa:.
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Lo rabim exerceix ana accio variable sobre 1’ organisme se-
go6os se menji 6 no la pellofay ’Is granéis. Aquestas paris son
molt indigestas y obran en 1I'intesti com purgant, excitantlo
mecénicament. Los ventrells débils deuhen evitar sa excitacio
y menjar lo rahim sense engolirse ’l gré ni la pell.

Desde Plini fine los moderns higienistas, passant per Stoll y
Hufeland, lo rahim ha sigui considerat com una iruyta pecto-
ral. refrescant aperitiva, diurética, calmani, ténica, depurati-
va y reconstiiuyent.

¢Agquesta enumeracid no basta per si sola pera que s veja en
lo rahim un aliment eminentment higiénich?

Lo sabi doctor Herpin, sorprés al observar la analogia qui-
mica que existeix entre la llet de la donaY lo rahim, compara
aquesta ultima ab una llet vegetal, qual composicié consti-
tuheix un preciés aliment. Peré lo rahim ofereix, sobre iot, los
caracters d’ un medicameut: rich en alcalis y en sais minerals,
modifica la part grassa de la sanch y fiuhidifica los materials
d’ aquesta «earn circulani,» que depuray reconstituheix; faci-
lita las secrecions, aumenta la gana y combai 1’ estrenyiment
habitual, al pasque cura la diarrea y disenteria; alivia las
neurosis, regulariza la circnlacié y la respiracié en las malal-
tias deis puimons; y, finalment lo rahim es un anti-escorbuiich
y un l6énich per excelencia.

Lo metje arabe Rhazes ha dit que constituheix també un
afrodisiacn. (Qué té d’ extrany que aixls siga, si ’sté en compte
la riquesa del rahim en fosforo, en tanino y ferro?

La acci6 medicamentosa de que parlém se manifesta princi-
palment cuan se.fa del rahim objecte d’ un régimen especial.

En Durkkeim (Baviera?, en Meran (Tirol), en Vevey (Suissa),
en Aigle (Saboya), en Celies (Ardeche), etc., se fan curacious
per medi del rahim, durant los mesos de Setembre y Octubre.

No es aquesta la ocasio de desarrollar los detalls relatius a
aC}gegt punt. Direm tan sois que tal sistema es en extrem (til
y Tacilment aeeptat per las personas més rebeldes, com ho son,
per exemple, aquets noys linfatichs, faltats de gana, sense vida
y refractaris & tota mena de medicaments.

En numerosos establiments termals inmediats al Rhin, son
tractadas per aquestos procediments y ab lo major éxit las ma-
laltias del tubo digestiu, la gota, lo mal de pedra, las bronqui-
tis cronicas y las malaliias del cor.

Perd lo triunfo d” aquest método’s revela siugularment en
las malaltias del feije, en las ictericias, enlos célculs hepatichs
y en 1’ estat d’ hipocondria que produheixen.
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VARIETATS

UNA EXPOSICIO D* INSECTES

Eo lo Palau de la Industria de Paris s’ hi verifica actualinent una ex-
posicié d’ insectes Utils y perjudidals, y un coogrés msecto-légich en lo
gual prenen pan etninents naturalistas. . el - Nnir«

La exposicio té cinch compartiments: i." los insectes utils, 2. los
productesbmts y en.primera transformacio; S.y aparells e mstruments
empledis en la preparacio deis producies; 4.* insectes penudicialsy di™
vereos procediments de destruccio; y 5.a' tot lo que s refereix a la msec-

AN Tmotiu d' aquest concurs creyém d' actualitat donar & coneixer a
nostres lectors alguna idea encara que somerament, sobre la importan-

ecia gue revesteix T estudi la insectologia.
H . _&_i% v OIP» 1Utarra Vi m%l’

arrastran son cos per Urra, aitres van Uaiumam> 0 L
Ldan y aquetls volan, y alguns per fi casi no 's mouhen. Tots los insec-
tes aixis repiils com volatils estan coropostos 6 be d anells, que s une -
xen y apartan entre si, 6 de xapas retalladas, que relliscam i®
altra% mouhen, 6 bé de duas 6 tres paris principais, que s manienen
unidas per una especie de Aiique las enllassa y nua.

.-Quina economia, quin maravell6s artifici, quin ordre en la disposicio
des”™seniits. en las coloragyas de son capely de son pelatje, y en los
infiniis maiisos de sos colorejats vestitsi e

Tots estan armats d' instrumenis ofensius y defensius segons ne-

cessitats; trompas, dents, serras, punxons (fiblons) y
alires fabrican telas, aitres se sostenen en sos propis fils y tots travallan
fiera viure Vguardarse delsperills. No tindran intelligencia, perd pera
sgue la necessitan si tenen un instint superior cada vanetat y cada espe-
2”7e pera son modo de viure. Las formigas ab la petita cantitat de forsa
de que disposan, tan sos edificis subterranis de tal modo, que en res los
aventaiian las poblacions millor construhidas per los homes.

Apenas hi ha insectes que pera protegirse 6 assegurar
executin iravalls que admiran quan s hi pensa una micay despenan_Ja
ideade que quan I' home inventa pera perfeccionar sos mems d accip,
no fa altre cosa que imitar & la Naturalesa en sos mes senzills procedi-

™AQUin ordre mes admirable y mutua proteccié no s’ observa en un
rusch 6 buch d’ abellas, 6 en un formiguerl

La intelligenciahumana ’s pert al considerar tanta ~andesa en ob-
iecies tan petns. Milers de milions de sers se remenan yTiellugan per tot
arreu, un inmens remoli de vidas se manifestan en la térra, en 1 airey
en la avgua. Certs licors, las herbas. las flors, las fullas deis arfares, tot
esta ple™de novas especies y de petitissimas criaturas organisalas; insec-
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tes en las pedras, insectes en los animais, insectes fins dins ios demés in-
sectes.

_Abat ton orgullés homo sapiens, si sois coneixes encara 'l comeas del
principi de la infinita Natutalesa.

M anel Escudé Baatoli.

NOTICIAS

Sucre de remolatxa.—Lo Gobern aletnany, en vista deis enormes
dividendos pagats per las fébricas de sucre de remolatxa, presenta al Par-
lamem un pro)ecte de lley reduhint la prima d’ exportacio—6 devolucié
d’ imposr—que pagava al Estat per lo sucre que sortia del imperi. Lo
projecte es lley y regeii desde i.8" d’ Agost de iS83. Aquesta mida es
preparatoria  altre mes important. En Alemaijya com en Austria, s’ en-
ten que " impost sobre’l sucre deu ser recarregat, perque ’'ls avensos
cientifichs é industridis permeteo avuy obtenir de la remolaixa, rendi-
ments «deu vegadasn superiors ais que s' obtenian fa deu anys.

Conreu de la vinya. — Lo poblé de Brafim (Tarragona) es un deis
1que més se distingeixen en la millora del conreu el cep. Alla s’ ha pro-
bar la poda Guyot ab molt bons resultats y com proba del cuydado que
posan aquella agricultors en adobar la térra, citaréem lo fet d' haver venut
1 Ajuotament, en publich encant, una pila de runa (sobre 200 csrreta-
das), qual adquisicié fou disputada entre diferents licitadors, rematantse
en 173 pessetas, preu important, si s’ atent 4 lo que costara de transpon
a fa vinya ahont la destina com adob lo comprador.

Pansa.—Cada dia es major la animaci6é que 's nota en lo pon d’' Al-
meria ab motiu del embarch de rahim pera'ls mercats d’ Inglaterra.

Abundancia de rabims.—En una quarcera de térra que D. Joseph
Viver, de Sabadell, posseheii dn aquella comarca del VVallés, hi han plan-
tats uDs 1,200 ceps que donaran sobre 60 cargas de rahim, més que me-
nos, y encara asegura el senyor Viver, que segons calculs que té fets,
aqueila cantitat deu elevarse de 90 &4 100 cargas, sense pretendre cap cosa
que no siga natural.

Lo nom'del citat cep es de «UIl de Hebra,» y la condicio del vi que
produheix es, tant en color com en calitat, superior & totas las demés
1classes, inclds la «garnatxa.»

Aixis ho diuhen y tant de bd tos exacte, puig son molts rahims. Alla
veurém.

Aprofitament deis espigots.—Las fusadas 6 panocxas del blat de
moro 6 moresch, després d' esgranadas, deixan unas sobras d’ espigots,
en algunas comarcas anomenats notaris, que no havian tingut, perlo ge-
neral fins ara alera aplicacid sino pera cremar, potudlisarse, segons Fned
Holl, de Worms, com primera materia pera la fabricacié d’ esperit, lo
qual considerém nosaltres de molt interés per un pais com lo nostre,
ahont lo blat de moro forma un deis principais rams del conreu de nos-
sires camps

Los tais espigots contenen midé, gluta, albGmina vejetal, etc., 6 lo
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que es lo mateix, las necesarias condicions pera la ~ej «lm ™
d’ aquest fins ara tan poch estimada desferra, y la vmassa que resulta

d. »or.sch no hj h.»e.
Que sométre ’Is & una coccié d’ una hora u hora y mit)a al vapor y auna
presié de dosy mitja atmésferas, conseguint pera aquest
que ’s desfassin tots los tetxits del espigot, obnoise, per

caldas que contenen la fécula y que aquesta . fetilac ien
qual, no hi ha mes que portar a cap la sacarificacié y la destilaciO en la

~MTAnviotTassegura que-lrendiment en alcohol .esperit) sera igual
al de patatas deCllo~r qualitat. y que I J.f
ferratje, superara al de las que procedeixen de dits tubercles.

Real decret.—S’ ha disposat per real dccret que ’ls enginyers agro-
nomos de provincias s’ encarreguio, ademes deisserveys d indole agricola

Que’ls hi_e_sti?an encomenats, de la dircccié de las gran)as-modelo y es.
?acions viticolas-ennolégicasy ante-faloxcricas, quan lo gohern ho estitni

io negociat d’ agricultura del ministeri de Foment, hi haura un
enginver de primera classe y altre de tercera ab lo caracter d’ auxil.ars

facUhatius, iL quals alais com los enginyers dmectors de gran)a-modelo
y estacions viticolas y ante-filoxéncas, formaran part del cosen servey

actiu.

Mes filoxer*.-£0 Diari de Francfort diu que la filoxera comensa
a fer estragos en los vinyats del Rhin. especialmentper la banda de Bonn.
En la regio del Ahr, entre Bonn y Polonia, lo devastador msecte s hi
hrestablert s6lidament y ja no cal pensar mes en tréuresel de sobre pels
medUordinaris. Sis tacas novas s' han descubert aquest estiu y per tot
S G ahoft aquesta plaga ha aparegut. las vinyas estan del tot perdudas.

VINS.

Dona generalment un bon resulta: la brema, pero com las classes bo-
nas son sempre poch ofertas y en cambi bastant solicitadas, se mante per

los venedors la peticié d’ un regular preu 6 siga'l mateix que fias avuy
ha vingut regint, per qual motiu es molt probable que ’Is vins de la ac.
tualcullitaobriran ais tipos que avuy privan en lo mercat. Es de poca

importancia la exportacié & Fransa y & las Antillas per las disposicions
ado™ptadas respectivament per los Goberns francés y espanyol y de que
donarem compte en anteriors Revistas en virtut de las quals aumentant-
se 'l pago de drets dificulta las transaccions y las dismmuheix d’ una ma-
nera massa sensible.

Imprempta de «La”Beaaixensa,» Xuola, 13, baixoa.
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