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L A R T  DEL PAGÉS

LO QUIX EN LOS VINS

L’ empleo del guix en las elaboracions deis vins. adop- 
tat en Espanya desde temps inmemorial, está essent ob- 

-jecte de la preocupació de mollas personas, que no poden 
veure ab indiferencia ’ls mals que á la salut pública oca­
siona, si no r  ús, l’abús d’ aquestprocediment. Empleat, 
com avans, en quantitat molt petita, pogué no ésser per­
judicial ; peró aumentada la quantitat en aquestos úllims 
anys, per efecte, potser de la inferior qualitat deis mos­
tos, á fí d’ encubrir, dissimular ó contrarestar la aspror 
deis vins flacbs, agrencbs y  d’ arriscada conservació, 
arriba aquest abús en escándol, y  es molt fácil que, com 
opinan personas competents, siga ’lg u ix  la causa produc­
tora d’ infinitas irritacions y  malaltías gastro-intestinals.

Nostres lectors saben fins á quin punt ha ocupat T 
empleo del guix en los vins, la alenció del Gobern fran­
cés, ja  Iractant de probibir en absolut la venda deis en- 
guixats, ja  ordenant la aplicació de diversas penas, se- 
gons las Ileys de falsificació y  adulteració de substancias 
alimenticias, ais importadors de vins que continguessen 
més de dos grams en cada lilre. iLlástima qué á Espanya, 
ahont tant mitjá ó dolent s’ imita lo de nostres vebins, 
no s’ adoptin rigurosas midas en aquest punt sisquera en
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nom de la higieae púbüca, ó per lo presligi, al menos deis 
vins del país, que avuy constiluheixen polser lo principal 
elemenl de riquesa!

Pero, com apesar de totas aquestas consideracions, es 
probable que ni Gobern ni autoritats s’ ocupin d’ aquest 
vital assumpto, bó es que espolsi sa apatía ’l mateix con­
sumidor. Pera coneixer la existencia del guix, bi ba un 
procediment senzill y  eficás; basta posar en una copa de 
vi una petita quantitat d’ una disolució de cloruro de Va­
r i, que en qualsevol farmacia s’ adquireix. Si ’l  vi té guix 
inmediatamenl s’ enterbola, y  ai pocb lemps se deposita 
en lo fons un sediment de sulfat de Varita, producte de . 
la descomposició del guix disolt en lo vi.

Hi ba altres medís més exáctes y  més cienlificbs; pero 
cap tan bren com aquest, ni tant al alcans de qualsevol 
profá. Comensi ’lm aleix püblicb áanabsar lo vi que con- 
sum y á rebuljar lo que estiga enguixat, que es sense dis­
puta danyós á la salut, y  no tardará 1’ expendedor en re- 
butjar també lo vi abusivament enguixat per los culliters. 
No bi ba millor correclíu que ’i mateix púbiicb, qual 
acció no s’ amaga tan fácilment com la vigilancia de la 
autorilat més gelosa, quan n ’ bi b a ja ; y  si á totas las 
substancias alimenticias pogués aplicarse ’l mateix exá- 
men, altre cosa sería del consumidor y  deis que no miran 
en sacrificar la salut y la vida d’ infinilat de gent á la 
cobdicia especuladora.

DESTILACIÓ DE LA BRISA DE RAHIMS

L’ aparell ordinariament deslinat á aquesta operació, 
es un alambí usual ab lleugeras modificacions, consistint
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aquestas en que ’l eos del alambí ó caldera té un doble 
ó fals fons movible, colocat boritzontalment á trenta y  
tres cenlímetres del verdader. Per sobre de dit fals fons hi 
ha un forat pera carregar 1’ aparell, y  qual tapadora está 
subjeela ab pinsas, caragols ó xavetas.

La tapadora d’ aquest alambí es mes baixa que en los 
usuals, y  en cambí ’l coll que posa á aquesta en comuni- 
cació ab lo refredador, en compte de teñir inclinació cap 
aquest, la té en sentit contrari, aixó es, cap á la caldera, 
ab lo qual se eonsegueix que ’ls vapors aquosos se con- 
densin avans d’ arribar al serpentí y  tornan á la caldera.

La operació se verifica omplint d’ aygua la caldera 
fins r  alsada del fals fons, lirant sobre d’ aquest la brisa, 
lapant lo forat, encenent desseguida ’l foch y procedint 
després com en la destilació ordinaria.

Las deixas obtíngudas d' aquesta destilació son molt 
nutritivas, y  s’ aprofitan pera ’l bestiar, puix la cuyta 
que sufreixen ditas deixas las fá molt assimilables ó pro­
pias pera la alimentació del maleix.

Los productos que resultan de la destilació de la brisa 
del rahim son d’ inferior ealitat, puix sempre van car- 
regats d’ olis essencials y  d’ altres substancias.

Se perfeccionan, no obstant, molt los esperits de brisa, 
per lo procediment Lavalle, que consisleix en lo següent:

Se posa la brisa en una bota, se li afegeix un hectóli- 
tre y  mitx d’ aygua á 40" per cada hectólitre de brisa, se 
remena tot bé y  ’s deixa reposar durant dotze horas; des­
prés se somel la brisa á la prempsa ben carregada d’ aygua 
y aquesta s’ escorra, portant en sí 1’ esperit contingut en 
la brisa.

Lo such resultant se somet á la destilació en los apa­
ratos ordinaris.
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CULTIVADORS AMERICANS

Aqueixos instrum ents, anomenaís també Unadors, 
son molt apropósit pera donar á las vinyas las labers llen- 
geras d’ estin. Serveixen també pera ’l conreu del blat- 
demoro, patatas, remolatjas y altres.

Fíg. 148.—Cultivador americi.

Profundisan de 8 á 10 centímetros, segons los terre­
nos. Mognls per un caball y  manejats per un borne fan 
sense fatiga una y mitja hectárea cada dia en terrenos 
■ordinaris.

A casa Pfeiffer se trovan al preu de 17 duros y m itx.
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VARIETATS

D I F E R E N C I A S  E N T R E  L A S  A Y G U A S  D E  P O N T ,  R I U  Y  P O U .

Las ayguas de font son molt bonas, en general, distingintse per sa 
frescor y trasparencia, si bé solen esser inferiors á las de riu.

Las de riu están mes remogudas, contenen mes aire atmosfcrich y  te­
ñen menos sais que las altras. En cuant á la temperatura, participan, com 
es natural, de Ja del aire ambient, essent per aiió  fredas en hivero y  ca- 
lentas en estiu. A aquest inconvenient hi ha que afegir lo de la mejor ó 
menor impuresa que ’ls comunican las ayguas infectas, las inmundicias y 
Îs restos del rentat de robas que en ellas se soleo llensar en los grans cen­

tres de població, aixfs com 1’ excés de materials terrosos que arrastran 
en las crescuJas, ¡o qual fa necessaria sa fihració avans d' usarse pera be- 
.guda.

Las ayguas de pou, lo matcix que las de font, son millors ó pitjors, 
segons sa naturalesa mineral. De tots modos, convé revestir las perfora- 
cioos ab pedra silícea, millor que ab calissa, perque aquesta contribuheir 
á la altereció del aygua. Hi ha que cuydar molt també de que en las pro- 
ximiiats deis pous no hi ha ja depósíis d’ inmundicias, femers, bassas. etc., 
perque’ls líquits infectes que’s desprenen d' aquestos depósits, solen á 
vegadas colarse per lo terreno y  anar á parar ais pous, alterant molt las 
condicions higiénicas del aygua.

En general, y sempre q u e ’s tracti de conduccions subterráneas, deu 
teñirse present aixís mateix, que ’ls millors materials pera conduhirlas 
son las pesias de térra cuyta 6 las canonadas de ferro. Certas canonadas 
metálicas, y sobre tot las de plom que tant s' usan, poden comunicar al 
aygua qualitats verinosas, com freqüentment succeheix.

NOTICIAS

O li-R o u x .—Instalada ja en la ciutat de Figuerasla fábrica d’ Olí 
Anti-tiioxérich Roux y haventse conseguir ab aixó algunas economías en 
la confecció del producte, s’ ha obtingut delsSrs. Casals germans, únichs 
representants á Espanya del mateix, que d’ avuy en devane quedi rebaixat 
d un v;nt per cent sobre ’I prea que fins ara ha regir. Aixís ho espressa la 
Revista que ab lo títol de E l  aceite Roux  publican á Figueras los sen- 
yors D. Joseph Verses y  Almar y  D. Joan Arderius Banjol, dedicada á 
la propaganda y defensa del citat producte.
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A d u ltera c ió  del pebre verm ell.—l os periódichs de Murcia par» 
lan aquestos dias d’ h a « r  sigut descuberta en aquella 
ció del pebre vermell, que consistía en afegir al pebre 
catititat de fuxina pera ferio semblar al anomenat de cascanlla, que es

L o T c o S a n t s  de bona fé en dit ram de Valencia, al saber tais no­
ticias, y disposats á perseguir lo punible frau que s fa contra ®on cred t 
Y la salut piblica, han denunciar á la autorital resnectiva que havia arri 
bat á dita ciutat una partida del citat genero falsiticat. • j

Segoos noticias, una petita cantitat ha sigut veñuda á Valencia, y la 
major part ha sigut consignada á Barcelona.

V in y a ts  á  C a lifo rn ia .-L o s  vinyats á 
han adquirir un gran increment, en termes W J i " r a c r «  per
acres se considerava com important, y  ara abundan los 
amunt. En cuatre anys s’ han crear vmyats en e,tens.ó de rnes de 
rnonoo acres Lo vi que s’ óblese ven, lo blanch y negre.de 20 a 30 
céntims lo galó, (4 litres y ■ /,) V ’ l de 55 á ?5 
L’ últim any s’ han ohtingut nou milions de galons de vi.

O li deis e ra n s  de rah im .—L' oli extret deis grans de rahim s em­
piecen Italia® era la lluminaria, especialment á Modena. que «  a ^ tit  
está mes dese^ntrotllada sa extracció; usantse tambe fa molt temps, y
pera’l mateix objecte, en Alemanya y alires punts.
^ Losgrans de rah i¿s blanchs donan menos 0 1  que ’ls del rahims de 
color; y ’̂ls deis rahims procedents de vinyas vellas menos q«e j s  de ta 
him de vinvas novas, podentse calcular la producció miijana en tres U 
fre™ V oli per cída . 5 kijógrams de grans. Aquest oh perc aprop
d’ un 25 per 100 en sa purificació,

S in d ic a t an ti-filo xérich r—Sembla que la Comissíó del Sindical de
delensa contra la filoxera de Vilanova y Geltru “i Lbiecte
brigada pera la vigilancia deis vmyats d[ aquell partit )«dic'al al ob)ec«
d e^ ep u gaverific irlo sd egu ts reconeixemenis al comensar la brotada
deis ceps.

E lab o ració  de m ostos.—Per Mr, Gulllard s' ha donat comens á 
Porrera á las obras pera la construcció d un gran edifici al peu de la po- 
blació aprop de la carretera, ahont se proposa dit senjor fabricar los va­
liosos mostos del Priorat per los procediments empleáis en algunas co
marcas francesas, quals richs yins han obtiogut una fama universa!.

C e r e a ls .-L a  puja de preus deis cereals s’ han accentuat en tots los 
mercáis. A Navarra y la Rioja los preus son de 5,  ̂ 7
fanega que en lo mes de desembre. A l Andalucía y  la Mancha, 1 aumen 
ha sigut de 2 á 3 rals. A Castilla la Vella: de i á 2.

L a  filo x e ra  á  P o rtu g a l.—Las últimas noticias deis creixents estra­
gos que la U filoxera en Portugal, son .‘desconsoladoras. Personas 
peients calculan que la producció de vms en a regió dcl 0 “ ?^° Jl'? 
minuhit l’ últim any en unas 40 00 3 pipas. Cull'ters que "  
de 100 á i5o, no n’ culliters mes que una ó dos en la darrera berema. 
Molts hahitants de las comarcas filoieradas han emigrat especialment al 
Brasil.
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FIRAS, MERCATS Y CUIX-ITAS.

A lc ira .—En lo mercat que seimanalment se celebra tots losdimecres 
•en aquesta població, van oblenim gran importancia las transaccions en 
arbres fruyiers. En lo de la setmana anterior íoren molis los milers ve- 
nuts, logrant preferencia las poraeras. Los preus de laronjers empeltais 
pera plantar son tan demanats y escassos, que no se ’n trovan sino á 7 y 8 
Tais r  arbre. Los agres pera planiers se venen de too á 400 rals miler, 
segons classe.

Gandía.—Lo teraps favoreix las feynas agrícolas en aquesta borla, 
ahont los pagesos se dedican en la actualitat ais planters de tomáiechs y 
pebroieras. Si ’l temps continúes essent bó, fins podrían desapareixer los 
danys que causaren en aquellas cullitas las plujas y frets de principia 
d’ hivern.

V alencia.—Ab la benigna temperatura de la setmana anterior, s’ ini- 
clá ja en los arbres lo moviment de la sava, ve^entse floridas moltas bres- 
quilleras, y apuntant ja ’ls tendees taoys ó brots deis taronjers en molts 
horts d' aquesta costa.

V alí d U x ó .—La cullita délas taronjas ha sigut bastant bona y  s’ 
ha venut á preus regulara, y avu> s’ está venent la de cap de brot á 10 
pessetas lo centenar ab baslania demanda ; no succeheix aiiis ab las gar* 
Tofas, que si bé alcansan un bon preu que es á 7 rals arroba, hi ha molt 
poca demanda, encara que las existencias son també curtas y ab pocas 
esperansas en la nova cullita á causa deis frets y glassadas la major part.

TARONJA.

Las últimas noticias que sobre taronja, segons un colega d’ Alcira, 
arriban deis mercats ,d’ Inglaterra, no son tan desastrosas com las ante* 
Tiors, pero encara deixan bastant que desítjar pera que resulti beneficiosa 
la esportació. Continua per lo lant la paralisació en aquet centro produc­
tor, ahont son pochs los magaizeras que confeccionan caixas, y  encara en 
petitas proporcions.

(I Las remesas en orri, diu lo colega, ab desií al interior y  á la vehina 
República, son una mica mes activas, perú es sensible que s’ ensopegin 
en la estació del ferro-carril d’ aquella ciutat ab lo gran ¡nconvenieni de 
que strobi descubert 1 anden per ahont se carréga, y  sufrint en conse­
cuencia la fruyta ’ls perjudicis que li ocasiona 1’ estar un ó mes días á la 
intemperie.

Las compras de taronja sobre ’ls arbres no revesteixen importancia en 
aquestos dias, y sois tenim noticias d'algunas que s'han efectuatdc4
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y i/ í  á b rals arroba en la horta, y fies 6 en los horts. Lo rebuig deis 
magatzems y  la cayguda, molt escassa y solicitada per 3 ó 4 rals arroba.

A  Callera ’s pagan á 3o rals lo miler la taroDja de ’n térra, que equi­
val á una mica mes de 3 rals per arroba.

A Gandía ’s paga á 5 rals la arroba. La pansa, encara que parausada 
sa venda, obté un preu de i 5 á 20 pessetas lo quintá.

Finalment, á la Plana ’s sostenen los preus ab tendencia al alia, ha- 
ventse pagat mollas partidas á 20 pessetas lo miler.

O L I S .

V a le n c ia .—Durant lo curs de la quinzena ’s nota un moviment d’ 
alsa en totas las classes, que fa presumir, que durant 1’ any actual, los 
olis tindrán un valor relatiu á la escassa recolecció de la presen culhta.

Los olis nous superiors apenas han entrat en aquell mercal, perque 
deis pobles de prodúcelo ja surten ab destí pera’ls mercats extranjers, 
ahont consegueiien preus remuneratius en mérit á la bondat y  bonas
condiciona. . ,

Segons los informes deis compradors d’ aquest delical artide, en la 
Serra d’ Espadan alcansan aquestos olis 1’ elevat preu de 60 rals arroba 
de primer cost, que ab los gastos de mesura, ports y  demés, y  en nostre 
mercal no ’s poden donar á menos de 60 rals los 10 kilos.

Los de Tortosa segueixen sa marxa progressiva d’ alsa.
Losvells superiors se venen de 45 á 46 rals los 10 kilos, y  Is de la 

nova cullita de 43 á 44 rals, ab tendencias á valdré mes.
Los d’ Andalucía nous que en aquell mercal tenen una regular accep- 

tació pera ’l consum, alcansan bons preus, pagantse de 3g 440 rals los 10  
kilos, y  ’ls que ’s destinan pera las fábricas de 3y á 38 rals, segons quali- 
tat ó procedencia.

Lo de maní ó cacahuet sens operacions.

V I N S

' Continua la calma en la venda de nostres caldos, sense qu ’s noti ten­
dencia á millorar los preus.

Segons noticias directas rebudas de París, los vins espanyols esperi- 
meniaren ultimament en aquell mercal nna considerable depreciación 
Algunas partidas de dits caldos, procedents d’ Aragó, que s’ han enviat á 
la vehioa República directament, s’ han realissat ab gratis perduas. Ho 
advertim á nostres culliters pera que s’ abstingan d’ enviar ara partidas 
per son compte.

Imprempta de «La Benaixensa,» Xuclá, 13, baixoa.
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