
ANY 8.e DIUM ENJE 14 SET EM BRE DE 1884. NÚM. i 85

1.; A R T  DEL PAGÉS

LA RiaUESA IMPONIBLE

Lo Congrés d’ agricuUors á Madrid lia votat las cincli 
conclusions, proposadas per la comissió ponent, relativas 
á la delerminació de la riquesa imponible.

No tolas son prácticas, algunas s’ oposan á la realital; 
peró revelan bon desitj; la aspiració de que V impnst se 
reparteixi ab equitat y arribi á totas las manifeslacions 
de la riquesa agrícola, urbana y pecuaria.

Las conclusions son las següenls:

1* Que atenent á la urgencia de reformar los amülara- 
raents serveixin de base pera ’l present las cédulas preparato­
rias, que han prestat y deuheo prestar los contribuyents, sem- 
pre que s’ apliqui ab rigor la penalitat establerta en lo que s’ 
amagul.

2. ‘ Que la aspiració definiliva pera la reforma en lo sistema 
tributari, per lo concepte de territorial, se dirigeix á ¡a forma- 
ció d’ un catastro parcelan per termes municípals, quals tra- 
valls deuhen comensarse desseguida.

3. ‘ Que ’s procedeixi ab tota pressa á formar unas novas 
cartillas evaluatorias ab equitat y justicia, protestant de la Ü- 
mitació establerta al admetre sois tres calitats pera lajclassifica- 
ció deis terrenos.

4. " Que es urgent solicitar del ministeri d’ Hisenda adopti 
las midas convenients pera que ’s fassin los estudia agronó-
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michs uecessaris, á fi de formar una classificació científica deis
terrenos agrícolas qoeserveixi de base racional y equitativa fc
la tributació. _ • t _i5.* Que’s gestioni pera que la contribució territorial 8 im-
posi y se realisi per «cuota» com procediment que s’ ajusta mes 
á la ic^ualtat, y fa impossibles los abusos que origina la impo 
sició al terme municipal d’ una xifra excesaiva com «cupo».

G.* Que las cartillas evaluatorias se reuovin cada dos anys.

Lo Congrés s’ inclina á la contribució de cuota ab pre­
ferencia d la de cnpo ñxo, pera la riquesa territorial. Es 
dir, que sembla vol una «cuóta ftxa>> y un «cnpo vana 
ble’», desterrant lo procediment de «cupo fixo» y «cuota
variable», á que la AdminisLració s’ inclina.

Son dos sistemas oposats; peró lo primer es mes fácil 
y mes práctich, baíx lo punt adminislratiu, que 1 segon.

LA AGRICULTURA CATALANA.

Potser may liavia atravessat nostra agricultura un período 
tan critich com lo que está, atravessant en loa moments actúala.

Si passém balans de lo que va d’ any, nos trobarém ab que 
tinguerem bon comens d’ hivern, mal seguimeiit de primavera 
y raolt pitjor encara 1’ estiu que estém atravessant.

L’ hivern la doná en plujas y neus, lo qual feya esperar 
abundanta anyada, si la primavera hagués correspost ab aygua 
y sol pera vivificar las plantas; peró no fon aisís, per quant 1’ 
excés de plujas y tempestáis privaren d’ efectuar la granor deis 
cereals en las condicions apropósit pera obtenir una bona cu- 
llita de grá y palla, donat lo tempir y bona sahó en que ’s po­
saren las térras. Lo rovell y la podridura deis blats volcats foren 
causa de que no donessin, en quantitat y qualitat, los rendi- 
ments que d’ ells podían esperarse en general.

La florida de la vinya s’ efectuó també en molt malas con- 
dicions per 1' estat del temps en la época oportuna, qual falta
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•de calor y excés d’ humitats doná lloch y peii al desenrotllo del 
mxldtn, malura nova ó floridura, que ab tanta hitensitat y ex-
tenció s ha deixat caure sobre nostres vinyats de la Costa de 
Llevant, alguns punts del Vallés. gran part del Panadés del 
•Camp de Tarragona y del Plá d’ Urgel. deixant los ceps pdats 
•de tullas y per consegüent sense rahims.

Lo retrás de la vegetació tota, ajada á fer mes insoportable 
la situació agrícola actual de Catalunya, lo qual ha fet també 
•que nostres fruyts bajan siguí tardans y no s’ adineressin com 
altres anys, puig los mercats s’ han vist provehits de prodiictea 
•de la (erra d altres localitats, ja  de si mes afavoridas per la Na- 
turalesa que la nostra, pera la producctó deis fruyts prime- 
renchs, per mes que totas las regions agrícolas del terrítori es- 
•panyol hajan sufert en general, de mes ó de menos, las conse- 
•qüeticias d’ una anyada dolenta.

Si afegim á tot alxó la terrible plaga filoxérica que seo-ueix 
sa progressiva y destructora marxa en nostras provincrasde 
•Oerona y Barcelona, ahont avuy per avuy. res se fa oficialment 
pera impedir sos estragos, puig ni senyal de vida donan las 

Juntas provincials de defensa contra la filoxera en sas respecti­
vas demareacions; las iuvasions d’orugas produhidas per las 
.•inmensas bandadas de papallonas que al comens del estiu re- 
correperen lo Plá del Llobregat, la comarca de Tarrassa, lo 
baix Ampurdáy altras regions catalanas, quals productesde la 
•térra han devorat; la podridura de las patatas, d’aqnest pa deis 
pobres, que no ha deixat arrivar cap tubercle á son complert 

•deseurotllo, encanntse d’ una manera extraordinaria; la malu­
ra deis tomátechs, foradats per la munió d’ insecíes que se n' 
han apoderat; la biima deis fruyts en general, especialment 
•deis lahims, que s han espolsat d’ una manera gran: las con­
tinuas pedregadas que han assolat molías comarcas vinícolas, 
S  lam ajor part de sa cullita predilecta en las de

hoste del Ganges, que es causa del baix preu en quepersis-
República, per ahont la ex- 

portac ó de vi catalá ha disminuhit d’ una manera notable, 
desde la invasió colérica en los mercats de la citada Nació; lo

m
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proclucció vinícola y la irreg’ularitat de las aygna?, quals pinjas 
torrencials, desbordantse, eo cotnpte de fecundar periódicament 
la térra, que es la mare de las plantas, son un element de des- 
•trueció de las mateixas, cora ho han probat totas las etninen- 
•cías que consagran sa vida al bé general de la humanitat.

Conflariam aixís, en que la regeneradó de la agricultura ca­
talana no farla esperarse gayre. No obstaut sabém. que alguna 
propietaris ja han fet arrencar sas vinyas del rost, plantanthi 
•arbres, ab un sentit práctich digne de teñir molts imitadors.

Deis escarmentats, ue surten los avisats.—F. X. T. y A.

L  A L C O H O L
SA U ISTO R tA , SA P U O r iB T A T  Y CARACTERS MES NOTABLES.

L’ alcohol, anomenat vulgarment esperit de vi, es una de- 
«queixas produccions efímeras que prenen origen de la altera- 
•ció de certs priacipis inmediata, podent dir que la producció 
del alcohol, te lloch, quan naturalment, per desgarrament ó 
desorganisació deis teixits vegetáis ó de propósit ab lo fí de 
produiiir dit esperit, se posa en contacte ab 1’ aygua ó ab al- 
.gun ferment ¡a substancia sucrada continguda en los friiyts, 
•en las tijas ó en las arrels de certas plantas, verificantse ’l fe­
nómeno de la fermentació alcohólica.

Casi tots los autors están aviiy d’ acort en que ’l descubri- 
tnent del alcohol té son origen en los árabes, coni ho indica 
fion mateix nom, que al principi s’ escribía al-cohol, que vol 
dircosm olt sutil, molt dividit; aixís com també la paraula 
alambré, del mateix origen, y que ’a veu usada en ios escrita 
¿rabes anteriors al sígle x.

Está probat que, encare que ’ls grechs coneguéren y em- 
pleáren alguns procediments pera destilar V aygua, foren 
aquestos tan grullers que, no podent emplearse de cap modo á 
obtenir 1’ alcohol, no s’ ha de pensar, fundantse en aquest fet, 
que d’ ells fos coneguda la destilació del eos espirituós de que 
’ns ocupem, essent igualment notori que ’ls romans tampoch
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loconeguéren; piiíg ni PUni, ni galeno, ni Dioscóridea fat> 
menció del alcohol en sas obras. ■ r i >

J a e n lo s ig le s  Aben-sina (célebre ñlosopli y metje arabe. 
comparava ’l catarro á una destilació eu la qual 1’ estómach 
era la retorta, lo cap la cúpula y ’l ñas y la boca los condueles- 
perhont destilavan tos humors. Abiil-Kasseu, célebre me je- 
moro de Oérdoba, del sigle xu. descriu també ulguns procedi- 
ments pera obtenir per destilació T aroma de las plantas y Ra­
món Lull, célebre alquimista del sigle xiii, parla del ayguur-
dent anomenantlo quinta essencia. _

Després d’ haber siguí aplicat P alcohol en medicina per 
Arnau de Vilanova, á qui s’ atribueix equ.vocadament son de»- 
cubriment, fou quan en 1387 produhí sa aplicació la inort de 
Cárlos lo Dolent de Navarra, qui per reanimar son calor vital, 
nerdut per son llibertinalje, se feu cubrir de draps impregnáis 
de alcohol y lligats á son eos, produluntU lam ortper haverse 
inflamat l’ alcohol, al voler rorapre las Ihgaduras. cremantlas-
ab una candela ,  ̂ ^

MiquelSavonarola. publica en lo sigle xv un tractat sóbre­
la confecció del ayguardent: Porta, quimich 
fflexvn,pubUcáun notable tractat de destilació y Lefebre A 
fi del inateix sigle donA al piiblich la descnpció de un aparato 
per obtenir l’ alcohol mes p u rea  una sola destilació, haven 
donat A coneixer poch despres Arnau de Lya las coiidicions ab 
arreglo á las quals deurla ferse la destilació pera que fos mes

^^''nobert Glaubert fou també en la mateixa época aproxima- 
dament lo qui proposA varios sistemas de destilació, en los que 
’s pot dir están fundáis molts deis mes perfeccionáis aparatos 
destiladors de nestres días, havent inveiilat posteriorment va 
rios avensos en la destilació, Moisés Charas en 1767 y Barchu 
lien en lo sigle xviu, época en que realment s’ obtmgué i al 
cohoUoraeusantAsortir del atras en que fins llavors s liana 
estat, essent Poissonnier lo qui eii 1779 presentA lo primer apa­
rato iiotablement perfeccionat.

Ediiart Adam de Rouen, fou no obstant qui realisA una veri 
table revolució en la industria del alcohol, obteniut un privile-
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gi de invenció, fündaiit son proceditnent, com lo compte de 
Ramford, en lo principi de la calefacció deis vapors, posant al 
efecte en ebullició una cantitat donada de vL per medí deis va­
pors prodiihits per aquell mateix liquít.

Mr. Adauj, despres d’ haver posat en práctica son procedi- 
ment ab un éxit brillantíssim, fins al punt d’ haver trobat des­
seguida capital, per establir en lo Mitjdia de FransaSO grana 
fassinas, fou, apesar d’ aixó, victima deis que inventant apara­
tos seinblauts ais seus y perseguits devaut los tribunals per ell 
conseguíren arruinarlo, y que un borne que había contribuit 
d’ un modo tant poderós al enriquiment del país en que vivía, 
morís pobre y abatut en 1807.

Lo descubrlment de Mr. Adam fou despres perfeccionat en 
los detalls deis aparatos y en la marxa de la operació, per va­
rios químichs.

Lo comers ve donant fa teraps diferents noms al alcohol se- 
gons son grau de puresa, ó mes ciar, segons la cantitat d’ alco­
hol pur que conté, anomenantse ayguardent ais productos de la 
primera destilació, que marcan de 16 á 20° en 1’ areómetro Car- 
tier, y particularment proba de Holanda ó ayguardent ordinari 
al que marca 19°, donaut lo nom d’ ayguardeut fort al que ’n 
marca 21 ó 22.

Per sobre deis 22 reben lo nom d’ esprlts y la major 6 menor 
cantitat d’ aygua que coutenen , s’ espressá per medí de frac- 
cions; aixís s’ aijomena esperit de V, al alcohol 29 graus y mitj, 
perque prenent tres volumeas d’ aquest alcohol y afeginthi dos 
volumens d" aygua s’ obté ayguardent á 19°; espresantper lo 
tant la fracció V, que per obtenir 1’ alcohol á 19° ha sigut precia 
que entrin en 5 unitats volumétricas, tres d’ alcohol á 29° ’/, y 
dos d’ aygua.

S’ anomeoa per últim esperit rectificat 1’ alcohol á 36° y al­
cohol absolut, al que faltat del tot d’ aygua, químicament pur, 
marca en 1’ areómetro Cartier 44°19. L’ alcohol es blanch, diá­
fano, dotat de un olor lleuger agradable, que ’s va acentuant á 
raída que s’ eleva la temperatura, lo sabor del alcohol es fort y 
desagradable, aixís com al contrari agrada y deieyta quaii se ’l 
rebaixa diluhiutlo en aygua. A volúmeá igual d’ alcohol y d ’

1̂
i
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a y g u a , pesa ’ l prim er poch menos deis Vt del pes de la  segona, 
y  la  destilació del alcohol ex tg e ix  apenas */,„ del com bustible 
necessari pera la  destilació del aygu a .

E s per cert molt im p o rta n tlac ircu n stan c ia  que concorre en 
r  alcohol d ’ evaporarse y  barrejarse  al ayre  adm osférich, á las 
tem peraturas ordinarias constituhint fácilm ent barrejas in fla­
m ables á la sola aproxim ació de una candela encesa, sobre tot 
si r  alcohol presenta gran  superficie liq u id a esposada al ayre .

L ’ acció del alcohol sobre 1’ organism o an im al es m olt d igne 
de tenirse en compte, havent d lt un not-ible quím ich francés, 
en  qual pays se anom ena a l aygu ard en t «a yg u a  de vida» que 
debía anom enarse ’l «aygu a de mort» per los gran s perjud icis 
que causa á  la  econom ia an im al. En tot lo mon son innum era­
bles las víctim as que oca.siona 1’ us exessiu  de las begud as a l­
cohólicas y  particularm ent del aygu ard ent.

B a ix  la  acció de U s begudas esp irituosas, s’ excitan  podero- 
sam en las g lán d u las de la  boca y  de la  m ucosa del estóm ach, 
em botantse la sen sib ilitat deis sentits fins al estrera de perdre 
’i p alad ar; lo cervell y ’ l sistem a nerviós, quals ram ificacions 
s ’ estenen per tot lo eos hum á, se desorganisan  y  1’ individuo 
queda reduhit á un estat m o rb ó sq u eb en  aviat se fa-crónich. 
essent aquí oportuna una frase de L ieb ig  que d in ; «L ’ alcohol 
per la  seva acció sobre ’ ls n irv is  es pera 1’ obrer com un pagaré 
contra la  seva  sa lu t, que ’s veu  ob ligat á renovar per fa lta  de 
recursos pera pagarlo , rea lisan t lo daltabaix de son eos »

En cainbi son m olías las m alaltias pero las que 1’ alcohol es­
tá  preconisat com un eficás rem ey, haventse considerat com 
nna panacea, en certas ocasions, que ten ia la  v irtu t fins de re- 
ju v e n ir  y  a lla rg a r  la vida, de lo qual procedeix son nom fran ­
cés d’ a y g u a  de vida, a ix is  com lo nom de «pares de la vida» 
donat a is  je su ítas  que u tilisavan  1 ’ alcohol en gran  escala en 
Ita lia  pera la preparació deis m edicam ents que davan a is  po­
bres.

M. A.
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VARIETATS

CENTRE AGRICOLA DEL PANADÉS
S LPLLM EN T A L CARTEL!. DF. LA DISTRIBLCIÓ DE PREMIS Á LA  VIRTU T (‘)

Prem i ofert per ¡a E x cm j. Diputació Provincial de Barcelona.—S' 
adjudicará aJtre premi que consisieix en la quantitat de doscentes cin- 
quanta pessetes al masover ó mosso de pagés que essent natural y vehí 
de qualsevol deis pobics de la provincia de Barcelona, baja servit mes 
temps en una casa de camp de la mateixa provincia, y á la vegada que 
iinguia donades mes m'ostres de fidelitat y d’ abnegado á son principal y 
á la familia d’ aqueii. Será necessari que per lo menos vinga prestant sos 
serveys de 3o anys ensá. Será lambé condició 1’ haber adelantar en medís 
de fortuna per sa intel-ligencia en lo conreu si 1’ aspirant es un masover.

Prenii del Excm . é ll-hn. Sr. Bisbe de Barcelo':a, en quantiiat de 
ceiit̂  vint y  cinch pessetes.—Donat ne será al jornaler pagés (home ó dona\ 
vehí del Bisbat de Barcelona, que ab son traball baja mantingui á sos 
pares vells, ó á órfens de la seva familia, procurantlos bona educació re­
ligiosa, fentse constar aquestas circunstancias.

Les sol-licituts optant á dit premi deurán ésser presentadas en igual 
forma que la exigida en lo Cartell, y per tot lo dia 26 del corrent Agost.

Vilalrancaai d’ Agost de iSSq.—P. A. de la J .  D.—Lo President, An­
tón Graells.—Lo  Secretari, Joseph M .‘  de Fábregues.

A ü v er ten cia  iMPORTANT,—Lo prcmi olert per lo Municipi d' aquesta 
vlla, segons acort del mateix es de cent pessetes en llóch de les cinquanta 
consignades en lo cartel! ú’ enguany á causa d' una equivocado invo­
luntaria.

NOTICIAS

Adob fo s fa ta t—Es ja un fet incontestable que ’ls fosfats barrejatí 
ab lo fems son mes assimilebles pera las plantas q u e ’Is q u e ’s distribu- 
heiien directament al terreno. L ’ estat de divisid del adob fosfatat es per 
tal modo aumentat, y per consegüent, sa distribució, aixís com 1’ escam-

í ‘ i Com en ¿poca oportuna publicarenj lo C a r t e l l - ,  encara que fora de temps, liem de 
publicar aquest S u p l e m e n t  pera completar aquell.
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pall en li térra de conreu, serán mes perfectes, supost que ’s consegoeix 
un contacte mes intim entre la materia mineral y la materia húmica, 
l’ ácit carbónich, etc. Pera conseguirtant important fi, bastará ab espol- 
sar sobre I’ adob, conforme se,va apilant, ab lo fosfat ben polverisat, va- 
riant la ddsis, segons las cantitats que ’s vulga portar á la térra. Per tal 
modo conseguirán los pagesos aumentar lo producie de las cullitas, en 
particular deis cercáis y llegams, que son los que mes necessitan del ácit 
fosfórich, pera la mellor nutrició de sos grans.

C onservació del v i.—Quan d’ una bota s’ extréu vi en diferentas 
vegadas, 1’ ayre que penetra á substituhlr lo vi extret arrastra górmeos 
que prodüheixen sa alleracióy fermentació. Res mesfácill’ evitarho em- 
pleantun senzill aparell el aleaos de tots, y  que consisieix en fer colar 
1’ ayre per cotó en ñoca; lo qual se consegueix, colocant en un cañó ó 
canya ’l cotó en ñoca, é introduhlnt aquest cañó que entri forsat en 1 
oido ó respiraderos de la bota de que ’s va á treure,

Ab aquesta senzilla disposició pot conservarse durant molts mesos in 
tacte ’l vi que’s treu.

Contra la s  ratas.—Pera evitar que las ratas ataquin los planters de 
blai de moro, civada, etc , alguns cultivadors deis Estats-Units acostu- 
man sembrar entre dits cercáis algunas matas de pebre negre, á las que 
tenen las ratas molt marcada aversió. Quan recullan y  guardan la cullita 
escampan en los graners unas quantas gotas de oli de pebre negre y ’i re­
sultar essctisfactori.

L a  g u ta p e rx a .—En varias comarcas de la península Malaya, y en 
altres localitats, se cultiva 1’ arbre conegut en lo país ab lo nom Tuban, 
del qual s’ extrau dit producte. Es un arbre regular. d’ ampias fullas, 
qual tronch adquireix una circunferencia de lo peus, que creix ventatjo- 
sament en terrenos d' aluvió, y es de írucnficació rara y poch frecuent.

Los indígenas obtenen la gutaperxa d’ arbres ben desentrotllats, en 
ios quals practican entalladuras, per las quals raja un such que despres 
clariñcan en una caldera, adquirint la consistencia que presenta dlt pro­
ducte industrial.

R em ey  contra ’Is  cuchs de térra  —En las hottas y jardins solen 
fer bastant dany los cuchs en las arreis de las plantas cuan se desentrot- 
llan en grans proporcions.

Pera exterminar aquesta plaga, lo senyor Desbois recomana la aygua 
camforada cora de millor resultats entre diferentas probas. Al cfecte, se 
disol la cámfora en esperit de vi, y aquesta disolució se barreja en certa 
camitat d’ aygua, y despres d'alguns dias se cola ab un cedás de seda. 
Cuan la planta es herbácea 6 delicada, se prepara una disoJució mes dé-
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bil, y, de tots modos, regant al peu de la planta ab aquest liquit, se la 
preserva deis cuchs.

Sem bra de nous.—Lo medí mes segur de teñir noguera es sembrar 
las nous en lo lloch mateix en que deurian pcrmaneiier, perque son com 
los roures, de trasplantació difícil y penllosa, á causa de la delicadesa de 
sas arrels Se sembran ¡as nous en un terreno ben preparat avans de las 
grans geladas y ’s cubreixen Ileugerament. No convé taparlas molt per­
que necessitant bastant fret pera rompre 1’ esclofolla, ni plantar una lle- 
vor sino varias en cada lloch ahont se desitji teñir un arbre, y si totas 
arrelan deu deixarse sois lo brot mes robust. Se marcan las Hieras ahont 
pugan aquestos arbres cultivarse, y avans de que brotin las nous se ne- 
teja 1 terreno si es necessari. Se cultiva durant los primers anys lo terre­
no, ants de que ’ls arbres fassin ombra, planiant papas y sembrant grans 
entre las Hieras.

M ala ltia s  d eis taroi^jers.—Cuan los arbres presentan senyals de 
malaltía, com son, entre altras, cayguda anormal de las fullas, pérdua 
de son color, arrugaraent, dessecaments deis borrons, etc,, se dea donar 
una prompta labor al terreno, fins descubrir somerament las arrels no­
vas, deiiantlos dos diasseguits ab una solució preparada de las següents 
proporcions;

Sal comuna................................................. i ,5aograms,
Sulfat de Ierro (caparrosa verda), . . . 22S »

.......................................................................... 53o
..............................................  40 *

bi passats alguns dias los arbres no presentan millora, deu prosse- 
guirse I iraciaraent. regantíos una vegada al mes, fins que la malaltía 
desaparega.

VI

SUROS

A ju iiarp erlas transaccions efectuadas en 1’ article desde nosira 
ultima revista, devem dir, que '1 mercat ha tornat á son estat normal.

En efecie; s han fet operacions casi en totas las classes que produ- 
faeixcn nostras fábricas, y per aixó s’ ha notat un moviment mes que re­
gular de compradora, particularment durant los quinze dias últims.

Finalment devem congratularnos del moriment en general de nostre 
mercat de taps durant aquesta quinzena; podeot afegir ab seguretat que 
s han fet també algunas compras de suro del país á preus una mica mes 
oaixos que Is anys anteriors.

De E l  Pala/rugelleiise.

Ayuntamiento de Madrid
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REFRANS D‘ AQUET MES

Seumbre boyrós, graner polsós.-Per Sant Miquel. lo breñar s e ’o 
puja al c e l.-P e l Setembre, se caga sense espembre.

Trema días té Setembre, Abril, Juny. també Novembre, Febrer ne té 
vint V vuYt Y ’ls altres set trerrta bu -D ijous coir.ensat, setroana acaba­
da - L l u í a  creixent. part diíerent; lluna minvant, part «m b lan t.-E n  
lluna nova, veshi ab un cove; en lluna vella. vesh. ab c.stel a ,-N o  h. ha 
dissapie sense sol, ni viudeta sense dol, ni casada sense dolor, n> donze- 
zella sens aymador.-Dsspres del dilluns vé lo dimars.

NOTiV-PreBüém  á tots aquells que .ápigen ulgun reirá que nu viuga contipuat en 
NOTA- m g  servescan envUrnosel pera completarla. Com observarán

'' ‘’ “ t r e ^ 2 ^ r s  alguna deis meaos han quedat buy.a per uo haver trovar proverbia que s' hi

Imprempta de aba RenaisenBa,> Xuclá, 13, balsos.

Ayuntamiento de Madrid




