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A R T  DEL PAGÉS

a g r ic u l t u r a  p r a c t ic a

I'llOCEIIllIEST I'EIU ClIRRETJIR U  VERDOR DEES VMS

Cora aquesL any !a cullita deis vins no tan sois será 
escassa per tot arrea, y mes en Calalnnya ahonl no arri- 
vará á la tercena part, sino que será de mala calitat per 
baver quedaL en raolts punís lo raiiim veri á consecuen­
cia del que va ocasionar la caiguda de la fulla,
creyém que may fora mes oportú que ara parlar del P ro- 
cediment pora corretjir la verdor deh vins; y mes cuan 1 ots 
los dias sentim á dir lo que han fel ó pensan fer molts 
culliters á fi de lograrho y millorar lo poch ó moH que 
terien. Per aixó uns pensan tirarhi cendra, altres potasa 
ó sosa y la major part intentan esmenar V agror per medí 
de las melassas.

Tols aquets y  mil altres ingredienls molí pitjors que 
’ls mentats no sois no baslan sino que poden produhirun 
efecte diametralmenl oposat al que ’s proposan, tota ve­
gada que desitjant millorar los vins los poden fer malbé y 
desnaturalisarlos per complert.

Molí millor que tot aixó es lo neutralisar 1’ agror per
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medí del carboiiat de cals ¡polvos de ma'i'hre), perque for­
ma ab r  acit -tarlaricli del vi un tarlrat de cals insolnble 
que 's deposita al fons y queda separat del vi, lo que no 
’s verifica cuan se ba fet us de la sosa, la potasa, la cen­
dra (3 altres alcalius, en quin cas los tartrats que ’s for­
man com son solubles quedan disolts en lo vi y 1 lii 
cambian lo gust y  fins lo color, per poch excés que lii 
liagi del ingredient.

Es donclis molt preferible neutralisar la verdor afe- 
gint ais vins lo marbre, en cantitat major ó menor segons 
lo vi, lo cual se podrá coneixer per un tanteig en una 
petita cantitat tota vegada que no tothom está en dispo- 
sició de poder fer una proba acedimétrica pera venir en 
coneixement del íant per cent d’ ácit que te lo seu vi.

Feta la operació de tirar lo marbre de mica en mica y 
remenar á fi de que ’s barregi be y surti 1' ácit carbónicb 
de pock en pocb y no tot de cop, puix que ’s perdria molt 
vi. deixis un o dos dias en repós sens apretar gayre lo 
tap. Ab aqueixas operacions se logra matar la verdor mes 
los vins quedan fiuixos y esposáis á tornarse agres y  á 
conlraure totas las malaltias y  fins á podrirse si están en 
malas condicions, puix que ’ls bi falta una cantitat d’ es- 
perit per que pugan conservarse.

Es doncbs necessañ preservarlos de tota alteració, 
pera lograrbo bi ba dos procediments principáis; reforsar- 
los molt ab 1’ alcohol (esperit), lo cual no suri á oompte 
cuan se Irada de certs vins, ó afegirbi 40 ó 50 grams de 
Fnosotero, per exemple, per cada carga de.vi, lo cual es 
molt económicb y además de conservarlos los millora no- 
tablement.

Lo tirarbi melassas,ja siga ab 1’ objecte de que fermen- 
tant donguin graus al vi, ja  siga pera disimular la verdor,
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no pot admetres y  molt menos aconsellarse perque la me- 
lassa le poch sucre y  molías materias extranyas que no 
tan sois donan mal gust al vi sino que ’i disposan á alte­
rarse y  contraure Iota, mena de malaltias. May un vi 
que tingui melassas sersi un vi i'i: en llocli de melassa ó 
extret de regalessia afegeixiselhi sucre al temps de fer­
mentar y allavors s' obtindrá lo resultat que ’s desilja.

Mes eom la major parí deis cullilers ja no son A temps 
á  posar lo marbre y sucre al cup, no ’ls queda mes recurs 
pera treuro bon partit de la collita d’ enguany que fer lo 
iudicat: tirar lo marbre al vi pera disminuir la verdor y  al 
cap de dos ó tres dias afegirlii los 40 ó 50 grams del Mío- 
sotero ab quin producte s’ assegura la conservació de tot 
vi per fluix que siga y se millora raollíssim segons hem 
tingut ocasió de comprobar tots los anys y ab nosaltres 
molts cullilers entesos.

F r e d e r ic ii  B e n e s s a t .

■í-

DESTRDCCK!) DEL 011 FÍLOXÉRÍCH.

L a  d e s t r u c c ió  d e is  o u s  d e  f i lo x e r a  h a  s i g u t  s e m p r e  u n a  de 
l a s  cue .stions  q u e  tn és  p r e o c u p a n  a i s  q u e  e s t u d ia n  l a  m a n e r a  d ’ 
i m p e d i r  lo d e s e n ro t l lo  d e l  f u n e s t  p a r á s s i t .

M . B a lb ia n i ,  p ro fe s s o r  d e l  C o le g í  d e  F r a n s a ,  h a  d i r i g i t a l  m i ­
n i s t r e  d ’ A g r i c u l t u r a  u n  in f o r m e  s o b r e  a q u e s t a  c u e s t ió .

M . D u ib ia u i ,  c i t a  t r e s  m e d ís  p r i n c i p á i s  p e r a  d e s t r u h i r  a q u é i-  
x o s  o u s :  p r im e r ;  l a  d e s t r u c c ió  m e c á n i c a  d e is  o u s ,  d e s c r o s t i s s a n t  
l a s  v i n j a s ;  s e g o n ,  1'  e m p le o  d e l  c a lo r  b a i x  l a  f o r m a  d ’ a y g u a  
b u l l e n t a ;  t e r c e r ;  t i r a n t  p e r  l a s v i n y a s  d i s o lu c io n s  d e  s u s t a n c i a s  
p r o p ia s  p e r a  d e s t r u h i r  1 '  ou .

L o  p r i m e r  p r o c e d im e n t ,  f a  t e m p s  e n s a j a t  p e r  u n  v i t i c u l t o r  
d e  l a  G i r o n d a  c o n s i s t e i x  e n  d e s p u l l a r  á  l a s  v i n y a s  d e  s a  c r o s t a  
f r e g a n t  a b  l a s  m a n s  e m b o l ic a d a s  en  g u a n t s  d e  m a l l a  d ’ a c e r .
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Lo procediment es rápit, pero es incomplert; solzament los 

tronchs velts poden descrotissarse per aquest medi.
L’ aplicació del calor per T aygua buUenta seria d’ excelents 

resultáis, si no fos exposat á inconvenients de procedimentque 
anulan sos efectos.

Lo bany deis ceps ab una barreja composta de nou parts de 
coaltar y una d’ oli, presentava un inconvenient, y es: la con­
sistencia espessa que pren l‘< coaltar ab la influencia del fret, y 
que no permet extendre la barreja ab lo pinzell. No obstant, 
salvant aquest inconvenient y sosteniut la disolució á bona 
temperatura, la operació se fa y produheix resultáis satisfac- 
toris.

En la práctica te també altre inconvenient lo procediment, 
y es sa lentitut; per lo qual ascendeix á molt 1’ impon de la ma 
d’ obra.

També s’ ensajá, peraferm és litil aquest recurs del unta- 
ment, lo licuar la barreja de coaltar y oli ab una adició de 15 
per 100 de trementina es inofensiva pera la vinya y eficás con­
tra r  ou de filoxera, ab trementina ataca y corea ’l sarment.

M. Balbiani, en son informe, proposa també al ministre T 
empleo d’ una barreja d’ oli de naftalina, cals viva y aygua.

Los experiments d’ aquesta barreja s’ han fet en Lot et-Ga- 
ronne y en Lot et-Cher, haventse comprobat sa accié inofensi­
va pera la vinya y destructora pera 1’ ou filoxéricb. L’ experi­
mentador estima que aquest remey ve á costar 40 franchs per 
cada 5,000 ceps.

M. Balbiani termina preguntaníal ministre si en vista de 
totaixó n o ’sdeu  prescriure aquestos untaments com á com- 
plement deis tractats oficiáis de las malallias de las vinyas.

L O S  A D O B S

D E n iC A T  A MON PA R T IC U LA R  AM ICH  LO PE R IT  AGRÓNOMO S R . TO BELLA

Idea antlga y desprovehida d’rahó, es la de que tots los adobs 
artificiáis sigan danyins, en eompte de esser favorables á la 
agricultura.
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La química, ea sos grans descubviments, uos revela secrets 
de la naturalesa, tan grana cora |son á no duptar la composició 
exacta deis vegetáis, las sustancias que necessitan pera son des- 
enrotllo, lo que ‘ns dona llura per estudiar ab quins medís aixó 
debém practicar, y establir reglas y sentar bases més ó menos 
ben fundadas pera lograr la conservació, desenrotllo y finsmo- 
difieació en algún carácter, de la planta subjecte ánostve espe- 
rit experimentador y explotador deis secrets que sois de mica 
en mica ’ns deixa gosar lo Creador.

De aqui, donchs, que ’ls adobs se prestin á aquest fi y cons- 
tituheixin jun t ab altres medís, un recurs que pot disposar 1’ 
agricultor pera obtenir la major ganancia de sas propietats.

Mes ants de tot, dividim los adobs en duas grans classes ó 
grupos, essent l’ un lo d’ adobs naturaU ú obtinguts per medí 
del gran laboraíori de la naturalesa; y artificiáis ó fábricats, 
compostüs ú obtinguts per divers medí y ab distintas sustan­
cias.

Los primees, com lo guano, excrements d’ aucells, que ’s tro- 
ban en las islas del sud, constituhirian un bon adobs pera 
determinadas plantas, á no ser objecte de la soflsticació ab que 
’ns ve avuy lo dia.

Los artificiáis, se sub-divideixen en artificiáis quimicks, que 
son loa obtinguts per medí de corapostos químichs y son gene- 
ralment residuos de grans laboratoris, y en aTlificiais-naturals, 
que son los adobs obtinguts per medí de la putrefacció en dipo- 
siís al efecce construhits de grans cantitats d'e sustancias orgá­
nicas, ab la adició d’ inorgánicas y en las proporcions que deu 
fi.xar un e.itudi propi y peculiar del assurapto de que ’s tracta.

Poden aquets compararse ab los que procedeixen deis fe- 
mers de nostres propias casas y que tan bous resultats donan, 
apesar de ser sa composició completament varia.

En resum, esticli segur que dirán nostres pagesos; ¿quin 
adobs es lo millor? ¿quin mereix son consell?

Ab qual pregunta y ab la bona fé que ’ns caracterisa contes­
taría:

Lo natural es bó, ab 1’ inconvenlent de no poguersel usar 
per lo sofisticat que ’ns vé.
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L’ artificial químich, no deisa de prestar fions serveys, pero 
necessita cert tino y coneixements en son us, que no sempre té, 
per desgracia Tagricultor-

Y per fí donchs, crech que rartificial-naturalcom Them ba- 
tejat, ó adobs complerts com altres diuhen, son los que me- 
reixen nostra predilecció, y ’ls que no podém menos que reco- 
menav á, nostres agricultors ab la seguretat de que ab son ús, 
obtindrán economía, y bous resultáis.

¿Mes, que hem fel? Esticli veyent que liein fugit del punt 
principal d’ aquest article que era demostrar lo no esser perju- 
dicials á la agricultura los adobs artificiáis.

Altre dia, d' aixó ’ns ocuparém, basta saber per avuy, que 
son los adobs á las plantas lo que ’l aliment y 1’ oli de bacallá. á 
las personas, esdir, las conservan y robusteixen.

JO SEPH  SEGALÁ.
Setembrs 18P4.

NOTICIAS

F á b ric a  d ’ esp erit.—Va á montarsen una á Vinaróz d’ esperit de 
40 graus roínim, empleanise per aixó llevors, per T estil de lo que ’ s fa 
en altres establiments eitranjers y alguna del país, que ¡a coneixen nos- 
tres lectors.

V i ,—Ha arribat á tal punt y exirem la sofisiicació del vins, que s’ 
emplean anyalment molts y  molts quintas de salicilat de sosa pera 1’ ob- 
jecte, utilisant pera ’enganyar á la gent lo gust dolset y  com un xich pi­
can: que té aquesta sal que es molt activa.

Hi ha culliters que ho tiran ja en lo cup, fenlli suplir á certa cantitat 
d’ esperit, altres ho barrejan en lo vi, ja en los magatzems y  revenderías 
d’ aquest caldo.

Convé que las autoritats fagin analisar los vins, la química té ja mes 
dis fácils de reconeixer en ells aquest engany, com lo del marbre ó car- 
bonat de cals y la del carbonat de plom.

Tots aquestos y altres fraus, converteiien los vins y líquits vinosos en 
sustancias tan danyosas com los venenos, y  moltas diarreas alarmants é 
irritacions de ventrell y budells que ’s pateixen, lenen per causa ’ls vins 
falsificáis d’ aquestas ó d’ altras maneras, totas perjudicials y dignes de 
cástkh.

S u ro .—D’ una nova aplicació del suro tenim que dar compte á nostres

Ayuntamiento de Madrid



— 235 —

leciors. Nos referim á la fabricació de planxas pera paviments que susti- 
tubcixen ab gran ventatja al millor deis enrajolats. Lo suro ó millor dit 
las deixallas d' aquesta materia s' esmicolan fins convertirlas en peiiias 
partículas, que ¡untadas per medi d’ una substancia gomosa y fonamcnt 
prempsadas ó abnianadas sobre una senzilla arpillera, per sas caras supe­
rior e inferior, forman una planxa primeta. homogénea y dobleeadissa 
de gran consistencia que por usarse y  s'usa ab molt bon resultar pera 
’ lssostresdelashabiiacions. Excusar es dir que aquestas planxas á las 
quepoden donarseishi las dimensious que ’s desiiji, se recobreixen de bar- 
nis, estampan! en las mateixas los mes variats dibuixos de tots colors Lo 
preu es relativament económlcb y donada aquesta circunstancia y lo ele- 
gant y cómodo de la manufacturera, no duhtéra lindrá gran aceptado y 
se farun numerosas demandas á Inglaterra nació ahont se fabrica

Las mostras que nosaltres hem vist, 'diu E l  Pala/rugeUensc, lus hi
han sigut facilitadas per los aveniatjaismestres de casas d’ aquella vila 
<oneguts ab lo nom de « Los Barcelonins».

FIRAS, MERCATS y  CXJLLITAS

A m purdá —Hi ha pocas esperansas de /er una regular culllta Ho 
la filoxera es degut aixó; teL n tse  ^uela re e 

nda plaga acabará pera fer desapareixer tois lo.s vinyats de la coma  ̂
arapurdunesa, cu vista del ¡ncreraent que ha prés, ^  ̂ comarca

foo’t concorreguda Las trm 
zaccio.is no K.ren mo,t numerosas á resar d’ haveise notar alguaa hak J  
en lo preu del besiiar, especialment del mular. Oai.xa

L le y d a  —Las operacions de la berema no han donar lo resultar 
s esperuva. á causa de las variacions admosfdricas durant 1’ úhim raes

M ae lla .—Aquesta vlla ha sortit una mina ben Iliurada en i, ,-i,- 
cüllita de cercáis, si bé del preu que varía entre 28 v 3o pessetas lo 
se deduhe.x que en tot Aragó ha sigut la culliia beh regular

Ja  han comensat a funcionar los rnolins d 'oii d’ aonpt nnki 
com á causa de las últimas plujas ha caygut lanta oliva\erda los^cuní* 
« rs la sfa n  reculhr encara-que .,0 donguin mes que un producte 
bles gastos, ,a que en pariidas de 40 moladas que hi ha con?ribuv,*nf  ̂
reunirá, pujara a una suma no despreciable son impost

S havenficatla sembra de cercáis á satislacció deis mopcnc 
ñera que 1’ any vinent h¡ ha probabilitat de que siga m llô r ’i ^
aixis en cereals com en oli  ̂ ^  mnior que J passat,

coííirLí.síl;"

y  Mayans, ha pogut beremarse sense pinja, haven’t ?esultat la^culli i 
« n t  bona y  en igual cantitat. á poca diferencia, de ía deí any S s a ? .  ‘

■  ^
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P a l a f r u e e l l  —L a  berema en aquesta comarca ha donar un resultar
m o U p o c V S a c t o r ^  tota vegada^ue no s’ ha recolectar en general.
raes que una tercera part de fruyt, y aquest de classe inferior.

S a b a d e l l  —Continúan reeint baixos preus en lo blat, notantse algu-

K ® p "„ ” os%“ á 'r p o c l° á Í r ..s  . » y d d  resuL.t ob.inB», e .

“  “ ' 'd é  ét cddd, p . ix  d c u »  a .  1.S J  ” ‘S í a ’ 'tótíp la c a s ,  apenas se recullirá la sexta part de lo que dona una culltta mil

jana.
V i la n o v a  y  G e lt r ú  — La cullita de la garofa d’ aquest any en aquest 

lerroe municipal ha sigut tan escassa que pot donarse per nula.

T A R O N J A S

la  ha comensat á arribar á Liverpool la tarooja d’ Espanya. v aquest 
snv Má a g a T S a  nticipat á Valencia. Lo vapor Frituco'/por,á las prn 
S s  5o l  mitias caixas malaguenyas. que 's vengueren de 6-6 á 7 3 y o 
dia i 7 s e ’o presentaren de nou algunas mitias caixas arrivadas por lo

«o ob.é
tanbons preuVnies tan buscada con ,a valenciana. En la anterior se ­
mana p o m l o  vapor Senmrd 7.196 caixas. que s 
™he!irX  pero las noticias d’ aquell imperi afirman que la cullita brasile

E n ^ m W c o m e n s a n  á rebres en Liverpool, 
ronia de Valencia, la de Palermo, de la puc n hi han arribai 2,000 caí 
xas y la deldistrictede Jafla, de las que
mil millas caixas, que alcansaren en sunasia de 6 6 á 7 schelins.

Semn'a que Nova-York s’ está assortint aciualment retaronia de Ja 
maica, v que en U  Florida se presenta bona cullita, lo qual disroinuhirá

veuhín L^s“re7 culliters que aquest fruvt té bastants d’ altres que 
lí fan la competencia, ademés del de Valencia y per lo tant es precis que 
sldismmuhefx lo mercatde la vehtna República Francesa, procun ei- 
tendre son negoci per la nosira Península 6 be dedicar la taron¡a a altres 
usos, d’ algún deis quals nos hem ocupa: )a en altre ocasió.

o r- is .
No es estranv que s’ experimenii variació de preus en los raercats d 

oli per quai; faV ulbta de^Tor.osa, Urgell, Valencia. Nlaestret . fu r ­
cia, Andalucía y en tot Espanya en general, se presenta bona y abun
dant.

VINS

La cullita de vi en Italia resultará aquest anv molt inferior á la ob-
tinguda en r  últim.

Imprempta de «La Renaixensa,> Xuclá, 13, baixos.
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