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V ART DEL PAGES

SECOIO D AGRICULTURA PRACTICA

Lo Contréaete Enfitéutich de & Rabassa Morta. (*)

V.

En quaut al esperit del contraete, s*ha vistja que lo que te
d‘ essencial son las milloras, y que aquestas foreu uua garantia
que ‘I primitiu propietari va crear, pera assegurarse la percep-
cio deis censos estipulais. D“aqui resultava que el primer pac-
te & obligaci6 iinposada al enfiteuta era la a‘liaver de tindre
plantada la térra dintre deis dos anys primers; d‘ aqui ve ‘1
que ‘s parlés solsament d‘una 'planiacié, sense permétre que
‘s passes & una segona, puig en los anys que necessariament
deulieu mitjansar de 1° una al alira, ademés de cessar lo motiu
de possehir 1*enfiteuta, quedaria ‘Iprimitiu propietari sense la
garantia de las milloras. privat necessariament deis fruits, sila
pensio consistis en una pari d‘ ella, y expoaat h uo cobrarla en
diner, per faltar la hipoteca que, coraja s ha dit, Gnicament
se funda en aquellas.

Teuiin, donchs, que si 1° enfiteuta procura que las milloras
durin pe ds mateixos medis que li concedeix lo donador ¢ pro-
pietari del terreny, aquest no te per que queixarse, ja que no
‘s ficsa un terme d* anys al contraete; perque mentres duran
las milloras dura la rah6 d* aquell, dura lo que ell te d* esseu-
cial, duran los valors que aquell ha volgut crearse pera asse-
gurar lo cobro de sa renda.

Tan cert es que la intenci6 del qui va concedir 1° enfiteusis,
va ser la de que la duracio6 del contraete quedés marca-da per lo
que durés la primera plantacié, perllongada per raedi del col-
gat, que, pera fundar la doctrina que s‘esta, defensant, s‘ han
tingut & la vista, per una part, contractos fets & mitjans del se-

(*) Vegis lo nGmero anierior.
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g-le passat, en los quals s*hilleg-eix que ‘lpropietariconcedeix
perpétuament en enfiteusis durant la vida deis primers ceps.
¢Qué significaria la paraula perpétuament, si la vida deisprimers
ceps s‘interpretés, per lo periodo deis xeixania anys, en lloch
de ferho per lo periodo del temps que duri la primera plantacio,
perllongada per medi del colgat? Tot aixd ¢no equival & dir: te
concedeixo perpétuament la térra, mentres fassis durar las mi-
lloras de la plantaci6, que te imposo com una necessitat?

Per altra part s*han tingut també h la vista alguns contrae-
tes en los quals lo propietariprohibeix al enfiteuta la plantacié
d‘ oliveras, y altr.es en los que, al contrari, s‘hi imposa la obli-
gaci6 de plantarlas. (Qué significa aqueixa aparent contradic-
ci6 que reflecta tan diversas tendencias en los primitius pro-
pietaris? Significa que, bavent 1°un deis propietaris donatter-
ras verges, y 1 altre térras que ja avans liavian sigut objecte
del mateix contraete y que havian ja retornata n‘ ell abando-
nadas per sos enfiteutas; lo primer, per la rah6 de que ni ell
ni sos antepassats s‘ havian vist desposehits, volgué tréure ais
enfiteutas 1° alicient de fer milloras de gran valia y de massa
durada & fi d“ evitar que las unas no ‘Is empenyessin a las ai-
tras fins & la perpetuitat; per aix6 va prohibir la plantacié d°
uns arbres que & sa vegada, la simbolisan. Lo segon va fer lo
contrari; recordant que ‘lterreny havia sigutja abaudonatuna
vegada, y preferint lo cobro d‘ una renda ben garantida k la
possessi(?de terrenys xorchs, volgué que ‘Is enfiteutas se pren-
guessen interés per ells, y moguts per 1“alicient de las oliveras
una vegada plantadas, conservessiu las vinyas per moltsy raolts
anys. Aquell va volguer que sos nets recobressin la propietat
plena de las térras que ell, en part_, estava enagenant, creyent
que ‘Is enfiteutas, no tenint més alicient que la vinya, després
d‘“esquilmat lo terreny las abandonarian. Aquest, recordant
que per tot llegat havia rebut de sos avis un erm, va preferir
deixar 4 sosdescendents los censos que acabavad‘estipular, ga-
rantits ab bonas milloras. T ab toty aixd, cap deis dos propie-
taris va pensar en que ‘Is contractes acabessin avans de que
tinguessin fi complert las milloras estipuladas.

Un vy altre cregueren que ‘Is contractes acabarian al mateix
temps que las milloras, ab la sola diferencia de que I*un dis-
corregué un alicient pera que ‘Is enfiteutas las fessin durar
molt, mentres que 1‘ altre va tréurcl pera que aquells hi don-
guessin fi mes prompte.

Han sigut examinadas altresescripturas en lasquals s‘hi veu
encare ab més claretat lo propdsitdel propietari, que havolgut
empenyar al enfiteuta en milloras de gran importancia. Posse-
hia aquell una gran extensi6 de térra erma lluny de poblat, y
per aquesta circunstancia no trobava enfiteutas que 1°hi acep-
tessin. Va discorrer allavor lo medi de concedir a cada un per-
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pétuament, ab lo consabut pacte de & rabassa morta, y en un
raateix contraete, las térras que bavian d‘ ésser objecte del
conreu y un casal pera edificarhi una casa, iumediat a laesgle-
sia del terrae aliont radicavan las térras. Com pot véure's, los
enfiteutas no haurian aceptat lo contraete, sind se ‘Is hagués
colocat & regular distancia pera dedicarse ab ventatja & la mi-
llora de las térras: ni 'l propietari bauria conseguit 1° objecte
de tefiirconstantmentsas térras en estat de rnillora, sind hagués
enapenyat & sos enfiteutas & la primera millora de gran valla,
com es la construccid d“ una casa. Y estéu segurs de que aques-
tos no las hauritiu emprés, si per la rah6 de dirse en lo contrée-
te durant La oida deis cepsprimeramentplafiais 0 & rabassa morta,
haguessin entés que ‘lcontrdete havia de finir al cap de xei-
xanta anys.

Derrerament han sigut examinadas escripturas que datan de
més de dos sigles, las quals conclouhen d“un modo mes evi-
dent, que la intencié del qui va concedir 1 enfiteusis va ser la
de que la durada del contraete fos la que marcaria la primera
plantaci6. perllongada per medi del eolgat 6 amugronament.
En efecte, motivant en ellas lo primitiu propietari del terreny
lo pacte que ‘s refereix & las milloras que poden ferse, diu: «Y
al objecte de que la vinya no experimenti clars, y pugui con-
tinuar per molts mes anys en bon estat, concedeixo al enfiteuta
la facultat de fer colgats y d“ amugronarla.» Si, com en aques-
tas escripturas, los demés propietaris haguessin degut 6 vol-
gut motivar sos pactes, sens cap mena de dupte los atents hau-
rian sigut los mateixos- Se funda la proba conclohent d‘aixo
en que, los que han volgut que las vinyas duressin un periodo
fieso d“ anys, ho han determinat, y al efecte 'Isuns han mar-
cat lo de xeixanta, altres lo de vuitanta y alguns lo de cent
anys. De tot lo exposat resulta que estemeritat sobrada ‘1 ge-
neralisar lo dret en una materia qual decisié dependeix del co-
neixement de fets tan variats.

(Acabara.)
0 Feliu Vilabrubcas Busquéis.

Explotacié deis tartrds y mares del ti.

Pera que ‘s generalisen cada dia mes los preciosos productos
que s‘ extrauhen del vi, traduhim & continuaci6é 1‘article pu-
blicat ab aqueix titol, en lo Diari Medick-Farmaceutich de Ma-
drit ab la autorisada firma deJ. Pujol, creyent que ‘ns ho agra-
hiran los lectora del Art del Pagés. Diu aixis:
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«Los tartras y mares del vi son las primeras materias pera
la fabricaci6 dei crémor tartaro y acit tariarich, de quals pro -
duetes se ‘n consumeixen grans cantitats en nosirepais.

Alg-uns de nostres companys se dedican ab bou resultat &
aquest neg-oci, y molts altres poden lograrho trayent partit de
las condicions especiais en que ‘s trobau, si estan situats en
comarcas viticolas. Aaquest fi publiquém eixas instruccions
practicas que son suficients al objecte que ‘ns proposém.

Quan lo such deis ralims ba fermentat, se precipita lo bi-
tartrat de potassay una petita cautitat de tartrat calcich, que
son mes insolubles en lo licor alcoholich ¢ vi resultant. Si ‘1
most ha sigut enguixat, se produheix per descomposicié una
cantitat major de tartrat de cals. Una part d‘ aquestas sais se
depositan en la brisa y en major cantitat quant raes temps ha
estat en contacte ab ella. De la brisa s“ extreu 1° alcohol per
destilacio y de las aygias del alambich lo tartaro denominat
tartra de brisa. En la superficie interior de las botas se forma
lentameut una crosta cristallina, qual gruixaria aumenta ab lo
temps y d‘ahont s estrau en forma de placas ordinariament de
24 5milimetros de gruixaria, y que ‘s coneix ab lo nom de
tartra en brut.

També se precipitan totas las impuresas insolubles, formant
un deposit semifluit compost de ferment, tanino, materia ve-
getal abundant, etc., y mes 6 menosrich en sais tartricas, cons-
tituhint las mares del vi.

Las mares del vi s“aproiitan del modo seglent;

En un lloch destinat al objecte, se disposa una bota ab un
doble fons que permeti la surtida del vi'que s' escorri per fil-
tracié. Eixa operacio s‘ efectia per medi de sachs de tela de
coto resistent, d“ uns 25 centimetros d“ampie per 40 de Larga-
ria, y plens de las mares tal com se trehuen de las botas. Los
sachs se lligan molt estrets per sos extreras y se subjectan en
labota avans dita, auna pressio progressiva, finsy & tantque s*
ha escorregut la major part del vi, que deu esser ciar, y que ‘s
recull en altre bota mes petiteta.

Pera aumentar la pressio, se fa us d“una prempsa de las que
s‘utilisan pera prempsar la brisa, y & falta d‘ ella, se serveix
d‘una viga de fusta que fasi de palanca; s“ apoya per un ex-
trem en un forat practicat en la parety pei altre, porta un plat
de bascula, ahont se hi posan pessos que fassin pressio en lo
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centre de laviga sobre la bota. Per medi d“una segonapalanca
combinada ab la primera, s‘aumenta lapressié conseguintque
las mares retingan tan sois un 25 per 100 de vi. La pari que s,
extrau de ‘Is sachs s“ embota en barrils, ben amassada, y se fa
assecar al aire Illiure desmenussantla quan lo temps bo per-
metia.

Deloexpresat anteriormeut se deduheix que la composici6
d‘eixas materias es molt variable, resultan! esser mes rica en
sais tartricas, quant millors son los vins de que procedeixen.
Per efecte del enguixat deis vins, queda substiiuit lo crémor en
parté completament pei tartrai de cals.A.lguns tartarosy ‘Is de
brisa arriban 4 donar lo 90 per 100.

En lo comers s aprecian eixos géneros pei grau de crémor
que donan, lo qual se reconeix pels dos procediments seguents:

Primer. Per medi d'una disoluci6 de sal tartaro 4 18"B.* que
s‘obté disolent 160 grams de sal, en aygua destilada, fins arri-
bar al volim d‘un litro.

Pere 1°ensaig se serveix d‘ un alcalimetro de Descroizilles,
que es una probeta dividida en 100 parts, representan! 50 cen-
timetros clbichs, y qual zero estaenlapart superior. Se pre-
fien 20 grams de pols del tdrtaro 6 mares y se fan bullir dintre
d“una cadpsula de arara, ab aygua suficient 6 sigan uns 150
grams. Allavors s‘ afegeix pocb & poch ab la probeta plena
de la solucidé, fins que cessi la efervescencia ben pronunciada.
Cora que las 100 divisions consumeixen 6 neutralisan 20 grams
de bitrartat pur, lo nimero de graus gastats representan lo
tant per cent de crémor contingut en las mares ¢ tartaro ensa-
jat- Es precis comprobar la solucié ab lo crémor tartaro crisia-
Ilisat.

Aquestprocediinent es molt Gtil per sa rapidesa y son resul-
tal estan mes aproximat quan mes rich eslo producis. La dife-
rencia oscil-lade 2 a 4 graus en los tartaros, pero en las mares
del vi es mes inexacte, en virtud de las iinpuresas majors, arri-
bant la diferencia fins & 10 graus en las mares d‘ una riquesa
inferior & 25 per cent. Es per aquest motiu, y tractantse de can-
titats iraportants, aixis com de las sofisticacions que sufreixen
eixos géneros, que s' acut al seglent:

Segon. Procediment de cristallisacié.—En un cass6 d‘ aram
de poch mes d“un litro de cabuda d‘ aygua, se hi fa bullir
aquesta cautitat. S‘afegeixen allavors 50 grams de pols del
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producto que s‘ analisa, tenint en compte que generalment se
manifesta una lleugera efervescencia per la descoraposicio
deis carbonats de cals que porta en disolucié 1° aygua comu.
L*ebullicié se continda durant sis minuts. Despres d‘ un lleu-
ger repds se decanta & un altre vaixella de la raateixa cabuda,
y s“abandona durant unas dotze horas. Allavors se reuneixen
per agitacié del liquit tots los crLstalls produhits, en lo fons,
los quals se netejan ab ayguaclaray se fan assecar en 1‘ estufa
0 al ayre lliure. Lo pesobtingut, aumentat ab 5 grams que es
la cantitat de crémor que reté disolt un litre d“aygua freda, y
sera ‘lgrau de crémor del producte referita 50 grams y 2 lo
grau per cent. Las mares de vi inferiors & 25 per cent necessi-
tan un segon tractamentab lo mateix liquity lo grau que do-

nan es exacte sens aumentde cap classe.»
Per la tiadacoio,

RIiCAET Ginebreda t Riera.
Molins de Rey Febrer de 1886.

SEOCI6 DE VAEIETATS.
Consells agricolas.

—Ajudad la naturalesa.

—Observay sabras los secrets de la Agricultura.

—Totterreno ha dedescansar de una planta tant teraps com 1ha

ocupat.

4. — asecreci6 d' un vegetales perjudicial ais de la mateixa especie.

5. —Sempreque tingas derer alguna plantada pensahoy meditaho perque
en Agriculturaress' improvisa.

6 —No hi ha terreno improductiu si se sab escullir lo vegetal.

7,—No plantisl'arbre sense despuntar avans las arrels aixafadas.

9. —Noassenlis marbre sobre terreno ferro.

10. —Quan plantis 1' arbre remena‘lpera que no quedi ayre entre sas

arrels.

ST

SEFOOIO DE NOTICIAS AGRICOLAS.

Caesadorefurtius -En vista déla disrainuci6 decissaque en general
s'observa, y d*una maneramassa sensible en lo terme municipal deValls
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ysos adjacents per efecte deis abusoscomesos perloscassadorsclandes-
tins que per desgracia tant abundan; lo delegaten aquella provincia de
Tarragona convoca & unareunio, al objecte d' arbitrar los medis con-
duhentsaque lalley decassa deixid'esserlletra mortacom flnsaquihéa
vingut succeliint, y en sa consecuencia fer que auroentin las especiesy no
‘nsufreixidanys la agricultura.

Cultiuy explotaoié delram i —Pera dit objecte s*ha nombratuna co-
missié mixtad*individuos del Institud agi icolacatalade S.Isidroy del de
Pnment del travall nacional, a4fl d* estudiarla raellor manera de produhir
ab economia la indicadaplanta textil, de laque 'ns hem ocupat ab elogi re-
petidas vegadas en nostras planas.

MERCATS, PIRAS Y CULLITAS.

GaateUOo de la Plana-Dihuen d'aquella regi(') valenciana que alLra ve-
gadaha sufertunaparallsamo 'l negocide la iarorya, deguda a laspocli
favorables noticias que s“han rebut liltimament deis mercats inglcsos.ya.
las plujas d*aquets darrers dias. Los coiifeccionadors se roostran bastant
rese rvats en la adquisiciodel fruyt, que segons hem sentit dir, no alcansa
al preu d'aquets Gltims dias.

Desitjém que no ‘sconflrmi aquesta noticia, que resultarla altament per-
judicial pera ‘Is culliters, que tenen encara ‘I fruyt peiijant de ‘Is arbres.

Esperéem quedinlre depoch milloraran notableraent los preus en,los mer-
cdais d* Inglaterra, y quetrobaran lodegutresséenlaPiana.

Pobla de Segur,—L'Ajuntamenty Junta municipal d* aquella poblacié
han acordat que la antigua y acreditadaJim que‘s celebra en aquellavila
'I dialii d" Abril di cada any, se prolongui dos dias tnés; per lo qual se ce-
lebraraenlo presentany y segOentsen los dias 15,16y 17d* Abril.

Que la proclamadaja tambédemolt terops en aquella mateixa vila pera't
dia 22 de Maig, tingui lloch lo primer diumenge de Quaresma de cada any,
y continuhi ‘Is dos dias seglents.

Los concurrents & ditas firas trobaran un comodoy equitatiu hostatje,
al mateix temps, que T bontrdete y coral acullida que aquella poblacié
acostuma dispensar ais forasters.

Reus,—La atmetia Eiperansa, a principi de la setmana passada vingué
fentse encara a 1534 duros, roes haventse aglomerat desseguida partidas
importants d' aquest fruyty no haventhi la mateixa gana de comprar que
en la setmana anterior, los tenedors tingueren de fer concesions en los
preus,cedintal51/2yal5 1/4 duros classesbonas 'y & 15y 14 3/4ds. las
classes regulara. Quedaren en depo6slt algunas partidas per no haverse ce-
ditals preus indicais y per continuar la mateixa calma. La planeta terops
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iJa que eseasseja, si alguna pocan'entra se coloca a 17 12 duros quinta'
De lacomuna poca cosa s* hi feu, alguna que altre partida se coioca. de 114
11 1/2ds. io quinta..

En rtpefianaiii hagué calma. Las entradas foren pocasy ‘Isemtiarchs se
verificaren ab molla ientitut. Aquestos comerciants solzaraent compran
pera iasnecessitatsdemomentpagant de29&29 1/2 pesseias lo sacli de
58'40kiiosy classed'embarch-En classes e.scullidas pera gra se paga de
S04.31 pessetas.

Lasentradas d'oiis foren moltimportaots. Las tranzaccionsse feren ab
animacio; particularmentenolis de arrieria pagantse 4 10y 10 /2y 4 11
rals loquarta segonsclassey'lsflns & 12rals. Los de Reus. flns, de 16 &
16 I/2ralsy ‘Is itiferiors sobre 13rals.

Valls.—Blatd'Apag06, del54a 17 pessetas la quartera.—Ordi, de 7y 12
a4 8.—Monjetas del pinet, de 10 420.—Eabons, & tOy 1/2—Vessas, de 11 4 12.
—Segd,a4y i/4 pessetas la quartera doble.—Prims, 45y 1/4—Quartas,
all.-Farifias de I.»classe.de 16y 124 17ralsla arroba —De 2.*, de 14y 12
4 15—De 3», & 13y 1/4—01id‘oliva, de 124 14 rals lo quarta.-Garrofas,
de 64 6y 1/2 pessetas lo quinta.

Vich.—NostrecolegalLaoeitdet Monserrat estampa en las columnas
de son nimero de la setmana pasada ultiroament rebut, las seglienstrat
lias, que venen a satisferlosdesifjos manifestais per nosaltres en 1 ante-
rior daquesta publicacié. Diu aixis: «Bon témpanos ha dalla actual|set-
mana Unasuau y beneficiosa pluja hacaygut oportunamenten nostres
caraps, posant los sembrais en lasmillors condicions perentrar en I'cxplet
de primavera desprésdel adormiment delhiv era Perlaneu que ha caygut
en los cims de Collsecabray Vidra se veu que ha sigut una borrascada de
Llevant. Dias ha que tirava vent de Rosas.»

VINS.

Barcelona —Priorat sed), 470 pessetas la carga de UOlitros.—Dols a75.
—Muistela negra, & 75.—Valencia, & 50.—Alicant, de 554 57 1/2.—Carifiena,
de 554 60.—Sorooniano, de 534 55.—Comarca, de 304 33los correntsy de 35
a371asclassessuperiors —Vinsblanchs del Panadés, de 254 30.—Mistela
blanca, de40 4 60—Vinagre: se detalla de 254 30pessetas lacarga.

Reus.—Lovi, hasegult en la maieixacalmay se han fetalgunas com-
pras de vins blanchsde la Conca ais preusde 31324 4duros. Los Priorats
nominalment de 104 12duros.

Las mistelas negras se pagan do 154 16 duros y las blancas de9y i/2
4 10

L'esperltextra fi466y 68 duros. Prima superior y prima correnta64.

Valls.—Vins blandis de I.“,4 23 pesetas lacarga.—ld. de 2.*, 415.—Ne-
grosde 1*430.-1d.de 2* 4 20.—d. de3.*, 4 i2.

Imprenta da Victor Berdésy Fellu, Tapineria, 17 — Barcelona.
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