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L*ART DEL PAGES

SECCIO DOCTEINAL, ASRONOMICA'Y BIBLIO&RAFICA

Congréesde vinieultors & Madrid.

Temas que han de discutirse ‘Is dias 7, 8,

9, 10 y 11 de Juny.

Procediments practichs que han d“ emplearse pe-
ra arribar aviat & obtenir una estadistica vinicola. Qui-
nas influencias legais han de posarse en joch pera ‘1 mi-
ilor desentrotllament de la riquesa vinicola d‘ Espanya.

2. ™ Medis de disminuir los preus de transport y de
aumentar la exportacié genéral de nostres vins. Conve-
niencia de celebrar nous tractats de comers: mcrcats nous
que podrén obrirse pera la colocacio de nostres vins; crea*,
cié de sindicats y agencias en los principais mercats ex-
tranjers; major intervencid deis agents consulars en las
transaccions; novas lineas de vapors que podrian establir-
se, etc., etc.

3. ® Midas eflcassas pera limitar la importacié deis
esperits (alcohols) industriais: ¢sera possible y convenient
la aplicacié del sistema prohibitiu pera arribar & aquest
fil ¢Donaria mes resultai la destilacio de las brisas?
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Disposicions que deulien adoptarse pera garantir
en lo pais y en i‘ extranjer las marcas deis vins llegi-
tims espanyols.

5 ™ Necessitat de fixar las zonas vinicolas y eleccio
deis ceps mes convenients & cada regio, baix diferents
pnnts de vista.

6. ® Importancia deis adobs pera ‘1 cultiu mellora-
ment y conservacié deis ceps.

7. ® Variacions gne convindrian Ter en las prilcticas
de vinificacié ab lo fi de mellorar la elaboracié y posarla
al nivell deis avensos d‘ altres naciéns. Importancia de
la adici6é de la glucosa al most pera aumentar la riquesa
alcohdlica deis vins y evitar lo seu encabessament.

8. “ Meétodos de propagacié de la ensenyansa vinico-
la. Estacions viticolas, laboratoris, cartilla vinicola, et-
cétera, etc.

SEOCIO D ACrRICULTUEA PRACTICA.

Cultiu del roldd (cortaria myrfifolia L.)

Heus aqui estimais lectors de L* Art de1 Pagés una planta
gue encara que n6 desconeguda, no se ‘nfa 1 iis que deuria
ferse ‘n, atés los bons resultais que proporciona & qui se dedica
a sa explotacil, y que es d‘ extranyar no s' baja pensat en cul-
tivarla pera obtindre inajors rendiments.

Sapigut es que aquesta planta creix expontaneament en nos-
tres hoscos apareixeut també en las margenadas y torrenteras
entre mitx de variada vegetacio, y sempre en las térras incultas.

yodubtém donchs que atesos los pochs travalls que reque-
reix sa propagacié podent aprofltar los terrenos mes estérils y
abandonats, majors utilitats reportaria .si fos objecte d' un cul-
tiu poch mes esmerat que ‘1 que reb deixantlo creixer expon-
taneament.
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aqiieixas poden replantarse d*‘ assento en lloch definitiu desde
le any seguent.

Lo rold6 no requereix per dirho aixis cap travall especial de
cultiu; no obstant, se.rab6 en lospriiners anys practicar diirant
I“liiveru, una lleug'era cavada al voltant de las matas. Mes tart
s- acotan a ran de térra, durant los 46 5 auys primers, pera
que rebroten ab mes vigory s‘ extengan las molas pera poder
obtenir mes producto.

Encara que ja bem dit que aquesta mata vegeta en quasi
tots los climas y exposicions, es sapigut que la perjudica ‘Is
frets excesins, per lo tant si ‘Is tauys inorisen per causa d‘un
liivern riguros, bastara tallarlos en la superficie de la térra pera
que rebrotiu de nou.

Insistim en que ‘lrold6 no necessita sometre ‘s & un método
regular de cultiu, y perlos pochatravalls que requereix sa con-
servacid, sempre serd ventatjos multiplicarlo pera formar bar-
dlssals y marges, pera poblar las torrenteras, horas de rius y
tota classe de terrenos incults y pendents, podent d* eixa ma-
nera ab pochs g’astos aprofitar térras absolutament improduc-
tivas. A mes que ab las numerosasy entrecreuhadas brancas
del roldé se podrian construir bonas tancas, y alardona pera
oposarlos al impetu de las ayguas y retefiir ab sa abundosa ar-
relameuta las térras exposadas y subjectes & esUabissarse.

Pot també plantarse lo roldé en los parchs y jardius, tant
per sa rusticitat com per 1‘elegancia de son porty bellesa de
son vert fullatje, obscur, lluent, molt compacte y persisten!
duraut 1 hiverii; sas flors que apareixeu al comeus del istiu
produhint molt d“ efecte, aixis com ios rahinis de fruys negres
iot contribueix al agradable port del vegetal.

La recoleccio del roldo se efectia tallaut los tanys en duas
épocas y en dos intervals que no tenen regla fixa. Se fan as-
secar aquestos ab sas corresponents fullas que se separan des-
prés de secas junt ab las quas 6 peciolos batentlasé expolsantlas
pera que ‘s despreugan de la lleuya que se separa. Las fullas
aixis aisladas se venen ais negociants 6 bé se raolen entre duas
pedras de moliy la pols resultant se expeu al comers acon-
dicionada en sachs.

Lo roldd es empleat pera la tintura en negre, servint sobre
tot pera I“industria de la blanqueria y adobar pells, especial-
ment pera la fabricacié de lafilels y marroquina.
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tot las fullas.

Los fruyts enclolmeii una pulpa llepissosa de gust agre-
dols, que reté un principi venend.s que M. Ribau ha anomenat
<ioriam.yrtina, essent uiolt semblants tais fruyts tant peiaspeo-
te, olor y sabor 4 las inoras d‘esbarzer que poden ocasionar
errors perillosos.

Manifestos son los casos de envenenament que poden citarse
per haber menjat tais fruyts. L* historiador Pujadas diu, que
durant las guerras d° Espanya, al principi d‘ aquest sigle,
({Uinze soldats foreu envenenats y tres d* ells sucumbiren per
haberlos menjat en niajor cantitat. D‘ experiinents fets ab va-
rio.sanlinals se han acabat de dissipar tots los duptes que poden
oferirse.

Las fullas tenen una acci6 menos enérgica y produheixen
poch efecte, sobre tot quan son tendras que quasi son inofensi-
vas, mes & mida que van desenrotllantse, adquireixen propietats
danyinas progresivament mes pronunciadas.

Segons menciona un autor, taut los fruyts cora las fullas en
virtut del principi venenos y narcdétich que tal volta s* absor-
veix Uns ab I aire, ocasiona cert entorpiiuent de que solen
veure ’s afectats los traficants d‘ aquestamercaderiay las per-
sonas que dorraen sobro las fullas del roldo.

Ricart G. Riera.

Molim de Rey, Maig de 18S6.

Aparen pera escalfar lo vi.

Aquest aparen s' emplea pera escalfar los vius al objecie de
que ‘s conservin mellor. Lo Sr. Franz Thormann, de Wiesba-
<len, que es lo constructor é inventor del mateix, venia estu-
diantlo y perfeccionantlo desde fa molt temps; es moltconve-
nient pera Ms productors de viy en general pera totas las per-
sonas que ‘s dedican & la venda d‘ aquest article: 1°aparell pot
desmontarse ab inolta facilitat pera netejarlo; tot bou aparell
d“ escalfar vi deu reunir aquesta condici6, ademés estd cons-
truhit d° un modo tal, que las rei>aracions son molt facils
de fer.

La disposiei6 del aparell pot veure ‘s en la figura 175. Sa
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construcci6 es la segnient: en la part inferiov lu
la superior es un corré que s‘ apoya en lo

scrveix de veceptacle pera la aygua y en son interior lu lia im
altre corr6 en forma de colador que serveix pera ealdeiar lom

- ¥
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B4

Hss

=86

Fio. 175.—Aparell pera «scalfa-r lo vi.

Lo corrd interior destinat a donar sortida ais gasos del fogonet
Y facilitar la circulaci6 del aire en lo maieix, acaba per sapart
superior, en una rebaba, a la que s“ aplica la xemeneya, *
mésen dita rebra s apoya d registre, lo qual serveix per
regular lo foch del fogdé en los casos que siga necessari son
empleo. En la tapadora del aparell se trovan los canons d en-
trada y sortida del vi, 1° ultim d‘“aquestos candns esta provelut
d‘una aixeta pera regular la sortida del Uquit, 5
metre pera midar la temperatura del vi escalfa!. En un del.
costats de la part superior, hi ha un embutpera omplir lo cilm
dre d* avgua y en la part inferior d* aquest s- lu trova una ai-
xeta de descarga, la qual s obra pera deixar escapar aquella
al acabarlo procediment. Lo restant del vi que queda en 1 apa-
rell s‘acaba de treure per medi d‘una disposicié6 sumamcut
enginyosa. L aparell porta per sa part exterior una camisa de
fusta, sostinguda per difereuts cércols de ferro.

La comunicacio entre ‘1depdsit del liquit y 1 aparell s es
tableix ab moUa faciitat, com pot veure ‘s en lo dibuix, de
modo que aix0 no ocasiona cap gasto.

La manera de funcionar es tan serizilla, que diias personas
poden cuidarlo facilment. Cuan 1°aparell esta pié d aygua y
vi ab lo foch encés en lo fogonet, den regularse al pnncipi de
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la operacid la eirculacio del vi, aixé se consegueix ab la aixc-
ta; després lo ihiieh que deu observarse es mantenir un bon
focli, d“ aquest modo ‘s consegueix que 1 aparell funcioni du-
rant lo dia sense cap interrupci6. Lo recipient d‘ aygua no
necessita omplirse mes que una sola vegada al dia.

Lo constructor al entregar los aparells, los acorapanya d‘ un
prospecte, en lo que lii ha una dcscripcio del aparell, modo de
montarlo, desmontarlo y usarlo.

Las ventatjas que s‘ obtenen escalfaut lo vi poden resumirse
en las segiients ratllas;

1. * Escalfaut couvenientment lo vi, no ‘storna agre, per los
canibis de temperatura, ni per lo contacte ab 1° ayre adinosfé-
ricli. Lo caldeig del vi, per lo tant, es indispensable pera ‘Is
vins d‘ exportacid.

2.  * Losvins novellsy aquells que estigan en fermentacié 6
bullint, ab lo caldeig quedan llestos pera posarlos en ampollas
0 pera la exportaci6, sense por de que pnga ocorre una segona
bullida6 que‘stomin agres.

3.  * Losvins cl* elaboracio defectuosa 6 nialalts, exceptuat eii
lo cas en que la malaltia s* baja desarrollat molt, se tornan &
restablir escalfantios conveillentment.

4. * Los vins que tenen mal gust, lo perden, en la majoria
deis casos, practicant senzillament aquest procedimeiit.

En una Memoria presentada hla Academia de Ciencias de Pa-
ris per 1 inventor del sistema del caldeig del vi, 1 eminent sa-
bi M. Pastear, llegi los seguents parrafos sobre aquest proce-
diment:

M aterialitat del vi; conservaci6 perfecta de son color; claretat
brillant; ausencia de dep0sits 6 sediments adherents; superio-
ritat constaut del vi que ha sigui escalfat sobre ‘Imateix vi que
no ho ha sigut, flus en lo cas de que ‘1 vi no escalfat no baja
sufert alteracid. es inferior comparat ab lo que ho ha sigut; tais
son las qualitats y perfeccionaments que han sigut proclama-
das unanimemeut per los tastadors (de la comissié sindical de
vins de Paris), que asseguran & la practica del caldeig prelimi-
nar un éxit inmens, en tot lo concernent al comersyproduccio
deis vins.

En Maanz, industriosa ciutat alemanya, .« practicaren pro-
bas publicas ab aque.staparell y ‘Is resultdis obtinguts, segons
una relacio publicada en lo Deutsche Weenzeitung, foren molt
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notables; ab un aparell peiit s* escalfaban 600
hora. Son cost es molt reduliit; creyem que -Is productors de
deuvian adoptarlo.

SEFOOIO TE NOTICIAS AGEIOOLAS.

Gongrésdevinicuitors.-Agrahlra la
Foment lia sigui remesa & ladireecié deL * Art del Pages. q
encarrega ais que hi assistescan, se serveixin roamfestarho
4 dol vinenl mes de Juny, & la Direccié general de Agricultura, Industria >

Coraers de la capital de la naci6. 5* lia
Enlloch preferem d'aquest nimero hem iranscnt los temas que s lia

dlgnat etiviamos la Comissié exeeutiva de ditCongrés.

Inatruocionsypreoeptes pera anticipary regularisar la ferme”

ta0||o tumultuosa en | ins.-Abaguest titol

sepliBayeryBoscli.lia |tanteo|ocar erMaJordeGrama n. 91,que desde
fa temps ve dedieantse & la fabricaci6 d'

las, brisa, etc . ha Tormat un petU quadern, qua f

reasumir en molt poeh volim y ab la major claretat 7 “f™M
olear lo vinicultor pera obtenircaldos de boiias condicions, encara que |

rafiim siga un pocli vert, com forsosamentdeu

das perlomildiu, qualsreglas, en ma.isdels propietaria, J
instruccié que ‘s suposa al fabricant de vins quecom pra laberemagMAMAAA
quantitats pera fabricarse‘lvid‘exportacié. en llocl f

elaborats, coracomensan & practicarho algunas societats importants.

LaLlumdelCamp -Aixis s‘anomena un periédicli
sosruralU y de noticias, que coraensa & veure la llura publicaen Catalunya
desde la primera setmana d‘aquelroesy estdesonleo caiala, com son nom

" Desufm & nostre colega.La Liuaidel Canip, tota mena de prosperilatsy
sobre tot perque ve a ajudara L' Art del Pages en la ladigosa carga que
comeiisa & imposarse fa 10anys.

Mildiu.-Segons noticias, & instancia de D. Pere Rovirade la Foradada.
avuy deuhen verificarse & Sant Sadurnl de Noya, diferentas probas sobre
el.soVsab los aparells premidis & Italia pera combatre 1
aplicacLons deis distints procediments precomsats pera atacar dita malura

I|t vinvet* .
egons sembla se tracla de donar & ditacte la major im portanua possi-

ble,Aqualobjeete s'liaconvidatala pagesladelsencontorns déla citada
vila. '
im* nta.db VictorBbrdésy Feliu,T *pinbuia 17 -B arcelona.
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