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SEOCIO DOCTRINAL, ACIRONOMICA Y BIBLIOGRAFICA.

*SEGONS LLURS PLANTAS E INSECTES MES CARACTEKISTICHS
ENLA Baixa Catalunya.

(Coniiniiacio.)

L’ estiu es 1 época del descaiis intel-lectual, puig lo calor con-
Alida al liome d’ estucli y de bufet ;isiispeiidre son treball y jvhbii-s-
car eu la naturalesa, en la vida del camp, elements vivificaiits
ab los quals regenerar y robnstiv sa salut pera adquirir novas
forsas 4 i de poder empendre després ab més brios sa inte-
rroinpuda tarea.

Ja que I estiu nos brinda, acudim diligents & .sa crida y no
moiiyspreuliém las riquesasybeneficis que 'ns proporciona; son
inmensos, inagotables, no solanient ab relacidé al cés, si que
també al esperit; pero rol concedimos sos mellors y principais
dons al ayre llim-g, lluny de las ciutats, eu las verdas valls, so-
ta deis arbres deis hoscos y en los cims de las montanyas; alli
nos té preparats un ayre pury oxigenat que respirar; un' aygua
frescay cristallina ab la que apagar nostra set; perfums balsa-
inicbs y ~Mortificants que aspirar y fruytas sucosas ab que re-
crear lo paladar.

En aquesta estacio la naturalesa s' inostra sumauient prodi-
ga; aixi.s es que al pintor li ofereix paisafges que copiar: al ar-
quitecte y al tallista modelos de capitells y motilaras; al niusicli
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lo cant deis aucells, lo soroll de 1 aygua que salta per las rie-
ras y brolla de las fontsy 1 brug-it del vent confoneutse ab en-
cisadora armonia: y del conjunt de totas estas bellesas trau lo
poeta sas inspiracions.

Al estiu segueix la tardor, y encara que sembla que vulga
imitar & la primavera, no pot amagar lo trist aspecte que dona
caracter ais mesos d' Octubre y Novembre y tingas* en compte
que no es per faltarli condicions agradables, com son uua tem-
peratura benigna, lo apacible de mols de sos jorns, cel ciar y
seré ab sol radiant. La tardor semblaimatge de la dona munda-
na, que deseuganyada de la pompay vanitat, plora sos desor-
dres y s' desfa de sas galas.

En esta estacio se veuheu pocas flors; las fullas deis arbres
pérden lo color vert, se tornan grog’as, s‘ assecan y cauhen; mé-
ren un derrera 1 altre la niajor pari deis iusectes; las llestas y
Utils aureuetas volan ab IlUr habitual ileugeresa, fugint del hi-
vern, aixis com las demés aus emig-rants, que a vols segueixen
la costa, buscaut un punt ventatjés pera atravesar lo Mediterra
y pasar & 1'Africa, mentreslos reptils y demés animais de sanch
freda, s* amagan en lloch calent y resguarda!, bont poder
permanéixer durant los rigorosos mesos que s‘ acostan.

Algunas plantas floréixen en aquest temps. Lasgatosas fi/iex
parvijlorus Pourr” cobréixen las flors groga.s collets enters; en
las montanyas, los briichs, (Ericas), sobre-ixen ab llurs plu-
raalls blanquinosos; lo ayrds arbds (Arbutus unedo L J, recrea la
vista y mou la gana ab sas rojas y gustosas bayas; en los sitis
frescos y ubagosos naixen entremitj del detritus vegetal los bo-
letsde capriixosas cUpulas aparasoladas; las sarriacas (Arum),
descobréixen llurs tristes y lugubres espadices; al aromatich.
romani (Rosmarinas dfjicinale L.) acudéixen solicitas las activas
¢ industriosas abellas, puig jamay las hi nega lo dols such de
sas corolas; 1 olivarda oi'scosa Godr. et Gr.jfa ‘Islio-
nors de la tardor en los terrenos arits, y 1 fajol (Polygonum/a-
gopijrum L.J regna sens competidor en certs eamps de cultiu, y
ab sas petitas floretas blancas simula llensols extesos, sobre los
quals y cora si fos un oassis 6 refugi, van las papallonas y altres
insectes & volar y susurrar, cora si donguéssen I* «d J)eu siau«
ais pétals y al sol, avans de caure morts; en las verdissas, la
enfiladissa viadella (Ciemaiis), coberta de plumosos aquenis, s'
abrasa ab los entronquéis del arinjol (Smilax aspera LJ, deis
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qguals penjan relims de globulosos fruyts vermells; y ‘Isvulgars
xenixells (Senecio), que ‘s trobaii quasi per tot avreu, abandonan

& inercé del vent lliirs lleugeras llavovs sedosas.
(Acabara.)

SECOIO D' AaEIOULTURA PRACTICA

Millora deis vins ab la glucosa y
modo d*obtenirla.

Es indubtable que la qualitat deis vins varia per mollas cir-
cunstancias naturals, conegudas algunas d* ellas per tot vini-
cultor inteligent.

Aixis veyéin que si en 1 épocade la recoleccié deis rahims
plou en desmasia lo most resultan! necesarlament ha de ser
meiuferiorqualitat perque contenint aquestos un excés d' aygua
de vegetacio, desmereix en riquesa ensucrada, no tenint la su-
ficient pera desenrotllar per medi de la fermentacié 1 alcohol
gue necesita ‘i vi pera que no ‘s alteri, y d‘ aqui donchs la ne-
cessitat de correigir aquest excés d‘ aygua pera millor aseg-urar
la conservacié deis vins.

Emperd, no necesitan tan sois millorarse los mostos que re-
sultin d* un any excessiu en plujas, si no que es precis ferho
també en aquells que, ja per sa mateixa naturalesa no tingan
los elements de conservacid indispensables, ja ‘Is que proce-
descan de la mala calitat del terreno, ja per las coudiciéns cli-
matolégicas de cada regid, ja per efectuarse la maduresa ab
desfavorables condicions; sia per efecte de las enfermetats pa-
rasitarias que neutralisan la riquesa ensucrada, sia per la de-
sigualtat ab que maduran los rahims, impedint efectuar una
esmerada fabricacio-

En resum, la principal operacié pera la fabricacié del vi,
den dirigirse a millorar las condiciéns del most, adicionantli
la materia ensucrada que uecessiti pera posarlo en estat de con
servacio.

Essent com acabam de dir 1 operado del ensucrat, una de
las mes indispensables pera millorar la calitat del most, quan
aquest continga la materia ensucrada en cantitat insuficient
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pera produliir I alcohol que necesita un vi pera sa facil conser-
vacio; es precis se anyadescau en aquestos mostos la quantitat
de sucre uecessari pera que ‘s transforme en I* alcohol que ‘s
desitje ting-a ‘lvi, y allavors es evident que ‘1most sufrira una
fermentaci6 mes complerta que ‘lque ha sig'ut fabricat sens
aquesta adicio, tenint en compte que la fermentaci6 alcohdlica
es ni mes ni menos que la transformacié del sucre en alcohol
y &cit carbénich que ab 1 ayg-na constituheixen los tres prin-
cipais elements del vi.

_La fermentacio alcoholica exig-eix peraproduhirse las condi-
ciéns seg'leots;

l.«<r Sucre 0 materia ensucrada.

20" Una quantitat d‘ ayg'ua 8 6 10 vegad as major que la del
sucre.

3®" Lo contacte del ayre.

47  Ferment 6 materia ferinentable.

Una temperatura de + 20a 25 C, atenent que quant
mes baixa es la temperatura, es mes lenta la feimientacio y vi-
ce-versa.

Aquestas condieidns reunidas produheixen la fermentacié al-
cohdlica, desenrotllantse com ja iiabém iudicat, alcohol y acit
carbonich del sucre 6 materia ensucrada en proporclé en cada
100 paris de 51, 11 d‘ alcohol y 48, 89 d‘ acit carbénich-

En virtut de lo exposat tenim també la posibilitat d* obtin-
dre major cantitat de vi abigual quantitat de rahims, ab 1 adi-
ci6 en la brema 6 most, d* aygua y sucre, procediment Petiot
que ‘s troba descriten jo n.’ 162 de L‘ Art uel Pagés corres-
ponent al auy de 1883,

Sabém que ‘lterme mitj alcohodlich deis vins de nostre pais
se troba comprés entre 8y 15 per 100, podent d‘ eixa manera
apreciarse faeilment la cantitat de sucre que deura emplearse
pera obtindre un vi de graduacié determinada.

Lo primer que precisa, al vinicultor que desitje elevar la
graduacié d‘ un vi flus & un nimero determinat, es saber la
glucosa 6 sucre de rahims que conté ‘Imost, pera lo qual deu
emplear los procediments que la quimica nos ensenya. Sapigut
aix6 poden deduhir aproximadament la quantitat maxima que
‘lvi obtingut ab aquest procediment pot arribar & tefiir.

Sabent luego per calculs que no son d*‘ aquest lloch, que 100
parts en pes de sucre de rahims 0 glucosa produliexen 51, 11
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d' alcohol, lo problema esta reduliit & dir: si 100 parts de sucre
de rahims produheixeu 51,11, la giiaiititat de glucosa que con-
tinga un litro de inost, ¢quaiit alcohol podra produhir suposant
gue tota se transformi en alcohol?

Si volém que ‘1vi de nostra cullita continga per exemple lo
14 per 100 d‘ alcohol y sabém per los culculs que acabém de
operar que no pot tefiir mes que ‘I 11 per 100, estém en lo cas
de anyadirli aquest 3 per 100 que li falta per medi del sucre 6
inillor ab la glucosa obtinguda ab la féculay 1 &cit sulfarich
que es lo sucre mes idéiitich al de rahims, y lo raes ventatjds d'
emplear pera millorar los vins.

La Glucosa pot obteiiirse en gran ab lo procediment que
atiera & descriurer.

Se necesita un cubell de cabuda de 25 & 30 hectélitros, pera
operar ab 500 Kilégraraos de fécula En lo cubell s hi posan
1250 litros d* aygua y U ‘5 kilégraraos de acit sulfarich 4 65
Banmé, qual barreja se fa entrar en ebullicié per medi d' un
tubo de vapor. En aquest punt s' hi tiran los 500 kil6graraos
de fécula en porcions de 25 kilégraraos a la vegada deixetats
ab 25 6 30 litros d‘ aygma freda. Es precis mantenir constant-
inent lo ligquit en ebullicio, puig del contrari, la fécula forma-
ria grumolls ab lo liquit que eutorpiria la operaeié fentla mes
llarga.

Ordinariament la transformacié de la fécula en glucosa se
completa ais 30 6 40 minuts després de la darrera adicid de fé-
cula; n‘ obstant pera procedir ab mes certitut, se pren de tan
en tan una petita quantitat de licor en un tubo d‘ ensaig, anya-
dinthi algmnas gotas de tintura 6 disolucio de yodo. Si tota la
fécula s' ha transformat en glucosa no deu produhir cap clase
de precipitat 6 coloracio, si, al contrari, lo liquit se colora de
roig vinds, deu allavors continuarse la operaeio fins y & tan
gue un nou ensaig pei yodo, deixi lo liquit ensucrat sense
color.

Obtingut aquest resultat se para de introduir lo vapor en lo
cubell; se deixa refredar lo liquit durant algunas horas, pera
procedir dessegmidaa la saturaci6 del acit que conté.

La saturacio 6 separacié deis 11'5 kilégraraos de &cit sulfii-
rich empleat exigueixen de 21 4 23 kilégraraos de eals caus-
tica, creta 6 marmol en polvo.

Pera procedir & aquesta operaeid, s' introduheix en lo liquit
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que lia ele neiitralisarse, lo cartonat de cals 6 la creta en peti-
tas porcions agitant la masa continilameiit per que sens agques-
tas prccaucions la efervescencia produliida pei desprendiment
de! acit carbodnich del carbonat faria sobreixir lo liquit.

Quan se ha introdullt tota la n-eta. y lo liquitiio faja efer-
vescencia al anyadirli de non sefa 1 ensaig ab paper de torna-
sol, essent completa la saturacié quan lo liquit no f6 enrojir 1
esmentat papé blau.

En aquest punt, se deixa reposar lo cnbell unas 12 6 15 ho-
ras, & fi de que ‘lsulfat de cala que resulta combinantseh &cit
sulfi'irich ab la cals del carbonat se depositi; allavors s‘ extrau
lo liquit eusiicrat y se filtra pei iiegre animal en grans, que lo
descoloreix y acaba de apoderarse al mateix temps de la petita
quantitat de acit sulfaricli que pot retediir; poseint allavors un
gust ensucrat molt pronunciat, pero com que sois marca de 15
a4 16" Baumé, es precis concentrarlo fins a 27” fentlo bullir en
un gran perol y millor calentantlo per medi del vapor.

Quau lo xarop alcansa lo gran iudicat, se ‘ldeixa reposar
durant unas 36 horas, se ‘1filtra novament després de fret so-
bre ‘1negre auimal, y s' embarrila pera destinarla al comers.

Procedint de la manera que acabeiu d‘ indicar 500 kilégra-
mos de fécula produheixen 450 kilograinos de glucosa & 33" del
areémetro de Baumé.

La cantitat de glucosa que deu anyadirse al most pera mi-
llorarlo 6 aumentar la paduaclé alcohdlica dependeix del ma-
jor 6 menor gran de riquesa ensucrada que continga, senya-
lantse per terme mitj uns 8 kilégrainos per cada carga de
rahims.

En la préactica s‘ evalla que 3 kilégramos de glucosa poden
desenrotllar 2 per 100 de alcohol en un hectolitre de most

Es per deinés donchs euuraerar las ventatjes del .empleo de la
gliKiOsa pera la millora de nostres vms, procedimeut que s’
obté ab tanta economia que ‘s fa precis estudiarlo pera con-
vencers de sos bous resultats y gencralisarla en benefici de la
vinicultura que es avuy un deis principais elements de riquesa
y que per lo tant deu mereixer tota 1 atenclé de qui puga por-
tar una idea llumiuosa y de profit que contribueixi al de-
senrotUo material de tan iinportaut industria.

Kicart G. Hiera.

Mol/ns de Rey, Ayost de 1886.
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SECCIO ES NOTICIAS AGRICOLAS.

Inauguraoi6 de la pi-imera fabrica de desfibrar rami en espa-
nya, & Torroalla de Moatgri.

Causas imprevistas uos lian privat, ab moltissim greu, d'
assistir k la inauguracié de la primera fabrica de desfibrar lia-
mi eii Espaiiya que tingué lloch a Torruella de Montgri lo di-
vendres prop-passat: pera lo cual forem galantinent iiivitats.

Pera no privara no.stres lectors. de tantinteresantacouteixe-
inent publiquém & contiiiuacié lo que din de dita festa lo co-
rresponsal de iiostre apreciable colega «La lienaixensa».

Torkof.11a Dii Montgri, a? il' .-\gost—A cori'e-cuyta per aprofllar 1 Gnich
correu que surid‘ aquesta,y solzamerit per fervos saber nostra arribada,
escrichcuatre ratilas avans decomensar la festade la inauguracio de la
primera maquina desfloradora de rami que s' tiaura inscaiat en Espanya

En la estaoi6 del ferro-carril de Fransa nos raunirera los represemants
de la prerapsa diaria d' aquesta y oorresponsals artisUchs de La llustra-
cién lbinicay La llustrarAon, senyors Serra y Pausas y Gémez Soler, tro-
bantlii representats també en la persona del senyor Alivo, lo Foment del
Travall Nacional, lo senyor Uoig y Torres, 1 Irislitut Agricola Catala do
Sant Isidroy altres, y algin representant de pertudiclisde Madrid.

Lo viatjeaaquesta poblaciéque ‘s faab lo trenfins a laestacié deFlassa,
s'iiade continuar després abcotxe6 tartana per una carretera dolenta,
vcrdaderament torrentera que desviantse de la de La Bisbal, baixa al imit
d'aquesta paridel Ampurda, separada del que s‘ anomena Alt Ampurda
per lo turé de Montg-ri coronal ab mi anticli castell deimponentefecte.

Lo paisatge, pintorescli,y liermoés com tollo d' aguestaprovinciaj va pre-
sentantse variatsempre; lafertilitat queescampan arréalas ayguas del
Ter, la atmésfera sanejada perla tramontana, lomarcli superbios del Piri-
neu, laMarede Deu del Monique s‘ alsa raagestuosa, los Angels,incitanta
escalar las alturas pera dominar tan riel) panorama, los pobléis, no visto-
sosy alegres com los de la costa, sino negresyantiebs, mostrant entre tos-
cas conslrucctons vestigisde liermés goticli, ayrososflnestrals, superbas
fabricas, defensa un temps de la comarca, los tonts variats deis hoscos, lo
vertdel pi apareixent per entre lo negrench fullatgedel roure é'l tristy
carabiat de la olivera, tot plegat fa que uii se olvidi deis perills que corre
gracias al descuyt ab que la Diputaeié provincial te la carretera que porta
lins a aquesta vila, y ‘s fassin menos pesadas las duas horas llargas que’s
triga en lo trajeote. Per fi ‘s passa T Ter, que corre vora Torroella, ampley
magestudSpfins & trobar un tros mes lluny las onadas que'l rebeii, carinyo-
sasys‘ entraa Torroella.

l orroella, vila bella, difiuen per aqui y diliuen molt be; es una poblacio
complelarneiit diferenta de las demas de la provincia, per son aspeéte sen-
yorial, sos carrers recles, iguals, ab casas que totas se semblan, ab saspor-
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taliiilas xatas )y i*or]onas, sas Onestras cuadradasy balcons de ferros eu-
tortoiligats; porxos baixosy feixuclis, y aquiyalla algan casal paiau de
severa coiistrucci y ampia escalinata vistosa, que orgullés s' aixeca pu-
ant més que las altres L' aspedte general de la pobiacio es trist; senabla
que perduda la esperausa de progresar, la vila dormi ensopiday endolada
al peudelespadat Montgri.

Al saltar del cotxe varoin ser rebuts per don Baldomero Masoort, & quj
tant deurd TorroellOj si com semblay tolhom espera ‘lcuUiuy explotaciu
lie la rami U porta la vida perduda. Va presentarnos tot seguit al senyor
presiden! de la socieiat LaRamié Francaise, de la que tindré ocasié de par-
lar, lo doctor Mr. Tardié, ol inventor de la maquina desfibradora, |I* engi-
nyecMr. Faviéry demas representants de la Companyia, al jove enginyer
Don Domingo Cali, que taiits tfcvalls porta publioats sobre ‘1 cultiu y
aprofiiameiit industrial de la rami, lo primer plantador avuy d' aquest ve-
getal & Hspanya, passant tots plegats a casa del senyor Mascort, ahont
forem obsequidis ab unexpléndit sopar, fent los lionors de la casa ab es-
quisida galanteriay finura sa simpatica esposa donya Agata Galiborn.

Lo carg'icter Irist de la pobiacié no ‘s comunica per cert a sos habifanls
I'ranelisy alegres, com bons ampurdanesos senten sempre lo que diuhen
y avuy diliucn que laexplotacié agricola é industrial de la rami, lia de sel-
la regeneraciéde las malraesas agricultura é industria d' Espanyay ningu
potf a-lant be las cosas comuin ampurdanés entusiasmat: per aixé avuy
toja Torroella a son entorn raes de duas cenias vessaiias deplantacié de
rami, per aixé vea aixecarse la primera fabrica de desflbracio, y a no tardad
gaire lo Terque tamas rodas veu parar cada diay tantas turbinas que avaiis
feya moure, veu avuy paradas, donara la forsa pera fer funcionar los telei-s
que al peu mateix d- aiiontcreix la planta la llensaran teixida en Hurgas
pessas

Altramenty prometenvos ocuparme ab la extensié deguda de tot lo refe-
lenta la rami, la fesla majord'aquésta esta molt animada yanit losball.s
deis Cassinos Coll y Torroellense, estavan molt concorreguts, presentant
ab bella confusié lo brillant aplech de arapurdanesas raes tentador que
vOsS pogueu Imaginar.

Rns & demadonchs, que va a marxar lo correu —F. Agullé

Torroella de Montgri, 28d' Agost

mAvans que tot, deixeume cumplir ab ma conciencia, donant desde las co-
lumnas del diari las raercés mes corais ais Torroellensesporlasdistin-
cionsdequehein sigut objecte, ni ab mosexplendidés ni ab mes galanteria,
ni ab mes finura ‘s pbttraotar ais hostes de lo que ‘ns han tractat a tots; lo
caracter franch y obsequiés deis ampurdanesos lo tenen fins al extrém
los bons torroelleiises; per tot hem ti->bat amichs complerts, que voliaii
esser servidors, per tot arreu lo mes petit desitj, la mes insignifieant insi-
nuaci6 s‘ lia vist complerta, merco.s a tots donchs, y en primer terme a don
Baldomero Mascort, y & sa bella esposa dofia Agna Galibern, qui multipli-
cantse arreu, ha sabiit portarse ab sos hostes com no ‘'ns merexlam.

Complert aquest deber, entrém en ladescripcié de las festas ques‘ han
celebratavuy yacual objecte tinch logusid'estar en Torroella de Montgri
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Lo primer que s‘ acut & cualsevol, es si vorleraraent tetieu las Testas &
railior dit I aote de la inaufrurado de la fabieadesflbradora la importancia
que se Il dona, y cualsevol que hagi vist las plaritacions de rami, ladesfl-
bracié de sos troncha, y las raostras de sos filatsy teixits, contestaraque
aquest acte te per Catalunya y per Espanyaen general, unaimportancia
taiit trascendental y manifesta.com mes no la paga tefiir, ja que la rami,
sens tubte. ve dsalvar la raorta agriculturay la industria que agonitza.

I erduda la vitiya per la flloxciay altras plagas; mort lo conreu deis ce-
roals per la ruinosa competenciadel’America, a puiitde desapareixer lo
canem per tio poder sosteitir la lluyta ab I'estrangeryperdutcompleta-
iiient lo 1li, ;quina salvacion queda Ala agricultura? Los culliters de Tor-
roelia tenen lo convcnciment de que la rami lia de salvarla, y no fora resd’
estrany: capmes nacio té las condicions de la nostra pera son desenrotllo
segoiis veureu raes endovant, y demosirat ja per la practica ‘I bon resultat
que dona al culliter, las ventatjas que com a textil la distingoixen, qui sab
st un dia sera la Cértele nostra térra, a no venir, com sempre,a destorbar
son curs las exigencias y per qué no dirlio, la ignorancia de la oentralisa-
Ci6 que‘nsagai-'-ota?Com aprimer fet, y estemne orgullosos, Catalunya lia
tingue de ser quilia portal la devantera; Catalunya vegé naixer la primera
planta, es lo punt aljoiU se culi mes rami,y avuy ho vist sortir bonicasv
netas las fortas fibras, de la maquina enginyosa de M. Favier. Deu vull'a
que aviat la nostra industria se ‘ii apoderiy nos las donga peladasy teixi-
ilas,y siga per ellas lo que seria & no venir a destruhirla 'ls ruinosos trac-
tats que Madritimposa, ja que, sogons Mccrman, lo poblé que posseheix las
materiasue saindustria, posseheix dos cops

Y deixeume oomensar ara & explicar las festas d' avuy, que acabo d'es-
criure aquestaa las primeras horas déla matinaday no podria, si Xallar-
gués massa,agafar lo correu En alteas cartas allargaré una mica lacues-
Ui, donant tots los detalls que lie pog'ut recullir.

Amitjmati.malgratlacaldaque'ns ofegavay'l sol ruhetU quoomplia
de llum los magniflchs camps de Torroellay son cel blauyliermés hem
anata recorre algunas plantaeionsde rami.

L' hem vist creixer exhuberant y ufana, ab sas fullas de forma de cor
dentadasy d'un vert ciar preciés.eubrint, com bella catifa.las vessanas
que fertilisa 1 aygua del Ter; tallada fa poch, no té com es natural 1 aisada
aquearriba,y que sol serde set adeu pams; donava goig veui'e la satisfac-
cié pintadaen la cara deis culliters al explicarnos lo conreu, satisfaccié
nascudadeleonvencimentd'havcrirobatlasortdelacomarcay sonprofit.

Perteneix la rami, a la familia de las urticaceasy se ‘n coneixen diferen-
tasvarietats;lanioea, lacaitificaas, la «iiiio, eic, y arriba en Europa a
viurerflnsatrentaauys, perraetgnt ferduas talladas anyals.una en Mars
6 Abril y altraen iuny 6 Juliol com succeheix en Torroella, poguent en cli-
mas com Andalusia, sufrir una tercera tallada. L' época de la plantacio es
eiiMarsd6Abril.yrequereixenlo primer any una regada bona cadavuit
dias Torroella té avuy duascentas vessanas plantadas, d‘ aqui quatre me-
ses se n' hi afegirdn centcinquantamés.ydintre tres 6 quatre anys secreu
arribaran & mil que donaran ais agricultors un beneflei de 30,000 duros
anyals, al preu de 10pessetas los I00kilos & que avuy se compra la ramia
//manc<lise, y que ha de pujara no duptarho, lo diaque altras maquinas, sen-
se la de M. Favier, vingan a desfibrar la rami.
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Larami, procedentde laXina, fajarniij sigla que ‘sconreuhaen Europa,
mesilns al any 1882 no va eomensara tefiirimportancia, puix no teniacap
uiilitat, tota vegada que no s' havia trobat lo medi d‘ extreure deis tronchs
la resistenty fina fibra que tantas aplieacions teavuy endia. A entorn de
Mr. Favier, inventor de la maquina desfibradora millor que ‘s coneix, se
formalasocietatia raniéfrangaisaui un capital de 3 361,000 fraiicfis, pera
la explotacio en gran escala de la mateixa.

En Torroella fa setze anys que's coneix la rami; lo bon catala don Agus-
ti Robert, de San Feliu de Gulxols. fou qui, coneixedor de la planta, confla
a las expertas mans del apolecari y agricultor don Baldomero Mascén la
nova textil y travallant aquest sens repds y a cost d'inumerables sacrifl-
cis, avuy ha visl prerniats després de tants anys y tants entorpiincnls, sos
esforsos pera laacimatacié de la rami, ab los aplaudiments do lots, ab la
eterna gratitut de lot un poblé, que posarad son nom ab lletras d‘ or unit
serapre ab lo de la raml.

Lo ex-senadory gran propietari de Torroella don Agusti Negro, conei-
xedor de la existencia de las maquinas Favier, incita al senyor Mascort a
entrarhi en tractes; se vegeren, se avingueren y avuy trevallan Ja units,
avuy esja 'l senyor Mascort lo delegat en EspanyadelLa ramid/ronjaise-

Aias tres de la tarde eomensala sessi6 preparatoria de la inauguracio
délas maquinas L'espayds salé-teatro adossatal Casino Torroellense’s
vegé completament pie de lo mes distingit de la societal de aquesta vila.
Ocupaba la Presidencia un delegat del senyor Gobernador civil de la pro-
vincia, tenint & sa dreta al del Bisbe de la di6cessisy autoritat militar,y 4
sa esquerra las localsy representacio d‘ associacionsy deLa Rami6Fran-
caise. LoJove enginyer agrénomo don Domingo Cali y Morros llegi una
extensa y ben feta memoria sobre ‘1 passat, prosent y pervenir agricola
(industrial de la rami; d‘ ella son la majoria de apuntes que'm serveixen
peraaquestas cartas. Don Primitiu Artigas, profesor de la escola d' Engi-
nyersde hoscos, lo segui després ab un travall semblant, y don Domingo
Coll, advocat, va llegirne un altre sobre la necessitat de la proteccio & 1
agricultura por medi de canals, rebaixas d' impostos, Banchs agricolas,
etc,, plena de cienciay observacions curiosas que, com las altres fou rebu-
tiaab llarclis picaments de mans. Lo senyor Roig y Torres, en catala, de-
mandé per‘lsenyor Mascort la recompensa que, aproposta, segonsse ‘ns
ha dii, del diputa! pei districle, lo Gobern ha recompeiisat & Mrs. Tardieux
y Favier; aquestos senyors s'aixeearcn a fer vois per la aliansa de la rassa
llatina pera resistir la supremacia de la del Nort,y sobre tot perlad‘ E.s-
panyay Fransa; lo senyor Mascort, en catald. dona gracias a tots per los
elogis que se li liavian tributat,y ‘I presldent dona per acabat 1 acte.

Tot seguit passaremon vistosa professé & inagurar la fabrica que, aco-
satl‘ uiikiloraetrodelavila, aixeca s' ayrosa xameneya. En lacerta de
dema continuaré la ressenyaque linch encomanada, y podré afegirhi, com
a complement, algunas noticias beu desconsoladoras per cert, del estatd’
aquesta comarca, dominada y tiranisada per lo caciquisme politich, que
mata tot lo bo y noble que del cardcter ampurdanés se pot esperar,
iDesgraciat pais lo nostre, que al voler saber laposiciéod’ una persona en
una poblacioy sos medis pora tirar avant una idea salvadora s' ha de pre-
guntar; ;de quin partit 0s?

F. AGULLO-
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MERCATS, FIRAS Y CULLITAS.

Aytona.—La acreditada flra d' aquesta vila, que venia celebrantse lo dia
2de Setembre, se veriflcara aqucst any y segiients en los dias 3i d' Agosty
1ly 2de Setembre.

Bell-llooh.—Aquesta setmanaes probable comensi la brema en aquest
punt: Los raliirns so presentan bey la cullita sera molt mes que regular.

Berdun.—En aquesta vila (provincia de Huesca) y en los dias 8, 9y lo
del préoxim Setembre, tindra lloch la firaanyalde tota classe debestiar
quincallay leixlts, pera qual venda 1 Ajuntamen tno exigira cap irapost. ’

Cuenca.—Los desperfoctes causats per la llsgosta en aquesta provincia,
constitulieixen una verdadera plaga, puix los pagesos que recolectaban
3,000fanegas d' ordi, n* han cullitso!zament60y4mcs las fincas embarga-
das per 1 Estat per falta de pago de la contribuci6 passan de 70,000, de ma-
nera que raolts pobladora se veuran obligais & emigrar al arrivar liiivern.

Espluga de Franooli.—Lacullita‘s presenta bé, las vinyas estan car-
regadas de ralilmsy las oliveras tenen molta fior.

Falset.—La cullita de! vi serd aquest any de poolis resultais satisfacto-
ris, puix per efecte de la gran seca esperimentada, los vinyats no's pre-
sentan be, habent quedat los rahimspetits. Las iransaccions son pocas,
especialmeiit ab lo vi, que casi es la principal riquesa de ia comarca.

Jaén.—En lo terme d' Alcala d*aquesta provincia,van a vendrers en pu-
blica subasta la friolera de 970 fincas que han sigut embargadas ais contri-
buyents per no haber pogut pagar las contribucions. Aix6 es lo que ‘ns es-
pera a tots, mes aviat 6 mes tart, si Dou no hi posa remey deturant la des-
atentada marxa de la politica madrilenya

Lleyda —Las noticias que's van rebentdels centres vinaters,son bas-
tantbonas. Los vinyats en general se troban en molt millor estat de lo que
s' esperaba; sIn6 ‘s desenrotiia cap raaialtiay no sobrevé cap pedregada ni
temporal, la cullita d' aquest any sera flns abundant. Apesar de que ! ne-
goci deis vins pera la esportacio, esta complertameiit paralisat, lospreus
se sostenen, creyentse que la nova campaiiya obrira sos preus ab fermesa.

Blat, de 14y 1224 16 pessetas.—Ordi, de8 & 850—Fabons, de 104 10’50 —
Fabas, de 10 & 1050—Monjetas, de i8 & 20.

Reus.—Blatd‘ tGirgel!, de 58 a 70 rals quartera; blal extranger, de 64 & 66;
blatcandeal, do 70 & 72—Farifias, de 1» de i74 17y 1/2 de2-®, de 154 15y
1/2, de 3., de 12y 1/24 13—Arrds, numero | baix, a 1812 pessetas los 41'‘600
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ks ; nimero | bé, & 19; iiam. 2,4 20; nUmero 3,420y 1/2 namero 5,4 2ly
I/i; ndmero 7, 4 22y |i2.—Matafaluga, 4 9duros los41'600ks —Atrnellla es-
peraiisa, 4 7 durosy 122los 41'600ks —Avellanas, de | 4 14;de 2", 4 13—
Sabo dur, a 25 pesselas los 40 ks ; id. fluix, 4 20—Palla llarga, de 134 14rals
quinta; id. curta, de Il 4 12 —Carbd, de 164 17rals. quintu.

Sagarra.—En aquestacomarca per ara no's veu cap sintoma de Mildiu.
La palla ‘s ven aqucst any 4 IOrals lo quinta, es adir, 4 un preu molt iiia
jor que'is aitres aiiys.

Sanahuja.—Dibuen do aquesta poblacit que la setmana passada plogut
bastan tpresentantare los camps un moltbonicb aspeete

San Marti de Provengdis.—L* Ajuntanient deaquet poblé haacordac
celebrar dos dias de lira durant la i'esia major.

Torregrossa —Encara que noha plogut los vinyals so presentan be y
sino lii lia contrarietats Gndrém bonacullita.

Tremp.—La cullita del vi se presenta bé en la coiica.

Valencia.—En lo poblé de Enguera la cullita de raliims ser4 ac|uest any,
sino tecap contra, abundantissima molt superior 4 las ordinarias y mnit
productiva. Los comissionats de compras pagan ja lo i‘aliim 4 6rals la ar-
roba, pero ‘is propietaris no voleii vendrer gayre esperaiit que pujar4
molt mes lo preu.

Valls.—Viblandide | ", 420 ptas. hicarga; de 2a 4 10—Vi negre de L",
423, de 2", 4 13, de S® 4 8—431at d' Aragd, de 154 16ptas. cuartera —Ordi,
de747 1/2—Monjetas del piiict, de 144 15—Fabons, 4 10. -Vessas, 4 11 12
-Sagu, 4 5ptas. cuartera dobla -Farifias,de 1 & 17ralsla arroba; de 2.-,
de 154 151/;; do3 ®de 13; 13 1/2-01i de Oliva, de 124 13 1R2ralscuarta.-
Sab6 blandi, & 27 {lias quint4; grocb, 4 26; de oliva, 4 25, de 2®classe, &
23—Uorrofus, 4 6 1/3ptas qiiinta.

Vioh —Dasprus de las ultimas plujas que haviaii refrescat extraordiiia-
riament la temperatura, lo temps s* lia posat jillre vegada com li pertoca
perl' estacié. Losblabs-de-moro (pie no estovan del totesgarrais, s‘ lian
refety no ‘s presenta pas rnalaineiit la cullita de la lardar.

Xexa, 4 1350ptas quartera—Formunl, 4 12'50.-Mcstall, 1050 —Siigol, 4
10—O0rdi,4 7.—Libada, 4 6. -Espelta,45 —Blal-de-moro,4 9'50—Mili, 4 14
-Fajol, 49.—Fabiis, 4 10 I0—Llegura, 4 12D0 —Fasols, 4 12—Ciurons,4 14
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