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Copenhague, te 28 mai

L es nouvelles arrivées de Noiweése vont jus-
qu’au 6 mai. Il paraftiait que les Suédois veulent
rcconnrencet leurs attaqucs.se fiant sans doute
sur les renforts que leur a amenés I'amiral S;:u-
marez. On croit qu’il a débarqué une partie dc
ses itoirpes a Gothembourg. Ce dernier port
n’étant pas assez vaste , plusieurs navires de irtins-
port paraissent devoir, apres le débarquement,
se retirer dans les autres ports suédois les plus
mvoisins ; treize ont passe le so mai a la vue
de la rade dc Copenhague , pour entier daus le
port de Malmoé.

— L-jcommission du gouvernement enNonvége

a détendu aux toisaiies de faire le moindre mal
ax péahei.ii:. suédois qui ne s'approchent pas
trop piés des cotes danoises. Les Anglais. loin
d’in.ittr cet exemple de générosité , se montrent
pilates, r.itme envcia leuis deimcrs alliés. S'étant
emparés de dix navires danois chargés de giainr,
C' .il les Suédois qui en emanquent ont offert
i. acheter *u plus haut prix. Les Anglais ont

. idu yar un relus fortiici. sous prétexte que

c n.\i:es devaient étie amenés en Angleterre
'". i, yc.ie condamnes ; en anendani, les Suédois
t.tiut-iiide laim. Les corsaires danois font, au
\r .. . lcs <.piutes les plus riches . et leur audace
G Ir '<ni htibrleié marninie. Les Bdis sont a pré-
cc;. juvtii.s de navires anglais : i'amtrat H«od

iiifi.ic a q; itté ie bund pour s'y tendre; mais
s- ,)it-leiice n'a pas empéché un bataillon espagnol
de passe.- en beeiande. L’arrivée de la Hotte an-
Nirisc p.tir.iL devoir amener des engagemens plus
iétivtix e-"ti.' les chaloupes canonniéres suédoises
et danoises, i'iusieurs cles canonniéres sucdeises
rassemblées a Malmoé sc sont avancées jusqu'a
Saishoim ; seize chaloupes danoises ont aussitét
pris position pié> Dragué , a peu de distance des
suédois.

Un négociant arrivé de Suede assure que le
céciéml ToU s'est porté de Scanie, avec dix mille
tommes , dans les environs de Stockholm, pour
couvrir ceue capitale contre les Russes, qui ont
KC ties bien accueillis dans Hic dc Gothland.

(PubUcisie. }

A L L EMAGNIC
Francfort , le 1" juin.
Ou niiude de Prague . que l'ouveiture de I'as-

sfiiiblcr 'les Etats du royaume de Boheme a eu
iivu it mai , suivant les orJiCs de S. .M. I'Em -
pereur Autriche. La plupart des membres 5
ejiii pa!ll «Cl le nouvel unilorme ronce et blanc.

( Gazelle de Fraiica.)

— Le commetce des vins est devenu des plus
actifs dans nus contrées. On non» uiandc .aussi
lie Cologne qu'il sy fait, coninie dans le Haut-
RI.i'. . ries achats considérables de cc liquide qu’on
iiDrispoi ic veis le nord dc 1Ailemar.nc, par Wesel.
Il eu )i;i5si* ccalenient de grandes quantités en
Hollande. La méme lettre ajoute que- ceue bran-
che de ¢ommcice n’'a jameis eu aman: d’'aciivité
sur la pince de Colpgiie. GCournalitu Commerce'.)

fIOVAUME OE WESTPiInLIiE.

Ca.ssel, le. 20 mai.

Cc malin a5 cing heures . le retour de S. M.
a élé autionté aux habitans pat une saive de 21
coups de caiKiii, et ie soit il y a eu une iliu-
niinaiion géneraie dzns toute h villa.

— M.M. le généra! de division tnmte de Schu-
lenburg-Kehnerc, nommé coriscillcr-d'ctai , pré-
sident dc U section de la gucr:e; le comte vie
Beust ei le baron de Liusingen . Mnnuié; audi-
teurs. ofrt prété serment entre les mains de S. kl.
dans ia séance du conseil-d’'ctat , teiiue avant hier
au palais de Napolécnsbcehe.

— Uu décret royal du 95 avrii 1808, confonne

a l'acie Cdiisiituiiounel., lug.misc la constripnou
aiiluaii.e.
Aux letines de re décret, tout Wesiphalien

se doit a ia vét:i.»C de U patrie, lorsque le roi
i'appetle.

L'armée s? ioni.e par le moyen de la rons-
uiption iBiiitauc et pat .'"Hioleuieui volontaire.

MLE oule moniteur UNiIVERSMrt

MARDI, Juin iScfi,

Le npiibre de conscrits a lever se réglé d’apres
Ln cunna'si.tnce ue iji'cou'piet de Tarniée.

La corucriuiion rriiitaile comsrcnd' tous ies
sujets Wesip iniien? . depuis I'aj'c de vingt ans
accomplis , jus.'ilia celui de vingt-cing an»
révolus. '

L'action de la conscription militaire a com-
mencé au i" janvier 1S08, et tout sujet West-
phalien qui , & cette époque , av.ait terminé sa
vingtiéme année , etri'csi pas entré'd.ms sa viiigt-
sixieme, est conscrit.

(Suivent les articles icglcmcutaires. )

— Un décret royal , du 10 mai porte :

Il sera payé achaque membre des Etats 18 fr.
par jour , a titre d'indemnité , pendant toute la
session.

La méme indemnité de 18 fr. par jour sera
accordée aux membres des Etats pour leur frais
de voyage , savoir aux membres des Ei.ais des
départemens de la Fulde et de la Leine , autres
que ceux qui résident a Casse!, a raison de quatre
jours pour l'allée et le retour ; a ceux du dépar-
tement du Harz, a raison de sixjours; a ceux
dc rOcker . de la Sade et de laWena . araison
de huit, a ceux du Wcser, a raison de neuf ;
et a ceux de I'Elbe , a raison de dix jours.

Un autre décret, du 14 , porte que tous les
men:bres nommés par tes Colléeges des départe-

mens , pour former les Etats cfu rciyaume , se
rendront dans U ville de Cassel le i* du mois
de juin piochnin.

Un .décret uitcricuT fera connaftre le jour de

leur assemblée.
(Moiiileur -westphalieii. )

Du 27 mai.

I'ouvcrtuie dc

S. M. a rendu .en date du 30 avril, un dé-
cret coincnatit un légleir.cnt sur le commeice
intérieur et exléiieur des iTOvinccs ci-devatit prus-
siennes , et le luiif des droits d’accise ; tn voici
les dispositions principales.

“ Jéioxe N.-.poléon , etc. considérant que par
ta cession des provinces prussiennes sitiiess sur
ia livs gauche de TElbc , et incorpoié.'S au
royaume de Westphalie en ver:u du traité de
Tilstit . il est résj té de nouveaux rapportscom-
merciaux et dc nouveaux iiitéiéis entre lesdites
piovinces et celles de la rive droite de ce lleuvc ,
dont 8. M. pr ssienne est resté'; en possession ;
qu'il existe deux systemes d'accise bien distincts
a I'égard des provinces ci-devant prussiennes ,
situées au-dela et en-deca du V.'escr; et qu’il est
nécessaire de faire cesser , le plus promptement
possible la perception des droits et prohibitions
qui ont encore lieu aux anciennes limites dis ci-
devant provinces de la Westirhale ; qu’en atten-
dant [Il'orgatiisaiioii délinitive des impo6is indi-
rects, d’aprés un sysieiiie conforme auxinieicts
de nos sujets, et au bicu-éire de n-'s Etat? , ii
importe que toutes les den:é-.-s ct ob.eis du p.iys
y circulent librement, sauf L-s droits indispen-
sables a conseiver pour favoriser I'industrie focale
des départemens , les uns vis-a-vis iics autres ;
voulant favoriser autant qu'il est en notte pou-
voir , l'union et le rapprochement de toutes les
parties de nos Etats ; sur les rapports dc no*
ministies des finances , du conimerte et du trésor ,
notre Conseil - d'Liat entendu, nous avons dé-
cicié Cl déciéioiis :

I'fovisoireinciu. et jusqu’'a
finitive des impdts in.fiiects dans nos Etais , les
anciennes iiroviiices prussiennes situées au-dela
ii'l Weser scuiemeiit . pourront exjioricr et im-
porter , a l'égard des autres partie.» du royaume
ions les pradiiii soit en objets
de consommation . soit e.i matiéres premieres ,
soit en objets fabrig-jés. L'origine de» marchan-
dises ci-ciessus sera prouvée aux bureaux d’'ac-
cises par les propric aties , au moyen de certi-
ficats délivrés p.ir le maire de la commune d'ou
les objets proviennent, constatant qu’ils ton; iii-
digéoes ct non énangers a la Westphalie, etc.
(Le reste du déciet arapport aux droiis .,’accije.j

[Journaldu Com.ncrcc.)

rorganisaiion dé-

i~>A v | E i\ E.

Munich , le 27 mai

La gazette de cc jour contient les statuts de
I'Ordre du Mérite civil dc Baviere, ainsi qu'un
giand non.bre de notntnations aux dignité) dc
giaiid’'rroix , commnndcuis et cbhevali.-is de cet

.t'idre, dont la Inn laiiori date d'aujoired'itui *7.
jour ‘ii‘iiiversriie :b la iiantsance du mi. S.M.
)Yen esc le ~r-nd-ir.6uc . et M. le baron de .Moni-
gdas le chjil..eliti. Il y auia 19 graiidj cioix ,

i-z commandeurs et ivo chevalier».

Dit 28 mai.

flier on » célébré ici avec h plus gréindg solen-"
nité r.aiinivcrsaite de 13 naijsauce de notre souve-
rain chéri.

— Le référendaire intime. M. d'Uzschmider,
vient d'éu e appelé a Inspruck auprés du roi. M. le
baron de .Vlontgeias est eacoic ici ; ou ne croit pas

qu’il se rende en Tyrol.

M. le chevalier de Bray, qui était arrivé ici
depuis peu de Berlin , vieui d étre nommé envoyé
extraordinaire et ministre plénipotentiaire de antre
roi pres de S. M. Temperem- de toutes les Russies.

— Le comte deStadion , ministre plénipotentiaire
d'Autriche prés de notre cour. se rend pour deux
mois a Vienne ; il est lemphicé par M. Doll. son
premier secrétaire de légation comme chaigé
d'affaires.

— Notre ministre pléaipoteni aire a Vienne M. le
baron de llecliberg, est arrivé ici ces jours passés.
Il a égilcmetu obtenu un congé ds dent mois.

(Publiciste.)
Inspruck, /e 26 mai.

LL. MM. ont recu . les 22 et 23 les diffé-
rens dicasteres , le corps des rdhciers et les étran-

gers qui se trouvent ici. Hier . elles ont été
a Inn et sont revenues le soir ; demain elles
iront visiter les salines de Hall.

— MM. le baron ,de Hompesch , ministre de»
finances, le général dc Wa.-ienslcbhen et M, le

baron de Gebsattel , ministre de 8. A. I. le grand-
duc de Wurtzbourg, sont ici.
[Journal eu Commerce.)

Du 26 mai.

L’entrée solennelle et les autres fétes qu'on avait
piépaiées, n'‘ont pas eu lien an moment de l'arri-
vée'de S. M. Mais l'afflueiice de ceux qui se réu-
nissent sur la grande place devant le chateau ct qui
remplissent I'air de leur» cris du joie ct de leurs
vivat, n'apas cessé depuis (jue la L mille royale est

dans iioiic vilie. Les aiuoiiiés con.siiiuées et la
noblesse ont été [ncseméea an roi, le 22, par le
comte d'Arco, gouverneur-général ; les dame»

nobles , ks femmes des fonc rionnairus et (ie toutes
les personnes de h société I'ont été k la reine et a
la ptincesse CLailottC.

Le tetns superbe dont nous jouissons donna au
roi-ei‘aiix princes les moyens ik parcourir les enr
viro-as et fie jouir des situ» pittoresques de nos
contrées. Avant-hier la lamille royale s’est rendue
dans le v.al du Ilant Inn , et edt s'cst arrétée long-
tems a Ti-Iss , ou les Tyioliens de cette vailée
étaient tous réunis. AtjJwukl'liui 8. \l. a visité le»
belles jalit c» de »-la'i. (Publicisic. )

ROYAUME UE HOLLANDE.

Utrecht, le 28 mai.

Les hussards, cuirassier* et l'arfilleiie a cheval
de la garde royale sont partis avant-hier d'ici
pour lus caiuonncmens (jui leur sont assigné»
a Ameijfoii, Leus(ien , VVendenbeig, Scherpeu-
zecl ct les et.virons. Le méme jour , un gros
détachement de grenadiers de la garde s'u.'t nit»
aussi en marche de noue ville pour le chéateau
dc Loo. afin d'y faire 1C servi,e auprés de la
personne de S. NI.; un autre déiacheiaent a pris
la KSUIC de Soesdyk, poury occuper les gardes

au palais royal. Les gieiiadiers de la gardé qui
se trouvent encore ici . partiront au piemiir jour
pour le camp qui se forme eiirc Sousdyk et
A'.ncrsfort. [Journal du Coinincrite, )

INTERIEUR.

Bruges, le 2 j'uin.

C'était au 1" juin seulement que le Lvcée de
Bruges ponv.iit recevoir scsékve». Plusieurspaieii»
Ise sont empressés d'y conduire dés hier leur* eti-
f.iins l et ¢'a é'é pnur le<h.abitans I'oicaSion d’'nne
féie spontanée , par laijuclle ils ont témoigné leur
reconnaissance pour ce bienfait de s. M. . et leuts

justes espérances dans les succés de cet éiabui-
i semeni.

A la rentrée des clauses I'on se propose de
consacrer, par une cérémonie plus soknneile,
.I'orsanisation de cette maisoii . I'une des plus

belles sa.is tiouw , par la salubrité d™ sa position
et pat 11 (lsiiivuiion de se? vastes batimens . qui
j puisse ein; u(istinée a I'éducaiion de lajeunesse.

. (Journal de la Lys.j



fk/r:s, le 6 jUIili.

MINISTERE DU GRAND-JUGE.
Par jugement da 30 juin 1807 , sur fe de-
mande de Jean-Adam Willems , demeurant a

Luxembourg, et autres intéressés.

Le uibunal Je premiere instance .S5Luxembourg,
département des Forets , a ordonné une enquéte
pour constater l'absence de Jean Wlllems , dont
on n"a pas eu de nouvelles depuis 40 ans.

Par juge.ment du *3 mars 1808 , sur la de-

mande de jann Aubineau , ct Jeaiine Robert.
son épouse , jardiniers a Loudun, et autres
intéressés .

Le tribunal de premiere instance a Loudun,

département de la Vienne , a ordonné une en-
quéte pour con.stater ;Tabsence de Pierre Robert,
parti comrne réquisilionniire en 1793 , ct incor-
poré dans le s' bataillon de la *3* demie-brigade

de cbassseui» a cheval.

Par jugement du 19 mars 180S, sur U de-
mande de Frangois et Simon .Municr, demeu-
iant & Morhange, et autres intéresses ,

Le tribunal dc premiére instance a Sarregue-
mines, départeraent de ia iMosellc, a oidonné
utie enquéte pour constater Il'absence de Michel
Municr. Nicolas Munier I'ainé , et Nicolas Muniet
le jeune.

ECONOMIE DOMESTIQUE.

Parmentier , membre de Vlinstkut, a M. le
rédacteur du Moniteur , sur les moyens de
remplacer le sucre dans let principaux usages
qu'on ea fait pour la médecine «i téconomie
domestique.

Monsieur,

Le prix du sucre devemi aujourd'hui pour
I'Eutopc une denrée en quelq_iie sorte de pre-
miére nécessiic , s'éléve progressivement a un laux
si élevé qu’il a)(pele naturellement toutes les idées
vers la recherche des moyens propres a en di-
minuer la consommation ou a la remplacerijarnais
circonstance n'a donc été plus impérieuse pour
donner une application utile aux vues que j'ai
insérée» dans le Moniteur du 8vendémiaire an i3,

sur les avantages de certaines préparations laites

sans le concours du sucre , avec le raisin non
fermenté , préparations connues sous les noms
vulgaires de raisiné’ vin cuil ct sirops de
raisins.

Il est constant que , sans mon état valétudi-

naire, ces préparations, les sirops paniculiére-
menc, auraient éié cette année d’'un usage jour-
iraiier dans les pharmacies des hospices civil» de
Paris. Aussi j’'attends avec une impatience assu-
rément bien légitime le moment des vendanges
pour opérer dans ces établisscmens une grande
économie sur la consommation du sucre et dimi-
nuer les dépenses sans cependant enlever a la
médecine aucun de ses moyen» curatifs.

Lorsque je me suis occupé cie I'examen chi-
mique et pharmaceutique du raisin non fermenté ,
pour cn connaftre rouies les ressoun cs. j'aiuiongai
que. de tous les végétaux cultivés cn Europe
les fruits succulens renfermaient ia plus grande
quantité de sucre . et que le raisin devait, apres
la canne, figurer en premiére ligne. J’étais loin
d'imagineravoir fait une découverte ; car dées 177*.
la premiére fois que je rencontrai le sucre dans
la farine de froment et des autres graminées que
j 'analysais , je n’en témoignai aucune surprise ,
puisque c’cst une loi en chimie gne toutes les
fois qu’on voit une substance passer a U fermen-
lation virreuse et donner pat la distillation de
I’alcool, on est cn droit de conclure qu’elle
coniient une maiiere sucrée.

Alais ce riest pas du sucre concret et blanc, ana-
logue a celui du commerce , que je propose d’ex-
traire des raisins; quels que soient sa rareté et
son prix , Tl y en aura toujoiiri assez pour les
bcsoms du riche ; ma prétention se borne a faire
servir nos productions indigénes a le rcmptacer
dans ies circonstances ou 1 esc dilicile pour le
pauvre de s’cn passer.

Avant d’entrer en maiiere , je crois devoir
m’arréter un moment sur quelques considérations
générales qui ne sont pas lout-a-fail étrangéres
8 Tobjet dc cette lettre.

Considérations préliminaires sur le sucre.
On saitdepuis lon,tr-tems que le sucre iTappartient

[>as exclusivement a la canne arundo suecharifera,
es organes exercés en avaient déja dccouveii la

présence dans une foule de végéianx . et la ctil-
Uire dont le pouvoir est d’.ad"ucir les fruits les
pius apres et «fatfiner les racine? les pius gros-
sieres . a également prouvé qu'eile était en éiat
de Fabriquer ce produit; mais il fallait les expé-
riences des chimistes pour lever, & cet égaid,
tous les doutes.

A la vér'té . il Faut convenir qoe quoique les
racines charnues aient fixé d’'abord leurs recher-
ches. elles ne sont oas cependant ta partie du
végétal la plus favorable a ia.saccbaiihcaiion.

Enfoncée presque toujours en terre et destinée
a servir la jJanie dans l'obscurité . la raiine ne
>euc recevoir les influences immédiates de la
umiere solaire dont la privation est si souvent
préjudiciable ala couleur et a la saveur exquise
de nos fruits.

La végétation intérieure parait plus occupée a
créer la substance panenchyraoieuse, qu’a con-
venir la matiere muqueuse extractive en un vé-
ritable sucre cristaliisable. IVrifleurs pour obte-
nir celui qui s’y trouve. on est forcé de déchi-
rer ks réseaux fibreux ou il est renfermé, d'em-
ployer les expressions . les filtrations , les éva-
porations . toutes opérations qui ne manquent
pas d’'en détruire une portion notable.

Une autre vérité non moins intéressante que
la chimie nous a encore dévoilée, c'cst gne la

saveur sucrée d'un coips n’est pas toujours en
raison de la quantité de sucre ciisiallisable qu’il
coniient , puisqu’en effet le miel le plus giciiu ct

le plus partait en fournit au pius .8 décagiamrocs
par kilogramme , et que la nannc qui découle
spontanément ou par incision des frénes et des

melézes ne donne que des ardmes de sucre
quoique cependant elle en ait toutes les pro-
piiéiés excepté celle de cHsialliser. Mais c’cst

particulierement dans mon mémoire sur le mais .
couronné en 1784 p.ar TAcadémie des sciences
de Bordeaux . que celte question a été traitée
et développée autant que k sujet k comportaii.

La lige de cette belle plante possédé si cminem-
meni a son premier début de ia végétation une
saveur sucrée , que quelques auteurs d'un certain
ordre n'ont pas fait de difticulié de ia comparer a
ia carme; il ne s'agissait plus, .suivant eux. que
de lui appliquer les opérations du raffinage pour
la faire cristalliser. Mais il s’en faiu que cette der-
niere plante , quoique de la méme famille, puisse
souienir la comparaison; des expériences irés-muU

lipliées faites & dessein d’en étendre Tutilité ,
ont prouvé de la maniéré la plus positive que
des lige* cueillies au inomcni ou elles sont le

pius savoureuses, c'est-a-dire lorsque le p.ani-
cule est pies de sortir du fourreau , fournissent a
peine deux gros de vrai sucre par quintal. En-
core , pour que ks molécule» saccharines puissent
se réunir et se présenter sous la forme de cristaux
réguliers, fnut-il que le lluiJc mucilagineux qui
les contient séjourne quelque icras datis un lieu
sec ct éprouve une évaporation insensible, ou
bien employer Talkool. Or quand bien méme k
sucre sciait plus abondant, nn congoit qu’il n'est
guére possible de recourir pour son exiuiction a
des procédés aussi longs et aussi colteux.

A celte époque de mon travail, il y a 75 ans,
nos colonies fournissaient a ta France du suci,- bien
au-dela de sa consommaiion , et . loin de décou-
rager I'industrie de nos coluns . il était dc La po-
litique dc ies exciter & rmei x faire encore. Je crus
donc piudent cie faire connaftre le résultat de mes
tertaiives infructueuses avec aut.anl d’empresse-
mcni qu’on en met ordinaiicnient a publier des
succé.' . dans la crainte que Tesprit de systéme ne
clieicliat a former a cet égird quelques spécula-
tions . cl pour empécher ces hommes & projets
qui, la téte échauUée de cc que certains écrivains
onr av.”™ncé concernant ks av.mtages exagérés .lu
mais, n‘auraienipas manqué d’'rntiaineri6ét ou tard
une compagnie dans des entreprises ruineuses,
sous le fol espoir de trouver d.ms un champ limité
des bénéfice» immenses.

Dans cet état de choses il ne restait plus qu’'une
chance aux spéculateur» ; dans In conviction que
ia canne était le réservoir le plus abondant du
sucre . et que
a le préparer, ils crurent devoir tenter dc in na-
turaliser sur le potrir le plus méiidionnl de la
Fiance. La canne a bien acq'ils une hauteur et une
grosseur analogues a celles qu’a la méme plante
en Amérique ; mai» lois<ju'il a été question d’en
retirer du sucre crisiallis.ible , on n'a pu obienir
que du mucoso-sucré , c'est-a-dire de la noous-
couadc , ou plutét ks matériaux du sucre.

Saos parler des especes ou vnticiés de cannes
qui peuvent fournir du sucre plus ou moins abon-
dant et parfait, a différentes latitudes, nous ferons
observer que la plante coupée verte cn offre a
peine quelques atomes; que les cannes qui crois-
sent d'ane maniére fougueuse dans ks terres
neuves a Saint-Domingue , ne donnent (Juc du
mucoso-sucré cl peu de sucre crisialjisabie, dc
méme que celles de certains cantons qui riattci-

gneiit pas le maximum de leur végétation.

La premiére patrie de la canne & sucre nous
offre encore un exemple frappaui des difféieaccs

+ Elle donne du beau sircie darrs

essentielles que présenietit ks résnliais de cet é
plante cihivéc clans toute Téfendiie d,' TKgypie.
le Said ; elle
es: déja beaucoup moins savoureuse au Caire.,
cu au lieu de lexprmer on se contente de la
manger; du cdté de Rosette on ne retire sofl-
vent que dc la méla;«c.

Enfin . parmi les cassounadcs des différentes
contrées, que le conto'Crce nous apporte . il en est
comme celle <e no> colonies, dom le grain est
gros , bien cristallisé et ités-sec; d’auiics . comme
celle ciu Brésil, qui parait légéreirent pateuse et
grasse. La ptcniicTC est pius esiiince pour laire
du sucre candi et du sucre eu pain ; Tautre
convient divantage pour les sirops, parce que
se cristallisant ditticileraent , elle ne les expose
pas a étre décuiis quand ils sont préparés avec
elle.

Dans Tintiintion dc connaftre I'influence du sol
sur les plantes qui contiennent du siu;re, et s'il
ne serait pus poss'bk d’attgiiieniei juir la culture
la quantité dc ce qu’eiks eu fouriiib'cut i.aiurel-
ieuieni, mon collégue Deyeux , qui -i éié chargé
p.ir la classe de» .sciences physique? et rnatiié-
mariques de Tloaiiut de rédiger le rapport sur
la proposition de faire en grand le sucre de
betteraves, a semé de la giaine de betterave
champétre dans une ponton do terre neuve de
soit jardin : il en a formé deux canes. L'un a
é é paifaitement fumé et arrosé ; Tautre , au con'-
traire , n'a icgcu que lis lacons ordinaire». Le»
plnnies venues d.ans le piemier carré étaient extré-
rneniciit vigoun-uscs : i. ais toisqu'ii fin question
d'cii examiner les racines, ii observa qu’elle»
av.neot une saveiii iimcfc , que leur chair ciaii
humide et vis'jueu.'C, ci qu’elles ne produisaient
que tres-peu de nnicoso-»ucié ; lancHs que celle»
du second cavi é. sans avoir été fuitiécs ni arrosées,
se sont trouvées étre plus compactes, et réunir,
quoique moins grosses . toutes es conditions qui
leur appartiennent essentiellement; ce qui s’ac-

corde assez bien avec Topinion dans laquelle
nous sommes que , dans [I'exploit.uion d'une
ferme, c'est toujouis le terrein le moins fort et

le plus meuble qu’il faut réserver de prcféicnce
pour ia culture des plaines dont les racine»
contiennent du sucre ou de Tamidon . deux
substances les plus imporiantes de la végétation,
puisqu’elles procurent aboiidanmicnt a I'homre*
de quoi saiisl.nirc ses plus pressans besoins, ia
faim et la soif.

S'il est bien certain que le clim.it .
la naiure

la saison ,
ilu soi , I'n.te plus ou moins prolongé
de la végétation exercent une influence notable
sur ie sucie , il Liui cotivcnii que le procédé
employé a son extra.tion. n'est pas non plu»
étranger a ia qualité et a k quaiuiié de celui
qu’'on en obtient. On a observé dan.s les sucre-
ries qu'une chaleur trop intense ilisait éprouver
au vesou, qui est le moui du licjiuie, une dé-
composition pirtiille. augmeiitdi *0ll eau-meie
oulamciasse, ct dinn iii .ui suin: c.ii éi.u qu’'on
appelle graisser. HcurciiseinciU qti'oii est venu
a bout de parer a cet inconvénient maieur . en
changeant la forme des cliaudictes . et ie me
Halte d'avoir eu dans le tems un peu de part a
cet Utikchangement.il serait donc possible que
les cicmens qui roiisiituent le genre dc sucie
couTemi tlaii.s Ic'raidn , pitiiculiérement celui de»
coniiérs sepvenuioualcs , ne iasscui pas .isstz per-
lvctioniiés pour 1é-istcr a vue l'oiie chaleur sans
subir une aliéraiion sensible'. J'en fiis exprés la
remarque pour ceux qui se proposent de suivre
ce tiavail. lis iT gnorent p.u sans doute que du
sucre ciricfi dissous dans Teau. et exposé lo'ig-
tcnis & une vive chaleur , finit j'ar ne pouvoir
plus se cristallisei.

Dés qu'une denrée de premier besoin manque
par une cause quelconque . ou sc iioiivc & un
prix trop élevé . tous les eflons cl- i‘indusiiie
doivent tendre a ch icher de.s supplémens par-
tout ou la t'rti.ie ks ofi'ie. C’'est ce que n.,.us
devons faire relaiivemcnt au sucie , dans ce mo-
ment ou nous pouvons nous considérer comme
daus un icins dc disette de cci ardcie. Nous nen-
sons que les li'bitans des cantons qui ne sont
pas favorises par la vigne, dcviaient reprendre
en sous-aiivic ies ratines <ltns lesquelles ou a
découveii du suvic , et ks diriger veis le but
des siiops toutelois cependant en piélérant la
betterarc jaune dc Casielnaucbry . qui, a plu»
juste tiiic (jutr la beiieravc champeétie , mérite le
nom de bei.'erave it sucre. C'rst aussi citlk-1a que
nous retoiiimanduiis . M. Deyeux et tu«i , pour
cet emploi : tout etr convcoam qu'elle a le dé-
faut iuirércni aux auties racin.-s qui ne peuvent,
a cause dc kur conu-xtuie paicncliimateuse,
subir aussi facilement la prép.ir.itioii des siiops.

Au reste, quel que soit un jour k son du
travail entrepris par .Margiatt' et Achard , coi\-
sidéré relativement au sucre de carottes et de
betteraves, ces savans ont toujours acquis des
droits anotre rccnni.aissance . puisqu’en appelant
Tatiention des aeronomes sur ces plantes poca-
geics , ils ont concouru a étendre leur culture
eu grand . et a rendre leuis racines plus subs-
tantielles et plus salutaires aux hommes et aux
auimaux.



Toutes ces observations que j'abrrge servent
a faire connaitre que le sucre sec et cristali-
sable est le produit de la maiuiité complette de
la canne et que quand sa véeétntion n'a pas
élé achevée dans le cercle qu'elle doit parcou-
rir , soit a défaut d'uiie chaleur suflis.itue et
continue pendant quinze moi*, comme [I'a trés-
judicieusement fait remarquer Cels , soit a raison
de quelques circoiisiaiicts locales de saison ou
de qualité de terrein , la plante alors abonde en
mucoso-sucré car il est démontré que les vé-
gétaux dans lesquels le sucre forme une des
parties consiituanies . en fournissent d’autant plus
qu’ils se trouvent placés & une bonne exposition
et cultivés dans un sol gras et sabloneux. le
plus propre a la génération du sucre.

Arrétons-nous maintenant au mode dc prépa-
rition du sirop ct des rohs.

Du choix des raisins pour les sirops ec les

robs.

Quoique toutes sortes de raisins puissent servir
a la préparation des sirops et des robs, il faut
proposer au Midi, le muscat blanc , le muscat
rouge et le chasselas au Nord , le franc pineau
ou le raaurillon noir.

S’il est nécessaiie de réunir trois états de raisin
pour que la fermentation s'établisse efficacement,
firompiement, et donne un vin de bonne qua-
ité ici cfst la paifaite maturité qu’il convient
de saisir, et la condition piincipalc qui doit régler

tout le travail. Ainsi ij ne faut cueillir le rai-
sin , autant que possible . que par un tems sec et
un soleil ardent, choisir les grappes dont les

gr.ains ne soient pas trop pressés; et lorsqu’on
jouit encore aprés lavendange de quelques rayons

dc soleil, qu'il n'y a rien & redouter de Li patt
des oiseaux et des insectes. il serait utile d'en
profiter poor laisser plus long-tems le raisin au

cep . perdre de son eau de végétation et un peu
d’acide acéteux , ce qui tourne au profiidu sucre.

Dans le cas contraire , il faut U rentrer a la
maison I'exposer .sur de? claies ou sur de la
paille , comme pour en faire le vin de liqueur

de ce nom . et ne le presser que quand le grain
est tant soit peu fané. Cc serait un moyen éro-
mique de diminuer les frais de I'évaporation ,
de tenir moins long-tems a l'action du calorique
le moQt qui alors donne un résultat plus abon-
d.ant. moins coloré ct d’'une saveur ptus agréable.

_Un autre soin dont
tion des sirops est hors de doute

I'influence sur la perfec-
c’cst de bien

monder le raisin . et de I'égrapper exactement.
vu que quelques grains gatés . un brin de rafie
préjudicieraienta leur qualité ; Il serait h souhaiter

gque le modt fat obtenu sans expression et qu’'on
n‘'employat que le premier qui découle par le
.simple foulage . parce qu’il appariient a la por-
tion la pius mare du raisin.

Préparation des sirops.

L’art de concentrer le moQt p.ir la chaleur a
différens degrés d’épai«sissemeiu, était connu des
anciens. Les habitans dc I'Archipel etde I'Egypte
sont encore aujourd'hui dans l'usage de prépa-
rer , par ce moyen . des sirops et d'ea composer
une espece de sorbet.

Ce rfioyen d’augmcnier la qualité du modt don-
nerait & celui du nord le caractére du modt du
midi, et deviendrait dan» beaucoup d’occasions
d’une grande utilité. Mais il errtrsine dans des
frais de combustible qui le rendent impraticable
pour certains cantons.

Les sirops se préparent en versant Je modt

dans un chaudron placé sur un feu modéré ;
et, aprés une heure d’évaporation . on y ajoute
par petite portion du carbcn.ate de chaux ré-

duit en povdre {de la craie ) pour saturer l'acide
fatiareux et les acides libies ; il se fait une ef-
fervescence duc au dégagement de l'acide car-
bonique , il se précipite une matiere blanche
insoluble , on clarifie avec les blancs d’oeufs ,
on décante et on filtre & travers un blanchet serré.
Lorsqu'on a reconnu que la ligueur n’'est plus
acide au moyen du papier bleu . on fait éva-
porer de nouveau la liqueur jusqu’'au 30' degré
de r.iréometre de Beaumé. ou jusqu’'.a ce qu'en
en ietant sur un corps froid , elle ne jaillisse pas
a l'extérieur.

On peut donc avoir sous la main .
coup de frais, un moyen de suppléer
.solide dans la préparation des ratafias,
queurs , des confitures et des gelées , dans les
compotes de pommes , rie poiies . et de pru-
neaux. C'est le sucre du ménage. Il peut se con-
server dans un lieu frais |'espace de plusieurs
mois : nous verrons bientdt qu’il est possible d’en
avoir tonte l'année sans qu'il soit nécessaiie d'at-
tendre le retour de la venc ange.

et sans beau-
le sucre
des li-

Sirop de raisins secs.

Prenez la quantité qu’i! vous plaira de raisins
de caisse ; séparez-eu les rafles ; écrasez-les lége-
rement avec es mains ; versez par-dessus a plu-
sieurs reprises de I'’eau chaude . que vous laisserez
macérer I'espace de douze heures; au bouc de ce
tcms exprimez légerement ; mettez la liqueur

sucrée .sur le feu ; aioutez du carbonate de chaux ,
filtrez vt évaporez a (r. nie degrés. Nous iiréléions,
pour opérer ces décompositions, le carbonate de
chaux a la cendre lessivée , parce qu'il n'a pas le
désavannge de communiquer aux sirops une
saveui tiésagré..ble.

Ce sir.ap ressemble & celui nui vient d'étre dé-
crit. et quoique ies raisins v?.ii enteocore 12 sous
b. livie . il présente une grande économie conip.n-
lativemeni au méme sirop préparé avec le su-, rc
le plus commun au prix actuel. L'un et l'autre
peuvent servir a édulcorer toutes les boissons,
tisanes . et potions.

Rob ou extrait de raisin.

Un moyen simple de favoriser la conservation
c'est l'e

et ie transport de» sirops de raisin ,
poursuivre I'évaporation du molt et de le ré-
duire a i'état de rod , expression arabe adoptée

pour désigner I'extrait des fruits

appelés bajcs.

en médecine
mous et pulpeux .

Prépuration du rob au Midi.

On verse une portion de modt dans un chau-
dron de cuivie jaune ou de cuivre ciamé. A
mesure que l!a liqueur entre en ébullition , on
ajoute insensiblement l'autie portion et I'on
pousse Il'évaporation jusqu’a la réduction .des
troi.s-quarts en remuant sans cesse, principale
nient quand le terme de ia cuisson approch «;
parce qu’alois la liqueur sc caramélise ct brnle
facilement. On est assuré qu’elle a atteint le
point de cuisson lorsque sa couleur , de vineuse
qu’eile éiait, est devenue d'un Inun médiocre-

ment foncé . et qu'en laissant tomber sur une
assiette une petite masse, elle ne s'aflaisse pa?
et qu’elle conserve la consistance de raisiné
solide.

Préparation du rob au nord.

Dés que le mont est réduit, par une évapo-
ration ménagée , aux deux licis on le letirc
du feu et on ie riisiribuc dans des vaisseaux
évasés qu’'on porte dans un lieu fr.ais. Apic?
deux jouis de repos, on ramasse, a la favcui
ci'une éciimoire , ia pellicule saline qui en re-

couvre la suiface , laquelle n'eu autte chose que
des cristaux de tartre dont ia séparation est un
rnoyeti de diminuer l'acidité tr--p maiquée des
siiops des vins cuits et des r.aisins prépaies dans
les cantons septentrionaux , d'augmenter la puis-
sance du sucre et de rapprocher pnur ia qua-
lité le moQt du Nord de celui du .Midi.

Cet extrait de raisin, qu'on peut facilcitiert
conserver en bon état pendant plusieurs années ,
doouera . en tout lems et dans les endroits les
pius éloignes des vignobles , ia facilité de p:é-
parer les différentes especes de sirops dont oti
aura besoin. Il siiflira de les dél.iyer comnie du
rnicl dans les véhicules appiopiiés . de les tla-
rifier et de les rapprocher au degré fTle consis-
tance convenable , pour en faiic des sirops doux
ou aigrelets . des sirops d’.igiciueut ou des sirops
médicamenteux suivant Tinteiition.

Observations générales sur les sirops et les rolps
du raisin.

C'’est spécialement au midi de la Fiance ou
les différentes especes de raisins sout , presque
toutes les années , d'auiain plus riches en sucie ,
qu'elles le sont moins en tartre , que tes nou-
veaux genres de sirops deviendraient, sous la
main du vigneron industrieux et du propriétaire

de vignes , une branche lucrative n iaJustric .
parce que la préparation dont ii s'agit, a cela
d’avantageux sur l'art de faire le sucre , c'c?t

d’étre praticable dans toutes les localités et par
de siutples cultivatcuis . et de ne point exiger
une grande mise de fonds. 11 ne faut en eflet
ni atieliers ni machines ; c’est absolument la
premiére opération des sucreries que nous appli-'
guons au moQt. Une fois celui-ci retiré du r.ai?iu
avec précaution , on n’a besoin que de thaiuiieres
et d'un fourneau pour en soustraiie Teau suiahon-
dante , au moyen d’'une chaleur lente ct mCidéiée .
et lui donner le degré d’épaissemeni nécessaire a
sa conservation a son transport au loin , tt a
ses usages domestiques.

Mais , diia-t-on , ces supplémens du sucie ne
Kourront s'obtenir qu'aux dépens de la cuve.i
lous ne manquons pas de vin en Fiance, et
a peine le line codie-t-i! , dans nos contrées
méridionales, cing centimes. Souvent on ne sait
qu'en faire ; il semble que moins il y a dc con-
sommation de cette boisson . plus la vigne s'obs-
tine a nous donner des raisin? ; cette année offre
encoie la perspective la plus désoUiiie par lI'exces-
jive abondance.

Je demande qu’on ne destine aux sirops que !
le raisin qu'on gaspille chaque année pendant

que la vendange est ouverte. D’ailleurs . il ne
suffit pas d’avoir rempli le cellier ; les sirops ont i
aussi dans le ménage leur utilité. Ne seia-t-il ,

pas agréable pour une rnere de famille, en sup- j

posant qu’elle ne veuille pas renoncer aux jouis-e

sances du sucre, de pouvoir, a l'aide d'une

mestime,

mcinquantaine de ceps, se procurer, du raisin de
sa treille ou du chasselas de son jardin, qui en
général ne donnent qu'un petit vin qui n'est
pas dc garde, sa ptovision annuelle de sucre.
Mais pourquoi le dissimuler, on--pourrait a la
rigueur se passer dc sucre . si chaque ordre de
ta société consentait a em.nioTCr tus jaisinj sous
forme siiupe'.se ou dsns I'cMt ti» ro/-. N'éicit-ce
p.is le sucre rie iici? bon? aicuN. cuiuiue le miel
leur plus délicieuse cotifiiuie ¢

D.ms le Nord les vigncreus pourraient tirer
un autre parti dc cette appiicaiKm du rairin ;
qu.md la vendange est trop larrlive , les i;:;?ins
sont verds ou trop aqueux ; ils iio'uveraieiu dans
ce rob la cassonade ct le tartre aussi nécessaire
a la vinification que le sucre , et que les ana-
logistes modernes recommandent d’'ajouter a la
cuve pour la vendange dc quelques santons et
de certaines années ; si les vign"rons savaient
combien il v aa gagner par cette addition , ceues
iis ne négligeraient jamais de I’employer ; qu’ils
imitent au moins ceux d’Argeiiteuil pres Paris ,
qui mettent en pratique le piocédé des anciens ,
cdui d'introduire dans leurs cuves ou modt bouilli
et réduit au quart ou au tiers t la composition
de ce fluide . dont la premiére connaissance esc
due a M. Charpentier , peut, comme l'observe
avec raison M. Cadct-dc-Vaux , servir de guide
dans la recherche des moyens d'améliorer les vins
lorsque la saison n'a pas été favorable a la vigne.

Les particuliers a portée de préparer, au-dela
leurs besoins, les sunplc nciis du sucre rjue
proposons , p'iurrqgient en faire le com-
soil en sOdps, soit en rob ou extrait ;
les premiers dans des bouteilles
les seconds dans des bariqucs ou

dt
nous
iiii ice
ils meuiaieiit
de grés , et
tOINIP.IIX.

Dans ce moment cu I'on exagéré les produit»
du raisin coinrue on diminue les Irais pour les obte-
nir , il est naturel (ju'on desire savoir quelle quan-
tité le raisin fournit communément de sirop ou
de rob ; 2 quels signes on reconnait que l'un
et I'.iuire ont atteint le degré de mperfection né-
cessaiie . enfin le prix au.juei ces objets bien con-
ditionnés reviennent soit au midi soit au nord de
ia France ; ce ne sera qu’aprés toutes ces dennée»
résultant d'expériences variées. nombreuses et
compar.aiives , qu'on pourra avoir une opinion
sur es avantages réels des su iplénieiis puipo-
sés. Elles seront la matiére dune instruction
pratique ijue jc me léservc dc publier dans le
mois qui précédera la vendange. J'.i cru . quant
aprésent, devoir me borner a un simple appeigii,
ct iTiCttrc sur la voie ceux qui sciaient dans I'in-
tcniion de touincr leurs vues ver* cet article
I'mpmtnnt de nos ressouices indigéne».

Je me flatte que nia proposition ne sautait tem-
pérer le zele des savans qui se'disposert a suivre
en grand ce travaiV; ci je forme des veux pour
que les opérations du sucrier qui vont étre ap-
pliquées au raisin , soient couronnées du plus
heureux succes ; je plais méme a .croire
que les proprictaircs des ateliers ou se caffinait
autrefois le sucre, s’empresseront de lés secon-

der; leuis expériences et leurs observations sont
bonnes . recueillir il faut les ccYIfiulteF.”
Eh pourquoi mon e.jroir serait-il degii ! Le

travail se prépare sou? ic? plus heureux auspices.
M, Proust qui s'en oéciipe d'tmé mdniéic spé-
ciale . est avantageusement cnnrtu en chimié : ct la
Société d’agiiculiiire du département de laScine ,
pour donner .a T.-iuteur un témoiauagé (de sort
et de riniérét qu’elle prend,au succes
de son expérience . lu/ .a décginé . dans sa der-
niere séance . publique une médaille d'encoura-
gement. Enfin , S. r.x. le ministre de riniétieur
n'a pas balancé de défobei- quelques instaos a
son admiiiisiraiit» pour le»«con'sacier a cet objet

si digne de sa soliciu«de. Son exemple, n’en
doutons pas . aura dcj imitateurs parmi tous les
préfets.

Mon unique but est de mettre a la portée de
I'intelligence du commun ries hommes les moyens
les plus économiques et le»’ plus faciles de rem-
placer le sucre employé oroin.iirement »ous forme

de sirops dans les asiles Ue la bienfaisance et
rtai's les ménages les moins loituiiés. Diminuer,
poui le picseni et pour i'tveniv, la consomma-

tion du sucre, c’csi concourir al'intérét général

rc particulier.

Terminons par une réflexion que fait naftre la
circonstance; la végétation n'est pas le seul la-
boratoire ou la nature prépare,du sucre ; le sys-
teme animal a aussi comme on sait, lafaculté de
le fabriquer ; peut-étre unjmii l'art parviendra-t-il
a imiter ces deux grands agen» : il y a 30 ans que,
mélant ensemble de I'amidon dc pommes de terre
avec un peu de tartrite acidulé dépotasse (créme
de tartre ) et de I'eau distillée , j'ai rematqué que
le mélange avait acquis, au bout de quelques
mois uue saveur sucrée, que cette saveur était
plus marquée quand je substituais a la creme
de tartre cie I'acide acéteux ; assurément il n'existe
pas di sucre daos ies ingrédiens employés ici ;
M. Deyeux , qui a répété I'expérience , a observé
ie méme phénomeéne. Une pareille découverte
seiait sans contredit un d©s plus grands bien-
fait* de U chimie.



Floraux,
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par

Quel p*uvujt u [rnuu scusib'e

L< naitire > long-(eu» gisce T
mQutk atiriit, quel tbarmc iiiviueib!«
Ilfchil te Uoa courrouce t

Me luvez plus , mortcU sauvages ;
Ces! UOp errei, sur ces rivages ,
Sans frcio uc sans nobles dcsiis !
Tiiebe» vous offre une partie,
Ses snioles luis, sa paie >liérie

Fc scs arts, source des plaistre.

Ce doux eoueerc qui vous eischacLe .
Ces sons s l'oieitle iocunnus,

C'est la voix auguste ec toucbaoic
Des Amphioiii et des linus.

Siecles foriuiiés ! heureux ages,

Oa let gn”~ves lecous des sages
Coulaieoc eu vers inelodieux ;

Ou la Gtece eniiere iuspitée ,
liivencaic lu langue sseiee

Pout converser avec les Dieux !

C'es» alors que la voix d'Orphee
Charmait 1rs paisibles humaios s
Par lui U discorde éiouffee

Vil briser le glaive en ces mains.
Sui l'aulel (hétrss descendue
Vengea llisnoccnce éperdue

Des tcanspnits du crime efTceut ;
El i'hyruea embrassaot la Terre ,
Vsui plier a son joug .susiete

L’AmouT surplis d'eire enchasne’.

Uais bicntSc du Parnasse antique
Fuyani I'humbie tranquilUie,

Au sein d'mi tiioude ianiissiiquc ,
T'clnnce Homere avec fierté ;
L'tluilors, tes doux mensonges ,
Les prescigci brillans , les songes.
Le# jeux , les lis, vont l'coiouret ;
Et aoui des cieux qu elle varie ,
i.imagioaiioo Ecurie

Le ptuTsene sans l'égarer.

1 I, tant I'anime peur lui plaire ;
Son coeur, tes yeux
C.el aiire éternel qui | écUire ,
C'est ua ehatque ' r- >i-

Sera ame inquiéte i agitée ,
C'estce Ici»pur que Prom rihée
Ravit au céleste flambeau ;

El ses jours que Fluion récirme
Ke sont qu'une légcie tramt

Devuute au fatal ciseau.

De ces lieux , féconds cn prodiges,

Le Baidc iotiumai.i repousré ,

Ne connni point Us doux prestiges
Donc le Grec heureux fut bercé i
Scs Mutes tristes , vagabondes,
Au fracas des veiils ct det ordcc
Xlelaieisl leurs eris impétaeiix :
Fl U noir avpeci des oragea
N'inspirait a des ccaurs sauvages*

Que des chants sauvages comme eux.

Cvliii qu'un asire favorable
Fil prétre du sacré vallon ,
K. qui ceint le Uiiriei durable
Promis aiii CBfans d'.Ipolloa.
Des Muses fidele inierpreéce.

N'a point de la foule iiidiscreic

I es sens trompeurs, l'instiDcl borné :

Dauv ses yeux la fiamme étincelle |
F.t sa voix, son regard décele

Le sang des Dieux dool il est rit.

Ses vers de l'aimable innoccn.e
Respirent la douce candeur.
Modeste , il blame avec déccn.c,
Sincere , si loue avec pudeur.

Du pottique éleve xcvere ,

Il chante Ic» Dieux quM revvie, -

, touc esc séduit :

11.

JLerjete , (Mequi a remporta’ ur.pris au.c Jeri.r

L. Oiisillet 1

L'vboputT-'tiii av fait a rua ,itt Pcictvli.»
gn'iu comnvntvmviu de cMgtc mo».

Il fsutadrvss.t l«iietiie», I'xfg.ut «; i» «tfeu,
dftiveDi «etc i %éta oidrc.

Il frut cumpraudie dao, lr envoi, fr ~oii de,

,1 JU- »io.r sorc pour r-"'* ‘1®

Too, ct qui tontrru. la tééiC.oB doil f-r

A PA.rdE,

de

ITmpr.marie de H.

I CSlois , les talens, les vertus,
I'l ii.isais sa Muse asservie
Ke vend aa bourreau d'0 ,tivie

L encens qu'elle doit a Tsiui,

Cacb.ant Sa fortune ct sa vie

Fous rhnrable toit de ses aleux,
l.es noirs chagrins, la pale cuvie ,
R.-ipecieni setjours précieux :
kiché des setilt trésors du Piiidc ,
Il nuva point aux mers dc I'lode
fi'jppauviii de biens superflus ;

N i, des grands esclave stupide,
Partager l'ivresie insipide

Des \'ertés et des Luculius.

Il sait qu'tmc gloire facile

Ne plaft qu'a des ctitirs indoleris,
Et dédaigne un laurier ftagUe ,
Faible prix det faibles talent;
Des siecles bravant les outrages,
Il veut qu'i ses moindres ouvrages
L'si sceau divin soit imprimé ,

El gne sa verve inépuisable ,
Comme une source iaiitissable i

Abreuve I'Univers charmé.

Tantdt dans la riche Epoiiée
Vaiiani -.ii sans , scs coolcn-s,
Aux lar net d'Elise iroiupée

11 nofis force a meler nos pic urs,
1) guide la lance altérée

Que du beau sarg de Cytherée
Un Greb impie osa CTemper ;

Ou tiaot det foreurs d' . Amild* ,
Il lu: confie un trait timide

(yii menace et craint de frapper.

Tantdt sur la scene ennoblie,
Etalant d'augustes malbeurs,

Dc Métope on de Com élic

li fait éclater les douleurs.

Comme il peint les fureurs d'Airec ,
Les louim-ui de Pbedre égarae,
les remords tardifs dejiton!
Comme il prend bien avec Tiialie
Le langage de la folis

Pour mieux pariera la raison !

Condnii par toi, molle Elégie,

Il va pifnrcr sou» un cyp té» ;

Ou d'Eucharis Irop tot fiécliic
Vanter la houle et IcibiLiaiis;
Tour-a-tour rebelle ou'docile ,
Tyran sombre, esclave im bétille,
Heureux d'un mot, d'un mot troub
Usant son eccur dans les alarmes .
Le malin , tout baigné de larme»,

El te soir déja coosolé.

Mais si de Piudare et d'Alcee

I avoix f.iit pjlpiier ton cceur

Si vets eux ton ame élancée

Frémit nue sont d'un luth vainqueu
Fils de» Dieux . d.-plovons uos ailes
Osous des voltes éiemellci

Sonder rauguste piofonjcur;

Et qu'un cfFroi piisiikiiiime

Du saint transport qui iioui anime,

N'ctouiTe point ia noble ardeur.

Vicus.... Que la colombe ignorée
Languisse en son humble séjour !
L’aigle qui touche a I Ecnpyrée
Pl.iiie inondé des leux dujour.
Aiusi daas sou vol iitlrepids

S devait ie chantre rapide
D'Aiistomeéuc ecd'Hiéron ,

Quand des hauteurs de sou gtniv

Il versait des flots d'h.srmonie

Sur les suoiinev» do Cytheran.

J'éprouve »abralante ivresse ;
F.nfirj les Dieux m'ont exaucé !
Apollon rTirembrasre *il lue pie,sej
l.e double mont s'cfl'ahaissé !
Adieu , terre ou rampe la hie;
Monatne, impétueux délire,
S'épuira ton souffle enflammé!

Libre d une chaine'grossiere ,

1é ,

r;

Quelle est cette Muse amsveile

Qui joint 1a graet & u beauté f
Chaste Isaliie . eu loi tout lévele ,
Tout trahit la Divinité,

Mon txil charmé t'a recODtsue

A cette pudeur ingénue

Qui seule attire tous Not ve ux ,

A ces Flancs, quinte ans deliisséc*,
Que les .Amours out enlacées

Daus Vor mouvai.t de let cheveux !

O Troubadour, me dit Clémence,

Noble CGur de la gloire épiii,

Prends ces fleur»i qgit'tins gloire immense
D'un si pur amour soit le prix !

Jc les dois .au inofiel sensible

Dont lalyre douce et flexible

Soupira tant d'accords diveis !

O Troubadour 1ton atl supréme .

C'est d'avoir caché I'art lui-mécee

Sous le feint désordre des vers.

(Extrait du Mercure de Frauce.)

LY 'l m "o -9l
COUKa D u CHANGE
Bourse d'hier.
EFFETS FUELICS.
Cing pour *c. ). d« «* mars i808 86 fr. 65 e.
/<ie/7i.Jouij du «Fsept- i808 84 fr. lo c.
Bous de renibourieincm fr. C.
Provisoire fr. c.
Bons an 7 ir. c.
Bons an8-..., .. Ir. C.
Rescrip. jjouriaclialde rentes lonc. fr. c.
Jelr./u. Non réebmées dafi# 1e» dép. fr. c.
Act. dcia U. tic Vi i3'g5 Ir. c.
Entre-prises poriiculitrcs.
Attinns d*SPonts.;. du 1'* avril.. fr. c.
*Actions des fonderies tfr Vaucluse. fr. c.

s P E C T A C L E S
Ac.tde'mie impe'riala de Mi.siqtic.
IlIs Piéicndus,
de Cléopatre.

Aujourd'hui.*
suiv. des Amours d'Antoine et

Theutra-l'rc,rg,.i«x. le* comédien* oroinaire* de
,S. .M. rKafi'f.itf.tix Gonneioni au_;Ourd uoi ,
le Cid , etle Confident par hasard.

Tkedtre. de Timne'rotrice , me -de Lovvoit. l.es

comédiens ordinaires de S. M. donuerom auj.
Manon ct Froifrin.

Théatre de t Opéra - Comique | ei cotuédicn»
ordinaiie* dc S. M. rioitneroui auiouidliui ,
Renaud d'Ast , et Roméo eijulietie.

Theat-ti du. VauderHIn, rue da Chartraj, Auj.
la e repr. d’.Arlequin en Perse , parodie d'Ar®
taxerce , vaud. en un acte, précéaé de ia Méga-
lantop'ogéiésic.

Théaiie de 13 Gaieté, boulevard du Temple.
Auj. ia 5' repiés. de I'Ange luiéUiie . ou le
Démon fcmeile , mélodrame cn noix actes , a
grand spectacle.

Ambiau-ComUjue . boulevard du Temple. Auj.
les Sirelitz , piéc. de laFille de ta Nature.

Sal'e Mon ensier , Palais -Royal. .Aujourd’hui,
danse sur la coide tendue, et exerci.es cx>ra-

ordinaires des Chiens et Singes savans. -- Dem.
la claiuro.

Salle du Marais, rue Culliire-Saiutc-Catkerine.
L'ouver'.ure le rejuirt, parla 1'® repres. ries
exercices de la grande U.iuse-vohige , tour»
d'adresse, d'agliié , sauts périlleux avec et sans
balancier; suiv »de b liataiilc de Friediaiid , ou
les Francais sur le Niémen, action liétoique et
mouvemens militaires.

Punoruina. Les vues des villes d'.Amsicrdam ,
et de Boulogne , s6nt exposées au public d»ns
ie» deux rotondes du boulevait Montmartre;
depuil du heure# du malin jusqu'a six.
«— La vue de Naples ct de scs environs vient
d'étre exposée dans une troisieme rotonde
Prix d'enirée. * ir. chaque.

SpoctaclepittoresQue et mccanique de M. Piorre.
rue de la Fontaine - Michaudieie carrefou»
Gaiilon. M. Pierre continuera aujourd'hui,?!

L ) N tou* les jours. a sept heure» ct demie, son
Je n’ai plus liea dc la poussiére L, ) A )
o . » iniéressintc collection ae Piece» nouvelles
Dont les Dictit jaloux m'urit futnié. < .
annoncées par le? «Fiches.
h-
u prix «»te. ts fr pou. Ira-, moi.. 50 fr. dour .1, moi,. a, .00 fr. pour 1l...ua. yotier.. On n. . obenu.
Irxox de port, . M _.Agaiiv, propriéiarre de
i« lo.rusl, rue de, Pouev.a» , 0* S. Tout le» «Bets. .ans txtvpuot,
pry. cu l'ou ,c pen- aB.arrelit. Lr.fritm . de. départ.,»*», aon airanehie. n* .r.ou. -n . - a s
crée» qu. .enfermeront dt» valeuu ’ »»1l* pO-ul rct.revi d* 1j po,,,
ru re.'a.ivur. rue de. P-ni-vu., , .4 depui, oeuf heu-e, du L . o .
niititi lulqu t «big leur«« i-j »cit
Auasvi , propriétoirc du Moniteur, rue de» Poileyin». n« 6,





