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C o p e n h a g u e ,  te  2 8  m ai

L es n o u v e l le s  a rrivées  d e  N o i w è s e  v o n t  j u s ­
q u ’au 6  m ai. Il paraîtia it  q u e  les S u é d o is  v e u le n t  
r c c o n n r e n c e t  leurs a t t a q u c s . s e  fiant sans d o u te  
sur les renforts q u e  le u r  a am enés l 'amiral S;:u- 
m arez. O n  croit  q u ’i l  a d é b a r q u é  une partie  d c  
ses itoirpes à G o t h e m b o u r g .  C e  dern ier  p ort  
n ’étant pas assez vaste  , p lu s ieu rs  n avires  de  irtins- 
p o rt  paraissent d e v o i r ,  après le  d é b a r q u e m e n t,  
se retirer dans les autres ports  su é d o is  les p lus  
■voisins ; treize o n t  passe le  so mai à la  v u e  
de  la rade d c  C o p e n h a g u e  , p o u r  e n t ie r  daus le 
p o rt  de  M a lm o ë.

—  L.-j c o m m issio n  d u  g o u v e r n e m e n t  e n N o n v é g e  
a d é te n d u  aux t o is a i ie s  d e  faire le m o in dre  mal 
a ’- x  péahei.ii:. suédois  q u i  ne s’a p p ro ch en t  pas 
trop p iès  des co tes  danoises.  L es  A n g l a i s . loin 
d ’in .i t tr  cet  e x e m p le  d e  gén éro sité  , se m o n tren t  
p i l â t e s ,  r.itme e n v c ia  le u is  d e im crs  alliés. S'étant 
emparés de  d ix  navires  danois  chargés de  g ia in r ,  
C' . i l  les S u é d o is  qui en •manquent o n t  offert

i . acheter * u  p lus  haut prix .  L es  A n g la is  ont 
• id u  y ar u n  re lu s  f o r t i ic i . sous prétexte  q u e  
c n .\ i : e s  d evaien t  é t ie  amenés en A n g leterre  
' . i, y c . i e  co n d am n e s  ; en a n e n d a n i , les Su é d o is  
t . t i u t - i i i d e  la im . L es  corsaires danois  f o n t ,  au 
\r .. . !cs <• .p iutes  les plus riches . e t  le u r  a udace  
G  lr  !< ni htibrleié m àrn inie .  Les B d i s  so n t  a pré- 
cc;. ju v ti i .s  de  navires anglais : i 'amtrat H « o d  
i i i f i . ic  a q; itté ie  b u n d  p o u r  s 'y  t e n d r e ;  mais 
s-  ,)it-!eiice n ’a pas e m p ê c h é  un  bataillon e s p a g n o l  
de  passe.- e n  b e e ia n d e .  L ’arrivée d e  la Hotte an- 
^irisc p.tir.iL d e v o i r  a m en er  d e s  e n gagem ens plus 
ié t iv t ix  e-,'.ti.‘  les c h a lo u p e s  canon nières  suédoises 
e t  d a no ises ,  i ’ iusieurs cles canonnières sucdeises  
rassem blées  à M a lm o ë  sc sont a vancées  ju s q u 'à  
S a ishoim  ; seize c h a lo u p e s  danoises o n t  aussitôt 
pris  p o sit io n  pié> D r a g u é  , à  p eu  de  distance des 
s u é d o is .

—  U n  n é g o c ia n t  arrivé d e  S u e d e  assure q u e  le 
cé c iém l T o U  s'est porté  de  S c a n i e ,  a v e c  d ix  m ille  
t o m m e s  , dans les environs d e  S t o c k h o l m ,  p o u r  
co u v r ir  c e u e  capitale  c o n tr e  les R u s s e s ,  q u i  ont 
KC t iès  b ie n  a ccueill is  dans H ic  d c  G o th la n d .

( P u b U c is ie . }

A L  L  E  M  A  G  N  IC

F rancfort ,  le  1 "  ju in .

O u  n i iu d e  d e  P ra g u e  . q u e  l ’o u v e i  ture d e  l'as- 
s f i i ib lc r  'les Etats du ro ya um e de  B o h è m e  a eu  
iivu i t  mai , s u ivan t les orJiCs de  S. .M. l 'E m ­
p ereu r  A u t r ic h e .  L a  p lup art  des m em bres 5 
•jiii pa!Il  « C l  le n o u v e l  u n ilo rm e  r o n c e  et blanc.

( G a z e lle  d e  F ra iica .)

—  L e  com m et ce des vin s  est d e v e n u  des plus 
actifs dans nus co n trée s .  O n  non» u iandc .aussi 
lie C o l o g n e  qu 'il  s’y f a i t , coninie  dans le H aut-  
Rl.i '.  . ries achats co n sidérables  de cc l iquide  q u ’on 
iiDrispoi ic  ve is  le n o rd  d c  1 A i lem a r.n c  , par W e s e l .  
Il eu  )i;i5si‘ cca le n ie n t  de  grandes quantités  en 
H o l la n d e .  La m ê m e  lettre a jou te  que- c e u e  bran­
c h e  d e  ç o m m c i c e  n ’a jam eis  eu am an : d ’aciivité 
sur la pince d e  C o lp g i i e .  Ç o u r n a litu  C om m erce'.)

f l O V A U M E  O E  W E S T P i n L i E .

C a .sse l, le. 2ü mai.

C c  m alin  à 5 c in q  h e u res  . le  re to u r  de  S . M . 
a é lé  a u t io n té  aux habitans pat une saive  de  21 
c o u p s  d e  caiKiii , et ie soit il y a eu  une i l iu -  
n iinaiion  g éneraie  dzns to u te  h  v i l la .

—  M.M. le généra! de  d iv is io n  t n m te  de  S c h u -  
l e n b u r g - K e h n e r c , n o m m é  coriscillcr-d 'ctai , p r é ­
s ident d c  U s ect io n  d e  la g u c r : e ;  le  co m te  vie 
B eust  e i  le baron d e  L iu s in g en  . M nnuié; a u d i ­
t e u r s .  ofrt prêté  serm ent entre les mains de  S. k l .  
dans ia séance d u  con se il-d ’ ctat , teiiue avant hier 
au palais de N a p o lé cn s b ce h e .

—  U u  décret royal d u  95 avrii  1808 , co n fo n n e  
à  l’a c ie  Cüiisiituiiounel.,  lug .m isc  la c o n s t r ip n o u  
aiiluaii.e.

A u x  letines de  r e  d é cre t  ,  to u t  W e s ip h a l ie n  
se d o it  à ia vét:i.»C d e  U  patrie , lo rsq u e  le  roi 
i 'appetle .

L 'arm é e  s? i o n i .e  par le  m o y e n  de  la rons- 
u i p t i o n  iB iiitauc et pat . 'Hioleuieui vo lo n taire .

L e  n p i i b r e  de  conscrits à le v e r  se r é g lé  d ’après 
Ln cun n a'si .tnce  ue i j i ’ c o u 'p ie t  de Tarniée.

L a co ru c r iu i io n  rrii itaiie  c o m s r c n d '  tous ies 
sujets W e s i p  iniien? . d e p u is  l’âj!c de  v in gt  ans 
acco m plis  , jus.' i ’.i à ce lu i  de  v in gt  - c in q  an» 
révo lu s. '

L 'ac tio n  de  la co n sc r ip tio n  militaire a c o m ­
m e n c é  a u  i "  jan vier  1S 0 8 , et  tout  s u je t  W e s t-  
p h a l ie n  q u i  , à ce tte  é p o q u e  , av.ait term iné sa 
v in gt iè m e  an n ée  , et ri'csi pas entré 'd.m s sa vii igt-  
s i x i e m e ,  est conscrit.

( S u i v e n t  les art ic les  icg lcm cu taires .  )

.—  U n  d é cre t  royal  , d u  10 mai p o rte  :

II sera p a y é  à c h a q u e  m e m b r e  des Etats 18 fr. 
par j o u r  , à  titre d ’in dem n ité  , p en d a n t  toute  la 
session.

L a  m êm e in d em n ité  de  18 fr. par j o u r  sera 
a c c o rd é e  aux m em bres  d e s  Etats p o u r  leu r  frais 
de  v o y a g e  , savoir : aux m em b res  des Ei.ais des 
départem ens de  la F u ld e  et de  la L e in e  , autres 
q ue  c e u x  qui rés iden t à  C a s s e ! , à raison de  quatre 
jo u rs  p o u r  l’a l lée  e t  le  r e to u r  ; à c e u x  d u  d é p a r­
tem ent d u  H a r z ,  à raison d e  six j o u r s ;  à ce u x  
d c  r O c k e r  . de  la S a d e  et  de  la W e n a  . à raison 
de  h u i t , à c e u x  d u  W c s e r , à raison de  n e u f  ; 
et à c e u x  de  l 'E lb e  , à raison d e  d ix  jo u rs .

U n  autre décret  , du 14 , porte  q u e  tous les 
men:bres n o m m és par tes C o l l è g e s  des d é p a rte ­
m ens , p o u r  former les Etats cfu rciyaume , se 
r e n d ro n t  dans U  v i l le  de  Cassel  le i *  d u  mois  
de ju i n  p io c h n in .

U n  .d écret  uitcricuT fera con naître  le  j o u r  de 
l’o u v c r t u i e  d c  le u r  assem blée.

( M o iiile u r  -w estp halieii. )

D u  27 m ai.

S. M .  a ren du . en d ate  du 3 o a v r i l , un  d é ­
cret  co in cn a tit  un lég le ir .cn t  sur le  c o m m e ic e  
in té r ie u r  et e x lé i ie u r  des iTOvinccs c i-devatit  prus­
s ien n es  , et  le  lu i i f  des droits d ’accise  ; t n  voici 
l e s  d ispositions principales.

“  J é i o x e  N.-.poléon , e tc .  considérant qu e  par 
ta cession  des p rovin ces  p russiennes sitiiess sur 
ia l i v s  g a u c h e  de  T E lbc , et  incorpoié . 'S  au 
ro ya u m e de  W e s tp h a l ie  en v e r:u  d u  traité de 
T ilst it  . il est r é s j  té de  n o u v e a u x  rapports  c o m ­
m e rcia u x  et  d c  n o u v e a u x  ii itéié is  entre  lesdites 
p io v in c e s  et celles  de  la rive droite  d e  c e  l le u v c  , 
d o n t  8 .  M .  pr ssienne est resté'; e n  possession ; 
qu 'il  existe  d e u x  systèmes d 'accise b ien  distincts 
a  l’ égard  des p ro vin ces  c i-d e v a n t  prussiennes , 
s ituées  au-delà  et  en-deçà d u  V .’e s c r ;  et q u ’il est 
nécessaire de  faire cesser , le  p lus  p ro m p tem ent 
p o ssib le  la p ercep tio n  des droits et  prohibitions 
q u i  o n t  e n co re  lieu aux anciennes limites d i s  ci- 
de va n t  p ro vin ces  de  la W e s tirh a ü e  ; q u ’en atten ­
dant l 'orgatiisaiioii dé lin it ive  des im p ô is  in d i­
r e c t s ,  d ’après un sysieiiie  c o n fo rm e  a u x in i e i c t s  
d e  n os  s u je t s ,  et  au b ic u -é ire  de  n-'s Etat? , ii 
im p o rte  q u e  toutes les den:é-.-s ct  o b .e is  du p.iys 
y c ircu len t  l ib r e m e n t ,  s a u f  L-s droits in d isp e n ­
sables à c o n se iv e r  p o u r  favoriser l ’ in dustrie  focale 
des départem ens , les uns v is-a-vis  iics autres ; 
v o u la n t  favoriser autant qu 'il  est en n otte  p o u ­
v o ir  , l’u n io n  et  le  ra p p ro ch em en t  d e  toutes les 
parties de  nos Etats ; sur les rapports d c  no* 
m inisties  des finances , d u  co n im e r te  et  du trésor , 
notre  C o n s e i l  - d 'L ia t  e n t e n d u ,  n ou s  avon s dé- 
c i c i é  Cl d é c ié io i is  :

l ’ f o v i s o i r e i n c i u . et  j u s q u ’ à ro rganisa iion  d é ­
finitive des im pôts in .fiiects  dans n os  Etais , les 
a ncienn es  i iroviiices prussiennes situées au-delà  
ii',1 W e s e r  scuiem eiît  . p o u rr o n t  e x j io r icr  et  im ­
p o rter  , a l 'é ga rd  des autres partie.» du ro y a u m e  , 
ions les praüiii is  q u e lc o n q u e s  , so it  en o bjets  
de  c o n so m m atio n  . soit e.i matières prem ières , 
soit en ob jets  fabriq-jés. L 'origine  de» m arch an ­
dises ci-ciessus sera p r o u v é e  a u x  b u rea u x  d ’a c ­
cises par les p ro p ric  aties , a u  m o y e n  de  ce rt i­
ficats délivrés  p.ir le maire  de  la co m m u n e  d 'o ù  
les o b jets  p r o v i e n n e n t , constatant q u ’ ils to n ;  iii- 
d ig é o es  ct  n o n  é n a n g ers  à la W e s t p h a l i e ,  etc. 
( Le reste d u  d é c i e t  a rapport aux droiis  ., ’a cc i je . j  

[J o u r n a l d u  C o m .n c r c c . )

i ’> A  V  I E  i\  E .

M unich ,  le  27 m ai

L a  gazette  de  cc  j o u r  c o n tie n t  les statuts de 
l’O rd re  d u  M érite  civ il  d c  B a v iè r e ,  ainsi q u 'u n  
g ia n d  non .bre  d e  notntnations aux d ign ité)  dc 
g ia i id ’r r o ix  , c o m m n n d c u is  et cbeva!i.-is de  cet 

. t ' i d r e ,  d o n t  la Inn laiiori date  d'aujoired'itui * 7 . 
j o u r  ' i i ' i i iversriie  : b  la iiantsance d u  m i.  S . M .

) en esc le ^ r -n d - ir .ô u c  . et M .  le baron d e  .Moni- 
g d a s  le  c h j i ! . . e l i t i . Il y auia  19 graiid j  c io ix  ,

' i-z co m m a n d eurs  et  i v o  chevalier».

D it  28 m ai.

f l i e r  o n  » cé lébré  ic i  a v e c  h  plus gréindg solen-" 
nité r.aiinivcrsaite de  13 n aijsau ce  de n o tr e  s o u v e ­
rain chéri.

—  L e  référendaire  i n t im e .  M .  d ’U z s c h m id e r , 
vien t  d 'é u  e a pp elé  à In sp ru ck  auprès d u  r o i .  M .  le 
baron d e  .Vlontgeias est e a c o ï c  ic i  ; o u  n e  c ro it  pas 
q u ’i l  se ren de  en T y r o l .

— M .  le ch eva lier  de  B r a y ,  q u i  était arrivé ic i  
depuis  p e u  de  Berlin  , v i e u i  d  être n o m m é  e n v o y é  
extraordinaire  et ministre p lén ip o te n tia ire  d e  a n tre  
roi  près de  S .  M . Temperem- de  toutes les R u ssies.

—  L e  c o m te  d e S t à d io n  , m inistre  p lén ipo tentia ire  
d 'A u t r ic h e  près de  notre c o u r . se rend p o u r  d e u x  
m o is  à V ie n n e  ; il est le m p h icé  par M . D o l l .  so n  
p re m ie r  secrétaire  de  lé g a t io n  . c o m m e  ch a ig é  
d'affaires.

— N o tre  ministre p l é a ip o t e n i  aire à V ie n n e  M . !e 
baron d e  l l e c l i b e r g , est a rriv é  ici ces jo u r s  passés. 
Il  a é g i l c m e t u  o b te n u  un  c o n g é  d s  d e n t  mois.

( P u b lic is te .)

In sp ru ck ,  /e  2 6  m a i.

L L .  M M . o n t  reçu  . les 22 et 23  . les diffé- 
rens dicasteres , le  corps des rdhciers et les é tr a n ­
gers qui se tro u v en t  ic i .  H ier . e lles  o n t  été  
à In n  et  sont reven ues  l e  soir ; dem ain  elles 
iront vis iter les salines d e  Hall.

—  M M .  le  ba ro n  ,de H o m p e s c h  , m inistre  de» 
f in a n c e s ,  le général d c  W a .- ien slcben  et  .VI, le  
ba ro n  de  G eb s a tte l  , ministre de  8. A .  I .  le  g ra n d -  
d u c  de  W u r t z b o u r g ,  so n t  ici.

[J o u r n a l  e u  C o m m e r c e .)

D u  26 m a i.

L ’entrée  so len nelle  et  les autres fêtes q u 'on  avait  
p i é p a i è e s ,  n ’o n t  pas eu  lien an m o m e n t  de  l’arri- 
v é e 'd e  S . M .  Mais l’afflueiice de  ce u x  q u i  se ré u ­
nissent sur la gran de  place d e va n t  le château  ct  q u i  
remplissent l'air de  leur» cris du j o i e  c t  de  leurs 
v iv a t, n’a pas cessé depuis  (jue la L  mille royale  est 
dans i i o i i c  v i l ie .  L e s  a iu o i i ié s  con.siiiuées et  la 
n oblesse ont été  [ncsem éea an roi , le 22 , par le 
com te d ’A r c o ,  g o u v e r n e u r - g é n é r a l  ; les dame» 
n obles , k s  fem m es des fonc rionnairus et  (ie toutes 
les personnes de h  société  l ’o n t  été k la  reine et  à 
la ptincesse C L ailo ttC .

L e  tetns superbe  d o n t  n o u s  jo u isso n s  do n na au 
r o i-e i 'a i ix  princes  les m o y e n s  i k  p arcourir  les enr 
viro-as et fie j o u i r  des situ» p ittoresques  de  nos 
contrées. A v a n t -h ie r  la lam ille  royale s’est re n d u e  
dans le v.al d u  I la n t  ln n  , et  e d t  s’ cst arrêtée lo n g -  
tem s à Ti-lss , o ù  les T y io l ie n s  de  ce tte  va i lée  
étaient tous ré u n is .  AtjJwukI'Iiui 8 .  .\I. a visité le» 
belles  ja l i t  c» de 1-Ia'i. ( P u b lic is ic . )

R O Y A U M E  Ü E  H O L L A N D E .

U tr e c h t, le  28 m a i.

Les h u s s a r d s ,  cuirassier* et l’arf i l le iie  à c h e v a l  
de  la garde ro ya le  sont partis a v a n t - h i e r  d 'ici  
p o u r  lus c a ïu o n n c m e n s  (jui leur so n t  assigné» 
à  A m e i j f o i i ,  Leus(ien  , V V e n d e n b e ig ,  S ch e r p e u -  
zec l  c t  les et.virons. L e  m êm e j o u r  ,  un  gros 
d éta ch em en t  de  grenadiers  de  la garde s'u.'t niî» 
aussi e n  m arche d e  n o u e  v i l le  p o u r  le ch â tea u  
d c  L o o .  afin d ’y faire Î C servi, e  aup rès  de  la 
person n e de S. NI. ; un autre d é ia ch eia en t  a pris 
la KSUIC de  S o e s d y k ,  p o u r  y  o c c u p e r  les gardes 
au palais royal. L es  g ie iiadiers  de  la gardé q u i  
se t ro u v e n t  e n co re  ici . p artiro nt  au p i e m i ï r  jo u r  
p o u r  le  camp q u i  se  form e e i i r c  S o u s d y k  et  
A '.ncrsfort. [ J o u r n a l d u  C o in in crite , )

I N T É R I E U R .
Bruges , le  2 j’uin.

C 'é ta it  au 1 "  j u i n  s e u le m e n t  qu e  le  L v c é e  de  
Bruges ponv.iit  recevoir  s c s é k v e » .  P lusieurspaieii»

I se s o n t  empressés d ’y c o n d u ir e  dès hier leur*  eti- 
f.ins I e t  ç'a é 'é  p n u r  le.< h.abitans l ’o ic a S io n  d ’n n e  
féie  sp o n tan ée  , p a r  la iju c l le  ils ont té m o ig n é  leur 
reconnaissance  p o u r  ce b ien fait  de  S .  M . . et  leuts  
justes  espérances dans les su ccès  de  cet  é ia b ü i-  

i sem eni.
A  la rentrée des clauses l ’on se p ro p o s e  de 

c o n s a c r e r ,  par une cé ré m o n ie  p lus  s o k n n e i l e ,
. l 'orsanisation  de  cette  maisoii . l’ une  des p lus  

belles  sa.is t io u w  , par la salubrité  d^ sa p o sit io n  
' e t  pat 11 (.l.sii i’u u i io n  de se? vastes bâtim ens . q u i  
j puisse èin; ü(istinée à  l’é d u c a i io n  de la jeu n e s se .

• ( J o u r n a l d e  la  L y s. j

Ayuntamiento de Madrid



fk / r : s  ,  l e  6  j U i l i .

M I N I S T E R E  D U  G R A N D - J Ü G E .

P a r  j u g e m e n t  d a  3 o j u i n  1807 , sur fe d e ­
m a n d e  d e  J e a n - A d a m  W i l l e m s  , dem eu rant à 
L u x e m b o u r g ,  et  autres in té re s s é s .

L e  u ib u n a l  Je prem ière  instance .5 L u x e m b o u r g ,  
d é p a rte m e n t  des Forets , a o rd o n n é  une e n q u ê te  
p o u r  c o n sta ter  l 'ab sen ce  de  J e a n  W l l l e m s  , d o n t  
o n  n''a pas eu  d e  n o u v e l le s  depuis  40 ans.

Par juge.m ent d u  * 3  mars 1808 , sur la d e ­
m a n d e  d e  ja n n  A u b i n e a u  ,  c t  Jeaiine R o b e r t . 
s o n  é p o u s e  , jard in iers  à L o u d u n , et autres 
intéressés .

L e  tribunal d e  p re m ière  instance à L o u d u n , 
dép a rtem en t  d e  la V ie n n e  ,  a o rd o n n é  u n e  e n ­

q u ê t e  p o u r  con.stater ;Tabsence d e  Pierre R o b e r t ,  
p art i  comrne ré q u is i l io n n iire  en 1793 , c t  in c o r ­
p o r é  dans le s '  bataillon de  la *3 * dem ie-brigade 
de  cbassseui» à ch e v a l .

P a r  ju g e m e n t  d u  19 mars 180S , sur U  d e ­
m a n d e  d e  François  et S im o n  .M u n i c r , d e m e u ­
ia n t  à  M o rh a n g e ,  et  autres intéresses ,

L e  tribunal d c  p re m ière  instance à Sarregue- 
m i n e s , départeraent d e  ia iM o sellc ,  a o ïd o n n é  
utie  e n q u ête  p o u r  co n sta ter  l 'absen ce  de  M ich e l  
M u n i c r . N ico las  M u n ie r  l ’aîné , e t  N ic o la s  M u n ie t  
le  j e u n e .

É C O N O M I E  D O M E S T I Q U E .

P a r m e n tie r  , m e m b re  d e  V ln s t k u t , à  M . le  
ré d a cte u r  du  M o n ite u r  , su r le s  m oyen s d e  
r e m p la ce r  l e  su cre  da n s le t  p r in c ip a u x  usages  
q u 'o n  ea fa i t  p o u r  la  m é d e c in e  «i té c o n o m ie  
d o m e stiq u e .

M o n s i e u r ,

L e  p rix  d u  sucre  d e ve m i a u jo u rd ’hu i  p o u r  
l 'E u t o p c  u n e  denrée  en quelq_iie sorte  d e  p re­
m ière  n écessiic  , s’é lè ve  progressivem ent à un  laux 
si é le v é  q u ’il a)(pele n aturel lem en t toutes les idées  
v e r s  la re ch e rch e  des m o y e n s  p ro p res  à en d i ­
m in u e r  la co n so m m atio n  o u  à la rem p laceri ja rn ais  
c irco n stan ce  n'a d o n c  été  p lus  im p érieuse  p o u r  
d o n n e r  u n e  a pp lication  utile  aux v u e s  q u e  j'ai 
insérée» dans le  M o n ite u r  d u  8 v en d ém ia ire  an i 3 , 
su r  les avantages de  certaines p réparations laites 
sans le  co n co u rs  d u  sucre  , a v e c  le  raisin non 
ferm en té  , p réparations co n n u es  sous les noms 
v u lg a ire s  de  raisiné' , vin c u il  c t  sirop s d e  
ra isin s .

Il est co n sta n t  q u e  , sans m o n  état v a lé tu d i­
n a ir e ,  ces p r é p a r a t io n s ,  les sirops p a n icu l ié re -  
m e n c , auraient é ié  cette  année d ’ un usage jo u r-  
iraiier dans les p harm acies  des hosp ices  civil» de 
Paris .  A u s s i  j ’attends a v e c  u n e  im p atience  assu­
ré m e n t  b i e n  légit im e le  m o m e n t  des ve n d an ge s  
p o u r  o p é r e r  dans ces établisscm ens u n e  grande 
é c o n o m ie  sur la co n so m m atio n  d u  sucre  et d im i­
n u e r  les d épen ses  sans ce p e n d an t  e n lever  à  la 
m é d e c in e  a u cu n  de  ses m oyen» curatifs.

L o r s q u e  j e  m e  suis o c c u p é  cie l ’exam en  c h i­
m iq u e  et p h a rm a ceu tiq u e  d u  raisin n o n  ferm enté  , 
p o u r  cn  c o n n a ître  ro u ies  les re s s o u n  c s . j 'a ïu ionçai 
q u e . de  to u s  les v é g é t a u x  cu lt ivés  cn E u r o p e  . 
les  fruits su ccu len s  renferm aient ia p lu s  grande 
q ua n tité  de  sucre  . e t  q u e  le  raisin d e v a i t , après 
la  cann e  ,  figurer en prem ière  l ig n e .  J ’étais loin  
d ' im a g in e ra v o ir  fait u n e  d é co u v e rte  ; car dès 177*. 
la prem ière  fois q ue  j e  rencontrai  le  s u c r e  dans 
la  farine de  from ent et  des autres gram inées q ue  
j ’analysais , j e  n’ en té m o ig n a i  a u cu n e  surprise  , 
p u is q u e  c ’cst une loi  en chim ie  qn e  to utes  les 
fois  q u ’o n  v o i t  u n e  substan ce  passer à U  fermen- 
l a t i o n  virreuse e t  d o n n e r  p a t  la distillation de 
l ’ a l c o o l ,  o n  e s t  cn  d r o it  de  co n c lu re  q u ’elle 
c o n iie n t  une m aiiere  sucrée.

Alais  ce  r ie s t  pas d u  sucre  co n cre t  e t b lan c, ana­
l o g u e  à ce lu i  d u  c o m m e rc e  , q u e  j e  p ro p o se  d ’e x ­
traire des raisins ; q u e ls  q ue  s o ien t  sa rareté et 
s o n  prix  , î l  y  en aura  to u jo i ir i  assez p o u r  les 
b c s o m s  d u  r ic h e  ; ma p réten tio n  se borne à faire 
s e r v ir  nos p ro d u c t io n s  in d igè n e s  à le  rcm ptacer 
dans ies circonstances  o ù  11 esc d iü icile  p o u r  le 
p a u v re  de  s’cn  passer.

A v a n t  d ’entrer en m aiiere  , j e  crois  devoir  
m ’arrêter un  m o m e n t  sur q u e lq u es  considérations 
générales  qui ne so n t  pas lo u t-à - fa i l  étrangères 
8 T o bjet  d c  cette  lettre.

C o n sid éra tio n s p r é lim in a ir e s  su r le  su cre.

O n  sait d e p u is  Ion,tr-tems qu e  le  sucre  iTappartien t
[>as e xc lu sivem en t à  la cann e  aru n d o  su ech a rifera , 
es o rg an es  exercés  en a va ien t  dé jà  d c c o u v e i i  la

p r é s e n c e  dans u n e  foule  de  vé g é ia n x  . et la ctil- 
Uire d o n t  le  p o u v o ir  est d ’ .ad''ucir les fruits les 
p ius  âpres et  «fatfiner les racine? les p ius  gros- ' 
sieres . a é g a le m e n t  p r o u v é  q u 'e i le  était en éiat 
de  Fabriquer ce  p r o d u i t ;  mais il fallait les  e x p é ­
riences des chim istes  p o u r  l e v e r ,  â cet  é g a i d ,  
tous les do u te s .

A  la  v é r 'té  . i l  Faut c o n v e n ir  q o e  q u o iq u e  les 
racines charn ues  aient fixé d ’a b o rd  leurs re ch e r­
c h e s .  elles n e  so n t  oas cepend an t ta p a r t ie  du 
v é g é ta l  la p lus  favo rable  à ia .s a c c b a i ih c a i io n .

E n fo n c é e  p re sq u e  to ujo urs  en terre et  destin ée  
à servir la jJ a n ie  dans l’obscu r ité  . la r a i in e  ne 
>euc r e c e v o ir  les influences  im m édiates d e  la 
u m ie re  solaire d o n t  1a privation  est si souvent 

p ré ju d ic iab le  à la c o u le u r  et  à la s aveu r exquise  
de  n o s  fruits.

L a  vé gé tat io n  in térieure  paraît  plus o c c u p é e  à 
crée r  la sub stan ce  p a n en ch y ra o ie u s e , q u ’à c o n ­
v e n i r  la matière m u q u e u s e  extractive  e n  un  v é ­
ritable  su cre  cristaliisable. IVriî leurs p o u r  o b t e ­
nir ce lu i  q u i  s’y  t r o u v e . on est forcé  d e  d é c h i ­
rer k s  réseaux  fibreux o ù  il est re n fe rm é ,  d 'e m ­
p l o y e r  les  expressio ns . les filtrations , les é v a ­
porations  . toutes o p ératio ns  qui n e  m a n q u en t  
pas d ’en détruire  une p o rtio n  n ota b le .

U n e  autre v é r ité  n o n  m oins intéressante que 
la c h im ie  n ou s  a e n co re  d é v o i l é e ,  c’cst  q n e  la 
s aveu r s u cr é e  d’un  c o i p s  n ’est pas to u jo u rs  en 
raison de  la quantité  de sucre ciis iall isable  q u ’ il 
c o n i ie n t  , p u is q u ’en effet le  m iel  le  p lus  g ic i iu  ct  
le  p lus  partait en fournit  au pius .8 décagiam rocs  
par k i lo gram m e , et q u e  la n a n n c  q u i  dé co u le  
s p o n tan ém en t  o u  par incision  des frênes et  des 
melèzes n e  d o n n e  q u e  des arômes de sucre  . 
q u o iq u e  ce p e n d an t  e lle  en ait toutes les pro- 
p i ié ié s  e x c e p té  ce lle  d e  cHsialliser. M ais  c ’cst 
p art ic u lièrem e n t  dans m o n  m é m o ire  sur le mais . 
c o u r o n n é  e n  1784 p.ar T A c a d é m ie  des sciences 
de  B o rd ea u x  . q u e  ce lte  question  a é té  traitée 
et  d é v e lo p p é e  autant q u e  k  sujet  k  co m p o rtaii .

L a  l ige  de  cette  b e lle  plante possédé si cm in em - 
m e n i  à son p rem ier  d é b u t  de  ia vé gé tat io n  une 
s aveu r sucrée , q u e  q u e lq u es  auteurs d ’un certain 
o rd re  n 'o n t  pas fait d e  difticulié  de  ia co m p arer â 
ia c a r m e ;  il n e  s’agissait p l u s ,  .suivant e u x .  que 
de lui a p p l iq u e r  les opérations d u  raffinage p o ur 
la faire cristalliser. Mais il s’en f a iu  q u e  cette  d e r­
nière p lan te  , q u o iq u e  de  la m êm e f a m i l l e , puisse 
so u ien ir  la com paraison ; des exp érien ces  irés-m uU 
lipliées faites à dessein d ’en é tend re  Tutilité , 
o n t  p r o u v é  de  la m aniéré  la p lus  posit ive  que 
des lige* cueil l ies  au in om cn i où  elles sont le 
p ius  s a v o u r e u s e s ,  c ’e s t - à - d i r e  lorsque le  p.ani- 
c u le  est p iès  de  sortir d u  fourreau , fournissent à 
peine  d e u x  gro s  de  vrai  sucre par q uin tal.  E n ­
c o re  , p o u r  qu e  k s  m olécule» saccharines puissent 
se réunir et se présenter so us  la form e d e  cristaux 
r é g u l ie r s ,  fnut-il qu e  le  l lu iJ c  m u c ila g in e u x  qui 
les co n tie n t  séjourne q u e lq u e  icras datis un  lieu 
sec c t  é p r o u v e  une évaporation  in s e n s i b le , ou 
b ien  e m p lo y e r  Talkool.  O r  q u a n d  bien m êm e k  
sucre  scia it  p lus  a b o n d a n t , nn c o n ç o i t  q u ’ il n’ est 
guère  p o ssib le  de  re co u r ir  p o u r  son e x iu ic t io n  à 
des p ro cé d és  aussi longs et  aussi co û te u x .

A  c e lte  é p o q u e  de  m o n  tr a v a i l ,  il y  a î 5 a n s ,  
nos co lonies  fournissaient à ta France d u  suci,- bien 
a u-de là  d e  sa c o n so m m aiio n  ,  et . lo in  de  d é c o u ­
ra ger l ’ industrie  de  n os  co lu n s  . il était d c  La p o ­
l it ique  d c  ies exciter à rmei x  faire en co re .  J e  crus 
d o n c  p i u d e n t  cie faire connaître  le  résultat d e  mes 
te r ta i iv e s  in fructueuses  avec  aut.anl d ’ empresse- 
m c n i  q u ’o n  en m e t  o rd in a iic n ie n t  à  p u b l ie r  des 
succè.'  . dans la crainte q u e  Tesprit de  système ne 
c l ie ic liâ t  à form er à c e t  é g i r d  q u e lq u e s  sp écula­
tions . c l  p o u r  e m p ê ch e r  ces h om m es à projets 
q u i ,  la tête échauÜée de  cc  q u e  certains écrivains 
o nr av.^ncé con cernan t k s  av.mtages exa gérés  .lu 
m aïs, n 'auraien ip as  m a n q u é  d ’rn t ia in e r iô t  ou  tard 
u n e  co m p a g n ie  dans des entreprises r u i n e u s e s ,  
sous le fo l  esp o ir  de tro u v er  d.ms un ch a m p  limité 
des bénéfice» immenses.

D a n s  cet  état de  choses  il ne restait p lus  q u ’une 
chance aux spéculateur» ; dans ln co n v ic t io n  que 
i a  cann e  était le  réservoir le plus a b o n d a n t  du 
sucre  . et q u e  la nature nvaii desiiiié  cette plante 
à le  p r é p a r e r ,  ils crurent  d e v o ir  tenter d c  in n a ­
turaliser sur le  potrîr le  p lus  m é iid ion n l d e  la 
F ia n c e .  L a  cann e  a b ie n  acq'i ls  u n e  hauteur et une 
grosseur a n a lo gu e s  à ce l les  q u ’a la m êm e plante 
en A m é r i q u e  ; mai» lois<ju'il a été  q u estio n  d ’en 
re tirer  d u  sucre  crisiallis.ible , o n  n'a p u  ob ien ir  
q u e  d u  m u c o s o -s u c r é  ,  c ’est-à-dire  de  la noous- 
c o u a d c  , o u  p lu tô t  k s  matériaux d u  sucre .

Saos  parler des especes  ou  vn tic iés  de  cannes 
q u i  p e u v e n t  fo urn ir  d u  su cre  p lus  o u  m o in s  a b o n ­
d a n t  e t  p a r f a i t ,  à différentes l a t i t u d e s , n ou s  ferons 
o b server  q u e  la p lante c o u p é e  v e rte  cn  offre à 
p e in e  q u e lq u e s  a to m e s ;  q u e  les cannes q u i  c r o i s ­
sent d 'a n e  m anière  fo u g u e u s e  dans k s  terres 
n e u v e s  à S a in t -D o m in g u e  , n e  d o n n e n t  (]uc du 
m u c o s o -s u c r é  c l  p e u  d e  sucre cr is ia l j isa b ie ,  dc 
m ê m e  q u e  celles  de  certains ca n to n s  q u i  r ia ttc i-  
gneiit  pas le  m a x im u m  de leu r v é g é tat io n .

L a  prem ière  patrie  d e  la cann e  à su cre  nous 
offre e n co re  u n  e x e m p le  frappaui des d if fé ieaccs

essentielles q u e  présenietit  k s  résnlia is  d e  cet é 
p lante c ü h iv é c  clans to u te  Téfendiie  d-,‘  T K gy p ie . 
E l le  d o n n e  d u  b e a u  sircie darrs le  S a ïJ  ; elle 
es: d é jà  b e a u c o u p  m o in s  savo ureuse  a u  C a ire . ,  
c ù  au lieu d e  l e x p r m e r  o n  se co n te n te  d e  la 
m a n g e r ;  d u  côté  d e  R osette  o n  n e  retire sofl- 
v e n t  q u e  dc la mé!a;«c.

Enfin  . parmi les cassounadcs des différentes 
c o n tr é e s ,  q u e  le conto'Crce n ou s  a pp o rte  . i l  en est 
co m m e  celle  < e no> c o l o n ie s ,  d o m  le  g r a in  est 
gros , b ie n  cristallisé et i té s -s e c ;  d ’a u i ics  . co m m e  
c e l le  ciu B r é s i l , q u i  parait l é g é r e ir e n t  p âte u se  et  
grasse. L a  ptcniicTC est p ius  esiiince p o u r  laire 
d u  sucre candi et  d u  sucre  eu  p ain  ; Tautre 
co n v ie n t  d iv a n ta g e  p o u r  les s i r o p s ,  p arce  q ue  
se cristallisant ditticileraent , e l le  ne les e xp o se  
pas à être dé cu iis  q u a n d  ils so n t  préparés a v e c  
elle.

D an s Tintiintion d c  con naître  l’ in flu en ce  d u  sol 
sur les plantes qui co n tie n n e n t  d u  siu;re , e t  s’ il 
n e  serait pus p o s s 'b k  d ’attg ii ienie i  juir la cu lture  
la quantité  dc ce  q u ’ e ik s  eu fouriiib 'cut  i.aiurel- 
i e u i e n i ,  m o n  c o l lè g u e  D e y eu x  , q u i  -i é ié  chargé  
p.ir la C l a s s e  de» .sciences physique? e t  rnatiié- 
m ariques de  T l o a i i u t  de  rédiger le rapport sur 
la p ro p o sit io n  de  faire en grand le su cre  de  
b e tte r a v e s ,  a semé de  la g ia ine  de  b e tterave  
cham p être  dans une p o n t o n  do terre n e u v e  de  
soit jard in  : il e n  a fo rm é  deu x  c a n e s .  L ’un a 
é é paifa item ent fum é et arrosé ; Tautre , a u  con'- 
traire , n ’a ic ç u  q u e  l i s  laçons ordinaire». Le» 
plnnies v e n u e s  d.ans le p ie m ie r  carré éta ien t  extrê- 
rneniciit v ig o u n -u scs  : i. ais to isqu 'ii  fin questio n  
d 'c ii  exam in er les r a c i n e s , ii  o bserva  q u ’elle» 
av .n e ot  u n e  saveiii i im cfc  , q u e  leu r ch a ir  c ia i i  
h u m id e  et vis'jueu.'C , c i  q u ’elles ne p ro duisa ien t  
qu e  très-peu de  n nico so -»uc ié  ; lancHs q u e  celle» 
d u  seco n d cavi é . sans avoir été  fuitiécs ni arrosées , 
se sont trouvées être p lus  c o m p a c t e s , et  r é u n ir ,  
q u o iq u e  m o in s  grosses . toutes es co n d it io n s  qui 
leur appartiennent e s s e n t ie l le m e n t;  ce  q u i  s’ac­
c o r d e  assez b ien  a v e c  T opin ion  dans la q u elle  
n ou s  so m m es q u e  , dans l’exp lo it .u io n  d 'u ne  
f e r m e ,  c'est to u jo u is  le  terrein le m o in s  fort et  
le  p lus  m e u b le  q u ’il faut réserver  de  p rc fé ic n c e  
p o u r  ia cu lture  des plaines d o n t  les racine» 
co n tie n n e n t  du sucre  ou de  Tam id on .  d e u x  
substances les plus im p o riantes  de  la v é g é t a t io n ,  
p u isqu ’ elles p ro cu ren t  aboiid a n m icn t  à  l 'h om re*  
de  q u o i  saiisl.nirc ses p lu s  pressans b e s o i n s , ia 
faim et la soif.

S 'i l  est b ien  certain  q u e  le  clim.it  . la saison , 
la naiure  ilu soi , l 'n .te  p lus  o u  moins p ro lo n g é  
de  la végétation  e xercen t  une in flu en ce  n otable  
sur ie s u c ie  , il Liui cotivcnii qu e  le p ro cé d é  
e m p lo y é  à son e x t r a . t i o n .  n'est pas n o n  plu» 
étranger à ia qualité  et  à k  q u a iu i ié  de  celui 
q u ’o n  en o b t ien t .  O n  a o b servé  dan.s les su cre ­
ries q u ’ une chaleur trop  intense i,lisait ép ro u ve r  
au v e s o u , q u i  est le m oùi du !.i c j i u i e ,  u n e  dé­
co m p o sit io n  p i r t i i l l e .  a u g m e i i t d i  *.011 e a u -m e ie  
o u l a m c i a s s e ,  ct  d i n n  iii .ui s u in :  c.ii éi.u q u ’o n  
app elle  g ra isser . H curciiseinciU qti’ oii est v e n u  
à b o u t  d e  parer à cet  in co n v é n ie n t  m a ieu r  . en 
ch a n gean t  la fo rm e  des c liaudictes  . et ie me 
Halte d 'a v o ir  eu  dans le tems un  p eu  d e  p art  à 
c e t  U t i k c h a n g e m e n t . i l  serait do n c p o ssib le  q ue  
les c icm en s  qui ro iis iituen t le  genre  d c  s u c ie  
c o u îe m i  tlaii.s Ic 'ra id n  , p i t i ic u l ié r e m e n t  c e lu i  de» 
c o n i ié r s  sep ven uioualcs  , ne ia ss c u i  pas .isstz per- 
Ivctioniiés p o u r  1 é-istcr â v u e  l'oiie chaleur sans 
subir  une aliéraiion  sensible'. J 'en  f i is  exprès la 
rem arque p o u r  ce u x  qui se p ro p o se n t  d e  suivre 
ce  t iav a il .  Iis iT gn o ren t  p.u sans d o u t e  q u e  d u  
sucre  ciricfi dissous dans T e a u .  et e x p o s é  lo 'ig- 
tcnis à une v iv e  ch a le u r  , finit j'ar ne p o u v o ir  
p lus  se cristallisei.

D è s  q u ’u n e  denrée  d e  p rem ier b eso in  m a nq u e  
par une cause  q u e lc o n q u e  . ou  sc i io i iv c  à u n  
p r ix  trop é le vé  . tous les e f lo n s  cl.- i ' in d u sii ie  
d o iv e n t  tendre  à ch ic h e r  de.s su p p lé m e n s  par­
t o u t  où  la t 'r t i . ie  k s  ofi'ie. C ’est ce  q u e  n.,.us 
d e v o n s  faire re la i ivem cnt au s u c i e  , dans c e  m o ­
m e n t  o ù  n o u s  p o u v o n s  nous con sidérer  c o m m e  
daus un icins d c  disette de  cci ardcie .  N o u s  nen- 
sons  qu e  les l i 'b itan s  des cantons q u i  n e  sont 
pas favorises par la v i g n e ,  d c v ia ie n t  rep rendre  
en s o u s - a i i v i c  ies ra t in es  <l.tns lesq u e lles  o u  a 
d é c o u v e i i  d u  s u v ic  , et k s  d iriger v e is  le  b u t  
des s iiops  . toutelois  ce p e n d a n t  en p ié lé ra n t  la 
b e tte ra rc  ja u n e  d c  C a s ie ln a u cb ry  . qui , à  plu» 
ju s t e  t i i ic  ( j u t r  la b e i ie ra v c  ch a m p ètie  , m é rite  le 
n o m  de bei.'erave it su cre . C ’r st aussi c i t lk - là  q ue  
n ou s  reto iiim andüiis  . M .  D e y e u x  et  tu«i ,  p o u r  
cet  e m p lo i  : tout  etr c o n v c o a m  qu 'e l le  a le  d é ­
faut iuirércni aux a u t ies  racin.-s q u i  ne p e u v e n t ,  
à cause  d c  k u r  co n u -x tu ie  p a ic n c l i i m a t e u s e , 
subir  aussi facilem ent la prép.ir.itioii des s i io ps .

A u  reste , q u e l  q u e  soit un  j o u r  k  s o n  d u  
travail entrepris par .Margiatt' et A c h a r d  , coi\- 
s idéré  re la t iv em e n t  au sucre de  carottes e t  de  
b e t t e r a v e s ,  ces savans o n t  to ujo urs  acquis  des 
droits à n otre  rccnni.aissance . p u is q u ’e n  appelan t  
T atiention  des a eron o m es  sur ces plantes poca- 
g e i c s  , ils o n t  c o n c o u r u  à é tend re  leur c u ltu re  
e u  g ran d  . et à  rendre  leuis  racines p lus  subs­
tantielles et  p lus  salutaires a u x  h o m m e s et  aux 
auim aux.

Ayuntamiento de Madrid



T o u t e s  ces o bservatio n s  q u e  j ’ab rrg e  servent 
à  faire connaître  q u e  le  sucre  sec et  cristaüi- 
sable  est le  p r o d u it  de  la m a ïu i i té  c o m p lette  de  
la  cann e  . et  q u e  q u a n d  sa véeétntio n  n 'a  pas 
é l é  a c h e v é e  dans le  cercle  qu 'e l le  d o it  p a r c o u ­
rir  , so it  à d é fa u t  d 'u iie  ch a leu r suflis.itue et 
co n tin u e  p en d a n t  qu in ze  m o i * , c o m m e  l’a très- 
ju d ic ie u s e m e n t  fait re m a rq u e r  C e ls  , soit  à raison 
d e  q u e lq u e s  circoiisiaiict s locales d e  saison o u  
d e  qualité  de  terrein , la p lante alors a b o n d e  en 
m u c o s o -s u c r é  : car il est d é m o n tré  q u e  les v é ­
g é ta u x  dans lesq uels  le  sucre  form e u n e  des 
parties con siitu a n ies  . en fournissent d ’autant p lus  
q u ’ils se t ro u v e n t  p lacés  à une b o n n e  exposition  
e t  cu lt ivés  dans un  sol gras et  s a b l o n e u x . le  
p lu s  p ro p re  à la gén éra tio n  du sucre .

A rr ê to n s -n o u s  m aintenant au m o d e  d c  prépa- 
r ï t i o n  d u  sirop c t  d e s  rohs.

D u  c h o ix  d e s  ra isin s p o u r  les  sirops ec les  
robs.

Q u o i q u e  to utes  sortes de  raisins puissent servir 
à  la p réparatio n  d e s  sirops et  des robs , il faut 
p ro p o se r  a u  M idi  ,  l e  m uscat  b lanc , le  m uscat 
r o u g e  et le  chasselas : au N o r d  , le  franc pineau 
o u  le  raaurillon noir.

S ’il est n écessaiie  de  ré u n ir  trois états de  raisin 
p o u r  q ue  la ferm entation  s'établisse e ff ica cem en t,

f i ro m p ie m e n t,  . et d o n n e  un  v in  de  b o n n e  qua- 
ité . ici c f s t  la paifa ite  m aturité  q u ’il co n vie n t  

d e  saisir , et la co n ditio n  p i in c ip a lc  qui doit  régler 
t o u t  le  travail.  A in s i  ij n e  faut  c u e il l ir  le  ra i­
sin , autan t  q u e  p o ssib le  . q u e  par u n  tems s ec  et 
u n  so le i l  a r d e n t , ch o is ir  les grappes d o n t  les 
gr.ains n e  soient pas trop pressés;  et  lorsqu ’on 
j o u i t  e n co re  après la v e n d a n g e  de  q u e lq u es  rayons 
d c  s o l e i l , qu 'il  n ’y  a rien à re d o u te r  de  l.i patt  
des o is e a u x  et  des i n s e c t e s . il serait utile  d 'en 
profiter p o o r  laisser plus long-tem s le  raisin au 
c e p  . p erd re  de  son e a u  d e  végétatio n  et un  p eu  
d ’acide acéteu x  , ce  q u i  tourne au profiidu sucre. 
D a n s  le  cas contraire  , il faut U  rentrer à la 
m a iso n  . l 'exp o ser .sur de? claies o u  sur d e  la 
p ai l le  , c o m m e  p o u r  en faire le v in  d e  l iq u e u r  
d e  ce n o m  . e t  n e  le  presser q u e  q u a n d  le  grain 
est tant soit  p e u  fané. C c  serait un  m o y en  éro- 
m iq u e  de  d im in u e r  les frais d e  l 'éva po ratio n  , 
d e  tenir m o in s  lo n g -te m s  à l 'act io n  d u  ca lor ique  
l e  m oût qui alors d o n n e  u n  résultat  p lus  abon - 
d .an t.  m o in s  c o lo ré  c t  d ’u n e  saveur p tu s  agréable .

_ U n  autre soin d o n t  l ’ in fluence sur la p e r fe c­
t io n  des sirops est h o rs  de  d o u t e  , c’ cst  de  b ien  
m o n d e r  le  raisin . et de  l ’égrapper e x a c t e m e n t . 
v u  q u e  q u e lq u e s  grains gâtés . un  brin  d e  rafie 
p r é ju d ic ie r a ie n tà  le u r  qualité  ; Il serait h souhaiter 
q u e  le  m o û t  fût o b te n u  sans expression et  q u ’on 
n ’e m p lo y â t  q u e  le  p rem ier q u i  d é c o u le  p a r  le  

.simple fo u la g e  . p arce  q u ’ il appariien t  à la p o r ­
t ion la p iu s  m ûre  d u  raisin.

P r é p a r a tio n  d e s  sirop s.

L ’art de  co n c e n tre r  le  m o û t  p.ir la ch a le u r  à 
diffêrens d egrés  d ’ép a i« s isse m eiu , était c o n n u  des 
anciens. Les habitans d c  l ’A r c h ip e l  e t d e  l’E gy p te  
so n t  e n co re  a u jo u rd 'h u i  dans l ’usage de  p ré p a ­
rer , par ce  m o y en  . des sirops et d ’e a  co m p o se r  
u n e  esp ece  de  sorbet.

C e  rfioyen d ’a u g m c n ie r  la qu a lité  d u  m o û t  d o n ­
nerait  à celui d u  n o rd  le  caractère d u  m o û t  du 
m i d i , et d e v ie n d r a it  dan» b e a u c o u p  d ’occasio n s 
d ’u n e  grande util ité. Mais il errtrsîne dans des 
frais d e  c o m b u s t ib le  q u i  le  ren den t im p raticab le  
p o u r  certains cantons.

L e s  sirops se préparen t en versant Je  m oût 
dans u n  c h a u d r o n  p lacé  sur un  f e u  m o d é ré  ; 
e t ,  après u n e  heu re  d ’é va p o rat io n  . o n  y  a jou te  
p a r  p et ite  p o rt io n  d u  carbcn.ate de  ch a u x  r é ­
d u it  en p o v d r e  { de  la craie ) p o u r  saturer l ’acide 
fa t ia re u x  et les acides l ib ie s  ; il se fait u n e  e f­
fe r v e s ce n ce  d u c  au d é g a g e m e n t  d e  l ’a c ide  ca r­
b o n iq u e  , i l  se  précip ite  u n e  m atière  b lanche 
i n so lu b le  , o n  clarifie a v e c  les b lancs d ’oeufs , 
o n  d é can te  et o n  filtre à  travers un  b la n ch e t  serré. 
L o r s q u ’o n  a r e c o n n u  q u e  la l iq u e u r  n ’ est p lus  
a c id e  . a u  m o y e n  d u  p ap ier  b le u  . o n  fait é v a ­
p o re r  de  n o u v e a u  la l iq u e u r  ju s q u ’au 3 o '  degré  
d e  r. iréom etre  de  B e a u m é .  o u  ju s q u ’.à ce  q u 'en  
en ietant  sur u n  corps  fro id  ,  e lle  ne jaillisse  pas 
à  l 'extérieur.

O n  p e u t  d o n c  a vo ir  sous la main . et  sans b e a u ­
c o u p  d e  frais , u n  m o y en  d e  su p p lé er  le  sucre  

. s o l i d e  dans la préparation des ratafias,  des l i ­
queurs  , des confitures et des gelées , dans les 
c o m p o te s  d e  p o m m es  , rie p o i i e s  . et de  p r u ­
n e a u x .  C ’e st  le  sucre  d u  m é n a g e .  I l  p e u t  se c o n ­
s erver  dans u n  l ie u  frais l ’espace d e  p lusieurs 
m o is  : n o u s  verro n s  b ien tô t  q u ’il est p o ssib le  d ’en 
a vo ir  to n te  l ’a n n ée  sans q u ’il soit n écèssaiïe  d 'at­
ten d re  le  re to u r  d e  la v c n c  a nge.O

S ir o p  d e  ra isins secs.

P ren e z  la q ua n tité  q u ’ i! v o u s  plaira de  raisins 
de  caisse ; s é p a re z-e u  les rafles ; écrasez-les l é g è ­
re m e n t  a v e c  es mains ; versez  par-dessus à p l u ­
sieurs reprises de  l ’eau  ch a u d e  . q u e  v o u s  laisserez 
m a cérer  l ’espace  de  d o u z e  h e u r e s ;  a u  b o u c  de  ce  
tçm s exp rim ez lég è r e m e n t  ; m ettez  la l iq u e u r

sucrée .sur le  feu ; a iou tez  d u  carbon ate  de  c h a u x  , 
filtrez vt é v a p o rez  à (r. nie  degrés . N o u s  i iré lé io n s  , 
p o u r  o p é r e r  ces d é c o m p o s i t io n s ,  le  ca rbo n ate  de  
c h a u x  a la ce n d re  lessivée , parce q u 'i l  n'a pas le 
d é s a v a n n g e  de  c o m m u n iq u e r  a u x  sirops une 
saveui tiésagré.’.ble.

C e  sir.ap ressem ble à ce lu i  n ui v ie n t  d 'être  d é ­
c r i t . et  q u o iq u e  ies raisins v?.ii ent e o c o r e  12 sous
b. l i v ie  . i l  p résen te  u n e  grande é c o n o m ie  conip.n- 
la t iv e m e n i  au m êm e sirop p réparé  a ve c  le  su-, rc 
le p lu s  co m m u n  au prix  actu el.  L ’un et  l’ autre 
p e u v e n t  servir à é d u lc o re r  toutes les b o i s s o n s , 
tisanes . et p otions.

R ob ou  e x tr a it  d e  ra isin .

U n  m o y e n  sim ple  de  favoriser la con servation  
e t  ie  transport de» sirops d e  raisin , c'est l'e  
p o u rs u iv re  l’é vapo ratio n  du m o û t  et de le  r é ­
duire  à i 'état de  roû , expression arabe ad o p té e  
en m é d e c in e  p o u r  d é sig n e r  l 'extrait  d e s  fruits 
m o u s  et  p u lp e u x  . a ppelés  b a j cs.

P r ép ù r a tio n  d u  ro b  au M id i.

O n  ve rse  u n e  p o rt io n  de  m o û t  dans un  c h a u ­
d ro n  d e  c u iv ie  ja u n e  o u  de  c u iv re  c ia m é .  A  
m esure q u e  !a l iq u e u r  entre en ébullit ion  , on 
a jo u te  in se n sib le m en t  l ’a u t ie  p o rtio n  et l ’on 
p o u sse  l ’é vapo ratio n  j u s q u ’à la ré d u ct io n  . des 
troi.s-quarts en rem uant sans c e s s e ,  p rincipale  
n ient q u a n d  le  terme de  ia cuisson a p p ro ch  • ; 
parce q u ’a lo is  la l iq u e u r  sc caram élise  c t  brnlè 
fac i lem en t. O n  est assuré q u ’e lle  a a tte int  le 
p o in t  d e  cu isso n  lo rsq u e  sa c o u le u r  , de  v in euse  
q u ’ eile  é i a i t ,  est d e v e n u e  d 'u n  In un  m é d io c re ­
m e n t  fo n cé  . et qu 'en  laissant to m b er  sur une 
assiette u n e  petite  m a s s e ,  e lle  ne s’aflàisse pa? 
et  q u ’e lle  co n se rv e  la co n sistance  de  raisiné 
solide.

P r é p a r a tio n  du ro b  au n o rd .

D è s  q u e  le  m o n t  est r é d u i t , par u n e  é v a p o ­
ration m é n a g é e  , aux d e u x  l ic is  . on le  let irc  
d u  feu  e t  o n  ie riisiribuc dans des vaisseaux 
évasés q u ’on porte  dans un  l ieu  fr.ais. A p i c ?  
d e u x  j o u i s  de  r e p o s ,  o n  r a m a s s e ,  à la favcui 
ci'une é ciim oire  , ia p e l l icu le  saline q u i  en r e ­
c o u v r e  la su iface  , la qu elle  n 'e u  au tte  cho se  que 
des cristaux d e  tartre d o n t  ia séparation est un 
rnoyeti de  d im in u e r  l ’acidité  tr--p m a ïq u é e  des 
s iiops  des vins cuits et des r.aisins p répaies  dans 
les canton s septentrionaux , d’a u gm e n te r  la p u is ­
sance d u  sucre et  de  ra p p ro ch e r  p n u r  ia q u a ­
lité le m oût d u  N o r d  de  ce lu i  du .Midi.

C e t  extrait d e  ra is in ,  q u 'o n  p e u t  facilc it iert  
co n se rv er  en b o n  état p e n d a n t  p lusieurs années , 
d o o u e ra  . en to u t  lem s et  dans les endroits  les 
p ius  é lo ig n e s  des v ig n o b le s  , ia facilité  de  p :é -  
parer les différentes especes  d e  sirops d o n t  oti 
aura b e so in .  Il siiflira de  les dél.iyer co m n ie  du 
rnicl dans les vé h icu le s  a p p io p i ié s  .  de  les tl.a- 
rifier et d e  les ra p p ro ch e r  au degré  île c o n sis­
tance co n v e n a b le  , p o u r  en faiic des sirops d o u x  
ou  aigrelets . des sirops d ’ .ig ic iu e u t  ou des sirops 
m é d icam en te u x  suivant Tinteiition.

O bservation s g é n é ra le s  su r les  sirops e t les  rob 
d u  ra isin .

bs

C ’est sp écia lem ent au m id i  de  la F i a n c e  où 
les différentes esp e ces  d e  raisins so u t  , p resque 
toutes les années , d 'a u ia in  plus riches en su cie  , 
qu 'e lles  le  so n t  m o in s  en tartre , q u e  t e s  n o u -  ■ 
v e a u x  genres de  sirops d e v i e n d r a i e n t , sous la 
m ain d u  v ig n e ro n  in d u strieu x  et d u  propriétaire  
de  v ig n e s  , une bra n ch e  lucrative  n ia J u s tr ic  . 
parce q u e  la préparation d o n t  ii s’a g i t , a cela 
d ’ava n ta ge u x  sur l ’art de  faire le  sucre  ,  c ’c?t 
d ’être praticable  dans toutes les localités et  par 
de  siutples cu lt iv atcu is  . et d e  n e  p o in t  exiger  
une gran de  mise de  fo nds. 11 ne faut e n  eflet 
n i  atieliers ni m achines ; c ’est a b so lu m en t  la 
p re m ière  op érat io n  des sucreries q u e  n ou s  appli- '  
q u o n s  au m oût. U n e  fois ce lu i-c i  retiré d u  r.ai?iu 
avec  p ré ca u tio n  , o n  n ’a beso in  q u e  de  thaïu iieres  
et  d 'u n  fo u rn e a u  p o u r  en soustraiie  Teau su iaho n- 
dante , a u  m o y en  d ’u n e  ch a leu r lente c t  mCidéiée . 
e t  lu i  d o n n e r  le  d e g r é  d ’épaissem eni nécessaire  à 
sa co n se rv at io n  . à son transport au lo in  , t t  à 
ses usages d o m estiques.

M ais  , d i ia -t-o n  , ces sup plém ens d u  s u c ie  ne
Ko urro n t s’obten ir q u 'au x  dépens d e  la c u v e . i  

lous n e  m a n q u o n s  pas de  vin en F i a n c e ,  et 
à p e in e  le  l i n e  co ûie-t-i!  , dans nos contrées 
m é r i d io n a le s , c in q  cen tim es. S o u v e n t  o n  ne sait 
q u 'e n  faire  ; il sem b le  q u e  moins il y a d c  c o n ­
so m m a tio n  de  cette  boisson  . p lus  la v ig n e  s 'o b s­
tine à n ou s  d o n n e r  des raisin? ; cette  an n ée  offre 
e n c o ie  la p ersp ect ive  la p lus  d é so U ii ie  par l ’exces- 
j iv e  a b o n d a n c e .

Je  d e m a n d e  q u ’o n  n e  destine aux sirops q u e  ! 
le  raisin q u 'o n  gaspille  ch a q u e  a n n ée  p en d a n t  
q u e  la v e n d a n g e  est o u v e r te .  D ’ailleurs . il n e  ' 
suffit pas d ’a vo ir  re m p li  le  ce llier  ; les sirops o n t  i 
aussi dans  le  m é n a g e  le u r  uti l i té .  N e  seia-t-i l  , 
pas agréable  p o u r  u n e  rnere de  famille  , en s u p -  j 
p o sa n t  q u ’e lle  n e  v e u i l le  pas ren o n ce r  aux j o u i s - • 
sances d u  s u c r e ,  d e  p o u v o i r ,  à l ’a ide  d 'u n e

■ cin quan tain e  de  c e p s , se p r o c u r e r ,  d u  raisin de  
sa treille o u  d u  chasselas de  so n  ja r d in  , q u i  en 
gén éra l  ne d o n n e n t  q u ’ u n  p e t i t  v in  q u i  n'est 
pas d c  g a r d e ,  sa p to v is io n  a n n u e l le  de  sucre. 
Mais p o u r q u o i  le  d is s im u le r ,  on--pourrait  à la 
r ig u e u r  se passer d c  sucre  . si ch a q u e  ord re  de  
ta société  consentait  à em.nioTCr tus ja is in j  sous 
form e s i iu p e ' .s e  o u  dsn s  l’cMt ti» ro/-. N 'é ic it -ce  
p.is le  sucre  rie iici? bon? a icu N . cu iu iue  le  m iel  
le u r  plus d é lic ieuse  cotif i iu ie  c‘

D.ms le  N o r d  . les v ig n c r e u s  p o u rr a ie n t  tirer 
un  autre parti d c  cette  app iica iK m  d u  rairin  ; 
q u .m d  la ve n d a n g e  est trop  larrlive , les i;:;?ins 
sont verd s  o u  trop a q u e u x  ; ils i io 'uveraie iu  dans 
ce rob  la cassonade c t  le  tartre aussi nécessaire 
à  la  vinification qu e  le  sucre  , et q u e  les ana- 
logistes  m o d e rn e s  re co m m a n d en t  d ’a jou ter  à la 
c u v e  p o u r  la v e n d a n g e  d c  q u e lq u e s  san tons et 
de  certaines années ; si les v ig n " r o n s  savaient 
co m b ie n  il  v a à gagner p a r  ce tte  addit ion  , c e u e s  
iis n e  n ég lig eraien t  jam ais  de  l ’e m p lo y e r  ; q u ’ils 
im itent  au moins c e u x  d ’A rg e i i te u i l  près Paris , 
qui m ettent  en p ratique le  p i o c é d é  des anciens , 
c d u i  d 'in trodu ire  dans leurs cuves  o u  m o û t  bo uill i  
e t ré d u it  a u  quart  o u  a u  tiers t la c o m p o sit io n  
de c e  f luide . d o n t  la p re m ière  connaissance  esc 
d u e  à M . C h a rp e n tie r  , p e u t  , co m m e  l 'o b serve  
avec  raison M .  C a d c t - d c - V a u x  , servir de  g u id e  
dans la re ch e rch e  des m o yen s  d 'am éliorer  les vins 
lorsque l.a saison n 'a  pas été  fa v o ra b le  à la  v ig n e .

L es  particuliers  à p o rtée  d e  p ré p a re r ,  au-delà 
d î  leurs b e s o i n s , les s u n p lc  nciis  d u  sucre  rjue 
n ou s  proposon s , p 'iurrqient  en faire le co m - 
iiii ice  . so i l  en s û ô p s , soit e n  r o b  o u  extrait ; 
ils m e u ia ie i i t  les prem iers dans d e s  b o utei l les  
de  grès , et  les s eco n d s  dans des bariqucs  ou
tOllIlP.lllX.

Dans ce  m o m e n t  c ù  l 'o n  exagéré  les produit» 
d u  raisin coinrue o n  d im in ue les Irais p o u r  les o b t e ­
nir , i l  est naturel  (ju’on desire savo ir  q u e lle  q u a n ­
tité le  raisin fournit  co m m u n é m e n t  de  sirop ou  
d e  ro b  ; à  q uels  s ignes o n  re co n n a ît  q u e  l 'u n  
et  l’.iuire  o n t  atteint le  d e g ré  d e  ■perfection n é -  
cessa iie  . enfin le  prix a u .ju e i  ces o b jets  b ien  c o n ­
dit ionn és  revien nent soit au m idi  s o i t  au n o r d  de  
ia France ; c e  ne sera q u ’ après toutes ces dennée» 
résultant d 'expériences  v a r i é e s . n om breuses  et  
compar.aiives , q u 'o n  pourra  a v o ir  u n e  o p in io n  
sur es avantages réels  d e s  su ip lénieiis  p u ip o -  
sés. Elles seront la m atière  d u n e  instruction  
pratique ijue j c  m e  lé s e r v c  dc p u b l ie r  dans le  
mois qui précédera  la v e n d a n g e .  J’ .ii cru  . quant 
à p r é s e n t , d e v o ir  m e  bo rn er  à un  sim ple  a p p e i ç i i , 
ct  iTiCttrc sur la vo ie  ce u x  q u i  sc ia ie n t  dans l ’ in- 
tcn iio n  de  t o u in c r  leurs v u e s  ver* cet  article 
l’m p m tn n t  de  nos ressou ices  indigène».

J e  m e  flatte q u e  nia p ro p o sit io n  n e  sautait  te m ­
pérer le zele  des savans qui s e 'd is p o s e r t  à suivre 
en grand ce  travaiV ; c i  j e  form e des v œ u x  p o u r  
qu e  les opérations du sucrier q u i  v o n t  être  a p ­
p liqu ées  au raisin , so ien t  co u ro n n ée s  d u  plus 
h e u r e u x  succès ; j e  plais m ê m e  à .croire
qu e  les proprictaircs  des ate liers  o ù  se çaffinait 
autrefois le  s u c r e ,  s’em presseront de  lés s e c o n ­
d e r ;  le u is  exp érien ces  et  leu rs  o b servatio n s  sont 
b o nn es  à  recueil l ir  il faut les ccYlfîulteF.’'

E h  p o u r q u o i  m o n  e.'jroir serait-i l  deçii  ! L e  
travail se prépare  sou? ic? plus h e u r e u x  a uspices . 
M , Proust  qui s'en o é c i ip e  d 'tm é m dn iéic  s p é ­
ciale  . est a va ntageusem ent cnnrtu en ch im ié  : ct  la 
So cié té  d ’agiicu li i ire  d u  départem en t de  l a S c i n e  , 
p o u r  d o n n e r  .à T.-iuteur un  té m o ia u à g é  (de sort 
e s t im e ,  et de  r in iérêt  q u ’e lle  p r e n d , a u  succès 
de son exp érien ce  . lu/ .a d é c ç i n é  . dans sa d e r­
niere séance . p u b l iq u e  u n e  m é d ail le  d 'e n c o u r a ­
gem ent. Enfin , S . F . X .  le  m inistre  d e  r in ié t ie u r  
n ’a pas ba lan cé  de  dèfobeï- q u e lq u e s  instaos à 
son a d m iii is ira i it»  p o u r  le»«con‘s ac ie r  à c e t  o b jet  
si d ig n e  de  sa soüiciu«de. S o n  e x e m p l e ,  n ’en 
d o u to n s  pas . aura d c j  im itateurs p arm i tous les 
préfets.

M o n  u n iq u e  b u t  est de  m ettre  a la p o r t é e  de  
l ’in te ll igence  d u  co m m u n  ries h o m m e s les m oyens 
les p lus  é c o n o m iq u e s  et le» ’ plus faciles d e  re m ­
placer le sucre  e m p lo y é  oroin .iirem ent »ous form e 
de sirops . dans les asiles ü e  la b ienfaisance  et 
rtai's les m énages  les m o in s  lo itu iiés .  D i m i n u e r ,  
p o ui le p ic s e n i  et  p o u r  i ' t v e n i v , la c o n s o m m a ­
tion du s u c r e ,  c ’ csi  c o n c o u r ir  â l ’ intérêt gén éra l  
rc  particulier .

T e r m in o n s  par u n e  ré flexion  q ue  fait naître la 
c ir c o n s ta n c e ;  la v é g é ta t io n  n 'est  pas le  seu l  la ­
boratoire  où  la  nature p ré p a re ,d u  sucre  ; le sys­
tèm e animal a aussi . c o m m e  o n  s a i t , la faculté  de  
le fabriquer ; p eut-être  u n j m i i  l 'art p arviendra-t-i l  
à im iter ces d e u x  grands agen» : il y  a 3 o ans q u e ,  
m êlant ensem b le  d e  l ’a m id o n  d c  p o m m e s  de  terre 
a ve c  u n  p e u  de  tartrite ac id u lé  d é p o t a s s e  ( c r è m e  
de  tartre ) et de  l 'e au  disti l lée  , j 'a i  re m a tq u é  q u e  
le m é lan ge  avait  acquis  , a u  b o u t  d e  q u e lq u es  
mois u u e  saveur s u c r é e , q u e  cette  s aveu r était 
p lus  m a rq u é e  q u a n d  j e  substituais à  la crèm e 
de  tartre cie l’ acide a cé te u x  ; assu rém en t il n ’existe  
pas d i  sucre  daos  ies in gré d ie n s  e m p lo y és  ic i  ; 
M .  D e y e u x  , q u i  a ré p é té  l’ e x p é r ie n ce  , a observé  
ie m êm e p h é n o m è n e .  U n e  pareil le  d é co u v e rte  
seia it  sans co n tr e d it  u n  d©s plus  grands b ie n ­
fait* de  U  chim ie.

Ayuntamiento de Madrid



P O É S I E .

JLe P j e t e  , (M e  q u i  a  rem porta' ur. p r i s  a u . c  Jeri.r 
F lo r a u x ,  le  3  m a i  i S o S , p a r  .1 1 . L . O iis ille t  1 
d e D ô U ) ,  m em b re  d e T A c a d e 'm ie  d e  BesatiçuTi

Q u e l  p * u v u j t  u [ r n ù u  s c ù s ib 'e  

L <  n a i t i r e  >i lo n g - ( e u »  g is c e  î  

■Qutk a t i r i i t ,  q u e l  t b a r m c  iiiv iu e ib !«

I l f c h i l  t e  U o a  c o u r r o u c e  t  

M e  lu v e z  p lu s  ,  m o r t c U  s a u v a g e s  ;

C e s !  U O p  e r r e i ,  s u r  c e s  r iv a g e s  ,

S a n s  f r c io  uc san s  n o b le s  d c s iis  !

T i iè b e »  v o u s  o f fr e  u n e  p a r t i e ,

S es  s n io le s  lu is  ,  sa p a ie  > lié r ie  

F c  scs  a r ts  ,  s o u r c e  d e s  p la is tre .

C e  d o u x  e o u e e rc  q u i  v o u s  e isch acL e  .

C e s  s o n s  s  l 'o ie i t le  io c u n n u s ,

C 'e s t  l a  v o i x  a u g u s te  e c  t o u c b a o ïc  

D e s  A m p h io i i i  e t  d e s  l i n u s .

S iè c le s  f o r iu i iè s  ! h e u r e u x  â g e s  ,

O à  le t  gn^vcs le ç o u s  d es  s a g es  

C o u l a ie o c  e u  v e rs  in e l o d i e u x  ;

O ù  l a  G t è c e  e n iie r e  iu s p it è e  , 

l i iv e n c a ic  lu  la n g u e  s s e ie e  

P o u t  c o n v e r s e r  a v e c  le s  D ie u x  !

C 'e s»  a lo r s  q u e  la  v o i x  d 'O r p h è e  

C h a r m a it  1rs p a is ib le s  h u m a io s  s 

P a r  lu i  U  d is c o r d e  è io u f fe e  

V i l  b r ise r  le  g la iv e  e n  c e s  m a in s.

S u i  l ' a u l e l  ( h é t r s s  d e s c e n d u e  

V e n g e a  l l i s n o c c n c e  é p e r d u e  

D e s  tc a n s p n its  d u  c r im e  efT ceu t ;

E l  i 'h y r u e a  e m b r a s s a o t  l a  T e r r e  ,

V s u i  p l i e r  à  s o n  j o u g  .su s ie te  

L ’ A m o u T  s u r p lis  d 'e ir e  en ch a sn e’ .

U a is  b ic n tS c  d u  P a r n a s s e  a n t iq u e  

F u y a n i  l 'h u m b ie  t r a n q u i lU ie ,

A u  s e in  d 'm i t i io u d e  ia n iis s iiq u c  ,  

î 'c l n n c e  H o m e r e  a v e c  f ie r t é  ;

L 'ü l u i l o r s , tes  d o u x  m e n s o n g e s  ,

L e s  p r e s c ig c i b r i l la n s  , le s  s o n g e s .

L e#  j e u x  , le s  l i s , v o n t  l 'c o i o u r e t  ;

E t  a o u i d e s  c ie u x  q u  e l le  v a r ie  ,  

i . ï m a g i o a i i o o  E c u r ie  

L e  p tu T s e n e  sans l 'é g a r e r .

I l , t a n t  l 'a n im e  p e u r  lu i  p la ir e  ;

S o n  c o e u r  ,  t e s  y e u x  , t o u c  esc s é d u it  :

C .e l a i ir e  é t e r n e l  q u i  l é c U ir e  ,

C 'e s t  u a  e h a t  q u e  ’  r -  > i- 

Sera a m e  in q u iè te  i a g i t é e  ,

C 'e s t  c e  I ci» p u r  q u e  P ro m  r ih é e  

R a v it  a u  c é le s te  f la m b e a u  ;

E l  ses  jo u r s  q u e  F lu io n  r é c ir m e  

K e  s o n t  q u 'u n e  lé g c i e  t r a m t  

D e v u u t e  a u  fa ta l c is e a u .

D e  ces l i e u x  , fé c o n d s  c n  p r o d i g e s ,

L e  B a i d c  io t iu m a i .i  r e p o u s r é  ,

N e  c o n n n i  p o in t  U s  d o u x  p r e s tig e s  

D o n c  le  G r e c  h e u r e u x  f u t  b e r c é  i 

S cs  M u te s  tr is te s  ,  v a g a b o n d e s ,

A u  fra c a s  d e s  v e ii ls  c t  d e t  o r d c c  

X le la ie is l le u r s  eris  im p é t a e i i x  :

F l  U  n o i r  a v p e c i d e s  o r a g e a  

N 'in s p ir a it  à d es  cca u rs  s a u v a g e s *

Q u e  d e s  c h a n ts  s a u v a g e s  c o m m e  e u x .

C v l i i i  q u 'u n  a s ire  fa v o r a b le  

F il  p r ê t r e  d u  s a c r é  v a l lo n  ,

K .  q u i  c e in t  le  U i i r i e i  d u r a b le  

P r o m is  a i i i  CBfans d ' . l p o l l o a .

D e s  M u s e s  f id e le  i n ie r p r è c e .

N ’a  p o in t  d e  la  f o u l e  i i id is c r e ic

I  es  se n s  tr o m p e u r s  ,  l 'in s t iD c l b o r n é  :

D a u v  ses  y e u x  la  f ia m m e  é t in c e l le  |

F.t sa v o i x ,  s o n  r e g a r d  d é c e le  

L e  s a n g  d e s  D i e u x  d o o l  i l  est r it .

S es  v e rs  d e  l’ a im a b le  i n n o c c n . e  

R e s p ir e n t  l a  d o u c e  c a n d e u r .

M o d e s te  , i l  b lâ m e  a v e c  d é c c n . c ,

S in c e r e  , s i  lo u e  a v e c  p u d e u r .

D u  p o t  t iq u e  é lev  e x c v e re  ,

II c h a n t e  1c» D ie u x  q u M  r e v v i e ,  -

I  CS lo is  , le s  t a le n s , le s  v e r t u s ,

I I  ii . is a is  s a  M u s e  a sse rv ie

K e  v e n d  a a  b o u r r e a u  d '0 , t i v i e  

L  e n c e n s  q u 'e l le  d o i t  à  T s i u i ,

C a c b .a n t Sa fo r t u n e  c t  s a  v ie  

F o u s  rhnrable t o i t  d e  ses  a ï e u x ,  

l . e s  n o ir s  c h a g r i n s ,  la  p â l e  c u v ie  , 

R .- ip e c ie n i  s e t  j o u r s  p r é c ie u x  : 

k ic h é  d es  s e t i lt  tré s o rs  d u  P i i id c  ,

I l nu  v a  p o in t  a u x  m e rs  d c  l’ Io d e  

f i ' j p p a u v i i i  d e  b ie n s  s u p e r f lu s  ;

N i , d e s  g ra n d s  e s c la v e  s t u p i d e ,  

P a rta g e r  l 'iv r e s ie  in s ip id e  

D e s  \ 'e r té s  e t d e s  L u c u liu s .

Il s a it  q u 'tm c  g lo ir e  fa c ile  

N e  p l a î t  q u 'a  d e s  c t ï t ir s  in d o le r is ,

E t  d é d a ig n e  u n  la u r ie r  f ta g U e  ,

F a ib le  p r ix  d e t  fa ib le s  t a l e n t ;

D e s  s iè c le s  b r a v a n t  le s  o u t r a g e s ,

Il v e u t  q u ' i  ses m o in d r e s  o u v r a g e s  

L'si s ce a u  d iv in  s o i t  im p r im é  ,

E l  q n e  sa  v e r v e  in é p u is a b le  ,

C o m m e  u n e  s o u rc e  ia i i t i s s a b l e  i 

A b r e u v e  l 'U n iv e r s  c h a r m é .

T a n t ô t  d a n s  la  r ic h e  E p o i ié e  

V a i i a n i  - . i i  s a n s  , scs  c o o l c n - s ,

A u x  la r  n e t  d 'E lis e  ir o iu p ê e  

11 n o f is  fo r c e  à  m e l e r  n o s  p ic  u rs ,

I) g u i d e  la  la n c e  a lté r é e  

Q u e  d u  b e a u  s a r g  d e  C y t h e r é e  

U n  G reb  im p ie  o s a  CTem per ;

O u  t ia o t  d e t  fo re u rs  d '.A m ild *  ,

II lu :  c o n fie  u n  t r a it  t im id e  

( ÿ i i  m e n a c e  e t  c r a in t  d e  fr a p p e r .

T a n t ô t  s u r  la  s ce n e  e n n o b l i e ,

E t a la n t  d 'a u g u s te s  m a lb e u r s ,

D c  M é t o p e  o n  d e  C o m é l i c  

I i f a i t  é c la te r  le s  d o u le u r s .

C o m m e  i l  p e in t  le s  fu r e u r s  d 'A ir e c  ,  

L e s  lo u i m - u i  d e  P b e d r e  é g a ra e  , 

l e s  re m o r d s  ta rd ifs  d e j i t o n !

C o m m e  i l  p r e n d  b ie n  a v e c  T i i a l i e

L e  la n g a g e  d e  l a  fo l i s

P o u r  m ie u x  p a r i e r a  la  ra is o n  !

C o n d n i i  p a r  t o i ,  m o lle  E lé g ie ,

I l  v a  p i f  n r c r  so u »  u n  cy p  tè» ;

O u  d 'E u c h a r is  I r o p  tô t  f ié c l i ic  

V a n t e r  la  h o u le  e t  I c i b i L i a i i s ;  

T o u r - à - t o u r  r e b e lle  o u 'd o c i l e  ,

T y r a n  s o m b r e ,  e s c la v e  i m b é t i l l e ,  

H e u r e u x  d 'u n  m o t , d 'u n  m o t t r o u b l é  , 

U s a n t  s o n  e c c u r  d a n s  le s  a la r m e s  .

L e  m a l in  , t o u t  b a ig n é  d e  la r m e » ,

E l  te  s o ir  d é jà  c o o s o l é .

M a is  si d e  P iu d a re  e t  d 'A lc e e

I  a  v o i x  f .iit  p j l p i i e r  t o n  cceu r 

S i  v e ts  e u x  to n  a m e  é la n c é e

F r é m it  n u e  s o n t  d 'u n  lu t h  v a in q u e u r  ; 

F ils  de» D ie u x  . d .- p lo v o n s  u o s  a i le s  ! 

O s o u s  d e s  v o û te s  é ie m e l l c i  

S o n d e r  r a u g u s t e  p i o f o n j c u r ;

E t  q u 'u n  cfFroi p iis iik ii iim e  

D u  s a in t  tr a n s p o r t  q u i i io u i  a n i m e ,  

N 'c to u îT e  p o in t  i a  n o b le  a rd e u r .

V i c u s . . . .  Q u e  la  c o l o m b e  ig n o r é e  

L a n g u is s e  e n  s o n  h u m b le  s é jo u r  ! 

L ’ a ig le  q u i  to u c h e  à  I E c n p y ré e  

P l.ii ie  in o n d é  d es  le u x  d u  j o u r .

A iu s i  d a a s  s o u  v o l  i i t l r e p id s  

S  d e v a i t  ie  c h a n tr e  r a p id e  

D 'A i is t o m è u c  ec d 'H ié r o n  ,

Q u a n d  d e s  h a u te u r s  d e  s o u  g t n iv

II v e rs a it  d e s  flo ts  d 'h .s rm o n ie  

S u r  les su oiin ev»  d o  C y t h e r a n .  

J 'é p r o u v e  »a b r û la n te  iv re s s e  ;

F.nfirj le s  D i e u x  m 'o n t  e x a u c é  ! 

A p o l l o n  rTi’e m b ra s re  ,* i l  lù e  p i e ,s e  j  

l . e  d o u b le  m o n t  s 'c f l 'a h a is s é  !

A d ie u  , te r r e  o ù  r a m p e  la  h i e ;  

M o n a t n e ,  im p é t u e u x  d é l i r e ,

S 'é p u i r à  to n  s o u ff le  e n f la m m é !

L i b r e  d  u n e  c h a în e ' g r o s s ie r e  ,

J e  n ’ a i p lu s  l i e a  d c  l a  p o u s s iè r e  

D o n t  le s  D i c t i t  j a l o u x  m 'u r it  fu t n ié .

Quelle est cette Muse amsveile 
Qui joint 1a grâet à U  beauté f 

Chaste Isaliie . eu loi tout lévele ,
Tout trahit la Divinité,
M o n  txil charmé t'a recODtsue

A cette pudeur ingénue
Qui seule attire tous not v œ u x  ,

A  ces Flancs , quinte ans deliisséc* ,
Que les .Amours out enlacées 
Daus Vor mouvai.t de let cheveux !

O Troubadour, me dit Clémence,
Noble CŒur de la gloire épiii,
Prends ces fleur» i qit'tins gloire immense 
D'un si pur amour soit le p r ix  !

J c  les dois .au inofiel sensible 
Dont la lyre douce et flexible 
Soupira tant d'accords diveis !
O Troubadour 1 ton atl suprême .
C'est d'avoir caché l'art lui-mêœe 
Sous le feint désordre des vers.

( E x tr a it  d u  M e r cu r e  d e  F r a u c e . )

■M. .    ! J- ■,  " - - •Jl

C O U K â  D ü  C H A N G E .

B o u rse  d 'h ie r .

E F F E T S  F U E L I C S .

C i n q  p o u r  * c .  ). d« «* mars i8o8 86 fr. 6 5  e.
/<ie/7î. J o u i j  d u  «Fsept- i 8 o 8   84 fr. l o  c.
B o u s  de  r e n ib o u r ie in c m   f r .  c.
P r o v is o ire   f r .  c.
Bon s a n  7   ir. c.
Bon s a n  8 - . . . ,  . .     Ir. c.
Rescrip . j j o u r i a c l i a l d e  rentes lo nc . fr. c.
]clr./u. N o n  ré e b m é e s  dafi# l e »  d é p . fr. c.
A c t .  d c  ia ü .  tic  V i .........................  i 3'q5 Ir. c.

E ntre-prises p o r iic u lit  rcs.

A t t i n n s  d*S P o n t s . ; .  d u  1'* a v r i l . . fr. c.
•Actions des fonderies  tfr V a u c lu s e .  fr. c.

S P E C T A C L E S

A c.td e 'm ie  im pe'riala d e  M i.siq tic. A u jo u rd 'h u i.*  
Ils  P i é i c n d u s , su iv .  des A m o u r s  d ’A n t o i n e  et  
d e  C lé o p à tre .

T h eu tra -I'rc ,rç ,.i« . l e *  co m é d ien *  oroinaire* de 
,S .  .M .  r K a f i ’ f . i t f . t i x  G o n n e io n i  au_;Ourd u o i  ,
le  C i d  , e t  le  C o n fid en t  par hasard.

Tkedtre. d e  ï im n e 'r o tr ic e  , m e  -de L o v v o ît. l .e s  
co m é d ie n s  ordinaires de  S .  M .  d o n u e r o m  auj. 
M a n o n  c t  Froifrin.

T h é â tr e  d e  t  O péra  - C o m iq u e  l  ei  cotuédicn» 
ordinaiie*  d c  S. M .  rioitneroui a u i o u i d l i u i  , 
R e n a u d  d ’ A s t  , et R o m é o  e i j u l i e t i e .

T h eâ t-ti du. V a u d e r H ln , ru e  da C h a r tr a j,  A u j .  
la !*'♦ re p r .  d ’ .Arlequin  e n  Perse , p aro d ie  d ’ Ar^ 
taxerce  ,  v a u d . en un  a c t e ,  p r é c é a é  de ia M é g a -  
la n to p 'o g é ié s ic .

T h é â i i e  d e  1/3 G a i e t é ,  bo u lev a rd  du T e m p le .  
A u j .  ia 5 '  re p ié s .  d e  l ’A n g e  l u ié U i ie  . o u  le 
D é m o n  fcm e ile  , m é lo d ra m e  c n  n o ix  actes , à 
grand spectacle.

A m b ia u -C o m U ju e  . bo u lev a rd  du T e m p le .  A u j .  
les Sirelitz  , p ié c .  de  la F ille  d e  ta N a tu re .

S a l 'e  M o n  e n s ie r  , Palais - R o yal.  .A ujourd ’ h u i ,  
danse  sur la c o i d e  t e n d u e ,  et  e x e rc i .e s  cx>ra- 
ordinaires d e s  C h ien s  et  S inges  savans. - -  D e m . 
la c là iu r o .

S a lle  d u  M a r a is , ru e  C u lli ir e -S a iu tc -C a tk e r in e .  
L ’ouver'.ure le  r e j u i r t ,  p a r l a  1'® repres. ries 
exercices d e  la gran de  ü.iuse - v o h i g e  , tour» 
d 'a d r e s s e ,  d’ a güiié  ,  s a u t s  p é r i l le u x  avec et  sans 
b a la n c ie r ;  suiv » de  b  liataiilc de  Fried iaiid  , ou  
les Français sur le N i é m e n ,  a c tio n  liéto ïq u e  et 
m o u v e m e n s  militaires.

P u n o ru in a . L e s  vu es  des villes d '.Am sicrdam  , 
et  d e  B o u lo g n e  , s6nt exposées  au p u b l ic  d»ns 
ie» d e u x  roton des  d u  b o u l e v a i t  M o n tm a r tr e ;  
d e p u i l  d u  heure# d u  m alin  jusqu 'à  six. 
•—  L a  v u e  de  N aples  c t  de  scs enviro ns vient 
d 'étre  e x p o s é e  dans u n e  troisièm e ro to n d e  
Prix  d ’e n i r é e .  * ir. chaque.

S p o cta c le p itto re sQ u e  e t m cca n iq u e  d e  M . P io r r e .  
rue  de  la Fontaine - M ic h a u d ie ie  . carrefou» 
G a i i lo n .  M .  Pierre con tin uera  a u j o u r d ' h u i , ? !  
tou* les j o u r s . à sept heure» ct  d e m ie ,  son 
in iére ss in tc  c o l lec t io n  a e  Piece» n o u ve lles  
a n n o n cé es  par le? «Fiches.

L 'v b o p u t T - 't i i i  av  f a i t  à  . r u a  , i t t  P c i c t v l i . »  h -

q n 'i u  c o m n v n t v m v i u  d e  c M q t c  m o » .

Il f s u t a d r v s s . t  l« i  i e t i i e » ,  l ' x f g . u t  «; i »  « t f e u ,  I rx o x  d e  p o r t  , .  M . A g a i i v , p r o p r ié ia r r e  d e  
d ft iv c D i « etc i  %éta o id r c .

u  p r ix  «»t e .  t s  f r  p o u .  I r a - ,  m o i . . 5o  f r .  d o u r  . 1,  m o i , .  a ,  . 0 0  f r .  p o u r  1 . . . u a .  y o t i e r . .  O n  n .  .  o b e n u .

i«  l o . r u s l ,  r u e  d e ,  P o u e v .a »  , o *  S .  T o u t  le»  « B e ts .  .a n s  t x t v p ù o t ,

I l  f r u t  c u m p r a u d ie  d a o ,  1e r  e n v o i ,  f r  ^ o i i  d e ,  p r y .  c ù  l 'o u  , c  p e n -  a B .a rre l i t .  L r . f r i t m .  d e .  d é p a r t . , » * » ,  a o n  a ï r a n e h i e .  n *  . r . o u .  - n  .  - a  ,
,1  JU- » i o . r  s o r c  p o u r  r-’ ‘ “  ‘ 1® c r é e »  q u .  .e n f e r m e r o n t  d t»  v a l e u u  ’  » » 1 ‘  p O - u l r c t . r e v i  d *  1 j  p o , „ ,

T o o ,  c t  q u i  t o n t r r u .  l a  t é é i C . o B  d o i l  f - r  r u  r e . ' a . i v u r . r u e  d e .  P - n i - v u . ,  , . 4  . d e p u i ,  o e u f  h e u - e ,  du
n i i t i t i  l u l q u  t  « b iq  l.e u r« «  i - j  » c it

A  P A . r d E ,  de ITmpr.marie de  H . A u a S v ï  , p ro p rié to irc  du M o n i t e u r ,  ru e  de» P o i le y in » .  n« 6,

Ayuntamiento de Madrid




