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8uscClllores de fuera de Barcelona se les admitir& en pago sellos de correo 6 libranzas del giro miiluo Deiariin d." sentirse’
tas suscnctones puyo nnporte no ae satisfaga por adeianlado.-Para las suscriciones y anuncios, dirigirse ala Adm~ni”S

| calle de Iwend.*/ibal, 30. S.»,

CRIA DE LAS OCAS.—PRODUCTOS.

Por lo dicho en nuestros articulos anteriores habra podido
juzgar el lector que los productos que se obtienen en la cria
cklas ocas son muchos y variados.

La carne fresca mas 6 menos gorda tiene féacil salida en
lodos los mercados y se vende U muy buenos precios; la
grasa que sueltan durante la coccidn llega proximamente al
lercio del peso de la ave, lo cual aumenta considerablemente
el beneficio que se obtiene, puesto que siempre es muy
apreciada la grasa fundida, tanto porque se conserva por
mucho tiempo sin perder ninguna de sus cualidades, como
porel uso que de ella hacen en algunas poblaciones donde
sustituye por completo a la manteca. En los puntos en
donde se emplea mucho la manteca de vaca y la de cerdo,
mmbien se consume mucha grasa de oca fundida; su aplica-
cibnes poco conocida, pero en los restaurants, ademas de
~mplearto en algunas preparaciones particulares, les sirve
lambien para convertir en solomillo de vaca la carne de
jualquiera regiéon del animal, y ciertamente esta prepara-
aon no es de lo peor que se presenta.

NLa salazén de oca reemplaza casi por completo & la de
‘®@do y al tocino. No debe estrafiarnos, pues, la considera-
exportacion que anualmente se hace de esta materia
J'menticia para Inglaterra, Bélgica, Holanda, la Prusia
mptentrional,las ciudades anseéticas y hasta para la Amé-
pa del Norte.
~NTambién se curan al humo grandes cantidades de carne
oesta clase para exportarlas G varios puntos. En algunas

Inflaciones de Europa, esta industria va adquiriendo gran-
a®proporciones, de modo que las pechugas de oca de
~Muterania ahumadas, tienen mucha reputacién en Alema-

>Suecia, Dinamarca y en todo el Norte de Europa,

n ~ salazén de oca, lo mismo que la curacion al humo,
®™°Tamente como la de cerdo. Cuando el animal

eenr™\ ‘MLado, se mata, se sangra y se pluma antes que

ele operacién se desuella; con la piel

espesa capa de grasa que reunida con la que
e N epiploon y al rededor de los intestinos, se pica
ina n Tiace fundir en una olla de hierro para
isla después de clarificada y pasada por tamiz. Como
etise compuesta de oleina en su mayor parte, se
'ien N trasparente como el aceite de olivas, y

invierno se solidifica.

liarcelona-Horas de oflcina. de 2 44 -S e publica, ctmnrmTnos. cnat”g y;ces

Dividida la carne en pedazos, se pone al salador” cuando
ha tomado ya bastante sal, se hace secar al airo.~1 mismo
procedimiento se emplea para curarlas al humo con la sola
diferencia de que antes de empezar esta operacién, se sala
un poco lacarne y muy 4 menudo se la hace medio cocer.
Durante los primeros dias de sahumerio se eclian plantas
aromaticas al fuego.

En muchas casas conservan grandes cantidades de carne
de oca en grasa fundida. Despuos de haberla hecho medio
cocer, la salan convenientemente, le echan pimienta y es-
pecias; después se pone en grandes jarras y se las cubre en
grasa fundida. Con la piel de varias partes se preparan dife-
rentes productos, como las salchichas y salchichones, cuya
capa exterior se hace con la piel del cuello.

Pasteles de foie gras.—Los primeros ensayos de esta sucu-
lenta preparacion se remontan al tiempo de los romanos.
Metellus Escipion tuvo la honra de inventar la preparacion
de los higados gordos liinchados con leche y miel; y d
poeta Martial es el primero en cantar esta famosa .invencion
culinaria, ala cual el pastel de Estrasburgo en tiei™pos veni-
deros dobla dejar tan atras. Mr. Gerard, abogado do' Estras-
burgo, temeroso sin duda de que pudiesen di.s'puiar a su
pais Ja gloria que le cupo de sor el primero en ddnde se
comieron aquellos pasteles presentados ya por los romanos,
refiere la .siguiente anécdota:

«El mariscal de Contades, gobernador de Estrasburgo des-
de 1702 41788, temeroso de comprometerse con la cocina de
una provincia recientemente anexionada 0 Francia, llevo
consigo a su cocinero Glose, natural de Normandia, el cual
habia conquistado el titulo de héabil en el arte culinario.
Glose adiviné que el higado gordo tan comun en aquellas
comarcas, en manos de un artista y con el auxilio délas
combinaciones clasicas tomadas do la escuela francesa,
podia, bajo la forma de pastel, elevarse U la dignidad de
manjar soberano, haciendo mus firme la primera materia,
concentrandola y rodeandola de una delicada capa de ter-
nera picada muy menuda cubierta de una coraza de pasta
dorada, y adornada con las armas de los Contades.

«Faltaba dar un alma al cuerpo del pastel creado de esta
suerte, y Glose la hall6 en los escitantes perfumes de las
trufas de Périgord. La obra era completa.

»La invencién de Glose fue un misterio de la cocina del
sefior de Contades, y mientras duré su mando en la Alsacia,
el pastel de foie gras no sali6 de los limites de aquella aris-
tocréatica cocina; pero con la tempestad revolucionaria que
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debia rasgar tantos velos y descubrir tantos secretos, se
aproximaba el dia de su publicidad y vulgarizacion. En 1788
el mariscal dejé el mando de Estrasburgo, y fué reemplazado
por el sefior de Slainville.

..Cansado Glose de servir G un gran sefior, y previendo tal
vez que los grandes sefiores iban aconcluirse para siempre;
aspirando por otra parte a la independencia, y perdido de
amores, se decidio 4 quedarse en Estrasburgo. Hizo la corte
a la viuda de un pastelero francés llamado Mathieu, que
vivia en la calle de Mesange, y se casé con ella. Confecciono
para el publico pasteles, y desde entonces los vendid ofi-
cialmente. De aquel modesto laboratorio salid el pastel de
fuic (jras que dentro de poco tiempo debia dar la vuelta al
mundo.»

Pluma y plumazén.—Por mucho tiempo se ha considerado
como una practica barbara y perniciosa, la de arrancar las
{lumas & las ocas en ciertas épocas del afio. Esta preocupa-
cion dimana de la poca atencién con que se practica esta
operaciéon en las casas de campo. Sin embargo, puede pro-
barse facilmente que entrando por una cantidad considera-
ble la pluma en la cria de las ocas y de los patos, este
procedimiento no es tan inhumano, ni puede perjudicarlas
en su salud, si se hace segln las reglas indicadas por la
naturaleza.

Todas las aves en diferentes épocas del ano experimentan
el fendmeno de la muda. Entonces pierden su plumaje para
reemplazarlo con otro nuevo; sabemos ademas que no
siem pr”s idéntica la capa que las cubre en sus diferentes
edades, y que cuando mudan dos veces al afio, la pluma de
la primavera no os igual & la del otofio. En ciertos pajaros la
muda es casi insensible; pero en las ocas y los patos se ve-
rifica de un modo brusco y en pocos dias.

Cuando van &perder la pluma, lo cual se conoce porque se
les cae y se desprende con facilidad, es evidente que no se
les causa ningun perjuicio arrancandosela con parte de la
plumazdn, puesto que con esta operacién, aunque evidente-
mente desagradable para ellas, se ayuda a la naturaleza, sin
causarles mucho dolor. Es muy interesante, pues, recoger
este producto de considerable valor, que se perderia si no
se tuviera el cuidado necesario; pero siempre deben se-
guirse las indicaciones de la naturaleza.

No debe quitarse la pluma y la plumazén, mas que en la
época de las mudas,y cuando esta completamente madura,
segun la expresion usada por los campesinos, se cae por si
misma sin comprometer su salud y su desarrollo; procurando
arrancarsela siempre con moderacion, para no exponerlas a
una brusca impresion de fri6. Durante algunos dias deben
tenerse cuidados particulares con las aves privadas reperti-
narnente de una parte de sus vestidos preservandolas del
frio, impidiéndolas que vayan al agua y teniéndolas al abrigo
de la lluvia. Nunca deben plumarse los ansarones hasta que
hayan pasado los periodos criticos; cuando estan cruzados-.
ps decir cuando las alas se les cruzan por encima de laroba-
liilla, lo cual acontece ordinariamente héacia fines de Junio ¢
primeros de Julio, es decir, cuando tienen préximamente la
edad de dos meses.

Dos meses después, en Setiembre, vuelven a plumarse;
pero no debe esperarse hasta mas tarde, porque el plumaje
no estaria bastante crecido & la apariencia de los primeros
frios, y ademas la falta de vestido las expondria & las incle-
mencias de la mala estacion, lo cual seria un obstaculo para
cebarlas; puesto que para sujetarlas con provecho al re-
gimen deben hallarse en buen estado de carnes y de pluma.

La daltima vez que se las pluma es después de su muerte.

Las ocas viejas pueden ser plumadas una vez mas, en el
mes de Mayo cuando los'pequefiuelos ya no necesitan el ca-
lor maternal.

Para limpiar las plumasy hacer menos dolorosa esta ope-
racion, debe mandarselas & bafiarse en agua limpia, y con-
ducirlas & un terreno cubierto de césped 6 & un paraje en
donde se haya estendido paja fresca, para que se sequen
sin volver & eiisuciar.se.

ILUSTRABA.

Nunca debe arrancarse la pluma de los costados que sos-
tiene las alas, porque entonces les arrastran, las aves s
fatigan y se desfiguran mucho.

Es muy importante que no se recoja la pluma ni la pluma-
z6n antes de estar maduras. Ademas de ser muy dolorosa
para el animal la operacién hecha en malas condiciones, ®
le deja en descubierto cuando fisiolégicamente no esta pre-
parado para ello; y la pluma que se recoge, esta mas car-
gada de materias animales que en cualquiera otra época,
las cuales fermentan con facilidad, dandolo un olor desagra-
dable que la hace dificil de conservar, y ademas los in.secws
la invaden con prontitud.

Cuando se pluma una oca muerta, es preciso no dejarla
enfriar, porque entonces la materia esponjosa que llénate
tubos, absorbe una cantidad considerable de los liquido
serosos del bulbo secretor de la pluma, y no tardan en pre
sentarse los mismos inconvenientes que se ofrecen cuané

se recogen las plumas sin madurar.
iContinuara.)

Segunda parto do =IAUIVICIO EL CA?IAr=0nNn
Extracto de la obra de Mayne-Reid.

(Continuacioén.)
XIV.

Después de su entrevista con Zeb Slump, Luisa Poindei
ter volvié a entrar en la habitacién. Los rayos del sol, ke
lante alto, se reflejaban en los cristales:
puertas vidrieras, y di6 un paso con

Luisa abrio b
intenciéon de hbga
al jardin; pero detivose de pronto al oir hablar sobre i
cabeza.

Dos personas conversaban: eran su doncella Florinda vi
cochero negro, que tomaba el fresco en la azotea.

. Sus palabras se podian oir muy bien desde abajo, y llan
la atenciéon de Luisa un nombre que pronunciaron.

—Decir que el joven llamarse Mauricio Geraldo, y quei
irlandés. jOh, oh! parecerse mas a un caballero plantada

—Pero td no creeras que él haya matado al sefiorito BIP
que, ¢no es asi, Pluton?

__Yo no creerlo de ningdn modo: jOh, oh! no ser él gu

ha matado 4 mase Enrique.... jOh, oh! en nombrando al i

de Roma, luego asoma. jMira, Florinda, mira alla bajolo®

ves un hombre & caballo? Ese ser Mauricio Geraldo. jOb, ™

llevar mal camino, y no encontrarle hoy en las praderas.
La criolla no esperdé para oir mas: subid corriendo

la azotea con el corazén palpitante, y no sin dificult
pudo disimular su emocion & las dos personas que s
conversaban.

—¢Qué habéis visto para hablar tan alto? pregunté Lu-
tratando de ocultar su .agitaciéon bajo un aire de severte
— iOh, oh! sefiorita Luisa, mirar alléa.....aquel joven.

—No veo ninguno.

— iOh, oh! ahora desaparecer entre los arboles allaDt
t,No ver su sombrero negro y su chaqueta de terciopelo’
botones de plata? Yo estar seguro que ser aquel jéven.

—Tal vez te equivoques, Pluton, porque hay muchosi
visten del mismo modo, y la distancia es demasiado
para que puedas distinguir.

—No importa, afiade después de una pausa; Florinda,
sacar mi traje y mi sombrero, pues quiero dar una we®
td, Pluton, ensilla & Luna al momento. jVamos, pronto”

Mientras los criados desaparecian por la escalera, la”
lia, apoyandose sobre e! parapeto, examino la pradera.
chaparral. _

Era demasiado tarde; el ginete se habia perdido 6

Luisa no permanecié mas tiempo en la azotea
var el camino: diez minutos después habia cruzado |
riente y penetraba en el chaparral por donde liabia dc-
recido el ginete.
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lacria, por la escacez de pasto para las madres y los extra-
gos de la viruela.

En las carreras de Anteuil celebradas el dia 9 del cor-
riente, asistio una numerosa concurrencia, entre la cual figu-
raba el mariscal Mac-Mahon, como aficionado a los espectéa-
culos de esta clase. El conde P. de Mecus tuvo una compen-
sacién y pudo desquitarse del jueves ultimo, y si PoMdora
tiivo una caida en la primera carrera, Gedin ha conquistado
el premio de prueba con toda legalidad.

Lady-KiUer ha ganado por la segunda vez en dos anos, el
premio llungerford; esta carrera fué interesantisima y ter-
mind con una encarnizada lucha entre ella y Corp.

En el premio de prueba de 1 Oiirson no se pes6 Pantalén
y fué colocado en el tercer lugar.

El estado del terreno de La Morche no permite que tenga
lugar esta reunion y probablemente el jueves de carrera en
Vésinot siendo ya muchas las apuestas que se han hecho.

Enlos campos de Amaniel, término de Madrid, se ha
presentado la langosta de una manera alarmante por su gran
cantidad.

Ha surgido en Logrofio el pensamiento de utilizar la
magnifica posesidon que fué dol Principe de Vergara, llamada
(sLaFombera,» situada en la confluencia de los rios Ebro é
Iragua, para el establecimiento de una granja-modelo y una
escuela de capataces bajo el amparo de las provincias
limitrofes.

Se ha inaugurado en Valencia el nuevo casino de caza-
dores valencianos, celebrando los socios con este motivo un
fraturnal banquete. A los postres hubo varios brindis, entre
ellos uno de felicitacién a los cazadores de Madrid.

A . XT TSTd i o s

LATRIPA na

EN' EL HOMBRE Y EN LOS ANIMALES,

POR

D, Gerénimo Darder y Feliu,

o e

LAMINA DE GRAN TAMANO,

ILUSTRADA CON PROFUSION DE FINISIMOS GRABADOS.

Comprende 10 capitulos,

coix los titxilos sigulontos!

I. Apuntes historicos sobre el descubrimiento de la triqui-
na.—Il. Aparicion de la triquina en Espafa.—IIl. De la
triquinay su desarrollo.—1V. Triquina enquistada 0 triquina
muscular.—V. Triquina intestinal.—Emigracién de los em-
briones.—VI. Vitalidad de las triquinas.—VIL Animales en
los que se pueden desarrollar las triquinas.-VIH. Triqui-
nosis en el cerdo.—IX. Triquinosis en el hombre.-X. Pro-
filaxis € inspeccidn microscopica de las carnes triquinadas.

PIIECIOS DE CADA LAMINA;

En Barcelona, 4 reales edicion economicay 8 la de lujo.
En Provincias, 6 id, id. id. y 10 id

PUNTOS DE VENTA EN BARCELONA; Libreria de Ver-
daguer, (Rambla del Centro, 5.)—Id. de Mayol, (Fernan-
do, 13,)— Optico aloman, (Zurbano.)— Bassols, (Avifig, 23y
25.)—Roig hermanos, (Jaime I, 3.)—Puig, (Plaza Nueva.)—
Domingo y Capara, (Archs, 3.)— Masferrer, (Puertaferri-
3, 21.)—Texid6 y Parera, (Pino, 0.)— L6pez, (Rambla, 20.)
—T-aBarcelonesa, (Conde del Asalto, 26.)—Y en la Adminis-
tracidon de este periddico, (Mendizabal, 20, 2.°)

No se servira ningdn pedido que no esté su importe sa-
tisfecho por adelantado.

ILUSTRADA.

AVISO

a todos los Ayuntamientos de fuera de Bar-
celona, que acaban de llegar los Microscopios
iguales como el del Exemo. Ayuntamiento de
esta Capital, (que lo adquiri6o de mi casa) pa-

ra los estudios de la Triguina y Filoxera.

OPTICO ALEMAN.

Callo do y:iirl>aiio, nVxiw. S >'

35, RAMBLA DEL CENTRO, 35. ~
BAZAR PARISIEN.
ESPECI UIDftD EN CUBIERTOS,
DESDE ORNAMENTOS
par-a lglesias,

2 reales en adelante. Capillas y Oratorios.

S ER VIO IBL.OVB CE BA9LLO

de 65 T 2 garantidos
v - % DESDE 40 REALES UNO.
cafd.
35~ I?am b la DITIL CENXRO, BES.

An*Entre la fonda de las Cuatro Naciones y Pasaje de Bacardi.

IE desean adquirir tres 6 cuatro caballos de silla q/'t reu-
nan buenas condiciones; informara el profesor de eqm-

) tacion del Circulo Ecuestre de e.sta capital.

especificos del DR. HIORIILES.

CAFE NERVINO MEDICINAL.—Acreditado ¢
infalible remedio arabe para curar los padecimientos
de la cabeza, del estomago, del vientre, de los ner-
vios, etc., etc.-12 y 20 rs. caja.

PANACEA ANTI-SIFILITICA, ANTI-VENE-
REA Y ANTI-HBRPETICA .-Cura breve y radi-
calmente la sifilis, el venéreo y los hérpes en todas
sus formas y periodos.—30 rs. botella.

INYECCION MORALES.—Cura infaliblemente y
en pocos dias, sin mas medicamentos, las blenor-
reas, blenorragias y todo flujo blanco en ambos
sexos —20 rs. frasco de 250 gramos.

POLVOS DEPURATIVOS Y ATEMPERAN-
TES.—Reemplazan ventajosamente ala zarzapapilla
6 cualquier otro refresco. Suempleo, aun yiaje, es
sumamente facil y comodo.—8 rs. caja con 12 lomas.

PILDORAS TONICO GENITALES.-Muy cele-
bradas para la debilidad de los 6rganos genitales,
impotencia, espermatorrea y esterilidad. Su uso estéa
exento de todo peligro.—30 rs. caja,

Los especificos citados se expenden en las princi-
pales farméacias y droguerias de Barcelona y pueblos
maéas importantes de la provincia.

DEPOSITO GENERAL.
Dr. MORALES, Espozy Mina, 18. MADRID.

Nota. EIl Dr. Morales garantiza el buen éxito de
sus especificos, comprobado en infinitos casos de su
larga practica como médico-cirujano, especialista de
sifilis, venéreo, esterilidad é impotencia.—Admite
consultas por escrito., prévio envio de 40 rs. en letra 6
sellos de franqueo.—Espoz y Mina, 18, Madrid.
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SOCIEDAD CaTALaMA
DE SEGUROS

A PRIMAS FIJAS,

POR LIV

ICETALDAD URDTLEAACH

DEL GANADO.

COITITUIM

CONFORME CON LA LEYI

DK

19 Octubre de 1869,

BaIduUo 33A;

BARCELONA.

Ronda de San Pedfo, n® 167,1.®
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PREPARADO ESPECIALMENTE PARA EL CULTIVO DE LA VID, NARANJO, ETC, ETC,

*  ™MgQO<Od

CALIDAD GARANTIZADA, CONTENIENDO:

iO por ciento amoniaco fijo.
E,' = 25 id. id. fosfato y sulfato solubles.
7 id. id. sales de potasa,

asi como hidro-carbono y otras sustancias destructivas a la vida de los
insectos, a la par que fertilizadoras para el terreno.

Destruye completamente todos los insectos que atacan las ralees de
las plantas, las. que recobran nueva vida, gracias & las beneéficas cuali-
dades de este fertilizador.

Su composicion es inalterable, no esquilma el terreno y la aplicacion
facil por ser un polvo seco y muy fino.

Para informesy pedidos, dirigirse al Agente General en Espana,

P. MONTOYA.

Dormitorio de San Francisco, num. 9, piso 2 .--Barcelona.

Barcelona.-Establecimiento tipogréafico de los Sucesores de N. R'amirez y C.®-fasaje de EscudiUers, num. 4.





