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' -̂  O D ^ ^ D í ^ T T P *̂ *̂̂  fabricada precisamente con la carne de j amón de cerdo. El análisis químico demuesti^a 
J-» L V ^ x x V ^ U L / que el jamón sólo contiene 0,138 gramos de ácido úrico en 100 gramos del producto, cuando 
el café contiene 1,240 gramos, y el buey 0,990 gramos. 

2 o P r ^ D r ^ T T P ^^ qu ímicamente p u r a ; pues al ser cocida durante veinticuatro horas al horno á 160" de 
' r"^ V ^ l r \ . V 3 ¿ L J l - l / ^alor no puede contener bac te r i as ni microbios . 

O o P O R O T I P ^' *̂* ^^^ ***** ^^ '^ Mortadella que se consume en España procede déla fábrica "SIBERIA" 
*^* Jr^ W r x V : ^ V ^ J _ r f de Vich, que ga ran t i za esta composición y esta p r epa rac ión . 

El público puede asegurarse que la Mor tade l la que consume es la verdadera '^SIBERIA", comprando 
las latas medía luna y redondas, bien conocidas y exigiendo en las piezas que cortan los detallistas la 
marca "SIBERIA'^ que se ve por transparencia en cada extremo de la Mortadella como índica este cartel 

(Sistema patentado*) 


