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§. Tiburcio y Sta. Susana Mrs.=Quarenta horas en la iglesia Parroqur
de Santiago y S, Juan Bautista. _
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Observ

. Meteorolbgicas de antes de ayer.

Afec. Astr. de hoy.

Epocas, - |Termomet. | Baromet. Aimssfera, - \El 1.° de la Luna.
7delami|1g s. 0. |25 p.11§l|Est-sud est. yD.|Sale el Sol 4 las
12del dia.|24s. o 25 p.11 LSudeste y D. 5y 8 m. y se po-
1 gdelatlz3 s. 0. |25 p.11 LiSudou. y D.” “|ned las 6 y 52.
' i - 4 i - ¢ i II
ORDRE. ORDEN.

~ 8a Majesté fit passer hier le
Tage , sur les poats de Tole-
de, au Corps du Général Sé-
bastiani. Il marcha aux enne-
mis , toutes les positions furent
enlevées dans un instant , et
Parmée de Vénégas se mit en
fuite ; elle se retire sur la Sier-
ramoréna. Le Roi la fait pour-
suivre,

52 Mijesté érait hier 4 Toléle,
et malpré toutes les i'angt..s elle
jouit d’une parfaite santé.

Madrid, le 1o aoiit 1809,
Le Général-Gouverneur,

S:gne Ave. BELLIARD,

SuMagestad mandé ayer al Cuer-
po de Exército del General Sebas-
tiani que pasase el Tajo scbre los
puentes de Toledo. Fue en busca de
los enemigos, todas las posiciones
fueron tomadas en un instante, y
el Exército de Venegas se apresu-
ré 4 huir , retirindose sobre Sier-
ramorena. Hi Rei ha mandado que
s¢ le persiga.

Su Migestad estaba ayer en To-
ledo, y no obstante'sus muchas fa-

_tigas goza la mas perfecia salud.

- Madrid 10 de agosto de 1809. :
El General Gobernador,

Firingde : Ave. BELLIARD,




INDUSTRIA ECONOMICA.

Mado de conservar toda suerte de _frutas y.de pescados dumme g
. m.whas anns;,; y AN O
‘I'o-ncse una caz;gpan’@i " fdnal 6. gran vaso de vidrio , cuya boca sea
bastante #mplia y abierta parg.que permita -eatrar en ¢l la fruta que se
ha de guardar, sin que se 14’ oprima ni e:truj Séquesels un poco de-
lante del fucgo, tanto para enrarecer al aire contenido en el vaso, y
obligarle & salir fuera, como para enxugar la‘humedad que ral vez puk-
de tener pegada por sas-parcdes interiores, Yairesdeo ¢l vaso échense en
€l las frutas qus sean sanas ; limpias, de buena calidad, y que ni esten
maduras ni verdes, sino proxinag ala 111e1c{1.:r"<,;1cnr1+ c:u_ldandp mas.que
1bdo quz no vayan.nada hiimzdas por la superficie. Ajiistess bien. a Ia
ancha baoca del vaso 6 fanal de vidrio un tapon redondo de.corcho.,-
otra qualguier tapadera,con tal que se selle herri’tlcamuﬂ{c-} quicro de-
cir, que seuna la mfirga a de esta tapadera contra los bories.dela boca
por m;.im de la fusion 4/la llama de tina qaudﬂe;a de sugrfe,que-no ha-
g2 juntas mas que un cuerpo. Siesta,qpe eragion, pareciere. demasiadd
expuests (aunque es la mas se'vura), y hai temor de que salte 6 se raje
el'vaso, podra usarsede algun lods quimico , con el qual se emibarrara
mui biea la dicha tapadera 0 el corcho contra los bordes de la abertura,
de form= quez todo quede mui cubierto. Uno de estos mejores lodos 6
barros es el que se hace cen harina de trigo y clara de huevo, mezcla-
dos y batides tatre sf mui bien hasta formar Uina masilla, a4Ta qual se
afiadjrd un poco de sangre de drago, con otro poco de corieza de queso
de Holanda: bien rallada. El todo de esto debers componer tna masa.
pastosa y tierna, al modo de cera mui reblandecida , iy ton ella se irdn
Jalv\.gﬂndu unas tiras de papel gordo , y éstas PLg&DdOSQ sobre Ia jun-.
tura 6 bordes dela boca del vaso con su tapadera, llevando atencion en
que las tiras superiores sean mas anchas que las inferiores sobre quie-
nes cargan, para gue siempre queden cubiertas las és abaxo, Quando.
ya se haya asi enlodado el vaso con la fruta, coléquesele en'un parage
que no s¢a ni mui caliente ni mui frio, sino. modﬂra“a nente templado,,
y sobre todo mui seco, qual, v, gr., lo podri ser un gabinete d= poca
comanicacion con otras piezas, donde al auxilic de una estufa y'de un
terthémetro reanmureano, cuyo mercurio se mantenga al grado once so-
bre el cero, podra lograrse y ‘entretenerse una temperatura de aire igual..
De esta forma pédran conservarse ‘por largo ti-'.mp:— mirchas frutds me-~
nudas, tales como cerezas, guindas, uvas, albaricoques, ciruelas , hi-
gos, y mejor qug todo las.frutas pomosas y algo durds; cetho peras, ca-
muesas , manzanas &c. , por quanto se pueden mejor l1inp1ar y enxugar
sus superficies de qualquier humedad que tengan antss de meterias en
el vaso. Este se desenloda pasado el tiempo en que se ha querido tener
eonsexvadas aquellas frutas, y se comen comd acabadas de cortar el ar-
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bol’s porque como se han tenido en unencierro se¢o y templado, sin re-
novacioa ni comunicacion de otro aire exterior, se mantienen sin expe-
rim=ntar la menor alteracion sensible. Tambien pueden conservarse los
pescados por el'mismo m¢étodo, sacindoles todo el bandullo , lavindo-
lesbiea'; llenando ‘el vaso de buenaceite , y enlodindole. exdctamente’
como ya se ha dicho. faaa b bt 2 S

Observaciones sobre el'orujo de la uvay mirado como alimento para las bes
© sias; 6 de la unlidad “que se puede sacar de: sus sales extraidas ;
B oRiaa g “deslastcenizas. -
~En muches'paisés jy particularmente en algunos lugares del territo~
rio de'Pdris j acdstitmbran 4 dar poralimentoid las besiias el orujo de.”
la uva. Con este fin, 4 medida que se-saca del lagar reducido 4 peloto-
nes, lo van déshaciendo con {as manos para.‘que la agia sefintroduzea
en ¢l con mas facilidad; llenan de él unas grandes cubas agujereadas
por la parte inferior , y luego las cubren de agua hasta la boca. En esta
disposicion extienden sobre la superficie superior tierra dura mezclada
cot ‘pajaioy’ 4 esta eapdle dad ! unigrucso ides cinees duseis pulgadas.
Quando lega' la mala‘estdcion en qué falta- paraclos animales.ei pasto,
rielccs_aﬁio, se pone el uso este orujo; mezclandosuna -dosis -'su_ﬁcient_g;
con cineo 6 ‘seis libras de salvado,.6 con.navos, patatas, pimpanos
hojside ericina conscrvadasen el aguas ¢ civ i - igh 2
Dos veces al dia, por la mafana y por lainoche ; selofrece al, ganaglq
este alimento, echandole un poco de sal gue le hace mas gustoso: al ga-
nado vacuno le gusia mucho, y 1os caballos se acostumbran 4 él facil-
msnte; pero se ha de fener cuidado en 'no: darlo cdn exeeso 8las hem-
bras que crian); porque‘expone i acedarsella lackeis ape' o1 om0
"Bl orujo'del vino blanco es mejor que ‘el del: viro tinto, porgueing,
fermenta como este tiltimo; annque uno i otroisonibienos para. el.mis-,
m3 fin. Tambien las heces de la sidra siryen para igual objcto conserva-
das dekmismomodo, . . T
* ‘Quando 0 se quiera aplicar el orujo pard alimentar Ios animales; se
puede hacer 'de él otros usos quemdndolo y aprovechando sus cenizas;
estas son mui & propdsito para hacer lexia, y lavar conella el trigo que:
ha de servir para la siembra. Adtes de 'quémarlo se procurars que se se-
que mui bien, y sus cenizas contienen muchisime atkali fixo. i'%
Quatro mil libras de orujo bien secado contiene quinientas de ceniza;
'y luego despues que han pasado por léxia y evaporadas, dan de si cien~
to y diez libras de alkali fixo ; cantidad mucho mzyor que la que se sa-
ca de la encina; la qual no'da mas que quince libras de ralkali fixaide
quarro ' mil de madera.
a cineracion del orujo exige algunas precauciones; porque si.elfues
go es demasiado grande y-fuerce, 1o reduce 4 un estado que Haman los
quimicos fritta ; y en tal caso ya no se saca alkali, porgue se combina
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con’la parte térrea de la misma ceniza; y forma-con ésta una semicriga |

tahzacwn. f

ista materia frma expuesta al fuego de un korno de vxdrm sin otro
- aditamento, da'de ¢i un esmalte blanco y esponjoso; y coatinnando em:
darle fuego produce un vidrie roxo y transparente , el qual dena tal
vez mui bien servir para hacer botellas &ec.

En muchas partes se arroja el orujo, y es porque no saben las venta-
jas que se pueden sacar de él; bien que en z2lgunas lo mezclan eon otras
cosas para beneficiar la tierrz. Resta zhora saber (dice un observador)
quail de los tres usos produce mayores veatajas; para lo qual serfa bien
que algun carioso calculase las que resulian de darlo d comer 4 las bes-
tias, las que se siguen de extraer el aliali fixo, 6 las que puedea lograr-
se eon servirse de él, uniéndole otras cosas para.dbonar las tierras.

NOTICIAS PARTICULARES DE.  MADRID.

AVISO,

i
- r

‘Quien quisiere tomar enl arrendamiento los aprovechamientos de pas-,

tos, icfas-baxas, cazaiy pescaidel soto del Porcal en la ribera del rio,
Xarama , perteneciente 4 los propies de Madrid , por tiempo de 6 afigs;
acuda 4 13 .secretaria devayunramiento del -Sr, D. Vicente Maria de,
Arauna, -donde se admitirdn las posturas gue:se hicieren , siendo’ arre=:
giadas 4 enterata de lamcondlcmnes. i

e s ) ‘YENTAS,

‘El Sr. Miguel; fabricante de tirantes, que vive en la calle del Olivo
baxo, niimu 19, tiene el-honor de.avisar 4 los Sres. comerciantes de Ma-

_drid;, que‘tiene de venta una partida de tirantes de todas clases, y cor«

sees elasucos tod.o lo que! 'dard 4 precios equitativos.
A PERDIDA,

" Desde la calle de Valverde, baxando la de la Montera, y subiendo Ia
de Alcala , ‘se extraviaron el dia 3 del corriente unas quantas liavecitas
unidas por un anille. Quiena las hubisse hallado se servird entregarlas al
portero del Sr. marques de Villesca, calle de Alcald, nim. 7, frente
4 la aduana, donde se dard un buen hallazgo,

TEATRO.
En el teatro del Principe, 4 las 8 de la noche , se representari por

Ia compafiia espafiola la comedia, en 3 actos, titulada La Dawa dues-
de, y la opereta Quien porfia mucho , alcanza.

CON REAL PRIVILEGIO.




