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| DIARIO DE MADRID

DEL MIERCOLES 13 DE DICIZEMBRE DE 1809.

; Sta, Lucia V. y Mr., y el Bto. Juan Marinonio C.—=Quareata horas

; ¢ o iglesia de monjas del Cabalero de Gracia.
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i ll Obsevy. Mereorologicas de antes de ayer, Afec. Astr. de hoy.

E" § Epocas. |Termomet.| Barémet. | Asmosfera. |El7 de la Luna.

i; I ndelam.} o 26 p. 1 L| Nordeste y C. |Sale el Sol 4 las

i 1zdeldia.{ 7 s. o0:}26p. 1 L| Nordeste yC. |7y 22 m, yse po-

i & sdelac| 4 s 0.j26 p. 12l.| Nordestey C. [neilasg4 y 38. 1
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ARTES

Nuzvas fermas d2 hacer la bebida de cidra , segun los métodos de Mrs. Am-
boursay y murques de Cambray. (Rozier , Diccionario de agriculiura,
2 tomo 3, pdg. 345, pdrrafo LIL)

i La cidra, 6 cidra, como gquieren otros, no es mas gue una bebida
ll  preparads con el zumo de las camuesas y manzanas, y aun el de las pe-
ras , hasia que queda de naturaleza vinosa por medio de la fermenta-
| cion. Bs licor geaeralmente acre, y que sucle embriagar bebido con al-
| gun exzeso. Hacese mucho de ¢l en toda la Vizcaya y parte del reino de
|| Dwavarra, donde se crian con abundancia aguellas sabrosas frutas; pero
Jas suertes de sacarle, y de producirle son mui varias, y unas de las que
4 mOSOtros nos parecen mejores son dos que agui expondremos, por si
acaso hai fabricantes de cidra que las igmorea, y quieran experimen-
iarlas, e : & Y '

/| Sea qual quisiese el modo de przparar esta bebida licorosa, se ha de
wreducir con precision 2 cbservar las condiciones siguientes. En primer
| / luszar se han de triturar 6 majar mui bien las camuesas 6 maazanas en
' qualquier maquina ¢ artificie que sca propia para esta operacion ea
grande, afiadiendo nin paco de agua bien limpia, esto es, casi quatro
picheros regulares sie ella por cada carga de caballo. Ea segundo, se
dexardn las granzas, cascas 6 borujos durante casi seis horas.de tempo
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ei una grande euba é tonel tapado, para que alli tome color el zu mo
Lo tercero, se ira asentando aquella casca sobre una faiscela, gn vn qua.
drado de guatro pies, scbre seis pulgadas de grueso, bien derecho, v
eprimido por los quatre lados con usa regla Gliston de madera, G2 haa
de exiender sobre este primer asiehito trés 6 quatro prfiados de psja far-
ga, cuyos filamentos & tailos excedan unas quatro puigadas por todo al
rededor. Sobre-aquel asiento se goloca ctro lecha ¢ cape de manzana es-
trujada, y se le cubre con rueva paja, pero en sentido contrario pres-
tas sug cafias; y asi e repite y eontintéiz hasta la aliura de guaire pics.
B¢ Hecesario cuidar que teGz esta masa quede bien 4 plcmo per fudos

“sus lados, y que el diiimo asiente, capa 6 lecho-de'la frute e. cexc tem-

bien cubierta de paja, sobre la qual se cargard snavemente elitablero 6
viga de 1a prensa. Bespues, y al auxilio de un tor nillo centrel, & de un
madero atravesado , se aprieta y comprime la masa en distinias veces.
Bl zumo pomoso que sale y corre se va recibiendo e una cuba grende,
de donde se le saca , y se le echa en otros toneles sienores, vaii¢ndose
de' tin embudo 4¢ ancha boca porque no s¢ revierta, y cubierto éite ds

_su tamiz é cedacillo hecho de cerda, para que all se detengan las gran-

zas § casca del fruto, Eo quarto lugar se colocax los barriglios llenos,
dos:pulgadas-uno de.otro, ex un parags templade donde a fermenta-
cion se celebre naturalmente en tres 6 quatro dizs, Bl Licor fermenti y
cucce , 2srojando use graas cantidad de puipa al modo de zumo. Pira
facilitar esta eyeccion es pecessrio llenar los toneles de tiempo en ticm-
po; vy finalmente quando aczba se levantan en zlto aquellos tomeles 6
babriled; pero si estos se han de mudar de puestores menester al cabo
de us mes eacarlos, para que las heees aposadas al fondo no se mezelen
ni incorporen con 4 cidraj bien gue quando €sta se destina para el uso
y gasto doméstico , sin mudarle, ¢ la puede dexar sobre lzs heces du-
wante seks meses escasos. 2 o '

El otro métcdo, que es el del marques de Cambray , consiste en lo
siguiente: quande se quiers hacer y sacarunz cizra perfecta, ¥ quando
ya las.marzanas han legado 4 su perfeeta wadurez; 4 wecida que se
las recoge con la pala de madera para irlas echando ¢u los cuchanos é
canzstas donde conducirlas 4 la prensa, se entretienen una ¢ dos Wuge-
res en ir escogiendo y scparando todas las que hai negras y pedridas,
dexando solo las sanas que estan es'buena sazon, que svn delasque se
hace la mejor cidra. Liévasclas 4 ia prensa, 6 ilimeseidsgar, y la caba-
Yieria que sirve para andar la muela, sea esta de madera 6 piedra,; con
gue mzjer el fruto ; dando vueltas 4 la miquina ; debe rodasia Jo sufi-
eiente 4 efecro de deshacer bicn las manzanas, Hecho esto se las condu-
e asi quebrantadas sobre el tablero 6 viga gue Mr. de Ambournai Ha-
ma foisceia, y gue con mas propicdad podria nombrarse moya ¢ nieca
doade se las coloca en dispesicion quadrada con sus lechos 6 agiento,
de paja larga alternando con el fruto, y 2ili se comprime éste con es
toraillo central 6 el madero atravesado, conforme previcue el citado]
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Ambournai. Quando ya la cidra sale de la prensa, y va cayendo en la
gran cuba 6 tina, se la saca de alli para irla echando en toneles meno-
res bien reatadcu v cefiides. Alli (iucda ¥y ,;crma'"ec tres 6 guatro dizs.
gim subir ¢ fermentar , segun que sea ¢l grado de calor de la atmbsfera
v el estado de mad*"aLNn gel fruto; pero al fin de ellos ya formwenta
mni bien. Todas las heces subzsn, como hacen las ¢el vino; y guando se
Ve gque esta cosira erapisza 4 bcxar, ya es tiempo de.sacar la cidra y de
pasaria 4 Jos barrils os pequefics. Giguiends csta norma no se hella ja-
w25 en el tonel d‘i.uih fasiidiosa mmy’aa e heces de- -que lag cidras
COMURes ira U.—J"uﬁ& pox los ?dl&aﬂua .‘irLEl.Cu abuecdar + ¥ el licer saca la
veataja de no agriarse tan prontamente, y de conservar un color mas
claro, mas bello y mas limpio. Bl métcdo de Mr. Ambournai es por el
estilo de los vinos Islangw, y el de Mr, Cambray por el estilo de los vi-
ros tintos 6 roxos. En la estampa 22, Egvraﬁ 6y 7, pig. 690, tomo 6.°
ect Diccionario de Agricpitura ‘de Rocier , 8¢ ve demosirada la pRémaa
& molino para hacer la cidra, y lo miswo en'la cstampa 1.2, figura 102
tu@mo 1.° de la Biblioteca fisico-cconémica para el 280 de 1789, donde
pucden verse. ; 3

NOTICIAS PARTICULARES DE MADRID,

AVISOS,

Noticia de los dids que 5. M. ha seiislado para quie s celebren las nueve ex=
trazcisnes ordinarias y las dos evti'aﬂrdnmrias de lg veal isteria en el afio
dalﬁw

2 Ordin.? Hn el ldnes 22 de enero. Dista de la anterior. . 35 dias.
eaEn gode marzo. st e, wd2
e N e s i B Fi e et ara R R R E U LS s e
TR e L £ ...En 1442 MBYO et tvh v e 35
o e o i:‘:ﬂ 16 de Junio. coo v iiii el 35
(ot S R T DT E B L T R NS e e e S T 1
Primera exiraordinaria en 27 6e Ggosto.

DI I R S T 3;
7“0&.'11&1&........5‘1 Eide artubres i dnes v 36
Bt R e e T ;*'en—:v_icmhrc,.....'..“ 33
A fa e iin e de dtesembrer UL G R g B

Y la a. emraerdm..ru

selomznte para el casco de > En el sibado 22 de diciembre, ... o ... 19
Madrid. . .. . )i ;

Esconforme 4 la resolucion comunicada per el Exemo: Sr. conde de
Cabserriisen 4 de dicismbre de 1609, gue qu\,d en la contaguria genes-
ral de la real loteria, que estd & micargo en virtnd de habilivacion del
Ilmo. Sr. D. Zenon Alonsv, visitador de ella; de gue certifico..=Juan
Anmnlo B;iconeb.
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(uien quislere tomar 4 su cargo por arrendamiento el ramo de lim-
{4 pieza ds pozos inmundos que se hace de noche , por el medio de pivs
[ ; ciibicos 6 alzadamente, acudad la secrerasia de ia municipalidad de es-
12 villa del cargo dél Sr. D. Juan Villa y Olier, donde se admitirdn los
plisgos que se presenten,, siendo arreglados, en el término de 1 5.dias
contados desde el t1 del corrieate mes de diciembre ; en inteligencia de
que se bara formal eatrega de los utensilios que tiene Madrid.

Quien quisitre tomar en arrendamiento el todo 6 parte de la casa sa-
ladiro pertencciente & los propios de Madrid , comtigua 4 la puerta de
Santa Barbara, coa todos sus pertrechos, acuda 4 la secretaria de ayua-

amieato del cargo de Don Juan Villa y Olier 4 preseatar sus proposi-
ciones.

VENTAS.,

Por providencia del Sr. D. Leon de Sagasta, juez de primera instan-~
cin; se ha mandado sacar 4 piblica subasta una casa sita en la villa de
Torrejon de Ardoz y su calle del Cristo, perteneciente 4 Don Blas Oli-
varss de Vargas, que tiens de lengitud 84 pies de vara, y 39 de lati-
tul, 1asala en 15270 rs. va. La persona gue quisiere hacer postura 4
ella acuda dentro dz 30 dias ante 8. 8., y por la escribania del namero
de Don Josef Aatonio Canosa, donde se adme ‘ran las que se hicieren,
sicads arregladas. Madrid 11 de diciembre de 1309.

En la calle da las Hugrtas, casa nfm. 12, quarto 2., se ha abierte
almoneda con supsrior permiso, ea la que se venden con equidad va-
sios muebles da ropis , cristales, un buen relox de sobremesa , y otros
difereates efectos. 55

4 la calle de 8. Marcos, esquina 4 lade la Libertad , casa ntia. 1,
quarto 2., se venden con la mayor equidad un buea mosirador y um

rozo de anaqueleria '
NODRIZA.

Ursola Martinez, casada, que vive calle de Arganzuela, num, 15,
solicita una cria deatro 6 fucra de su casa: tiene leche de un mes, ¥y
personas que abogen su conducia,

TEATROS.

En el teatro del Principe, 4 las 6 de la noche, se representard por la
compafiia espafinia la tragedia original espafiola, en 3 acios, titniada
Raguel, y la operea tituiada La Gitanilla por amor. '

¥n el teatro de la Craz, 4 las ¢-de ia tarde, ia compaffa es 1ola
muevamente formada con superior permiso , represeptard la coniedia
titulada La Judia de Toledo, con tonadilie, saioete, y se bailara el
belero. :

CON REAL PRIVILEGIO.




